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MUCIIUM 3A BAC

Bnarogapvm By, ye 3akynuxte ypen Ha Electrolux. 36paxTe npoaykT, kKoWTo Hocu B cebe cun
AeceTuneTns npogecnoHaneH onuT u nHosaummn. OpurmHaneH u CTUNeH, To e Cb3dafeH ¢
mMucbn 3a Bac. 3atoBa, koraTo ro u3nonssare, MoOXeTe fa CTe CUrypHU, Ye BCEKUN MbT e
nocturaTe CTPaxoTHU pe3ynTaTtu.

[o6pe pownwu B Electrolux.

MoceTeTe Hawwms yebcanT 3a:

BukTe nonesHu cbBeTH 3a ynoTpeba, GpoLuypu, OTCTpaHsiBaHe Ha HEWU3NPaBHOCTY,

MHOPMaLUst 3a CEPBU3 Y PEMOHT:
www.electrolux.com/support

Peructpuparite Bawus npogykT 3a no-gobpo obcnyxsaHe:
www.registerelectrolux.com

KyneTte akcecoapw, KOHCYMaTMBU 1 OPUrMHANHK pe3epBHU YacTu 3a Bawmsa ypen:
.% www.electrolux.com/shop

OBCIYXXBAHE HA KITMUEHTU

BuHarun nsnonssante opurMHanHu pes3epBHn YacTu.

Korato ce cBbp3BaTe ¢ Hawwusi otopuanpan otgen ,06cnyxBaHe”, TpabBa Aa nmaTe nog pbka
cneaHaTta uHdopmaums: Mogen, PNC, cepueH Homep.

MHdopmauusita moxe ga 6bae otkputa Ha Tabenkata ¢ OCHOBHU AaHHU

Mpeaynpexaexue / BHumanne-MHdopmauus 3a 6esonacHocT
O6uwa nHopmaumst n CbBeTU
VHdopmauus 3a okonHaTa cpega

3anasBame cu npaBoOTO HA USMEHEHUA.
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1. A UHOOPMALIUA 3A BE3OMNACHOCT

Mpean MOHTMpaHeTO K ynoTpebaTa Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpefocTaBeHUTe MHCTPYKUMK. MNponssoantenaT
He € OTTOBOPEH 3a HapaHsIBaHWUS UK NOBpPean B pe3ynTar Ha
HenpaBuiHa MHcTanauus unu ynotpeba. BuHaru gpbxre
WHCTPYKLUMUTE Ha 6e30MacHo M NeCHO AOCTLMNHO MSICTO 3a

cnpaBka B 6baele.

1.1 Be3onacHoOCT 3a geua u xopa B HepaBHOCTOUHO

nonoxeHue

. Tosun ypen moxe oa 6bae nsnonseaH oOT geua Hag, 8-
roguwiHa Bb3pacT, KaKTO M OT Nnuya ¢ HaMmaneHu usnvecku,
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MHPOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

CETUBHM N YMCTBEHM Bb3MOXHOCTU Unun OT nrua 6e3 onnt n
Nno3HaHUs, caMo ako Te ca nog HabnageHne unn 6baaT
WMHCTPYKTMpPaHM OTHOCHO BGe3onacHaTta ynotpeba Ha ypeaa u
pa3bupaTt Bb3MOXHUTE puckose. [eua noa 8-roguiiHa
Bb3pacT M Xopa C TEXKM NN KOMMNEKCHN yBpeXaaHus
TpsibBa ga ce gbpxaT ganed ot ypeda, OCBEH ako He ca
nog NOCTOSAHHO HabnaeHue.

- [Jeuata Tpsibea ga 6baat nog HabnogeHwe, 3a ga ce
rapaHTupa, 4e He Cu UrpasT C ypeaa.

- [pbXXTe BCMYKM OMNAKOBKM Aaneye oT geua n n3xebpreTte
ONakoBKMTE MO MECTHUTE Nnpasuna.
NMPEOYTMPEXOEHWE: MNaseTe geuata n goMmalluHuTe
nobumum ganede ot ypeaa, korato pabotu nnm koraTo
n3ctmea. VMima gocTbnHM YacTu, KOUTO ce HarpsieaT no
Bpeme Ha ynotpeba.

- AKO ypeabT MMa yCTpOMUCTBO 3a AeTcka 6e3onacHocCT, To
TpsibBa oa ce akTuBMpa.

- [eua He TpsGBa ga M3BbPLUBAT NOYNUCTBAHE UNA
noaapbXka Ha ypeda, korato ca 6e3 Hagsop.

1.2 O6wa 6e3onacHocCT

Camo kBanuduuymnpaHo nuue Tpssbesa ga nHctanupa ypega u
Aa cmeHu kabena.

He nsnonseante ypeaa, npeauv Aa ro uHctanuparte BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

[Mpean n3BbpLIBAHETO HA KakBaTO U Aa € NoAAPbXKKA,
N3KMNoYeTe ypena OT enekTpo3axpaHBaHETO.

- Ako 3axpaHBawmaT kaben e noBpeneH, Ton Tpsabea aa ce
CMEHW OT NPON3BOAUTENS, HErOB OTOPU3MPaH CEPBU3EH
LEeHTbp nnun kBanudmumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
ONacHOCT.

NMPEOYTNPEXOEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KINYEH,
npeaun ga cMeHuTe namnara, 3a Aa u3berHete eBeHTyarneH
TOKOB yaap.
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

NMPEOAYTNPEXOEHWE: YpenobT n HeroBute 4OCTBMNHM YacTu
ce HaropeLusaBar no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa 1 a ce nsbarea JOKOCBaHe Ha HarpsiBallmTe ce
ernemMeHTn.

BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu n3saxgaHe
UM NOCTaBSAHE Ha akcecoapu Unn Cb0Be 3a NeYeHe.

3a fja ceBanuTte HocauuTe Ha padTa, MbpBO nsgbpnanTte
npegHaTa 4YacT Ha HocauuTe, a cnej ToBa M 3aHUS Kpaun Ha
HOCauuTe OT CTPaHUYHUTE CTeHU. [locTaBeTe HOocauuTe Ha
padTa B obpaTHa nocnegoBaTesnHOCT.

He nouyucTteanTe ypeaa c napoymcradka.

He nsnonseaiite rpybu, abpasveHu, NoYnCTBaLLM
npenapaTtu Unu ocTpu, MeTasriH CTbprasikm 3a noYncTBaHe
Ha CTBLKINOTO Ha BpaTtaTa, 3alloTo Te MoraT fJa HagpackaT
NMOBBbPXHOCTTA M TOBA Aa A0BeAe A0 CYYNBaHe Ha CTbKIOTO.
[Mpean NMpoONUTUYHO NOYNCTBaAHE N3BaLETE BCUYKM
akcecoapu U NPeKoMepHU HaTpynBaHUsA/pasnmMBaHus oT
BbTPELLIHOCTTa Ha oypHaTa.

2. UHCTPYKUUU 3A BE3OINACHOCT

2.1 MHcTanauus

& BHUMAHUE!

Camo ksanuduumpaH YoBeK MOXe [a U3BbPLUM MOHTaXa Ha ypeZa.

MaxHeTe BCUYKN OMaKkoBKMU.

He MOHTMpaiTe n He n3nonasanTe NOBpeaeH ypea.

CnepBaiiTe MHCTPYKUMUTE 3a MHCTanupaHe, NpUoXeHn kbM ypeaa.

BuHarn BHumaBanTe, Korato MecTuTe ypeaa, Thbil KaTo € TeXbK. BuHaru nsnonssante
npeanasHu pbkaBuLM 1 3aTBOPEHN OOYBKN.

He abpnante ypena 3a gpbxkaTta.

MoHTupaiiTe ypega Ha 6e3onacHo 1 NoaXoAsLLO MSICTO, KOETO OTroBapsi HA MOHTaXHUTE
N3UCKBaHUS.

Tpsbea Aa cnassate MMHUMANHOTO PascTosiHWE A0 APYrv ypeau U yCTponcTBa.

Mpeoun oa MoHTUpaTe ypena, NpoBepeTe ganu BpataTa Ha dpypHaTta ce oTBapsi
6e3npobnemHo.

YpeabT e 06opyaBaH C enekTpMyecka cuctema 3a oxnaxaaHe. Tpsibsa oa ce 13nonsea ¢
enekTpo3axpaHBaHeTo.
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MHCTPYKLUWUUN 3A BE3OINACHOCT

MuHMManHa BMcoYnHa Ha OTBOpa 3a BrpaxaaHe 590 (600) mm
(MnHMManHa BucoYnHa Ha OTBOpa 3a BrpaxgaHe

nop paboTHus Nnor)

LLnpmHa Ha oTBOpa 3a BrpaxaaHe 560 mm
ObnbounHa Ha oTBOpa 3a BrpaxaaHe 550 (550) mm
BucouuHa B npegHaTta vacT Ha ypeaa 594 mm
BucounHa B 3agHaTa YacT Ha ypeaa 576 mm
LLinpuHa B npegHaTta YacT Ha ypeaa 595 mm
LLivprHa B 3apHaTa 4acT Ha ypeaa 559 mm
ObnbounHa Ha ypeaa 569 mm
ObnbounHa Ha BrpaxaaHe Ha ypeaa 548 mm
[bnbounHa npu oTBOpEHa BpaTa 1022 mm
MuHumaneH pa3vep Ha OTBOpa 3a BEHTUMALUS. 560x20 mMm
OTBOp pa3nonoxeH B gonHaTta 3agHa cTpaHa

ObmxuHa Ha OCHOBHMSA 3axpaHBall, kaben. Kabe- 1500 Mm
BT € Pa3nonoXeH B AeCHUSA bIbM Ha 3agHaTa

cTpaHa

MoHTaxHn BUHTOBE 4x25 mm

2.2 EneKkTpu4yecko cBbp3BaHe

& BHUMAHMUE!
Puck OT noxap unv ToKoB yaap.

Bcuyku en. Bpb3ku TpsibBa Aa ce HanpaBsT OT kKBanudmunpaH enekTpoTeXHNK.

YpennvT TpabBa oa e 3a3eMeH.

YBepeTe ce, Ye napameTpuTe Ha Tabenkata ¢ TEXHUYECKM JAaHHN Ca CbBMECTUMM C
eneKTpUYecKkUTe AaHHM Ha 3axpaHBallaTa Mpexa.

BuHaru usnonasaiite npaBUIHO MOHTUPAH KOHTaKT CbC 3alyuTa OT TOKOB yaap.

He n3nonaearite pasknoHUTENW UK aganTepu ¢ MHOrO BXOAOBE.

BHuMmaBaliTe Aa He NnoBpeauTe 3axpaHBaLLus Wencen 1 3axpaHBalums kaben. Ako
3axpaHBalymaT kaben TpsibBa Aa 6bae NogMeHeH, ToBa TpsibBa Aa Obae U3BbPLUEHO OT
HaLLMs OTOPU3UPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

He ponyckaite 3axpaHBalyuTe kabenu aa ce gobnmkaeat 4o BpaTuykaTa Ha ypeaa unm
NMPOCTPaHCTBOTO MoA, Hero, 0cobeHo KoraTo € BKITKYEH MK KoraTo BpaTuykaTta e ropelia.
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

+ 3awuTtaTa OT TOKOB yAap Ha ropewuTte 1 usonupaHu vYactu Tpsbea fa 6bae 3aterHarta no
TaKbB Ha4WH, Ye Ja He MOXe Aa Ce OTCTPaHN 6e3 MHCTPYMEHTW.

+ CpbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM KOHTaKTa AMHCTBEHO B Kpasi Ha MHCTanauumsTa.
YBepeTe ce, Ye WwencenbT 3a 3axpaHBaHe € AOCTbIMNEH Cfef NHCTanMpaHeTo.

* AKO KOHTaKTBLT € pa3xnabeH, He CBbp3BaliTe 3axpaHBaLus Lencen.

* He n3gbpneaiTe 3axpaHBawmsa kaben, 3a Aa usknounTe ypega. BuHarn nsgbpnsaite
Lierncena Ha 3axpaHBaHeTo.

* Ksnonaearite camo npaBunHM yCTPOMCTBA 3a U3onauns: npegnasHu npekbcBadn Ha
mpexara, npeanasuteny (npeanasntenvTe oT BUHTOB TUN TpsabBa Aa ce n3BaaaT oT
hacyHrara), U3knoYBaTeNM 1 KOHTaKTOPM 3a yTeyka Ha 3a3eMsABaHeTo.

+ Enextpuyeckarta nHctanauus Tpsbsa ga uma nsonupatlo yCTponucTso, koeTo Bu nossonsisa
[a U3KNYMTe ypeaa oT enl. Mpexarta npy BCUYKM Nosocu. M3onnpalloto ycTporicTBo
TpsbBa Aa e ¢ WwWypuHa Ha oTBapsiHe Ha KOHTakTa MUHUMYM 3 MM.

+ 3aTBopeTe M3usno BpaTuykaTa Ha ypeaa, npeau ia CBbpXKeTe 3axpaHBalyusi kaben Kbm
KOHTaKTa.

+ To3u ypen ce OOCTaBs C enekTpo3axpaHsally wencen v kaben.

TunoBe kabenu, nogxoAsLIM 3a UHCTaNauusa UnvM NoamMsaHa 3a EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

3a ceveHneTo Ha kabena BKTe obLiaTa MOLLHOCT B TabenkaTta ¢ OCHOBHM AaHHU. MoxeTe Aa
HanpaBWTe crnpaBka 1 B Tabnuuara:

O6wa mowHocT (W) CeyeHue Ha kabena (mm?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

makcumym 3680 3x1.5

KabenbT 3a 3a3emsiBaHe (3eneHo-xbunT kaben) Tpabsa ga 6bae 2 cMm no-Abnbr oT kabenuTe 3a
aszarta v Hynata (cvH un kadsiB kaben).

2.3 N3non3BaHe

/\  BHUMAHME!
Puvck oT HapaHsiBaHe, U3rapsiHusi, TOKOB yaap Unu ekcnnosusi.

» Tosu ypen e npegHasHadyeH camo 3a JomallHa (Ha 3akpuTo) ynoTtpeba.

* He npomeHsanTe NnpegHasHavYeHNeETo Ha ypeaa.

* YBepeTe ce, Ye BEHTUNALMOHHNTE OTBOPU He ca GrokMpaHm.

* He ocraBsiite ypena 6e3 Hag3op no Bpeme Ha paboTa.

* Wa3knouBariTe ypeaa crnepn BCSIKO M3MNOM3BaHe.

+ BbaeTte BHMMaTeNHKW, koraTo OTBapsATe BpaTarta Ha ypeaa, Aokato ypeabT pabotu. Moxe
[a nanese ropeLy Bb3ayx.

* He paboteTe c ypeaa ¢ MOKpW pbLie UK KOraTto MMa KOHTaKT C BoAa.

» He okasBaliTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa BpaTa.
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UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

* He na3nonsavite ypeaa kato paboTHa NOBBbPXHOCT UMW MOBBPXHOCT 38 CbXpPaHEHME.

» OtTBapsiiTe BHUMATENHO BpaTaTa Ha ypeaa. /13non3BaHeTo Ha CbCTaBKW C arikoXos MOXe
Aa npeansBuKka CMecBaHe Ha ankoxosn 1 Bb3ayX.

* He nossonsiBaiite UCKPW UNK OTKPUT NnamMbk Aa BNM3aT B KOHTAKT C ypeaa, korato oTBapsaTe
BparaTa.

* He nocraBsiiTe 3ananumv NpoayKT UNK NpeaMeTy, KOMTO ca HAaMOKPEHW CbC 3ananumu
npoAyKTH, B 6nM3ocT Ao ypeaa unu BbpXy Hero.

& BHUMAHMUE!
OnacHocT oT noepeaa B ypeaa.

+ 3a ,qa ce nsberHat noepean n obesLBeTsIBaHe Ha emalina:
He NocTaBsANTe CbAOBE 3a hypHa Unu Apyru NnpegMmeTy B ypeaa OUPEKTHO BbpXY
OBbHOTO.
— He nocTassaniTe anymmHMeBO ponmo ANPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha ypeaa.
— He nocTaBsAnTe BOAA OUPEKTHO B ropeLuuns ypea.
— He nocTassiTe BMaXKHW CbOOBE W XpaHa B ypeaa, Crnef Kato NpUKYnTe C roTBEHETO.
— ObaeTe BHUMATENHM, KOraTo Maxarte unm NocTaBsATe akcecoapuTe.

» OO6e3uBeTsiBAHETO Ha eMalina unu HepbXaaemaTta CTOMaHa He Oka3Ba BfMSIHME BbpPXY
paboTaTta Ha ypeza.

* W3anonseanTte gbnboka TaBa 3a BnaxHu TopTu. MNnogoBuTe COKOBE NPUYMHSBAT NETHA,
KoMTO MoraT Aa 6baat TparHu.

+ Tosu ypen e npegHa3HadeH camo 3a roteeHe. Toli He TpsbBa ga ce usnonaea 3a Apyru
Lenu, KaTto HanpuMmep 3a OTOMMEeHNe Ha NOMELLEHNETO.

* BwuHarv rotBeTe CbC 3aTBOpeHa BpaTta Ha oypHaTta.

* AKO ypenbT € UHCTanupaH 3ag nperpaga ot mebeneH Tvn, Hanp. 3ag BpaTuyka B Lwkad,
Tasu BpaTuyka TpsibBa BUHary ga € 0TBOpeHa, AoKaTo ypeabT paboTtu. AKo e 3aTBOpeHa,
mMoraT fa ce akymynvpat TonfvHa v Bnara, KouTo BrocneacTBue Aa NOBPeAaT ypeaa,
wkada nunv noga. He 3aTBapsinTe nperpagarta, [OKaTO ypeabT HEe U3CTUHE HaMbIIHO creq,
ynotpeba.

2.4 'pnxa n noyncTBaHe

/\  BHUMAHME!
OnacHocT OT HapaHsiBaHe, NoXap Ui nospeaa Ha ypeaa.

* [lpeav nopapbXka nsknoveTe ypeaa v n3BageTe Lerncena Ha 3axpaHBaHeTo OT KOHTakTa
Ha en. mpexara.

* YBeperTe ce, Ye ypeabT e cTyaeH. Vima onacHOCT CTbKNeHuTe naHenu aa ce cyynsr.

*  CwmeHsanTe He3abaBHO CTHKIEHUTE NAaHENN Ha BpaTnykaTa, korato ca NnoBpeaeHu.
CBbpKeTe ce C 0TOpM3NPaH CepPBU3EH LIEHTBP.

* BHwumaBalite, korato ceansaTe BpaTudkaTa ot ypeaa. Bpatuukarta e Texkal

» [louncTBanTe pegoBHO ypeaa, 3a Aa NpefoTBpaTuTe pa3BansHe Ha NOBbPXHOCTHUS
maTepuarn.

» [louncTeTe ypeaa ¢ Mokpa U Meka Kbpna. Mianonssarite camo HeyTpanHu npenapatu. He
nsnonasaTte abpa3nBHM NPOAYKTW, rpanasu, NOYMUCTBALLM KbpMX, pa3TBOPUTENN UMK
MeTanHu npegmeTy.

» Ako n3nonseare cnpei 3a pypHa, crnegsante MHCTPyKUMUTE 3a 6e30MacHOCT BbpXY
onakoBkaTta my.
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

2.5 NMnponuUTU4HO NoYncTeaHe

A BHUMAHUE!

OnacHoCT OT HapaHsiBaHe / noxap / XUMUYeCKn emmncum (nyLek) B NMponnMTUYeEH
pexum.

Mpean nsebpLuBaHe Ha PYHKUMATA 3@ NMMPONUTUYHO CaMONOYMCTBaHE Unn PyHKUMATa 3a

nmbpBa ynotpeba, Mosfsi OTCTpaHeTe OT BbTPELUHOCTTa Ha pypHaTa:

—  BCUYKM U3MULLHM XPAHUTESTHU OCTaTbLM, Macmo Uy pasnety MasHuHW / oTnaraHus.

— BCUYKM NOABWKHW NPeaMeT (BKHOYUTENHO CKapu, CTPAHUYHW LUMHW U T.H., [OCTaBEHU
C NpoayKTa) 1 no-cneumanHn BCUYKWU Hesanensalyn TEHIKEPU, TUraHu, TaBu, nocyaa v
ap.

[MpoyeTeTe BHUMATENHO BCUYKN MHCTPYKLMK 3@ MUPOSIUTUYHOTO NMOYNCTBAHE.

[eua He BuBa Aa oo ypeaa, 4oKaTo Teve NMPONUTUYHOTO NOYMCTBAHE.
YpenbT cTaBa MHOMO ropeLL 1 OT NpeaHUTe OTBOPY 3a OXNaxaaHe ce uanycka ropety,

Bb3AYX.

[MMponuTM4HOTO NOYMCTBAHE € onepauus C BUCOKa Temneparypa, KoaTo Moxe Aa

npean3BrKa 0CBOOOXAABAHETO Ha M3NAPEHNS OT OCTaTbLM OT FOTBEHE U CTPOUTENHN

martepvanu, NnpenopbYNTENHO e NoTpebutenuTe aa:

— OCUrypsiT Jo6pa BeHTUNauusi No BpemMe v crief BCSKO NUPONUMTUYHOTO NOYUCTBAHE.

— ocurypsiT 4obpa BeHTMNaUus No Bpeme v crnef nbpeaTta ynotpeba npu paboTta Ha
MakcumarnHa Temneparypa.

3a pasnuka oT xopaTa, HAKOU NTULM UK BEYYrn ca U3KMIOYNTENHO YYBCTBUTEMHN KbM

NoTEHUManHW N3napeHusi, KOUTO Ce OTAENST MO BPEME Ha NPoLEeca Ha NOYUCTBAHE Ha

BCUYKM DYPHU C NUponmnsa.

— [MpemaxHaTt BCUYKM AOMALLHWN XNBOTHM (0COBGEHO NTHLK), KOUTO ca B 6nn3ocT o ypeaa
no BpeMe Ha 1 crneg nuponmuTUYHOTO MNOYUCTBAHE M MbPBO U3MNON3BaHe npu
MaKkcumanHa Temnepartypa Ha 4obpe NpoBeTpPeHO MACTO.

MankuTe gomaluHu niobrmum cbLio MoraT Aa 6baat MHOTO YyBCTBUTENHM KbM NOKAINHUTE

NPOMEHN B TemnepaTypaTa OKOf0 BCUYKM hypHM C NMPOnmM3a, Korato nporpamaTta 3a

NMPOMUTUYHO CaMonovncTBaHe paboTu.

HesanensalumTe NOKpUTUS BbPXY TEHAXEPU, TUraHu, Tasu, Npubopu u T.H., MoraTt ga 6baat

noBpeAeHN No Bpeme Ha NUPONUTUYHO NMOYMCTBAHE MPY BUCOKa TeMnepaTypa Ha BCUYKK

ypHM € NMponM3a 1 CbLLO Taka moraTt ga 6baaT U3TOYHUK Ha HUCKWM HMBA Ha BpeaHu
n3napeHus.

V3napeHus, nanbyeHn ot pypHM C NMponusa / octaTbLm OT XpaHa, KakTo € OnmcaHo, He ca

BpeadHW 3a xopa, B TOBa YNCIO AeLa 1 Xopa CbC 34paBOCIOBHU Npobnemu.

2.6 BbTpelwHo ocBeTrieHue

/I BHUMAHME!

OnacHocT oT TOKOB yaap.

OTHOCHO namnaTa(ute) BbTpe B TO3M NPOAYKT U Pe3epBHUTE NamMnu, NpoAaBaHu OTAENHO:
Tes3un namnu ca npegHa3HayYeHn Aa U3gbpxKaTt Ha EKCTPEMHM (DU3NYECKM YCIOBUS B
[OMaKUHCKV ypeau, kaTo Temneparypa, BuGpauum, BNaxHOCT UK ca NpeaHasHaveHn ga
cUrHanuampar uHgopmaums 3a paboTHOTO CbCTOsIHWE Ha ypeda. Te He ca NpegHasHaveHu
3a U3Mon3BaHe B APYrv NPUIOXKEHNS U He ca NOAXOAsALLYM 38 OCBETSBaHe Ha NMOMELLEHUS B
[OMaKUHCTBOTO.

To3u NPOAYKT BKMOYBA CBETIMHEH U3TOYHUK C KIac Ha eHepruitHa egekTmeHocT G.
M3nonseaiTe camo namnu CbC ChlUUTE creuudukalmm.
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UHCTAJIMPAHE

2.7 O6cnyxBaHe

+ 3anonpaska Ha ypeaa ce CBbpXKeTe C OTOPU3NPaHUs CEPBU3EH LIeHTBP.
* Ma3nonssariTe camo OpuUrnHasniHu pe3epBHu YacTu.

2.8 U3xBBbpnsHe

/\  BHUMAHME!
Puvick oT HapaHsiBaHe unu 3agyLluaBaHe.

« CBbpxeTe ce ¢ 06LWMHCKMTE BacTy 3a MHGOPMaLMS Kak fa UXBbpnuTe ypeda.
*  WsknioyeTe ypeaa OT eNekTpo3axpaHBaHeTo.
- W3BapeTe 3axpaHBalms en. kaben B 6n130CT 40 ypeda U ro U3XsbpreTe.

+ [pemaxHeTe OpbXKaTa Ha BpaTM4KaTa, 3a Aa NpefoTBpaTMTe 3akneLlBaHeTo Ha Aeua, uim
JomatuHy nobuvum B ypeaa.

3. UHCTAJINPAHE

A BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".

3.1 BrpaxpgaHe
www.youtube.com/electrolux
°YUUTUhe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
hY

(*mm)

523
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WHCTAJIMPAHE

(*mm)
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ONMMNCAHUE HA YPEOA

4. ONMMCAHUE HA YPEQOA

4.1 O6w nperneg

Aa_ ao

5o

T

lkV/ > N
g

KoHTponeH naHen

H Konue 3a dyHkyumuTe 3a HarpsisaHe
EkpaH

B Konue 3a ynpaenexve

H HarpsiBaw enemeHt

A Namna

BexTunatop

B Bogauu 3a ckapa, orcTpaHsiemu

Bl Mosuuws Ha ckapa

N

b

GO
?

Wi

)
~ o]

k)

\\
\

a

4.2 Akcecoapu
* CkapalpadpT
3a cboBe 3a roTBeHe, TaBu 3a TOPTU U NeYeHe.
» TaBa 3a neyeHe
3a TopTK 1 BUCKBUTW.
* Cbpa 3arpun/ nevyeHe
3a neyeHe unu KaTo cbA 3a cbOMpaHe Ha MasHUHa.
*  Teneckonu4yHu Bogauu
C TeneckonuyHUTE BOgA4Yn MOXeTe fa NoCcTaBsTe U cBanaTe padToBETE NO-NECHO.

5. KAK A BKITIOUYBATE U U3KITIOYBATE ®YPHATA

5.1 Mpubupawm ce knro4oBe

3a ga usnonseate ypeaa, HaTUCHeTe krtoya. KnoybT nsnmsa.
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KAK OA BKITIOYBATE U U3KITKOUBATE ®YPHATA

5.2 KoHTponeH naHen

3aBbpTeTe
CeH30pHM NoneTa Ha NaHena 3a ynpaBneHue HaTtucHete Kntoua
>» AL 1
§ ol N~ ( ON
S 8 <
O Bbp3o Oc- OK
Tanmep HarpsiBa- BET- 3aknoyBaHe
He neHve
M3bepeTe dbyHKUMS 3a HarpsiBaHe, 3a Aa BkIo4uTe pypHaTa.
3aBbpTeTe KNtoya 3a PYHKUMUTE 3a HarpsiBaHe B U3KIKOYEeHa No3uuums, 3a ga u3kioumTe gypHa-
Ta.
Korato knioybT 3a yHKUMMTE 3a HarpsiBaHe e
IE'Z 3'—! B M3KITHOYEHa NO3ULMS, EKpaHbT CTaBa B pe-
)KMM Ha rOTOBHOCT.
- KoraTto rotBute, ekpaHbT Nokassa 3agageHute
=EL{D I,—'D Temnepartypa, Yac OT AeHsi U APYrv HannyHU
- onumn.
. EkpaHbT ¢ MmakcumaneH 6poii 3agageHn dyHK-
o | DEMO
@EI'I-EI'I- e umn.
o | o o [
~ h:min:s
]V START
QRT3 o &
WHavkaTopm Ha ekpaHa
LY
B % / © >»
3akntoyBa- Momouy, npwu ro- [NouncTtBaHe Hactporikn Bbp30 HarpsiBaHe
He TBEHE
WHpukaTo-
pu Ha Tai- Q @ ©
Mepa:
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NMPEOU NbPBA YINOTPEBA

INeHTa pna HanpeatbKa - 3a Temnepatypa unm 4ac.

6. MPEOU MbPBA YNOTPEBA

A BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".

6.1 MNbpB

OHa4asiHo no4YncrtBaHe

Mpean nbpBaTa ynotpe6a nouncrete npas3HaTa pypHa 1 3aganTe vac.

=

s &)
o —=
é? 00:00

HactpoinTe Tanvepa. HatucHere:

oK

6.2 HayanHo npegBapuUTenHO 3aTonsfAHe

3aTonneTte npeaBapuTeNnHO NpasHaTta hypHa npean nbpBaTa ynotpeba.
Ctbnka | V3BageTe oT chypHaTa BCUYKM NPUHAANEXHOCTU U NOABWXHUTE OMOPK Ha ckapaTa.
1
g“‘"Ka 3apaliTe makcumanHaTta Temnepartypa 3a yHkumaTa: |Z|
OcraBeTe ypHaTa ga pabotum 3a 1 yac.
gTB"Ka 3apaiiTe MakcuMmanHaTa Temnepatypa 3a yHKuusTa: .
OcraBeTe pypHaTa fa pabotu 3a 15 MuH.

® or chypHaTa Moxe Aa n3nu3a M1up1Mama 1 AUM Mo BPEME Ha NpeABapUTENHOTO 3aTOMMIsHE.
YBepeTe ce, Ye cTasTa e npoBeTpeHa.

7. BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

/N BHM

MAHME!

Bx. rmaea "besonacHocT".
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

7.1 Kak aa HacTpouTte: DYyHKLMN HarpsiBaHe

3ano4HeTe Aa rotBuUTe

Ctbnka 1

CTtbnka 2

N

B

N

C

3apante yHKUMA 3a 3aTonMsHe.

3apanTte TemnepaTtypaTa.

7.2 dyHKUMM 32 3aTONNsIHE

CtaHAapTHU (byHKLMM 3a HarpsiBaHe

MNopew Bb3gyx/
BEHTUNUP

®DyHKUMA 3a 3aTO- MpunoxeHue
nnsiHe
3a neyeHe Ha Tpy HUBa eHOBPEMEHHO U 3a CylleHe Ha xpaHa. 3aganTe
@ Temnepatypa ¢ 20 - 40°C no-Hucka OTKONMKOTO 3a TPagULIMOHHO neveHe.

TpapULMOHHO ne-

_— 3a neyeHe Ha TECTEHWN U MECHU XpaHu Ha e4HO HUBO.

DyHKUMA Nuua

YyeHe
vvv 3a fga cTaHaT Xpynkasu NonyroToBUTe XpaHu (Hanp. kapTodku, kapTodu
* C KOpWYKa unv nponeTHun pynua).
Obn6oko 3ampase-
HU XpaHu
@ 3a neveHe Ha nuua. 3a xpynkas 1 3ane4eH 6nar.

HaTa.

DoneH HarpeBaTten

3a neyeHe Ha crnagkuLn ¢ XpynkaBa OoJHa 4acT U 3a 3ana3BaHe Ha Xpa-
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

®DyHKUMA 3a 3aTO- MpunoxeHue
nnsHe
3a pa3mpassBaHe Ha xpaHa (nnogose 1 3eneHyyuu). Bpemeto 3a pas-
"0 MpassiBaHe 3aBMCK OT KONNYECTBOTO U pa3Mepa Ha 3ampaseHaTa xpaHa.
Pa3mpassBaHe
I PyHKUMATa e pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha eHeprusi Mo BPEME Ha roTBeHe.
s 6 KoraTo nsnonseate Tasun yHKUuMs, TemnepaTtyparta BbB BbTPELIHOCTTa

MOXe [a ce pa3nuyaBsa OT 3agageHara. /anonaea ce octarbyHaTta

Me4yeHe c Bnax-
TonnuHa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe Moxe Aa 6bAe HamaneHa. 3a noseve

HocT »
nHdopmaums BxTe rnaea ,BcekvaHeBHa ynotpeba”, 3abenexete: Neve-
He C BIaXHOCT.
vvv 3a 3anuyaHe Ha TbHKM XpaHu Unu npennyaHe Ha xnso.
Mpun
vvv 3a neyeHe Ha ronemu napyeta Meco UM NTULM C KOCTUTE Ha e4HO HUBO.
Y 3a orpeTeHu 1 3a kadsiBa kopuyka.
Typ6o rpun
= 3a pa enesete B MeHtoTo: MomoLy, npuw roteeHe, MouncTBaHe, HacTpoiiku.
MeHto

7.3 Benexkun otHocHoO: leyeHe ¢ BnaXHocCT

Tasn dyHKumsA Gelle n3nonsBaHa 3a cnasBaHe Ha U3MCKBaHUSITA 3a KMac Ha eHeprunHa
edekTnBHOCT 1 ekoamnsariH cnopeg EC 65/2014 n EC 66/2014. TectoBe cbrnacHo EN 60350-1.
Bpartata Ha dypHaTa TpsbBa Aa ce 3aTBOpM NO BPeMe Ha roTBeHe, Taka Ye pyHKUmsTa Aa He
Ce NpekbCBa 1 Aa ce rapaHTupa, Ye pypHaTa paboTu C Bb3MOXHO Hali-BUCOKa eHeprunHa
e(PEeKTUBHOCT.

KoraTo usnonssate 1a3u yHKLUMSA, NnaMmnnykaTa aBToMaTMyHO ce uskmoysa cned 30 cekyHau.
3a VHCTpyKUMK 3a roTBeHe BuXTe rnaea ,CbBeTn”, MNeyeHe ¢ BNaxHoCT. 3a o6LLmM NpenopbKu
OTHOCHO NeCTEeHe Ha eHeprusi BUXTe rnaea ,EHepruiHa edpektuBHocT, [NecTeHe Ha eHeprus.

7.4 Kak ga HacTtpouTe: NMomoLwy npu roTrBeHe

Bcsiko sicTue B ToBa NoAMeEHI0 “Ma npenopbymTenHa yHKuua u Temnepatypa. MoxeTe fa
HacTpowuTe Yaca 1 TemnepaTtypaTta o BpeMe Ha roTBeHe.

3a HAKOM ACTUA MOXe Aia FToTBUTE U CbC CTteneHTa, MpPU KOATO ACTUETO e NpuroTee-
cnegHoTO: HO:

* ABTOMaTUYHO MepeHe

16/424



BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

KU no nogpasbupaHe:

MomoLy Npu roTBeHe - M3Non3BanTe ro, 3a Aa NPUroTesiTe 6bP30 AaAEHO SICTUE C HAaCTPOM-

Ctbnka 1 CTbnka 2 CTtbnka 3 CTtbnka 4
x x ) i
E \/\9 1-45 oK

BnesTe B MeHI0TO.

M3b6epeTe MNomoLy
npu rotBeHe. Hatuc-

HeTe OK

WN3GepeTe sicTmeTo.

Hatucrete: OK

MocTaBeTe scTMETO
BbB (pypHara. [o-
TBbPAETE HacTpolika-
Ta.

7.5 NMomouy, npu roTBeHe ¢ peuenTu

JlereHpa

O

ABTOMaTU4YHO MepeHe HanuyeH.

[

3arpelitTe npeaBapuTenHO oypHa nNpeau Aa 3anovHeTe Aa roteute.

=

HuBo Ha ckapaTa.

KoraTto dyHKUMsITa NpuKnioYBa, NpoBepeTe Aanu xpaHarta e rotosa.

Actune Terno HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
FoBexpo (=
P1 FoBexno ne-
YeHo, anaH- 40 MUH.
rne
1-1,5krm; :
P2 losexpo ne- o qlaTa c E 2; TaBa 3a ne4yeHe
YeHo, cpeaHo eGF:eHMHa f 3anbpxeTe MecoTO 3@ HSIKONIKO MUHYTK 50 MUH.
n3nevyeHo A B ropeLy, TuraH. NoctaBeTe ro BbB yp-
-5¢cm HaTa.
P3 FoBexno ne-
YyeHo, Aob6pe 60 MuH.
n3ne4veHo
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P4 Mupxona, 180 - 2.20 | B[] 3; neyeHe Ha ACTVMETO Ha ckapa 15 Mun.
CpeaHo u3ne- | Nap4e; nap- | 3,0, hyete MECOTO 3@ HAKOMKO MUHYTU
eHa deta c Ae- B ropely, TuraH. MNoctaseTe ro BbB yp-
6envHa 3 Hata
c™m '
PS Meueno/3any- 1.5-2xr =] 2; neyeHe Ha AICTMETO Ha ckapa 120 muH.
LieHo 3anbpxeTe MecoTo 3a HAKOIKO MUHYTU
rosexkno 6(0C- B ropeLl TvraH. [loGaeeTe TeuHocT. o-
HOBHO pebpo, cTaBeTe ro BbB hypHarta.
rOpeH Kpwbr,
aebena cnaHu-
Ha)
P6 MeyeHo ro-
BeXao
A0, 75 MUH.
anaHrne (6aB-
HO rOTBEHE)
P7 MeueHo ro- (=] 2; rasa 3a neuene
Bexno, cpea- 1-1,5kr; VsnonsBainTte nobrmute cv nognpaBku
HO U3neyeHo | napyetac WA CaMO COM W MPSICHO CMIISIH NUNep. 85 MUH.
(6aBHo rotee- AeGennHa 4 | 3anbpxeTe MECOTO 3a HAKOMKO MUHYTH
He) -5cm B ropety TuraH. MNoctaeeTe ro BbB dyp-
HaTa.
P8 MeyeHo ro-
BeXao0, nobpe
nsne4vyeHo 130 MuH.
(6aBHO roTee-
He)
P9 ®dwune,
anaHrne (6as- 75 MUH.
HO roTBEHeE)
P10 | ®une, cpeaHo ] _ = 2; TaBa 3a neueHe
U3neyeHo 0,5-1,5kr; M3nonsBsaiiTe niobumuTe cu noanpaeku
nap4yeta c 90 MUH.
(6aBHo roTee- 2 WM CaMo COJ1 U NPSICHO CMISIH Nunep.
He) AebennHa 5 | 3anbpxeTe MECOTO 3a HAKOMKO MUHYTH
-6om B ropety, TuraH. [NoctaeeTe ro BbB yp-
HaTa.
P11 | ®une,
M3neyeHo
120 MuH.

(6aBHo roTee-
He)
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
Tenewko &
P12 | MeueHo 0,8-1,5kr; |j IEI 2; neyeHe Ha ACTVMETO Ha cKapa 80 muH.
TeneLuko (Ha- nagqua c 4 M3nonsBaiiTte nobummute cv noanpaBKu.
np., nneiuka) '2": enHa [obaBeTe TevHOCT. [OKPUTO NeyveHo.
Cauncko & @
P13 | NeueH cBuH- 1.5-2xr tl IEI 2; neyeHa Ha AICTMETO Ha cKapa 120 mMuH.
CKku Bpar nnm Cnepn nonoeuHaTta OT BPeMeTo 3a roTee-
nnetuka He 06bpHETE MeCcoTO.
P14 | ObpnaHo 1,5-2«r |E| 2: TaBa 3a neveHe 215 MuH.
ceuHcko LTC V3nonsBaiiTe nobumute cv noanpaBku.
Cnep nonoBuHaTa OT BpeMeTo 3a rotee-
He 06bpHETE MECOTO, 3a Aa NoJsy4n paB-
HOMEepeH 3MaTUCT LBsT.
P15 | Bondune, 1-1.5kn IE‘ 2; neyeHe Ha ACTMETO Ha cKapa 55 MuH.
npsicHo napuera c V3nonsBaiiTe nobymute cv noanpaBku.
nebenunHa 5
-6cm
P16 | CBuHcku pe- 2 - 3 «r; us- E| 3: ALNGOK THraH 90 MUH.
6pa nonssante [lobaBeTe TeuHOCT, 3a Aa NOKpHeTe Ab-
CypoBH, HOTO Ha sicTueTo. Crnep nonosmHaTa ot
CBUHCKI pe- BPEMETO 3a roTBeHe 0GbpHETe MecoTo.
6pa c nebe-
nmHa 2 - 3
cM
ArHewko @
P17 | Arnewxn Gyt 1.5-2kr; EI 2; neyeTe ACTMETO B TaBa 3a neve- 130 MuH.
C KocT napueta c He
ueﬁznxa 7 [oGaeeTe TeuHocT. Cneq nomnosuHata

OT BpemMeTo 3a roteeHe 0GbpHETE Meco-
To.

Mrnye meco &
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P18 | Usano nune 1-1.5km EIE 2; kacepor B TaBa 3a ne4veHe 60 MuH.
npsAcHo V3nonsgaiite nobvmute cv noanpaBku.
Cnep nonosmHaTta OT BPeMeTO 3a rotee-
He 0ObpHeTe NUNeTo, 3a Aa Nosyym pas-
HOMEepeH 3MaTuCT LBsAT.
P19 | MNMonoBwH nu- 0,5-0,8 kr E] 3 - TaBa 33 neyeHe 40 MUH.
ne M3nonsBaiite nobvmute cv noanpaBku.
P20 | Munewkwn cpe- | 180 - 200 E |E| 2; Kapecon Ha ckapa 25 MUH.
Hep rp. nap4e V3nonseante nobvmute cv noanpaBku.
3anbpxeTe MecoTo 3a HAKOIKO MUHYTU
B ropeLy, TuraH.
P21 | Munewkwu 6yT- - E| 3: TaBa 3a neveHe 30 MuH.
Hera, npechn AKO MbpBO MapuHoBaTe nuneLukuTe ByT-
YyeTa, 3aAanTe No-Hyucka Temnepartypa u
roteeTe No-AbMro.
P22 | NMaruua, uana 2-3xr Ifl B 2; neyeHe Ha ICTMETO Ha cKapa 100 muH.
Vsnonseante nobvmute cv noanpaBku.
MocTaBeTe MECOTO B CbA 3a MNeYeHe.
Cnieq nonosuHaTta OT BPeMeTO 3a rotee-
He 06bpHeTe naTuuarta.
P23 | IN'bcka, uana 4 -5kr |-:| B 2: ALNBOK TUraH 110 MuH.
Vsnonsgante nobumute cv noanpaBku.
MocTtaBeTe MecoTo B AbMOOKa TaBa 3a
neveHe. Cnep nonosuHaTa oT BPEMETO
3a roTBeHe o6bpHeTE rbekaTa.
Apyro
P24 | Pyno ,Crteda- 1kr = 2 ckapa 60 MUH.
H1 V3nonsBaiite nobvmute cv noanpaBku.
&> Puba
P25 | Usana pub6a, 0,5-1«r E 2 TaBa 3a neveHe 30 MUH.
Ha rpun puba HanbnHeTe pubarta ¢ macno u n3nons-
BanTe nobumnTe cu noanpaBku U BUIKN.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P26 | ®wune ot puba - E E] 3; kacepon Ha ckapa 20 MUH.
M3nonsBaiite nobvmute cv noanpaBku.
Cnagku neumnBa / peceptu % 2
P27 | Huiskeik . E 2; @ 28 cm hbopma 3a TopTa Ha 90 muH.
ckapa
P28 ﬂﬁ:anOB - E| 3: TaBa 3a neveHe 45 MuH.
KeWkK
P29 | A6bnkoB - E| 2: dhopma 3a naii Ha ckapa 40 MUH.
TapT
P30 | f61nkos nait ) = 1; & 22cm ¢opma 3a naii Ha cka- 60 muH.
pa
P31 | BpayHu 2 kr E 3: ALNGOK TMraH 30 MuH.
P32 | LUokonapoBu - E 3 25 MUH.
MBAUHY ; opma 3a MbUHM Ha ckapa
P33 | Keiik ¢ xne6- - E| 2; hopma 3a X156 Ha ckapa 50 MUH.
Ha opma
3eneHuyyuu/lapHUTYpKn &) ?ﬁg *.
P34 | MNeyeHu kap- 1kr |E| 2: TaBa 3a neyeHe 50 MUH.
Tochu MocTaBeTe uenu kaptodu ¢ obenkarta B
TaBa 3a NneyeHe.
P35 | Kaprodm c Tk E] 3; TaBa 3a neyeHe C NoctaBeHa xap- 35 MUH.
koputka TV 3a NnevyeHe
V3nonsgainTte nobvmute cv nognpaBku.
HapexeTe kapTodute Ha napyeta.
P36 | lpunosanu 1-15kr E| 3; TaBa 3a neyeHe C NocTaBeHa xap- 30 MuH.
cmeceHm se- TUS 3a neyeHe
neHdyum V3nonsBaiite nobvmute cv noanpaBku.
HapexeTe 3eneHyyuuTte Ha napyera.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

HO3BbPHECTU
3bpHEHU/
pbxeHu/
TbMHM XNnsa6o-
Be BbB hop-
ma 3a xns6

E E| 2; TaBa 3a NeYeHe rnocraBeHa
XapTusi 3a neyeHe / ckapa

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P37 | KpokeTu, 3a- 0,5 kr E] 3: TaBa 3a neyeHe 25 MUH.
MpaseHu ’
P38 | MbpxeHu Kkap- 0,75 kr |E| 3: TaBa 3a neyeHe 25 MUH.
Tochu, 3ampa- ’
3eHU
OrpeTenu, xnsi6 u nuua & & &
P39 | JlasaHs/Kace- 1-1,5«r E 2; kacepon Ha ckapa 45 MUH.
pon c Hyanu '
P40 | 3aneyeHun 1-15«kr E] 1; kacepon Ha ckapa 50 MUH.
KapTocum ’
P41 | MNpsacua nuua, _ k][= 2; TaBa 3a ne4veHe C rnocraseHa 15 MUH.
TBHKa XapTus 3a neyeHe
P42 npgcua nuua, . ][= 2; TaBa 3a neyYeHe C nocraseHa 25 MUH.
Aebena XapTusi 3a rneyeHe
P43 | Kuw ° E| 2; TaBa 3a neveHe Ha ckapa 45 MUH.
P44 Ba/:seTa/'-'IaGg- 0.8 kr ][= 3; TaBa 3a neyeHe C nocraseHa 30 MutH.
Ta/ban xns XapTusi 3a neyeHe
3a 651 xna6 e Heo6xoauMo noeeve Bpe-
me.
P45 | Bcuuku nbn- 1kr 60 MUH.
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®YHKUUUN HA YHACOBHUKA

8. ®YHKUUNUN HA YACOBHUKA

8.1 ®yHKUMM Ha YaCcOBHMKaA

DyHKUMA ,,YacOBHUK"

MpunoxeHue

Q

Tarimep. Korato TaimepbT NPUKIIOYK Ce YyBa CUrHan.

STOP

Bpewme 3a rotBeHe. Korato TanMepbT NPUKITIOYM Ce YyBa CUrHam u
dyHKLUMSTa 3a HarpsiBaHe crvpa.

@

OTnoxeH CTapT. 3a otnaraHe Ha cTapTa u/vnm Kpast Ha roTBEHeTO.

Bposy. MakcumymbT € 23 4. 1 59 MuH. Tasmn dyHKUMS He BUsie BbpXy

pabotarta Ha dypHarta.

3a ga BkounTe unu nsknounte bposiy , nsbepete: MeHto, Hactpoii-

KW.

8.2 Kak ga HacTpouTte: PYHKLMM HA YaCOBHMKA

Kak ga HacTpouTe: Yac oT geHoHoWMETo

CTtbnka 1

CTtbnka 2

Ctbnka 3

9

9

N

¥

3a fa npomMeHnTe Yaca oT AEHOHOLMETO,
Brie3Te B MeHI0TO 1 n3bepeTte HacTpoiiku,
Yac oT geHoHoLMeTO.

HacTpolite YacoBHu-

Ka.

Haruchere: OK.

Kak pa HacTpouTe: Tanmep

Ctbnka 1

5

HatucHerte: @

CTtbnka 2

Ha ekpaHa ce
nokassa:
0:00

Q

Nl

Hactporite Tanimep

Hatucnere: OK

TavimepbT @ 3anoysa Aa oTOposiBa BegHara.
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KAK A CE U3MNOJI3BA NMPUHAONEXHOCTU

Kak na HacTpoute: Bpeme 3a roTBeHe

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4
\ e \ e
( \ Ha ekpaHa ce ( \
rnokassa:
0:00
N3bepeTe yHk- stop
LMa 3a 3aTonnsiHe HatucHeTe Hs- 3apaiite Bpeme- oK
1 HACTPOITE TeM- | womko muTu: ). TO 3a roTBEHe. Hatuchere: 2R
neparypara.
TalimepbT @ 3ano4ysa fa oToposiBa BegHara.
Kak na HacTpouTe: OTnoOXeH cTapT
Ctbnka | Ctbnka 2 Ctbnka Ctbnka 4 Ctbnka CTbnka
1 3 5 6
Ha ek-
e paHa ce ‘ A e
( nokas- ( Ha ekpa- ( \
Ba: Ya- Ha ce
CbT OT nokasBa:
[eHo- e
N36e- HoLLme- @
pere HatucHe- TO HacTpoii
_ pon- cTon Ha- HaTtuc-
(pV)I/:T'; T€ HsKOI- @ Te Bpeme | Hatuche- cTpoiiTe here:
4 KOMbTM: | CTAPT | 3aHava- Te: OK BpemMe
3a 3a- S z OK
(\D no. 3a Kkpai. :
Tonns- :
He.

TaimepbT ® sanousa [a oT6posiBa CbIMacHO HACTPOEHOTO Bpeme 3a Havaro.

9. KAK OA CE U3MNOJISBA NPUHAONEXHOCTHU

9.1 NocTaBsiHe Ha akcecoapu

Mankata BanbbHaTuHa oTrope yBenu4yasa 6e3onacHocTTa. BanbbHaTuHuTe ChLyo ca
yCTpoKicTBa NPOTUB NpeobpbluaHe. BucokmaTt pbb okono padta npegoTepartsasa
M3Nb3BaAHETO HA rOTBAPCKN CbAOBE.
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OOMBbJIHUTEJNTHN ®YHKLUUAN

Ckapalpadt:

Bkapavite padpta mexay BogelumTe pencu
Ha onopuTte My 1 ce yBepeTe, Ye e C Kpa-
yeTaTta Hagony.

TaBa 3a ne4yeHe / I bn6oka TaBa:
Bkapavite TaBata mexay BogadmTe Ha
OMOpHUTE perncu.

Ckapal/padT, TaBa 3a neyeHe / I bn6oka
TaBa:

Mnb3HeTe TaBaTa Mexay BogaynTe Ha
OMopHUTE pericy, a peleTbyHaTa ckapa
Ha BogauuTe oTrope.

10. AOMBJIHUTENTHUA ®YHKLUUU

10.1 3aknrouyBaHe

Ta3u pyHKUMA NnpegoTBpaTABa Criy4aiiHa NpoMsiHa Ha paboTaTta Ha dypHara.

BkntoyeTe 5, korato pypHaTta paboTtu - 3ag4afeHoTo roTBEHe NpoAbIMKaBa, KOHTPOSHUAT NaHen e

3aKIO4eH.

BkntoueTe 5, korato doypHaTa e usknoyeHa - ypHata He Moxe fa 6bae BKMYeHa, KOHTPONMHUAT

naHesn € 3akn4eH.
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

Ta3u cyHKUMA NpefoTBpaTABa cryvyaliHa NpoMsAHa Ha paboTaTta Ha dypHara.

& &

“n= - HaTUCHeTe 1 3apbXTe, 3a - HaTWCHeTe 1 3aApbXTe, 3a
Aa BKouuTe yHKumATa. Aa 9 uskno4uTe.
[Mpo3By4aBa curHan.

@ 3x E - npemMurea, KoraTo 3akn4BaHeTO € BKITHOYEeHO.

10.2 ABTOMaTU4YHO U3KNIOYBaHe

OT cbobpaxeHust 3a 6e3onacHOCT hypHaTa ce U3KMYBa aBTOMaTUYHO Clef U3BECTHO BPeEME,
akKo e BKMtoYeHa PyHKLMS 3a 3aTOMIsIHe, @ HAaCTPOMKUTE He ca NPOMEHEHM.

(°C) @ (4)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - makcumym 3

ABTOMaTMYHOTO M3KIOYBaHE He AencTBa npu cnegHuTe yHkumn: OcseTtnexne, OTnoxeH
cTapT.

10.3 Oxnaxgaw, BeHTUnaTop

Korato dypHaTa paboTu, oxnaxaallmsT BeHTUIaTop ce BKIoYBa aBToMaTuYHo, 3a Aa
nopabpxa NoOBbPXHOCTUTE Ha pypHaTa XnagHu. AKO U3KMoUMTe PypHaTa, BEHTUNATOPBLT 33
oxnaxaaHe Moxe Aa npoabmku Aa paboTu, 4okaTo dypHaTa ce oxnaau.

11. MPEMNOPBHKU U CHBBETU

11.1 lNeyeHe ¢ BnaxHoCT

3a Haii-gobpu pesyntaTu cnefBanTe nNpeasnokeHusaTa B JonHarta tabnuua.
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

¥ = B |k O
\ uru
(°C) (MuH)

Cnagkv pyna, 16 TaBa 3a NeYeHe Unu cba 180 2 20 - 30

6pos 3a OoTTUYaHe

Pyna, 9 6posi TaBa 3a neyeHe unu cba 180 2 30-40
3a OTTUYaHe

Muua, 3ampase- ckapa 220 2 10-15

Ha, 0,35 kr

Pyno TaBa 3a NeYeHe Unu cba 170 2 25-35
3a oTTUYaHe

BpayHu TaBa 3a NeYeHe Unm cba 175 3 25-30
3a OTTUYaHe

Cydne, 6 6pos KepamunyHu pamekuHu Ha | 200 3 25-30
ckapaTa

OcHoBa 3a naH- MeTarnHa oCcHoBa 3a 180 2 15-25

auwinadeH dnax dnaH Ha ckapaTa

TopTta ,Bukto- cbQ 3a neyeHe Ha ckapa- | 170 2 40 - 50

pusi“ Ta

Bapena punba, 0,3 | TaBa 3a neveHe unu cbA 180 3 20-25

KF 3a OTTUYaHe

Lisana puba, 0,2 kr | TaBa 3a neveHe unu CbA 180 3 25-35
3a OTTUYaHe

dune ot puba, TUraH 3a nuua Ha ckapa- 180 3 25-30

0,3 kr Ta

BapeHo meco, TaBa 3a NeYeHe Unu cba 200 3 35-45

0,25 kr 3a OTTUYaHe

Wawnumk (wwiw- TaBa 3a NeYeHe Unu cba 200 3 25-30

ye), 0,5 kr 3a OTTUYaHe

Bucksutkn, 16 TaBa 3a NeYeHe Unu cba 180 2 20 - 30

Opost

3a OTTU4aHe
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

¥ = B |k O
\ uru

(°C) (MuH)
MakapyHc TaBa 3a neyeHe unu cba 180 2 25-35
(cnag.), 24 6pos 3a OTTUYaHe
MbduHn, 12 TaBa 3a NeYeHe Unu cba 170 2 30-40
6post 3a OTTUYaHe
ConeHun buckeu- TaBa 3a NeYeHe Unu cba 180 2 25-30
i, 20 6pos 3a oTTUYaHe
BuckBUTK OT Neko | TaBa 3a NeyeHe unu cba 150 2 25-35
TecTo, 20 6pos 3a oTTUYaHe
Taptanetu, 8 TaBa 3a NeYeHe Unu cba 170 2 20 -30
Opos 3a oTTU4aHe
3eneHyyuu, Ba- TaBa 3a NeYeHe Unu cba 180 3 35-45
peHu, 0,4 kr 3a OTTUYaHe
BeretapuaHcku TUraH 3a nuua Ha ckapa- 200 3 25-30
omnet Ta
CpenunseMHoOMOp- | TaBa 3a NeyeHe unm cba 180 4 25-30
CKV 3eneHuyLm, 3a OTTUYaHe
0,7 kr

11.2 Ne4yeHe ¢ BAAXHOCT - NpenopbUYUTEsTHU aKkcecoapu

M3non3eaiiTe TbMHHU, HeoTpa3ssiBalLy conua u cbaose. Te abcopbupat TonuHa no-aobpe ot
CBETMNUTE M OTPaXKaTeNiHU CbaoBe.

 ~

Kynuukm 3a
TaBa 3a nuua CbA 3a neveHe neyeHe MeTanHa ocHoBa 3a
cdonaH
KepamunyeH
martepwuan TbMHU, HeoTpassaBa-
TBMHK, HeoTpasaBaLLm TbMHK, HeOTpassaBaLLmn 8 om 1y
28 cm gruameTbp 26 cm gnameTbp
anameTtbp, 5 28 cm gruameTbp

Cm BUCOYMHA
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

11.3 Tabnuuu 3a rorBeHe 3a U3NUTBALLN UHCTUTYLIUN.

UHdopmauumsa 3a usnuteaium naboparopumn

M3nntBaHmna cwrnacHo 60350-1.

¥ B = E O @
\ CJ =
(°C) (MuMH.)
Manku Tpagu- TaBa 3a 3 170 20-30 -
Kenkose LMOHHO Nne- | nevyeHe
20 6posi/ | yeHe
Tabna
Manku [opeLy, Taga 3a 3 150 - 20-35 -
KenkoBe | Bb3AYX/ neyeHe 160
20 6posi/ | BeHTUNUP
Tabna
Manku [opeLy, TaBa 3a 2n4 150 - 20-35 -
KenkoBe | Bb3AyX/ neyeHe 160
20 6pos/ | BeHTUNVMP
Tabna
A6bN- Tpagw- Ckapa/ 2 180 70 -90 -
KOB Mai, | LUMOHHO ne- | padT
2 TaBu yeHe
@20 cm
Abbn- [opeL Ckapa/ 2 160 70-90 -
KOB naw, Bb3ayx/ padpT
2 TaBu BEHTUNMP
@20 cm
MaH- Tpagwu- Ckapa/ 2 170 40-50 3arpeiite dypHa-
avna- LMOHHO ne- | padT Ta npegBapuTen-
HoBa YyeHe HO 3a 10 MUHYTK.
TopTa,
dopma
3a Kenk
@26 cm
Man- [opeLy Ckapa/ 2 160 40-50 3arpeite dypHa-
avwna- BBb3ayX/ pact Ta npeaapuTen-
HOBa BEHTUNMP HO 3a 10 MUHYTK.
TopTa,
dopma
3a Kenk
@26 cm
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

¥ = K O @
~ B =
(°C) (MUH.)
MaH- [opeLy Ckapa/ 2n4 160 40-60 3arpevite dypHa-
avwna- BBH3AYX/ pact Ta npeaapuTen-
HoBa BEHTUNUP HO 3a 10 MUHYTK.
TopTa,
dopma
3a Kelk
@26 cm
Macnen- | lNopeuy TaBa 3a 3 140 - 20-40 -
Kn Bb3AYX/ neyeHe 150
BEHTUNVP
Macnen- | lopeLy TaBa 3a 2né4 140 - 25-45 -
Kn Bb3ayx/ neyeHe 150
BEHTUNNP
Macnen- | Tpagu- TaBa 3a 3 140 - 25-45 -
Kn LMOHHO Ne- | neyeHe 150
YeHe
Tocr, 4 pun Ckapa/ 4 Makc. 2 -3 Mu- 3arpevite dypHa-
— 6 6pos padpT HYyTV OT Ta npegBapuren-
egHata HO 3a 3 MUHYTK.
cTpaHa; 2
- 3 MUHy-
™ oT
apyrata
cTpaHa
Byprep pun Ckapa 1 4 Makc. 20-30 [MocTaseTe ckapa-
oT ro- TaBa 3a Ta Ha YeTBBLPTOTO
BEXA0, oTuexaa- HVBO 1 TaBaTa 3a
6 6pos, He oTUeXaaHe Ha
0,6 kr TPETOTO HMBO Ha

dpypHaTta. O6bp-
HeTe SICTMeTOo Ha
nososuHaTa Bpe-
Me 3a roTBeHe.
3arpevite dypHa-
Ta npeagapuTen-
HO 3a 3 MUHYTW.
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PUXU U NOYUCTBAHE

12. TPUXKU N NMOYNCTBAHE

A BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

12.1 BeneXxkn oTHOCHO NOYUCTBAHETO

< MouuncTteTe nuUeBaTa YacT Ha ypHaTa C Meka Kbpra ¢ Tonna Boaa v ek npe-
napat 3a No4ncTBaHe.

M3non3saiitTe nouncTBaLy pa3TBop, 3a Aa NoUNCTUTE MEeTanHUTE NOBBPXHOCTY.

Mpenapatn
3a nounctBa- | lloyncrete neTHaTa c nek NoyncTealy npenapar.
He
MouncTBanTe BLTPELIHOCTTa cnea Besika ynotpeba. HatpyneaHust Ha MasHUHK
4\. UM Apyru octaTbLyM mMoraT Aa Aoefat Ao noxap.
—

BB dypHaTa unm no crbknata Ha BpaTMukata Moxe Aa KoHAeH3upa Bnara. 3a
Aa HamanuTe KoHAeH3aumaTa, octaseTe dpypHata ga pabotu 10 MuHyTV Npean
BcekugHeBHa | roTBeHe. He cbxpaHsaBaiTe xpaHaTa BbB ypHaTa 3a nosede ot 20 MUHYTH.

ynotpe6a MopcylwaBaniTe BbTPELLIHOCTTa Ha oypHaTa C Meka Kbpna crief, Bcsika ynortpe-
6a.

[MouncTearite npuHaanNexHocTuTe Ha bepHaTa crnep BCAKO nosisBaHe U rym octa-

o , BSINTE Aa n3cbxHaT. 3nonasarite Meka Kbpna c Tonna BoAa 1 nek nouncTaaly
W npenapat. He nouncTBaiiTe NpMHaANEXHOCTUTE B CbAOMUSAMHA.

He nouncteavite He3anensawuTe akcecoapm ¢ abpasvBHO NOYUCTBALLO cpea-

Axcecoapu CTBO UV NPeAMETH C 0CcTpU pbboBe.

12.2 HauuH Ha oTcTpaHABaHe: Onopu Ha ckapaTa

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a Aa NoYncTuTe dypHara.

Ctbnka | W3knouete dypHaTa u nsdva-

1 KauTe Aa U3cTuHe.
Ctbnka | MsgbpnaiiTe npegHaTta yacT Ha {
2 ornopuTte Ha ckapaTa OT cTpa-

HUYHaTa cTeHa.
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PUXU U NOYUCTBAHE

1 _
~— >0

Ctbnka | M3gbpnaiite 3agHaTta YacT Ha
3 Hoca4va Ha padpta Ha ckapaTa
OT CTeHaTa v 9 u3Bagerte.
Ctbnka | [octaBeTe HocauuTe Ha padTa
4 B obpaTHa nocrnegoBaTenHoCT.

3agbpxawumre WudgTose Ha Te-
NecKonMYHUTE Bofjaum Tpsioea
[a coyart Hanpeg.

i
i s 5

T

I —

77813

12.3 HauuH Ha usnonssaHe: NMuponUTUYHO NoyncTBaHe

MouncrteTe dypHaTa ¢ MMpPoONNTMYHO NOYNCTBAHE.

/\  BHUMAHME!

Vima puck ot nsrapsHus.

A NPEOYNPEXOEHUE!
AKO B CbLUuS LWKad MMa MOHTUPaHW APYrv YPeau, He v usnonasavire
e[HOBpPEMEHHO C Ta3n yHKUMA. ToBa MOXe Aa NpuyvMHM NoBpeaa Ha dypHaTta.

Mpeau NMuponuTMYHO NOYMCTBaHE:

MakntoueTe dypHaTa 1 ns-
YakanTe ga U3CTuHe.

OTCTpaHeTe BCUYKM akcecoa-
pu.

MouncTeTe noga Ha dypHaTta u
BbTPELLHOTO CTHKIO Ha BpaTaTa
C Tonna BoAa, Meka Kbpna u
yMepeH noyncTBaLy npenapar.

MuponuTUyHo NoYncTBaHe

Crtbnka 1

Bnesate B meHtoTO: MouncteaHe rrrr/

Onuus BpemeTpaeHe
C1 - Jleko nounctBaHe 1y
C2 - HopmanHo nouncteaHe 14 30 MuH
C3 - LlanoctHo nouncreaHe 24 30 MyH
Crinka 2 OK - HaTUCHeTe, 3a Aa n3bepeTte nporpamaTta 3a NoYnCTBaHeE.
Cronka 3 OK — HaTUCHeTe, 3a Aa 3anoyHeTe NOYNCTBaHETO.
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PUXU U NOYUCTBAHE

l'lupon UTUYHO NOYMNCTBaHe

CTtbnka 4

N3KNK4eHa nosnymsa.

Cnep nouncreaHe 3aBbpTeTe KIto4va 3a d’.)yHKL[VII/ITe 3a 3aTtonnaHe Ha

@ Mo Bpeme Ha no4nMcTBaHETO NamnuykaTa Ha cbypHaTa € U3KI4eHa.

Korato chypHaTa gocturHe 3agageHara Temneparypa, BpatuykaTa ce 6nokupa. [lokato BpataTa

Ce OTKI4U, AnucnneaT nokassa: a

KoraTto uncreHeTto NPUKNYNn:

MakntoveTe dypHaTa 1 ns-
YakaiiTe Aa U3CTUHe.

M3uncTeTe BbTpeLIHOCTTa C [MpemaxHeTe ocTaTbka OT ObHO-
MeKa Kbpna. TO Ha BbTPELLHOCTTA.

12.4 HanomMHsiHe 3a noYyncTBaHe

dJypHa'ra Bu HanomH#A kora ga s No4MCcTUTE C NMUPOJSIUTUYHO NOYUCTBAHE.

al mura va ekpaHa 3a 5 cekyHau cnep BCSKO

roTBeHe.

3a Aa M3KNoYnTe HaNoMHsIHETO, BreaTe B
MeHto n nsbepete Hactponku, HanomHsHe 3a
royncTBaHe.

12.5 Kak ga npemaxHeTe n nictanupare: Bpara

Bpatara Ha chypHaTa uma Tpu CTbkneHn naHena. MoxeTe fa oTCTpaHuTe BpaTtaTa Ha dypHaTta
1 BbTPELUHNTE CTHKIIEHU NaHenu, 3a Aa rv noymctute. MNpoyetete U3LANO UHCTPYKLUUTE
L,/13BaxkaaHe U MOHTMpaHe Ha BpaTaTa”, npeauw Aa U3BaguTe CTbKIEHUTE NaHesnu.

NPEQYNPEXOEHUE!
He nanonssavite cypHata 6e3 CTbKNeHUTe naHenu.

Ctbnka | OTBOpeTe Aokpaii Bpatata U XBaHeTe
1 aBeTe N naHTu.

Ctbnka | lMoBaurHeTte u 3aBbpTETE NOCTYETaTa
2 [OKpal 1 Ha ABeTe NaHTu.
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PUXU U NOYUCTBAHE

Ctbnka | 3aTBopeTe BpaTaTta Ha pypHaTta Ha-

3 MonoBMHa A0 MbPBOTO Bb3MOXHO MNo-
noxeHwue 3a oteapsiHe. Cnep ToBa
NnoBAUrHeTe, ApPbIHETE Hanpes v us-
BajeTe BpataTa OT rHe3foTo.

Ctbnka | [NocTaBeTe BpaTaTa BbpXy Meka Kbp-

4 na Ha ctabunHa NoBbPXHOCT.

Ctbnka | XBaHeTe pamkaTa B ropHaTa 4acTt Ha

5 BpaTata (B) oT ABeTe n cTpaHu u Ha-
TUCHETE HaBbTPE, 3a Aa ocBoboanTe
eanyerTo.

Ctbnka | WsgbpnanTte pamkaTta Ha Bpartata

6 KbM cebe cu, 3a ga 9 nssaguTe.

Ctbnka | XBaHeTe CTbKNEHWUTE NaHenu Ha Bpa-

7 TUYKaTa 3a ropHaTa 4yacT U BHUMa-
TENHO M n3gbpnanTe eauH No eauH.
3anoyHeTe OT Hal-ropHUs NaHen.
YBepeTe ce, 4Ye CTBLKIOTO ce Nibara
HaMmbMHO MO nognopuTe.

Ctbnka | [oyncTeTe CTbKNEHUTE NaHenu c Bo-

8 Aa u canyH. BHumartenHo noacywete
CTbkneHuTe naHenu. He nouncreaiite
CTbKNEHUTE NaHenu B CbAOMUSTIHA
MaLlmHa.

Ctbnka | Cnep nounctBaHe MOHTUpaWTE CTb-

9 KNeHnTe naHenu n Bpatata Ha dyp-

HaTa.
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PUXU U NOYUCTBAHE

YBepeTe ce, 4ye CTe NOCTaBUMMN CTbKIEHNUTE
naHenu (A n B) B npaBunHata
nocnepoBaTtenHocT. [poBepeTe 3a cumson /
MapKupoBKa Ha CTpaHaTa Ha CTbKIeHus na-
Hesl, BCEKM OT CTbKIEHWUTE NaHenu uarnexana
pasnnyHO 3a yrecHeHve Ha pasrnobsaBaHeTo
n crnobsiBaHeTo.

Mpwn npaBuneH MOHTax rapHuTypaTa Ha Bpa-
TaTa Lpaksa.

YBepeTe ce, Ye CTe MOHTMPanu CpeaHusi Bb-
TPEeLLEeH CTbKIeH NaHen NpaBuiiHO B rHe3da-
Ta.

12.6 Kak gpa nogmeHwuTe: Jlamna

/\  BHUMAHME!
OnacHoCT OT TOKOB yAap.
JlamnaTa moxe ga e ropetya.

BuHarun OPBXTEe XanoreHHarta flaMmna Cc Kbpna, 3a fa npeaorespatuTte U3rapaHeTo Ha
OCTaTb4HaTa Ma3HuUHa BbpXy Namnarta.

lMpeau aa cmeHuTe namnara:

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
MakntoueTe dypHaTa. M3ua- MakntoyeTe doypHaTa oT enek- | [NoctaBeTe napye nnat Bbpxy
KanTe, gokaTo pypHaTa us- TpudeckaTa mpexa. OBbHOTO Ha dypHaTa.

CTUHE.

3agHa namna

Ctbnka 3aBpreTe CTbKNeHna Kanak, 3a fa ro n3sagute.
1

Ctbnka [NouncTteTe CTbKNEHWs Kanak.
2
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OTCTPAHABAHE HA HEU3NPABHOCTU

Ctbnka | CmeHeTe KpyluKaTa Cc MOAXOASALLA KPYLLUKa, ycTonumBa Ha Temnepatypa ot 300 °C.
3

Ctbnka | [locTaBeTe CTbKNEHUS Kanak.

4

13. OTCTPAHABAHE HA HEU3INPABHOCTMU

A BHUMAHUE!
Bx. rmaBa "besonacHocT".

13.1 Kak ga noctbnure, ako...

3a cny4vyauTe, KOUTo nunceart B Ta6n|/|u,aTa, MOJA, CBbpPXeTe ce C OTOpU3npaH CcepBuas.

dypHaTa He ce BKIOYBa UMK He 3arpsiea

Mpobnem

MpoBepeTe panu...

He moxeTe Aa aktnBmpate unm pabotute ¢
dypHaTa.

d)ypHaTa € NpaBUHO CBbp3aHa KbM €NeKTpo-
3axpaHBaHEeTO.

d)ypHaTa He ce 3aTonna.

ABTOMaTUYHOTO M3KIOYBAHE € AeaKTUBUPaHo.

dypHaTa He ce 3aTonns.

BpataTta Ha cbypHaTa e 3aTBOpeHa.

dypHaTa He ce 3aTonns.

ﬂpennasMTenﬂT He € n3rop4rn.

d)ypHaTa He ce 3aTonna.

3au.w|TaTa 3a [eua e U3KI4eHa.

KoMnoHeHTun

Mpo6nem

lMpoBepeTe Aanu...

Jlamnuykata e usknoveHa.

[MeyeHe ¢ BNaXXHOCT - € BKIOYEHa.

Ilamnuykata He paboTu.

Ilamnuykara e nsropsina.

KopnoBe 3a rpeluka

Ha gucnnes ce nokasBa...

MpoBepeTte panu...

Err C3

Bpararta Ha chypHaTa e 3aTBOpeHa uiu 3akmio-
Yarkara He e noBpefeHa.
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EHEPTMNHA EOEKTUBHOCT

KopoBe 3a rpeluka

Err F102 BpataTta Ha chypHaTa e 3aTBOpeHa.

Err F102 3akntoyankarta Ha BpaTtaTa He e NnoBpezeHa.

00:00 Mmalue npekbcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo. 3agan-
Te yac OT AEHOHOLLMETO.

AKO OVCNNenT nokassa KoA C rpeLLka, KOMTO He e yNoMeHaT B HacTosilaTta Tabnuua, naknoveTte
npeanasuTens u crief ToBa ro BKMoYeTe HAHOBO, 3a Aa pectapTuparte dypHaTta. AKO KOABT C
rpeLuka ce NosiBu OTHOBO, OGbPHETE Ce KbM OTOPU3MPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

13.2 [JaHHM 3a CepBU3HO o0OcnyXBaHe

AKO He MOXeTe Aa HamepuTe pelleHre Ha npobnema camu, o6bpHeTe ce KbM TbproeeLa cu
UM KbM YMbITHOMOLLEH CEPBU3EH LIEHTHP.

[JaHHuTe, HeoBXOAMMM 32 CepBU3HUS LIEHTBP, ca NocoyeHn Ha TabenkaTta ¢ AaHHU. TabenkaTa
C [jaHHM Cce HaMuMpa Ha npeJHaTa pamMka Ha BbTpeLUHOCTTa Ha pypHaTa. He oTcTpaHsBalite
TabernkaTta ¢ JaHHW OT BbTPELUHOCTTa Ha ypHaTa.

MpenopbuyBame Bu aa 3anuwere gaHHUTE TyK:

Mogen (MOD.) | e

Homep Ha mpogykT (PNC) | e

CepueH HOMep (S.N.) | s

14. EHEPTMMHA E®EKTUBHOCT

14.1 UHcpopmauumsa 3a npoaykta u UHdopmaumoHeH nucT 3a
npogykra*

Vime Ha goctaBumk Electrolux
VpeHTndukayma Ha mogena EOF4P56X 949498213
MHaekc Ha eHepruiHa edeKkTUBHOCT 81.2

Knac Ha eHepruiiHa edpekTMBHOCT A+

KoHcymauus Ha eHeprus npy cTaHaapTHO HaToBapBaHe, 0.93 kWh/umkbn
KOHBEHLIMOHAMNEH pexum
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KoHcymauus Ha eHeprua npu cTaHgapTHO HaToBapBaHe, 0.69 kWh/uuken
dopcupaH pexum Ha BeHTunaTopa

Bpon kyxuHu 1

TONnNWHEH M3TOYHMK Enektpuyectso
Cuna Ha 3Byka 72n

Tun dypHa BrpageHa dypHa
Maca 31.6 kr

*3a EBponelickuns cbtoc cbrnacHo PernamenTtn (EC) 65/2014 n 66/2014.

3a Peny6nuka benapyc cernacHo STB 2478 — 2017, Mpunoxenne G; STB 2477 — 2017, AHekcun
AunB.

3a YkpaiiHa cbrnacHo 568/32020.

KnacbT Ha eHepruiiHa epeKTMBHOCT He e Npunoxunm 3a Pycus.

EN 60350-1 - Jomalunu en. ypeaum 3a roteeHe - Yact 1: [lnanasonun, dypHu, ypHU Ha napa un
rpunose - HaunHu 3a nsmepsaHe Ha edheKTMBHOCTTA.

14.2 EHeprocnecTtaBawa

dypHaTa cbabpxa hyHKLMM, KOUTO BY NO3BOJISIBAT Aa CNecTsiBaTe eHeprus npu
eXeHEBHOTO rOTBEHE.

YBepeTe ce, 4e BpaTaTta Ha pypHaTa e 3aTBOpeHa, koraTto dypHaTa pabotu. He otBapsinte
BpaTaTa Ha pypHaTa TBbpAe YeCcTo No BpeMe Ha roteeHe. [Nogabpxarite ynimbTHEHNETO Ha
BpaTaTa YMCTO U Ce YBEPETE, Ye e A0Ope hMKCMpaHO B CBOSITA NO3ULMS.

V3nonsBarite MeTanHu roTBapcky CbaoBe, 3a Aa NnogobpuTe eHeprocnecTsBaHeTo.

Korato e Bb3MOXHO, He 3arpsiBaviTe npeasapuTenHo dypHarta, npeau rotBeHe.

KoraTo npuroTBATE HAKOIKO SICTUA HaBeOHBbX, CBEXAANTE UHTEPBANUTE MEXAY rOTBEHETO UM
00 MVHUMYM.

[oTBeHe c BeHTUNaTop

Mpn Bb3MOXHOCT n3nonssarite QyHKUMMTE 3a FOTBEHE C BEHTUMATOP, 3a Aa NecTute
erneKkTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonnuHa

BeHTunatopbT M namnuykaTa npoabimkaeat Aa pabotart. Korato usknioumTe dypHara,
OWCNNeAT nokasea ocTaTbyHaTa TonnuHa. MoxeTte Aa usnonssate Tasu TONnuHa, 3a ga
ObpXUTE XpaHaTa Tonna.

KoraTo npoabimkMTENHOCTTa Ha roTBeHe e no-ronsima o1 30 MUHYTH, HamaneTe
Temnepatyparta Ha dypHaTa 4o MUHUMYM 3 — 10 MUHYTU Npean kpasi Ha rOTBEHETO.
OcTaTbyHaTa TonnvMHa BbTpe BbB hypHaTa e NpoabImku Aa roTBK.

M3nons3BaiiTe octaTb4HaTa TONMUHA, 3a Aa 3aTonnsATe ApYrn XpaHu.
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MoarpsBaHe Ha xpaHa

M3bepeTe Hali-HMCcKaTa Bb3MOXHa TeMnepaTypHa HacTpolika, 3a Aa M3nona3saTe octaTbyHaTa
TONNMHa 1 Aa nogabpxarte AcTusTa Tonnu. VIHAMKaTopbT 3a ocTaTbYyHa TONAMHA Unn
Temnepatypa ce nosiBasa Ha gucnnes.

FoTBeHe c U3KN4YeHa NnamMmnuyka

M3knoyeTe namnuykaTa no Bpeme Ha rotBeHe. Bknioysarite 4 camo, Korato umaTte Hyxaa oT
Hesl.

Me4yeHe ¢ BNaXxHOCT

DyHKUMSA, pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha eHeprys No Bpeme Ha roTBeHe.

Korato nsnonsearte Tasu yHKUMsI, NamnaTta aBTOMaTU4HO ce u3kntoysa cneq 30 cekyHau.
Moxe ga BknYMTE Namnuykata OTHOBO, HO TOBa AEWCTBME e HaMany 04aKBaHOTO
eHeprocnecTsBaHe.

15. CTPYKTYPA HA MEHIOTO

15.1 MeHio
N —
— - un3bepeTe, 3a ga Bnesete B MeHto.
MeHtIo cTpyKkTypa
MomoLy, npu rotTBeHe % [MouncrteaHe rrrr/ HacTtponku @
Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4 Ctbnka 5
1, N,
( N AL ‘ AL
— OK 01-011 OK
Hactporite
N36epeTte Me- [MoTBbpAaeTe Ha- M3b6epeTe Ha- [MoTBbpAeTe Ha- CTOMHOCTTA U
Hto, HacTporiku. cTpoiikaTa. cTpoiikaTa. cTpoiikaTa. oK
HaTUCHeTe .
HacTtpowku
o1 Yac oT geHoHoLwmeTo MpomsiHa 02 ApKocCT Ha ekpaHa 1-5
03 3ByK Ha ByToHUTE 1 - bunn 04 Cwuna Ha 3ByK. cur- 1-4
2 - lpak Han
3 - Usknio-
YeH 3BYK
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Hactpowku
05 Bposiu Bkn. / N3kn. 06 OcBeTneHne Bkn. / N3kn.
o7 Bbp3o HarpsBaHe Bkn. / N3kn. 08 HanomHsiHe 3a no- Bkn. / N3kn.
yncTBaHe
09 [emo pexum AKTVBMpPALL 010 | CodptyepHa Bepcust MpoBepka
Koa: 2468
Oo11 3aHynsiBaHe Ha Ha- Da/He
CTponkuTe

16. O[TASBAHE HA OKOJIHATA CPE[A

A%
Peuvknupaiite matepuanute cbc cuvsona &o. [MocTaBsiiTe ONakoBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTeNHepw 3a peuuknupaHeTo um. NoMorHeTe 3a onasBaHeTo Ha OKonHaTa cpefa u
YOBELLKOTO 3[paBe, KaKTo U 3a PELUKIMPAHETO Ha OTNagbLy OT EeNEeKTPUYECKU N eNEKTPOHHU
ypeaun. He nsaxsbpnante ypeante, o3Ha4yeHn cbe cumonal E 3aefHo ¢ buToBaTa CMeT.
BbpHeTe ypeaa B MECTHWSA MYHKT 3a peuuknupaHe nnu ce obbpHeTe KbM BallaTa obLimMHcKa
cnyxb6a.
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MYSLIME NA VAS

Dékujeme vam, Ze jste si zakoupili spotfebi¢ znacky Electrolux. Produkt, ktery jste si zvolili,
Cerpa z desetileti profesionalnich zkusenosti a inovaci. Pfi navrhovani tohoto dimysiného a
stylového spotiebice jsme mysleli na vase potieby. Mlzete se proto vzdy, kdyz jej pouzivate,
spolehnout, Ze pokazdé dosahnete skvélych vysledku.

Vita vas Electrolux.

Navstivte nase webové stranky:

Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach
ziskate na:

www.electrolux.com/support

Zaregistrujte svuj spotiebic a ziskejte lepsi servis:

www.registerelectrolux.com

Nakup pfislusenstvi, spotfebniho materialu a origindlnich nahradnich dilt pro vas
spotrebic:
www.electrolux.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.

V pfipadé kontaktovani naseho autorizovaného servisniho stfediska méjte u sebe nasledujici
udaje: Model, PNC, sériové Cislo.

Tyto informace naleznete na typovém stitku.

VAN Varovani / Dulezité bezpe¢nostni informace
(® vgeobecné informace a rady
Informace o ochrané Zivotniho prostfedi

@@ @&

Zmeény vyhrazeny.
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12.5 Jak odstranit a nainstalovat:
DVIFKA. ... 71
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14.1 Informace o vyrobku a list s Gdaji o
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16. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO
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1. /A BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v disledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecénost déti a zranitelnych osob

- Tento spotrebi¢ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak ¢ini pod dozorem nebo obdrzely
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebiCe a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotiebiCe. Déti
mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
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postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotfebicem.

- V8echny obaly uschovejte mimo dosah déti a radné je
zlikvidujte.

. VAROVANI: Je-li spotiebié& v provozu nebo pokud chladne,
nedovolte détem a domacim zvifatim, aby se k nému
priblizovaly. Pfistupné Casti se pfi pouziti zahfivaji na
vysokou teplotu.

- Je-li spotrebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

. Ciéténi a uZivatelskou udrzbu spottebite by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

- Tento spotfebi¢ smi instalovat a vymeénu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

- Nepouzivejte spotrebi¢, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

- Pred provadénim jakékoli udrzby vzdy spotrebi¢ odpojte od
napajeni.

- Je-li napdjeci kabel poskozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby
s podobnou pfislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit
k urazu elektrickym proudem.

. VAROVANI: Pfed vyménou Zarovky se ujistéte, Ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.

. VAROVANI: Spotiebi¢ a jeho pristupné &asti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanka.

- P¥i vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi €i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.
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- Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z boc¢nich stén
nejdFiv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na rosty
nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

- K Cisténi spotrebiCe nepouzivejte Cistici zarizeni na paru.

- K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovové Skrabky. Mohly by poskrabat
povrch, coZ by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

- Pred pyrolytickym cCisténim vyjméte z vnitfku trouby veskeré
pFislusenstvi a nadmeérné usazeniny/uniky.

2. BEZPECNOSTNi POKYNY

2.1 Instalace

/\  VAROVANI!
Tento spotiebi¢ smi instalovat jen kvalifikovana osoba.

» Odstrante veskery obalovy material.

+ PoSkozeny spotfebi¢ neinstalujte ani nepouzivejte.

+ Ridte se pokyny k instalaci dodanymi spolu s timto spotfebigem.

+ P¥i premistovani spotfebice budte vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte ochranné
rukavice a uzavienou obuv.

» Netahejte spotfebic za drzadlo.

» Spotfebi¢ nainstalujte na bezpec¢ném a vhodném misté, které spliuje pozadavky na
instalaci.

» Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostatnich spotfebi¢t a nabytku.

+ Pred instalaci spotfebiCe ovéite, zda se dviika trouby oteviraji bez omezeni.

» Spotfebic je vybaven elektrickym chladicim systémem. Musi byt zapojen do elektrické sité.

Minimalni vyska skfifiky (minimalni vyska skfirky 590 (600) mm
pod pracovni deskou)

Sitka skiifiky 560 mm
Hloubka skfifiky 550 (550) mm
VySka predni ¢asti spotrebice 594 mm
Vyska zadni ¢asti spotfebice 576 mm
Sitka predni &asti spotiebice 595 mm
Sitka zadni &asti spotiebice 559 mm
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Hloubka spotiebice 569 mm
Vestavna hloubka spotfebice 548 mm
Hloubka s otevienymi dvirky 1022 mm
Minimalni velikost ventilacniho otvoru. Otvor umi- 560x20 mm

stény na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového kabelu. Kabel se na- 1500 mm
chazi v pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu elektrickym proudem.

» VeSkera elektricka pfipojeni by méla byt provedena kvalifikovanym elektrikarem.
» Spotfebi¢ musi byt uzemnén.
+ Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku souhlasi s parametry elektrické sité.

» Vzdy pouzivejte spravné instalovanou sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu elektrickym
proudem.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani prodluzovaci kabely.

+ Dbejte na to, abyste neposkodili napajeci kabel a sitovou zastr¢ku. Jestlize potfebujete
privodni kabel vyménit, musi vyménu provést nami autorizované servisni stfedisko.

» Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se nachazet v blizkosti dvifek spotifebite nebo
vyklenku pod spotfebi¢em, obzvlasté je-li spotfebi€ v provozu nebo jsou-li dvifka horka.

» Ochrana pfed urazem elektrickym proudem u zivych ¢&i izolovanych ¢asti musi byt
pfipevnéna tak, aby nesla odstranit bez pouZiti nastrojl.

» Sit'ovou zastrCku zapojte do sitové zasuvky az na konci instalace spotrebice. Po instalaci
musi zUstat sitova zastréka nadale dostupna.

» Pokud je sitova zasuvka uvolnéna, nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

» Neodpojujte spotrebi¢ ze zasuvky tahem za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

» Pouzivejte pouze spravna izolacni zafizeni: ochranné vypinace vedeni, pojistky (pojistky
Sroubového typu se musi odstranit z drzaku), ochranné zemnici jistiCe a stykace.

» Je nutné instalovat vhodny vypinac¢ nebo izolaéni zafizeni k fadnému odpojeni vSech
napajecich vodicl spotrebice. Toto izolacni zafizeni musi mit mezeru mezi kontakty alespon
3 mm Sirokou.

» Pred zapojenim sitové zastréky do sitové zasuvky zcela zaviete dvirka spotfebice.
» Spotrebi¢ se dodava se sitovou zastrékou a napajecim kabelem.

Typy kabelt vhodné pro instalaci nebo vyménu v Evropé:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F
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Prifez kabelu viz celkovy pfikon uvedeny na typovém Stitku. Také se mGzete Fidit tabulkou:

Celkovy vykon (W) Prarez kabelu (mm?)
maximalné 1 380 3x0.75

maximalné 2 300 3x1

maximalné 3 680 3x1.5

Zemnici vodi¢ (zlutozeleny) musi byt pfiblizné o 2 cm delSi nez fazovy a nulovy vodi¢ (modry a
hnédy).

2.3 Pouzijte

& VAROVANI!
Hrozi nebezpecdi zranéni, popaleni, Urazu elektrickym proudem ¢i vybuchu.

» Tento spotfebi€ je ur€en pouze k domacimu (vnitfnimu) pouziti.

+ Neménte technické parametry spotrebice.

» Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou zablokované.

+ Béhem provozu nenechavejte spotfebi¢ bez dozoru.

» Po kazdém pouziti spotfebi¢ vypnéte.

» Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte pfi otevirani jeho dvifek opatrni. MUze uniknout horky
vzduch.

» Nepouzivejte spotfebi¢, mate-li vihké ruce, nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

+ Na oteviena dvifka netlacte.

» Nepouzivejte spotfebic jako pracovni nebo odkladaci plochu.

« Dvirka spotfebice otvirejte opatrné. Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol, mGze vzniknout
smeés alkoholu a vzduchu.

» Pfi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti spotfebice jiskry ani otevieny ohen.
» Do spotrebiCe, do jeho blizkosti nebo na spotiebi¢ neumist'ujte hoflavé predméty nebo
predméty nasaklé hoflavinami.

& VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

» Aby nedoslo k poskozeni nebo zménam barvy smaltu:

Nepokladejte nadoby ani jiné pfedméty pfimo na dno spotiebice.

— Nepokladejte hlinikovou folii pfimo na dno vnitfku spotfebice.

Nenalévejte vodu pfimo do horkého spotiebice.

Po dokonceni pfipravy jidla nenechavejte ve spotfebici vihké talife ani jidlo.

PFi vkladani nebo vyjimani prisluSenstvi budte opatrni.

» Barevné zmény na smaltovaném povrchu nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

« P¥i peceni vlaénych moucnikd pouzijte hluboky plech. Ovocné stavy mohou zanechat trvalé
skvrny.

« Spotrebit je uréen vyhradné pro pfipravu jidel. Nesmi byt pouzivan k jinym tc¢eltim,
napfiklad k vytapéni mistnosti.

+ Vzdy pelte se zavienymi dvirky trouby.
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Je-li spotfebic instalovan za nabytkovym panelem (napf. dvifky), dvifka nabytku nesmi byt
nikdy zaviena, kdyz je spotiebi¢ v provozu. Za zavienym nabytkovym panelem muze
dochazet k nardstu horka a vihka, coz mize nasledné poskodit spotfebi¢, pouzdro nebo
podlahu. Nezavirejte nabytkovy panel, dokud spotfebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo poskozeni spotiebice.

PFed ¢isténim nebo udrzbou spotfebi¢ vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou zastréku ze
zasuvky.

Presvédcte se, Ze spotfebi¢ uz vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych paneld.
Poskozené sklenéné panely okamzité vyménte. Kontaktujte autorizované servisni stredisko.
PFi snimani dvifek spotfebie budte opatrni. Dvirka jsou tézka!

Spotfebic Cistéte pravidelné, abyste zabranili poSkozeni materialu jeho povrchu.

Vycistéte spotiebi¢ vihkym mékkym hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci prostfedky.
Nepouzivejte prostfedky s drsnymi ¢asticemi, draténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

Pouzijete-li sprej do trouby, Fidte se bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na jeho baleni.

2.5 Pyrolytické cisténi

A VAROVANiI!

V pyrolytickém rezimu hrozi riziko poranéni / pozaru / chemickych emisi (vypart).

PFed pouzitim samocistici pyrolytické funkce nebo funkce prvniho pouziti z vnitfku trouby
odstrafite nasledujici:

— jakékoliv zbytky ¢i nanosy jidla, oleji ¢i tuku.

— jakékoliv vyjimatelné predméty (vcetné rostl, bocnich kolejnic¢ek, apod. dodanych spolu
se spotfebi¢em), obzvlasté pak hrnce, panve a jiné nacini s nepfilnavym povrchem.

Peclivé si proctéte vSechny pokyny ohledné pyrolytického Cisténi.

Drzte déti z dosahu spotrebice béhem chodu pyrolytického Cisténi.

V pribéhu této funkce bude spotrebi¢ velmi horky a z pfednich vétracich otvort bude
vychazet horky vzduch.

Pyrolytické Cisténi je proces, pfi kterém se diky vysokym teplotam mohou uvolfiovat vypary
ze zbytkd potravin ¢i konstrukénich material(i, a zakaznikim se proto ddrazné doporucuje
nasleduijici:

— béhem kazdého pyrolytického Cisténi a po jeho dokonceni zajistit dobré vétrani.

— béhem prvniho pouziti pfi maximalni teploté a po jeho dokonc&eni zajistit dobré vétrani.
Na rozdil od lidi mohou byt néktefi plazi ¢i ptaci velmi citlivi na vypary, k jejichZ tvorbé mize
dochazet béhem Cgisticiho procesu u vSech pyrolytickych trub.

— Béhem chodu pyrolytického €isténi odstrante z blizkosti trouby vSechna domaci zvirata
(obzvlasté ptactvo) a maximalni teplotu Cisténi poprvé pouzijte v dobfe vétraném
prostoru.

Mala domaci zvifata mohou byt také velmi citliva na mistni zmény teploty, ke kterym
dochazi béhem samocisticiho pyrolytického programu v blizkosti vSech pyrolytickych trub.
PFi vysokoteplotnim pyrolytickém ¢isténi muze u vSech pyrolytickych trub dojit k poSkozeni
nepfilnavého povrchu hrncl, panvi, plechd, nacini apod. a mize také vést ke tvorbé méné
Skodlivych vyparu.

Vypary uvolfiované z pyrolytickych trub / zbytky jidel nejsou dle jejich popisu $kodlivé pro
Cloveéka, déti nebo osoby se zdravotnimi problémy.
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INSTALACE

2.6 Vnitini osvétleni

/\  VAROVANiI!
Nebezpeci Urazu elektrickym proudem!

» Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto spotrebiCi a samostatné prodavané nahradni
zarovky: Tyto zarovky jsou navrzeny tak, aby odolaly extrémnim fyzickym podminkam v
domacich spotfebicich, at’' uz jde o teplotu, vibrace ¢&i vlhkost, nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice. Nejsou uréeny k pouziti v jinych spotfebicich a
nejsou vhodné k osvétleni mistnosti v domacnosti.

» Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s tfidou energetické Ucinnosti G.

» Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi vlastnostmi .

2.7 Servis

» Je-li nutna oprava spotrebiCe, obrat'te se na autorizované servisni stfedisko.
* Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.8 Likvidace

/\  VAROVANI!
Hrozi nebezpeci urazu ¢i uduseni.

» Pro informace ohledné spravné likvidace spotfebice se obratte na mistni Grady.

» Odpojte spotrebi¢ od elektrické sité.

+ Odriznéte sitovy kabel v blizkosti spotfebice a zlikvidujte jej.

» Odstrante dverni zapadku, abyste zabranili uvéznéni déti a domacich zvirat ve spotfebici.

3. INSTALACE

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

3.1 Vestavba
www.youtube.com/electrolux
°YOUTUhe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

A Y
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POPIS SPOTREBICE

4. POPIS SPOTREBICE

4.1 Celkovy pohled

Aa_ ao

—O |__|_||—O

N

~ o]

Ovladaci panel

H Voli¢ pecicich funkci

Displej

B Ovladaci voli¢

E Topné téleso

[ Osvétleni

Ventilator

B Zasouvaci miizka, vyjimatelné
B Polohy miizky

4.2 PrisluSenstvi

» Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, kolacové formy, pecené.
* Plech na peceni
Pro kolace a suSenky.
* Hluboky pekac/plech
K peceni a opékani jidel nebo jako plech na zachytavani tuku.
» Teleskopické vysuvy
Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani nebo vytahovani rostd.

5. JAK ZAPNOUT A VYPNOUT TROUBU

5.1 Zasunovaci ovladace
Chcete-li spotfebi¢ pouzit, stisknéte ovlada¢. Ovlada¢ se vysune.
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JAK ZAPNOUT A VYPNOUT TROUBU

5.2 Ovladaci panel

Senzorova tlacitka ovladaciho panelu

Otocte ovlada-

Stisknéte -
cem

O

Casovad

u))
Rychlé
zahrati

-

Osve-
tleni

&

Zamek

R

K zapnuti trouby zvolte pecici funkci.

Troubu vypnete otocenim ovladace pecicich funkci do polohy vypnuto.

Kdyz je ovlada¢ pecicich funkci v poloze vy-
pnuto, displej se pfepne do pohotovostniho re-
zimu.

PFi pe€eni se na displeji zobrazuje nastavena

=e:‘—{D =E|D° teplota, denni ¢as a dalSi dostupné funkce.
o000 0000 Displej s maximalnim poétem nastavenych
o | o DEMO f k ,-
-CBE-BE'BREE; ke
QRTw S o &

Ukazatele na displeji

&

%

wl

& >»>

Zamek Podporované Cisteni Nastaveni Rychlé zahrati
Vareni
Ukazatele o
casovace: D sToP C/ @

Stavova lista — pro teplotu nebo cas.
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PRED PRVNIM POUZITIM

6. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Prvni ¢isténi

Pred prvnim pouzitim vyc€istéte prazdnou troubu a nastavte ¢as:

=] \F, % (
g j 00:00

Nastavte &as. Stisknéte tlagitko OK.

6.2 Prvni predehrati

Pfed prvnim pouzitim prazdnou troubu predehfrejte.

Krok 1 Z trouby odstrante veskeré prisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty.

Krok 2 Nastavte maximalni teplotu pro funkci E]

Nechte troubu pracovat jednu hodinu.

Krok 3 Nastavte maximalni teplotu pro funkci .

Nechte troubu pracovat 15 minut.

@. Béhem predehfivani muze z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.

7. DENNIi POUZIVANI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Zahajeni vareni

Krok 1 Krok 2
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DENNi POUZiVANI

Zahajeni vareni
? ?

(i C

Nastavte pecici funkci. Nastavte teplotu.

7.2 Pecici funkce

Standardni pecici funkce

Pecici funkce Pouziti
K peceni jidel na tfech urovnich soucasné a k suSeni potravin. Nastavte
@ teplotu 0 20—40 °C nizsi nez pro Horni/spodni ohfev.

Pravy horky
vzduch

— K pec€eni a opékani jidel na jedné urovni trouby.

Horni/spodni

ohiev
vvv K pfipravé polotovar(i do kiupava (napf. hranolek, americkych brambor
ﬁ nebo jarnich zavitkd).

Mrazené potraviny

K peceni pizzy. K intenzivnéjSimu opeceni dozlatova a dosazeni kfupavé-
@ ho korpusu.

Pizza

K peceni kolacu s kfupavym korpusem a zavarfovani potravin.

Spodni ohiev

K rozmrazovani potravin (zeleniny a ovoce). Doba rozmrazovani zavisi na
a4 mnozstvi a velikosti zmrazenych potravin.

Rozmrazovani
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DENNi POUZIVANI

Pecici funkce Pouziti
Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni. Pfi pouziti této funkce se
‘Y teplota ve vnitiku trouby maze liSit od nastavené teploty. Je vyuzito zbyt-
Vihky horko- kové teplo. Mlze dojit ke snizeni tepelného vykonu. Dal$i informace nale-
znete v kapitole ,Denni pouzivani®, Poznamky: VIhky horkovzduch.
vzduch
vvv Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani chleba.
Gril
vov K peceni velkych kust masa nebo dribeze s kostmi na jedné urovni. K
Y zapékani a peceni dozlatova.
Turbo gril
= Otevieni nabidky: Podporované Vareni, Citéni, Nastaveni.
Nabidka

7.3 Poznamky: Vihky horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke spinéni energetické tfidy a pozadavk(l na ekodesign podle
smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014. Testy podle normy EN 60350-1.

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni zaviena, aby nedoslo k preruseni funkce a aby trouba
fungovala co nejuspornéji.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach.

Pokyny k peceni najdete v kapitole , Tipy a rady*, Vlhky horkovzduch. Pro obecna doporuceni
ohledné Uspory energie viz kapitolu ,Energeticka ucinnost®, Uspora energie.

7.4 Jak nastavit: Podporované Vareni

Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporuéenou funkci a teplotu. Cas a teplotu Ize béhem
peceni upravovat.

U nékterych pokrmi muzete také péct po- Urovei, na kterou je pokrm pfipraven:
moci:

* Automaticka vaha

Podporované Vareni — tuto funkci pouzijte k rychlé pripravé pokrmt s vychozimi nastaveni-
mi:

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4

54/424



DENNi POUZiVANI

Podporované Vareni — tuto funkci pouzijte k rychlé pripravé pokrmt s vychozimi nastaveni-

mi:

0

Q

%

9

1-45

5

OK

Otevrete nabidku.

Zvolte Podporované
Vaieni. Stisknéte OK.

Zvolte pokrm. Stis-
knéte tlagitko OK.

Vlozte jidlo do trouby.
Potvrdte nastaveni.

7.5 Podporované Varieni s recepty

Legenda

O

Automaticka vaha k dispozici.

()

Pred zapocetim peceni troubu predehrejte.

=

Poloha rostu.

Kdyz funkce skon¢i, zkontrolujte, zda je jidlo hotove.

Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
Hovézi &
P1 Hovézi pece-
né, neprope- 40 min.
c¢ena
P2 | Hovézipete- | 1-15kg;4- | [2 2; plech na peceni _
né, stredné S5cmsilné | Maso pod dobu né&kolika minut osmahné- 50 min.
propecena kousky te na horké panvi. Vlozte do trouby.
P3 Hovézi pece-
né, dobfe pro- 60 min.
pecena

55/424



DENNi POUZIVANI

Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P4 Steak, stred- | 180-220g ][= 3; pedici misa na tvarovaném 15 min.
né propeceny | najeden rostu
k_‘i'S;, 3 ICTIL Maso pod dobu nékolika minut osmahné-
siine piatky te na horké panvi. Vlozte do trouby.
P5 H?vézivpeé'e- 1,5-2 kg El IEI 2; pecici misa na tvarovaném ro- 120 min.
né / dusSena Stu
(kkvalltnldzgtzllrl- Maso pod dobu nékolika minut osmahné-
f"“l“ ,S%O km sal, te na horké panvi. Pridejte tekutinu. Vloz-
silny bok) te do trouby.
P6 Hovézi pece-
né, neprope- .
¢ena (nizkote- 75 min.
plotni peceni)
P7 Hovézi pece- Lo
& ot¥ & E 2; plech na peceni
né, stiedné 1-1.5 ka: 4— O )
propeéena 0 KG; | Poyzut? sve oblibené kofeni nepo jedno- 85 min.
: : 5 cm silné duse sul a Gerstvou mletou papriku. Ma-
(nizkoteplotni >HVEL ; .
pedeni) kousky so pod dobu né&kolika minut osmahnéte
na horké panvi. Vlozte do trouby.
P8 Hovézi pece-
né, dobfe pro-
pecena (nizko- 130 min.
teplotni pece-
ni)
P9 Filet, nepro-
peceny (nizko- 75 min
teplotni pece- ’
ni)
- ) B} E 2; plech na peceni
P10 | Filet, sttedné | 0,5-1,5kg; | Pouzijte své oblibené koFeni nebo jedno-
propeceny 5-6 cmsilné | duse sul a Serstvou mletou papriku. Ma- 90 min.
(nizkoteplotni kousky so pod dobu né&kolika minut osmahnéte
peceni) na horké panvi. Vlozte do trouby.
P11 | Filet, prope-
¢eny (nizkote- 120 min.
plotni peceni)
Teleci @
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DENNi POUZiVANI

Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P12 TeIeE:i pecené | 0,81 5 kg; = 2; pecici misa na tvarovaném ro- 80 min.
(napf. plecko) 4 cm silné Stu
kousky Pouzijte své oblibené kofeni. Pridejte te-
kutinu. Pecte zakryté.
Vepiové @ @
P13 P?ée’né z ve- 1.5-2kg =] 2; pecici misa na tvarovaném ro- 120 min.
prové krkovi- Stu
ﬁ: nebo plec- V poloviné doby peceni maso obratte.
P14 | Trhané vepro- 1,5-2 kg |E| 2; plech na pe&eni 215 min.
veLTC Pouzijte své oblibené kofent. V poloving
doby peceni maso obrat'te, aby bylo rov-
nomérné opecené.
P15 | Kyta, erstva 151’5 kSJI? 5,_ E 2; pecici misa na tvarovaném rostu 55 min.
cm siine Pouzijte své oblibené kofeni.
kousky
P16 erpl"ové ze- %3 kg; pou- |E| 3; hluboky pekaé 90 min.
birka ;‘th SY1ova, | Pridejte tekutinu k zakryti spodn Esti
—oCMIeN- | yokrmu. V poloving doby peéeni maso
ka veprova obratte
Zebirka '
Jehnggi @
P17 Jehniéi fte_h' 1é5_2 k‘?l? 7,_ E| 2; pecici misa na plechu na peceni 130 min.
no s kostmi Ifm sll(ne Pridejte tekutinu. V poloviné doby peceni
ousky maso obratte.
Dribez &
P18 | Celé kufe ]_1’5 I’<g; EIE 2; zapékaci misa na plechu na 60 min.
Cerstve peéeni
Pouzijte své oblibené kofeni. V poloviné
doby peceni kufe obratte, aby bylo rov-
nomérné opecené.
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Jidlo Hmotnost

Poloha rostu / prislusenstvi

Doba
trvani

P19 | Pulka kurete 0,5-0,8 kg

E] 3 ; plech na peceni
Pouzijte své oblibené kofeni.

40 min.

P20 | Kureci prsa 180-200 g
na jeden

kus

E E 2; zapékaci misa na tvarovaném
rostu

Pouzijte své oblibené kofeni. Maso pod
dobu nékolika minut osmahnéte na horké
panvi.

25 min.

P21 Kureci steh- -
na, ¢erstva

E 3; plech na peéeni

Pokud jste kufeci stehna nejprve marino-
vali, nastavte niz8i teplotu a pecte je dé-
le.

30 min.

P22 | Kachna, cela 2-3 kg

|j El 2; pecici misa na tvarovaném ro-
Stu

Pouzijte své oblibené kofeni. Vlozte ma-
so do pecici nadoby. V poloviné doby pe-
¢eni kachnu obratte.

100 min.

P23 | Husa, cela 4-5 kg

B 2; hiuboky peka&

Pouzijte své oblibené kofeni. Vlozte ma-
so do hlubokého plechu na peceni. V po-
loviné doby peceni husu obratte.

110 min.

P
Jiné

P24 | Sekana 1 kg

E 2; tvarovany rost
Pouzijte své oblibené kofeni.

60 min.

&= Ryba

P25 | Celaryba, gri-

lovana

0,5-1 kg na
rybu

E| 2 ; plech na peceni
Rybu napliite maslem a pouzijte své obli-
bené koreni a bylinky.

30 min.

P26 | Rybifilé -

E E‘ 3; zapékaci misa na tvarovaném
rostu
Pouzijte své oblibené koreni.

20 min
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
Sladkeé pecivo / dezerty % =]
P27 'Il('vla’r?hovy - E] 2; @ 28cm rozkladaci forma na 90 min.
olac pec€eni na tvarovaném rostu
P28 iJéaéble(':ny ko- - |E| 3: plech na pe&eni 45 min
P29 ;.l'avbleény ko- - =] 2; forma na kola¢ na tvarovaném 40 min.
ac rostu
P30 ]jéaéblecny ko- - B 1. 220m forma na kolag na tva- | 0 Min-
rovaném rostu
P31 | Brownies - 2 kg = 3; hluboky pekaé 30 min.
Eokoladoveé '
susenky
P32 Cokqlédové B E| 3; plech na muffiny na tvarovaném 25 min.
muffiny rostu
P33 B:‘T"L‘RS'I‘(V - (=] 2; forma na biskupsky chlebicek na 50 min.
chiebice tvarovaném rostu
Zeleninové pokrmy / pfilohy @ ?ﬁ *
P34 | Pecené bram- 1 kg E| 2: plech na peceni 50 min.
bory Vlozte celé brambory ve slupce na plech
na peceni.
P35 | Americké Tke E 3; plech na peceni vylozeny pecicim 35 min.
brambory papirem
Pouzijte své oblibené korfeni. Brambory
nakrajejte na kousky.
P36 | Grilovana ze- 1-1.5kg E 3; plech na peceni vylozeny pecicim 30 min.

lenina

papirem
Pouzijte své oblibené kofeni. Zeleninu
nakrajejte na kousky.
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani

P37 Krok%ty, ) 0,5 kg E] 3: plech na pe&eni 25 min.
zmrazené

P38 | Brambory, 0,75 kg = 3; plech na pegeni 25 min.
zmrazené '

Zapékana jidla, chléb a pizza & & &

P39 Iv.asa)gne I’du- 1-1.5kg E| 2; zapékaci misa na tvarovaném ro- 45 min
Senal/zapéka- Stu
na jidla s nu-
dlemi

P40 | Zapecené 1-1.5kg E| 1; zapékaci misa na tvarovaném ro- 50 min.
brambory Stu

pa1 ::erlffvé pizza, . (412 2; plech na peeni vylozeny pe- 15 min
enka gicim papirem

P42 C_Trs,t"é pizza, _ E E 2; plech na peceni vylozeny pe- 25 min.
siina ¢icim papirem

P43 | Slany kolaé B E 2; forma na peceni na tvarovaném 45 min

rostu
P44 5atgt;etla;'lc’ia- 0.8 kg E E| 3; plech na peceni vylozeny pe- 30 min.
:I ,i 1y ¢icim papirem

chie Pro bily chiéb je tfeba vice Gasu.

P45 ;::;7;:23; 1kg [E E 2; plech na peceni vylozeny pe- 60 min.
chléb ve for- ¢icim papirem / tvarovany rost
mé na biskup-
sky chlebic¢ek
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FUNKCE HODIN

8. FUNKCE HODIN

8.1 Funkce hodin

Funkce hodiny

Pouziti

Q

Minutka. Po uplynuti €asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal.

STOP

Cas pedeni. Po uplynuti asu na dasovadi zazni zvukovy signal a peéi-

ci funkce se vypne.

@

Casovy odklad. K odlozeni spusténi nebo ukondéeni peéeni.

0

Casovaé. Maximum je 23 h 59 min. Tato funkce nema zadny vliv na

provoz trouby.

Pro zapnuti a vypnuti Casovaé zvolte: Nabidka, Nastaveni.

8.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit: Denni ¢as

Krok 1

Krok 2

Q)

Nl

Pro zménu denniho ¢asu oteviete nabidku
a zvolte Nastaveni, Denni ¢as.

Nastavte hodiny.

Jak nastavit: Minutka

stisknate: O,

Krok 2

Na displeji se
zobrazi:
0:00

Q

Nl

Nastavte Minutka

Stisknéte: OK.

@ Casovaé zaéne okamzité odpoditavat.
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POUZITi: PRISLUSENSTVi

Jak nastavit: Cas peéeni

Krok 1

Q

Zvolte pecici funk-
ci a nastavte te-

Opakované tis-

knéte: @

Krok 3

Na displeji se
zobrazi:
0:00

Nb

STOP

Nastavte dobu

Stisknéte: OK.

plotu. pfipravy.
@ Casovaé zaéne okamzité odpoditavat.
Jak nastavit: Casovy odklad
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5 Krok 6
Na dis- .
N P2 1 - 1
( \ . pleji se ( \ I Na dis ( \ als
J zobrazi: J pleji se J
denni ’ zobrazi:
¢as -
)
N S vy-
Zvolte | Opakova- S2n | astave Stisknate: | PNOUT | Nooi® | qctne.
o X 5. | PNOUT N : Cas
pecicl né tiskné cas spu- OK ukonge- OK
funkci. te: O. sténi. : ni te: R

@ Casovaé zaéne odpoditavat v nastaveny ¢as spusténi.

9. POUZITi: PRISLUSENSTVI

9.1 Vkladani prislusenstvi

Maly zafez nahore zajistuje vysSi bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako ochrana proti
preklopeni. Vysoky okraj kolem rostu slouzi jako ochrana proti sklouznuti varnych nadob z

rostu.
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DOPLNKOVE FUNKCE

Tvarovany rost:
Rost zasurite mezi vodici listy drazek rostu
a ujistéte se, ze nozicky sméfuji dolu.

Plech na peceni / Hluboky pekac:
Zasunte plech mezi drazky zvolené urovné
rostu.

Tvarovany rost, Plech na peceni / Hlu-
boky pekaé:

Plech zasurite mezi drazky zvolené Urovné
roStu a tvarovany rost v drazkach nad nimi.

10. DOPLNKOVE FUNKCE

10.1 Zamek

Tato funkce brani nahodné zméné funkce trouby.

Pokud ji zapnete, kdyz trouba pracuje, nastavena pfiprava jidla bude pokraCovat a ovladaci panel

bude zablokovany.

Pokud ji zapnete, kdyz je trouba vypnuta, troubu neptjde zapnout a ovladaci panel bude zabloko-

vany.

63/424




TIPY A RADY

Tato funkce brani nahodné zméné funkce trouby.

AN &- stisknutim a podrzenim &- stisknutim a podrzenim
funkci zapnete. funkci vypnete.
Zazni zvukovy signal.

® 3x (3 - blika pfi zapnuti zamku.

10.2 Automatické vypnuti

Pokud je spusténa né&jaka pecici funkce a vy nezménite Zzadné nastaveni, trouba se po urcité
dobé z bezpe€nostnich davodua vypne.

(°C) @ (h)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maximalni 3

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi: Osvétleni, Casovy odklad.

10.3 Chladici ventilator

Kdyz je trouba v provozu, chladici ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval povrch trouby
chladny. Jestlize troubu vypnete, bude chladici ventilator pokracovat v chlazeni az do uplného
ochlazeni trouby.

11. TIPY A RADY

11.1 VIhky horkovzduch

Nejlepsich vysledkd dosahnete, budete-li se Fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce nize.

¥ = 5§ | O

(°C) (min)

Sladké pecivo, 16 | plech na peceni nebo pe- | 180 2 20-30
kusu kac¢ na zachyceni tuku
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¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min)

Pecivo, 9 kusu plech na peceni nebo pe- | 180 30-40
kac¢ na zachyceni tuku

Mrazena pizza, tvarovany rost 220 10-15

0,35 kg

Piskotova rolada plech na pec¢eni nebo pe- | 170 25-35
kac na zachyceni tuku

Susenka brownie plech na peceni nebo pe- | 175 25-30
kac na zachyceni tuku

Suflé, 6 kusu keramické pecici Salky 200 25-30
na tvarovany rost

Dort. korp., pisk. dortovy korpus na tvaro- 180 15-25

tésto vany rost

Piskotovy dort zapékaci misa na tvaro- 170 40 - 50
vany rost

PoSirovana ryba, plech na peceni nebo pe- | 180 20-25

0,3 kg kac na zachyceni tuku

Celaryba, 0,2 kg plech na peceni nebo pe- | 180 25-35
kac na zachyceni tuku

Rybi filé, 0,3 kg plech na pizzu na tvaro- 180 25-30
vany rost

Posirované ma- plech na peceni nebo pe- | 200 35-45

so, 0,25 kg kac¢ na zachyceni tuku

Saslik, 0,5 kg plech na peceni nebo pe- | 200 25-30
kac¢ na zachyceni tuku

Susenky, 16 kust | plech na peceni nebo pe- | 180 20-30
kac¢ na zachyceni tuku

Makronky, 24 ku- | plech na pecéeni nebo pe- | 180 25-35

st kac na zachyceni tuku
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¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min)

Muffin, 12 kus( plech na peceni nebo pe- | 170 2 30-40

kac¢ na zachyceni tuku
Slané pecivo, 20 plech na peceni nebo pe- | 180 2 25-30
kust kac¢ na zachyceni tuku
Susenky z kieh- plech na pecéeni nebo pe- | 150 2 25-35
kého tésta, 20 ku- | kac na zachyceni tuku
sl
Ovocné dortiky, 8 | plech na peceni nebo pe- | 170 2 20-30
kusu kac¢ na zachyceni tuku
Zelenina, posiro- plech na peceni nebo pe- | 180 3 35-45
vana, 0,4 kg kac¢ na zachyceni tuku
Vegetarianska plech na pizzu na tvaro- 200 3 25-30
omeleta vany rost
Stfedomorska ze- | plech na pe€eni nebo pe- | 180 4 25-30
lenina, 0,7 kg kac¢ na zachyceni tuku

11.2 Vlhky horkovzduch — doporucena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni Upravou.

 ~

. Pecici salky
Plech na pizzu Zapékaci forma Dortovy korpus
Tmavy, nereflexni Tmavy, nereflexni ISer?mlka Tmavy, nereflexni
.0 o2 Primér 8 cm, .0
Primér 28 cm Priimér 26 cm - Primér 28 cm
vyska 5 cm

11.3 Tabulky vareni pro zkuSebny

Informace pro zkusSebny
Testy podle normy IEC 60350-1.
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B = =80 |0
~ B =
(°C) (min.)
Malé ko- | Horni/ Plech na 3 170 20-30 -
lace, 20 spodni peceni
kousku ohfev
na plech
Malé ko- | Pravy hor- Plech na 3 150 - 20-35 -
lace, 20 ky vzduch peceni 160
kousku
na plech
Malé ko- | Pravy hor- Plech na 2a4 150 - 20-35 -
lace, 20 ky vzduch peceni 160
kousku
na plech
Jablec¢- Horni/ Tvarova- 2 180 70-90 -
ny ko- spodni ny rost
lac, 2 ohfev
formy na
peceni,
@20 cm
Jable¢- Pravy hor- | Tvarova- 2 160 70-90 -
ny ko- ky vzduch ny rost
lac, 2
formy na
peceni,
@20 cm
PiSkoto- | Horni/ Tvarova- 2 170 40-50 Nechte troubu 10
vy kola€, | spodni ny rost minut predehfrat.
v dorto- ohrev
vé formé
@ 26 cm
PiSkoto- | Pravy hor- | Tvarova- 2 160 40 -50 Nechte troubu 10
vy kola¢€, | ky vzduch ny rost minut predehrat.
v dorto-
vé formé
@26 cm
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c

CISTENI A

o = | O @
~ B =
(°C) (min.)
Piskoto- Pravy hor- Tvarova- 2a4 160 40 - 60 Nechte troubu 10
vy kola€, | ky vzduch ny rost minut predehfat.
v dorto-
vé formé
@26 cm
Maslové | Pravy hor- Plech na 3 140 - 20-40 -
susenky | ky vzduch peceni 150
Maslové | Pravy hor- Plech na 2a4 140 - 25-45 -
suSenky | ky vzduch peceni 150
Maslové | Horni/ Plech na 3 140 - 25-45 -
suSenky | spodni peceni 150
ohfev
Topinky, | Gril Tvarova- 4 max. 2-3 minu- | Nechte troubu
4-6 ku- ny rost ty z jedné | 3 minuty prede-
st strany; 2- | hrat.
3 minuty
z druhé
strany
Hoveézi Gril Tvarova- 4 max. 20-30 Tvarovany rost
hambur- ny rost a vlozte na Ctvrtou
ger, odkapa- uroven a odkapa-
6 kus, vaci plech vaci plech na treti
0,6 kg uroven trouby.
V poloviné pfipra-
vy jidlo otocte.
Nechte troubu
3 minuty pfede-
hrat.

12. CISTENI A UDRZBA

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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12.1 Poznamky k ¢isténi

224

Prislusenstvi

< Pfedni stranu trouby otfete mékkym hadfikem namocenym v roztoku teplé vody
a Setrného myciho prostfedku.
Kovoveé plochy ocistéte pomoci Cisticiho roztoku.
Cistici pro-
stiredky Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho prostfedku.
A Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytk( jidel
= Y] muze zpUsobit poZar.
| I V troubé nebo na sklenénych panelech dvifek se mlze srazet vihkost. Ke sni-
= ; zeni kondenzace troubu pred pfipravou jidla vzdy na 10 minut pfedehfejte. Ne-
Kazdodenni | ,o,54veijte potraviny v troubé déle nez 20 minut. Osuste vnitrek mékkym had-
pouziti rem po kazdém pouziti.
Vycistéte vSechno prisluSenstvi po kazdém pouziti a nechte jej vysusit. Pouzijte
%, meékky hadr a vlaznou vodu s Setrnym mycim prostfedkem. Necistéte prisluSen-

stvi v mycce nadobi

Nepfilnavé pfislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich gisticich prostfedkd nebo
ostrych predméta.

12.2 Jak vyjmout: Rostové drazky

K vycisténi trouby vyjméte drazky na rosty.

Krok 1 Vypnéte troubu a vyckejte, do-
kud nevychladne.

Krok 2 Odtahnéte predni ¢ast kon- (
strukce rostovych drazek od po- (

stranni stény.

Krok 3 Odtahnéte zadni konec kon- |

strukce rostovych drazek od po- 1
stranni stény a vyjméte ji. /;
9

\

%

Krok 4 Drazky na rosty nainstalujte %Z
stejnym postupem v opacném -

poradi. ol

Patky vysuvnych kolejni¢ek mu-

si sméfovat dopredu.

71313
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CISTENi A UDRZBA

12.3 Pokyny k pouziti: Pyrolyticka Cistici

Vycistéte troubu pomoci Pyrolyticka Cistici.

/N VAROVANI!

Hrozi nebezpedi popaleni.

A POZOR!

Jsou-li ve stejné skfini instalovany dal$i spotfebice, nepouzivejte je sou¢asné s
touto funkci. Trouba by se mohla poskodit.

Pred Pyrolyticka Cistici:

Vypnéte troubu a vyckejte,
dokud nevychladne.

Vyjméte vSechno prislusenstvi.

Dno trouby a vnitini sklo dvifek
otfete mékkym hadfikem namo-
¢enym v roztoku teplé vody a Se-

trného myciho prostfedku.

Pyrolyticka Cistici
Krok 1 Vstupte do nabidky: Cisténi af .
Funkce Délka
C1 - Lehké cisténi 1h

C2 - Normalni ¢isténi 1 h 30 min

C3 - Dukladné cisténi 2 h 30 min
Krok 2 OK _ stisknutim vyberete Cistici program.
Krok 3 OK _ stisknutim spustite Cisténi.
Krok 4 Po ¢isténi otocte ovladacem pecicich funkci do polohy vypnuto.

@ Béhem C¢isténi je osvétleni vnitiku trouby vypnuté.

pleji zobrazeno: E

Jakmile trouba dosahne nastavené teploty, dvitka se zablokuji. AZ do odem¢eni dvifek je na dis-

Po ukonceni ¢isténi:

Vypnéte troubu a vyckejte,
dokud nevychladne.

Vnitrek trouby vytrete mékkym
hadfikem.

Ze dna trouby odstrante veskeré
zbytky.
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12.4 P¥ipominka cisténi

Trouba vas upozorni, kdy je nutné ji vycistit pomoci pyrolytického ¢isténi.

rrrr/ blika na displeji po kazdém peceni po dobu

5 sekund.

K vypnuti pfipominky zadejte Nabidka a zvolte
Nastaveni, Pfipominka ¢isténi.

12.5 Jak odstranit a nainstalovat: Dvirka

Dvirka trouby jsou osazena tfemi sklenénymi panely. Dvifka trouby a vnitfni sklenéné panely
Ize za ucelem cisténi demontovat. Pfed demontazi sklenénych panell si prectéte celou kapitolu
,Odstranéni a instalace dvifek".

POZOR!
Troubu bez sklenénych paneld nepouziveite.

Krok 1 Dvitka trouby zcela otevrete a pod-
rzte oba dverni zavésy.

Krok 2 Zvednéte a zcela otoCte packy na ob-
ou zavésech.

Krok 3 PFiviete dvifka trouby do prvni polohy
otevreni (do poloviny). Pak dvitka
nadzdvihnéte a vytahnéte smérem
dopredu z jejich umisténi.

Krok 4 Dvitka polozte na pevnou plochu na
mékkou latku.

Krok 5 Uchopte okrajovou listu (B) na horni

strané dvifek na obou stranach a za-
tlaéenim smérem dovnitf uvolnéte
svorku tésnéni.
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Krok 6

Vytahnéte okrajovou liStu dopfedu a
odstrante ji.

Krok 7

Uchopte sklenéné panely dvifek za
horni okraj a opatrné je postupné vy-
tahnéte ven. Zacnéte od vrchniho
panelu. Ujistéte se, Ze sklo zcela
sklouzne z drzaka.

Krok 8

Sklenéné panely omyjte vodou se sa-
ponatem. Sklenéné panely peclivé
osuste. Sklenéné panely nemyjte v
my¢ce nadobi.

Krok 9

Po vycisténi sklenéné panely a dvifka
trouby opét nasadte.

Davejte pozor, abyste sklenéné panely (A a
B) nasadili zpét ve spravném poradi. Zkontro-
lujte symbol / potisk na strané sklenéného
panelu. Kazdy panel vypada odliné, aby se
usnadnila jejich demontaz a montaz.

PFi spravné instalaci dverni lista zacvakne.
Ujistéte se, ze jste prostfedni sklenény panel
usadili do spravné polohy.

12.6 Jak vyménit: Osvétleni

VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka muze byt horka.

Halogenovou zarovku vzdy drzte v kusu latky, aby na jejim povrchu nedoslo k pfipaleni

mastnoty.
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ODSTRANOVANI ZAVAD

Pred vyménou osvétleni:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Vypnéte troubu. Pockejte, do- Odpojte troubu od elektrické Na dno vnitfku trouby polozte
kud trouba nevychladne. sité. utérku.
Zadni zarovka
Krok 1 Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.
Krok 2 Sklenény kryt vycCistéte.
Krok 3 K vyméné pouzijte vhodnou Zarovku odolnou proti teploté 300 °C.
Krok 4 Nasadte sklenény kryt.

13. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

13.1 Co délat, kdyz...

Ve vSech pripadech, které nejsou v této tabulce zahrnuty, se obrat'te na autorizované servisni

stredisko.

Trouba se nezapne nebo se neohriva

Problém

Zkontrolujte, zda...

Troubu nelze zapnout ani pouzivat.

Trouba je spravné zapojena do elektrické sité.

Trouba nehfeje.

Funkce automatického vypnuti je vypnuta.

Trouba nehfeje.

Dvifka trouby jsou zavrena.

Trouba nehfeje.

Neni spalena pojistka.

Trouba nehfeje.

Détska bezpecnostni pojistka je vypnuta.

Soucasti

Problém

Zkontrolujte, zda...
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Soucasti
Osvétleni je vypnuté. Vlhky horkovzduch - je zapnuté.
Osvétleni nefunguje. Spélena Zzarovka.

Chybové kody

Na displeji se zobrazuje... Zkontrolujte, zda...

Chyba C3 Dvitka trouby jsou zaviena nebo neni rozbity
zamek dveri.

Chyba F102 Dvitka trouby jsou zavrena.

Chyba F102 Zamek dvefi neni rozbity.

00:00 Doslo k vypadku proudu. Nastavte denni ¢as.

Pokud se na displeji zobrazuje chybovy kéd, ktery neni obsazen v této tabulce, restartujte troubu
vypnutim a opétovnym zapnutim domovni pojistky. Pokud se chybovy kod zobrazi znovu, kontak-
tujte autorizované servisni stfedisko.

13.2 Servisni udaje

Pokud problém nemuzete vyfesit sami, obratte se na svého prodejce nebo autorizované
servisni stfedisko.

Potfebné Udaje pro servisni stfedisko najdete na typovém stitku. Typovy Stitek se nachazi na
prednim ramu vnitfku trouby. Nesundaveite typovy Stitek z vnitini ¢asti trouby.

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (Mod.)

Vyrobni €islo (PNC)

Sériové Cislo (S.N.) e

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informace o vyrobku a list s udaji o vyrobku*

Jméno dodavatele Electrolux
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ENERGETICKA UCINNOST

Oznaceni modelu EOF4P56X 949498213
Index energetické ucinnosti 81.2

TFida energetické Ucinnosti A+

Spotreba energie pfi standardnim zatizeni, konvenc¢ni 0.93 kWh/cyklus

ohrev

Spotfeba energie pfi standardnim zatizeni, rezim nuce- 0.69 kWh/cyklus

ného vétraku

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie
Hlasitost 721

Typ trouby Vestavna trouba
Hmotnost 31.6 kg

* Pro Evropskou unii v souladu se smérnicemi EU 65/2014 a 66/2014.
Pro Béloruskou republiku v souladu s STB 2478-2017, pfiloha G; STB 2477-2017, dodatky A a B.
Pro Ukrajinu v souladu s 568/32020.

TFida energetické ucinnosti neplati pro Rusko.

EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vareni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trou-
by a grily - Metody méreni vykonu.

14.2 Uspora energie

Trouba je vybavena funkcemi, které vam pomohou usetfit energii pfi kazdodennim
peceni.

PFi provozu spotfebice se presvédcte, Ze jsou dvifka trouby zaviena. BEéhem peceni neotvirejte
dvifka trouby pfili§ Casto. Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém misté
fadné uchyceno.

Pro ucinnéjsi Usporu energie pouzivejte kovové nadobi.

Je-li to mozné, troubu pred pe€enim nepredehrivejte.

Pripravujete-li nékolik jidel najednou, snazte se, aby prodlevy pfi pe€eni byly co nejkratsi.
Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po vypnuti trouby se na displeji zobrazuje zbytkové teplo.
Toto teplo mizete vyuzit k udrzeni teploty jidla.
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Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte teplotu trouby na minimum 3-10 minut pfed
koncem peceni. PeCeni bude pokracovat i diky zbytkovému teplu uvnitf trouby.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu jiného jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkove teplo k uchovani teploty pokrmu, zvolte nejnizsi mozné nastaveni
teploty. Na displeji se zobrazi ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim

PFi peCeni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho pouze tehdy, kdyz ho skutecné potrebujete.
Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach. Osvétleni
muzete znovu zapnout, ale omezite tim pfedpokladanou Usporu energie.

15. STRUKTURA NABIDKY

15.1 Nabidka

N —
— - zvolte pro zadani Nabidka.

Nabidka struktura

Podporované Vareni ¥ Cisténi rrrr/ Nastaveni @
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
1, N,
( N AL ‘ AL
J Q O\
<]
— OK 01-011 OK
Zvolte Nabidka, | Potvrdte nasta- | Zvolte nastave- Potvrdte nasta- | Upravte hodnotu
Nastaveni. veni. ni. veni. a stisknéte OK.
Nastaveni
o1 Denni ¢as Zménit 02 Displej jas 1-5
03 Tony tladitek 1 - Pipnuti 04 Hlasitost zv. signali- 1-4
2 — Cvaknuti zace
3 - Zvuk vy-
pnuty
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Nastaveni
05 Casovad Zap/Vyp 06 Osvétleni Zap/Vyp
o7 Rychlé zahrati Zap/Vyp 08 PFipominka ¢isténi Zap/Vyp
09 Rezim demo Aktivacni 010 | Verze software Kontrola
kod: 2468
O11 ZruSit vSechna nasta- Ano/Ne
veni

16. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

2%
Recyklujte materialy ozna¢ené symbolem TO. Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit Zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice urcené k likvidaci. Spotfebice oznacené pfislusnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni Ufad.
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MOTLEME TEILE

Taname, et ostsite Electroluxi seadme. Olete valinud toote, mille loomisel on rakendatud
pikaaegset professionaalset kogemust ja innovatsiooni. Geniaalne ja stiilne, loodud teile
moeldes. Selle kasutamisel voite olla alati kindel, et tulemused on suureparased.

Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka.
Kulastage meie veebisaiti, kust leiate

=

www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

www.electrolux.com/shop

Nouandeid, brosiitre, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:

Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil

Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil

KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse pdordumisel peaksid teil olema varuks alljargnevad andmed:

mudel, PNC, seerianumber.
Teave on toodud andmeplaadil.
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Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult |abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnouete eiramisest vOi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel

vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

- Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja mdistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
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puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

- Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see ndouetekohaselt.

- HOIATUS: Hoidke lapsed ja lemmikloomad seadmest
eemal, kui see to6tab voi jahtub. Kasutamisel voivad
juurdepaasetavad osad minna kuumaks.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

- Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

. Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

. Arge kasutage seadet enne, kui see on kddgiméoblisse
sisse ehitatud.

- Enne mis tahes hooldustoid ihendage seade vooluvorgust
lahti.

- Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

- HOIATUS: Elektril6ogi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

- HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kUtteelemente ei puutuks.

. Tarvikute vdi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

- Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

80/424



OHUTUSJUHISED

- Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

. Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

- Enne puroludtilist puhastamist eemaldage ahjust koik
tarvikud ja Uleliigsed setted/valjavalgunud vedelik.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

/\  HOIATUS!
Seadet tohib paigaldada ainult kvalifitseeritud tehnik.

* Eemaldage koik pakkematerjalid.
» Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega kasutada.
» Jargige seadmega kaasasolevaid paigaldusjuhiseid.

» Kuna seade on raske, olge selle liigutamisel ettevaatlik. Kasutage t6dkindaid ja kinnisi
jalandusid.

+ Arge tdmmake seadet kaepidemest.

» Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse kohta, mis vastab paigaldusnéuetele.
» Tagage minimaalne kaugus muudest seadmetest ja moobliesemetest.

* Enne seadme paigaldamist kontrollige, kas ahjuuks avaneb takistusteta.

» Seade on varustatud elekitrilise jahutussusteemiga. See tuleb Ghendada
elektritoitestisteemiga.

Kapi minimaalne kdrgus (t66pinna all asuva kapi 590 (600) mm
minimaalne kérgus)

Kapi laius 560 mm
Kapi stigavus 550 (550) mm
Seadme esiosa korgus 594 mm
Seadme tagaosa kdrgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme siigavus 569 mm
Sisseehitatud seadme stigavus 548 mm
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Sutigavus avatud uksega 1022 mm

Ventilatsiooniava minimaalne suurus. Ava asub 560x20 mm
pdhja tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe asub tagumisel kdljel pa- 1500 mm
rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektritihendus

HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht!

» Kaoik elektriihendused peab teostama kvalifitseeritud elektrik.
» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad elektriandmed vastavad teie kohaliku vooluvdrgu
naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud elektriohutut pistikupesa.

+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb valja
vahetada, siis pé6rduge meie hoolduskeskusse.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu seadme ust ega oleks uksele Iahedal voi seadme all
olevas nisis, eriti siis, kui seade t66tab voi uks on kuum.

» Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

« Uhendage toitepistik seinakontakti alles parast paigalduse I6puleviimist. Veenduge, et parast
paigaldamist séilib juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, &rge pange sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades arge tdmmake toitekaablist. VVotke alati kinni pistikust.

» Kasutage ainult digeid isolatsiooniseadiseid: kaitseliliteid, kaitsmeid (keermega kaitsmed
tuleb pesast eemaldada), maalekkevoolu kaitsmeid ja kontaktoreid.

» Seadme lihendus vooluvorguga tuleb varustada mitmepooluselise isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud kontaktide vahemik peab olema vahemalt 3 mm.

* Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist sulgege korralikult seadme uks.

» Seadmega kaasnevad toitekaabel ja toitepistik.

Kaablitiitibid, mis sobivad paigaldamiseks vo6i asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama andmesildil naidatud koguvoimsusele. Vt ka tabelit:
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Koguvéimsus (W) Kaabli ristloige (mm?)
max 1380 3x0.75

max 2300 3x1

max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab olema 2 cm pikem kui faasi- ja nullkaablid (sinine
ja pruun kaabel).

2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastuse, poletuse, elektrildogi voi plahvatuse oht!

+ See seade on ette nahtud ainult koduseks (siseruumides) kasutamiseks.

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole kinni.

+ Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord parast kasutamist.

» Olge seadme to6tamise ajal ukse avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib vabaneda.
+ Arge kasutage seadet margade katega ega veega kokku puutudes.

+ Arge avaldage avatud uksele survet.

+ Arge kasutage seadet t66- ega hoiupinnana.

» Avage seadme uks ettevaatlikult. Koostisosade kasutamine koos alkoholiga voib tekitada
alkoholi ja 6hu segu.

+ Arge laske ukse avamisel sddemetel ega lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.
+ Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku ainega margunud esemeid seadmesse, selle
lahedusse ega peale.

/\  HOIATUS!
Seadme vigastamise v6i kahjustamise oht!

» Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse arahoidmiseks:
— arge pange ahjundusid ega muid esemeid otse seadme podhjale.
— arge asetage alumiiniumfooliumit vahetult seadme sisemuse pohjale.
— arge pange vett vahetult kuuma seadmesse.
— arge hoidke parast kiipsetamise [6petamist seadmes niiskeid nousid ja toitu.
— olge lisavarustuse eemaldamisel voi paigaldamisel ettevaatlik.

» Emaili voi roostevaba terase varvi muutumine ei mojuta seadme t66d kuidagi.

» Mahlasemate kookide puhul kasutage stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad plekke, mis
voivad olla pisivad.

+ See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks. Seda ei tohi kasutada muudel
eesmarkidel, naiteks ruumi soojendamiseks.

» Kipsetage alati suletud ahjuuksega.

» Kui seade paigaldatakse k66gimoobli paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et seadme
tootamise ajal oleks uks alati lahti. Vastasel korral voib kinnise mddblipaneeli taha kogunev
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niiskus kahjustada nii seadet, mé6bilit kui ka pdrandat. Arge sulgege paneeli véi ust, enne
kui seade pole parast kasutamist taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi seadme kahjustamise oht!

Enne hooldust lulitage seade vélja ja Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.
Veenduge, et seade on maha jahtunud. Klaaspaneelid voivad puruneda.

Kui ukse klaaspaneeli tekib méra, tuleb see kohe vélja vahetada. P66rduge volitatud
hoolduskeskusse.

Olge ukse seadme kiljest eemaldamisel ettevaatlik. Uks on raske!

Puhastage seadet regulaarselt, et valtida pinnamaterjali kahjustumist.

Puhastage seadet pehme niiske lapiga. Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid. Arge
kasutage abrasiivseid tooteid, kitirimisSvamme, lahusteid ega metallist esemeid.
Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Piroliitispuhastamine

A HOIATUS!

Puroludtilise reziimiga kaasneb vigastusoht / tuleoht / keemiliste heitmete (aurud)
eraldumine.

Enne puroluitilise isepuhastus- vdi esimese kasutamise labiviimist eemaldage

ahjuddnsusest:

— koik toidujdatmed, 0li ja rasvapritsmed voi -jaagid.

— koik lahtivbetavad osad (sealhulgas ahjurestid, kiilgsiinid jm ahju juurde kuuluvad
esemed), eriti aga teflonpannid, potid, plaadid, sddgiriistad jne.

Lugege hoolikalt plroliispuhastamise kohta kaivaid juhiseid.

Hoidke vaikesed purolldtilise puhastamise ajal seadmest eemal

Seade laheb vaga kuumaks ja kuum 6hk valjub eesmistest jahutusavadest.

Parolidtiline puhastus on kdrge temperatuuri juures labiviidav toiming, mille puhul véivad

kiipsetusjaakidest ja ahju materjalidest eralduda aurud. Seetottu on soovitatav teha jargmist:

— purolldtilise puhastamise ajal ja parast seda tuulutage ruumi hoolikalt.

— esmakordsel maksimaalse temperatuuri kasutamisel ja parast seda tuleb ruumi
korralikult tuulutada.

Erinevalt inimestest voivad méned linnud ja roomajad puroltdtilise puhastuse ajal ahjust

eralduvate aurude suhtes vaga tundlikud olla.

— Viige kdik lemmikloomad (eriti linnud) purolliispuhastamise ajaks ning esmakordse
maksimumtemperatuuriga kasutamise ajal ja parast seda seadme lahedusest eemale
hasti tuulutatud kohta.

Ka vaikesed lemmikloomad voivad puroliditilise puhastuse ajal ahjude laheduses tekkivate

temperatuurikdikumiste suhtes Gsna tundlikud olla.

Teflonkattega potid, pannid, kiipsetusplaadid vo6i muud kodgiriistad voivad puroltdtilise
puhastuse ajal kasutatava korge temperatuuri tottu kahjustuda; samuti voib neist selle
kaigus eralduda kahjulikke aure.

Ulal kirjeldatud aurud, mis puroliiiitilistest ahjudest v&i kiipsetusjaakidest eralduvad, ei ole

inimestele, sealhulgas vaikestele ega haigusi pddevatele inimestele ohtlikud.
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2.6 Sisevalgustus

A HOIATUS!
Elektrilodgi oht!

» Teave selles seadmes olevate lampide ja eraldi mutidavate varulampide kohta: Need lambid
taluvad ka koduste majapidamisseadmete darmuslikumaid tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust v6i on moeldud edastama infot seadme t6doleku kohta. Need pole
mdeldud kasutamiseks muudes rakendustes ega sobi ruumide valgustamiseks.

» Toode sisaldab energiatdhususe klassi G valgusallikat.
» Kasutage ainult samasuguste naitajatega lampe .

2.7 Hooldus

» Seadme parandamiseks votke tihendust volitatud teeninduskeskusega.
» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

A HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

» Seadme nduetekohase korvaldamise kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

» Eemaldage seade vooluvorgust.
» Loigake elektrijuhe seadme lahedalt 1abi ja visake é&ra.
» Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi lemmikloomade seadmesse I0ksu jaamist.

3. PAIGALDAMINE

/\  HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

3.1 Sisseehitamine
- be.com/electrol
@ YouTube i

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

A Y
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TOOTE KIRJELDUS

4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade

Aa_ ao

—O |__|_||—O

N

~ o]

Juhtpaneel

H Kupsetusreziimide nupp
Ekraan

B Juhtnupp

H Kuumutuselement

@ Lamp

Ventilaator

B Riiulitugi, eemaldatav
Bl Riiuli asendid

4.2 Lisatarvikud

+ Traatrest
Klpsetusndudele, koogivormidele, praadidele.
» Kiipsetusplaat
Kookide ja kupsiste jaoks.
* Grill-/kiipsetuspann
Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina rasva kogumiseks.
* Teleskoopsiinid

Teleskoopsiinid voimaldavad reste hdlpsamalt sisestada ja eemaldada.

5. AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE

5.1 Sisseliikatavad nupud
Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp tuleb vélja.
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5.2 Juhtpaneel

Juhtpaneeli sensorviljad

Vajutage

Poorake nup-
pu

O

Taimer

ﬂ» Sise- E,

Kiirkuu- val- Lukk
mutus gus-
tus

OK

9

Valige klipsetusreziim, et ahi sisse lilitada.

Keerake klipsetusreziimide nupp valjas-asendisse, et ahi valja lilitada.

Kui klpsetusreziimide nupp on véljas-asendis,

laheb ekraan ootereziimi.

Toiduvalmistamise ajal naitab ekraan seatud
temperatuuri, kellaaega ja teisi saadaolevaid

funktsioone.

sToP

ECDEE}:EWE?
JAVAYC)F~a YW o

0 >) DEMO

h 9

Ekraan maksimaalse valitud funktsioonide hul-

gaga.

Ekraani indikaatorid

&

¥ ol

S

>»>

Lukk Juhendatud klp- Puhastamine Seaded Kiirkuumutus
setamine
Taimeri in- Y
dikaatorid: Q % S 0)

Edenemisriba — temperatuuri voi aja jaoks.
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6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

A HOIATUS!

V1t ohutust kasitlevaid peattkke.

6.1 Esmane puhastamine

Enne esimest kasutuskorda puhastage tiihi ahi ja seadke aeg:

[é.

0

0:00
Seadke kellaaeg. Vajutage nuppu
oK.

6.2 Algne eelkuumutamine

Eelkuumutage ahju enne esimest kasutamist.

1. Eemaldage ahjust koik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.

samm

Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: \Z]

samm Laske ahjul 1 h téétada.
3. Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: @)
samm

Laske ahjul 15 min td6tada.

@ Eelkuumutuse ajal voib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Tuulutage ruumi parast seda toimingut.

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

& HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

7.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

Alustage kiipsetamist

1. samm

2. samm
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Alustage kiipsetamist

{ @@ (

(i C

Seadke kiipsetusreziim Seadke temperatuur.

7.2 Kiipsetusreziimid

Tavalised kiipsetusreziimid

Kiipsetusreziim

Kasutamine

@

P66rdohk

Kipsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Sead-
ke temperatuur 20 — 40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine + alu-
mine kuumutus.

Ulemine + alumine
kuumutus

Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rostimiseks.

v

*

Kilmutatud toi-
duained

Kiirtoidu (nt friikartulite, kartuliviilude, kevadrullide) krobestamiseks.

/&)

Pitsa funktsioon

Pitsa kiipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pdhja saa-
vutamiseks.

Alumine kuumutus

Krébeda pbhjaga kookide kupsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

XY

Sulatamine

Toidu sulatamiseks (puu- ja juurviljad). Sulatamise aeg soéltub kilmutatava
toidu kogusest ja suurusest.
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Kiipsetusreziim Kasutamine
Funktsioon kiupsetamise ajal energia saastmiseks. Selle funktsiooni kasu-
‘Y tamisel voib ahju sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist.
" - Kasutatakse jadkkuumust. Kuumutusvéimsus voib vaheneda. Lisateavet
Niiske kiipsetus T " . o has g .
. leiate jaotisest "Igapaevane kasutamine", Markused: Niiske kipsetus
po66rdohuga o i
pdordéhuga.
vvv Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.
Grill
vov Suurte kondiga liha- véi linnulihatiikkide réstimiseks Uhel ahjutasandil.
Y Gratineerimiseks ja pruunistamiseks.
Turbogrill
— Menlusse sisenemiseks: Juhendatud kiipsetamine, Puhastamine, Sea-
Meniiii ded.

7.3 Markused: Niiske kiipsetus poordéhuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja 6kodisaini nduete jargimiseks vastavalt maarustele
EL 65/2014 ja EL 66/2014. Testid vastavalt standardile EN 60350-1.

Ahjuuks peab kiipsetamise ajal olema suletud, et valtida kasutatava funktsiooni katkestamist ja
tagada ahju té6tamine voimalikult suure energiatdhususega.

Kasutades seda funktsiooni, lulitub lamp 30 sekundi parast automaatselt valja.
Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest ,NOuanded ja napunaited®, Niiske klipsetus
pdorddhuga. Uldiseid energiasaastunduandeid leiate jaotise ,Energiatdhusus” alajaotisest
Energiasaast.

7.4 Kuidas seadistada: Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammenius oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur. Saate
reguleerida aega ja temperatuuri kiipsetamise ajal.

Moningate roogade puhul voite valmistami- | Toidu kiipsetamiskraad:
seks kasutada ka jargmisi funktsioone.

» Kaaluautomaatika

Juhendatud kiipsetamine — kasutage seda toidu kiireks valmistamiseks vaikesatetega:

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
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Juhendatud kiipsetamine — kasutage seda toidu kiireks valmistamiseks vaikesatetega:

N

N

%

N

1-45

N

¥,

OK

Sisenege menulsse.

Valige Juhendatud
kiipsetamine. Vajuta-

ge OK|

Valige toit. Vajutage
nuppu OK.

Sisestage toit ahju.
Kinnitage satted.

7.5 Juhendatud kiipsetamine retseptidega

Selgitus

O

Kaaluautomaatika saadaval.

()

Enne kilpsetamist eelkuumutage ahju.

=

Riiuli tasand.

Kui funktsioon 16peb, kontrollige, kas toit on valmis.

Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
Veiseliha &
P1 Rostbiif, va- 40 min
hekiips
P2 | Rostoiif, pool- | ' 15kai4 | E 2; kiipsetusplaat _ :
Kiips -5cmpak- | Praadige liha paar minutit kuumal pannil. 50 min
sused tikid | Sisestage see ahju.
P3 Rostbiif, tais- 60 min
kiips
P4 s_t_eik, pool- t1'§k9d_' §20 9 E E| 3; toidu rostimine traatrestil 15 min
ups u Il ’ %m Praadige liha paar minutit kuumal pannil.
Siailuzuse Sisestage see ahju.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P5 Veifg_l_ifh;’h 1.5-2kg El B 2; toidu réstimine traatrestil 120 min
::tsudl\lleis;lij- Praadige liha paar minutit kuumal pannil.
ha (ribiliha, si- Lisage vedelikku. Sisestage see ahju.
setlikk, labi-
kasvanud)
P6 Rostbiif, va-
hekiips (aeg- 75 min
lane kiipseta-
mine)
E 2; kiipsetusplaat
P7 | Rostbiif, pool- | = 9Kg: 4 | Kasutage oma lemmikviirtse vGi lintsalt
kiips (aeglane | 5cmopak- | soola ja vérsket jahvatatud pipart. Praa- 85 min
kiipsetamine) sused tiikid dige liha paar minutit kuumal pannil. Si-
sestage see ahju.
P8 Rostbiif, tais-
kiips (aeglane 130 min
klipsetamine)
P9 Filee, vdhe-
kiips LTC* .
(aeglane kuip- 75 min
setamine)
0,5- 1,5 kg; E 2; kiipsetusplaat
P10 | Filee, pool- 5-6cm Kasutage oma lemmikviirtse voi lihtsalt
kiips (aeglane paksused soola ja varsket jahvatatud pipart. Praa- 90 min
kiipsetamine) tiikid :Esetz;g:;aea;rr&nutlt kuumal pannil. Si-
P11 | Filee, tais-
kiips (aeglane 120 min
kiipsetamine)
Vasikaliha @
P12 Eél_s':itudtvabsi- 2'8 R 1,5kkg; El IEI 2; toidu réstimine traatrestil 80 min
"akll< a (nt aba- %m_pkgdsu- Kasutage oma lemmikviirtse. Lisage ve-
tiikk) sed tiki delikku. Rostpraad, kaetud.
Sealiha @ @
P13 Easltit[‘_d sbea- 1.5-2kg |j E 2; toidu rostimine traatrestil 120 min
ael vol aba- Pd&drake liha poole kiipsetusaja moéddu-
tiikk des
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varsked

E 3; kiipsetusplaat

Kui marineerisite kdigepealt kanakoivad,
seadke temperatuur madalamaks ja kup-
setage neid kauem.

Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P14 | Rebitud seali- 1,5-2kg |E| 2; kiipsetusplaat 215 min
halLTC Kasutage oma lemmikvdirtse. Poorake li-
ha poole kupsetusaja méddudes, et saa-
vutada Uhtlane pruunistumine.
P15 S_‘?'jakt“k"’ ! g1'5 kg: 5 (=] 2; toidu réstimine traatrestil 55 min
varske — o cm pak- Kasutage oma lemmikvdrtse.
sused viilud
P16 | Searibid 2 - 3 kg; ka- |E| 3: ahjupann 90 min
S“_t(;"‘gze t°3°' Lisage vedelikku, et katta ndu pahi. Poo-
reid, 2 - rake liha poole kipsetusaja médédudes.
cm paksu-
seid searibi-
sid
Lammas @
P17 Za"ekOOt’ luu- 1’3_ 2 kg;k7 E 2; toidu rostimine kiipsetusplaadil 130 min
ega - C’;‘ t?i, | | Lisage vedelikku. Péorake liha poole
sused tuki kupsetusaja méddudes.
Linnuliha &
P18 | Kana, terve - 1k’5 kg: =] 2; vormiroog kiipsetusplaadil 60 min
varske Kasutage oma lemmikvirtse. Pd6rake
kana poole kiipsetusaja méddudes, et
saavutada uhtlane pruunistumine.
P19 | Pool kana 0,5-0,8kg |E| 3 : kilpsetusplaat 40 min
Kasutage oma lemmikvdrtse.
P20 | Kanarind :.§k9d‘ 2009 [E E 2; vormiroog traatrestil 25min
Ukl Kasutage oma lemmikvdrtse. Praadige li-
ha paar minutit kuumal pannil.
P21 Kanakoivad, - 30 min
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P22 | Part, terve 2-3kg El B 2; toidu rostimine traatrestil 100 min
Kasutage oma lemmikvirtse. Pange liha
rostimispannile. Pdorake parti poole kip-
setusaja moéddudes.
P23 | Hani, terve 4-5kg |jE| 2; ahjupann 110 min
Kasutage oma lemmikvirtse. Pange liha
stigavale kiipsetusplaadile. P6érake ha-
ne poole kupsetusaja méddudes.
Muu €3
P24 | Pikkpoiss 1kg E] 2: traatrest 60 min
Kasutage oma lemmikvdrtse.
&A Kala
P25 Te_r\{e kala, 0,5-1kg E 2 ; kiipsetusplaat 30 min
grillitud kala kohta Taitke kala vdiga ning kasuta oma lem-
mikvdrtse ja -Urte.
P26 | Kalafilee - [8]E] 3; vormiroog traatrestil 20 min
Kasutage oma lemmikvdrtse.
Magusad kiipsetised/magustoidud % 2
P27 | Juustukook B = 2; @ 28 cm lahtikaiv metallvorm 90 min
traatrestil
P28 | Ounakook - |E| 3: kilpsetusplaat 45 min
P29 | Ounakook B E 2; koogivorm traatrestil 40 min
P30 | Ounapirukas ) = 1; @ 22 cm koogivorm traatrestil 60 min
P31 | Sokolaadi- 2kg = ahjupann 30 min
koogikesed '
P32 Soko_la.adi- - E| 3; muffinialus traatrestil 25 min
muffinid
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E| 2; klipsetusvorm traatrestil

Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P33 | Patsikook B E 2; leivapann traatrestil 50 min
Kébgiviljatoidud/lisandid @ 5 %
P34 Kijpst?tatud 1 kg E| 2: kiipsetusplaat 50 min
kartulid Pange terved koorimata kartulid kiipse-
tusplaadile.
P35 | Viilud ke E| 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud 35 min
kupsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdirtse. Loigake
kartulid tukkideks.
P36 G_ri!:!tud ko6- 1-1,5kg = 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud 30 min
giviijasegu kipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdrtse. Loigake
kodgiviljad tiikkideks.
P37 | Kroketid, kiil- 0,5 kg E| 3; kiipsetusplaat 25 min
mutatud '
P38 | Kartulipallike- 0,75 kg E| 3: kiipsetusplaat 25 min
sed, kiilmuta- ’
tud
Gratinid, leib ja pitsa © & &
P39 ITasanje/nuud- 1-1,5kg E 2; vormiroog traatrestil 45 min
livorm
P40 | Kartuligratdin 1-1,5kg E| 1; vormiroog traatrestil 50 min
P41 \!:rskke pitsa, _ E E 2; kiipsetuspaberiga vooderda- 15 min
ohuke tud kiipsetusplaat
P42 Véilr(ske pitsa, _ [E E 2; kiipsetuspaberiga vooderda- 25 min
paks tud kupsetusplaat
P43 | Quiche - 45 min
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
Pa4 B_agu‘:tttfl ., 0.8kg E E 3; kiipsetuspaberiga vooderda- 30 min
clabatta/sal tud kipsetusplaat
Saia kupsetamiseks on vaja rohkem ae-
ga.
P45 | Taisteraleib/ 1kg 60 min

rukkileib/tais-
teraline must
leib leivapan-
nil

E E| 2; kiipsetuspaberiga vooderda-
tud kipsetusplaat/ traatrest

8. KELLA FUNKTSIOONID

8.1 Kella funktsioonid

Kella funktsioon

Kasutamine

Q

Minutilugeja. Kui taimer jduab I6pule, kdlab signaal.

STOP

Klpsetusaeg. Kui taimer jduab I6pule, kdlab signaal ja kiipsetusreziim

I6petab t66.

@

Viivitusaeg. Algusaja ja/voi kiipsetusaja 16pu edasiliikkamiseks.

0

Uptimer. Maksimumaeg on 23 h 59 min. See funktsioon ei mojuta ahju

t66d.

Uptimer sisse ja valja lulitamiseks valige: Menlil, Seaded.

8.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seadistada: Kellaaeg

1. samm 2. samm 3. samm
R ® i

Kellaaja muutmiseks sisenege menlusse
ja valige Satted, Kellaaeg.

Seadke kell. Vajutage: oK,
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Kuidas seadistada: Minutilugeja

2. samm

Naidikul ku-
vatakse:
0:00

Q

Vajutage: @

Nl

SeadkeMinutilugeja

Vajutage: OK.

@ Taimer alustab kohe po6rdloendust.

Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg

1. samm

2. samm

Nl

N

¥,

Valige kipsetus-
reziim ja seadke

Vajutage kordu-

Naidikul kuva-
takse:

3. samm

0:00

Nl

STOP

Seadke kipse-

Vajutage: OK.

(N
temperatuur. vait: O, tusaeg.
@ Taimer alustab kohe pddrdloendust.
Kuidas seadistada: Viivitusaeg
1. sam 2. samm 3. samm 4. samm 5.samm | 6. samm
m
Ekraanil -
Naidikul
e kuva- ‘ N2 | N
( takse: ( ku‘;e:?k ( \
kella- .
aeg -
Is(ﬁzg';e Vajutage | START | Seadke | vajutage: | o O " Seadke | Vaiuta-
korduvalt: a|gus_ =
tusre- ) oo OK, I6ppaeg. | ge: OK
Ziim. : 9

@ Taimer alustab kindlal algusajal po6rdloendust.
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9. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

9.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab turvalisust. Salgud kujutavad endast ka libisemisvastast
abindud. Kérged servad aitavad ara hoida ahjundude restilt mahalibisemist.

Traatrest:
Likake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja
jalgige, et restikumerused oleksid allpool.

Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Likake ahjurest riiuliraami juhtsoonte va-
hele.

Traatrest, Kiipsetusplaat / Stigav pann:

Likake plaat restitugede juhikutesse ja
traatrest selle kohal olevatesse juhikutes-
se.

:

\Wagy

=

\
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10. LISAFUNKTSIOONID

10.1 Lukk

See funktsioon hoiab &ra kiipsetusreziimi tahtmatu muutmise.

Lilitage see sisse, kui ahi té6tab — seatud kiipsetamine jatkub, juhtpaneel on lukustatud.
Lilitage see sisse, kui ahi on véljas — ahju ei saa sisse lUlitada, juhtpaneel on lukustatud.

M &- funktsiooni sisse lllitami- &- funktsiooni vélja ltlitami-
seks vajutage ja hoidke. seks vajutage ja hoidke.
Kostab signaal.

&

@ 3x EI — vilgub, kui lukustus on sisse lulitatud.

10.2 Automaatne valjaliilitus

Turvakaalutlustel lUlitub ahi mone aja parast valja, kui kiipsetusreziim to6tab ja te Uhtegi satet

ei muuda.
(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Automaatne valjallilitus ei td6ta funktsioonidega: Sisevalgustus, Viivitusaeg.

10.3 Jahutusventilaator

Ahju t66 ajal lulitub jahutusventilaator automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad jahedana.
Ahju vélja lulitades voib jahutusventilaator jatkata t66d seni, kuni ahi on maha jahtunud.

11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

11.1 Niiske klipsetus pdoérdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige alltoodud tabelis olevaid soovitusi.
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min)

Magusad rullid, kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30

16 tUkki pann

Rullid, 9 tukki kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 30-40
pann

Pitsa, kilmutatud, | ahjurest 220 2 10-15

0,35 kg

Rullbiskviit kipsetusplaat voi rasva- 170 2 25-35
pann

Sokolaadikook kipsetusplaat voi rasva- 175 3 25-30
pann

Suflee, 6 tukki keraamilised ahjuvormid 200 3 25-30
traatrestil

Biskviittaignast pirukavorm traatrestil 180 2 15-25

pohi

Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 2 40-50

Poseeritud kala, kipsetusplaat voi rasva- 180 3 20-25

0,3 kg pann

Terve kala, 0,2 kg | klpsetusplaat voi rasva- 180 3 25-35
pann

Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 25-30

PoSeeritud liha, kiipsetusplaat voi rasva- 200 3 35-45

0,25 kg pann

Saslokk, 0,5 kg kipsetusplaat voi rasva- 200 3 25-30
pann

Klpsised, 16 tuk- kipsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30

ki pann

Makroonid, 24 kipsetusplaat voi rasva- 180 2 25-35

takki

pann
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¥ = B X O
\ uru
(°C) (min)

Muffinid, 12 tukki kiipsetusplaat voi rasva- 170 2 30-40

pann
Soolased kondii- kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 25-30
tritooted, 20 tukki pann
Muretaignakupsi- kipsetusplaat voi rasva- 150 2 25-35
sed, 20 tukki pann
Koogikesed, 8 kipsetusplaat voi rasva- 170 2 20 - 30
tukki pann
Kéogiviljad, po- kipsetusplaat voi rasva- 180 3 35-45
Seeritud, 0,4 kg pann
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 3 25-30
Vahemerepara- kipsetusplaat voi rasva- 180 4 25-30
sed koogiviljad, pann
0,7 kg

11.2 Niiske klipsetus pdéordohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdombavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

7

Pitsapann

Kiipsetusnéu

Portsjonindu

Pirukavorm

Tume, mittepeegelduv
28 cm 1abimbdduga

Tume, mittepeegelduv
26 cm labimdoduga

Keraamiline
8 cm labi-
mdooduga, 5
cm korged

Tume, mittepeegelduv
28 cm 1abimbdduga

11.3 Kiipsetustabelid testimisasutustele

Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.
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¥ B = k| EH | O O

(C) (min)

Vaike- Ulemine + Klpsetus- | 3 170 20-30 -
sed koo- | alumine plaat
gid, 20 kuumutus
tk plaa-
dil

Vaike- Po6rdohk Kipsetus- | 3 150 - 20-35 -
sed koo- plaat 160
gid, 20
tk plaa-
dil

Vaike- P66rdohk Klpsetus- | 2ja4 150 - 20-35 -
sed koo- plaat 160
gid, 20
tk plaa-
dil

Ouna- Ulemine + | Traatrest | 2 180 70-90 -
kook, 2 alumine

vormis kuumutus
@20 cm

Ouna- P&6rdohk Traatrest 2 160 70-90 -
kook, 2
vormis
@20 cm

Tordips- | Ulemine + Traatrest 2 170 40 - 50 Eelsoojendage
hi, 26 alumine ahju 10 minutit.
cm koo- kuumutus
givormis

Tordipd- | P&6rdohk Traatrest 2 160 40 - 50 Eelsoojendage
hi, 26 ahju 10 minutit.
cm koo-
givormis

Tordipd- | P&6rdohk Traatrest 2ja4 160 40 - 60 Eelsoojendage
hi, 26 ahju 10 minutit.
cm koo-
givormis
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¥ B = |E O | ®
\ i uru
(°C) (min)

Liiva- P66rdohk Kipsetus- | 3 140 - 20-40 -
kipsi- plaat 150
sed
Liiva- P66rdohk Klpsetus- | 2ja4 140 - 25-45 -
kipsi- plaat 150
sed
Liiva- Ulemine + Klpsetus- | 3 140 - 25-45 -
kipsi- alumine plaat 150
sed kuumutus
Rost- Grill Traatrest 4 max 2-3 minu- | Eelsoojendage
leib/-sai, tit Ghelt ahju 3 minutit.
4-6 tk poolt; 2-3

minutit

teiselt

poolt
Veiseli- Grill Ahjurest 4 max 20-30 Pange ahjurest
habur- ja rasva- neljandale ahjuta-
ger, 6 tk, pann sandile ja rasva-
0,6 kg pann kolmandale

tasandile. Keera-
ke toitu poole kip-
setusaja moodu-
misel.
Eelsoojendage
ahju 3 minutit.

12. PUHASTUS JA HOOLDUS

A HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
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12.1 Juhised puhastamiseks

< Puhastage ahju esikiilge pehme lapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga.
Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.
Puhastusva-
hendid Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.
A Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujagkide kogunemine voib
= Y] kaasa tuua sittimise.
| I Niiskus vib kondenseeruda ahju vGi selle klaaspaneelidele. Kondenseerumise
= vahendamiseks laske ahjul enne kiipsetamist 10 minutit td6tada. Arge jatke toi-
lgapdevane |, 5pi, kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist ahju sise-
kasutamine ;
must pehme lapiga.
Parast iga kasutuskorda puhastage kdik ahjutarvikud ja laske neil kuivada. Ka-
e , sutage pehmet lappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvi-
W kuid nbudepesumasinas.
. Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi voi
Tarvikud teravate esemetega.

12.2 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. sam Lulitage ahi vélja ja oodake, ku-
m ni see on jahtunud.

2. sam Tdmmake ahjuriiuli tugede esio-
m sa kulgseina kdljest lahti.

3.sam Tommake ahjuresti toe tagaosa |

m kllgseina kuljest lahti ja eemal- 1 T ———
9/; ‘

\

T

dage.

71313

4. sam Asetage ahjuresti toed tagasi %Z —
m vastupidises jarjekorras. ™~
Teleskoopsiinidel olevad kinni- @, ‘ q
tustihtvtid peavad olema suuna-

tud ettepoole.
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12.3 Kuidas kasutada: Piirolliispuhastamine
Puhastage ahi, kasutades PurolGldspuhastamine.

& HOIATUS!
Eksisteerib pdletusoht.

A ETTEVAATUST!

Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka teisi seadmeid, arge kasutage neid selle
funktsiooniga samal ajal. See voib ahju kahjustada.

Enne Piiroliiiispuhastamine:

ke, kuni see on jahtunud.

Ldlitage ahi vélja ja ooda- Eemaldage kdik tarvikud. Puhastage ahjupdhja ja sisemist

ukseklaasi sooja vee, pehmetoi-
melise nbudepesuvahendi ja
pehme lapiga.

Piiroliitispuhastamine

1. samm Sisenege meniilsse: Puhastamine rrrr/
Funktsioon Kestus
C1 - Kerge puhastamine 1h

C2 - Tavaline puhastamine 1h 30 min

C3 - Pdhjalik puhastamine 2 h 30 min
2. samm OK _ vajutage, et valida puhastusprogramm.
3. samm OK _ vajutage, et alustada puhastamist.
4. samm Parast puhastamist keerake kuipsetusreziimide nupp véljas-asendis-

se.

@ Puhastamise ajal ahju tuli ei pdle.

nil: .

Kui ahi on joudnud seatud temperatuurini, uks lukustub. Kuni ukse avanemiseni kuvatakse ekraa-
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Kui puhastamine I6peb:

Lilitage ahi vélja ja ooda-
ke, kuni see on jahtunud.

Puhastage ahju sisemust peh- Eemaldage jaagid ahju pohjast.
me lapiga.

12.4 Puhastamise meeldetuletus

Ahi tuletab teile meelde, millal seda tuleb piiroliiitilise funktsiooniga puhastada:

rrrr/ vilgub ekraanil 5 sekundit parast iga toidu-

valmistamisseanssi.

Meeldetuletuse vélja lulitamiseks sisenege Me-
nul ja valige Seaded, Puhastamise meeldetu-
letus.

12.5 Kuidas eemaldada ja paigaldada: Uks

Ahjuuksel on kolm klaaspaneeli. Puhastamiseks saate ahjuukse ja seesmised klaaspaneelid
eemaldada. Enne klaaspaneelide eemaldamist lugege tahelepanelikult 1abi kogu peatiikk "Ukse
eemaldamine ja paigaldamine".

ETTEVAATUST!
Arge kasutage ahju ilma klaaspaneelideta.

1. Avage uks taielikult ja hoidke mdle-

samm mast uksehingest kinni.

2. Tostke mdlema hinge hoovad Ules ja

samm keerake neid.

3. Sulgege ahjuuks poole peale esimes-

samm se avamisasendisse. Seejarel tom-
make ust ettepoole ja tdstke oma ko-
halt ara.

4. Asetage uks tasasele pehme riidega

samm kaetud pinnale.
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5. Votke mdélemalt poolt ukseliistu (B)

samm Ulemistest servadest kinni ja suruge
sissepoole, et vabastada kinnitusna-
ga.

6. Eemaldamiseks tommake ukseliistu

samm ettepoole.

7. Voétke kinni ukse klaaspaneelide Ule-

samm misest servast ja tbmmake need Uks-
haaval ettevaatlikult valja. Alustage
pealmisest paneelist. Jalgige, et klaas
libiseks hoidikutest taielikult valja.

8. Puhastage klaaspaneele seebiveega.

samm Kuivatage klaaspaneele hoolikalt. Ar-
ge peske terakomplekti ndudepesu-
masinas.

9. Parast puhastamist paigutage klaas-

samm paneel ja ahjuuks tagasi kohale.
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Veenduge, et asetate klaaspaneelid tagasi 6i-
ges jarjekorras (A ja B). Otsige klaaspaneeli A B
pinnalt Gles stimbol vai kiri; iga klaaspaneel

on erinev, et teha lahtivétmine ja tagasipanek

kergemaks.
Ukseliistu digel paigaldamisel kostab kl&ps.
Veenduge, et paigaldate keskmise klaaspa-

neeli oma kohale digesti.

12.6 Kuidas asendada: lamp

& HOIATUS!
Elektrilodgi oht!
Lamp voib olla kuum.

Hoidke halogeenlampi alati riidelapiga, et lambile ei sattuks rasvajaake.

Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm 3. samm

Lulitage ahi valja. Oodake, ku- Eemaldage ahi vooluvdrgust. Pange ahju p&hjale riie.
ni ahi on jahtunud.

Tagumine lamp

1. sam Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.
m

2. sam Puhastage klaaskate.

m

3. sam Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva kuumakindla pirniga.
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4. sam Paigaldage klaaskate.

13. VEAOTSING

/\  HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

13.1 Mida teha, kui...

Tabelis loetlemata variantide puhul poérduge volitatud teeninduskeskuse poole.

Ahi ei lilitu sisse voi ei kuumene

Probleem Kontrollige, kas:

Ahju ei saa kaivitada voi kasutada. Ahi ei ole digesti elektrivérku thendatud.
Ahi ei kuumene. Valjalulitusautomaatika on deaktiveeritud.
Ahi ei kuumene. Ahjuuks on lukustatud.

Ahi ei kuumene. Kaitse ei ole vallandunud.

Ahi ei kuumene. Lapselukk on vélja lulitatud.

Komponendid

Probleem Kontrollige, kas:

Lamp on valja lilitatud. Niiske klpsetus po6rddohuga — on sisse lUlita-
tud.

Lamp ei to6ta. Lamp on labi pdlenud.

Veakoodid

Ekraanil kuvatakse... Kontrollige, kas:

Err C3 Ahjuuks on suletud vdi ukselukk ei ole katki.

Err F102 Ahjuuks on lukustatud.
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Veakoodid
Err F102 Ukselukk ei ole katki.
0:00 Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida tabelis ei leidu, lUlitage kaitse valja ja sisse, et ahi taaskaivi-
tada. Kui veakood ilmub uuesti, pé6érduge volitatud teeninduskeskuse poole.

13.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke thendust edasimditja voi

teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate ahju sisepinna

esiraamilt. Arge andmesilti ahju sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.,) | L

Tootenumber (PNC) | Ll

Seerianumber (S.N.) | L

14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Tooteinfo ja toote infoleht*

Tarnija nimi Electrolux

Mudeli tunnus EOF4P56X 949498213
Energiatdhususe indeks 81.2

Energiatohususe klass A+

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0.93 kWh/tstikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga re-
ziim

0.69 kWh/tstikkel

Kambrite arv
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Soojusallikas Elekter
Helitugevus 721

Ahju taup Integreeritud ahi
Mass 31.6 kg

* Euroopa Liidu puhul vastavalt EL-i maarustele 65/2014 ja 66/2014.

Valgevene Vabariigi puhul vastavalt standardile STB 2478-2017, lisa G; STB 2477-2017, lisad A
jaB.

Ukraina puhul vastavalt dokumendile 568/32020.

Energiatdhususe klass ei kehti Venemaa puhul.

EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Plii-
did, ahjud, auruahjud ja grillid — Efektiivsuse modtmise meetodid.

14.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on funktsioonid, mis aitavad saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et ahjuuks on ahju téétamise ajal suletud. Arge kiipsetamise ajal ahjuust liiga tihti
avage. Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage metallndusid.

Kui voimalik, arge eelkuumutage ahju enne kipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pltdke need ahju panna véimalikult Iihikeste vahedega.
Kiipsetamine p66rdéhuga

Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks p66rdohuga kipsetusreziime.

Jaidkkuumus

Ventilaator ja valgusti jaavad sisselilitatuks. Ahju valjalilitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse nait. Seda soojust saab kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit, vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne kiipsetusaja
I16ppu ahju temperatuuri. Ahju sees oleva jadkkuumuse abil klipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage jaakkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu soojashoidmiseks valige madalaim vdimalik temperatuur.
Ekraanile ilmub jadkkuumuse indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine véljaliilitatud valgustiga

Lulitage kiipsetamise ajaks valgusti valja. Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p66rdohuga

Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi voib
soovi korral sisse lllitada, kuid see vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.
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15. MENUU STRUKTUUR

15.1 Meniii

Y

— - valige, et sisestada Menud.

Meniiii struktuur

Juhendatud kiipsetamine ¥ Puhastamine rrrr/ Seaded @
1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
1, L
( \ AL \ AL
<] ( Q (t Qw
=& oK 01-011 oK
Valige Meniii Reguleerige
a s?:a dee g Y% 1 Kinnitage satted. Valige ste. Kinnitage sétted. | véartust ja vaju-
' tage nuppu OK.
Seaded
o1 Kellaaeg Muuda 02 Ekraani heledus 1-5
03 Nuputoonid 1 - Piiks 04 Helitugevus 1-4
2 - Klops
3 - Heli val-
jas
05 Uptimer Sees/Valjas 06 Sisevalgustus Sees/Viljas
o7 Kiirkuumutus Sees/Valjas 08 Puhastamise meel- Sees/Valjas
detuletus
09 Demoreziim Aktiveerimis- | O10 | Tarkvaraversioon Kontrollida
kood: 2468
011 | Taasta tehaseseaded Jah/ei
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16. JAATMEKAITLUS

A
Sumboliga T tahistatud materjalid v&ib ringlusse suunata. Selleks viige pakendid vastavatesse
konteineritesse. Aidake hoida keskkonda ja inimeste tervist ja suunake elektri- ja elektroonilised
jaétmed ringlusse. Arge visake siimboliga E tahistatud seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi p6érduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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Kdszonjlk, hogy Electrolux késziléket valasztott. Egy olyan terméket valasztott, amely

magaban hordozza évtizedek szakmai tapasztalatat és innovacidjat. Zsenialitasat és stilusos
megjelenését az On igényei ihlették. Valahanyszor csak hasznalja, biztos lehet abban, hogy a

benne foglalt tudas a siker garanciaja.
Udvozoljuk az Electrolux honlapjan
Latogasson el weboldalunkra az alabbiakért:

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi

informaciok kérése:
www.electrolux.com/support
Regisztralja termékét a még kivalobb szolgaltatasokeért:

)
a/ www.registerelectrolux.com

Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készulékhez:
.% www.electrolux.com/shop

UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizkézponttal, gondoskodjon arrél, hogy a
kovetkezd adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam), sorozatszam.

Az informaciok az adattablan talalhatok.

AN Figyelem / Vigyazat — Biztonsagi informaciok
(® Autalanos informaciok és tanacsok
Kornyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

TARTALOM

1. BIZTONSAGI INFORMACIOK................. 116 3.2 A siit6 rogzitése a
1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 kor’1yhas’zel'<renyhez """""""""
személyek biztonsaga..............cceee.... 4. TERMEKLEIRAS.........ccccoviirrernnee

1.2 Altalanos biztonsag 4.1 Altalanos Attekintés................... 124
2. BIZTONSAGI UTASITASOK.....ccveeenene. 118 4.2 Tartoz€koK.......covveeeeeeeeeeeeeeen 124
2.1 Uzembe helyezés.........c.cco......... 118 5. A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA.......... 125
§§ ﬁ'ektro,rr‘is csatlakozas............... ];g 5.1 Visszahtzhatd gombok................ 125
»3 PIASZNAMAL. v 5.2 Kezel6panel........ccoceevveeeneennnnn. 125
2.4 Apolas és tisztitas...............c....... 121 . ) .
2.5 Pirolitikus tiSztitas............cocevven... 121 6. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT.............. 126
2.6 Bels6 vilagitas 6.1 Kezdeti tisztitas............
2.7 Szolgaltatasok 6.2 Kezdeti elémelegités
2.8 Artalmatlanitas........cccceeeeeeeiennnnn. 122 .
. . 7. NAPI HASZNALAT.....coeeieeeeereeeeereeesennas
3. UZEMBE HELYEZES.......ocoeeeeeeeeeereeeeanns 122 o B o
o 7.1 Sitéfunkciok beallitasa................ 127
3.1 Beépités....cccvieeiiieieeeee 123 7.2 SUSFUNKCIOK. oo 127
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7.3 Megjegyzések a Konvekcids levegd  12. APOLAS ES TISZTITAS.......ccoevereeurnee.

(nedv?s) funkciéhoz........ TSI 128 12.1 Tisztitassal kapcsolatos
7.4 El6re programozott siités : .
A MegjegyZESeK......couvrreriiieeeiiiiaeeies

bealllt?sa.........................“...' """""""" 128 12.2 Hogyan tavolitsa el: Polctartok .

7.5 El6re programozott siités 12.3 Hogyan haszndlja:

e 129 Pirolitikus iSZtItas................oooooooo.
8. ORAFUNKCIOK.......coevereurerresrresressesnenens 134 12.4 Tisztitas emlékezteto.................

8.1 OrafunKGIOK....ooe . eeeererrree oo 134 12.5 Eltavolitas és

8.2 Orafunkciok beallitasa................ 135 visszaszerelés: Ajtd.......ccccevvveeennns

12.6 Hogyan cserélje: Lampa............

] ) 13. HIBAELHARITAS.......ooorreenrccrnnnnees
9.1 Tartozékok bfehelyezese .............. 136 134 Mi 2 t€6nd8, Nt
10. TOVABBI FUNKCIOK......ccoeverrrrrenrnne 137 13.2 A szerviz szamara szikséges
10.1 FUNKGIOZAT.........oooooeeeeeoeeeeeeneen 137 BARLOK. .
10.2 Automatikus kikapcsolas........... 138 14. ENERGIAHATEKONYSAG.........coceuu...
10.3 Hutovent,llator ...... ’. ...................... 138 14.1 Termékismertets és
11. HASZNOS TANACSOK ES Termékismertet6 adatlap*..................
JAVASLATOK.....coireeeciirrrennirrersnssnrressnsnnns 138 14.2 Energiatakarékosség ,,,,,,,,,,,,,,,,,

11.1 Konvekcids levegé (nedves)......138 15, A MENU FELEPITESE........cocovcureureenees
11.2 Konvekcios levegé (nedves) -

ajanlott tartoz€kok..........cceceeeriiennenne 140 154 Menllcccereeeeerverersrennssnsessssssssssnee
11.3 Etelkészitési tablazatok a 16. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK.
bevizsgalo intézetek szamara............ 140

1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

143

151

Az Gzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el a

mellékelt utmutatot. A gyartd nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekert és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezéseére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

- Ezt a késziléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felnbttek, illetve megfelel6 tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készulék biztonsagos hasznalatara, és megértik az

116/424



BIZTONSAGI INFORMACIOK

esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal él6 személyek
allandé feligyelet nélkil nem tartozkodhatnak a készulék
kdzelében.

- Gondoskodni kell a gyermekek felligyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

- Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelelben artalmatlanitsa.

- FIGYELEM: A gyermekeket és kedvenc haziallatokat tartsa
tavol a készuléktdl mikodés kdzben, és mikodés utan,
lehlléskor. Hasznalat kdzben a készulék hozzaférhetd
részei felforrésodnak.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készullék, akkor
azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek feligyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készuléken.

1.2 Altalanos biztonsag

- A készllék Uzembe helyezését és a haldzati kabel cseréjét
csak képesitett szemeély végezheti el.

- A butorba valo beépités el6tt ne hasznalja a készlléket.

- Barmilyen karbantartas megkezdése el6tt valassza le a
készlléket az elektromos haldzatrol.

- Ha a halozati kabel megséril, azt a gyarténak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon el6.

- FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramiuitést.

- FIGYELEM: Hasznalat kdzben a készullék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrosodhatnak. Legyen dvatos, hogy ne
érjen a fltéelemekhez.

- Amikor a sutoébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogo kesztydt.
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A polctartok eltavolitdsahoz elészér a polctarto elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltol. A polctartdkat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

A készlulék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kaparoeszkdzt a
sut6ajté Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az GUveg megrepedését eredmeényezheti.

A pirolitikus tisztitas megkezdése el6tt vegyen ki minden
tartozékot a sutéterbdl, és tavolitsa el a lerakddasokat/
kiomlott anyagot a készilékbdl.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/\ FIGYELMEZTETES!
A készUléket csak képesitett személy helyezheti izembe.

» Tavolitsa el az 6sszes csomagoldéanyagot.

* Ne helyezzen Gzembe, és ne is hasznaljon sérult késziléket.

» Tartsa be a készllékhez mellékelt izembe helyezési Utmutatdban foglaltakat.

» A keészulék nehéz, ezért legyen korlltekintd a mozgatasakor. Mindig hasznaljon
munkavédelmi keszty(t és zart l1abbelit.

» Soha ne huzza a késziléket a fogantyujanal fogva.

+ A késziléket az lzembe helyezési kdvetelményeknek megfeleld, biztonsagos helyre
telepitse.

» Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi készuléktdl és egységtdl.

» A keészulék felszerelése elétt ellendrizze, hogy a sutd ajtaja akadalytalanul nyithato-e.

» A készllék elektromos hiitérendszerrel van felszerelve. Ezt az elektromos tapegységgel kell
mUkaodtetni.

Konyhaszekrény minimalis magassaga (konyha- 590 (600) mm
szekrény minimalis magassaga a munkalap alatt)

Konyhaszekrény szélessége 560 mm
Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm
Késziilék ellls6é részének magassaga 594 mm
Készlilék hatulso részének magassaga 576 mm
Készllék ellls6 részének szélessége 595 mm
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Késziilék hatulso részének szélessége 559 mm
Készulék mélysége 569 mm
Késziilék beépitett mélysége 548 mm
Mélység nyitott ajtonal 1022 mm
Szell6zényilas minimalis mérete. A hatso oldal al- 560x20 mm

jan elhelyezett nyilas

Halbzati tapkabel hosszusaga. A kabel a hatso ol- 1500 mm
dal jobb sarkanal helyezkedik el

Roégzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

A FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramtésveszély.

* Minden elektromos csatlakoztatast szakképzett villanyszerelének kell elvégeznie.

« A késziléket kotelezb foldelni.

» Ellen6rizze, hogy az adattablan szereplé adatok megfelelnek-e a helyi elektromos halézat
paramétereinek.

* Mindig megfeleléen felszerelt, aramités ellen védett aljzatot hasznaljon.

* Ne hasznaljon hal6zati elosztdkat és hosszabbito kabeleket.

+ Ugyelien a haldzati csatlakozddugé és a halozati kabel épségére. Amennyiben a késziilék
halézati vezetékét ki kell cserélni, a cserét markaszerviziinknél végeztesse el.

« Ugyelien arra, hogy a halézati kabelek ne keriilienek kézel, illetve ne érienek hozza a
késziilék ajtajahoz vagy a készulék alatti rekeszhez, kiilondsen akkor, ha a készulék
mikodik, vagy ajtaja forro.

» Afesziltség alatt allé és szigetelt alkatrészek érintésveédelmi részeit ugy kell régziteni, hogy
szerszam nélkul ne lehessen eltavolitani azokat.

+ Csak az Uzembe helyezés befejezése utan csatlakoztassa a halozati csatlakozodugot a
haldzati csatlakozoaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a halézati dugasz izembe helyezés utan is
kdnnyen elérhet6 legyen.

+ Amennyiben a halézati konnektor régzitése laza, ne csatlakoztassa a csatlakozodugot
hozza.

» A készilék csatlakozasanak bontasara, soha ne a halézati kabelnél fogva huzza ki a
csatlakozédugét. A kabelt mindig a csatlakozédugénal fogva hizza ki.

+ Kizarolag megfeleld szigeteléberendezést alkalmazzon: halézati tulterhelésvedd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl eltavolitott csavaros tipusu biztositékot), foldzarlatkioldot
és vedorelét.

» Az elektromos késziiléket szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely lehetévé teszi, hogy
minden fazison levalassza a késziléket az elektromos halézatrdl. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal kell rendelkeznie.

» Teljesen csukja be a készulék ajtajat, miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a halézati aljzatba.
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+ Ez a késziilék halézati csatlakozokabellel és dugasszal keril szallitasra.

Az iizembe helyezéshez vagy cseréhez hasznalhaté vezetéktipusok Eurépa szamara:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

A kébel keresztmetszetéhez nézze meg az adattablan szerepl6 dsszteljesitményt. Hivatkozhat
a tablara is:

Osszteljesitmény (W) Vezeték keresztmetszet (mm?)
maximum 1380 3x0.75

maximum 2300 3x1

maximum 3680 3x1.5

A foldel6 (zold/sarga) vezeték 2 cm-rel hosszabb legyen, mint a fazis és a nulla (kék és barna
vezeték).

2.3 Hasznalat

A FIGYELMEZTETES!
Sérlilés-, égés-, aramutés- és robbanasveszély.

» Ez a készllék kizarolag haztartasi (beltéri) célokra hasznalhato.

* Ne valtoztassa meg a késziilék miszaki jellemzait.

+ Ugyelien arra, hogy a szellézényilasokat ne zarja el semmi.

» Mikddés kdzben ne hagyja felliigyelet nélkiil a késziiléket.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a készuléket.

« Korultekintéen jarjon el, ha mikodés kdzben kinyitja a késziilék ajtajat. Forrod levegd
tavozhat a készulékbdl.

* Ne mikddtesse a készliléket nedves kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

» Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.

* Ne hasznalja a késziléket munka- vagy tarolofelliletként.

« Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

+ Ugyelien arra, hogy szikra vagy nyilt lang ne legyen a késziilék kdzelében, amikor kinyitja az
ajtot.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy gyulékony anyaggal szennyezett targyat a készulékbe,
annak kdzelébe, illetve annak tetejére.

/A FIGYELMEZTETES!
A késziilék karosodasanak veszélye all fenn.

» A zomanc karosodasanak vagy elszinez6désének megelézéséhez:
— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat kozvetlenil a készulék sutbéterének aljara.
— ne tegyen aluféliat kdzvetlenil a késziilék sutbéterének aljara.
— ne engedjen vizet a forrd készlilékbe.
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— afbézés befejezése utan ne tarolja a nedves edényeket vagy az ételt a készllékben.
— a tartozékok kivételekor vagy berakasakor évatosan jarjon el.

+ A zomanc vagy rozsdamentes acél elszinezédése nincs hatassal a késziilek
teljesitményére.

* A nagy nedvességtartalmu sitemények esetében mély tepsit hasznaljon a siitéshez. A
gylimolcsok leve maradandé foltokat ejthet.

» A készulék kizarolag ételkészitési célra szolgal. Tilos barmilyen mas célra, példaul helyiség
fitésére hasznalni.

» Sités kdzben a siit6 ajtajat mindig tartsa csukva.

» Ha a készliléket butorlap (pl. ajté) mogott helyezi el, ligyeljen arra, hogy az ajté soha ne
legyen becsukva, amikor a készulék mikodik. A hd és a nedvesség felhalmozodhat a zart
butorlap mdgott, és ennek kdvetkeztében karosodhat a késziilék, a készlilék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig a butorlapot, mig a készilék teljesen le nem hiilt.

2.4 Apolas és tisztitas

/N FIGYELMEZTETES!
Személyi sérulés, tliz vagy a készulék karosodasanak veszélye all fenn.

» Karbantartas el6tt kapcsolja ki a készliléket, és huzza ki a halozati csatlakozodugot a
csatlakozoéaljzatbol.

» Ellenérizze, hogy lehlt-e a készillék. Maskulonben fennall a veszély, hogy az lGveglapok
eltérnek.

« A sutdajto sérilt Gveglapjat haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.
* Legyen Ovatos, amikor az ajtot leszereli a készilékrdl. Az ajtd nehéz!
* Rendszeresen tisztitsa meg a készuléket, hogy elkeriilje a fellilet karosodasat.

» A készuléket puha, nedves ruhaval tisztitsa. Csak semleges tisztitdszert hasznaljon. Ne
hasznaljon surolészert, suroloszivacsot, oldoszert vagy fém targyat.

* Amennyiben sit6tisztitdé aeroszolt hasznal, tartsa be a tisztitdszer csomagolasan feltiintetett
biztonsagi utasitasokat.

2.5 Pirolitikus tisztitas

FIGYELMEZTETES!
Pirolitikus tisztitas lzemmaoddban sérilés/tliz/vegyianyag-kibocsatas (gazok)
veszélye all fenn.

* A Pirolitikus ontisztito funkcid vagy az els6é hasznalat el6tt tavolitsa el a sttétérbdl az
alabbiakat:

— minden ételmaradvanyt, olaj- vagy zsirkiomlést/lerakodast.

— minden eltavolithato targyat (beleértve a termékhez mellékelt polcokat, vezetdsineket
stb.), kiiléndsen a tapadasmentes feliletl labasokat, fazekakat, edényeket, tepsiket,
talcakat, konyhai eszkdzoket stb.

» Olvassa el a pirolitikus tisztitassal kapcsolatos dsszes utasitast.

» A pirolitikus tisztitas alkalmazasa kdzben tartsa tavol a kiskoru a készuléktdl.

A készilék nagyon felmelegszik, és forrd leveg6t bocsat ki az ellils6 szell6zdnyilasain
keresztil.

» A pirolitikus tisztitas magas hémérsékletl funkcid, és mikoédése soran gazok
szabadulhatnak fel az ételmaradvanyokbdl és a készilék szerkezeti anyagaibdl, igy a
vasarlok szamara nyomatékosan ajanlottak az alabbiak:

— az egyes pirolitikus tisztitdsok soran és utan biztositson megfelel6 szell6zést.
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— az elsd, maximalis h&foku Gzemeltetés kdzben és utan biztositson megfeleld szell6zést.

» Az emberekkel ellentétben egyes madarak és hillék kivételesen érzékenyek lehetnek a
pirolitikus tlzhelyek tisztitasi folyamata soran kibocsatott gazokra.

— Tartsa tavol a haziallatokat (kilondsen a madarakat) a késziilék kdzelébdl a pirolitikus
tisztitas soran és utan, és a legmagasabb hémérseéklet funkciot elészor csak
megfeleléen szell6zd helyen hasznalja.

» Akistestl haziallatok szintén igen érzékenyek lehetnek a pirolitikus tlizhely kdzelében
fellépd hémérséklet-ingadozasokra, amikor a tlizhely pirolitikus 6ntisztitast végez.

» Alabasok, fazekak, tepsik, konyhai eszkdzok stb. tapadasgatld bevonata karosodhat a
tlzhelyek pirolitikus dntisztitasanak magas hémérséklete miatt, és kibocsathat kismértékben
karos gazokat.

+ A pirolitikus tlizhelyekbdl és ételmaradvanyokbdl felszabaduld gazok nem artalmasak az
emberi egészségre (ideértve a kiskoru és a gyégyaszati kezelés alatt allo személyeket is).

2.6 Belsé vilagitas

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!

+ Atermékben talalhatoé izzé(k)ra és a kiildn kaphaté pétizzékra vonatkozo tudnivaldk: Ezek
az izzok arra készlltek, hogy megfeleljenek a haztartasi készilékekben fennalld
szélséséges fizikai feltételeknek, mint példaul hémérséklet, rezgés, magas paratartalom,
illetve arra hasznalatosak, hogy jelezzék a készlilék mikddési allapotat. Nem alkalmasak
egyeb felhasznalasra, valamint helyiségek megvilagitasara.

+ Ez atermék egy G energiahatékonysagi osztalyu fényforrast tartalmaz.

» Kizarolag az eredetivel megegyez6 miszaki jellemzékkel rendelkezd lampat hasznaljon.

2.7 Szolgaltatasok

+ Akészilék javitasat bizza a markaszervizre.
* Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.8 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés- vagy fulladasveszély.

* A készllék artalmatlanitasara vonatkozé tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

» Valassza le a készliléket ez elektromos halézatrol.
» A készulék kdzelében vagja at a halozati kabelt, és tegye a hulladékba.

» Szerelje le az ajtokilincset, hogy megakadalyozza gyermekek vagy haziallatok késziilékben
rekedését.

3. UZEMBE HELYEZES

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimii fejezetet.
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3.1 Beépités
www.youtube.com/electrolux
@D YouTube ovbecomess ™

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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3.2 A siit6 rogzitése a konyhaszekrényhez

4. TERMEKLEIRAS

4.1 Altalanos attekintés

p i
s

~ o]

KezelSpanel

H Sutéfunkciok szabalyozogombja
Kijelzé

B Vezérlsgomb

B Fitsbetét

[ Lampa

Ventilator

B Polctarto, eltavolithato

B Polcpoziciok

4.2 Tartozékok

» Siitéracs
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F6z6edényekhez, tortaformakhoz, valamint hissitéshez.
+ Suté talca

Tortakhoz és suteményekhez.
+  Mély tepsi

Sitemények és husok sutéséhez, illetve zsirfelfogbé edényként.
+ Teleszkopos sinek

A teleszkdpos sitdsinek segitségével kdnnyebben lehet behelyezni és eltavolitani a

polcokat.

5. A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA

5.1 Visszahuizhat6 gombok

A készllék hasznalatahoz nyomja meg a gombot. A gomb kiugrik.

5.2 Kezel6panel

Kezel6panel érzékel6mezoi Nyomja meg

Forgassa el a
gombot

O

1d6zitd

flités

vilag-

Funkciézar

u» '6 e
Gyors fel- SUtS E’ OK @

itas

9

Valasszon ki egy sutéfunkciét a siité bekapcsolasahoz.

A siité kikapcsolasahoz forditsa a sitéfunkciok gombjat kikapcsolt helyzetbe.

1ép.

Amikor a sUtéfunkciok gombjat kikapcsolt hely-
zetbe forgatja, a kijelzd készenléti allapotba

Fézéskor a kijelzé megjeleniti a beallitott h6-
mérsékletet, a pontos id6t és az egyéb rendel-
kezésre allé kiegészité funkciokat.

imin:

s
STOP @ ::QRP.' N ml'/ @

=

°BBAEERRA; " | ™
A\

A kijelz6 a maximalis szamu bedllitott funkcio-
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Kijelz6 visszajelzo6i

&

¥ ol % >»>

Funkciézar El6re programo- Tisztitas Beallitasok Gyors felflités
zott sttés
1d6zitdé
visszajel- D QP @ @
z0i:

Folyamatjelz6 sav - a hémérséklet és az id6 sza-

mara.

6. AZE

LSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

6.1 Kezdeti tisztitas

Az els6 hasznalat elétt tisztitsa meg az uires siit6t, majd allitsa be a pontos ido6t:

=

= ) 00:00 érték lathato
Allitsa be az idét. Nyomja meg ezt:

OK,

{ ON
S =
% | & :

6.2 Kezdeti elomelegités

Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az lires siit6t.

1.1épés | Vegyen ki a sitébdl minden tartozékot és kiveheté polctartét.

2. lépés Allitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: E
Hagyja egy 6raig mikodni a sitét.

3.1épés | Ajlitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: (@),
Hagyja 15 percig miikddni a sutét.
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Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az lires siitot.

@ Elsflités kdzben szagot és fiistét bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség szelléztet-
ve legyen.

7. NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

7.1 Sutoéfunkciok beallitasa

F6zés elinditasa

1. lépés 2. lépés
2 2
c C

Allitson be egy siitéfunkciot. Allitsa be a hdmérsékletet.

7.2 Sutéfunkciodk

Hagyomanyos siitéfunkcidk

Sutéfunkcio Alkalmazas
Sités egyszerre maximum harom sutészinten, illetve aszalas. 20 - 40 °C-
@ kal alacsonyabbra allitsa be a hdmérsékletet, mint Also + felsd sutés ese-

Hélégbefavas, | ©™

nagy héfok

—_— Egy sitészinten torténd sitéshez, valamint pérkoléshez.

Also + felso siités

vvv Készételek (pl. silt burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropo-
i gossa tételéhez.
Fagyasztott ételek
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Siité6funkcio Alkalmazas
@ Pizza sitéséhez. Intenziv piritashoz és ropogos alju ételek készitéséhez.
Pizza funkcié
Ropogos alju slitemények készitéséhez és étel tartdsitasahoz.
Als6 sutés
Elelmiszerek felolvasztasahoz (zoldségek és gyiimolcsok). A felolvasztas
s idétartama a fagyasztott étel méretétél és mennyiségétdl fligg.
Kiolvasztas
I A funkciot arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a fézés soran. A
‘Y funkcié hasznalatakor a sutétér hdmérséklete eltérhet a beallitott hémér-
Konvekciés levegd se!flettol. A keszglek_ a ma_radgkhot hasznalja fel. A fl_JteS| teI!esLtmen)_/ le-
csokkenhet. Tovabbi tudnivaldkért olvassa el a ,Napi hasznalat” c. fejezet-
(nedves) P ; .. - ,, .
ben ezt a részt; Megjegyzések: Konvekcios levegé (nedves) funkciot.
vvv Vékony szelet élelmiszerek grillezéséhez és piritos készitéséhez.
Grill
vov Nagy slilt hisdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas siitéséhez egy
Y polcszinten. Csében sltéshez és piritashoz.
Infrasiités
— Belépés a Mentibe: Elére programozott sttés, Tisztitas, Beallitasok.
Menii

7.3 Megjegyzések a Konvekcids leveg6 (nedves) funkciéhoz

A funkcié megfelel az EU 65/2014 és EU 66/2014 sz. szabvanyok szerinti energiahatékonysagi
besorolasnak és 6kologiai kialakitasra vonatkozé kévetelményeknek. Vizsgalati médszerek az
EN 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

A sutbajtot sutés kdzben be kell csukni, hogy a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a sitd
a lehet6 legnagyobb energiahatékonysaggal miikodjon.

A funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol.
Fézési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos tanacsok és javaslatok” cim(i fejezetet,
Konvekcids levegd (nedves). Altalanos energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el az
+Energiahatékonysag” fejezet Energiatakarékossag c. részét.

7.4 El6re programozott sutés beallitasa

Az almenUlben szerepl6 6sszes ételhez van javasolt funkcié és hémérséklet. F6zés kézben
modosithatja az id6t és a hdmérsékletet.
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nalhatok:

Egyes ételek f6zéséhez az alabbiak is hasz-

Az étel megfozottségének szintje:

« Sulyautomatika

Elére programozott siités - hasznalja az étel gyors elkészitéséhez az alapértelmezett bealli-

tasokkal:
1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
ST S T L B B
E 3¢ 1-45 OK

Lépjen be a mentibe.

Valassza a Elére
programozott siités

Valassza ki az ételt.
Nyomja meg ezt: OK,

Helyezze az ételt a
sutébe. Erésitse meg

Etel

Tomeg

funkciot, majd nyomja a beallitast.
meg a OK gombot.
7.5 El6re programozott sutés receptekkel
Magyarazat

|j Sulyautomatika rendelkezésre all.

E Siités el6tt melegitse el a siitét.

|E| Polcszint.
Amikor a funkcié véget ért, ellendrizze, hogy elkészilt-e az étel.

Polcszint / tartozék Idétartam

Marha &
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légbefuvas, kis
héfok)

Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
P1 Marhasiilt,
véresen 40 perc
P2 | Marhasiilt, ko- | | 1Ok 4 Hasitetea 50
zepes -ocmvas- | A hist néhany percig sisse el6 serpe- perc
tag darabok | nygben. Helyezze a siitébe.
P3 Marhasiilt, jol 60 perc
atsiitve P
P4 Steak, kozep- 18%' 22bo Ig- o= 3; stitéedény a huzalpolcon 15 perc
es gs ara (t’ * | A hust néhany percig siisse elé serpe-
cm vastag nyében. Helyezze a siitbe.
szeletek
PS M:“I:I;ah'aslt 1.5-2kg |-:| B 2; sutéedény a huzalpolcon 120 perc
suit’ p’ar.ok A hust néhany percig susse €l6 serpe-
(rr_ur}olse"gll( a ny&ben. Ontsén hozza folyadékot. He-
ra), 1eiso ke- lyezze a siitébe.
rekpecsenye,
vastag daga-
do)
P6 Marhasiilt,
véres (hélég-
befivas, kis 75 perc
hofok)
P7 | Marhasiilt, ké- _ =2, sut talca ,
zepes (hlég- 1-1,5kg;4 | Hasznalja kedvenc fliszereit, vagy csak
R -5 cm vas- (i 4 2 Sri i 85 perc
befavas, kis egyszerlien s6zza, és szorja meg frissen
« tag darabok | &rolt borssal. A hust néhany percig siisse
héfok) by . o
el6 serpenyében. Helyezze a sutébe.
P8 Marhasiilt, jol
atsiitve (h6- 130 perc
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam

P9 Filé, véres
(héléegbefuvas, 75 perc
kis héfok)

_ . E 2; siit6 talca
U 0,5-1,5kg; o . .

P10 | File, kozepes | "o Hasznalja kedvenc filszereit, vagy csak
(hSlegbefivas, vastag dara- | egyszerlen szza, és szorja meg frissen 90 perc
kis héfok) bok 8rolt borssal. A hist néhany percig siisse

el6 serpenydben. Helyezze a siitébe.

P11 | Filé, jol atsiit-
ve (hélegbefu- 120 perc
vas, kis héfok)

Borju @

P12 | Borju siilt (pl. 0,8 - 1,5kg; |-:||E| 2: sitbedény a huzalpolcon 80 perc
lapocka) 3 cmbv?(stag Hasznalja kedvenc fiiszereit. Ontsén

arabo hozza folyadékot. Lefedve siisse.

Sertés @ @

P13 Sertés silt 1.5-2kg |j E 2; sutéedény a huzalpolcon 120 perc
tarja vagy la- A siités félidejében forditsa meg a hust.
pocka

P14 | Ropogosra pi- 1,5-2kg E 2: siits talca 215 perc
rLl_troét sertés, Hasznalja kedvenc fliszereit. A sités féli-

dejében forditsa meg a hust, hogy
egyenletesen piruljon.
P15 | Karaj, friss 1-15kg; 5 E 2; siitéedény a huzalpolcon 55 perc
- 6 cm vas- Hasznalja kedvenc fliszereit.
tag darabok
P16 | Karaj 2-3kg; = s mély tepsi 90 perc
nyers, % -3 Adjon hozza annyi folyadékot, hogy be-
Em vastag fedje az edény aljat. A siités félidejében
araj forditsa meg a hust.

Barany @

P17 C'sontos ba- 1,5-2kg; 7 E| 2: siitbedény a siité talcan 130 perc
ranycomb t- 9 zm Vss'k Ontsdén hozza folyadékot. A siités félide-

ag darabo jében forditsa meg a hust.
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
Szarnyasok &
P18 | Egész csirke f1 1.5kg | B[ 2: tazalis edény a siits talcan 60 perc
rss Hasznalja kedvenc fiiszereit. A siités féli-
dejében forditsa meg a csirkét, hogy
egyenletesen piruljon.
P19 | Fél csirke 0,5-0,8 kg E| 3 - siité talca 40 perc
Hasznalja kedvenc fliszereit.
P20 | Jércemell 18%' 2%‘) s (31 [= 2; tizaii6 edény a huzalpolcon 25 perc
0s darabo Hasznalja kedvenc fliszereit. A hust né-
hany percig sisse el6 serpenydben.
P21 | Csirkecomb, - E| 3 siité talca 30 perc
friss Ha a csirkecombokat marinalta elészor,
csOkkentse a hdmérsékletet, és hosz-
szabb ideig fézze 6ket.
P22 Eacsa egész- 2-3kg |j E 2; sutéedény a huzalpolcon 100 perc
en Hasznalja kedvenc fliszereit. Helyezze a
hust a siitéedénybe. A sités félidejében
forditsa meg a kacsat.
P23 | Libaegész- 4-5kg 0= 2 mély tepsi 110 perc
ben Hasznalja kedvenc fliszereit. Helyezze a
hast a mély hussiité tepsibe. A siités féli-
dejében forditsa meg a libat.
Egyéb
P24 | Fasirt 1 kg E| 2: huzalpole 60 perc
Hasznalja kedvenc fiszereit.
&~ Hal
P25 | Hal egészben, 0,5-1kg B 2 siits talca 30 perc
grillezve halanként Toltse meg a halat vajjal, és hasznalja
kedvenc flszereit.
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
P26 | Halfile B E E 3; tlizallo edény a huzalpolcon 20 perc
Hasznalja kedvenc fliszereit.
Edes felfujtak / desszertek Th7 £3
P27 | Saijttorta B E| 2; @ 28 cm-es, rugos sutéforma a 90 perc
huzalpolcon
P28 | Almatorta - = 3. siité télca 45 perc
P29 | Almas pite - E 2; piteforma a huzalpolcon 40 perc
P30 | Almaspite B = 1; %) 22 cm-es piteforma a huzal- 60 perc
polcon
P31 | Csokoladés 2 kg E 3; mély tepsi 30 perc
sitik '
P32 | Csokoladés - (=] 3; muffinsiits tepsi a huzalpolcon 25 perc
muffin
P33 | Veknis siite- - (=] 2; kenyérsiits forma a huzalpolcon 50 perc
mény
Zéldséges ételek / karetek & 5
P34 | Tepsis burgo- 1kg |E| 2 siité talca 50 perc
nya Helyezze az egész, héjas burgonyakat a
sutd talcara.
P35 | Hasabburgo- 1kg E 3; siit6 talca sitépapirral bélelve 35 perc
nya Hasznalja kedvenc fiszereit. Darabolja
fel a burgonyakat.
P36 GriIIezgtI:‘vg- 1-15kg = 3; siité talca sit6papirral bélelve 30 perc
gyes zoldseg Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja
fel a zOldségeket.
P37 | Krokett, 0,5 kg = 3: siité talca 25 perc
gyorsfagyasz- '
tott
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sii/ rizs / bar-
na kenyér ke-
nyérsiité for-
maban

Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam

P38 | Hasabburgo- 0,75 kg |E| 3: siité talca 25 perc

nya, gyorsfa- '

gyasztott
Felfjtak, kenyér és pizza & =
P39 Iﬁﬁ?ﬂ:ﬁ L,fj . 1-1.5kg | [=] 2; tazall edény a huzalpolcon 45 perc
P40 :,l‘j't’g°"yafe" 1-15k3 | & 1; tazalls edény a huzalpolcon 50 perc
P41 Pizza friss,

vékony - (1= 2; siits talca satspapirral bélelve | 15 perc
P42 | Pizza friss,

vastag - (][ 2; siits talca satspapirral bslelve | 25 perc
P43 | Quiche B E 2; sltés sutéformaban a huzalpol- 45 perc

con

P44 Bagett'I:Cl:a'- 0.8kg ][] 3; siitd talca sitépapirral bélelve 30 perc

batta / Fehér A fehér kenyérhez tobb id6 szikséges.

kenyér
P45 | Teljes kidrlé- Tkg E E] 2; siit6 talca sutépapirral béle- 60 perc

Ive / huzalpolc

8. ORAFUNKCIOK

810

rafunkciok

Orafu

nkcié

Alkalmazas

Q

Percszamlalé. Amikor az idézités véget ér, hangjelzés hallhato.

STOP

F6zési id6. Amikor az id6zités véget ér, hangjelzés hallhato, és a suté-
funkcid leall.
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Orafunkcié Alkalmazas

@ Késleltetési id6. A sités elinditasanak és / vagy befejezésének késlel-
tetése.

@ Mikodeésiddzitd. Legfeljebb 23 6 59 perc. Ez a funkcio nincs hatassal
a sutdé mikodésére.

A MUkddésidézité funkcio be- és kikapcsolasahoz valassza az alébbia-
kat: Menu, Beallitasok.

8.2 Orafunkciok beallitasa

Hogyan allitsa be: Pontos id6

1. lépés 2. lépés 3. lépés

9 Q t

Az id6 mddositasahoz Iépjen a menlbe, ) ) oK _
majd valassza ki a Beallitasokban a Pon- Allitsa be az érat. Nyomja meg: - funkci-
tos id6 lehetéséget. ot.

Hogyan allitsa be: Percszamlalo

1. lépés 2. lépés 3. lépés
A kijelzén a (
N2 n PRV NP2
=n= kovetkez6 lat- N =
hato: C%
0:00 érték lat-
hato.

Nyomja meg: (\D funk- L Allitsa be Percszamlalé

Nyomja meg: OK funkci-
ciot. értékét.

ot.

A @ id6zit6 azonnal megkezdi a visszaszamlalast.
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Hogyan allitsa be: F6zési id6

1. 1épés 2. lépés
\,
Q‘ _‘?_
Valassza ki a sii- Nyomja meg

téfunkciot, majd
allitsa be a hé-

tébbszor a ko-
vetkez6t: @

3. lépés

A kijelzén a
kovetkez6 lat-
hato:
0:00 érték lat-

Nb

hato.

STOP

A sitési id6 be-

Nyomja meg: OK

allitasa. funkciot.
mérsékletet. funkciot.
A @ id6zit6é azonnal megkezdi a visszaszamlalast.
Hogyan allitsa be: Késleltetési ido
1. 1é- 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés 6. lépés
pés
NV . | A kijeI- \ |

ON Akiek | (Y | na | (ON | F

< z6 az j <) - <)

ontos kovetke-
Po 26 latha-
idét mu- to:
Nyomja tatja. L

Valasz- - @ - N Allitsa -
sza ki a med tOb-k-) START Allltsg b’e Nyomja CJ,LFTA' be a be- Nyom!a

. sz0r a ko- az elindi- OK LLITAS foinza meg:
fs“tko'. vetkezét: tas ido- | Meg: aozes oK

unkci- o i6 idépont-
ot. O funkei- pontjat. funkciot. jgt. funkciot.
ot.

A @ id6zit6 a kezdés beallitott id6pontjaban megkezdi a visszaszamlalast.

9. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK

9.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhatd mélyedés a biztonsagot néveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak a
megbillenést. A polc korlli magas perem megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a polcrol.
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Sitéracs:

Csusztassa be a polcot a polctarté vezet6-
sinjei k6zé, és Ugyeljen arra, hogy labai le-
felé mutassanak.

Siit6 talca / Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polctarté vezet6-
sinjei kozé.

Sitéracs, Siito talca / Mély tepsi:
CsUsztassa be a talcat a polctarté vezet6-
sinjei kdzé, és a huzalpolcot a felettik levé
vezetdsinekre.

10. TOVABBI FUNKCIOK

10.1 Funkciézar

Ez a funkcié megakadalyozza a siit6funkcié véletlen médositasat.

Ha a suité mikodése kdzben kapcsolja be, a beadllitott sttés tovabb folytatodik, azonban a kezels-

panel lezar.

Ha kikapcsolt stténél kapcsolja be, a siité bekapcsolasa nem lesz lehetséges, mivel a kezel6pa-

nel lezar.
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Ez a funkcié megakadalyozza a siit6funkcio véletlen médositasat.

NG Nyomja meg és tartsa nyomva E, - nyomja meg és tartsa
a EI gombot a funkcié bekap- nyomva a kikapcsolashoz.
csolasahoz.

EI Hangjelzés hallhato.

® 3 x (@ fewvillanas jelzi a lezaras bekapcsolasat.

10.2 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl a siitd bizonyos id6 elteltével kikapcsol, ha egy sitéfunkcio mikodik, és a
kezel6 nem valtoztat semmilyen beallitason.

(°C) @ (9)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maximum 3

Az Automatikus kikapcsolas nem mikddik az alabbi funkciokkal: SUté vilagitas, Késleltetési id6.

10.3 Hitoventilator

Amikor a sité Gzemel, a hitéventilator automatikusan bekapcsol, hogy hidegen tartsa a st
fellletét. Amikor kikapcsolja a siitét, a hiitéventilator tovabbra is miikddni fog, amig a siité le
nem hl.

11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

11.1 Konvekciés leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

¥ = 5§ | O

(°C) (perc)

Edes roladok, 16 sitétalca vagy csepptal- 180 2 20-30
db ca
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¥ = (SN
\ uru
(°C) (perc)

Péksitemény, 9 sutétalca vagy csepptal- 180 2 30-40

db ca

Pizza, gyorsfa- huzalpolc 220 2 10-15

gyasztott, 0,35 kg

Keksztekercs sUtétalca vagy csepptal- 170 2 25-35
ca

Csokoladés site- | sltétalca vagy csepptal- 175 3 25-30

mény ca

Szufflé, 6 db keramiapoharak huzal- 200 3 25-30
polcon

Piskéta tortaalap tortaforma huzalpolcon 180 2 15-25

Piskétatorta sutéforma huzalpolcon 170 2 40 - 50

Parolt hal, 0,3 kg sutétalca vagy csepptal- 180 3 20-25
ca

Hal egészben, sutétalca vagy csepptal- 180 3 25-35

0,2 kg ca

Halfilé, 0,3 kg pizzaserpeny® huzalpol- 180 3 25-30
con

Parolt hus, 0,25 sutétalca vagy csepptal- 200 3 35-45

kg ca

Saslik, 0,5 kg sutétalca vagy csepptal- 200 3 25-30
ca

Cookie (amerikai sUtétalca vagy csepptal- 180 2 20-30

csokis keksz), 16 ca

db

Puszedli, 24 db sutétalca vagy csepptal- 180 2 25-35

ca
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¥ = B kO
\ uru
(°C) (perc)
Muffin, 12 db sutétalca vagy csepptal- 170 2 30-40
ca
Sos aprosite- sutétalca vagy csepptal- 180 2 25-30
mény, 20 db ca
Teaslitemény sUtétalca vagy csepptal- 150 2 25-35
omlds tésztabol, ca
20 db
Kosarka, 8 db sUtétalca vagy csepptal- 170 2 20-30
ca
Parolt z6ldségek, sutétalca vagy csepptal- 180 3 35-45
0,4 kg ca
Vegetarianus om- | pizzaserpeny6 huzalpol- 200 3 25-30
lett con
Mediterran zold- sutétalca vagy csepptal- 180 4 25-30
ségek, 0,7 kg ca

11.2 Konvekcios leveg6 (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon sotét, nem visszatlkroz6 fellletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képességliek, mint a vilagos szinl és visszatikrézd fellletd edények.

 ~

Bogrés siite-

Pizzaserpenyd Siitéedény mény Tortasiité forma
Sotét, nem visszatlk- Sotét, nem visszatlikrozd Kera"?'a . Sotét, nem visszatlk-
M . 8 cm-es atmeé- D,
rozo felllettel felllettel 6. 5 om ma- rozo felllettel
28 cm-es atmérd 26 cm-es atmérd 7gasség 28 cm-es atmérd

11.3 Etelkészitési tablazatok a bevizsgalé intézetek szamara

Informacié a bevizsgalo intézetek szamara
Tesztek az IEC 60350-1 szabvanynak megfeleléen.
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o = K O @
~ B =
(°C) (perc)
Aprési- | Also + fel- Suté talca | 3 170 20-30 -
temény, s6 sutés
20 db/
tepsi
Aproési- Holégbefu- | Sité talca | 3 150 - 20-35 -
temény, vas, nagy 160
20 db/ hoéfok
tepsi
Aproési- Holégbefu- | Sité talca | 2 és 4 150 - 20-35 -
temény, vas, nagy 160
20 db/ hoéfok
tepsi
Almaspi- | Also + fel- Sutéracs 2 180 70-90 -
te, 2 for- | s6 sltés
ma,
atmeéro:
20 cm
Almaspi- | Hoélégbefu- | Sutdéracs 2 160 70-90 -
te, 2 for- | vas, nagy
ma, héfok
atméré:
20 cm
Piskota Alsé + fel- Sutéracs 2 170 40-50 Melegitse el6 a
@26 cm s sltés sutét 10 percig.
kerek
sutéfor-
maban
Piskota Hélégbefu- | Sitéracs 2 160 40-50 Melegitse el6 a
@26 cm vas, nagy sutét 10 percig.
kerek héfok
sutéfor-
maban
Piskota Hélégbefu- | Satéracs 2eés4 160 40 - 60 Melegitse el6 a
@26 cm vas, nagy sutét 10 percig.
kerek héfok
sttéfor-
maban
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¥ 8 = |k O @
\ i uru
(°C) (perc)
Linzer Hoélégbefu- | Sité talca | 3 140 - 20-40 -
vas, nagy 150
héfok
Linzer Holégbefu- | Sitb talca | 2 és 4 140 - 25-45 -
vas, nagy 150
héfok
Linzer Also + fel- Suté talca | 3 140 - 25-45 -
s0 sltés 150
Toast Girill Sitéracs 4 max. 2 -3 perc | Melegitse el a
kenyér, egyik ol- sutét 3 percig.
4-6db dal; 2-3
perc ma-
sik oldal
Marha- Grill Huzalpolc | 4 max. 20-30 Helyezze a huzal-
has és csepp- polcot a negyedik
hambur- talca szintre, mig a
ger, 6 csepptalcat a har-
db, 0,6 madik szintre. A
kg sutési id6 félidejé-
ben forditsa meg
az ételt.
Melegitse el6 a
sutét 3 percig.

12. APOLAS ES TISZTITAS

/A FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

12.1 Tisztitassal kapcsolatos megjegyzések

<

rek

Tisztitosze-

A slit6 elejét meleg vizes és enyhe mosogatdszeres puha ruhaval tisztitsa meg.

A fémfellileteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

A szennyezddéseket enyhe mosogatészerrel tavolitsa el.
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A sutéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakédott zsir vagy egyéb
maradvany tiizet okozhat.

-

A
— VY|

| I A nedvesség lecsapddhat a késziiléken vagy az ajto Uveglapjain. A paralecsa-
pbddas csokkentése érdekében a sltés megkezdése el6tt 10 percig zemeltes-
se a sut6t. Ne tarolja az ételeket tébb, mint 20 percig a sttében. Minden hasz-
nalat utan puha torléruhaval térdlje szarazra a siité belsejét.

Napi haszna-
lat

Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa meg az 6sszes tartozékot. Puha ru-
e, haval, langyos vizzel és enyhe mosogatdszerrel végezze a tisztitast. A tartoze-
W kokat tilos mosogatogépben tisztitani.

A teflon bevonatos tartozékokat ne tisztitsa surold hatasu tisztitészerekkel vagy

Tartozékok éles targyakkal.

12.2 Hogyan tavolitsa el: Polctartok

A sitd tisztitasahoz vegye ki a polctartokat.

1. lépés | Kapcsolja ki a suitét, és varja
meg, hogy lehdiljon.

2. lépés | Huzza el a polctarto ellilsé ré-
szét az oldalfaltol.

3.1épés | Huzza el a polctarté hatuljat az |

oldalfaltél, majd vegye ki a polc- 1/'%?
tartot. 0 _L <
()

4. 1épés | A polctartokat a kiszereléssel

ellentétes sorrendben helyezze
vissza. @, ‘

A teleszkopos sutdsineken ta-
lalhato végallas Utkozok elére
nézzenek.

I

12.3 Hogyan hasznalja: Pirolitikus tisztitas
A slitét a Pirolitikus tisztitas funkcidval tisztitsa.

/N FIGYELMEZTETES!
Egés veszélye all fenn.

A\ VIGYAZAT!
Amennyiben a készlilék konyhaszekrényébe egyéb berendezés is be van épitve,
ne hasznalja azt, amikor ez a funkcio mikodik. Ez kart tehet a sitében.
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A Pirolitikus tisztitas el6tt:

Kapcsolja ki a sitét, és
varja meg, hogy lehljon.

Vegyen ki minden tartozékot a
sUtétérbdl is tavolitsa el.

Puha ruhaval, langyos vizzel és

enyhe mosogatdszerrel tisztitsa

meg a sutétér aljat és a sutdajtod
Uvegének belsé oldalat.

Pirolitikus tisztitas

helyzetbe.

1. lepés Lépjen az alabbi menibe: Tisztitas rrrr/
Kiegészité funkcio Idétartam
C1 - Enyhe tisztitas 16
C2 - Normal tisztitas 16 30 perc
C3 - Alapos tisztitas 2 6 30 perc
2. lépes OK . nyomja meg a tisztitéprogram kivalasztasahoz.
3. lepés oK. nyomja meg a tisztitas elinditasahoz.
4. lépés Tisztitas utan forgassa a sitéfunkciok szabalyozégombijat kikapcsolt

@ A tisztitas soran a sitélampa kikapcsol.

az alabbiak lathatok: .

Amikor a sUt6 eléri a beallitott h6mérsékletet, az ajto reteszelédik. Az ajtdzar kioldasaig a kijelzén

Amikor a tisztitas véget ér:

Kapcsolja ki a sutét, es
varja meg, hogy lehdljon.

Egy puha kendével tisztitsa
meg a sltéteret.

A sutétér aljarol tavolitsa el az
ételmaradvanyokat.
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12.4 Tisztitas emlékezteto

A siité6 emlékezteti, ha a pirolitikus tisztitas esedékessé valik.

rrrr/ villog a kijelz6n 5 masodpercig minden -

zési ciklus végén.

Az emlékeztetd kikapcsolasahoz Iépjen ide:
Men, majd valassza ezt: Beallitasok, Tisztitas
emlékeztetd.

12.5 Eltavolitas és visszaszerelés: Ajté

A sutéajtoban harom iveglap talalhato. A sitd ajtaja és a belsd lveglapok a tisztitashoz
kivehet6k. Az Giveglapok kiszerelése el6tt olvassa el ,Az ajto eltavolitasa és visszaszerelése” c.
rész sszes utasitasat.

/N VIGYAZAT!
Ne hasznadlja a siit6ét az Gveglapok nélkul.

1.1épés | Nyissa ki teljesen az ajtot, és fogja
meg mindkét zsanért.

2. lépés | Emelje meg és teljesen forditsa el
mindkét zsanéron a kart.

3.lépés | Csukja vissza félig a sut6ajtét az elsd
nyitasi pozicioig. Ezutan emelje fel és
huzza elére, majd vegye ki az ajtét a
helyérél.

4. lépés | Helyezze az ajtét egy stabil fellletre
leteritett puha ruhara.

5. lépés | Tartsa meg két oldalon az ajt6 felsd

szélénél Iévé B diszlécet, majd nyom-
ja befelé a tomitésrogzitd kapocs kiol-
dasahoz.
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6. lépés

Hulzza elére a diszlécet az eltavolitas-
hoz.

7. lépés

Egyenként fogja meg az ajto tUveglap-
jait a fels® széliknél fogva, és ovato-

san huzza ki 6ket. A felsé uveglappal
kezdje. Ugyeljen arra, hogy az liveg-

lap teljesen kicsusszon a sinbdl.

8. lépés

Tisztitsa meg az liveglapokat moso-
gatdszeres vizzel. Ovatosan szaritsa
meg az ajt6 Uveglapjait. Az tveglapo-
kat tilos mosogatégépben tisztitani.

9. lépés

A tisztitas utan tegye vissza az liveg-
lapokat és a sit6ajtét a helyére.

Ugyeljen arra, hogy az liveglapokat (A és B)
megfeleld sorrendben tegye vissza. Ellendriz-
ze az Uveglapok szélénél 1évd szimbdlumot /
nyomatot. Mindegyiken kuildnb6z&képpen
néz, igy a szét- és dsszeszerelés kdnnyebb.
Helyes felszereléskor az ajté diszléce kattano
hangot ad.

Ellenérizze, hogy a k6zépsd liveglapot meg-
feleléen helyezte-e az agyazatba.

12.6 Hogyan cserélje: Lampa

FIGYELM[EZTETI'ES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!
Az izz6 forrd lehet.

A zsirmaradék raégésének elkertlésére mindig kenddvel fogja meg a halogénizzot.
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A sutdvilagitas izzojanak cseréje el6tt:

1. lépés

2. lépés

3. lépés

Kapcsolja ki a sitét. Varja
meg, mig a suté lehdl.

Huzza ki a sitét a haldzati alj-
zatbdl.

Tegyen egy kend6t a siitbtér
aljara.

Hats6 lampa

1.lépés | Az uvegbura eltavolitdsahoz forditsa azt az 6ramutaté jarasaval ellentétes iranyba.
2. lépés | Tisztitsa meg az Uvegburat.

3. 1épés | Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig héallo izzora.

4. lépés | Szerelje fel az ivegburat.

13. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

13.1 Mi a teendé, ha...

A tablazatban nem szerepl6 barmilyen mas esetben forduljon a markaszervizhez.

A siit6 nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

Probléma

Ellendrizze, ha...

Nem lehet elinditani vagy Gzemeltetni a sttét.

A sutét megfeleléen csatlakoztatta az elektro-
mos halozathoz.

A sité nem melegszik fel.

Az automatikus kikapcsolas ki van kapcsolva.

A siité nem melegszik fel.

A sltéajté be van csukva.

A sutd nem melegszik fel.

Nem olvadt le a biztositék.

A sité nem melegszik fel.

A Gyerekzar ki van kapcsolva.

Alkotéelemek

Probléma

Ellendrizze, ha...
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Alkotéelemek

A stévilagitas ki van kapcsolva.

Konvekcids levegd (nedves) bekapcsolva.

A lampa nem mikodik.

Kiégett az izzé.

Hibakédok

A kijelzén a kdvetkez6 lathato:

Ellenérizze, ha...

Err C3 A sutdajté be van zarva, vagy az ajtézar nincs
feloldva.

Err F102 A slitéajté be van csukva.

Err F102 Az ajtézar nincs feloldva.

00:00 érték lathato

Aramkimaradas tortént. Allitsa be a pontos
idét.

duljon a markaszervizhez.

Ha a kijelz6én olyan hibakdd lathatd, amely nem szerepel ebben a tablazatban, kapcsolja le és
vissza a lakasban lévé kismegszakitét a sutd ujrainditasahoz. Ha a hibakod ismét megjelenik, for-

13.2 A szerviz szamara sziikséges adatok
Ha nem talal megoldast egyediil a problémara, forduljon a markakereskedéhéz vagy a

hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara sziikséges adatok az adattablan taldlhatéak. Az adattabla a siitétér
elllsé keretén talalhato. Ne tavolitsa el az adattablat a készlilék siitéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (Mod.)

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)
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14. ENERGIAHATEKONYSAG

14.1 Termékismertetd és Termékismertetd adatlap*

Gyarté neve Electrolux
Modellazonosité EOF4P56X 949498213
Energiahatékonysagi szam 81.2
Energiahatékonysagi osztaly A+

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, also + felsé 0.93 kWh/ciklus
sltés mellett

Energiafogyasztas normal terhelésnél, légkeveréses 0.69 kWh/ciklus
Uzemmaod mellett

Sutdéterek szama 1

Héforras Elektromossag
Hangerd 721

A sit6 fajtaja Beépithet6 siité
Témeg 31.6 kg

* Az Europai unio szamara az EU 65/2014 és 66/2014 sz. rendeletek szerint.

Fehéroroszorszag szamara az STB 2478-2017, G fliggelék; STB 2477-2017, A és B fliggelék sze-
rint.

Ukrajna szamara az 568/32020 sz. rendelet szerint.

Az energiahatékonysagi osztaly nem alkalmazhaté Oroszorszag esetében.

EN 60350-1 - Haztartasi elektromos fé6z6készllékek — 1. rész: Tlizhelyek, siték, gézsiitdk és gril-
lez6k - A teljesitmény mérésére szolgalé modszerek.

14.2 Energiatakarékossag

A sutd tobb funkcioval is segit energiat megtakaritani a mindennapos f6zés soran.

Ugyeljen ra, hogy hasznalat kdzben a siité ajtaja be legyen csukva. Siités kézben ne nyissa ki
tul gyakran a sutd ajtajat. Tartsa tisztan az ajtétomitést, és tgyeljen ra, hogy megfeleléen
legyen a helyére rogzitve.

Fém féz6edényeket hasznaljon az energiatakarékossag javitasa érdekében.
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Amikor lehetséges, kerllje a sutd elémelegitését.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a siitések kozotti szlinet legyen a lehetd legrévidebb.
Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat légkeveréssel hasznalja az energiatakarékossag
érdekében.

Maradékho

A sitévilagitas és a légkeverés tovabbra is mikddik. Amikor kikapcsolja a sitét, a kijelzd jelzi a
maradékh6t. A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz.

A 30 percnél hosszabb ideig tartd siités soran a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csOkkentse a
suté hémeérsékletét a minimum értékre. A sutében levé maradékhd tovabb folytatja a sitést.
A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez is hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz. Ehhez valassza a lehetd
legalacsonyabb hdmérséklet-beallitast. A maradékhd visszajelzd vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitévilagitassal

Sités kdzben kapcsolja ki a sitdvilagitast. Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van ra.
Konvekcioés levego (nedves)

A funkciét arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a sités soran.

E funkcid hasznalatakor a sutdvilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol. A
sutévilagitast ismét bekapcsolhatja, azonban ez a Iépés cstkkenti a varhatd
energiamegtakaritas mértékét.

15. A MENU FELEPITESE

15.1 Menii

— - valassza ezt a Menu-re Iépéshez.

Y

A Menii felépitése

El6re programozott sutés ¥ Tisztitas rrrr/ Beallitasok @
1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés
( ke ke
\ \
DV H ] H |
=& oK 01-011 oK

Vélassza a Me-

Allitsa be az ér-

nii. Bedllitasok Erésitse meg a Valassza ki a Erésitse meg a teket, majd
, Beal beallitast. beallitast. beallitast. nyomja meg a
lehetéségeket.
OK gombot.
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Beallitasok
o1 Pontos id6 Médositas 02 Kijelz6 fényerd 1-5
03 Nyomoégomb Hang 1 - Hangjel- 04 Figyelmeztetd hang- | 1-4
zés erd
2 - Kattanas
3 - Hang ki-
kapcsolva
05 MUkodésidozitd Be/Ki O6 | Suté vilagitas Be/Ki
o7 Gyors felfiités Be/Ki 08 | Tisztitas emlékezte- | Be/Ki
t6
09 Demo tizemmod Aktivalo kod: | O10 | Szoftver verzié Ellenérzés
2468
011 | Osszes bedllitas torlé- Igen / Nem
se

16. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

2% .
A Lo kdvetkezd jelzéssel ellatott anyagokat hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelel6 konténerekbe a csomagolast. Jaruljon hozza kdrnyezetlink és egészségiink

védelméhez, és hasznositsa Ujra az elektromos és elektronikus hulladékot. A E tilto
szimbolummal ellatott készliléket ne dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el a késziiléket
a helyi Ujrahasznosito telepre, vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért felelds hivatallal.
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Paldies, ka iegadajaties Electrolux ierici. Esat izvéléjuSies produktu, kas jau vairakus gadu
desmitus apvieno profesionalas pieredzes un inovaciju. Atjautigs un stiligs, radits, nemot véra
jusu vélmes. Tapéc katru reizi lietojot, varat bat droSi, ka sasniegsiet izcilus rezultatus.
Laipni liddzam Electrolux pasaulé!
Apmekléjiet musu timekla vietni, lai:
sanemtu lietoSanas ieteikumus un brosiras, ka ari traucéjummekléSanas, servisa un
@ remonta informaciju:
www.electrolux.com/support
g registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:
a/ www.registerelectrolux.com

iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreiz€jas lietoSanas materialus un
’E originalas rezerves dalas:

www.electrolux.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar misu pilnvaroto servisa centru, nodroSiniet, lai jums bitu pieejami $§adi dati:
modelis, PNC, sérijas numurs.

ST informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/\ Uzmanibu / drogibas informacija
® Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saisfita informacija

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS

1. DROSIBAS INFORMACHJA...........ccoucu... 153 3.2 lerices nostiprinasana pie virtuves
1.1 Bérnu un neaizsargatu personu MEDEIBM....vvrvrrrrrrsrsrrsssssseesees 160
dAroSiba........cceeveveiiieee e 153 4.1ZSTRADAJUMA APRAKSTS 161
1f Vispariga fjr(is'ba """"""""""""" 154 4.1 Visparéjs parskats..............cceee... 161

2. DROSIBAS NORADIJUMI........cccceereuennne 155 4.2 Papildpiederumi............cccccceeeene 161
2.1 Uzstadidana........co.ocueeeeeereniennen. 155 5. CEPESKRASNS IESLEGSANA UN
2.2 Pieslegums elektrotiklam............. 156 1ZSLEGSANA.......cocecreecceereeereeresesessesesenas 161
2.3 LietoSana........cceevivenieeiieeeee 157 o :

- . 5.1 legremdéjamie regulatori............. 161
2.4 Aprupe un tifisana..........ccceeeeeee.. 157 .
2.5 Pirolitiska fii&ana........................ 158 5.2 Vadibas panelis. .................. 162
2.6 |ek§éja|s apga|smojums ________ 6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES.163
2.7 Se.r.vi_ssl.. ----------------------------- 6.1 Sakotnégja tiridana.............c......... 163
2.8 Utilizacija 6.2 Sakotnéja uzkarsésana............... 163

3. UZSTADISANA...........rrrreeeee s 7. IZMANTOSANA IKDIENA.c. oo 163
3A1EDUVE. oo 7.1 Karsé$anas funkcijas iestafi$ana.164

7.2 KarséSanas funkcijas................... 164
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7.3 leslégtas piezimes. Ventilatora kars.

ar MItrUMU....ooeoeeeeeee e 165
7.4 GatavoSanas paligs iestatiSana... 165
7.5 Gatavos$anas paligs ar receptém. 166

8. PULKSTENA FUNKCIJAS..........cccoeerunnee 171
8.1 Pulkstena funkcijas.............cc.c..... 171
8.2 Pulkstena funkcijas iestafisana.... 172

9. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMI....

9.1 Papildpiederumu ievietoSana....... 173

10. PAPILDFUNKCIJAS........ccoieeeeeecenene 174
10.1 BlokéSana..........cccoeeveeneeniecns 174
10.2 Automatiska izslégSanas........... 175

10.3 Dzesésanas ventilators.............. 175

11. PADOMI UN IETEIKUML..........ccvrrrerenn.
11.1 Ventilatora kars. ar mitrumu....... 175
11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu -

ieteicamie piederumi...........cccceeeeueeeen.
11.3 GatavoS$anas tabulas parbaudes

iestadem.......cccoovviiniiiie e 178
12. KOPSANA UN TIRISANA.............cc....... 179
12.1 Piezimes par firisanu................. 180

12.2 IznemSana. Plauktu balsti ......... 180
12.3 Funkcijas Pirolitiska tirisana

izmantoSana.........cccoceeiiiiiiieeiees 181
12.4 TinSanas atgadinajums.............. 182

12.5 IznemSana un uzstadisana:

12.6 Ka nomainit: Lampa................... 184
13. PROBLEMRISINASANA............ccoeveenne 185
13.1 Ka rikoties, ja......ccccovvveeiininenenne 185
13.2 Servisa dati......ccccecvveeiiiinenns 186
14. ENERGOEFEKTIVITATE.......ccccevuenenns 186

14.1 Produkta informacija un Produkta

informacijas lapa*.........cccccevvveennns 186

14.2 Elektroenergijas taupi$ana........ 187
15. IZVELNES STRUKTURA........cccoerrurene. 188

15.1 1zVEINe.....ooeiiicecee 188
16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU
...................................................................... 189

1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par savainojumiem
un bojajumiem, kas radusies ierices nepareizas uzstadiSanas
vai izmantoSanas rezultata. Glabajiet Sis instrukcijas drosa,
pieejama vieta, lai tas varétu izmantot nakotne.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem lidz 8 gadu vecumam
un personam ar plasu un sarezgitu invaliditati jaliedz
piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
- Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.
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- Nelaujiet bérniem pieklut iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

. UZMANIBU! Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta darbojas vai atdziest. lerices
pieejamas dalas lietoSanas laika sakarst.

- Jaiericei ir bérnu droSibas opcija, ta jaaktivize.

- Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

1.2 Vispariga drosiba

- lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

- Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

- Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

- Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, tas janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

. UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespé&jamibas.

. UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas laika
sakarst. Nepieskarieties sildelementiem.

- Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavo$anas traukus.

- Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

- lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika tiritaju.

- PIits virsmas stikla durvju tiriSanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tindanas lidzeklus vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.
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- Pirms pirolitiskas tirisanas iznemiet piederumus no
izstradajuma un noslaukiet izlijusas vielas.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai kvalificéta persona.

* Nonemiet visu iesainojumu.

* Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

» levérojiet kopa ar ierici piegadatas uzstadiSanas norades.

* Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir smaga. Vienmér izmantojiet droSibas cimdus un
slégtus apavus.

* Nevelciet ierici aiz roktura.

» Uzstadiet ierici drosa un atbilstoSa vieta, kas atbilst uzstadiSanas prasibam.

* NodroSiniet starp blakus uzstaditam iericém piemérotu attalumu.

» Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties, ka bus iespéjams brivi atvért cepeskrasns durvis.

» lerice ir aprikota ar elektrisku dzeseéSanas sistemu. Ta ir jadarbina ar elektribas padevi.

Skapi$a minimalais augstums (skapi$a zem darba 590 (600) mm
virsmas minimalais augstums)

Skapisa platums 560 mm
Skapisa dzilums 550 (550) mm
lerices priek$puses augstums 594 mm
lerices aizmugures augstums 576 mm
lerices priek$puses platums 595 mm
lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 569 mm
lerices ieblvésanas dzilums 548 mm
lerices dzilums ar atvértam durvim 1022 mm
Ventilacijas atveres minimalais izmérs. Atvere 560x20 mm
apaks$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. Kabelis tiek novietots aiz- 1500 mm
muguréja labaja stari

155/424



DROSIBAS NORADIJUMI

Montazas skrives 4x25 mm

2.2 Pieslegums elektrotiklam

A BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un elektroSoku.

» Elektribas padeves pieslégSana javeic sertificetam elektrikim.

» lericei jabut iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité noraditie parametri atbilst elektrotikla parametriem.

* Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai pagarinatajus.

* Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas elektropadeves
kabeli nepiecieSams nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja servisa centra.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar ierices durvim vai niSu zem ierices vai atrasties to
tuvuma, it 1pasi, ja ta darbojas vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodrosSina aizsardzibu pret elektroSoku no stravu vadosiem un izolétajiem
elementiem, janostiprina ta, lai tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

+ Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var brivi piek|at.

» Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja kontaktspraudni.

* Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot aiz stravas kabela. Vienmeér velciet aiz
kontaktspraudna.

» Ir jaizmanto atbilsto$as izolacijas ierices: automatslédzi, droSinataji (no turétajiem
izskrivéjami drosSinataji), zeméjuma nopludes automatslédzi un savienotaiji.

» Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei, kas lauj atvienot ierici no visiem elektrotikla poliem.
Izolacijas iericé atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz 3 mm.

» Pilniba aizveriet ierices durvis pirms kontaktspraudna ievietoSanas elektrotikla kontaktligzda.

« Siierice ir aprikota ar baro$anas vadu un kontaktdaksu.

UzstadiSanai un nomainai Eiropa piemérotie kabelu veidi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Kabela dati ir noraditi Tehnisko datu plaksnites kopjaudas sadala. Tapat jus varat aplukot
tabulu:

Kopeéja jauda (W) Vada Skérsgriezums (mm?)
maksimali 1380 3x0.75

maksimali 2300 3x1

maksimali 3680 3x1.5

Zeméjuma vadam (zalas / dzeltenas krasas kabelis) jabut par 2 cm garakam neka fazes un
neitralajiem kabeliem (zilas un brunas krasas kabeli).
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2.3 LietoSana

BRIDINAJUMS!
Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka vai spradziena risks.

Siierice ir paredzéta tikai izmanto$anai majas apstaklos (iekstelpas).

Nemainiet 8T produkta specifikaciju.

Parliecinieties, ka ierices ventilacijas atveres nav nosprostotas.

LietoSanas laika neatstajiet ierici bez uzraudzibas.

Izslédziet ierici pec katras lietoSanas reizes.

levérojiet piesardzibu, atverot ierices durvis, kamér ta darbojas. Var notikt karsta gaisa
izplusana.

Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja ierice nonakusi saskaré ar udeni.

Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns durvim.

Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai uzglabasanai paredzétu virsmu.

Atveriet ierices durvis piesardzigi. Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu, var rasties spirta
tvaiku un gaisa maisijjums.

Nelaujiet dzirkstelém vai atvértai liesmai nonakt saskaré ar ierici, kad atverat durvis.
Neievietojiet iericé un neglabajiet tas tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas vielas vai ar
viegli uzliesmojosam vielam piesucinatus priekSmetus.

BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

Lai noverstu emaljas bojajumus vai krasas mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai citus priekSmetus nepastarpinati uz ierices gridas.
— nenovietojiet aluminija foliju nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet tdeni karsta iericé.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un produktus péc gatavoSanas beigam.

— ievérojiet piesardzibu, iznemot vai ievietojot papildaprikojumu.

Emaljas vai nerusé€josa térauda krasas maina neietekmé ierices darbibu.

Mitram kdkam izmantojot dzilo pannu. Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

Siierice paredzéta tikai &diena gatavo$anai. lerici aizliegts izmantot citiem noltkiem,
pieméram, telpu apsildei.

Vienmér gatavojiet partiku ar aizvértam cepeskrasns durvim.

Ja ierice ir uzstadita aiz mébelu panela (pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka ierices
darbibas laika Sis durvis nekad nav aizvértas. Aiz aizvérta mébelu panela var uzkraties
siltums un mitrums un attiecigi izraisit ierices, iebuvetas mebeles vai gridas bojajumus.
Neaizveriet mébelu paneli lldz ierice péc lietoSanas nav pilnigi atdzisusi.

2.4 Apripe un tinsana

BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un ierices aizdegSanas un bojajumu risks.

Pirms apkopes izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.
Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav risks, ka stikla paneli var ieplist.

Ja durvju stikla paneli tiek bojati, nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar pilnvaroto
servisa centru.

Nonemot durvis no ierices, rikojieties uzmanigi. Durvis ir smagas!
Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas materiala nolietoSanos.
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+ Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu. Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas lidzek|us.

priekSmetus.
» Ja lietojat cepeSkrasns tiriSanai paredzéetus aerosolus, ievérojiet razotaja drosibas
noradijumus, kas atrodami uz iepakojuma.

2.5 Pirolitiska tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!
Savainojumu/aizdegSanas/kimisko izmesu (dtimu) risks pirolitiskaja rezima.

» Pirms pirolitiskas pasattiriSanas funkcijas vai pirmas lietoSanas reizes no cepeskrasns

iekSpuses jaiznem:

— partikas atliekas, ellas vai taukvielu nopludes / nogulas.

— visi iznemamie priekSmeti (tostarp, plaukti, sanu vadotnes u. tml.dalas, kas ietilpst
ierices komplektacija), jo pasi nepiedegosie katli, pannas, paplates, piederumi, utt.

» Ripigi izlasiet visas norades par pirolitisko firisanu.

* Nelaujiet bérniem tuvoties iericei, kamér darbojas pirolitiska firisana.
lerice klUst |oti karsta, un no priekS€jam dzeséSanas atverém nak karsts gaiss.

+ Ta ka pirolitiska tiriS8ana notiek pie augstas temperatiras un var izraisit dumu veido$anos no
ediena atliekam un konstrukciju materialiem, to izmantojot tiek stingri ieteikts:

— pirms un péc pirolitiskas tiriSanas nodrosinat labu ventilaciju.
— nodrosinat labu ventilaciju ierices pirmas lietosSanas laika un péc tas, darbojoties ar
maksimalo temperaturu.

» Atskiriba no cilvekiem, dazi putni un rapuli var bat |oti jutigi pret potencialajiem izgarojumiem,
kuri veidojas ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu firi§anas procesa laika.

— NodroSinat, lai neviens majdzivnieks (ipasi putni) neatrastos ierices tuvuma pirolizes
finSanas laika un péc tas, un vispirms ieslégt maksimalo temperaturu labi ventiléta telpa.

* Mazie majdzivnieki ari var bat |oti jufigi pret lokalam temperaturas izmainam ar pirolitisko
funkciju aprikoto cepeskrasnu tuvuma, kad ieslégta pirolitiska pasattiriSanas programma.

» Ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu pirolitiskas tiriSanas laika, tai sasniedzot augstu
temperaturu, katlu, pannu, paplasu, piederumu utt., nepiedegosas virsmas var tikt bojatas
un var izdalit nedaudz kaitigus izgarojumus.

+ Ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu / gatavoto édienu palieku izdalitie izgarojumi,
saskana ar aprakstu, nav kaitigi cilvékiem, tai skaita bérniem un personam ar slimibam.

2.6 lekséjais apgaismojums

A BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt elektroSoku.

» Informacija par $aja produkta esoSo lampu (lampam) un atseviSki nopérkamajam rezerves
lampam: Sis lampas ir paredzétas ekstremaliem fiziskajiem apstakliem, pieméram,
temperaturai, vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas iericés vai paredzétas informésSanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav paredzétas citiem lietoSanas veidiem un nav piemérotas
majsaimniecibas telpu apgaismojumam.

«  Sis razojums satur gaismas avotu, kura energoefektivitates klase ir G.

* lzmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju spuldzes.

2.7 Serviss

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.
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« Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.8 Utilizacija

BRIDINAJUMS!
Pastav savainoSanas vai nosmaksanas risks.

» Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas iestadem, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.
» Atvienojiet ierici no elektropadeves.
* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices un utiliz€jiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot ierice.

3. UZSTADISANA

/N BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

3.1 lebave
www.youtube.com/electrolux
°YBUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)
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(*mm)
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IZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1ZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Vispareéjs parskats

Aa_ ao

—O |__|_||—O

N

~ o]

Vadibas panelis

H Karsésanas funkciju parslégs
Displejs

B Vadibas regulators

H Sildelements

A Lampa

Ventilators

B Plaukta atbalsts, iznemams
EJ Plauktu imeni

4.2 Papildpiederumi

* Restots plaukts
Gatavosanas traukiem, kuku formam, cepeSiem.
+ Cepama Paplate
Kdkam un biskvitiem.
» Grila/cepama panna
Paredzéets(-a) apbruninasanai un cepSanai vai ka paliktnis tauku savakSanai.
* Teleskopiskas vadotnes
Izmantojot teleskopiskas vadotnes, jus varat ertak ievietot cepeSkrasni un iznemt no tas
paplates.

5. CEPESKRASNS IESLEGSANA UN IZSLEGSANA

5.1 legremdéjamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru. Regulators izvirzas uz aru.
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5.2 Vadibas panelis

taustini

Piespiediet

Pagrieziet re-
gulatoru

Vadibas panela sensora

Ap-

@ ﬂ” gai-

) Atra uz- smo-

Taimers - :

silSana jums
(lam-

pa)

Blokésana

& OK

9

Atlasiet karséSanas funkciju, lai ieslégtu cepeskrasni.

Pagrieziet karséSanas funkciju regulatoru pozicija izslégts, lai izslégtu cepeskrasni.

23

Kad karséSanas funkcijas parslégtas pozicija
Izslégts, displejs darbojas gaidstaves rezima.

spéjas.

GatavoS$anas laika displejs attélo iestatito tem-
peraturu, diennakts laiku un citas pieejamas ie-

_BREEEaaE:
QRO m s /5

sToP

>> DEMO

Displejs ar maksimalo iestatito funkciju skaitu.

Displeja indikatori

i ¥ wl < >»>
Blokésana GatavoSanas pa- Tirsana lestatijumi Atra uzsilsana
ligs
Taimera in- N
dikatori: Q STOP C/ @
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PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

Progresa josla — temperatirai vai laikam.

6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

6.1 Sakotnéja tiriSana

Pirms pirmreizéjas lietoSanas iztiriet cepeskrasni un iestatiet laiku:

= \Fe, léj (
g j 00:00

lestatiet laiku. Nospiediet OK.

6.2 Sakotnéja uzkarsésana

leprieks uzkarseéjiet tukSu cepeskrasni pirms pirmas lietoSanas.

1. solis Iznemiet visus papildpiederumus un nonemamas plauktu balstus no cepeskrasns.

2.solis | |ostatiet maksimalo temperatiru funkcijai: (=,

Laujiet cepeskrasnij darboties 1 stundu.

3. solis lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: .

Laujiet cepeskrasnij darboties 15 minutes.

@ lepriek$€jas uzkarsésanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dimi. NodrosSiniet
telpa ventilaciju.

7. IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".
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IZMANTOSANA IKDIENA

7.1 Karsésanas funkcijas iestatiSana

Saciet gatavot edienu

1. solis

2. solis.

N

B

N

C

lestatiet karséSanas funkciju.

lestatiet temperatiru.

7.2 Karsésanas funkcijas

Standarta karsésanas funkcijas

Saldéta partika

Karsésanas funk- LietoSana
cija
Ediena vienlaicigai cep$anai un kaltésanai lidz pat tris plauktu limenT. les-
@ tatiet temperatiru par 20—40 °C zemak neka funkcijai Augs./Apakskarsé-
. Sana.
Karsésana ar ven-
tilatoru
—_— Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta limeni.
Augs./Apakskarse-
Sana
e Pusfabrikatu kraukskiguma (piem., kartupeli fri, kartupelu daivinas vai pil-
i ditas pankicinas) panaksanai.

Picas funkcija

@ Picas cep$anai. Kartigai apbrininasanai, lai padaritu krauk$kigu apaksu.

Apakskarsésana

Kuku ar kraukskigu pamatni cep$anai un partikas konservésanai.

164/424




IZMANTOSANA IKDIENA

Karsésanas funk- LietoSana
cija
Ediena atkausé$anai (darzeni un augli). Atkausésanas laiks ir atkarigs no
s sasaldétas partikas daudzuma un izméra.
Atkausésana
I Si funkcija ir paredzéta energijas taupidanai gatavo$anas laika. lzmantojot
‘Y So funkciju, temperatira cepeskrasns iekSpusé var atskirties no iestatitas

temperaturas. Tiek izmantots atlikuSais siltums. SildiSanas jaudu var sa-

Ventilatora kars. ar L = L = SRR
mazinat. Plasaka informacija pieejama nodala “Ikdienas lietosana” snieg-

mitrumu T . .
tajas piezimés par: Ventilatora kars. ar mitrumu.

vvv Planu produktu grilesanai un maizes grauzdésanai.

Grils

vvw Lielakus cepeSa gabalu un majputnu galas ar kauliem cep$anai viena

ﬁf plaukta limeni. Sacepumu pagatavoS$ana un apbruninasana.

Infratermiska grilé-

Sana

— Izvélnes atverSana: GatavoSanas paligs, TiriSana, lestatijumi.
lzvélne

7.3 leslégtas piezimes. Ventilatora kars. ar mitrumu

S1 funkcija tika izmantota, lai atbilstu energoefektivitates klases un ekodizaina prasibam
saskana ar standartu ES 65/2014 un ES 66/2014. Parbaudes saskana ar standartu EN
60350-1.

Cepeskrasns durvim jabut aizvertam cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta un
cepeskrasns darbotos ar vislielako iesp€jamo energoefektivitati.

Izmantojot So funkciju, lampa automatiski izsleédzas péc 30 sekundém.

GatavosSanas noradijumus skatiet sadala “leteikumi un padomi”, Ventilatora kars. ar mitrumu.
Visparigus elektroenergijas taupisanas ieteikumus skatiet nodalas “Energoefektivitate” sadala
“Elektroenergijas taupisana”.

7.4 Gatavosanas paligs iestatiSana

Katram edienam Saja apakSizvélne ir ieteikta funkcija un temperatira. GatavoSanas laika jus
varat regulét laiku un temperattru.

Dazus édienus var gatavot ari ar: Ediena sagatavotibas pakape:

* Automatisks svars
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Gatavosanas paligs — izmantojiet to, lai atri pagatavotu édienu, izmantojot nokluséjuma

iestatljumus:
1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis
® ® Ny 1
E \/\9 1-45 oK

Atveriet izvélni.

Atlasiet Gatavo$anas
paligs. Nospiediet
oK.

Atlasiet édiena veidu.

Nospiediet OK.

levietojiet édienu ce-
peskrasni. Apstipri-
niet iestatijumu.

7.5 Gatavosanas paligs ar receptém

Apziméjumi

O

pieejams Automatisks svars.

()

Pirms édiena gatavoSanas uzkars€jiet tukSu cepeskrasni.

=

Plaukta imenis.

Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet, vai €diens ir gatavs.

Ediena veids

Svars

Plaukta limenis / papildpiederumi

ligums

Liellopu gala =

P1 Liellopu galas
cepetis, pus-
jéls

P2 Liellopu galas
cepetis, vidéji
izcepts

1-1,5 kg; 4-
5 cm biezi
gabali

P3 Liellopu galas
cepetis, pilni-
ba izcepts

E 2; cepama paplate
Paris minutes apcepiet galu karsta pan-
na. levietojiet to cepeskrasn.

40 min

50 min

60 min
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Ediena veids Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P4 _Steiks, videji j89_220 g E E 3; cepamais trauks uz restota 15 min
izcepts Skeles; 3 cm plaukta
biezas Paris minutes apcepiet galu karsta pan-
na. levietojiet to cepeskrasn.
PS5 | Cepta/sauté- 1.5-2kg | ([ 2; cepamais trauks uz restota 120 min
ta_ga_l!a (aug- plaukta
s_t;ka Iab_urrk1a Paris mindtes apcepiet galu karsta pan-
: 'n_ijs’ ciska, na. Pievienojiet Skidrumu. levietojiet to
pavédere) cepeskrasni.
P6 Liellopu galas
cepetis, pus- .
jéls (Iena gata- 75 min
vosana)
P7 Liellopu galas = 2; cepama paplate
cepetis, vid,éji 1-1,5 kg; 4— Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas )
izcepts (I6na 5 ¢m biezi vai vienk?xréi pievifer]ojieF s_éli un svaigi 85 min
gatavogana) gabali maltus piparus. Paris minites apcepiet
galu karsta panna. levietojiet to cepes-
P8 Liellopu galas krasnl.
cepetis, pilni-
ba izcepts (lé- 130 min
na gatavosa-
na)
P9 Fileja, pusjéla
(lena gatavo- 75 min
§ana)
E 2; cepama paplate
P10 | Fileja, vid&ji 0,5-1,5 kg; Izr.na'ntOJlfetfa\./as. |ecn?n|ta|f§s garsv.|ellas
izcepta (Iéna 5-6 cm biezi | vai V|enk_ar3| pleV|?r_101|e_t s_all un svaigi 90 min
gatavogana) gabali maltus plp_arus. P_arls r.nInL.l.teS apcepl?t
galu karsta panna. levietojiet to cepes-
P11 | Fileja, pilniba krasn.
izcepta (lena 120 min
gatavo$ana)
Tela gala @
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Ediena veids

Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P12 Te!g ga!as ce- 0,81 5 kg; El B 2; cepamais trauks uz restota 80 min
petis (pieme- 4 cm biezi plaukta
ram, plecs) gabali Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Pievienojiet Skidrumu. Cepiet apklatu.
Cukgala oy
P13 Cl—',kas kakla 1.5-2kg |j IEI 2; cepamais trauks uz restota 120 min
vai pleca ce- plaukta
petis GatavoSanas laika vidu apgrieziet galu
otradi.
P14 | Plucinata cuk- 1,5-2 kg E] 2; cepama paplate 215 min
gala GZT Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
GatavoSanas laika vidl apgrieziet galu
otradi, lai ta iegltu vienlidzigu brinumu.
P15 | Mugura, svai- 115 "9? 5__ E| 2; cepamais trauks uz restota 55 min
ga 6 cm biezi plaukta
gaball Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
P16 | Cuakgalas ribi- | 2-3 kg; iz- |E| 3; cepami panna 90 min
nas Ima”;W:'ft I8 | Pievienojiet skidrumu, lai apklatu pannas
ﬁ?’ R (_:T apaksu. Gatavo$anas laika vidu apgrie-
planas cuk- ziet galu otradi.
galas ribinas
Jéra gala @
P17 | Jéra kaja ar 1,5-2 kQ? 7,_ E 2; cepamais trauks uz restota 130 min
kaulu 9 cm biezi plaukta
gabali Pievienojiet Skidrumu. Gatavo3anas laika
vidu apgrieziet galu otradi.
Putnu ga!a@f
P18 | Vesela vista ;;;i’;’akg; B1E] 2; sautsjamais trauks uz cepa- 60 min

mas paplates

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
GatavoSanas laika vidu apgrieziet galu
otradi, lai ta iegltu vienlidzigu branumu.
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Ediena veids

Svars

Plaukta limenis / papildpiederumi

ligums

P19

Vista, puse

0,5-0,8 kg

E 3 ; cepama paplate

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.

40 min

P20

Vistas kratina

katram ga-
balam 180-
200g

E E| 2; cepamais trauks uz restota
plaukta

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.

Paris minutes apcepiet galu karsta pan-
na.

25 min

P21

Vistas stilbini,
svaigi

E| 3; cepama paplate

Ja vistas kajinas ir iepriek§ marinétas,
iestatiet zemaku temperattru un gatavo-
jiet tas ilgak.

30 min

P22

Pile, vesela

2-3 kg

|j E 2; cepamais trauks uz restota
plaukta

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

levietojiet galu cepamaja trauka. Gatavo-
$anas laika vidl apgrieziet pili otradi.

100 min

P23

Zoss, vesela

4-5 kg

IfIEI 2; cepama panna

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.

levietojiet galu cepamaja paplaté. Gata-
vos$anas laika vidu apgrieziet zosi otradi.

110 min

Cits

P24

Galas rulete

1 kg

E 2; restotais plaukts
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.

60 min

&2 Zivis

P25

Vesela zivs,
grileta

0,5-1 kg ka-
tra zivs

E 2 ; cepama paplate

Pildiet zivi ar sviestu un izmantojiet sa-
vas iecienitakas garsvielas un garsau-
gus.

30 min

P26

Zivs fileja

E E‘ 3; sautéjuma trauks uz restota
plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.

20 min
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Ediena veids

Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
Saldumi / deserti % ==]
P27 | Siera kika . E 2; @ 28 cm kukas veidne uz res- 90 min
tota plaukta
P28 | Abolu kika - E| 3: cepama paplate 45 min
P29 | Abolu tarte B E 2; piragu veidne uz restota plaukta 40 min
P30 | Abolu pirags . E 1; @ 22 cm piragu veidne uz res- 60 min
tota plaukta
P31 | Braunijs 2 kg E 3: cepama panna 30 min
P32 Sok_ol_édes B E 3; mafinu veidne uz restota plaukta 25min
mafini
P33 | Kekss B E 2; keksa veidne uz restota plaukta 50 min
Darzeni / piedevas G K
P34 | Krasni c.epti 1 kg E 2: cepama paplate 50 min
kartupeli Novietojiet veselus nemizotus kartupelus
uz cepamas paplates.
P35 | Daivinas kg E| 3; cepama paplate parklata ar cepa- 35 min
mo papiru
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Sagrieziet kartupelus gabalinos.
P36 de“éti j_auktie 1-1.5kg E 3; cepama paplate parklata ar cepa- 30 min
arzeni mo papiru
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
Sagrieziet darzenus gabalinos.
P37 | Kroketes, sal- 0,5 kg |E| . = = 25 min
datas 3; cepama paplate
P38 | Kartupeli, sal- 0,75 kg |E| . = = 25 min
dati 3; cepama paplate
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Ediena veids Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
Sacepumi, maize un pica & & &
P39 | Lazanja/ng- 1-1.5kg E 2; sautéjuma trauks uz restota 45 min
delu sace- plaukta
pums
P40 | Kartupelu sa- 1-1.5kg = 1; sautéjuma trauks uz restota 50 min
cepums plaukta
pa1 Slv_aig_;a pica, - = 2; cepama paplate parklata ar 15 min
plana cepamo papiru
P42 g_""‘iga pica, _ E E 2; cepama paplate parklata ar 25 min
leza cepamo papiru
P43 | Kiss B E| 2; cepama veidne uz restota plauk- 45 min
ta
P44 | Bagete / éa}ba- 0.8 kg E E| 3; cepama paplate parklata ar 30 min
ta / baltmaize cepamo papiru
Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks.
P45 Z:zﬂgj'ﬂ; 1kg E E 2 ; cepama paplate parklata ar 60 min
dzu / tuméa cepamo papiru / restotais plaukts
maize visu
veidu graudu
maizes veid-
né
8.1 Pulkstena funkcijas
Pulkstena funkcija IzmantoSana
Q Laika atgadinajums. Beidzoties iestatitajam laikam, atskan signals.

Gatavos$anas laiks. Beidzoties iestatitajam laikam, atskan signals un

stop partrauc darboties karsésanas funkcija.
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Pulkstena funkcija

Izmantosana

@

Atliktais starts. Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik$ana.

©)

Laika skaitisana. Maksimalais ilgums ir 23 h 59 min. Si funkcija neie-
tekmé cepeskrasns darbibu.
Lai ieslégtu un izslégtu Laika skaitiSana, atlasiet: Izv€lne, lestatijumi

kombinacija.

8.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

lestatiSana. Diennakts laiks

1. solis. 2. solis 3. solis.
1,
Lai mainitu diennakts laiku, atveriet izvélni lestatiet pulksteni i OK
un atlasiet opciju lestatit diennakts laiku. P ‘ Nospiediet .
lestatiSana. Laika atgadinajums
1. solis 2. solis. 3. solis.
A3 Displeja re- N
dzams ( \
0:00
lestatiet Laika atgadina-
Nospiediet: @ jums 9 Nospiediet OK.

@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.
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lestatiSana. Gatavosanas laiks

1. solis.

2. solis.

Q

N

¥

atlasiet karsésa-

Displeja re-
dzams

0:00

STOP

3. solis.

4. solis

Nl

N

¥

s funiaiit un Nospiediet atkar- lestatiet gatavo- L OK
temperat{]ru tofi @ Sanas laiku. Nosplediet =
@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.
lestatiSana. Atliktais starts
1. so- 2. solis. 3. solis. 4. solis 5. solis. 6. solis
lis. Displeja
ir redza-
P ma jau- : :
f' \ “F na ies- (' \ e Displeja f' \ e
tafita redzams
dien- -—iem
nakts & PAR-
Adasiet | v;‘&‘;‘a TRAUKT
karsé- ospiedie : lestatiet Nospie- lestatiet | Nogpie-
$anas atkartoti @ sakuma . E))K beigu lai- | pOK
funkci- O. SAKT laiku. diet 1. ku. diet 1.
ju.

@ Taimeris uzsak laika atskaiti iestafitaja sakuma laika.

9. IZMANTOSANA:

PAPILDPIEDERUMI

9.1 Papildpiederumu ievietoSana

Neliela iedobe augspusé palielina drodibu. Sis iedobes arf palidz novérst sasvérsanos. Augsta
mala ap plauktu nelauj édiena gatavoSanas traukiem noslidét no plaukta.
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Restots plaukts:

lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena
vadotnes stieniem ta, lai kajinas butu ver-
stas uz leju.

Cepama Paplate / Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbal-
sta rezga vadotném.

Restots plaukts, Cepama Paplate / Ce-
pama panna:

lebidiet paplati starp plaukta atbalsta va-
dotnes stieniem un restota plaukta uz aug-
stak esoSajiem vadotnes stieniem.

10. PAPILDFUNKCIJAS

10.1 Blokésana

Si iespéja novers nejausas izmainas cepeskrasns funkcija.

leslédziet to cepesSkrasns darbibas laika — iestatita gatavoSanas programma turpina darboties,
vadibas panelis ir blokéts.

leslédziet to laika, kad cepeskrasns ir izslégta — cepeSkrasni nevar ieslégt, vadibas panelis ir blo-
kéts.
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S1iespéja novérs nejausas izmainas cepeskrasns funkcija.

NV Nospiediet un turiet nospiestu Nospiediet un turiet nospiestu

@ EI lai ieslégtu funkciju. E’ lai izslégtu funkciju.

Atskan signals.

Mirgo @ 3x EI kad ir ieslégta blokéSana.

10.2 Automatiska izslegsSanas

DroSibas noluka cepeskrasns izslédzas péc kada laika, ja karséSanas funkcija darbojas un jus
nemainat nekadus iestatijumus.

(°C) @ (st.)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimali 3

Automatiska izslegSanas nedarbojas ar $adam funkcijam: Apgaismojums (lampa), Atliktais
starts.

10.3 DzesésSanas ventilators

Kad cepeskrasns darbojas, dzeséSanas ventilators automatiski uztur cepeskrasns virsmas
vésas. |zsledzot cepeskrasni, dzeséSanas ventilators var turpinat darboties, lidz cepeSkrasns
atdziest.

11. PADOMI UN IETEIKUMI

11.1 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gisanai ievérojiet laikus, kas uzskaititi tabula.

175/424




PADOMI UN IETEIKUMI

¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)

Smalkmaizites, cepama paplate vai dzila 180 2 20-30

16 gabali panna

Maizites, 9 gabali | cepama paplate vai dzila 180 2 30-40
panna

Pica, saldéta, restots plaukts 220 2 10-15

0,35 kg

Rulete cepama paplate vai dzila 170 2 25-35
panna

Sok. kékss ar cepama paplate vai dzila 175 3 25-30

riekstiem panna

Sufle, 6 gabali keramikas ramekini uz 200 3 25-30
restota plaukta

Biskvitkikas pira- | forma ar lidzenu pamatni 180 2 15-25

ga pamatne uz restota plaukta

Biskvitkika ar pil- | sacepuma forma uz res- 170 2 40-50

dijumu tota plaukta

Varita zivs, 0,3 kg | cepama paplate vai dzila 180 3 20-25
panna

Vesela zivs, 0,2 cepama paplate vai dzila 180 3 25-35

kg panna

Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota 180 3 25-30
plaukta

Varita gala, 0,25 cepama paplate vai dzila | 200 3 35-45

kg panna

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila | 200 3 25-30
panna

Cepumi, 16 gaba- | cepama paplate vai dzila 180 2 20-30

panna
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¥ = B kO
\ uru
(°C) (min.)
Makaruni, 24 ga- cepama paplate vai dzila 180 2 25-35
bali panna
Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila 170 2 30-40
panna
Sala mikla, 20 cepama paplate vai dzila 180 2 25-30
gabali panna
SmilSu miklas ce- | cepama paplate vai dzila 150 2 25-35
pumi, 20 gabali panna
Tartletes, 8 gabali | cepama paplate vai dzila 170 2 20-30
panna
Darzeni, variti, cepama paplate vai dzila 180 3 35-45
0,4 kg panna
Vegetara omlete picas paplate uz restota 200 3 25-30
plaukta
Vidusjuras darze- | cepama paplate vai dzila 180 4 25-30
ni, 0,7 kg panna

11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu

Lietojiet tum$as krasas un neatstarojoSas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojosiem traukiem.

- ieteicamie piederumi

7

. Podini
Picas panna Cepsanas trauks ’ Auglu piraga forma
Keramika
Tumsa, neatstarojoSa Tumsa, neatstarojosa 8 cm diametrs, Tumsa, neatstarojoSa
28 cm diametrs 26 cm diametrs 5 cm aug- 28 cm diametrs
stums
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11.3 Gatavosanas tabulas parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar standartu IEC 60350-1.

o=

¥ B = E |
\ [:] oru
(°C) (min.)
Kdcinas, | Augs./ Cepama 3 170 20-30 -
20 pa- Apakskar- Paplate
platé sésana
Kucinas, | KarséSana | Cepama 3 150 - 20-35 -
20 pa- ar ventila- Paplate 160
platé toru
Kicinas, | KarséSana | Cepama 2un4 150 - 20-35 -
20 pa- ar ventila- Paplate 160
platé toru
Abolu Augs./ Restots 2 180 70-90 -
pirags, 2 | Apakskar- plaukts
veidnes séSana
@20 cm
Abolu KarséSana | Restots 2 160 70-90 -
pirags, 2 | ar ventila- plaukts
veidnes toru
@20 cm
Biskvit- Augs./ Restots 2 170 40-50 leprieks sakarsé-
kika, Apakskar- plaukts jiet cepeskrasni
kukas sésana 10 minates.
veidne
@26 cm
Biskvit- KarséSana | Restots 2 160 40-50 lepriek$ sakarsé-
kika, ar ventila- plaukts jiet cepeskrasni
kukas toru 10 minutes.
veidne
@26 cm
Biskvit- Karsésana Restots 2un4 160 40 - 60 leprieks$ sakarsé-
kuka, ar ventila- plaukts jiet cepeskrasni
kukas toru 10 minutes.
veidne
@26 cm
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o = | O @
~ B o
(°C) (min.)
SmilSu Karsésana | Cepama 3 140 - 20-40 -
mikla ar ventila- Paplate 150
toru
Smilsu Karsé$ana | Cepama 2un4 140 - 25-45 -
mikla ar ventila- Paplate 150
toru
Smilsu Augs./ Cepama 3 140 - 25-45 -
mikla Apakskar- Paplate 150
séSana
Karst- Grils Restots 4 maks. 2-3 mind- | lepriek$ sakarsé-
maize, plaukts tes no jiet cepeskrasni
4-6 ga- vienas 3 minutes.
bali puses, 2—
3 minutes
no otras
puses
Liellopa Grils Restotais | 4 maks. 20-30 Novietojiet restoto
burgers, plaukts plauktu cepes-
6 gabali, un dzila krasns ceturtaja [i-
0,6 kg cepes- meni, bet dzilo ce-
panna pespannu — tre-

Saja limeni. Kad
pagajusi puse no
gatavoS$anai atve-
leta laika, apgrie-
ziet to uz otru
pusi.

leprieks$ sakarsé-
jiet cepeSkrasni

3 minutes.

12. KOPSANA UN TIRISANA

VAN BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "Drosiba".
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12.1 Piezimes par tiriSanu

< Tiriet cepeskrasns priekSpusi ar mikstu draninu, kas iemérkta silta tdenr ar sau-
dzigu mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firiSanas skidumu.

TiriSanas
lidzekli Traipu firiSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas ldzekli.
A Tiriet cepeskrasns ieksieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
= Y[ palieku uzkraSanas var izraisit ugunsgréku.
| I Cepeskrasns iekSpusé vai uz stikla durvju paneliem var uzkraties mitrums. Lai

samazinatu kondensaciju, pirms gatavo$anas iepriek$ uzkarseéjiet tukSu cepes-

LietoSana ik- | yrasnj 10 mindtes. Neuzglabajiet adienu cepedkrasni ilgak par 20 minditém. No-

diena susiniet cepeskrasns ieksieni ar mikstu dranu péc katras lietoSanas reizes.
Y Notfiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozat. Lie-
<+ . - - . - = = — — = — .
— tojiet mikstu dranu, kas iemérkta silta tdenr ar saudzigu mazgasanas lidzekli.
W Nemazgajiet papildpiederumus trauku mazgajamaja masina.

Papildpiede- Ne_tTrigt piedt_aguvmdrgéos papildpiederumus ar abraziviem tiriSanas lidzekliem
rumi vai asiem priekSmetiem.

12.2 Iznems$ana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu cepeskrasni.

1. solis Izslédziet cepeskrasni un uzgai-
diet, lidz ta atdziest. |

2. solis Pavelciet plauktu atbalstu
priek§€jo dalu nost no sanu sie-
nas.
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3. solis Pavelciet plauktu balstu aizmu- |

guréjo dalu nost no sanu sienas 1/—%(
un iznemiet to. 0 .L ]

4. solis Uzstadiet plauktu atbalstus, vei-
cot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

Teleskopiskas vadotnes atliku-
Sajam tapam jabut vérstiem uz
prieksu.

o
i

12.3 Funkcijas Pirolitiska tirisana izmantosana
Tiriet cepeskrasni ar Pirolitiska tiriSana.

/N BRIDINAJUMS!
Pastav apdedzinasanas risks.

& UZMANIBU!
Ja taja pasa virtuves skapi ir uzstaditas citas ierices, nelietojiet tas, kad darbojas §t
funkcija. Tas var radit cepeSkrasns bojajumus.

Pirms Pirolitiska tiriSana:

Izslédziet cepesSkrasni un Iznemiet no cepeskrasns visus Notiriet cepeskrasns iek$éjo
uzgaidiet, ldz ta atdziest. piederumus. apaks$éjo virsmu un durvju stikla
iekSpusi ar siltu tdeni, mikstu

dranu un maigu firisanas lidzekli.

Pirolitiska tirisana

1. solis leejiet izvelné: Tirisana rrrr/
lespéja Darb. laiks
C1 - Viegla tirisana 1h
C2 - Vidéji intensiva firsana 1h 30 min
C3 - Padzilinata tiriSana 2 h 30 min
2. solis. OK — nospiediet, lai atlasitu tiriSanas programmu.
3. solis. Nospiediet OK, lai uzsaktu tirisanu.
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Pirolitiska tiriSana

4. solis. Péc tiriSanas pagrieziet karsé$anas funkciju parslégu izslégta pozici-
ja.

@ TiriSanas laika cepeskrasns lampa ir izslégta.

Kad cepe$krasns ir iestafita noteikta temperatira, durvis blokéjas. Lidz durvju blokéSanai displeja
tiek radits: El

Kad tirisana beidzas:

Izsledziet cepeskrasni un Iztiriet cepeSkrasns iekSieni ar Notiriet atlikumus no cepes-
uzgaidiet, lldz ta atdziest. mikstu dranu. krasns apakséjas virsmas.

12.4 TiriSanas atgadinajums

Cepeskrasns atgadina jums, kad javeic pirolitiska tiriSana.

Lai izslégtu atgadinajumu, ievadiet Izvélne un

mr/m'r o displeja 5 sekundes péc katras gata-
"'go disp'e) . P 9 atlasiet lestatijumi, TiriSanas atgadinajums.

vos$anas reizes.

12.5 Iznems$ana un uzstadiSana: Durvis

Cepeskrasns durvim ir tris stikla paneli. Cepeskrasns durvis un ieks€jo stikla paneli var nonemt,
lai tos nofiritu. Izlasiet visus “Durvju nonems$anas un uzstadiSanas” noradijumus pirms stikla
panelu iznem3anas.

UZMANIBU!
Nelietojiet cepeskrasni, ja taja nav ielikti stikla paneli.

1. solis Atveriet durvis lidz galam un turiet
abas enges.

2. solis Paceliet un pagrieziet abu engu svi-
ras lidz galam.
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3. solis

Daléji aizveriet cepeskrasns durvis,
lldz tas atrodas pirmaja atvérsanas
pozicija. Tad paceliet un pavelciet uz
priek$u un izceliet durvis ara.

4. solis

Novietojiet durvis uz mikstas dranas,
kas uzklata uz stabilas virsmas.

5. solis

Satveriet durvju apmali (B) durvju
aug$éjas malas abas pusés un spie-
diet uz ieksu, lai atbrivotu spraudna
blvi.

6. solis

Pavelciet durvju apmali uz priek$u, lai
to izceltu.

7. solis

Turiet durvju stikla panelus aiz to aug-
§éjam malam un uzmanigi izvelciet
tos ara pa vienam. Saciet ar aug$€jo
paneli. Parliecinieties, lai stikls izslide-
tu ara no balsta pilniba.

8. solis

Notiriet stikla panelus ar tiriSanas lidz-
ekliem. Uzmanigi noslaukiet stikla pa-
nelus. Nemazgajiet stikla panelus
trauku mazgasanas masina.

9. solis

Péc tiriSanas uzstadiet stikla panelus
un cepeskrasns durvis.
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Parbaudiet, vai stikla paneli (A un B) ir ievie-
toti pareiza seciba. Skatiet simbolu/iespiedu-
mu stikla panela mala; katrs no stikla pane-
liem atSkiras, lai to uzstadiSana un iznemsana
butu vieglaka.

Ja uzstadita pareizi, durvju apmales stiprina-
jumi nokliksk.

Parliecinieties, ka vidéjais stikla panelis ligzda
ir uzstadits pareizi.

12.6 Ka nomainit: Lampa

& BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.
Lampa var bt karsta.

Vienmeér turiet halogéna lampu ar dranu, lai tauku atliekas nesadegtu uz lampas.

Pirms nomainat lampu:

1. solis 2. solis 3. solis
Izslédziet cepeskrasni. Uzgai- Atsledziet cepeskrasni no leklajiet uz tilpnes gridas dra-
diet, ldz cepeskrasns ir atdzi- elektrotikla. nu.
Susi.

Aizmugures lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. solis Notiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepeskrasns lampu ar piemérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.

4. solis levietojiet stikla parsegu.

184/424




PROBLEMRISINASANA

13. PROBLEMRISINASANA

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

13.1 Ka rikoties, ja...

Tabula neieklautu problému gadijuma sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

Cepeskrasns neieslédzas un/vai nesakarst

Probléma

Parbaudiet, vai:

Nevar ieslégt vai lietot cepeSkrasni.

Cepeskrasns ir pareizi pieslégta stravas pade-
vei.

Cepeskrasns neuzsilst.

Deaktivizéta automatiskas izslégSanas funkci-
ja.

Cepeskrasns neuzsilst.

Cepeskrasns durvis ir aizvértas.

Cepeskrasns neuzsilst.

Izdedzis drosinatajs.

Cepeskrasns neuzsilst.

Bérnu drosibas funkcija ir izslegta.

Detalas

Probléma

Parbaudiet, vai:

Apgaismojums ir izslégts.

leslégta funkcija Ventilatora kars. ar mitrumu.

Nestrada lampina.

Spuldze ir izdegusi.

Kludu kodi

Displeja redzams...

Parbaudiet, vai:

Err C3 Cepeskrasns durvis ir aizvértas vai durvju blo-
kétajs nav bojats.

Err F102 Cepeskrasns durvis ir aizvértas.

Err F102 Durvju blokétajs nav bojats.
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Klidu kodi

00:00 Noticis stravas padeves parravums. lestatiet
diennakts laiku.

Ja displeja redzams $aja tabula neieklauts klidas kods, izslédziet majokla elektrosistémas drosi-
nataju un atkartoti ieslédziet cepeskrasni. Ja kludas kods atkartoti paradas displeja, sazinieties ar
autorizéto servisa centru.

13.2 Servisa dati

Ja nevarat rast risindjumu, sazinieties ar ierices izplafitaju vai pilnvarotu servisa centru.
Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz cepeskrasns iekSpuses priek§€ja ramja. Nenonemiet cepeskrasns
iekSpusé esoso tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD) | e

Izstradajuma Nr. (PNC) | e

Sérijas numurs (S.N.)

14. ENERGOEFEKTIVITATE

14.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa*

Piegadataja nosaukums Electrolux

Modela identifikacija EOF4P56X 949498213
Energoefektivitates indekss 81.2
Energoefektivitates klase A+

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionala- | 0.93 kWh/cikla
jarezima

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes piespiedu 0.69 kWh/cikla
ventilatora rezima

Kameru skaits 1

186/424



ENERGOEFEKTIVITATE

Siltuma avots Elektriba

Skalums 721

Cepeskrasns veids lebivéjama cepeskrasns
Svars 31.6 kg

* Eiropas Savienibai saskana ar ES Regulam 65/2014 un 66/2014.

Baltkrievijas Republikai saskana ar STB 2478-2017, G pielikums; STB 2477-2017, A un B pieli-
kums.

Ukrainai saskana ar 568/32020.

Energoefektivitates klase neattiecas uz Krieviju.

EN 60350-1 — Elektroierices gatavosanai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika
cepeskrasnis un grili — veiktsp€jas mérisanas metodes.

14.2 Elektroenergijas taupisana

Cepeskrasns ir aprikota ar funkcijam, kas lauj taupit elektroenergiju, gatavojot
malfites ikdiena.

Cepeskrasns darbibas laika tas durvim jabut aizvértam. GatavoSanas laika neviriniet
cepeskrasns durvis parak biezi. Raugieties, lai durvju blive butu tira, un gadajiet, lai ta batu labi
nofikséta sava pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu elektroenergijas taupiSanu.

Kad iesp€jams, neuzsildiet cepeskrasni pirms gatavo$anas.

Uzturiet péc iespéjas Isakus partraukumus starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
edienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupi$anas nollika izmantojiet gatavo$anas funkcijas.
Atlikusais siltums

Ventilators un lampa turpina darboties. Izslédzot cepesSkrasni, displeja tiek attélots atlikuSais
siltums. Jus varat izmantot atlikuSo siltumu, lai uzturétu edienu siltu.

Ja gatavoS$anas ilgums parsniedz 30 mindtes, samaziniet cepeskrasns temperatiru lidz
minimumam 3-10 minutes pirms gatavoSanas laika beigam. Cepeskrasni atlikuSais siltums
turpinas gatavot taja ievietoto €dienu.

Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp€jamo temperatiras iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma indikators vai temperatura tiek paradita displeja.
Gatavosana ar izslégtu cepesSkrasns apgaismojumu

GatavosSanas laika izslédziet cepeSkrasns apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu

St funkcija paredzéta energijas taupisanai gatavosanas laika.

Izmantojot $o funkciju, apgaismojums automatiski izslédzas péc 30 sekundém. Jis varat to
ieslégt atkartoti, tacu $T darbiba samazinas paredzamo elektroenergijas ietaupijumu.
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15. IZVELNES STRUKTURA

15.1

Izvélne

O — S
— — atlasiet, lai ievaditu lzvélne.

lzvélne struktira

GatavoSanas paligs ¥ Tinsana rrrr/ lestatijumi @
1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis 5. solis.
1, L
( \ AL \ AL
<] ( Q (t Qw
=& oK 01-011 oK
. _ o o ~ o Pielagojiet verti-
Atlasiet Izv€lne, Apstipriniet ies- Atlasiet iestatfiju- Apstipriniet ies- bu un nospiediet
lestatijumi. tatijumu. mu. tatijumu. oK
lestatijumi
o1 Diennakts laiks Mainit 02 Displeja spilgtums 1-5
03 Taustinu skana 1 — pik- 04 Skanas signala ska- 1-4
stiens lums
2 — klikskis
3 — skana
izslégta
05 Laika skaitiSana leslégt/ 06 | Apgaismojums (lam- | leslégt/lzslegt
Izslégt pa)
o7 Atra uzsilsana leslegt/ 08 | Tirisanas atgadina- leslegt/Izslégt
Izslegt jums
09 Demonstracijas rezims | Aktivizacijas 010 | Programmatiras Parbaude
kods: 2468 versija
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lestatijumi

o1

Nodzést visus iestatiju-
mus

Ja/Ne

16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

A%
Nododiet otrreiz&jai parstradei materialus ar simbolu L. levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi un cilvéku
veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus. Neizmetiet ierices,

kas apzimétas ar So simbolu E kopa ar majsaimniecibas atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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MES GALVOJAME APIE JUS

Dékojame, kad jsigijote ,Electrolux” prietaisa. ISsirinkote gaminj, kuriame atsispindi Sios srities
profesionaly per deSimtmecius sukaupta patirtis ir naujoves. Pazangus ir stilingas prietaisas
sukurtas specialiai jums. Kad ir kg gamintumete, kiekvieng kartg busite tikri del nepriekaistingo
rezultato.
Sveiki atvyke j ,Electrolux“ pasaulj.
Apsilankykite misy interneto svetainéje.
Cia rasite naudojimo patarimuy, brosidry, informacijos apie trik&iy $alinima, aptarnavima
@ ir remonta;

www.electrolux.com/support

Uzregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:

a/ www.registerelectrolux.com
Jusy prietaisui skirty priedy, nusidévinciy ir originaliy atsarginiy daliy ieSkokite Cia:
.% www.electrolux.com/shop

KLIENTU APTARNAVIMAS IR TECHNINE
PRIEZIURA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:
prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny plokstéje.

AN [spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
® Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.

TURINYS
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1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy 3.1 |rengimas balduose
(2= 18 o - S 191 3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie baldo.198
1.2 Bendrieji saugos reikalavimai...... 192 4. GAMINIO APRASYMAS 199
2. SAUGOS INSTRUKCIJOS..........cccevumrnnen 193 4.1 Bendroji apzvalga...........oooo..... 199
2.1 [rengimas........ceeevieeeeeenieeeeanneens 193 4.2 Priedai......cccoceveeiiiiee e 199
2.2 Elektros prijungimas ................... 194 &
2.3 Naudojimas........cccceeevveenieenieeens 195 5. KAIP |JUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE... 199
2.4 PrieZilira ir valymas....... ...196 5.1 |stumiamos ranll(enélés ................ 199
2.5 Pirolizinis valymas...... .196 5.2 Valdymo skydelis............ccccueenn. 200

2.6 Vidinis apSvietimas.... 197 6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA...... 201

2.7 Paslauga..........cc.c...... 197 o
2.8 18MEtiMaS.eeoeeoo 197 6.1 Pirminis valymas.............ccccceene. 201

6.2 Pirminis pasSildymas............c........ 201
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7. KASDIENIS NAUDOJIMAS..........ccceeene 201
7.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos 202
7.2 Kaitinimo funkcijos.............cccee... 202
7.3 Pastabos: Drégnas
konvek. kepimas.........cccccvveiiiiinennnne 203

7.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas....203
7.5 Kepimo vadovas su receptais......204

8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS............cc....... 210
8.1 Laikrodzio funkcijos..................... 210
8.2 Kaip nustatyti
LaikrodZio funkcijos.........cccceecvvvreennnns 210
9. KAIP NAUDOTI: PRIEDAL..........ccceruenne 212
9.1 Priedy naudojimas.............cccc.... 212
10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS.........ccceenee 213
10.1 UZraktas........cooovvvieiiieieciiees 213
10.2 Automatinis iSsijungimas........... 213
10.3 Ausinimo ventiliatorius............... 214
11. PATARIMALL.....ooeeeeeeeeee s 214

11.1 Drégnas konvek. kepimas......... 214
11.2 Dregnas konvek. kepimas —
rekomenduojami priedai.................... 216

11.3 Maisto gaminimo lentelés patikros
[Staigoms.....coviii 216
12. VALYMAS IR PRIEZIURA........cccoevnrnrn.. 218
12.1 Pastabos dél valymo.................. 219
12.2 Kaip iSimti: Lentyny atramos .....219
12.3 Kaip naudoti:
Pirolizinis valymas..........ccccovveveennis 220
12.4 Priminimas apie valyma............. 221
12.5 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés......... 221
12.6 Kaip pakeisti: Lempute.............. 223
13. TRIKCIY SALINIMAS...........cccererreenenee. 224
13.1 Kg daryti, jeigu........cccccceeiieenns 224
13.2 Naudojimo informacija............... 225
14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS.............. 225
14.1 Informacija apie gaminj ir
informacinis gaminio lapas*............... 225
14.2 Energijos taupymas................... 226
15. MENIU STRUKTURA.......cocereerrrererrnnne 227
151 MeNiU..ccooiiiiiiiiiiiieeeeeeeeee, 227
16. APLINKOS APSAUGA................c.ooeve 228

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidZiai perskaitykite
pateiktg instrukcija. Gamintojas neatsako uz suzalojimus ar
zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo ar naudojimo.
Instrukcijg visada laikykite saugioje ir pasiekiamoje vietoje,
kad prireikus galétuméte pasiziuréti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

- Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems

P v -

kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turinciy labai sunkig ir
sudétingg negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia

prietaiso.
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- Bdutina visg laikg priziaréti vaikus ir uztikrinti, kad jie nezaisty
su Siuo buitiniu prietaisu.

- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

. DEMESIO! Neleiskite vaikams ir naminiams gyviinams biti
Salia prietaiso jam veikiant arba véstant. Prietaiso dalys
naudojimo metu gali stipriai jkaisti.

- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be priezitros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezituros darby.

1.2 Bendrieji saugos reikalavimai

. Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

- Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

- PrieS vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

- Jei buty pazeistas maitinimo laidas, jj gali pakeisti tik
gamintojas, jo jgaliotasis techninés priezilros centras arba
panasios kvalifikacijos asmenys— antraip gali kilti elektros
pavojus.

. DEMESIO: Pasirupinkite, kad prie$ keic¢iant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.

- DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus, kad neprisiliestuméte prie
kaitinimo elementuy.

- Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
dekite muvédami kars€iui atsparias pirstines.

- Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia iS Soniniy
sieneliy iStraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

- Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.
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- Dureliy stiklo nevalykite Siurks€iu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

- Pries atlikdami pirolizinj valymg iSimkite i$ prietaiso visus
priedus ir iSvalykite didesnius iSsipylusio maisto likucius.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/\  ISPEJIMAS!
Sj prietaisa jrengti privalo tik kvalifikuotas asmuo.

» Nuimkite visas pakavimo medziagas.

* Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto prietaiso.

» Vadovaukités su prietaisu pateiktomis jrengimo instrukcijomis.

» Visada bukite atsargus, kai perkeliate prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada muvekite
apsaugines pirstines ir avekite uzdarg avalyne.

* Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

* |renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje vietoje, atitinkancioje jrengimo reikalavimus.

» Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity prietaisy ir spinteliy.

» PrieS montuodami prietaisg patikrinkite, ar orkaités dureles galite laisvai atidaryti.

» Prietaise jrengta elektriné ausinimo sistema. Ji turi biti prijungta prie elektros maitinimo
Saltinio.

Minimalus spintelés aukstis (po darbastaliu) 590 (600) mm
Spintelés plotis 560 mm
Spintelés gylis 550 (550) mm
Prietaiso priekinés dalies aukstis 594 mm
Prietaiso galinés dalies aukstis 576 mm
Prietaiso priekinés dalies plotis 595 mm
Prietaiso galinés dalies plotis 559 mm
Prietaiso gylis 569 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 548 mm
Gylis su atidarytomis durelémis 1022 mm
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Minimalus ventiliacijos angos dydis. Anga prietaiso 560x20 mm
nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo kabelio ilgis. Kabelis yra 1500 mm
prietaiso nugarélés deSiniajame kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

A |SPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio pavojus.

» Visus elektros prijungimus privalo atlikti kvalifikuotas elektrikas.

» Prietaisg privaloma jZeminti.

+ |sitikinkite, kad parametrai techniniy duomeny ploksteléje atitinka maitinimo tinklo elektros
vardinius duomenis.

» Visada naudokite tinkamai jrengtg jZemintg saugujj elektros lizda.

* Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir ilginamujy laidy.

+ Bukite atsargus, kad nesugadintuméte elektros kiStuko ir maitinimo laido. Jei reikéty pakeisti
maitinimo laidg, tai turi padaryti misy jgaliotasis techninés priezitros centras.

» Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir nebuty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés yra karstos.

» Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad nebuty
galima nuimti be jrankiy.

» Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima. [sitikinkite,
kad jrengus prietaisg, elektros laido kiStukg bty lengva pasiekti.

» Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite kistuko.

» Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz maitinimo laido. Visada traukite paéme uz elektros
kistuko.

» Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus: linijg apsaugancius automatinius jungiklius,
saugiklius (jsukami saugikliai turi bati iSimami i$ jy laikiklio), Zeminimo nuotékio
atjungiamuosius jtaisus ir kontaktorius.

» Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo jtaisg, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso kontakty turi bati maziausiai 3 mm
plocio tarpelis.

» |ki galo uzdarykite prietaiso dureles, prie$ jkiSdami maitinimo laido kistukg | elektros tinklo
lizda.

» Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu maitinimo laidu ir kiStuku.

Tinkami montuoti ar keisti kabeliai Europoje:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Kabelio skerspjuvis turi atitikti bendrajj prietaiso vardinéje lenteléje nurodytg galia. Taip pat
atitinkama informacijg rasite lentelgje:
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Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis (mm?)
iki 1380 3x0.75

iki 2300 3x1

iki 3680 3x1.5

|[Zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi buti 2 cm ilgesnis nei fazés ir neutralusis laidai (mélynas
ir rudas).

2.3 Naudojimas

|SPEJIMAS!
Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio arba sprogimo pavojus.

« Sis buitinis prietaisas skirtas naudoti tik vidaus salygomis.

* Nebandykite pakeisti Sio prietaiso techniniy savybiy.

+ Pasirtpinkite, kad ventiliacinés angos nebity uzblokuotos.

» Nepalikite jjungto prietaiso be priezilros.

+ Po kiekvieno naudojimo prietaisg iSvalykite.

» Atidarydami veikiancio prietaiso dureles bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti jkaitintas
oras.

» Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis arba jei prietaisas lieCiasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio pavirSiaus ar daiktams laikyti.

» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles. Naudojant maisto produktus su alkoholiu, gali
susidaryti alkoholio ir oro miSinys.

+ Atidarydami dureles pasiripinkite, kad Salimais nebuty kibirk$¢iy ar atviros ugnies Saltiniy.

« Salia prietaiso, | prietaisg arba ant jo nedékite degiy medziagy arba degiomis medziagomis
sudrékinty daikty.

A |SPEJIMAS!

Pavojus sugadinti prietaisa.

+ Emalés apsauga nuo pazeidimy ir iSblukimo:
— Nedekite orkaitéems skirty indy ar kity objekty tiesiai ant prietaiso dugno.
— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant prietaiso ertmés dugno;

Nepilkite vandens tiesiai  jkaitusj prietaisa.

Nelaikykite prietaise paruosty drégny patiekaly ir maisto produkty.

Bukite atsargtis montuodami arba iSimdami prietaiso priedus.

+ Emalio ar nertdijanciojo plieno iSblukimas neturi poveikio prietaiso veikimui.

» Drégniems pyragams kepti naudokite gily kepimo indg. Vaisiy sultys palieka démes, kurias
sudétinga pasalinti.

« Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti. Prietaisa naudokite tik pagal paskirtj,
pavyzdziui, nenaudokite prietaiso patalpoms Sildyti.

* Maistg visuomet ruoskite su uzdarytomis orkaités durelémis.

» Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés (pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz dureliy gali kauptis karstis ir dregmé, kurie gali
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pakenkti prietaisui, baldams ar grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po naudojimo prietaisas
visiSkai neataus.

2.4 Prieziuira ir valymas

A ISPEJIMAS!

Suzalojimo, gaisro arba prietaiso sugadinimo pavojus.

Prie$ atlikdami priezitros darbus, iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo laido kistuka i$
elektros tinklo lizdo.

Patikrinkite, ar prietaisas atvésegs. Gali sutrukti stiklo plokstés.

Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités | jgaliotajj
techninés priezilros centrg.

Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso dureles. Durelés yra sunkios!

Reguliariai valykite prietaisa, kad apsaugotuméte pavirSiy nuo nusidévéjimo.

Valykite prietaisg dregna, minksta Sluoste. Naudokite tik neutralius ploviklius. Nenaudokite
SveiCiamyjy produkty, Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy grandykliy.

Jeigu naudojate orkaités purskiklj, laikykites ant pakuotés pateikty saugumo nurodymuy.

2.5 Pirolizinis valymas

/N ISPEJIMAS!

Suzalojimo / gaisro / cheminiy emisijy (dUmuy) rizika naudojant pirolizés rezima.

Prie$ vykdydami pirolizinio iSsivalymo funkcijg arba prie$ pirmg naudojima, pasalinkite i$
orkaités:

— bet kokius maisto likucius, aliejaus ar riebaly iSsiliejimus / liku€ius;

— iSimamus daiktus (jskaitant lentynas, Soninius bégelius ir pan., pateiktus su gaminiu),
ypac nesvylancius puodus, keptuves, skardas, indus ir pan.;

Atidziai perskaitykite visus pirolizinio valymo nurodymus.

Neprileiskite vaiky prie prietaiso, kol veikia pirolizinis valymas.

Prietaisas labai jkaista ir kar§tas oras iSeina i$ priekiniy ausinimo angy.

Pirolizinis valymas yra auk$tos temperatiros procesas, kurio metu i§ maisto ruosimo likuciy
ir konstrukciniy medziagy gali iSsiskirti dimai, todél vartotojams primygtinai
rekomenduojama:

— pirolizinio valymo metu ir po jo pasirupinti geru védinimu;

— pirma kartg naudojant prietaisg maksimalia temperatura ir po to uztikrinti gerg vedinima.
Kitaip nei Zmonés, kai kurie pauksc¢iai ir ropliai yra nepaprastai jautris garams, kylantiems
visy piroliziniy orkai€iy valymo proceso metu.

— Patraukite visus naminius gyvinus (ypa¢ pauks¢ius) toliau nuo prietaiso pirolizinio
valymo metu ir po jo bei pirma kartg paleide prietaisg veikti didziausia temperatira j
gerai védinama plota.

Mazi naminiai gyviunai gali bati labai jautris lokalizuotiems temperatiros pokyciams Salia
visy piroliziniy orkaiciy, kai veikia piroliziné savaiminio iSsivalymo programa.

Visy piroziliniy orkaiciy pirolizinio valymo metu auksta temperatira gali sugadinti
nesvylancig puodu, keptuviy, skardy, virtuvés indy ir pan. danga, o taip pat gali bati
nedidelio lygio kenksmingy dumy Saltiniu.

Dumai, kylantys i$ visy piroziliniy orkaiciy / nudeginant maisto gaminimo metu likusius
nesSvarumus, zmonéms, jskaitant vaikus ar sveikatos sutrikimy turintiems asmenims, néra
kenksmingi.
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2.6 Vidinis apSvietimas

/\  ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.

. Sio gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-és) ir atskirai parduodamos atsarginés lemputés:
Sios lemputes turi atlaikyti ekstremalias fizines salygas buitiniuose prietaisuose, pavyzdziui,
temperatura, vibracijg, drégme, arba yra skirtos informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims ir netinka patalpoms apSviesti.

+ Siame gaminyje yra $viesos $altinis, kurio energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

» Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny lemputes.

2.7 Paslauga

» Dél prietaiso remonto kreipkités j jgaliotajj techninés prieziuros centra.
» Naudokite tik originalias dalis.

2.8 ISmetimas

A |SPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

» Noredami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti prietaisa, susisiekite su atitinkama savivaldybés
|staiga.

* |Straukite maitinimo laido kiStukg i$ maitinimo tinklo lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir paSalinkite jj.

» Nuimkite dureliy sklastj, kad vaikai, ar naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso viduje.

3. IRENGIMAS

A\  ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

3.1 Jrengimas balduose
@D YouTube omecomoes

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

A Y
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GAMINIO APRASYMAS

4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Bendroji apzvalga

Aa_ ao

—O |__|_||—O

N

~ o]

Valdymo skydelis

H Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenélé
Valdymo skydelis (ekranas)

B Valdymo rankenélé

B Sildymo elementas

B Lemputé

Ventiliatorius

B Lentynos atrama, iS§imama

EJ Vietos lentynoje

4.2 Priedai

* Grotelés
Virtuvés reikmenims, pyragy formoms, prikaistuviams.
* Kepimo skarda
Pyragams ir sausainiams kepti.
» Grilio / kepinimo prikaistuvis
Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.
+ Teleskopiniai bégeliai
Del teleskopiniy bégeliy lengvai jdésite ir iStrauksite lentynéles.

5. KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.

5.1 |stumiamos rankenélés

Norédami naudoti prietaisg, paspauskite rankenéle. Rankenéle iSSoka.
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5.2 Valdymo skydelis

lio jutikliai

Laikykite nus-
paude

Pasukite ran-
kenéle
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Laikmatis

Valdymo skyde
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ikaitini- ap-

mas Svieti-
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UZraktas
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Norédami jjungti orkaite, pasirinkite kaitinimo funkcija.

Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle | iSjungimo padetj, kad iSjungtuméte orkaite.

Kai pasuksite orkaités kaitinimo funkcijy ranke-
nélé j iSjungimo padétj, valdymo skydelis iSsi-

jungia.

Kepdami maistg valdymo skydelyje matysite
pasirinktg temperatirg, paros laikg ir kitas gali-

mas parinktis.
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Valdymo skydelis su pasirinktu didziausiu gali-

mu funkcijy skai¢iumi.

Valdymo skydelio indikatoriai
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Uzraktas Kepimo vadovas Valymas Nustatymai Greitas jkaitinimas
Laikmacio
indikato- Q L & 0
riai:
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Progreso juosta — temperaturai arba laikui.

6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

A\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Pirminis valymas

Pries naudodami pirma karta, iSvalykite tuscig orkaite ir nustatykite laika:

g

( B\
e =5 O‘q
= | &
z 00:00
Nustatykite laikg. Paspauskite OK,

6.2 Pirminis pasildymas

Pries pirmajj naudojima jkaitinkite tuscia orkaite.

1-as ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.
veiks-

mas

2'?: Nustatykite maksimalig temperatirg funkcijai: E

velks- Palikite orkaite veikti 1 val.

mas

3'if’:(s Nustatykite maksimalig temperatirg funkcijai: .

‘:a'ss' Palikite orkaite veikti 15 min.

@ IS orkaités gali sklisti kvapas ir diimai iSankstinio jkaitinimo metu. Pasirpinkite, kad patalpa
baty védinama.

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\  ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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KASDIENIS NAUDOJIMAS

7.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos

Gaminimo pradzia

1-as veiksmas

2-as veiksmas

N

B

N

C

Pasirinkite kaitinimo funkcijg.

Nustatykite temperatura.

7.2 Kaitinimo funkcijos

Standartinés kaitinimo funkcijos

Kaitinimo funkcija Paskirtis

Karsto oro srautas

Skirta vienu metu kepti ir maistui dziovinti trijuose lygiuose. Nustatykite
@ 20-40 °C mazesne temperatiirg nei Apatinis + virSutinis kaitinimas atveju.

Apatinis + virsuti-
nis kaitinimas

— Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyje.

Saldytas maistas

vvv Traskiems pusfabrikaciams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms
* bulvytéems ar rytietiSkiems suktinukams).

Picos programa

@ Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traSkiam pagrindui paruosti.

Apatinis kaitinimas

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.
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KASDIENIS NAUDOJIMAS

Kaitinimo funkcija Paskirtis

Atitirpinti maistg (darzoves ir vaisius). Atitirpimo laikas priklauso nuo uz-
e Saldymo maisto kiekio.

Atitirpinimas

I Si funkcija ruoSiant maistg padeda taupyti energija. Naudojantis $ia funk-
‘Y cija temperatira orkaitéje gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudojamas perte-
Dré na;onvek klinis karstis. Kaitinimo galig galima sumazinti. Daugiau informacijos rasite
gk . ’ skyriuje ,Kasdienis naudojimas”, Pastabos apie: Dregnas konvek. kepi-
epimas
mas.
vvv Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuciams kepti grilyje.
Grilis
vov Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti
Y viename lygyje. Tinka apkepams ir skrudinti.
Terminis kepintu-
vas
— Skirta atverti meniu: Kepimo vadovas, Valymas, Nustatymai.
Meniu

7.3 Pastabos: Drégnas konvek. kepimas

Si funkcija naudojama vertinant energijos sanaudy efektyvumo klase ir atitikimg ekologiniams
reikalavimams, kaip numato ES 65/2014 ir ES 66/2014 direktyvos. Patikros pagal EN 60350-1
standarta.

Gaminant maistg orkaités durelés turi bati uzdarytos, kad funkcija nebdty nutraukta ir veikty
efektyviausiai.

Naudojant Sig funkcijg, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sekundziy.

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek. kepimas. Dél
energijos taupymo rekomendacijy zr. skyriy ,Energijos efektyvumas®, ,Energijos taupymas“.

7.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama funkcija ir temperatdra.
Gamindami maistg galite keisti laikg ir temperatirg.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gamin- | Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas:
ti naudodami:

« Pagal svorj
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Kepimo vadovas — naudokite greitai patiekalams ruosti taikant numatytuosius nustatymus:

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas.

0

0

%

9

1-45

N

5

OK

Atverkite meniu.

Pasirinkite Kepimo

Pasirinkite patiekala.

| orkaite jdekite patie-

vadovas. Paspauskite Paspauskite OK kala. Patvirtinkite
OK ’ nustatyma.
7.5 Kepimo vadovas su receptais
Paaiskinimas
|j Pagal svorj galima.
E Prie$ pradédami gaminti maistg orkaite jkaitinkite.
E Lentynélés lygis.
Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar maistas tinkamai paruostas.
Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukmeé
Jautiena ©
P1 Jautienos
kepsnys, 40 min.
lengvai iSkep-
tas
P2 Jautienos ) 1-1,5 kg; _4— |E| 2; kepimo padéklas
kep.sr_nys,_v]v- 5cm storio | Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje 50 min.
dutiniskai is- gabalai keptuvéje. |dékite  orkaite.
keptas
P3 Jautienos
kepsnys, ge- 60 min.
rai iSkeptas
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P4 Ke;?s_rlys,_\{i'- 1.80_220 9 E E 3; patiekalo kepimas ant vielinés 15 min.
dutiniskai is- vienas ga- lentynélés
keptas btalqs; 3,"“]1, Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
iigim griezi- | eptuveje. |dekite j orkaite.
PS .;autieno? 1.5-2kg m]=] 2; patiekalo kepimas ant vielinés 120 min.
t el?i',‘ys ¢ lentynélés
rokst lny§| (ant- Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
rekotas, slau- keptuvéje. Prideti skysgio. |dekite | orkai-
nies kepsnys, te
storas pasléps- '
nis)
P6 Jautienos
kepsnys,
lengvai iSkep- .
tas (kepimas 75 min.
zemoje tempe-
ratlroje)
P7 | Jautienos (=] 2; kepimo padékias
kepsnys, vi- _ . 4 | Naudokite savo mégstamiausius priesko-
dutiniskai is- | | POKG 4= Siausial bastidvkite i .
S 5 cm storio nius arba paprasciausiai pastdykite ir - 85 min.
keptas (kepi- gabalai pabarstykite $vieZiai maltais pipirais. Mé-
mas zemoje sg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
temperatiroje) keptuvéje. |dékite j orkaite.
P8 Jautienos
kepsnys, ge-
rai iSkeptas 130 min
(kepimas ze- '

moje tempera-
tdroje)
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P9 Filé, lengvai
iSkepta (kepi- .
mas zemoje 75 min.
temperaturoje)
P10 | Filé, vidutinis- E 2; kepimo padektas
kai iskepta 0,5-1,5 kg; Naudokite savo mégstamiausius priesko-
(kepimas Ze- 5-6 cm stc;- nius arba pa;zra}s{:?a_usiai pgsﬂ_d)_/kit_e ir _ 90 min.
moje tempera- rio gabalai pabarstykite SvieZiai maltais pipirais. Mé-
tiiroje) sg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
keptuvéje. |dékite | orkaite.
P11 | Filé, gerai is-
kepta (kepi- 120 min
mas Zemoje '
temperaturoje)
Versiena @
P12 | Verslenos 0.8-1,5 kg; m]=] 2; patiekalo kepimas ant vielinés 80 min.
kepsnys (pvz., | 4 cm storio lentynélés
nugarine) gabalai Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Pridéti skyscio. Uzdengtas keps-
nys.
Kiauliena @ @
P13 Kiaulierlo_s 1.5-2kg |j IEI 2; patiekalo kepimas ant vielinés 120 min.
sprandlnes_ lentynélés
ar_baknugan- Praéjus pusei maisto gaminimo trukmeés,
nes kepsnys mésg apverskite.
P14 | Plésytos kiau- 1,5-2 kg E 2; kepimo padéklas 215 min.
lienos LTC Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Praéjus pusei maisto gaminimo
trukmés, mésg apverskite, kad vienodai
paskrusty.
P15 [‘lu_g?_riné, 1-1,5kg; 5- = 2; patiekalo kepimas ant vielinés 55 min.
Sviezia 6 cm storio lentynélés
gabalai Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P16 | Sonkauliukai 2-3 kg; nau- |E| 3: gili keptuveé 90 min.
Ei_o k|t_e ;we- |pilkite skyscio, kad padengty patiekalo
:Z)’IUS r t_' apacia. Praéjus pusei maisto gaminimo
s cm storio trukmes, mésg apverskite.
Sonkaulius
Eriena @
P17 | Erienos koja 1,5-2 kg; .7_ E‘ 2; patiekalo kepimas ant kepimo pa- 130 min.
su kaulu 9 cm storio déklo
gabalai Pridéti skyscio. Praéjus pusei maisto ga-
minimo trukmés, mésg apverskite.
Paukstiena &
P18 | Visas viséiu- j—_1 ? kg; |j E 2; kepkite patiekala kepimo pa- 60 min.
kas Sviezias dékle
Naudokite savo megstamiausius priesko-
nius. Praéjus pusei maisto gaminimo
trukmés, paukstieng apverskite, kad vie-
nodai paskrusty.
P19 | Viséiukas, pu- 0,5-0,8 kg E| 3 : kepimo padéklas 40 min.
se Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
P20 \{ié_éi_uko kra- 1.80_200 9 E IE‘ 2; kepkite patiekalg ant vielinés 25 min.
tinélé vienas ga- lentynélés
balas Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Mésg kelias minutes pakepkite jkai-
tintoje keptuveje.
P21 Vi§|(.':iuk|.t4 é_lau- - |E| 3; kepimo padéklas 30 min.
neles, atves. Jei vis€iuko Slaunelés uzmarinavote, pa-
sirinkite Zzemesne temperaturg ir kepkite
ilgiau.
P22 | Visaantis 2-3kg Ij El 2; patiekalo kepimas ant vielinés 100 min
lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. |dekite mésa j kepimo indg. Praéjus
pusei maisto gaminimo trukmés, antj ap-
verskite.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P23 | Visa zasis 4-5 kg E] B 2; gili keptuveé 110 min.
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. |dekite mésa | gily kepimo padékla.
Praéjus pusei maisto gaminimo trukmeés,
Zgsj apverskite.
Kita
P24 :\!Ié_sos vynio- 1kg |E| 2; vieliné lentynélé 60 min.
inis Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
&2 Zuvis
P25 | Zuvis, kepta .0’5_1 kg E| 2 ; kepimo padéklas 30 min.
ant grot. viena zuvis | zuvj jdékite sviesto ir pagardinkite savo
meégstamiausiais prieskoniais ir zolele-
mis.
P26 | Zuvies file B E E 3; kepkite patiekalg ant vielinés 20 min.
lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
Saldiis kepiniai / desertai % 2
P27 | Srio pyragas ) E| 2; @ 28 cm uzverziama kepimo 90 min.
forma ant vielinés lentynélés
P28 | Obuoliy pyra- - E| 3. kepimo padéklas 45 min.
gas
P29 :'Jbuoliq tor- ) = 2; pyrago forma ant vielinés lenty- 40 min.
as néles
P30 | Obuoliy pyra- . E 1; @ 22 cm pyrago forma ant vie- 60 min.
gas linés lentynélés
P31 | Sokoladiniai 2 kg E| 3; gili keptuve 30 min.
sausainéliai ’
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KASDIENIS NAUDOJIMAS

Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P32 ioll((o_la:ipiai B E 3; keksiuky padéklas ant vielinés 25 min.
eksiukal lentynélés
P33 Py.raga.s su - E| 2; pyragas ant vielinés lentynélés 50 min.
priedais
Darzovés / Garnyrai o ?:@ A*A
P34 Kfeptos bul- 1kg |E| 2; kepimo padéklas 50 min.
ves Sudékite neluptas ir nepjaustytas bulves
ant kepimo padéklo.
P35 | Bulviy skite- 1kg (=] 3; kepimo padékle su kepimo popie- | 32 MiN-
es riumi
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Supjaustykite bulves skiltelémis.
P36 A-nt grilio Ise- 1-1.5kg E| 3; kepimo padékle su kepimo popie- 30 min.
pintos darzo- riumi
ves Naudokite savo meégstamiausius priesko-
nius. Supjaustykite darzoves.
P37 | Saldyti kroke- 0,5 kg E 3; kepimo padéklas 25 min.
tai '
P38 | Saldytos bul- 0,75 kg E 3; kepimo padéklas 25 min.
vytés '
Gratinas, duona ir pica &7 & &
P39 | Lazanija {ma- 1-1.5kg E| 2; kepkite patiekalg ant vielinés len- 45 min.
karony uzke- tynélés
pélé
P40 tBl_"‘_’iq ploks- 1-1.5kg E 1; kepkite patiekalg ant vielinés len- 50 min.
ainis tynélés
P41 Slvieiia pica, _ E E 2; kepimo padékle su kepimo 15 min.
plona popieriumi
P42 :t‘;i‘::ia pica, _ E E 2; kepimo padékle su kepimo 25 min.

popieriumi
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P43 P'):rigas »Qui- ) = 2; kepimo skarda ant vielinés lenty- 45 min.
che nélés
P44 P.rancﬂziéka- 0,8 kg E E| 3. kepimo padékle su kepimo 30 min.
sis batonas / popieriumi
Ciabata / balta Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.
duona
P45 Zis;’,g'{é’ ke [5][=] 2; kepimo padékie su kepimo 60 min.
0 /juoda popieriumi / ant vielinés lentynélés
duona su
priedais

8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijos

Laikrodzio funkcija Paskirtis

Q Laikmatis. Laikui pasibaigus iSgirsite signala.

Kepimo laikas. Laikmacio atskaitai pasibaigus isgirsite signalg ir kaitini-

STOP mo funkcija iSsijungs.

@ Atidétas paleidimas. Nustatyti jjungimo ir (arba) maisto gaminimo pa-
baigos laikg.

@ Laikmatis. Daugiausiai 23 val. 59 min. Si funkcija orkaités veikimui jta-
kos neturi.

Jei norite jjungti ir iSjungti Laikmatis, pasirinkite: Meniu, Nustatymai.

8.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti: Paros laikas

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

9 NI
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LAIKRODZIO FUNKCIJOS

Kaip nustatyti: Paros laikas

Jei norite pakeisti paros laikg, atsidarykite
meniu ir pasirinkite: ,Nustatymai“, ,Paros
laikas®.

Nustatykite laikrod;.

Paspauskite OK.

Kaip nustatyti: Laikmatis

1-as veiksmas

N

¥

2-as veiksmas

3-as veiksmas

Valdymo sky-
delyje matysi-
te:

0:00

Q

Paspauskite: @

Nl

N

5

Nustatykite Laikmatis

Paspauskite OK.

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.

Kaip nustatyti: Kepimo laikas

1-as veiksmas

2-as veiksmas

Nl

N

¥,

Pasirinkite kaitini-
mo funkcijg ir tem-
peraturg.

Spauskite pakar-

totinai: @

3-as veiksmas

4-as veiksmas.

N

¥,

Valdymo sky- N
delyje matysi- ( \
te:
0:00
sTop Nustatykite
maisto gaminimo
laikg.

Paspauskite OK.

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.
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Kaip nustatyti: Atidétas paleidimas

1-as 2-as

veiks- veiksmas

mas

e e
9 N
Pasirin-

kite kai- | Spauskite
tinimo pakartoti-
funkci- nai: O.

ja.

Valdy-
mo sky-
delyje
matysi-
te nau-
jai nus-
tatytg
paros
laikg
&
PRA-
DETI

3-as 4-as
veiks- veiks-
mas mas.

A
( Q~ ?
Nustaty-
kite palei- | Paspaus-
dimo lai- kite OK_

ka.

Valdymo

skydely-

je maty-
site:

@ su-
STAB-
DYTI

5-as 6-as
veiks- veiks-
mas. mas
1

( %
Nustaty- Pa-
Igtg Pa- | spauski-

aigos

laika. te OK.

® Laikmatis paleidziamas atskaitai nustatytu paleidimo laiku.

9. KAIP NAUDOTI: PRIEDAI

9.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma. |linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo. Aukstas
lentynos krastelis neleis prikaistuviui nuo jos nuslysti.

myn.

Vieliné lentynélé:
[stumkite groteles tarp lentynos laikikliy ir
isitikinkite, kad kojelés yra nukreiptos ze-
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Kepimo padéklas / Gilus prikaistuvis:
|stumkite skardg tarp lentynos laikikliy.

Vieliné lentynélé, Kepimo padéklas / Gi-
lus prikaistuvis:

|stumkite padéklia tarp lentynos laikikliy ir

ant jy uzdétos vielinés lentynéelés. _&

10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS
10.1 Uzraktas

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio orkaités funkcijos pakeitimo.

liunkite orkaitei veikiant — nustatyta gaminimo funkcija toliau veiks, valdymo skydelis uZsirakins.
liunkite, kai orkaité iSjungta — orkaité nejsijungs, valdymo skydelis uzsirakins.

A Paspauskite EI kad jjungtume- EI — paspauskite ir palaikykite,
te funkcija. kad iSjungtuméte.
Suveiks garsinis signalas.

@ 3 x El — mirkses, kai uzraktas bus jjungtas.

10.2 Automatinis iSsijungimas

Siekiant uztikrinti saugumag po tam tikro laiko orkaité iSsijungs savaime, jei kaitinimo funkcija
veiks, o nustatymy nepakeisite.
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(°C) @ (val.)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
iki 250 3

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei naudosite Sias funkcijas: Orkaités apSvietimas, Atidétas
paleidimas.

10.3 Ausinimo ventiliatorius

Kai orkaité veikia, auSinimo ventiliatorius jsijungia automatiskai, kad orkaités pavirsiai islikty
vésus. Orkaite iSjungus, ausinimo ventiliatorius gali veikti toliau, kol orkaité atvesta.

11. PATARIMAI

11.1 Drégnas konvek. kepimas
Laikykités toliau lenteléje nurodyty rekomendacijy, kad gautumeéte geriausius rezultatus.

¥ = B |k
\ ru
(°C) (min.)
Kavos bandelés, kepamoji skarda ar su- 180 2 20-30
16 vnt. renkamoji skarda
Bandelés, 9 vnt. kepamoiji skarda ar su- 180 2 30-40
renkamoji skarda
Pica, Saldyta, grotelés 220 2 10-15
0,35 kg
Biskvitinis vynioti- | kepamoiji skarda ar su- 170 2 25-35
nis renkamoji skarda
Sokoladiniai sau- kepamoiji skarda ar su- 175 3 25-30
sainéliai renkamoji skarda
Suflé, 6 vnt. keraminiai indeliai ant 200 3 25-30
groteliy
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)

Biskvitinis pagrin- | apkepo skarda ant grote- | 180 2 15-25

das liy

Viktorijos sumus- kepimo indas ant groteliy | 170 2 40-50

tinis

Zuvis, virta ant kepamoiji skarda ar su- 180 3 20-25

nedidelés ugnies, | renkamoji skarda

0,3 kg

Visa zuvis, 0,2 kg | kepamoiji skarda ar su- 180 3 25-35
renkamoji skarda

Zuvies file, 0,3 kg | picos kepimo indas ant 180 3 25-30
groteliy

Mésa virta ant kepamoiji skarda ar su- 200 3 35-45

nedidelés ugnies, | renkamoji skarda

0,25 kg

Saslykas, 0,5 kg kepamoiji skarda ar su- 200 3 25-30
renkamoji skarda

Sausainiai, 16 kepamoji skarda ar su- 180 2 20-30

vnt. renkamoji skarda

Migdoly sausai- kepamoiji skarda ar su- 180 2 25-35

niai, 24 vnt. renkamoji skarda

Keksiukai, 12 vnt. | kepamoji skarda ar su- 170 2 3040
renkamoji skarda

Pikantiski teslai- kepamoiji skarda ar su- 180 2 25-30

niai, 20 vnt. renkamoji skarda

Sméliniai sausai- kepamoiji skarda ar su- 150 2 25-35

niai, 20 vnt. renkamoji skarda

Tarteletés, 8 vnt. kepamoji skarda ar su- 170 2 20-30
renkamoji skarda
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¥ = B |k O
\ uru

(°C) (min.)
Darzoves, virtos kepamoiji skarda ar su- 180 3 35-45
ant nedidelés ug- renkamoji skarda
nies, 0,4 kg
Vegetariskas om- | picos kepimo indas ant 200 3 25-30
letas groteliy
Vidurzemio jaros kepamoiji skarda ar su- 180 4 25-30
darzoves, 0,7 kg renkamoji skarda

11.2 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy
spalvy ir atspindintys indai.

Indeliai atski-
\/ roms valgio
Picos kepimo skarda Kepimo indas porcijoms pa- Apkepo skarda
ruosti
Keraminé
Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti 8 cm skers- Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens 26 cm skersmens mens, 5 cm 28 cm skersmens
aukscio

11.3 Maisto gaminimo lentelés patikros jstaigoms

Informacija bandymy laboratorijoms
Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1 standarto reikalavimais.

¥ = K O @
~ B =y

(°C) (min.)
Pyragai- | Apatinis + Kepimo 3 170 20-30 -
ciai, 20 virsutinis skarda
vienety kaitinimas
padékle

216/424




PATARIMAI

\/f

:(

(°C)

(min.)

Pyragai-
ciai, 20
vienety
padékle

Karsto oro
srautas

Kepimo
skarda

150 -
160

20-35

Pyragai-
¢iai, 20
vienety
padekle

Karsto oro
srautas

Kepimo
skarda

2ir4

150 -
160

20-35

Obuoliy
pyragas,
2 kepi-
mo for-
mos
@20 cm

Apatinis +
virSutinis
kaitinimas

Grotelés

180

70-90

Obuoliy
pyragas,
2 kepi-
mo for-
mos
@20 cm

Karsto oro
srautas

Grotelés

160

70-90

Biskviti-
nis pyra-
gas,
@26 cm
pyrago
forma

Apatinis +
vir§utinis
kaitinimas

Grotelés

170

40-50

|kaitinkite orkaite,
10 minuciy

Biskuviti-
nis pyra-
gas,
@26 cm
pyrago
forma

Karsto oro
srautas

Grotelés

160

40-50

|kaitinkite orkaite,
10 minuciy

Biskuviti-
nis pyra-
gas,
@26 cm
pyrago
forma

Karsto oro
srautas

Grotelés

2ir4

160

40 - 60

|kaitinkite orkaite,
10 minuciy
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¥ = K O |®
L | B o
(°C) (min.)

Trapios Karsto oro Kepimo 3 140 - 20-40 -
teslos srautas skarda 150
kepiniai
Trapios Karsto oro Kepimo 2ir4 140 - 25-45 -
teSlos srautas skarda 150
kepiniai
Trapios Apatinis + Kepimo 3 140 - 25-45 -
teslos virsutinis skarda 150
kepiniai kaitinimas
Skrebu- Grilis Groteles 4 maks. 2-3 minu- | Pakaitinkite orkai-
tis, 4-6 tés pirma te 3 minutes.
vienetai puseé; 2-3

minutés

antra pu-

sé
Mésai- Grilis Vieliné 4 maks. 20-30 Vieline lentynéle
nis su lentynéle idekite ketvirtame
jautiena, ir varvan- lygyje, o skyscius
6 viene- Cius skys- surenkantj indg —
tai, 0,6 Cius su- treCiame. Praéjus
kg renkantis pusei gaminimo

indas laiko apverskite.

Pakaitinkite orkai-
te 3 minutes.

12. VALYMAS IR PRIEZIURA

A\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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12.1 Pastabos dél valymo

< Orkaités priekj valykite minksta Sluoste ir Siltu vandeniu su Svelniu plovikliu.
Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.
Valymo prie- | Démes valykite Svelniu plovikliu.
monés
A Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali
= Y] sukelti gaisrg.
| I Dregmeé gali kondensuotis orkaités viduje arba ant dureliy stiklo ploks¢iy. Kon-
— densavimuisi sumazinti prieS gaminimg mazdaug 10 minuciy pakaitinkite orkai-
Kasdienis te. Nelaikykite patiekaly orkaitéje ilgiau nei 20 minugiy. Po kiekvieno naudojimo
naudojimas | js«j0stykite ertme minkéta &luoste.
Visus priedus valykite po kiekvieno naudojimo ir palikite juos iSdzidti. Valykite
s , minksta Sluoste ir Siltu vandeniu bei Svelniu plovikliu. Priedy indaplovéje plauti
W negalima .
Priedai Priedams su nesvylancia danga valyti nenaudokite Sveic¢iamojo valiklio ar astriy
iedai

daikty.

12.2 Kaip iSimti: Lentyny atramos

ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as ISjunkite orkaite ir palaukite, kol
veiks- ji atvés.
mas
2-as Atitraukite lentynos atramos ¢
veiks- priekj nuo Soninés sienelés.
mas
3-as Lentynos atramos galine dalj I T
veiks- patraukite nuo Soninés sienelés 1/—51‘/2 il
mas ir iStraukite ja. 0 _Lf
() ‘2 - i

4-as Padékly laikiklius atgal sudékite %Z U
veiks- priesinga tvarka. Il
mas IStraukiamy bégeliy atraminiai o (

kaisciai turi bati atsukti j prieki. S
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12.3 Kaip naudoti: Pirolizinis valymas

ISvalykite orkaite naudodamiesi Pirolizinis valymas funkcija.

A |SPEJIMAS!
Atsargiai, galite nusideginti.

A\  DEMESIO
Jeigu toje pacioje spinteléje jrengti kiti prietaisai, nenaudokite jy kol nesibaigs Sios
funkcijos programa. Atsargiai, galite sugadinti orkaite.

Pries Pirolizinis valymas:

ISjunkite orkaite ir palauki- ISimkite visus priedus . ISvalykite orkaités dugna ir vidinj
te, kol atvés. dureliy stiklg minksta Sluoste ir
Siltu $velniu plovikliu skiestu van-
deniu.

Pirolizinis valymas

1-as velksmas Atidarykite meniu: Valymas rrrr/

Parinktis Trukmé
C1 - Lengvas valymas 1h
C2 - |prastas valymas 1h 30 min
C3 - Intensyvus valymas 2 h 30 min

2-as veiksmas OK _ paspauskite valymo programai pasirinkti.

3-as velksmas OK _ paspauskite valymui pradéti.

4-as veiksmas. Pasibaigus valymo programai, nustatykite kaitinimo funkcijy valdymo
rankenéle | iSjungimo padétj.

@ Valymo rezimo metu orkaités lemputé neveiks.

Orkaités temperaturai pakilus iki nustatytos reikSmes, durelés uzsirakins. Iki durelés atsirakins,
ekrane matysite: E
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Valymo programai pasibaigus:

ISjunkite orkaite ir palauki-
te, kol atvés.

ISvalykite vidines sieneles Pasalinkite nuo orkaités dugno
Svelnia Sluoste. visus neSvarumy likucius.

12.4 Priminimas apie valyma

Orkaité primena, kada reikia valyti orkaite, naudojant pirolizinj valyma.

rrrr/ mirksi valdymo skydelyje 5 sek. po kiekvie-

no kepimo.

Jei norite iSjungti priminimg, atverkite Meniu ir
pasirinkite Nustatymai, Priminimas apie valy-
ma.

12.5 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés
Orkaités durelése yra trys stiklo plokstés. Galite nuimti orkaités dureles ir vidines stiklo plokstes,

kad nuvalytumeéte jas. Prie$ nuimdami stiklo plokstes, perskaitykite visg instrukcija ,,Dureliy
iSémimas ir j[déjimas"“.

DEMESIO
Nenaudokite orkaités be stiklo ploksciy.

1-as Visiskai atidarykite dureles ir prilaiky-

veiks- kite abu lankstus.

mas

2-as Pakelkite ir visiskai pasukite svirteles,

veiks- esancias ant abiejy lanksty.

mas

3-as Pusiau uzdarykite orkaites dureles iki

veiks- pirmos atidarymo padéties. Tada pa-

mas kelkite, patraukite | priekj ir iSimkite
dureles i$ jy lizdo.

4-as Padékite dureles ant minkstu audiniu

veiks- uztiesto stabilaus pavirSiaus.

mas
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5-as Laikydami dureliy apdailg (B) uz abie-

veiks- ju pusiy dureliy virsutiniy kampu, pa-

mas spauskite j vidy ir atleiskite fiksavimo
tarpiklj.

6-as Patraukite dureliy apdailg pirmyn ir

veiks- nuimkite ja.

mas

7-as Laikykite dureliy stiklo plokstes uz jy

veiks- virSutinio krasto ir atsargiai jas vieng

mas paskui kitg iStraukite. Pradékite nuo
virSutines plokstés. |sitikinkite, kad
stiklas baty visiSkai istrauktas i$ atra-
my.

8-as Nuvalykite stiklo plokstes vandeniu ir

veiks- muilu. Atsargiai nusausinkite stiklo

mas plokstes. Neplaukite stiklo plok&¢iy in-
daplovéje.

9-as Baige valyti, jdékite stiklo plokstes ir

veiks- orkaités dureles.

mas
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Atkreipkite démesj, kad stiklo plokstes (A ir B)
sudétuméte tinkama eilés tvarka. Patikrinkite,
ar simbolis / spaudinys ant kiekvienos stiklo
plokstés Sono yra kitoks, kad baty lengviau
ardyti ir vel surinkti.

Tinkamai jdejus dureliy apdaila uzsifiksuoja.
Patikrinkite, ar tinkamai jdéjote vidurine stiklo
plokste | savo vieta.

12.6 Kaip pakeisti: Lemputé

A |SPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali bati karsta.

Halogenine lempute visada suimkite skuduréliu, kad ant lemputés neprisvilty riebaly likuciai.

Prie$ keisdami lempute:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
ISjunkite orkaite. Palaukite, kol Atjunkite orkaite nuo maitini- Ertmés apacioje patieskite
orkaité atves. mo tinklo. skudurelj.

Galiné lemputé

1-as Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.
veiks-
mas

2-as ISvalykite stiklinj gaubtelj.
veiks-
mas
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3-as
veiks-
mas

Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C temperatirai atsparia lempute.

4-as
veiks-
mas

Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.

13. TRIKCIY SALINIMAS

A

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

13.1 K3 daryti, jeigu...

Sioje lenteléje nenumatytais atvejais kreipkités j jgaliotajj aptarnavimo centra.

Orkaité nejsijungia arba nekaista

Triktis Patikrinkite, ar...

Orkaités nepavyksta jjungti arba valdyti. Orkaité tinkamai prijungta prie elektros maitini-
mo.

Orkaité nejkaista. ISjungta automatinio iSsijungimo funkcija.

Orkaité nejkaista. Orkaités durelés uzdarytos.

Orkaité nejkaista. Perdegé saugiklis.

Orkaité nejkaista. ISjungtas vaiky saugos uzraktas.

Komponentai

Triktis Patikrinkite, ar...

Lemputé iSjungta. Drégnas konvek. kepimas — jjungta.

Lemputé neveikia. Perdegé lemputé.

Klaidy kodai

Ekrane rodomas... Patikrinkite, ar...
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Klaidy kodai

Err C3 Orkaités durelés uzdarytos ir nesulauzytas du-
reliy uzraktas.

Err F102 Orkaités durelés uzdarytos.

Err F102 Dureliy uzraktas nesugadintas.

00:00 Buvo dinges elektros maitinimas. Nustatykite
paros laika.

Jeigu valdymo skydelyje rodomas klaidos kodas, kurio néra $ioje lenteléje, iSjunkite ir vél jjunkite
namy saugiklj, kad vél jjungtuméte orkaite. Jeigu klaidos kodas kartojasi, kreipkités | jgaliotajj ap-
tarnavimo centra.

13.2 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasalinti nepavyksta, kreipkités | prekybos atstovg arba jgaliotajj
techninés priezilros centra.

Duomenys, kuriuos butina pateikti techninés priezitros centrui, nurodyti techniniy duomeny
lenteléje. Techniniy duomeny lentele rasite ant priekinio orkaités angos rémo. Nenuimkite
orkaitéje pritvirtintos duomeny lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti cia:

Modelis (MOD.) | e

Prekés numeris (PNC) | e

Serijos numeris (S.N.)

14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Informacija apie gaminj ir informacinis gaminio lapas*

Tiekéjo pavadinimas Electrolux

Modelio identifikatorius EOF4P56X 949498213
Energijos efektyvumo rodyklé 81.2

Energijos vartojimo efektyvumo klasé A+
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Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrovg | 0.93 kWh/ciklas
ir rezima

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrovg | 0.69 kWh/ciklas
ir ventiliatoriaus rezimg

Angy skaicius 1

Silumos $altinis Elektra

Signalo garsumas 721

Orkaités tipas Integruotoji orkaité
Masé 31.6 kg

* Europos Sajungai pagal ES reglamentus 65/2014 ir 66/2014.
Baltarusijos Respublikai pagal STB 2478-2017, G priedg; STB 2477-2017, A ir B priedus.
Ukrainai pagal 568/32020.

Energijos vartojimo efektyvumo klasés netaikytina Rusijai.

EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés or-
kaités ir griliai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

14.2 Energijos taupymas

Orkaitéje yra funkcijy, kurios kiekvieng dieng ruosSiant maistg padeés taupyti
energija.

Patikrinkite, ar orkaitei veikiant durelés yra tinkamai uzdarytos. Gamindami maistg orkaités
dureliy be reikalo neatidarinékite. Dureliy sandariklis privalo buti Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.
Naudokite metalinius prikaistuvius, taip taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prie§ gamindami orkaités i$ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.
Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy

Jei jmanoma, gamindama maistg naudokite ventiliatoriy, taip taupysite energijg.

Liekamasis karstis

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei iSjungsite orkaite, valdymo skydelyje matysite
likusiojo karscio reikSme. Likusj karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei 30 min., likus 3-10 min. iki gaminimo pabaigos
sumazinkite orkaités temperatirg iki minimumo. Dél likusiojo orkaités karsc¢io maisto gaminimo
procesas toliau tesis.

Naudokite likusijj karstj kitiems patiekalams paSildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatiros nustatyma ir panaudokite likusjjj karstj patiekaly Silumai
palaikyti. Valdymo skydelyje matysite likusiojo karscio indikatoriy arba temperattira.
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Maisto gaminimas iSjungus apsvietima
Gamindami maistg apSvietima iSjunkite. |junkite jj tik tuomet, kai to reikes.
Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant maista.
Jei naudosite Sig funkcija, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél jjungti lempute,
taCiau taip sunaudosite daugiau energijos.

15. MENIU STRUKTURA

15.1 Meniu

NS

— — pasirinkite, kad atvertuméte Meniu.

Meniu struktiira

Kepimo vadovas %

Valymas mr/

Nustatymai @

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas

5-as veiksmas.

N

=&

N

¥,

OK

N

01-011

N

¥,

OK

Nl

Pasirinkite Me-
niu, Nustatymai.

Patvirtinkite nus-
tatyma.

Pasirinkite nus-
tatyma.

Patvirtinkite nus-
tatyma.

Pasirinkite reiks-
me ir paspauski-

te OK.
Nustatymai
o1 Paros laikas Pakeisti 02 Ekrano ryskumas 1-5
03 Mygtuky tonai 1 — Pypséji- 04 |spéjamo signalo 1-4
mas garsas
2 — spragte-
léjimas
3 - garsas
iSjungtas
05 Laikmatis liungta / is- 06 Orkaités apsvieti- liungta / is-
jungta mas jungta
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mus

Nustatymai
o7 Greitas jkaitinimas lijungta / is- 08 Priminimas apie va- liungta / is-
jungta lymg jungta
09 Demonstracinis rezi- Aktyvavimo 010 | Programineés jran- Tikrinti
mas kodas: 2468 gos versija
O11 | Atkurti visus nustaty- Taip / ne

16. APLINKOS APSAUGA

A
Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas Siuo zenklu TO. ISmeskite pakuote j atitinkamg
atlieky surinkimo konteinerj, kad ji buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei zmoniy sveikatg
ir surinkti bei perdirbti elektros ir elektronikos prietaisy atliekas. NeiSmeskite Siuo Zenklu i

pazyméty prietaisy kartu su kitomis buitinémis atliekomis. Atiduokite §j gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos savivaldybe dél papildomos informacijos.
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MYSLIMY O TOBIE

Dziekujemy za zakup urzadzenia Electrolux. Jest ono owocem dziesiecioleci doswiadczen

i innowaciji. To pomystowe i stylowe urzgdzenie zostato zaprojektowane z myslg o Tobie.
Uzytkujac je, zawsze ma sie pewnos$c¢ uzyskania wspaniatych efektéw.

Witamy w Swiecie marki Electrolux

Przejdz na nasza witryne internetowa:

Wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemow
oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:

www.electrolux.com/support

Zarejestruj produkt, aby korzystac z lepszej obstugi serwisowe;j:
www.registerelectrolux.com

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego

urzgdzenia:
www.electrolux.com/shop

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac oryginalnych czesci zamiennych.

Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac¢ ponizsze dane:
Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;j.

AN Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczgce bezpieczehstwa
® Ogolne informacje i wskazowki
Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczes$niejszego
powiadomienia.

SPIS TRESCI

1. INFORMACJE DOTYCZACE 3. INSTALACUA.......o e 237
BEZPIECZENSTWA.........ccoooiereeeeeenns 230 3.1 Zabudowa. ..o 237
1.1 Bezpieczenstwo dzieci i oséb o 3.2 Mocowanie piekarnika do szafki.. 238

ograniczonych zdolnosciach ruchowych, 4. OPIS URZADZENIA

sensorycznych lub umystowych......... 230
1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa.. 231

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE

4.1 Ogolne informacje.........c.cccevueenee. 239
4.2 AKCESOTia. ... 239

BEZPIECZENSTWA.......coeeereemremesreneeeens 232 5. WLACZANIE | WYLACZANIE

21 INStIACI oo 232 PIEKARNIKA.................................. .............. 239
2.2 Podtgczenie elektryczne 5.1 Chowane pokretta sterujace........ 239
2.3 Sposob uzywania.............cceeneee. 5.2 Panel sterowania...........ccccccccune 240
2.4 Konserwacja i czyszczenie.......... 235 g, PRZED PIERWSZYM UZYCIEM............ 241
2.5 Czyszczenie pyrolityczne............. 236 .

2.6 Oswietlenie wewnetrzne.............. 236 6.1 Czyszczenie wstepne................. 241
2.7 SEIWIS. oo 237 6.2 Wstepne nagrzewanie................. 241
2.8 Utylizacja......ccceeevveeeeeiiiee e 237
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INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

7. CODZIENNA EKSPLOATACJA.............. 241
7.1 Jak ustawi¢: Funkcje pieczenia... 242
7.2 Funkcje pieczenia...........cccccueeen. 242
7.3 Uwagi dotyczace funkgiji:
Termoobieg wilgotny..........cccceevennneen. 243
7.4 Jak ustawi¢:
Gotowanie wspomagane................... 243
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Z PrZepiSamMi.....cccueeeeeiiiieeeeiiieee e 244
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8.1 Funkcje zegara...........cccveeennnenn. 249
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11.1 Termoobieg wilgotny.................. 253
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11.3 Tabele pieczenia na potrzeby
o$rodkow przeprowadzajgcych testy. 256
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem eksploatacji
urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z dotgczong
instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za obrazenia
ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg instalacjg lub
eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac instrukcje obstugi w
bezpiecznym i fatwo dostepnym miejscu w celu wykorzystania

W przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub

umystowych

- Urzgdzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 8. roku
zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych badz nieposiadajgce
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odpowiedniej wiedzy i dodwiadczenia, jesli bedg one
nadzorowane lub zostang poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z tego urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnosci nie powinny zblizac sie urzgdzenia, jesli
nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

- Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzadzeniem.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub pozby¢ sie go w odpowiedni sposéb.

. OSTRZEZENIE: Nie pozwalaé dzieciom i zwierzetom
zbliza¢ sie do pracujacego lub stygngcego urzadzenia.
Podczas pracy urzgdzenia niektore jego elementy mocno
sie nagrzewaja.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogolne zasady bezpieczenstwa

- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac¢ wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

- Nie uruchamiac¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

- Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, musi go wymienic
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pragdem.

. OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym.
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OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby nie dotkngc
elementow grzejnych.

Do wyjmowania lub wkfadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Aby wymontowaé prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggngc tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczacych para.

Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac sciernych
Srodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkfa.

Przed czyszczeniem pirolitycznym nalezy wyja¢ z komory
piekarnika wszystkie akcesoria i usung¢ osady/rozlane
ciecze.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze zainstalowa¢ wytacznie wykwalifikowana osoba.

Usunac¢ wszystkie elementy opakowania.

Nie instalowac ani nie uzywac¢ uszkodzonego urzadzenia.

Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg instalacji dotgczong do urzadzenia.

Zachowac¢ ostroznos$¢ podczas przenoszenia urzgdzenia, poniewaz jest ono ciezkie. Nalezy
zawsze stosowac rekawice ochronne i mie¢ na stopach petne obuwie.

Nigdy nie ciagng¢ urzadzenia za uchwyt.

Zainstalowac¢ urzgdzenie w odpowiednim i bezpiecznym miejscu, ktore spetnia wymagania
instalacyjne.

Zachowaé minimalne odstepy od innych urzgdzen i mebli.

Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy drzwi otwieraja sie bez oporu.

Urzadzenie wyposazono w elektryczny uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest napieciem
elektrycznym.
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Minimalna wysokos¢ szafki (minimalna wysokosc¢
szafki pod blatem)

590 (600) mm

Szerokos¢ szafki

560 mm

Gtebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysoko$¢ przedniej czesci urzgdzenia 594 mm
Wysokos¢ tylnej czesci urzagdzenia 576 mm
Szeroko$¢ przedniej czesci urzadzenia 595 mm
Szeroko$¢ tylnej czesci urzadzenia 559 mm
Gtebokos¢ urzadzenia 569 mm
Gtebokos¢ czesci urzadzenia do zabudowy 548 mm
Gtebokosé z otworzonymi drzwiami 1022 mm
Minimalna wielko$¢ otworu wentylacyjnego. Otwor 560x20 mm
umieszczony na dole z tytu

Dtugos¢ przewodu zasilajacego Przewdd jest 1500 mm
umiejscowiony w prawym tylnym rogu

Wkrety mocujace 4x25 mm

2.2 Podiaczenie elektryczne

A OSTRZEZENIE!

Zagrozenie pozarem i porazeniem pradem elektrycznym.

+  Wszystkie potaczenia elektryczne powinien wykonaé wykwalifikowany elektryk.

* Urzgdzenie musi by¢ uziemione.

» Upewni¢ sie, ze parametry na tabliczce znamionowej odpowiadajg parametrom

znamionowym zrédifa zasilania.

» Nalezy uzywac wytacznie prawidtowo zamontowanego gniazda elektrycznego z

uziemieniem.

* Nie stosowac¢ rozgateznikow ani przedtuzaczy.

* Nalezy zwrdci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢ wtyczki ani przewodu zasilajgcego. Wymiany
przewodu zasilajacego mozna dokonaé wytgcznie w naszym autoryzowanym centrum

serwisowym.

* Przewody zasilajgce nie moga dotykac ani przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub wneki
pod urzgdzeniem, zwtaszcza gdy urzgdzenie dziata i drzwi sg mocno rozgrzane.
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« Zaréwno dla elementéw znajdujacych sie pod napieciem, jak i zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem pradem nalezy zamocowac w taki sposéb, aby nie mozna
go byto odigczy¢ bez uzycia narzedzi.

» Podtagczy¢ wtyczke do gniazda elektrycznego dopiero po zakonczeniu instalacji. Nalezy
zadbac o to, aby po zakonczeniu instalacji urzgdzenia wtyczka przewodu zasilajgcego byta
fatwo dostepna.

» Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane, nie wolno podtacza¢ do niego wtyczki.

» Odtgczajac urzadzenie, nie nalezy ciggna¢ za przewdd zasilajgcy. Nalezy zawsze ciggnaé
za wtyczke sieciowq.

+ Konieczne jest zastosowanie odpowiednich wytgcznikéw obwodu zasilania: wytgcznikow
automatycznych, bezpiecznikow topikowych (typu wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikdw réznicowopradowych oraz stycznikow.

» W instalacji elektrycznej nalezy zastosowac wytgcznik obwodu umozliwiajgcy odigczenie
urzgdzenia od zasilania na wszystkich biegunach. Wytgcznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.

» Przed podtaczeniem wtyczki przewodu zasilajacego do gniazda elektrycznego nalezy
catkowicie zamkna¢ drzwi urzadzenia.

» Urzadzenie wyposazono w przewdd zasilajgcy oraz wtyczke.

Rodzaje przewodoéw przeznaczonych do montazu lub wymiany w krajach europejskich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Przekroj przewodu zalezy od tgcznej mocy podanej na tabliczce znamionowej. Mozna rowniez
zapozna¢ sie z tabela:

Moc catkowita (W) Przekréj przewodu (mm?)
maksymalnie 1380 3x0.75

maksymalnie 2300 3x1

maksymalnie 3680 3x1.5

Przewdd ochronny (zielony/zotty) musi by¢ o 2 cm dtuzszy od przewoddéw fazowych i
neutralnych (niebieskie i brgzowe przewody).

2.3 Sposo6b uzywania

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, oparzeniem, porazeniem pradem lub
wybuchem.

» Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego (wewnatrz pomieszczen).
* Nie zmienia¢ parametrow technicznych urzadzenia.

+ Upewni¢ sie, ze otwory wentylacyjne sg drozne.

» Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

*  Wylaczy¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.
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» Zachowac ostrozno$¢ podczas otwierania drzwi, gdy urzgdzenie pracuje. Moze dojsé do
uwolnienia goragcego powietrza.

» Nie wolno obstugiwac¢ urzgdzenia mokrymi rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

» Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

» Nie uzywacé urzadzenia jako powierzchni roboczej ani miejsca do przechowywania.

» Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia. Stosowanie sktadnikéw zawierajacych alkohol moze
powodowac zmieszanie alkoholu i powietrza.

» Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie wolno dopuszczac¢ do kontaktu iskier lub otwartego
ptomienia z urzadzeniem.

* Nie umieszcza¢ produktéw tatwopalnych ani przedmiotéw nasgczonych tatwopalnymi
produktami w poblizu lub na urzadzeniu.

A OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

» Aby zapobiec uszkodzeniu lub przebarwieniu sie emalii:
— Nie umieszczaé naczyn ani innych przedmiotéw bezposrednio na dnie urzadzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej bezposrednio na dnie komory urzgdzenia.
— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych naczynh ani potraw w urzadzeniu po zakonczeniu
pieczenia.
— Podczas wyjmowania lub wyjmowania akcesoriéw nalezy zachowac ostroznose.

+ Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

» Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢ gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg trwate plamy.

» Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie zastosowan kuchennych. Urzgdzenia nie wolno
stosowac do innych celéw, np. do ogrzewania pomieszczenia.

» Zawsze gotowac przy zamknietych drzwiach piekarnika.

» Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg meblowg (np. za drzwiami szafki), nie wolno
zamykac¢ drzwi podczas pracy urzadzenia. Potgczenie wysokiej temperatury i wilgoci
wewnatrz zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzgdzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamykac¢ drzwi szafki do czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

A OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, pozarem lub uszkodzeniem urzgdzenia.

» Przed przystapieniem do konserwacji nalezy wytgczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke przewodu
zasilajgcego z gniazda elektrycznego.

» Upewnic sie, ze urzadzenie ostygto. Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w drzwiach
urzagdzenia.

» Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie wymienic. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia nalezy zachowaé ostroznos$é. Drzwi sg ciezkie!

+ Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscié.

» Czysci¢ urzadzenie za pomocg wilgotnej szmatki. Stosowac wytgcznie obojetne detergenty.
Nie uzywaé produktow Sciernych, myjek do szorowania, rozpuszczalnikéw ani metalowych
przedmiotéw.

» Stosujgc aerozol do piekarnikow, nalezy przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego opakowaniu.
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2.5 Czyszczenie pyrolityczne

A OSTRZEZENIE!
W trybie pirolizy wystepuje zagrozenie odniesieniem obrazen ciata/pozarem/
wydzielaniem substancji chemicznych (oparéw).

* Przed wigczeniem funkcji czyszczenia pirolitycznego lub przed pierwszym uzyciem
urzgdzenia nalezy usunaé¢ z komory piekarnika:

— wieksze resztki zywnosci, rozlany olej lub ttuszcz.

— wszystkie dajgce sie wyja¢ przedmioty (ruszty, prowadnice itp. dostarczone wraz
z urzadzeniem), w szczegolnosci garnki, patelnie, tace i inne przybory kuchenne
z powtoka zapobiegajaca przywieraniu.

» Nalezy doktadnie zapoznac sie z instrukcjg czyszczenia pirolitycznego.

+ Gdy dziata funkcja czyszczenia pirolitycznego, dzieci nie powinny zbliza¢ si¢ do urzadzenia.
Urzgdzenie mocno sie nagrzewa, a z otworow wentylacyjnych wydostaje sie gorgce
powietrze.

» Czyszczenie pirolityczne jest procesem przebiegajgcym w wysokiej temperaturze, podczas
ktérego resztki zywnosci oraz materiaty, z ktérych wykonano urzadzenie, moga uwalnia¢
opary. W zwigzku z tym:

— podczas czyszczenia pirolitycznego oraz po jego zakonczeniu nalezy doktadnie
przewietrzy¢é pomieszczenie.

— podczas pierwszego nagrzewania urzadzenia do maksymalnej temperatury oraz po
zakohczeniu nagrzewania nalezy zapewni¢ dobrg wentylacje pomieszczenia.

* W odroznieniu od ludzi niektore ptaki oraz gady sg bardzo wrazliwe na opary, ktére mogg
uwalnia¢ sie podczas czyszczenia pirolitycznego piekarnika.

— Podczas czyszczenia pirolitycznego oraz po jego zakonczeniu w poblizu urzgdzenia nie
powinny przebywac¢ zwierzeta domowe (szczegdlnie ptaki); na poczatku wybraé
najwyzszg temperature, pamietajgc o koniecznosci zapewnienia dobrej wentylacji
pomieszczenia.

» Ponadto niewielkie zwierzeta domowe mogg by¢ wrazliwe na miejscowe zmiany
temperatury, ktére wystepujg w poblizu piekarnikow z funkcjg czyszczenia pirolitycznego
podczas dziatania tej funkcji.

»  Wysoka temperatura wystepujgca podczas czyszczenia pirolitycznego moze uszkodzi¢
powierzchnie garnkéw, patelni, tac i innych przyboréw kuchennych z powtoka zapobiegajaca
przywieraniu; ponadto powtoki te mogg byc¢ zrédtem opardw o niewielkim stopniu
toksycznosci.

» Opary uwalniane podczas czyszczenia pirolitycznego lub wypalania resztek potraw
klasyfikuje sie jako nieszkodliwe dla ludzi, w tym dla dzieci lub oséb z problemami
zdrowotnymi.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

/\  OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

+ Informacja dotyczaca o$wietlenia w urzadzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci zamienne: Zastosowane elementy oswietleniowe sg
przystosowane do pracy w wymagajacych warunkach fizycznych (temperatura, drgania,
wilgotnos$¢) w urzadzeniach domowych lub sg przeznaczone do sygnalizacji stanu dziatania
urzgdzenia. Nie sg one przeznaczone do innych zastosowan i nie nadajg sie do oswietlania
pomieszczen domowych.

» W ten produkt wbudowano zrédto Swiatta o klasie efektywnosci energetycznej G.
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+ Uzywac wytgcznie zaréwek tego samego typu.

2.7 Serwis

» Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym.
* Nalezy stosowac wytagcznie oryginalne czesci zamienne.

2.8 Utylizacja

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen lub uduszeniem.

» Aby uzyskac¢ informacje dotyczace prawidtowej utylizacji produktu, nalezy skontaktowac sie
z lokalnymi wtadzami.

» Odtgczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania.

» Odcig¢ przewod zasilajacy blisko urzadzenia i oddaé do utylizaciji.

*  Wymontowac zatrzask drzwi, aby uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub zwierzecia
w urzgdzeniu.

3. INSTALACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

3.1 Zabudowa
www.youtube.com/electrolux
°Y0uTube www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

B
|
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(*mm)
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OPIS URZADZENIA

4. OPIS URZADZENIA

4.1 Ogodlne informacje

Aa_ ao

—O |__|_||—O

N

~ o]

Panel sterowania

H Pokretio wyboru funkcji pieczenia
Wyswietlacz

B Pokretio sterowania

H Grzatka

[ Lampa

Wentylator

B Prowadnice blach, wyjmowane
B} Poziomy umieszczania potraw

4.2 Akcesoria

* Ruszt
Do naczyn, form do ciast, pieczeni.
+ Blacha do pieczenia ciasta
Do ciast i ciasteczek.
* Gleboka blacha
Do pieczenia ciasta i migsa lub do zbierania ttuszczu.
* Prowadnice teleskopowe
Prowadnice teleskopowe utatwiajg wktadanie i wyjmowanie potek.

5. WLACZANIE | WYLACZANIE PIEKARNIKA

5.1 Chowane pokretta sterujace
Aby uzy¢ urzgdzenia, nalezy nacisnaé¢ pokretto. Pokretto wysunie sie.
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5.2 Panel sterowania

Pola czujnikéw panelu sterowania Nacisngé¢ Obz;'tropo'
-B: N
Pl VIR
O Szybkie ;mgt- & oK
) enie
Timer nagrze- e Blokada
wanie pie-
karni-

ka

Wybrac¢ funkcje pieczenia, aby wtaczy¢ piekarnik.

Obroci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w potozenie wytaczenia, aby wytgczy¢ urzadzenie.

Gdy pokretto wyboru funkcji piekarnika znajdu-
je sie w potozeniu wytaczenia, wyswietlacz
przechodzi do trybu czuwania.

23

Podczas pieczenia na wyswietlaczu pojawi sie
ustawiona temperatura, aktualna godzina i inne
dostepne opcje.

Wyswietlacz z maksymalng liczba ustawionych

B@EE@EEEEES» funkgii.
AYAYO oYV

Wskazniki na wyswietlaczu

i ¥ wl < >»>
Blokada Gotowanie Czyszczenie Ustawienia Szybkie nagrzewanie
wspomagane
Wskazniki o’
timera: Q sTop C/ @
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Pasek postepu — dla temperatury lub czasu.

6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

A OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

6.1 Czyszczenie wstepne

Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczysci¢ pusty piekarnik i ustawi¢ czas:

e
= o =
£24 00:00

Ustawi¢ czas. Nacisngc¢ przycisk
oK.

6.2 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie nagrza¢ pusty piekarnik.

Krok 1 Wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria i prowadnice blach.

Krok 2 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgiji: E]

Pozostawi¢ wtaczony piekarnik na 1 godz.

Krok 3 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgji: @

Pozostawi¢ wtaczony piekarnik na 15 min.

@ Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sig nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy
zapewni¢ odpowiednig wentylacje w pomieszczeniu.

7. CODZIENNA EKSPLOATACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.
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7.1 Jak ustawié: Funkcje pieczenia

Rozpoczecie pieczenia

Krok 1

Krok 2

N

B

N

C

Ustawic funkcje pieczenia.

Ustawi¢ temperature

7.2 Funkcje pieczenia

Standardowe funkcje pieczenia

Funkcja pieczenia Zastosowanie

Termoobieg grzatka.

Do jednoczesnego pieczenia na trzech poziomach i do suszenia zywnos-
@ ci. Ustawi¢ temperaturg o 20-40°C nizsza niz dla funkcji Gorna/dolna

Goérnal/dolna grzat-
ka

Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz do suszenia zywnosci.

Potrawy mrozone

vvv Do przyrzadzania produktéw gotowych (np. frytek, pieczonych ziemnia-
i kow w éwiartkach, sajgonek itp.), tak aby nadac¢ im chrupkosc¢.

@ chrupigcym spodem.
Funkcja Pizza

Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyrumieniania i pieczenia potraw z

Cl.

Grzatka dolna

Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz do pasteryzowania zywnos-
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Funkcja pieczenia Zastosowanie

Do rozmrazania zywnos$ci (warzyw i owocow). Czas rozmrazania zalezy
s od ilosci i wielko$ci zamrozonej zywnosci.

Rozmrazanie

I Funkcja zapewnia oszczednos$c¢ energii podczas pieczenia. Podczas uzy-
‘Y wania tej funkcji temperatura w komorze moze sie rozni¢ od temperatury
— ustawionej. Wykorzystywane jest ciepto resztkowe. Moze nastgpi¢ zmniej-

Termoobieg wil- . : N " . . -
szenie mocy grzania. Wiecej informacji mozna znalez¢ w rozdziale ,Co-

gotny dzienna eksploatacja”, Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wilgotny.
vvv Do grillowania cienkich porcji potraw i opiekania chleba.

Grill

vov Do pieczenia duzych kawatkdéw miesa lub drobiu z kosémi na jednym po-
Y ziomie. Do przyrzgdzania zapiekanek i przyrumieniania.

Turbo grill

— Aby przejs¢ do menu: Gotowanie wspomagane, Czyszczenie, Ustawienia.
Menu

7.3 Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wilgotny

Funkgiji tej uzyto w celu potwierdzenia zgodnosci z wymogami rozporzadzen UE 65/2014 i
UE 66/2014, dotyczacych klasy efektywnosci energetycznej i ekoprojektu. Testy zgodne z
normg EN 60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkcji nie byto
zaktocane, a piekarnik dziatat z najwyzszg mozliwg wydajnoscia energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji oSwietlenie wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Wskazowki dotyczace pieczenia znajdujg si¢ w rozdziale ,Wskazéwki i porady”, Termoobieg
wilgotny. Ogolne zalecenia dotyczace oszczedzania energii znajdujg sie w rozdziale
+Efektywnosc¢ energetyczna”, Oszczednos¢ energii.

7.4 Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

Kazda potrawa w tym podmenu ma przypisang zalecang funkcje piekarnika i temperature.
Czas i temperature mozna regulowaé¢ podczas pieczenia.

Do przygotowania niektoérych potraw mozna | Stopien wypieczenia potrawy:
réwniez uzy¢ funkcji:

e Automatyka wag.
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Gotowanie wspomagane — umozliwia szybkie przygotowanie potrawy z domysinymi usta-

wieniami:
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
x x ) i
E \/\9 1-45 oK

Otworzy¢ menu.

Wybraé Gotowanie
wspomagane. Nacis-

nac OK.

Woybra¢ danie. Nacis-
nac¢ przycisk OK.

Wiozy¢ naczynie do
piekarnika. Potwier-
dzi¢ ustawienie.

7.5 Gotowanie wspomagane z przepisami

Legenda

O

Automatyka wag. dostepne.

()

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy wstepnie nagrzac piekarnik.

=

Poziom umieszczania potraw.

Po zakonczeniu funkcji sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa.

Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
Wotowina &
P1 Pieczen wolo- 40 min
wa, krwista
P2 Pieczen woto- 1-1,5kg; E i L.
wa, $rednio kawatki o 2 blacha do pieczenia ciasta 50 min
wypieczona grubosci 4 - Pc_)dsmazy(_: migso na patglnl przez kilka
5cm minut. Wiozy¢ do piekarnika.
P3 Pieczen woto-
wa, dobrze 60 min
wypieczona
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P4 Stek, srednio 180-220 g E E] 3; brytfanna na ruszcie 15 min
wypleczony nla StZtUKQ; Podsmazy¢ mieso na patelni przez kilka
plastry o minut. Wtozy¢ do piekarnika.
grubosci 3
cm
P5 Pieczen woto- 1,5-2kg 0= 2 brytfanna na ruszcie 120 min
V\_Ia/t:iu:zonka Podsmazy¢ mieso na patelni przez kilka
(Zeberka, ok- minut. Dodac¢ ptyn. Wiozy¢ do piekarnika.
ragta, gruba
powierzchnia)
P6 Pieczen woto-
wa, lekko wy- .
pieczona (wol- 75 min
ne gotowanie)
P7 Pieczen woto- = . .
wa, $rednio 1-1,5kg; . 2 blac_ha do pieczenia
wypieczona kawatki o Uzyp ’uIL_Jbl_onycl'_l przypraw_lub po prostu 85 min
(wolne gotowa- | grubosci 4 - soli i swiezo zm|elonego'pleprzu.' Pod-'
nie) 5cm smazyc migso na patel_nl przez kilka mi-
nut. Wtozy¢ do piekarnika.
P8 Pieczen wolo-
wa, dobrze
wypieczona 130 min
(wolne gotowa-
nie)
P9 Filet, lekko
wypieczony 75 min
(wolne gotowa-
nie)
_ . E] 2 blacha do pieczenia
P10 | Filet, srednio | 02~ 1:oKa |0 & b
" i,eczon kawatki o Uzyp ’uIL_Jbl_onycl'_l przypraw_lub po prostu
yp y grubosci 5 - soli i swiezo zm|elonego'p|eprzu.l Pod-. 90 min
(wolne gotowa- | & smazy¢ mieso na patelni przez kilka mi-
nie) nut. Wiozyé do piekarnika.
P11 | Filet, gotowy
(wolne gotowa- 120 min
nie)
Cielecina @
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P12 | Pieczen ciele- 0,8-1,5_ kg; rjE 2; brytfanna na ruszcie 80 min
Ea (np. fopat- kaV\l/)aII§| ° 4 Wykorzystaj ulubione przyprawy. Dodaé
a) grubosci ptyn. Pieczen przykryta.
cm
Wieprzowina @ @
P13 Karczeklwhi'e'- 1,5-2kg |jE| 2: brytfanna na ruszcie 120 min
pr::wy ub fo- Obréci¢ mieso po uptywie potowy czasu
patka pieczenia.
P14 Szarpa':na wie- 1,5-2kg E 2 blacha do pieczenia 215 min
przowina PNT Wykorzystaj ulubione przyprawy. Obréci¢
mieso po uptywie potowy czasu piecze-
nia, aby uzyskac¢ rownomierne przyru-
mienienie.
P15 | Schab, swiezy Lz;vlé?kli(%; E 2; brytfanna na ruszcie 55 min
grubosci 5 - Wykorzystaj ulubione przyprawy.
6 cm
P16 | Zeberka 2-3kg;uzyé | (] 3 gleboka blacha 90 min
§uLowy|((:h Dodac ptyn, aby zakryé dno naczynia.
zeberek o Obréci¢ mieso po uptywie potowy czasu
grubosci 2-3 pieczenia.
cm
Jagniecina @
P17 UdZiic j:agnie- 1k’5 ) 2+kl_<g; E 2; brytfanna na blasze do pieczenia 130 min
Cy z kosclg grt?t\:\é)aécil ;’ Doda¢ ptyn. Obrocic mieso po uptywie
) I i ia.
9 om pofowy czasu pieczenia
Drob &
P18 | Caly kurczak | 1-1,5kg; B2 2; naczynie zaroodporne na bla- 60 min
swiezy sze do pieczenia
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Obrocic
kurczaka po uptywie potowy czasu pie-
czenia, aby uzyskac rownomierne przy-
rumienienie.
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P19 | Potéwki kur- 0,5-0,8 kg E] 3 ; blacha do pieczenia 40 min
czaka Wykorzystaj ulubione przyprawy.
P20 | Piers kurcza- 180-200 g (][] 2; naczynie zaroodporne na 25 min
ka na sztuke ruszcie ’
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Pod-
smazy¢ mieso na patelni przez kilka mi-
nut.
P21 Edk'a k_ul_'cza- B [ 3 blacha do pieczenia 30 min
a, Swieze Jesli najpierw zamarynowano udka z kur-
czaka, ustawi¢ nizsza temperature i sma-
zy¢ je dluzej.
P22 | Kaczka, cata 2 -3 kg |j E| 2; brytfanna na ruszcie 100 min
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Umies-
ci¢ mieso na brytfannie. Obroci¢ kaczke
po uptywie pofowy czasu pieczenia.
P23 | Ges, cala 4 -5kg rjE' 2; gleboka blacha 110 min
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Umies-
ci¢ migso na gtebokiej blasze do piecze-
nia. Obréci¢ ges po uptywie potowy cza-
su pieczenia.
Inne
P24 | Pieczen mies- 1 kg = 2 ruszt 60 min
na Wykorzystaj ulubione przyprawy.
P25 Ce!Ia ryba, 0,5-1 kg na E| 2 ; blacha do pieczenia 30 min
grillowana rybe Napeij rybe mastem i uzyé swoich ulu-
bionych przypraw i ziot.
P26 | Filet rybny - (5] 3; naczynie zaroodporne na 20 min
ruszcie
Wykorzystaj ulubione przyprawy.
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
Stodkie wypieki / desery % =]
P27 | Sernik ) = 2; (%) Tortownica o $rednicy 28 cm 90 min
na ruszcie
P28 | Szarlotka B = 3; blacha do pieczenia 45 min
P29 Laarta jabtko- B E 2; forma do ciasta na ruszcie 40 min
P30 | Szarlotka . E 1; @ forma do ciasta 22 cm na 60 min
ruszcie
P31 | Brownie 2 kg E| 3 gteboka blacha 30 min
P32 | Babeczki cze- B E 3; taca na muffinki na ruszcie 25 min
koladowe
P33 | Ciasto bo- B E 2 blacha do chleba na ruszcie 50 min
chenkowe
Warzywal/dodatki @ ‘Eﬁ *
P34 P.ieczqn:. Tkg E| 2; blacha do pieczenia 50 min
ziemniaki Cate ziemniaki potozy¢ na blasze do pie-
czenia.
P35 | Cwiartki 1kg E| 3; blacha do pieczenia wytozona 35 min
papierem do pieczenia
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Pokroi¢
ziemniaki na kawatki.
P36 Gl.'illowane 1-15kg E 3; blacha do pieczenia wytozona 30 min
mieszane wa- papierem do pieczenia
rzywa Wykorzystaj ulubione przyprawy. Pokroi¢
warzywa na kawatki.
P37 | Krokiety, mro- 0,5 kg |E| 3 blacha do pieczenia 25 min

zone
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P38 | Pommes, 0,75 kg E] 3; blacha do pieczenia 25 min
mrozone '
Zapiekanki, chleb i pizza & =
P39 | Zapiekanka z 1-15kg E| 2; naczynie zaroodporne na ruszcie 45 min
lasagna/
makaronem
P40 Z_apielfanka 1-15kg E 1; naczynie zaroodporne na ruszcie 50 min
ziemniaczana
Pa1 P.izza Swieza, _ E E] 2; blacha do pieczenia wytozo- 15 min
cienka na papierem do pieczenia
P42 Piz:,a Swieza, _ E E 2 blacha do pieczenia ciasta 25 min
gruba wylozony papierem do pieczenia
P43 | Quiche B E| 2; forma do pieczenia na ruszcie 45 min
P44 g_ag;etkallB_ 0.8kg E E 3; blacha do pieczenia wytozo- 30 min
1a h‘:tt; 1a- na papierem do pieczenia
ty chle Na biaty chleb potrzeba wiecej czasu.
P45 C_hlel? pe’r/n_o- Tkg = 2; blacha do pieczenia wytozo- 60 min
z!arn.lsty zyt- na papierem do pieczenia / ruszt
ni / ciemny
petnoziarnisty
w formie chle-
ba
8.1 Funkcje zegara
Funkcja zegara Zastosowanie
Q Minutnik. Gdy uptynie czas pieczenia, emitowany jest sygnat dzwieko-
wy.
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Funkcja zegara

Zastosowanie

STOP

Czas pieczenia. Gdy timer zakonczy odliczanie czasu, rozlegnie sie

sygnat dzwiekowy i funkcja pieczenia wytaczy sie.

@

Opoznienie. Opdznienie rozpoczecia i/lub zakohczenia pieczenia

©)

Stoper. Maksymalna wartos$¢ 23 godz. i 59 min. Funkcja ta nie ma
wptywu na dziatanie piekarnika.
Aby witaczyc¢ i wytaczy¢ Stoper, wybra¢: Menu, Ustawienia.

8.2 Jak ustawic¢: Funkcje zegara

Jak ustawi¢: Aktualna godzina

Krok 1 Krok 2 Krok 3
1,
Aby zmieni¢ aktualng godzine, nalezy
przej$¢ do menu i wybra¢ Ustawienia, Ak- Ustawianie zegara Nacisnag: OK,
tualna godzina.
Jak ustawié¢: Minutnik
Krok 1 Krok 2 Krok 3
Na wyswietla-
A3 czu widoczne N
jest wskaza- ( \
nie:
00:00
Q Ustawianie funkcji Minut-
Nacisna¢: @ nik ! Nacisnag¢: OK,

@ Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.
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Jak ustawi¢: Czas pieczenia
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
( \ Na wyswietla- (
N1/ :
) N\ -N- czu widoczne A -N-
@ jest wskaza-
nie:
00:00
Wybra¢ fu_nk?e Nacisnag kilka- sTop Ustawié czas oK
pieczenia i usta- o ; ; Nacisna¢: .
wi¢ temperature. krotnie: (O, pieczenia.
@ Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.
Jak ustawi¢: Opoznienie
Krok 1 Krok 2 Na wy- Krok 3 Krok 4 Na wy- Krok 5 Krok 6
Swietla- Swietla-
\ e Czu po- \ M CzU wi- M
( jawi sie ( doczne ( \
wskaza- jest
nie ak- wskaza-
tualnej nie:
Wybraé Nacisnaé godziny U 2 - Ustawi¢ Nacis-
; stawic ; 5. acis
funkeje | ilkakrot- @ 735 roz- Nagslé‘ac' @ czas za- nac:
PR | nier®, | START | poczecia. : STOP o oK.
@ Timer rozpocznie odliczanie ustawionego czasu rozpoczecia programu.

9. SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gorze ma na celu zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa. Wgtebienia
zapobiegajg rowniez przewrdceniu. Wysoka krawedz wokét rusztu zapobiega zsuwaniu sie

naczyn z rusztu.
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Ruszt:

Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jednego
z poziomdw umieszczania potraw i upew-
ni¢ sie, ze nézki sg skierowane w dét.

Blacha do pieczenia ciasta / Gteboka
blacha:

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-
chy.

Ruszt, Blacha do pieczenia ciasta / Gle-
boka blacha:

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-
chy, a ruszt miedzy prowadnice na wy- _&

zszym poziomie.

10. DODATKOWE FUNKCJE

10.1 Blokada

Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie funkcji piekarnika.

Wigczy¢ funkcje, gdy dziata piekarnik — kontynuowany jest ustawiony czas pieczenia, a panel ste-
rowania jest zablokowany.

Wiaczy¢ funkcje, gdy piekarnik jest wytaczony — nie mozna witaczy¢ piekarnika, panel sterowania
jest zablokowany.
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Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie funkcji piekarnika.

EI - nacisng¢ i przytrzymac,
aby witgczy¢ funkcje.
Rozlegnie sie sygnat dzwigko-

El wy.

EI - nacisna¢ i przytrzymag, aby
ja wylaczyc.

@ 3x El - miga, gdy wigczona jest blokada.

10.2 Automatyczne wylgczanie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo piekarnik wytacza sie po uptywie pewnego czasu, jesli dziata

funkcja pieczenia i nie zostang zmienione zadne ustawienia.

(°C)

@ (godz.)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata z funkcjami: Oswietlenie piekarnika, Opoznienie.

10.3 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy piekarnika wentylator chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby utrzymywac
powierzchnie piekarnika w niskiej temperaturze. Po wytgczeniu piekarnika wentylator chtodzacy

dziata do czasu ostygniecia piekarnika.

11. WSKAZOWKI | PORADY

11.1 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

¢ =

(°C)

O

(min)

Stodkie butki, 16 blacha do pieczenia cias-
szt. ta lub gteboka blacha

180

2 20-30
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min)

Butki, 9 szt. blacha do pieczenia cias- | 180 2 30-40
ta lub gteboka blacha

Pizza, mrozona, ruszt 220 2 10-15

0,35 kg

Rolada biszkop- blacha do pieczenia cias- | 170 2 25-35

towa ta lub gteboka blacha

Brownie blacha do pieczenia cias- | 175 3 25-30
ta lub gteboka blacha

Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na 200 3 25-30
ruszcie

Biszkoptowy forma do tarty na ruszcie 180 2 15-25

spod tarty

Biszkopt krélowe;j naczynie do pieczeniana | 170 2 40 - 50

Wiktorii ruszcie

Gotowana ryba, blacha do pieczenia cias- | 180 3 20-25

0,3 kg ta lub gteboka blacha

Cataryba, 0,2 kg blacha do pieczenia cias- | 180 3 25-35
ta lub gteboka blacha

Filet z ryby, 0,3 blacha do pieczenia piz- 180 3 25-30

kg Zy na ruszcie

Migso z wody, blacha do pieczenia cias- | 200 3 35-45

0,25 kg ta lub gteboka blacha

Szaszlyk, 0,5 kg blacha do pieczenia cias- | 200 3 25-30
ta lub gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia cias- | 180 2 20-30
ta lub gteboka blacha

Makaroniki, 24 blacha do pieczenia cias- | 180 2 25-35

szt.

ta lub gteboka blacha
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L B |k O
\ uru
(°C) (min)
Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia cias- | 170 2 30-40
ta lub gteboka blacha
Ciasto pikantne, blacha do pieczenia cias- | 180 2 25-30
20 szt. ta lub gteboka blacha
Kruche ciastecz- blacha do pieczenia cias- | 150 2 25-35
ka, 20 szt. ta lub gteboka blacha
Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia cias- | 170 2 20 - 30
ta lub gteboka blacha
Warzywa, z wo- blacha do pieczenia cias- | 180 3 35-45
dy, 0,4 kg ta lub gteboka blacha
Omlet wegeta- blacha do pieczenia piz- 200 3 25-30
rianski Zy na ruszcie
Warzywa $ro- blacha do pieczenia cias- | 180 4 25-30
dziemnomorskie, ta lub gteboka blacha
0,7 kg

11.2 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochtfaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

 ~

. Kokilki
Blacha do pizzy Forma do pieczenia Forma do tarty
W ciemnym kolorze, W ciemnym kolorze, ma- C’eramlcz.ne W ciemnym kolorze,
Srednica: 8
matowa towa cm. WySokosé: matowa
Srednica: 28 cm Srednica: 26 cm ’ 5ycm ’ srednica: 28 cm

255/424



WSKAZOWKI | PORADY

11.3 Tabele pieczenia na potrzeby osrodkéw przeprowadzajacych
testy

Informacja dla instytucji wykonujacych testy
Testy zgodne z norma IEC 60350-1.

¥ B = |E O D
\ CJ =
(°C) (min)
Ciastka, | Gérna/ Blachado | 3 170 20-30 -
20 sztuk | dolna pieczenia
na bla- grzatka ciasta
sze
Ciastka, | Termoo- Blachado | 3 150 - 20-35 -
20 sztuk | bieg pieczenia 160
na bla- ciasta
sze
Ciastka, | Termoo- Blachado | 2i4 150 - 20-35 -
20 sztuk | bieg pieczenia 160
na bla- ciasta
sze
Szarlot- Gorna/ Ruszt 2 180 70-90 -
ka, 2 fo- | dolna
remki grzatka
@20 cm
Szarlot- Termoo- Ruszt 2 160 70-90 -
ka, 2 fo- bieg
remki
@20 cm
Bisz- Gorna/ Ruszt 2 170 40-50 Nagrzewac
kopt, fo- | dolna wstepnie piekar-
remka grzatka nik przez 10 mi-
do cias- nut.
ta @26
cm
Bisz- Termoo- Ruszt 2 160 40 - 50 Nagrzewac
kopt, fo- bieg wstepnie piekar-
remka nik przez 10 mi-
do cias- nut.
ta @26
cm
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X B |= | |B|0 |0
~ B =
(°C) (min)
Bisz- Termoo- Ruszt 2i4 160 40 - 60 Nagrzewac
kopt, fo- bieg wstepnie piekar-
remka nik przez 10 mi-
do cias- nut.
ta @26
cm
Butka Termoo- Blachado | 3 140 - 20-40 -
maslana | bieg pieczenia 150
ciasta
Butka Termoo- Blachado | 2i4 140 - 25-45 -
maslana | bieg pieczenia 150
ciasta
Butka Gorna/ Blachado | 3 140 - 25-45 -
maslana | dolna pieczenia 150
grzatka ciasta
Tosty, Grill Ruszt 4 maks. 2-3 minu- | Nagrzewac
4-6 szt. ty pierw- wstepnie piekar-
sza stro- nik przez 3 minu-
na; 2-3 ty.
minuty
druga
strona
Burger Grill Ruszt i 4 maks. 20-30 Umiesci¢ ruszt na
wotowy, ociekacz czwartym pozio-
6 szt., mie, a ociekacz
0,6 kg na trzecim pozio-
mie piekarnika.
Obroci¢ produkt w
potowie czasu go-
towania.
Nagrzewac
wstepnie piekar-
nik przez 3 minu-
ty.

12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.
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12.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

uzytkowanie

< Umy¢ przéd piekarnika miekka $ciereczka zwilzong cieptg wodg z dodatkiem ta-

godnego detergentu.
Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢é metalowe powierzchnie.

Srodki czy-

szczace Usungc¢ plamy za pomocg fagodnego detergentu.
Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych za-
A brudzeh moze skutkowac¢ pozarem.
— Y|

Wewnatrz piekarnika lub na szybach drzwi moze skrapla¢ sie para wodna. Aby
ograniczy¢ zjawisko skraplania sie pary wodnej, nalezy uruchamia¢ piekarnik

Codzienne na 10 minut przed rozpoczeciem pieczenia. Nie pozostawia¢ gotowych potraw

w piekarniku na dtuzej niz 20 minut. Po kazdym uzyciu osuszy¢ komore migkkg
Sciereczka.

3wy
c24

Wyposazenie

Po kazdym uzyciu akcesoriéw nalezy wyczysci¢ je i pozostawi¢ do wyschniecia.
Do czyszczenia nalezy uzy¢ migkkiej Sciereczki zwilzonej ciepta wodg z dodat-
kiem fagodnego detergentu. Nie my¢ akcesoriow w zmywarce.

Do czyszczenia akcesoridw z powtokg zapobiegajgca przywieraniu nie nalezy
uzywac $ciernych srodkdw czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych krawe-
dziach.

12.2 Sposéb wyjmowania: Prowadnice blach
Wyja¢ prowadnice blach, aby wyczys$ci¢ piekarnik.

Krok 1 Wytaczy¢ piekarnik i zaczekac,
az ostygnie.

ki.

Krok 2 Odciggna¢ przedniag czes$¢ pro-
. S 4
wadnic blach od bocznej $cian-
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Krok 3 Odciggnac tylng czes¢ prowad-
nic blach od bocznej $cianki
i wyjac je w catosci.

Krok 4 Zamontowa¢ prowadnice blach

w odwrotnej kolejnosci.

Kotki ustalajace na prowadni-
cach teleskopowych muszg by¢
skierowane do przodu.

2a

T

12.3 Obstuga urzadzenia: Czyszczenie pirolityczne

Wyczysci¢ piekarnik za pomocg Czyszczenie pirolityczne.

/N OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie poparzeniem.

/N UWAGA!

Jesli w tej samej szafce zainstalowano inne urzadzenia, nie nalezy uzywac ich
podczas dziatania tej funkcji. Mogtoby to spowodowaé uszkodzenie piekarnika.

Przed Czyszczenie pirolityczne:

Wytaczyé piekarnik i za-
czekac, az ostygnie.

Wyija¢ z piekarnika wszystkie
akcesoria .

Umy¢ dno piekarnika i wewnetrz-

na szybe drzwi miekkg $cierecz-

kg zwilzong wodg z dodatkiem ta-
godnego detergentu.

Czyszczenie pirolityczne

Krok 1

Wejs¢ do menu: Czyszczenie rrrr/

Opcja Czas trwania
C1 - Lekkie czyszczenie 1h
C2 - Standardowe czyszczenie 1h 30 min
C3 - Doktadne czyszczenie 2 h 30 min

Krok 2

OK . nacisna¢, aby wybra¢ program czyszczenia.

Krok 3

OK — nacisng¢, aby rozpoczg¢ czyszczenie.
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Czyszczenie pirolityczne

Krok 4 Po zakonczeniu czyszczenia obroci¢ pokretto wyboru funkcji piecze-
nia w potozenie wytgczenia.

@ Podczas czyszczenia o$wietlenie piekarnika jest wytgczone.

Gdy piekarnik osiggnie ustawiong temperature, drzwi zablokujg sie. Do czasu odblokowania drzwi

bedzie pokazywat: E

Po zakonczeniu czyszczenia:

Wytgczy¢ piekarnik i za- Wyczysci¢ komore migkka Usuna¢ zanieczyszczenia z dna
czekac, az ostygnie. Sciereczka. komory.

12.4 Przypomnienie o czyszcz.

Piekarnik przypomina o koniecznosci czyszczenia pirolitycznego.

Aby wylaczy¢ przypomnienie, nalezy przejsé
do Menu i wybra¢ Ustawienia, Przypomnienie o
czyszcz..

mr/ — miga na wyswietlaczu przez 5 sekund po
kazdej sesji gotowania.

12.5 Sposéb demontazu i montazu: Drzwi

W drzwiach piekarnika znajduja sie trzy szyby. Drzwi piekarnika i wewnetrzne szyby mozna
wymontowac¢ do wyczyszczenia. Przed przystapieniem do demontazu szyb nalezy zapoznac
sie z instrukcjg ,Zdejmowanie i zaktadanie drzwi”.

UWAGA!
Nie uzywac¢ piekarnika bez szyb.

Krok 1 Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwyci¢
oba zawiasy.
Krok 2 Podnies¢ i obréci¢ catkowicie dzwig-

nie umieszczone na obu zawiasach.
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Krok 3

Przymkna¢ drzwi piekarnika do poto-
wy, do pierwszej pozycji otwarcia. Na-
stepnie unoszac i pociagajac drzwi do
siebie, wyjac je z mocowania.

Krok 4

Umiesci¢ drzwi na stabilnej powierz-
chni przykrytej miekkg szmatka.

Krok 5

Chwycié¢ z obu stron gérng listwe
drzwi (B) i nacisng¢ do $rodka, aby
zwolni¢ zatrzaski.

Krok 6

Pociggnac¢ listwe drzwi do przodu,
aby ja zdjac.

Krok 7

Chwyci¢ szyby drzwi za gérne krawe-
dzie i ostroznie wyjmowac je po kolei.
Zaczat od goérnej szyby. Upewnic¢ sie,
ze szyba catkowicie wysunie sie z
prowadnic.

Krok 8

Umy¢ szyby wodg z ptynem do mycia
naczyn. Doktadnie wytrze¢ szyby do
sucha. Nie my¢ szyb w zmywarce.

Krok 9

Po umyciu zamontowa¢ szyby i drzwi
piekarnika.
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Umiesci¢ szyby (A i B) we wiasciwych miejs-
cach w odpowiedniej kolejnosci. Sprawdzic¢
symbol/nadruk na boku szyby; kazda z szyb
wyglada inaczej, aby utatwi¢ procedure de-
montazu i montazu.

Zamontowac prawidtowo listwe drzwi (powin-
no byto styszalne kliknigcie).

Upewnic¢ sie, ze srodkowa szybe prawidtowo
umieszczono w mocowaniu.

12.6 Sposéb wymiany: Oswietlenie

A

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem pradem.
Zaréwka moze by¢ goraca.

Aby unikng¢ zabrudzenia zaréwki halogenowej ttuszczem, nalezy chwytac ja przez szmatke.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Wytaczyé piekarnik. Odcze- Odtaczy¢ piekarnik od zasila- Umiesci¢ $ciereczke na dnie
kac¢, az piekarnik ostygnie. nia. komory.

Tylne oswietlenie

Krok 1 Obréci¢ szklany klosz, aby go zdjgc.

Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.

Krok 3 Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na temperature 300°C.
Krok 4 Zatozy¢ szklany klosz.
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13. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.

13.1 Co zrobi¢, gdy...

W przypadkach nieuwzglednionych w tabeli nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum

serwisowym.

Piekarnik nie wiacza sie lub nie nagrzewa sie

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Nie mozna uruchomi¢ piekarnika ani nim stero-
wac.

Piekarnik podtaczono prawidtowo do zrédia za-
silania.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Wylaczono funkcje samoczynnego wylaczenia.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Drzwi piekarnika sg zamknigte.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Wytgczona jest blokada uruchomienia.

Podzespoty

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Nie dziata oswietlenie.

Termoobieg wilgotny — jest wi.

Oswietlenie nie dziata.

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Kody btedow

Na wyswietlaczu widoczne jest wskaza-
nie...

Sprawdzi¢, czy...

Err C3 Drzwi piekarnika sg zamkniete lub czy nie jest
uszkodzony zamek drzwi.

Err F102 Drzwi piekarnika sg zamkniete.

Err F102 Nie jest uszkodzona blokada drzwi.
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Kody btedéw

00:00 Nastgpita przerwa w zasilaniu. Ustawianie ak-
tualnej godziny

Jesli wyswietlacz pokazuje kod btedu, ktérego nie uwzgledniono w tabeli, nalezy wytaczy¢ i po-
nownie wigczy¢ bezpiecznik domowy, aby ponownie uruchomi¢ piekarnik. Jesli kod btedu pojawi
sie ponownie, nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym.

13.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac sie ze
sprzedawca lub z autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie na przednim obramowaniu komory piekarnika. Nie usuwac tabliczki znamionowej

z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.) | e

Numer produktu (PNC) | e

Numer seryjny (S.N.) | e

14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

14.1 Informacje o produkcie i karta produktu*

Nazwa dostawcy Electrolux

Dane identyfikacyjne modelu EOF4P56X 949498213
Wskaznik efektywnosci energetycznej 81.2

Klasa sprawnosci energetycznej A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb kon- 0.93 kWh/cykl
wencjonalny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wy- 0.69 kWh/cykl
muszonej wentylacji

Liczba komor 1
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Zrodta ciepta Elektryczno$é
Pojemnos¢ 721

Rodzaj piekarnika Piekarnik do zabudowy
Masa 31.6 kg

* Dla Unii Europejskiej zgodnie z rozporzadzeniami UE 65/2014 i 66/2014.
Dla Biatorusi zgodnie z normg STB 2478-2017, aneks G oraz STB 2477-2017, aneksy A i B.
Dla Ukrainy zgodnie z normg 568/32020.

Klasa efektywnosci energetycznej nie dotyczy Rosiji.

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — cze$¢ 1: Gamy, piekarniki,
piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

14.2 Oszczedzanie energii

Piekarnik wyposazono w funkcje umozliwiajgce oszczedzanie energii podczas
codziennego pieczenia.

Podczas dziatania piekarnika sprawdzi¢, czy jego drzwi sg prawidtowo zamkniete. Nie otwiera¢
zbyt czesto drzwi piekarnika podczas pieczenia. Dbaé, aby uszczelka drzwi byta czysta i
prawidtowo umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala oszczedzac¢ energig.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy wstepnie nagrzewac piekarnika przed rozpoczeciem
pieczenia.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare mozliwosci skracac przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem

Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii nalezy korzystac z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Wentylator i o$wietlenie bedg nadal dziataé. Po wytgczeniu piekarnika na wyswietlaczu pojawia
sie informacja o cieple resztkowym. Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do utrzymania
temperatury potrawy.

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy zmniejszy¢ temperature piekarnika do minimum na
3-10 min przed zakonczeniem pieczenia. Dzigki cieptu resztkowemu wewnatrz piekarnika
potrawy bedg sie nadal piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw

Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie temperatury, aby wykorzystac¢ ciepto resztkowe i
podtrzymac temperature potrawy. Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta resztkowego lub
temperatura.

Pieczenie z wylagczonym oswietleniem

Wytaczy¢ oswietlenie podczas pieczenia. Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy jest
potrzebne.

Termoobieg wilgotny

Funkcja zapewnia oszczednos$¢ energii podczas pieczenia.

265/424



STRUKTURA MENU

Podczas korzystania z tej funkcji oSwietlenie wytacza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczyc, ale wptynie to niekorzystnie na oszczedno$¢ energii.

15. STRUKTURA MENU

15.1 Menu

Nl

— —wybraé, aby przej$¢ do Menu.

Struktura Menu

Gotowanie wspomagane ¥ Czyszczenie rrrr/ Ustawienia @
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
1, N
( N A \ A
— OK 01-011 OK

Wybra¢ Menu,

Potwierdzi¢ us-

Wybra¢ ustawie-

Potwierdzi¢ us-

Ustawi¢ wartosc
i nacisna¢ przy-

Ustawienia. tawienie. nie. tawienie.
cisk OK.
Ustawienia
o1 Aktualna godzina Zmien 02 Jasnosc wyswietla- 1-5
cza
03 Dzwieki przyciskow 1 - Sygnat 04 Gtosnosc¢ sygnatu 1-4
dzwiekowy
2 — Kliknie-
cie
3 — Dzwigk
wytgczony
05 Stoper WA / Wyt 06 Oswietlenie piekar- WA, / Wyt
nika
o7 Szybkie nagrzewanie WH. / Wyt 08 Przypomnienie o WHh. / Wyt
czyszcz.
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Ustawienia
09 Tryb demonstracyjny Kod aktywa- 010 | Wersja oprogramo- Sprawdzanie
cji: 2468. wania
O11 | Zresetuj wszystkie us- Tak / Nie

tawienia

16. OCHRONA SRODOWISKA

2%
Materiaty oznaczone symbolem Lo nalezy poddac utylizacji. Opakowanie urzgdzenia wtozy¢ do
odpowiedniego pojemnika w celu przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadow urzadzen elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢ srodowisko

naturalne oraz ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych symbolem E
razem z odpadami domowymi. Nalezy zwroci¢ produkt do miejscowego punktu ponownego
przetwarzania lub skontaktowac sig z odpowiednimi wtadzami miejskimi.
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ESTAMOS A PENSAR EM SI

Obrigado por ter adquirido um aparelho Electrolux. Escolheu um produto que traz com ele
décadas de experiéncia profissional e inovagdo. Engenhoso e elegante, foi concebido a pensar
em si. Assim, quando o utilizar, tera a tranquilidade de saber que obtera sempre 6timos

resultados.
Bem-vindo(a) a Electrolux.
Visite o nosso site para:

assisténcia e reparagoes:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

aparelho:
www.electrolux.com/shop

Obter conselhos de utilizagéo, folhetos, resolugédo de problemas e informagdes sobre

Registe o seu produto para beneficiar de um servigo melhor:

Adquira acessorios, consumiveis e pegas de substituicao originais para o seu

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Usar sempre pegas sobressalentes de origem.

Sempre que contactar o nosso Centro de Assisténcia Técnica Autorizado, assegure que tem
disponiveis os dados seguintes: Modelo, PNC, Numero de série.
Esta informagao encontra-se na placa de identificagao.

& Aviso/Cuidado — Informagdes de seguranga
® Informagdes gerais e sugestoes
Informagdes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.

iINDICE

1. INFORMAGOES DE SEGURANCA........ 269

1.1 Seguranga de criangas e pessoas

vulneraveis..........ccoceeoiiiiiicicn 269
1.2 Seguranca geral..........ccccceeeeeenns 270
2. INSTRUGOES DE SEGURANGA............ 271

2.1 Instalagao.....ccccccveveeviviieeeiiieennn
2.2 Ligagao elétrica
2.3 Utilizaga0........cevveeeciieeeeciiiae e

2.4 Manutencéo e limpeza................. 274
2.5 Limpeza por pirolise
2.6 lluminagédo interna..............cceee....

2.7 Assisténcia técnica..................... 275
2.8 EliMinagao........ccccevvvveeeiiiiieennne 275
3. INSTALAGAO........coeeeerrererreeeeessesesenas 275
3.1 ENncastre.....vveeeeeeeeeeiiieee 276
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3.2 Fixagao do forno no armario........ 277
4. DESCRIGAO DO PRODUTO........ccceueuneee 277

4.1 Visao geral
4.2 Acessorios

5. COMO LIGAR E DESLIGAR O FORNO. 278

5.1 Botoes retrateis...........ccccveeeennnnn. 278
5.2 Painel de commandos................. 278
6. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO......279
6.1 Limpeza inicial.........c.ccccoeeeennnen. 279
6.2 Pré-aquecimento inicial............... 279

7. UTILIZAGAO DIARIA

7.1 Como definir: Tipos
de aquecimento..........ceccveeeeeiciiieeennns 280
7.2 Fungbes de aquecimento............ 280
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7.3 Notas sobre: Ventilado 12. MANUTENGAO E LIMPEZA................. 297
com Resisténcia.........cccoecveiieeiienens 281 :
o i 12.1 Notas sobre a limpeza............... 297
;g gomc()jdeflnlr. _quzedura assvs_tldaggg 12.2 Como remover: Apoios para
-2 Lozedura aS,SIStI a com receitas. prateleiras .........coeeeeeeeiiieeeeiie e 298
8. FUNGOES DE RELOGIO..........ccccevrenenene 288 12.3 Como utilizar: Limpeza pirolitica298
< - 12.4 Aviso de limpeza............cccueee... 299
8.1 Fungoes do relogio..........c.......... 288 ;
- = < 12.5 Como remover e instalar: Porta.299
8.2 Como definir: Func?es do relogio288 12.6 Como substituir: Lampada......... 301
. COMO UTILIZAR: ACE RIOS........... 2 -
9.comou ) C SSORIOS 90 13. RESOLUCAO DE PROBLEMAS........... 302
9.1 lnserlr ACESSOMIOS...vvveerireeeeaaneenn. 290 13.1 0 que fazer e 302
10. FUNGOES ADICIONAIS........ccccerremerenn 291 13.2 Dados de assisténcia técnica.... 303
10.1 Bloquear............occccinnine 291 14. EFICIENCIA ENERGETICA................... 303
10.2 Desligar automatico.................. 291 14.1 Inf 50 d d fich
10.3 Ventoinha de arrefecimento....... 292 4.1 Informagao do pro uto e ficha
- informativa do produto*...................... 303
11. SUGESTOES E DICAS.......ccorvvveeernnnnn 292 14.2 Poupanga de energia _________________ 304
11.1 Ventilado com Resisténcia........ 292 15, ESTRUTURA DO MENU........ccocreureennes 305
11.2 Ventilado com Resisténcia - 154 M 305
acessorios recomendados................. 294 B
11.3 Tabelas de cozedura para 16. PREOCUPAGOES AMBIENTAIS.......... 306

teSteS. i 295

1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instrucdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante nao é responsavel por
quaisquer ferimentos ou danos resultantes de instalacao ou
utilizacao incorretas. Guarde sempre as instru¢cées em local
seguro e acessivel para consultar no futuro.

1.1 Segurancga de criangas e pessoas vulneraveis

- Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos
de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
instruidas no que respeita a utilizagao do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos. E
necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.
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- As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

- Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas e elimine-os de forma apropriada.

- AVISO: Mantenha as criancas e os animais domésticos
afastados do forno quando este estiver a funcionar ou a
arrefecer. As partes acessiveis ficam quentes durante a
utilizacao.

- Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranca para
criangas, recomendamos que o ative.

- Alimpeza e a manutencao basica do aparelho ndo devem
ser efetuadas por criangas sem supervisao.

1.2 Segurancga geral

- Apenas uma pessoa qualificada pode instalar este aparelho
e substituir o cabo.

- Nao use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.

- Desligue o aparelho da fonte de alimentagao antes de
realizar qualquer manutencao.

. Se o cabo de alimentacao elétrica estiver danificado, deve
ser substituido pelo fabricante, por um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, para evitar perigos elétricos.

- AVISO: Certifique-se de que o aparelho esta desligado
antes de substituir a lampada, para evitar a possibilidade de
choque elétrico.

- AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizag&do. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias de aquecimento.

- Utilize sempre luvas de forno para retirar ou inserir
acessorios ou recipientes de ir ao forno.

- Para remover os apoios para prateleiras, puxe primeiro a
parte da frente do apoio para prateleiras e depois a
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extremidade traseira das paredes laterais. Instale os apoios
para prateleiras na sequéncia inversa.

- Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o
aparelho.

- Nao utilize agentes de limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos afiados para limpar a porta de vidro, porque
podem riscar a superficie e quebrar o vidro.

- Antes da limpeza pirolitica, retire todos os acessorios e
depdsitos/derrames excessivos da cavidade do forno.

2. INSTRUGOES DE SEGURANGCA

2.1 Instalagao

AVISO!
A A instalagédo deste aparelho tem de ser efetuada por uma pessoa qualificada.

* Retire a embalagem toda.
* Nao instale nem utilize o aparelho se estiver danificado.
» Siga as instrugdes de instalagao fornecidas com o aparelho.

* Tenha sempre cuidado quando deslocar o aparelho porque ele é pesado. Utilize sempre
luvas de protecao e calgado fechado.

* Na&o puxe o aparelho pela pega.

* Instale o aparelho num local seguro e adequado que cumpra com os requisitos da
instalagao.

* Respeite as distancias minimas relativamente a outros aparelhos e unidades.

» Antes de montar o aparelho, verifique se a porta do forno abre sem limitagdes.

+ O aparelho esta equipado com um sistema de arrefecimento elétrico. E necessario utilizar a
alimentagéo elétrica.

Altura minima do armario (altura minima do arma- 590 (600) mm
rio debaixo do balcao)

Largura do armario 560 mm
Profundidade do armario 550 (550) mm
Altura da parte da frente do aparelho 594 mm
Altura da parte de tras do aparelho 576 mm
Largura da parte da frente do aparelho 595 mm
Largura da parte de tras do aparelho 559 mm

271/424



INSTRUGOES DE SEGURANGA

Profundidade do aparelho 569 mm
Profundidade de encastre do aparelho 548 mm
Profundidade com a porta aberta 1022 mm
Dimenséo minima da abertura de ventilagao. 560x20 mm

Abertura localizada na parte inferior traseira

Comprimento do cabo de alimentacgéo elétrica. O 1500 mm
cabo sai pelo canto traseiro direito

Parafusos de montagem 4x25 mm

2.2 Ligagao elétrica

AVISO!
Risco de incéndio e choque elétrico.

» Todas as ligagdes eléctricas devem ser efectuadas por um electricista qualificado.

» O aparelho tem de ficar ligado a terra.

» Certifique-se de que os parametros indicados na placa de caracteristicas sdo compativeis
com as caracteristicas da alimentagao eléctrica.

» Utilize sempre uma tomada devidamente instalada e a prova de choques elétricos.

» Nao utilize adaptadores de tomadas duplas ou triplas, nem cabos de extensao.

» Certifique-se de que nao danifica a ficha e o cabo de alimentagao eléctrica. Se for
necessario substituir o cabo de alimentagao, esta operagao deve ser efectuada pelo nosso
Centro de Assisténcia Técnica.

* Nao permita que algum cabo eléctrico toque na porta do aparelho ou no nicho abaixo do
aparelho, especialmente quando a porta estiver quente.

» As protecgdes contra choques eléctricos das pegas isoladas e nao isoladas devem estar
fixas de modo a néo poderem ser retiradas sem ferramentas.

+ Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no final da instalagéo. Certifique-se de que a ficha
fica acessivel apos a instalagao.

+ Se atomada eléctrica estiver solta, ndo ligue a ficha.

» Nao puxe o cabo de alimentagéo para desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.

 disjuntores de protecgao, fusiveis (os fusiveis de rosca devem ser retirados do suporte),
diferenciais e contactores.

« Ainstalagéo eléctrica deve possuir um dispositivo de isolamento que Ihe permita desligar o
aparelho da corrente eléctrica em todos os pdlos. O dispositivo de isolamento deve ter uma
abertura de contacto com uma largura minima de 3 mm.

» Feche totalmente a porta do aparelho antes de ligar a ficha na tomada elétrica.

» Este aparelho é fornecido com ficha e cabo de alimentacao.
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Tipos de cabos aplicaveis para instalagdo ou substituicdo para a Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Para informagdes sobre a sec¢éo do cabo, consulte a poténcia total na placa de
caracteristicas. Também pode consultar a tabela:

Poténcia total (W) Secgao do cabo (mm?)
maximo 1380 3x0.75

maximo 2300 3x1

maximo 3680 3x15

O cabo de terra (cabo verde/amarelo) tem de ser 2 cm mais comprido do que os cabos de fase
e neutro (cabos azul e castanho).

2.3 Utilizacao

/\  AVISO!

Risco de ferimentos, queimaduras, choque elétrico ou exploséo.

Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico (interior).

Nao altere as especificacdes deste aparelho.

Certifique-se de que as aberturas de ventilagdo nao ficam obstruidas.

N&ao deixe o aparelho sem vigilancia durante o funcionamento.

Desative o aparelho apés cada utilizagao.

Tenha cuidado quando abrir a porta do aparelho com o aparelho em funcionamento. Pode
sair ar quente.

Nao utilize o aparelho com as m&os molhadas ou quando ele estiver em contacto com
agua.

Nao aplique presséo sobre a porta aberta.

Nao utilize o aparelho como superficie de trabalho ou armazenamento.

Abra a porta do aparelho com cuidado. A utilizagao de ingredientes com alcool pode
provocar uma mistura de alcool e ar.

Evite que faiscas ou chamas entrem em contacto com o aparelho quando abrir a porta.
Nao coloque produtos inflamaveis, nem objetos molhados com produtos inflamaveis, no
interior, perto ou em cima do aparelho.

AVISO!
Risco de danos no aparelho.

Para evitar danos ou descoloragéo no esmalte:

— nao coloque recipientes de ir ao forno ou outros objetos diretamente sobre o fundo do
aparelho.

— nao coloque folha de aluminio diretamente sobre o fundo da cavidade do aparelho.

— nao coloque agua diretamente no aparelho quente.
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— nao mantenha pratos e alimentos himidos no aparelho apés acabar de cozinhar.

— tenha cuidado quando remover ou montar os acessorios.

A eventual descoloragéo do esmalte ou do ago inoxidavel ndo afeta o desempenho do
aparelho.

Utilize uma assadeira profunda para bolos himidos. Os sumos de fruta provocam manchas
que podem ser permanentes.

Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para cozinhar. Nao deve ser utilizado para
outros fins, por exemplo, aquecimento da divisao.

Cozinhe sempre com a porta do forno fechada.

Se o aparelho ficar instalado atras de uma porta de armario, nunca feche a porta com o
aparelho em funcionamento. Se a porta ficar fechada, podera ocorrer acumulagao de calor
e humidade que podem danificar o aparelho, os méveis ou o piso. Nao feche a porta do
armario enquanto o aparelho nao tiver arrefecido completamente apos utilizagao.

2.4 Manutencao e limpeza

AVISO!
Risco de ferimentos, incéndio e danos no aparelho.

Antes de qualquer agdo de manutengao, desative o aparelho e desligue a ficha da tomada
elétrica.

Certifique-se de que o aparelho esta frio. Existe o risco de quebra dos painéis de vidro.

Substitua imediatamente os painéis de vidro se estiverem danificados. Contacte um Centro
de Assisténcia Técnica Autorizado.

Tenha cuidado quando remover a porta do aparelho. A porta € pesada!
Limpe o aparelho com regularidade para evitar que o material da superficie se deteriore.

Limpe o aparelho com um pano macio e humido. Utilize apenas detergentes neutros. Nao
utilize produtos abrasivos, esfregdes, solventes ou objetos metdlicos.

Se utilizar um spray para forno, siga as instrugées de seguranga da embalagem.

2.5 Limpeza por pirdlise

AVISO!
Risco de ferimentos / incéndio / emisséo de produtos quimicos (vapores) no Modo
Pirolitico.

Antes de executar a fungao de autolimpeza Pirolitica e antes da primeira utilizagao, remova

o seguinte da cavidade do forno:

— todos os excessos de residuos de alimentos, 6leos e derrames ou depdsitos de
gordura;

— todos os objetos amoviveis (incluindo as prateleiras e as calhas laterais fornecidas com
o produto) e todos os tachos anti-aderentes, panelas, tabuleiros, utensilios, etc.

Leia atentamente todas as instrugdes relativas a limpeza pirolitica.

Mantenha as criangas afastadas do aparelho quando a limpeza pirolitica estiver a funcionar.

O aparelho fica bastante quente e liberta ar quente pelas ranhuras de ventilagao frontais.

A limpeza pirolitica € uma operacgéo efetuada com temperatura elevada e pode libertar

fumos dos residuos alimentares e dos materiais do aparelho, pelo que recomendamos

vivamente o seguinte:

— providencie boa ventilagao durante e ap6s a limpeza pirolitica.

— providencie boa ventilagao durante e apos a primeira utilizagdo com a temperatura
maxima.

274/424




INSTALAGAO

» Ao contrario das pessoas, algumas aves e alguns répteis podem ser extremamente
sensiveis aos eventuais fumos emitidos durante o processo de limpeza dos fornos
piroliticos.

— Leve todos os animais de estimagao (especialmente as aves) para uma area bem
ventilada, afastando-os do aparelho durante e apds a limpeza por pirdlise e a primeira
utilizagdo com a temperatura maxima.

* Os animais de estimagao pequenos também podem ser muito sensiveis as mudangas de
temperatura localizadas nas proximidades dos fornos piroliticos durante o funcionamento do
programa de auto-limpeza pirolitica.

» As superficies anti-aderentes de tachos, panelas, assadeiras, utensilios e outros objetos
podem ser danificadas pela temperatura elevada da limpeza pirolitica dos fornos piroliticos,
assim como podem ser fonte de fumos nocivos em baixo grau.

* Os fumos libertados pelos fornos piroliticos/residuos de alimentos néo s@o nocivos para
pessoas, incluindo criangas e pessoas enfermas.

2.6 lluminagao interna

AVISO!
Risco de choque elétrico.

» Relativamente a(s) lampada(s) no interior deste produto e as lampadas sobressalentes
vendidas separadamente: Estas lampadas destinam-se a suportar condigoes fisicas
extremas em eletrodomésticos, tais como temperatura, vibragéo, humidade, ou destinam-se
a sinalizar informagao relativamente ao estado operacional do aparelho. Nao se destinam a
ser utilizadas em outras aplicagdes e ndo se adequam a iluminagéo de espagos
domésticos.

+ Este produto contém uma fonte de luz da classe de eficiéncia energética G.

» Utilize apenas lampadas com as mesmas especificagdes.

2.7 Assisténcia técnica

» Para reparar o aparelho, contacte o Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.
» Utilize apenas pegas sobressalentes originais.

2.8 Eliminagao

AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

» Contacte a sua autoridade municipal para saber como descartar o aparelho corretamente.
» Desligue o aparelho da alimentagao eléctrica.
» Corte o cabo de alimentagao eléctrica do aparelho e elimine-o.

* Remova o trinco da porta para evitar que criangas ou animais de estimagao fiquem presos
no aparelho.

3. INSTALACAO

A AVISO!
Consulte os capitulos relativos a segurancga.

275/424




INSTALAGAO

3.1 Encastre
WWW.! tube.com/electrolux
@D YouTube morbecomoes "

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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3.2 Fixagao do forno no armario

4. DESCRIGCAO DO PRODUTO

4.1 Visao geral

p i
s

~ o]

Painel de commandos

H Botao para os tipos de aquecimento
Visor

B Botao de controlo

B Elemento de aquecimento

[ Lampada

Ventilador

B Apoio para prateleira, amovivel

EJ Nivel das prateleiras

4.2 Acessorios

* Prateleira em grelha
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Para tachos, formas de bolos, assados.
» Tabuleiro para assar

Para bolos e biscoitos.
» Tabuleiro para grelhar/assar

Para cozer e assar ou como tabuleiro para recolher gordura.
» Calhas telescopicas

Com as calhas telescopicas, pode colocar e remover as grelhas mais facilmente.

5. COMO LIGAR E DESLIGAR O FORNO

5.1 Botoes retrateis

Para utilizar o aparelho, prima o botao. O botéo fica saliente.

5.2 Painel de commandos

Campos do sensor do painel de controlo Prima o botao

Rode o botado

O
Tempori-
zador

u))

Aqueci- 6
mento ra- Luz
pido

&

Bloquear

OK

b |9

Seleccione um tipo de aquecimento para ligar o forno.

Rode o botéo para as fun¢des de aguecimento para a posigao off (desligado) para desligar o for-

no.
- Quando o botéo das fungdes de aquecimento
h:': 3'—: estiver na posicao Off (desligado), o visor entra
em espera (standby).
- ° Quando cozinha, o visor apresenta a tempera-
=c|'-l8 =E'D tura, a hora do dia e outras opgdes disponi-
veis.
A o O visor com o numero maximo das definicdes
| o o | o> e das funcGes.
E,@l_ll_l'l_ll_l'l_ll o,
h:min:s
QRS S o &
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ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Indicadores do visor

i) ¥ ol & >»
Bloquear Cozedura assis- Limpeza Definigoes Aquecimento rapido
tida
Indicado-
res do N
temporiza- D sToP C/ @
dor:

Barra de progresso - para temperatura ou tempo.

6. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

A AVISO!
Consulte os capitulos relativos a segurancga.

6.1 Limpeza inicial

Antes da primeira utilizacao, limpe o forno vazio e defina o tempo:

= | o | o= | @
g 00:00

Acertar as horas. Premir OK.

6.2 Pré-aquecimento inicial

Pré-aquecga o forno vazio antes da primeira utilizagao.

Passo 1 | Remova todos os acessorios e apoios para prateleiras amoviveis do forno.

Passo 2 Regule a temperatura maxima para a fungéo. E

Deixe o forno funcionar durante 1 hora.

Passo 3 Regule a temperatura maxima para a fungao. .

Deixe o forno funcionar durante 15 min.
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Pré-aqueca o forno vazio antes da primeira utilizagao.

@ O forno pode emitir algum odor e fumo durante o pré-aquecimento. Certifique-se de que o es-
pago é ventilado.

7. UTILIZAGAO DIARIA

/N AVISO!
Consulte os capitulos relativos a seguranca.

7.1 Como definir: Tipos de aquecimento

Comegar a cozinhar

Passo 1 Passo 2

(' ('

B C

Definir uma fungé@o de aquecimento. Defina a temperatura.

7.2 Fungoes de aquecimento

Tipos de aquecimento normal

Tipo de aqueci- Aplicacao
mento
Para cozer em até trés posicdes de prateleira ao mesmo tempo e para
@ secar alimentos. Defina a temperatura 20 - 40 °C abaixo da que utiliza

. . com Calor superior/inferior.
Ventilado + Resis- p

téncia Circ

— Para cozer e assar alimentos numa posigao de prateleira.

Calor superior/
inferior
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Tipo de aqueci-
mento

Aplicacao

v

*

Congelados

Para deixar os alimentos de conveniéncia (por exemplo, batatas fritas,
batatas em cunha ou crepes) estaladicos.

/&)

Funcgao Pizza

Para cozer pizza. Para um tostado intenso e uma base crocante.

Aquecimento infe-
rior

Para cozer bolos com bases estaladigas e conservar alimentos.

)

Descongelar

Para descongelar alimentos (legumes e fruta). O tempo de descongela-
¢ao depende da quantidade e do tamanho dos alimentos congelados.

7]

Esta fungao foi concebida para poupar energia durante o cozinhado.
Quando utilizar esta funcao, a temperatura na cavidade pode diferir a

[ Y o PR, ) o .
Ventilado com Re- temperatura definida. E utilizado o .ca'lor res,ldLiaI. A poténcia do Z%que(jl- .
s A . mento pode ser reduzida. Para mais informagdes consulte o capitulo “Uti-
sisténcia T, . NP
lizagao diaria”, notas sobre: Ventilado com Resisténcia.
vvv Para grelhar alimentos finos e tostar pao.
Grelhador

¥
Grelhador ventila-
do

Para assar pecas de carne grandes ou aves com 0Ss0s numa posi¢ao da
prateleira. Para fazer gratinados e alourar.

Menu

Para entrar no Menu: Cozedura assistida, Limpeza, Defini¢des.

7.3 Notas sobre: Ventilado com Resisténcia

Esta fungao foi utilizada para cumprir com os requisitos de classe de eficiéncia energética e
design ecolégico de acordo com as normas EU 65/2014 e EU 66/2014. Testes de acordo com

a norma EN 60350-1.

A porta do forno deve estar fechada durante a cozedura para que a fungao nao seja
interrompida e o forno funcione com a mais alta eficiéncia energética possivel.
Quando utiliza esta fungéo, a ldmpada é automaticamente desativada apds 30 seg.
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Para instru¢des de cozedura, consulte o capitulo “Sugestdes e dicas”, Ventilado com
Resisténcia. Para recomendagoes gerais sobre poupanga de energia, consulte o capitulo

"Eficiéncia Energética", Poupanca de Energia.

7.4 Como definir: Cozedura assistida

Cada prato deste submenu propde uma fungdo e uma temperatura recomendadas. Pode
ajustar o tempo e a temperatura durante a cozedura.

Para alguns dos pratos, também pode cozi-
nhar com:

A temperatura a que um prato é cozinhado:

¢ Peso automatico

Cozedura assistida - utilize-o para preparar um prato rapidamente com as definigoes pa-

drao:
Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4
R | W i
E \/\'r 1-45 OK

Entre no menu. Seleccionar Cozedu-

Selecione o prato.

Introduza o prato no

ra assistida. Prima Premir OK. forno. Confi[me are-
OK. gulagéo.
7.5 Cozedura assistida com receitas
Legenda
|j Peso automatico disponivel.
@ Pré-aquega o forno antes de comegar a cozinhar.
E Nivel da grelha.
Quando a fungéo terminar, verifique se os alimentos estdo prontos.
Prato Peso Nivel da grelha/Acessério Tempo de
duragao

Carne de vaca &
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Prato Peso Nivel da grelha/Acessoério Tempo de
duragao
P1 Carne assada, .
40 min
mal passada
P2 | Carne assada, | |~ 15ka4 E 2 tabuleiro para assar _
médio -5cmde | Frite a carne durante alguns minutos 50 min
espessura num tacho quente. Insira no forno.
P3 Carne assada, .
60 min
bem passada
P4 | Bife, médio 180 - 220 g [5][=] 3 tabuleiro de assar ligado prate- 15 min
porge(;a, leira em grelha
cm de esf- i Frite a carne durante alguns minutos
ngsura al" | hum tacho quente. Insira no forno.
PS Catrnfe:ssadal 1.5-2kg El B 2 tabuleiro de assar ligado prate- 120 min
esl uda a (cos- leira em grelha
:er?' e-vaca, Frite a carne durante alguns minutos
arte superior, num tacho quente. Adicione liquido. Insi-
grossas) ra no forno.
P6 Carne assada,
mal passada 75 min
(cozedura len-
ta)
E 2 tabuleiro para assar
P7 | Carne assada, _15' ::r: zg: 4 | Utilize as suas especiarias preferidas ou
média (coze- eonosstra apenas sal e pimenta fres.ca moida. Frite 85 min
dura lenta) p acarne durante_ alguns minutos num ta-
cho quente. Insira no forno.
P8 Rosbife, bem
passado (co- 130 min
zedura lenta)
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Prato Peso Nivel da grelha/Acessoério Tempo de
duragao
P9 Filete, mal
passado (co- 75 min
zedura lenta)
i — 05-15kg; | [ 2 tabuleiro para assar
P10 | Filete, médio | 5-6cmde | Utilize as suas especiarias preferidas ou _
(cozedura len- espessura apenas sal e pimenta fresca moida. Frite 90 min
ta) de pecas a carne durante alguns minutos num ta-
grossas cho quente. Insira no forno.
P11 Filete, feito
(cozedura len- 120 min
ta)
Vitela @
P12 | Assado de vi- 0.8-1,5kg; |j E 2 tabuleiro de assar ligado prate- 80 min
tela (por ) pedacos de leira em grelha
exemplo, pa) 4 cmde es- Utilize as suas especiarias preferidas.
pessura Adicione liquido. Assado coberto.
Porco @ @
P13 | Cachaco dz 1.5-2kg |-:| B 2 tabuleiro de assar ligado prate- 120 min
porco, cacha- leira em grelha
gooupa Apods metade do tempo de cozedura, vire
a carne.
P14 | LoTC de por- 1,5-2kg E| 2 tabuleiro para assar 215 min
co assado Utilize as suas especiarias preferidas. Vi-
re a carne a meio do tempo de cozedura
para obter um alouramento uniforme.
P15 | Lombo, fres- 1 -61 S kg; 5 E 2 tabuleiro de assar ligado prateleira 55 min
co -ocmde em grelha
espessura Utilize as suas especiarias preferidas.
de pecas
grossas
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Prato Peso Nivel da grelha/Acessoério Tempo de
duragao
P16 | Entrecosto I2 - 3 kg; uti- E] 3 tabuleiro para grelhar 90 min
tlzle az cos- Adicione liquido para cobrir o fundo de
ei’ast_ N um prato. Apés metade do tempo de co-
plastico zedura, vire a carne.
cruas, 2-3
cm de es-
pessura
Borrego @
P17 | Perna de bor- 1.5-2kg; 7 E| 2 tabuleiro de assar ligado tabuleiro 130 min
rego com os- -9cmde para assar
sos espessura Adicione liquido. Apés metade do tempo
de cozedura, vire a carne.
Aves &
P18 | Frango inteiro | 1-1.5kg; |j IEI 2 cacarola sobre tabuleiro para 60 min
fresco assar
Utilize as suas especiarias preferidas. Vi-
re o frango a meio do tempo de cozedu-
ra para obter um alouramento uniforme.
P19 | Meio frango 0,5-0,8kg E| 3 ; tabuleiro para assar 40 min
Utilize as suas especiarias preferidas.
P20 | Peito de fran- 180-200g E E 2 cagarola sobre prateleira em 25 min
go por pega grelha
Utilize as suas especiarias preferidas.
Frite a carne durante alguns minutos
num tacho quente.
P21 :‘ernas ?e B E] 3 tabuleiro para assar 30 min
rango, ires- Se tiver pernas de frango marinadas em
cas primeiro lugar, seleccione uma tempera-
tura mais baixa e cozinhe mais tempo.
P22 | Pato inteiro 2-3kg El IEI 2 tabuleiro de assar ligado prate- 100 min
leira em grelha
Utilize as suas especiarias preferidas.
Coloque a carne no assadeira. Vire o pa-
to a meio do tempo de cozedura.
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Prato Peso Nivel da grelha/Acessoério Tempo de
duragao
P23 | Ganso, inteiro 4 -5kg |j |E| 2 tabuleiro para grelhar 110 min
Utilize as suas especiarias preferidas.
Coloque a carne no tabuleiro para assar.
Vire 0 ganso a meio do tempo de coze-
dura.
Outros
P24 | Rolo De Car- 1 kg E| 2 prateleira em grelha 60 min
ne Utilize as suas especiarias preferidas.
&= peixe
P25 | Peixe inteiro, 0,5- 1.kg E| 2 ; tabuleiro para assar 30 min
grelhado por peixe Encha o peixe com manteiga e utilize as
suas especiarias e ervas preferidas.
P26 | Filete de pei- ° [E E 3 cagarola sobre prateleira em 20 min
xe grelha
Utilize as suas especiarias preferidas.
Bolos doces / sobremesas @ ==
P27 | Cheesecake ) E 2 @ Forma de mola de 28 cm pa- 90 min
ra ligar prateleira em grelha
P28 | Bolo de maga - E| 3; tabuleiro para assar 45 min
P29 | Tarte de maga B E 2 forma de tarte activada prateleira 40 min
em grelha
P30 | Tarte De Maca . B 1 Forma de mola de 22 cm, em 60 min
relagéo a prateleira em grelha
P31 | Brownies 2kg E 3 tabuleiro para grelhar 30 min.
P32 | Queques de B E 3 tabuleiro de muffins no prateleira 25 min
chocolate

em grelha
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UTILIZACAO DIARIA

Prato Peso Nivel da grelha/Acessoério Tempo de
duragao
P33 | Bolo de pao B E] 2 recipiente do pao ligado prateleira 50 min
em grelha
Legumes/Acompanhamentos o ‘Eﬁg ﬁﬁ‘
P34 dBatatas assa- 1kg E 2; tabuleiro para assar 50 min
as Coloque todas as batatas com pele no
tabuleiro para assar.
P35 | Trugdas Tkg E| 3 tabuleiro para assar revestido 35 min.
com papel vegetal
Utilize as suas especiarias preferidas.
Corte as batatas em pedacos.
P36 :.egl:’mes mis- 1-15k3 | & 3 tabuleiro para assar revestido 30 min.
urados com papel vegetal
Utilize as suas especiarias preferidas.
Corte os legumes em pedagos.
P37 | Crequetes, 0,5 kg E| 3 tabuleiro para assar 25 min
congelados
P38 | Pommes, 0,75 kg E| 3; tabuleiro para assar 25 min
congelados
Gratinados, péo e pizza & & &
P39 | Lasanha/Ca- 1-15kg E 2 cacarola sobre prateleira em gre- 45 min
carola de Iha
massa
P40 | Batatas grati- 1-15kg E| 1 cacgarola sobre prateleira em gre- 50 min
nadas Iha
P41 :‘izza fresca, _ E E] 2 tabuleiro para assar revestido 15 min
ina com papel vegetal
P42 | Pizza fresca, _ E E 2 tabuleiro para assar revestido 25 min

espessa

com papel vegetal
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Prato Peso Nivel da grelha/Acessoério Tempo de
duragao
P43 | Quiche B E] 2 forma para bolos prateleira em 45 min
grelha
P44 Eatgt)utletpe_l Cia- 0.8 kg E E 3 tabuleiro para assar revestido 30 min.
ba a/rao com papel vegetal
ranco Mais tempo necessario para pao branco.
P45 "!"odo~ o:;ipo Tkg ] 2 tabuleiro para assar revestido 60 min
€ paode com papel vegetal / prateleira em gre-
grao / centeio lha
e/ou pao es-
curo em tabu-
leiro de pao

8. FUNCOES DE RELOGIO

8.1 Fungoes do relégio

Funcgobes do relégio

Aplicacao

Q

Conta-minutos. E emitido um sinal sonoro quando o tempo terminar.

STOP

Tempo para cozinhar. Quando o temporizador termina é emitido um

sinal sonoro e a fungao de aquecimento para.

@

Atraso do temporizador. Para adiar o inicio e/ou final do cozinhado.

Temporizador crescente. O maximo é de 23 h 59 min. Esta fungéo nédo
afeta o funcionamento do forno.
Para ligar e desligar o Temporizador crescente selecione: Menu, Defi-

ni¢oes.

8.2 Como definir: Fungoes do relégio

Como definir: Hora

Passo 1

Passo 2

Passo 3
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FUNGCOES DE RELOGIO

Como definir: Hora

R

Nl

¥,

Para alterar a hora do dia, introduza o me-

nu e seleccione Definigbes, Hora do dia. Acertar o relogio. Premir: OK.
Como definir: Conta-minutos
Passo 1 Passo 2 Passo 3
Ny O visor mos- Ny
1k tra: ( Q \ N
0:00
Premir: O. Definir a Conta-minutos Premir: OK_

@ O temporizador inicia a contagem decrescente imediatamente.

Como definir: Tempo para cozinhar

Passo 1

Passo 2

Q)

Escolha uma fun-
cao de aqueci-
mento e defina a
temperatura.

Prima repetida-

mente: @

O visor mos-
tra:
0:00

STOP

Passo 3 Passo 4
( \ e
S N
Defina o tempo
P Premir: OK.

da cozedura.

@ O temporizador inicia a contagem decrescente imediatamente.
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COMO UTILIZAR: ACESSORIOS

Como definir: Atraso do temporizador
Passo Passo 2 Passo 3 Passo 4 Passo 5 | Passo
1
e O visor ‘ A e
( apre- ( O visor ( \
senta: mostra:
hora do -
dia. @
. PA-
Selecio- Y
oo | Primare- | OINE _ RAR '
funcgo petida- CIAR aef'nz a Premir: Iaeflnz(aj a Premir:
de mente: ora de OK ora de OK
. J inicio. : fim. :
aqueci- O
mento.
@ O temporizador inicia a contagem decrescente a uma hora de inicio definida.

9. COMO UTILIZAR: ACESSORIOS

9.1 Inserir acessorios

Um pequeno entalhe na parte inferior aumenta a segurancga. Os entalhes sdo também

dispositivos anti-inclinagéo. A armagéao elevada a volta da prateleira impede que os recipientes
deslizem para fora da prateleira.

Prateleira em grelha:

Introduza a prateleira entre as barras-guia
dos apoios para prateleiras e certifique-se
de que os pés de apoio ficam para baixo.
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FUNCOES ADICIONAIS

Tabuleiro para assar / Tabuleiro para

grelhar:

Introduza o tabuleiro entre as barras-guia
do apoio para prateleiras.

Prateleira em grelha, Tabuleiro para as-
sar / Tabuleiro para grelhar:

Introduza o tabuleiro entre as barras-guia
dos apoios para prateleiras e a prateleira
em grelha sobre as barras imediatamente

acima.

10. FUNGCOES ADICIONAIS

10.1 Bloquear

Esta funcao evita uma alteracao acidental da fungao do forno.

do.

Liga-la com o forno a funcionar — a cozedura definida continua, o painel de controlo fica bloquea-

Liga-la com o forno desligado — ndo é possivel ligar o forno, o painel de controlo esta bloqueado.

5

&

EI - mantenha premido para li-
gar a fung@o.
E emitido um sinal sonoro.

El - mantenha premido para
desligar.

@ 3x EI - fica intermitente quando o blogueio esta ativo.

10.2 Desligar automatico

Por questdes de seguranca, o forno desativa-se ao fim de algum tempo se estiver alguma
funcéo de aquecimento ativa e ndo houver alteragao de quaisquer configuragdes.
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SUGESTOES E DICAS

(°C)

@ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maximo 3

A Desativagao Automatica nao funciona com as seguintes fungdes: Luz, Atraso do

temporizador.

10.3 Ventoinha de arrefecimento

Quando o forno estéa a funcionar, a ventoinha de arrefecimento é ativada automaticamente
para manter as superficies do forno frias. Se desligar o forno, a ventoinha de arrefecimento
pode continuar a funcionar aé o forno arrefecer.

11. SUGESTOES E DICAS

11.1 Ventilado com Resisténcia

Para obter os melhores resultados, siga as sugestoes indicadas na tabela abaixo.

tabuleiro para recolha de
gorduras

¥ = (SN
\ uru
(°C) (min.)

Pastéis doces, 16 | tabuleiro para assar ou 180 2 20-30
unidades tabuleiro para recolha de

gorduras
Pastéis, 9 unida- tabuleiro para assar ou 180 2 30-40
des tabuleiro para recolha de

gorduras
Pizza, congelada, | prateleira em grelha 220 2 10-15
0,35 kg
Torta Suica tabuleiro para assar ou 170 2 25-35
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SUGESTOES E DICAS

¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)
Brownie tabuleiro para assar ou 175 3 25-30
tabuleiro para recolha de
gorduras
Soufflé, 6 unida- formas pequenas de ce- 200 3 25-30
des ramica na prateleira em
grelha
Base flan massa forma de base de flan na 180 2 15-25
lev. prateleira em grelha
Bolo Victoria assadeira na prateleira 170 2 40 - 50
em grelha
Peixe escalfado, tabuleiro para assar ou 180 3 20-25
0,3 kg tabuleiro para recolha de
gorduras
Peixe inteiro, 0,2 tabuleiro para assar ou 180 3 25-35
kg tabuleiro para recolha de
gorduras
Filete de peixe, forma de piza na prate- 180 3 25-30
0,3 kg leira em grelha
Carne escalfada, tabuleiro para assar ou 200 3 35-45
0,25 kg tabuleiro para recolha de
gorduras
Shashlik, 0,5 kg tabuleiro para assar ou 200 3 25-30
tabuleiro para recolha de
gorduras
Biscoitos, 16 uni- tabuleiro para assar ou 180 2 20-30
dades tabuleiro para recolha de
gorduras
Macarons, 24 tabuleiro para assar ou 180 2 25-35
unidades tabuleiro para recolha de
gorduras
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SUGESTOES E DICAS

¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)

Queques, 12 uni- | tabuleiro para assar ou 170 2 30-40
dades tabuleiro para recolha de

gorduras
Pastelaria salga- tabuleiro para assar ou 180 2 25-30
da, 20 unidades tabuleiro para recolha de

gorduras
Biscoitos de mas- | tabuleiro para assar ou 150 2 25-35
sa fina, 20 unida- tabuleiro para recolha de
des gorduras
Tarteletes, 8 uni- tabuleiro para assar ou 170 2 20-30
dades tabuleiro para recolha de

gorduras
Legumes, escal- tabuleiro para assar ou 180 3 35-45
fados, 0,4 kg tabuleiro para recolha de

gorduras
Omeleta de legu- | forma de piza na prate- 200 3 25-30
mes leira em grelha
Legumes medi- tabuleiro para assar ou 180 4 25-30
terranicos, 0,7 kg tabuleiro para recolha de

gorduras

11.2 Ventilado com Resisténcia - acessorios recomendados

Utilize os tabuleiros e recipientes escuros e nao refletores. Tém melhor absorgao do calor do
que a loiga de cor clara e refletora.

 ~

Forma para pizza

Assadeira

Formas indi-
viduais

Forma com base pa-
ra flan
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SUGESTOES E DICAS

Escuro, nao refletor
28 cm de diametro

Escuro, nao refletor
26 cm de diametro

Vitroceramica
8 cm de dia-
metro, 5 cm de

altura

Escuro, nao refletor
28 cm de didmetro

11.3 Tabelas de cozedura para testes

Informacgéo para institutos de teste

Testes de acordo com a norma IEC 60350-1.

s = |E O @
O —
(°C) (min)
Bolos Calor su- Tabuleiro 3 170 20-30 -
peque- perior/infe- | para as-
nos, 20 rior sar
por ta-
buleiro
Bolos Ventilado + | Tabuleiro 3 150 - 20-35 -
peque- Resistén- para as- 160
nos, 20 cia Circ sar
por ta-
buleiro
Bolos Ventilado + | Tabuleiro 2e4 150 - 20-35 -
peque- Resistén- para as- 160
nos, 20 cia Circ sar
por ta-
buleiro
Tarte de | Calor su- Prateleira | 2 180 70-90 -
maca, 2 perior/infe- | em grelha
formas, rior
@20 cm
Tarte de | Ventilado + | Prateleira | 2 160 70-90 -
maga, 2 Resistén- em grelha
formas, cia Circ
@20 cm
Pao-de- Calor su- Prateleira | 2 170 40 - 50 Pré-aquega o for-
16, forma | perior/infe- | em grelha no durante 10 mi-
de bolo rior nutos.
de @26
cm
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SUGESTOES E DICAS

s = B O |®
L | B o
(°C) (min)
Pao-de- Ventilado + | Prateleira | 2 160 40 - 50 Pré-aqueca o for-
16, forma | Resistén- em grelha no durante 10 mi-
de bolo cia Circ nutos.
de 26
cm
Pao-de- Ventilado + | Prateleira | 2e 4 160 40 - 60 Pré-aquega o for-
16, forma | Resistén- em grelha no durante 10 mi-
de bolo cia Circ nutos.
de 026
cm
Pao pe- Ventilado + | Tabuleiro 3 140 - 20-40 -
queno Resistén- para as- 150
cia Circ sar
Pao pe- Ventilado + | Tabuleiro 2e4 140 - 25-45 -
queno Resistén- para as- 150
cia Circ sar
Pao pe- Calor su- Tabuleiro 3 140 - 25-45 -
queno perior/infe- | para as- 150
rior sar
Tosta, 4 | Grelhador Prateleira | 4 max. 2 - 3 mi- Pré-aqueca o for-
- 6 uni- em grelha nutos pa- | no durante 3 mi-
dades ra o pri- nutos.
meiro la-
do;2-3
minutos
para o
segundo
lado
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MANUTENGCAO E LIMPEZA

¥ B = |k B O

®

(°C) (min)
Hambur- | Grelhador Prateleira | 4 max. 20-30 Coloque a prate-
guer de em grelha leira em grelha no
vaca, 6 e tabulei- quarto nivel e o
unida- ro de re- tabuleiro de reco-
des, 0,6 colha de Iha de gorduras
kg gorduras no terceiro nivel

do forno. Vire os
alimentos a meio
do tempo de co-
zedura.
Pré-aqueca o for-
no durante 3 mi-

nutos.
A AVISO!
Consulte os capitulos relativos a seguranga.
12.1 Notas sobre a limpeza
< Limpe a parte da frente do forno com um pano macio com agua morna e um
detergente suave.
Utilize uma solugéo de limpeza para limpar as superficies metalicas.
Agentes de
limpeza Limpe manchas com um detergente suave.
A Limpe a cavidade ap6s cada utilizagéo. A acumulagéo de gordura ou outros re-
=Y siduos pode provocar incéndios.
| I Pode ocorrer condensagao de humidade no forno ou nos painéis de vidro da
- - porta. Para diminuir a condensacgéo, deixe o forno funcionar durante 10 minutos
Utilizagao di- | 5ntes da cozedura. N&o guarde alimentos no forno durante mais de 20 minutos.
aria Seque a cavidade com um pano macio apés cada utilizac3o.
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MANUTENGAO E LIMPEZA

Limpe todos os acessorios do forno apds cada utilizagéo e deixe-os secar. Utili-
e , ze um pano macio com agua morna e um detergente suave. Nao lave os aces-
W sérios na maquina de lavar loica

Nao limpe acessorios anti-aderentes utilizando detergentes abrasivos ou obje-

Acessorios | g afiados

12.2 Como remover: Apoios para prateleiras

Retire os apoios para prateleiras para limpar o forno.

Passo 1 | Desligar o forno e aguardar até
estar frio.

Passo 2 | Puxe a parte da frente do apoio
para prateleiras para fora da
parede lateral.

Passo 3 | Puxe a parte de tras do apoio |

para prateleiras para fora da 1/ p/ o
parede lateral e retire-o. 0 _L <
9 ‘2 i
Passo 4 | Instale os apoios para pratelei- %X U
ras na sequéncia inversa. I
Os pinos de fixagao das calhas o ‘ d

telescopicas devem ficar vira-
dos para a frente.

12.3 Como utilizar: Limpeza pirolitica
Limpeza do forno com Limpeza pirolitica.

/N AVISO!
Existe o risco de queimaduras.

A CUIDADO!
Se existirem outros aparelhos instalados no mesmo armario, ndo os utilize
enquanto estiver a utilizar esta fungao. Isso pode danificar o forno.

Antes da Limpeza pirolitica:

Desligue o forno e aguar- Remova todos os acessoérios. Limpe a base do forno e a porta
de até estar frio. interna de vidro com agua mor-
na, um pano macio e detergente

suave.
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MANUTENGCAO E LIMPEZA

Limpeza pirolitica

Passo 1 Aceda ao menu: Limpeza rm/
Opcao Duragao
C1 - Limpeza ligeira 1h
C2 - Limpeza normal 1h 30 min
C3 - Limpeza completa 2 h 30 min
Passo 2 OK - prima para selecionar o programa de limpeza.
Passo 3 OK - prima para iniciar a limpeza.
Passo 4 Ap0ds a limpeza, rode o botdo das fungdes de aquecimento para a
posicao de desligado.

@ Durante a limpeza, a luz do forno esta apagada.

Quando o forno atinge a temperatura definida, a porta é bloqueada. Até a porta desbloquear, o

visor apresenta: B

Quando a limpeza termina:

Desligue o forno e aguar- Limpe a cavidade com um pa- Retire os residuos do fundo da
de até estar frio. no macio. cavidade.

12.4 Aviso de limpeza

O forno avisa quando for necessario limpa-lo com a limpeza pirolitica.

Para desligar o aviso, introduza o Menu e se-

rrrr/ isca no visor durante 5 segundos apods ca- A N . .
P 9 P leccione Defini¢cdes, Aviso de limpeza.

da sessao de cozedura.

12.5 Como remover e instalar: Porta

A porta do forno tem trés painéis de vidro. Pode remover a porta do forno e os painéis de vidro
internos para os limpar. Leia todas as instrugdes sobre "Remocgéo e instalagao da porta" antes
de remover os painéis de vidro.
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CUIDADO!
Nao utilize o forno sem os painéis de vidro.

Passo 1

Abra completamente a porta e segure
em ambas as dobradicas.

Passo 2

Levante e rode as alavancas total-
mente em ambas as dobradigas.

Passo 3

Feche a porta do forno até meio, pa-

rando na primeira posicéo de abertu-
ra. Em seguida, levante e puxe a por-
ta e remova-a dos encaixes.

Passo 4

Coloque a porta numa superficie es-
tavel protegida por um pano macio.

Passo 5

Segure no friso da porta (B) no rebor-
do superior da porta, nos dois lados,
e pressione para dentro para soltar o
fecho de encaixe.

Passo 6

Puxe o friso da porta para a frente
para o remover.

Passo 7

Segure nas extremidades superiores
dos painéis de vidro da porta e puxe-
os para fora, um de cada vez, com

cuidado. Comece pelo painel superi-
or. Certifique-se de que o vidro desli-
za totalmente para fora dos suportes.
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na maquina de lavar loiga.

Passo 8 | Limpe os painéis de vidro com agua e
sabdo Seque cuidadosamente os pai-
néis de vidro. Nao lave os acessorios

vidro e a porta do forno.

Passo 9 | Apos a limpeza, instale os painéis de

Certifique-se de que coloca os painéis de vi-
dro (A e B) pela ordem correcta. Verifique o
simbolo/impressao no lado do painel de vi-
dro, cada um dos painéis de vidro parece di-
ferente para facilitar a desmontagem e a
montagem.

Quando instalado corretamente, o friso para
porta emite um clique.

Certifique-se de que instala o painel de vidro
do meio corretamente nos respetivos encai-
xes.

12.6 Como substituir: Lampada

AVISO!
Risco de choque elétrico.
A lampada pode estar quente.

gordura na lampada.

Segure sempre a lampada de halogéneo com um pano para evitar a queima de residuos de

Antes de substituir a lampada:

Passo 1

Passo 2 Passo 3

que o forno esteja frio.

Desligue o forno. Aguarde até Desligue o forno da corrente Cologue um pano no fundo da
elétrica. cavidade.
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Lampada posterior

Passo 1 | Rode a protecao de vidro para a retirar.

Passo 2 | Limpe a cobertura de vidro.

Passo 3 | Substitua a lAmpada por uma lampada adequada, resistente ao calor até 300 °C.
Passo 4 | Instale a cobertura de vidro.

13. RESOLUGCAO DE PROBLEMAS

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a segurancga.

13.1 O que fazer se...

Em quaisquer casos néo incluidos nesta tabela, contacte um centro de assisténcia autorizado.

O forno nao liga ou ndo aquece

Problema Verificar se...

N&o consegue ativar ou utilizar o forno. O forno esta ligado corretamente a corrente
elétrica.

O forno nao aquece. O desligar automatico foi desativado.

O forno nao aquece. A porta do forno esta fechada.

O forno ndo aquece. O fusivel nao esta fundido.

O forno nao aquece. O Bloqueio para Criangas esta desligado.

Componentes

Problema Verificar se...

A lampada esta desligada. Ventilado com Resisténcia - esta ativada.

A lampada nao funciona. A lampada esta fundida.
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Codigos de erro

O visor mostra... Verificar se...

Err C3 A porta do forno esta fechada ou o bloqueio da
porta ndo esta partido.

Err F102 A porta do forno esta fechada.

Err F102 O bloqueio da porta nao esta partido.

00:00 Houve um corte de energia. Definir a hora do
dia.

Se o visor apresentar um codigo de erro que nao esteja presente nesta tabela, desligue e volte a
ligar o quadro elétrico de casa para reiniciar o forno. Se o cadigo de erro recorrer, contacte um
Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

13.2 Dados de assisténcia técnica

Se nao conseguir encontrar uma solugao para o problema, contacte o seu fornecedor ou um
Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

Os dados necessarios para o centro de assisténcia técnica encontram-se na placa de
identificagao do aparelho. A placa de caracteristicas esta na moldura frontal da cavidade do
forno. Ndo remova a placa de caracteristicas da cavidade do forno.

Recomendamos que escreva os dados aqui:

Modelo (MOD.) | e

Numero do produto (PNC)

Numero de série (S.N.) | e

14. EFICIENCIA ENERGETICA

14.1 Informacgéo do produto e ficha informativa do produto*

Nome do fornecedor Electrolux
Identificagdo do modelo EOF4P56X 949498213
indice de Eficiéncia Energética 81.2
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EFICIENCIA ENERGETICA

Classe de eficiéncia energética A+

Consumo de energia com uma carga normal, modo con- 0.93 kWh/ciclo
vencional

Consumo de energia com uma carga padréo, modo de 0.69 kWh/ciclo

ventilagéo forgada

Numero de cavidades 1

Fonte de calor Eletricidade
Volume 721

Tipo de forno Forno encastrado
Massa 31.6 kg

* Para a Unido Europeia de acordo com os Regulamentos 65/2014 e 66/2014 da UE.
Para a Republica da Bielorrussia de acordo com a norma STB 2478-2017, Anexo G; STB
2477-2017, Anexos A e B.

Para a Ucrania de acordo com a norma 568/32020.

A classe de eficiéncia energética ndo se aplica na Russia.

EN 60350-1 - Aparelhos de cozinha elétricos domésticos - Parte 1: Fogdes, fornos, fornos a vapor
e grelhadores - Métodos para medir o desempenho.

14.2 Poupancga de energia

O forno possui fungdes que ajudam a poupar energia nos cozinhados de todos os
dias.

Certifiqgue-se de que a porta do forno esta fechada quando o forno funcionar. Nao abra a porta
do forno muitas vezes durante o funcionamento. Mantenha a junta da porta limpa e certifique-
se de que esta bem fixa na posigao correta.

Utilize recipientes de metal para melhorar a poupanga de energia.

Sempre que possivel, ndo pré-aquega o forno antes de cozinhar.

Quando preparar varios pratos de uma vez, reduza ao minimo possivel os intervalos entre
confegoes.

Cozinhar com a ventoinha

Sempre que possivel, utilize as fungdes de cozedura que utilizam a ventoinha, para poupar
energia.

Aquecimento residual

O ventilador e a lampada continuam ligadas. Quando desligar o forno, o visor indica o calor
residual. Pode utilizar esse calor para manter os alimentos quentes.
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ESTRUTURA DO MENU

Quando a duragdo da cozedura for superior a 30 min, reduza a temperatura do forno para 3 a
10 min no minimo antes do fim da cozedura. O calor residual no interior do forno ira continuar a
cozinhar.

Utilize o calor residual para aquecer outros pratos.

Manter os alimentos quentes

Para utilizar o calor residual para manter uma refeigdo quente, seleccione a regulagéo de
temperatura mais baixa possivel. O visor apresenta o indicador de calor residual ou a
temperatura.

Cozinhar com a lampada desligada

Desligue a lampada durante a cozedura. Ligue-a apenas quando precisar.

Ventilado com Resisténcia

Funcao concebida para poupar energia durante a cozedura.

Quando utilizar esta fungao, a lampada é desligada automaticamente ap6s 30 seg. Pode ligar
a lampada novamente, mas isso reduz a poupancga de energia esperada.

15. ESTRUTURA DO MENU
15.1 Menu

ON —
Q — - selecione para entrar no Menu.

Menu estrutura.

Cozedura assistida % Limpeza nn/ Definigoes @
Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4 Passo 5
1, N

( N AL \ AL

— OK 01-011 OK
Selecione o Me- | Confirme a defi- | Selecione a defi- | Confirme a defi- | Ajuste o valor e
nu, Definigdes. nigéo. nigéo. nigéo. prima OK.

Definigoes

01 Hora Alterar 02 Brilho do visor 1-5
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ESTRUTURA DO MENU

Definicoes
03 Sons “teclado” 1 - Sinal so- 04 | Volume do alarme 1-4
noro
2 - Clique
3 - Som des-
ligado
05 Temporizador cres- Ligado/ 06 Luz Ligado/Desli-
cente Desligado gado
o7 Aquecimento rapido Ligado/ 08 Aviso de limpeza Ligado/Desli-
Desligado gado
09 Modo Demo Codigo de 010 | Versao do software Verificar
ativacao:
2468
011 | Restaurar configura- Sim / Nao
coes

16. PREOCUPAGOES AMBIENTAIS

A%
Recicle os materiais que apresentem o simbolo L. Coloque a embalagem nos contentores
indicados para reciclagem. Ajude a proteger o ambiente e a saude publica através da
reciclagem dos aparelhos eléctricos e electronicos. Nao elimine os aparelhos que tenham o

simbolo E juntamente com os residuos domésticos. Coloque o produto num ponto de recolha
para reciclagem local ou contacte as suas autoridades municipais.
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NE GANDIM LA DVS

Va multumim ca ati achizitionat un aparat Electrolux. Ati ales un produs rezultat in urma a zeci
de ani de experienta profesionala si inovatie. Ingenios si stilat, a fost conceput gandindu-va la
Dvs. Pentru ca sa fiti asigurat ca aveti toate cunostintele necesare pentru obtinerea unor
rezultate extraordinare de fiecare data cand il folositi.

Bine ati venit la Electrolux.

Vizitati site-ul nostru pentru:

A A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si reparatii:
@ www.electrolux.com/support

g A va inregistra produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
a/ www.registerelectrolux.com

A cumpara accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:
% www.electrolux.com/shop

ASISTENTA PENTRU CLIENTI SI SERVICE

Utilizati Tntotdeauna piese de schimb originale.

Atunci cand contactati Centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la dispozitie
urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice.

/N Avertisment / Atentie - Informatii privind siguranta
@® Informatii si sfaturi generale

Informatii privind mediul Thconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

7. UTILIZAREA ZILNICA..........oovrerereeenns 319
7.1 Modul de setare: Functii de
TNCAIZIre.....ceeieiie 319
7.2 Functii de gatire...............cc.ce... 319

7.3 Note cu privire la: Aer cald umed.320
7.4 Modul de setare: Gatire asistata..320

7.5 Gatire asistata cu retete............... 321
8. FUNCTIILE CEASULUL........ccerirrernene 326
8.1 Functiile ceasului......................... 326
8.2 Modul de setare: Functiile
CeaSUlUI.....ccceuiiiiiiiiiecceeeeeecceeee 327
9. MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII.... 328
9.1 Introducerea accesoriilor............. 328
10. FUNCTII SUPLIMENTARE...........cec..... 329
10.1 Blocare.......ccoooeeeeeeeeciiiiiieeee. 329
10.2 Oprirea automata...................... 330
10.3 Suflanta cu aer rece................... 330
11. INFORMATII $I SFATURI...........cccuue. 330
11.1 Aercald umed..........cccvvvveeeeenn.. 330
11.2 Aer cald umed -
accesorii recomandate....................... 332
11.3 Tabelele de gatit pentru institutele
detestare.....ccoooceeiiiiiiiiiiiiiiee 332

12. INGRIJIREA SI CURATAREA............... 334
12.1 Note cu privire la curatare......... 335
12.2 Cum se scot: Suporturile pentru
raft o 335
12.3 Modul de utilizare: Curatare
PIrOlItICA. ...vvee e 336
12.4 Semnal De Reamintire La
Curatare.........ccceeeeeveeeiciceeeee 337
12.5 Cum se scoate si se monteaza:
US@.. i 337
12.6 Cum se inlocuieste: Bec............ 339
13. DEPANARE.......cocrmiririceeeeeeas 340
13.1 Ce trebuie facut daca................. 340
13.2 Date pentru service.................... 341
14. EFICIENTA ENERGETICA.................... 34
14.1 Informatii produs si Fisa cu
informatii produsbritanice privind
proiectarea ecologica si
etichetarea energetica...................... 341
14.2 Economisirea energiei............... 342
15. STRUCTURA MENIULUL...........ccceueuuns 343
15.1 MeniU.....cooeiiiiiiieicecee 343
16. INFORMATII PRIVIND MEDIUL............. 344

1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
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INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

- Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

- AVERTISMENT: Nu lasati copiii si animalele sa se apropie
de aparat cand este in functiune sau cand se raceste.
Partile accesibile devin fierbinti in timpul functionarii.

- Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

- Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

- Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat
Si sa inlocuiasca cablul.

- Nu folositi aparatul inainte de a-l instala in structura
incastrata.

- Deconectati aparatul de la sursa de alimentare inainte de a
efectua orice operatiune de intretinere.

- In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare similara
pentru a se evita electrocutarea.

- AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a Tnlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire.

- Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau a
pune in aparat vase sau accesorii.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot zgaria
suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta spargerea
sticlei.

inainte de curatarea pirolitica, scoateti toate accesoriile si
depunerile/deversarile excesive din cavitatea cuptorului.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

AVERTISMENT!
Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat.

Indepértati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare furnizate impreuna cu aparatul.

Aveti intotdeauna grija cand mutati aparatul deoarece acesta este greu. Folositi intotdeauna
manusi de protectie si incaltdminte inchisa.

Nu trageti aparatul de maner.

Instalati aparatul intr-un loc sigur si adecvat care satisface cerintele privind instalarea.
Respectati distantele minime fata de alte aparate si corpuri de mobilier.

Tnainte de a monta aparatul, verificati daca usa cuptorului se deschide fara oprelisti.
Aparatul este prevazut cu un sistem de racire electrica. Acesta trebuie utilizat cu alimentarea
electrica.

Tnaltimea minim& a dulapului (Inaltimea minima a 590 (600) mm
dulapului sub blatul de lucru)

Latimea dulapului 560 mm
Adancimea dulapului 550 (550) mm
Tnaltimea fetei aparatului 594 mm
Tnél'gimea spatelui aparatului 576 mm
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Latimea fetei aparatului 595 mm
Latimea spatelui aparatului 559 mm
Adancimea aparatului 569 mm
Adancimea de incorporare a aparatului 548 mm
Adancimea cu usa deschisa 1022 mm
Dimensiunea minima a deschiderii de ventilatie. 560x20 mm
Deschiderea este pozitionata pe partea din spate

jos

Lungimea cablului de alimentare electrica. Cablul 1500 mm
este pozitionat in coltul dreapta al partii din spate

Suruburile de montaj 4x25 mm

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/I AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

» Toate conexiunile electrice trebuie realizate de catre un electrician calificat.

» Aparatul trebuie legat la o priza cu impamantare.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

+ Utilizati Tntotdeauna o priza cu protectie (impamantare) contra electrocutéarii, montata
corect.

» Nu folositi prize multiple si cabluri prelungitoare.

» Procedati cu atentie pentru a nu deteriora stecherul si cablul de alimentare electrica. Daca
este necesara inlocuirea cablului de alimentare, acesta trebuie Tnlocuit numai de catre
Centrul de service autorizat.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in special atunci cand acesta functioneaza sau usa
este fierbinte.

» Protectia la electrocutare a pieselor aflate sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel incat
sa nu permita scoaterea ei fara folosirea unor unelte.

* Introduceti stecherul in priza numai dupa incheierea procedurii de instalare. Asigurati
accesul la priza dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu conectati stecherul.

» Nu trageti de cablul de alimentare pentru a scoate din priza aparatul. Trageti intotdeauna de
stecher.

 Folositi doar dispozitive de izolare adecvate: intrerupatoare pentru protectia liniei, sigurante
(sigurante infiletabile scoase din suport), contactori si declansatori la protectia de
impamantare.
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* Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta cu un dispozitiv de izolare, care sa va permita sa
deconectati aparatul de la retea la toti polii. Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o deschidere
ntre contacte de cel putin 3 mm.

+ Tnchideti complet usa aparatului inainte de a conecta stecherul la priza.

» Acest aparat este livrat cu un stecar si un cablu de alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instalare sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea totala consumata de pe placuta cu date tehnice.
De asemenea, puteti consulta tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablului (mm?)
maxim 1380 3x0.75

maxim 2300 3x1

maxim 3680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde / galben) trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decét cele de
faza si de nul (cablurile albastru si maro).

2.3 Utilizarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, arsuri si electrocutare sau explozie.

» Acest aparat este destinat exclusiv pentru uz casnic (la interior).

+ Nu modificati specificatiile acestui aparat.

+ Verificati daca orificiile de ventilatie nu sunt blocate.

» Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea usii aparatului atunci cand aparatul este in functiune.
Se poate degaja aer fierbinte.

» Nu actionati aparatul avand mainile umede sau cand acesta este in contact cu apa.

» Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

» Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru sau ca loc de depozitare.

» Deschideti usa aparatului cu atentie. Utilizarea unor ingrediente cu continut de alcool poate
determina prezenta aburilor de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

* Produsele inflamabile sau obiectele umezite cu produse inflamabile nu trebuie introduse in
aparat, nici puse alaturi sau deasupra acestuia.

AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

» Pentru a preveni deteriorarea sau decolorarea emailului:
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

— nu puneti vase sau alte obiecte in aparat direct pe baza acestuia.
— nu puneti folie din aluminiu direct pe baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente Tn interior dupa incheierea gatirii.
— procedati cu atentie la demontarea sau instalarea accesoriilor.

» Decolorarea emailului sau a otelului inoxidabil nu are niciun efect asupra functionarii
aparatului.

+ Folositi o cratita adanca pentru prajiturile Tnsiropate. Sucurile de fructe lasa pete care pot fi
permanente.

» Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire. Nu trebuie utilizat in alte scopuri, de
exemplu pentru incalzirea camerei.

+ Gatiti intotdeauna cu usa cuptorului inchisa.

» Daca aparatul este instalat in spatele unui panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-va ca
usa nu se inchide niciodata atunci cand aparatul functioneaza. Caldura si umezeala se pot
acumula Tn spatele panoului Tnchis de mobild ceea ce produce daune aparatului, unitatii
carcasei sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 Ingrijirea si curatarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, incendiu sau de deteriorare a aparatului.

+ Tnainte de a efectua operatiile de intretinere, dezactivati aparatul si scoateti stecherul din
priza.

 Verificati daca aparatul s-a racit. Exista riscul de spargere a panourilor de sticla.

« Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii daca acestea sunt deteriorate. Contactati Centrul
de service autorizat.

» Aveti grija atunci cand indepartati usa aparatului. Usa este grea!

+ Curatati regulat aparatul pentru a preveni deteriorarea materialului de la suprafata.

» Curatati aparatul cu o lavetd moale, umeda. Utilizati numai detergenti neutri. Nu folositi
produse abrazive, bureti abrazivi, solventi sau obiecte metalice.

» Daca folositi un spray pentru cuptor, respectati instructiunile de siguranta de pe ambalajul
acestuia.

2.5 Curatarea pirolitica

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare / Incendiere / Emisii de substante chimice (fumuri) in Modul
Pirolitic.

+ Tnainte de a efectua o functie de auto-curatare Pirolitica sau Prima utilizare v& rugam s&
scoateti din interiorul cuptorului:
— toate reziduurile de alimente, depunerile/resturile de ulei sau grasimi.
— toate obiectele detasabile (inclusiv rafturile, sinele laterale etc., furnizate impreuna cu

produsul) in special tigaile anti-aderente, cratitele, tavile, ustensilele etc.

« Cititi cu atentie toate instructiunile pentru Curatarea pirolitica.

+ Tineti copiii la distanta de aparat in timpul functionarii curatarii Pirolitice.
Aparatul devine foarte fierbinte, iar aerul fierbinte este evacuat prin orificiile frontale de
racire.
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+ Curatarea pirolitica este o operatie efectuata la temperatura inalta care poate degaja fum de
la reziduurile alimentare si materialele componente. De aceea, consumatori sunt sfatuiti sa
respecte cu strictete urmatoarele:

— sa asigure o ventilare buna in timpul si dupa fiecare Curatare pirolitica.

— sa asigure o buna ventilatie pe durata si dupa prima utilizare la temperatura maxima.

+ Spre deosebire de oameni, unele pasari si reptile pot fi foarte sensibile la fumul potential
emis pe durata procesului de curatare pentru toate cuptoarele pirolitice.

— Indepartati toate animalele de companie (in special pasarile) din vecinatatea aparatului
in timpul si dupa Curatarea pirolitica si utilizati prima data functionarea la temperatura
maxima intr-o zona bine ventilata.

* Animalele mici de companie pot fi, de asemenea, foarte sensibile la modificarile de
temperatura punctuale din vecinatatea cuptoarelor pirolitice atunci cand programul de
curatare automata este in functiune.

» Suprafetele anti-aderente de pe tigai, oale, tavi, ustensile etc. pot fi deteriorate de
temperatura inalta din timpul Curatarii pirolitice pentru toate cuptoarele pirolitice si, de
asemenea, pot fi o sursa pentru fumuri care deranjeaza putin.

» Fumurile eliberate de toate cuptoarele pirolitice / reziduurile de la gatit conform celor
prezentate anterior nu sunt periculoase pentru oameni, inclusiv pentru copii sau persoane cu
probleme medicale.

2.6 lluminare interioara

A AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

» Referitor la becul (becurile) din acest produs si becurile de schimb vandute separat: Aceste
becuri sunt concepute pentru a suporta situatiile fizice extreme din aparatele electrocasnice,
cum ar fi cele de temperatura, vibratie, umiditate sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a aparatului. Acestea nu sunt destinate utilizarii in alte
aplicatii si nu sunt adecvate pentru iluminarea camerelor din locuinta.

* Acest produs contine o sursa de lumina cu clasa de eficienta energetica G.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi specificatii.

2.7 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati Centrul de service autorizat.
+ Utilizati doar piese de schimb originale.

2.8 Eliminare

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau sufocare.

+ Contactati autoritatea locala pentru informatii privind eliminarea aparatului.
» Deconectati aparatul de la sursa de alimentare electrica.
+ Taiati cablul de alimentare electrica chiar de langa aparat si aruncati-I.

» Scoateti incuietoarea usii pentru a nu permite copiilor sau animalelor de companie sa
ramana blocati in aparat.
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INSTALAREA

3. INSTALAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

3.1 Incorporarea
A tube. /electrol
@D VouTube omomecomen ™

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

(*mm)

1
|
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DESCRIEREA PRODUSULUI

3.2 Fixarea aparatului de mobilier

4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Prezentare generala

L

Lo hlo
S,
L=t ¢
©F < N

Panou de comand&

H Buton de selectare pentru functii de gatire
Afisaj

B Buton de comanda

B Element de incalzire

@ Bec

Ventilator

B Suport pentru raft, detasabil

Bl Pozitii raft

4.2 Accesorii

» Raft sarma
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CUM SE PORNESTE S| SE OPRESTE CUPTORUL

Pentru vesela, forme pentru prajituri, fripturi.

+ Tava de gatit
Pentru prajituri si biscuiti.
+ Cratita

Pentru coacere si frigere sau ca tava pentru grasime.

* Ghidaje telescopice

Cu ajutorul ghidajelor telescopice puteti monta sau scoate rafturile cu usurinta.

5. CUM SE PORNESTE S| SE OPRESTE CUPTORUL

5.1 Butoane de selectare retractabile

Pentru a utiliza aparatul, apasati butonul. Butonul iese in afara.

5.2 Panou de comanda

Campuri cu senzor panou de comanda

Apasati buto-
nul

Rotiti butonul

© PR

P llumi-

Crono- Incalzire
T nare

metru rapida
cuptor

&

Blocare

OK

N

¥,

Nl

Selectati o functie de gatire pentru a porni cuptorul.

Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la pozitia oprit pentru a opri cuptorul.

2:3

Atunci cand butonul pentru functiile de gatire
este n pozitia oprit, afisajul intra in asteptare.

Cand gatiti, afisajul indica temperatura setata,
ora si alte optiuni disponibile.

'-| © >> DEMO
et

Afisajul este setat cu numarul maxim de functii.
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Indicatorii afigajului

&

%

wl

&

>»>

Blocare Gatire asistata Curatare Setari Incalzire rapida
Indicatoare
cronome- Q ~ © )
tru

Bara de progres - pentru temperatura sau timp.

6. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/N AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Curatarea initiala

inainte de prima utilizare curé&tati cuptorul gol si setati timpul:

g

[—é<}

N

00:00

Setarea timpului. Apasati OK,

6.2 Preincalzirea initiala

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-l folosi prima data.

Etapa 1 Scoateti din cuptor toate accesoriile si suporturile pentru raftul mobil.
Etapa 2 Setati temperatura maxima a functiei: E

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1 ora.
Etapa 3 Setati temperatura maxima a functiei: .

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15 min.

ventilata.

@ Cuptorul poate emite un miros si fum in timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incaperea este
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7. UTILIZAREA ZILNICA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

7.1 Modul de setare: Functii de incalzire

incepeti gitirea

Pasul 1 Pasul 2

{ @ (’

B C

Setati o functie de gatire. Setati temperatura.

7.2 Functii de gatire

Functii standard de gatire

Functia de i
re

ncalzi-

Utilizare

@

Aer cald cu venti-

Pentru a coace simultan pe pana la trei pozitii ale raftului si pentru a des-
hidrata alimentele. Setati temperatura cu 20 - 40 °C mai jos decat pentru
Incalzire sus si jos.

latie

—_— Pentru a coace si frige alimentele pe o singura pozitie a raftului.
incalzir;s si jos

vvv Pentru a gati mancaruri semipreparate crocante cum ar fi cartofi prajiti,

i cartofi wedge sau rulouri crocante.

Preparate congela-

te

/&)

Functie Pizza

Pentru a coace pizza. Pentru rumenire intensiva si crocant la baza.
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Functia de incalzi- Utilizare
re

Pentru a coace prajituri crocante la baza si pentru a conserva alimentele.

Incalzire jos

Pentru a decongela alimente (legume si fructe). Timpul necesar deconge-
s larii depinde de cantitatea si marimea preparatelor congelate.

Decongelare

'_ Aceasta functie este conceputa sa economiseasca energia in timpul gati-
‘Y tului. Atunci cand folositi aceasta functie, temperatura din cavitate poate fi
. diferita de temperatura setata. Este folosita caldura reziduala. Nivelul de
caldura poate fi redus. Pentru mai multe informatii, consultati capitolul

=

L,Utilizarea zilnica”, Note cu privire la: Aer cald umed.

Aer cald umed

vvv Pentru frigerea la gratar a bucatilor subtiri de alimente si pentru paine pra-
jita.

Grill

vvw Pentru a frige bucati mari de carne sau pui cu os pe o pozitie a raftului.

Y Pentru gratinare si rumenire.

Gatire intensiva

—_ Pentru a intra in meniu: Gatire asistata, Curatare, Setari.

Meniu

7.3 Note cu privire la: Aer cald umed

Aceasta functie a fost folositd pentru conformarea cu clasa de eficienta energetica si cerintele
de ecodesign in conformitate cu UE 65/2014 si UE 66/2014. Teste conform EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel incat cuptorul
sa functioneze cu cea mai ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiuni de gatire consultati capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed. Pentru
recomandari generale privind economia de energie, consultati capitolul ,Eficienta energetica”,
Economisirea energiei.

7.4 Modul de setare: Gatire asistata

Fiecare preparat din acest submeniu are o functie si temperatura recomandate. Puteti regla
timpul si temperatura.

Pentru anumite preparate, puteti gati si cu: Gradul pana la care este gatit un preparat:

« Stab. auto a greutatii
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Gatire asistata - folositi-o pentru a pregati rapid un preparat cu setarile implicite:

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
N ) ) i
E \/\9 1-45 OK

Intrati in Meniu.

Selectati Gatire asis-

Selectati preparatul.

Introduceti preparatul

tata. Apasati OK Apasati oK. n cuptor. Confirmati
’ setarea.
7.5 Gatire asistata cu retete
Legenda
[ Stab. auto a greutatii disponibil.
E Preincalziti cuptorul inainte de a incepe sa gatiti.
|E| Nivel raft.
Cand functia se termind, verificati daca mancarea este gata.
Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
Vita &
P1 Friptura de vi- 40 min
ta, in sange
1-1,5kKg; E . .
P2 Friptura de vi- | bucéti groa- | 2tava de gatit ) . 50 min
ta, mediu sede4-5 Prajlp_ qar_nea_tlmp de cateva_ minute intr-
cm o cratita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P3 Friptura de vi- .
ta, bine facut 60 min
P4 F!'ipturé, me- 180 - 220,9 E E 3 tava pentru coacere raft de 15 min
die per bucata; SaArma
felii Qe 3.om Prajiti carnea timp de cateva minute intr-
grosime o cratita fierbinte. Introduceti la cuptor.
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
PS eript.uré de vi- 1.5-2kg |j E 2 tava pentru coacere raft de sar- 120 min
ta / fierbere mi
'nabtl?'t Prajiti carnea timp de cateva minute intr-
(coasta Sll‘p?' o cratita fierbinte. Adaugati lichid. Intro-
rioara, pu'pa duceti la cuptor.
superioara,
groasa)
P6 Friptura de vi-
ta, in sange .
(gatire la temp. 75 min
scazuta)
P7 | Fripturidevi- | 1-15kg; = 2 tava de gatit
ta, mediu (ga- bucati groa- Folos@ mlrodenule Qrefefa.te sau ngr 85 min
tire la temp. seded-5 sare si plper proe{spat ma}cmat; Prajiti
scazuta) cm gafnga t|_mp de cateva r_mnute intr-o cra-
tita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P8 Friptura de vi-
ta, bine facuta 130 min
(gatire la temp.
scazuta)
P9 File, in sange
(gatire la temp. 75 min
scazuta)
i i 0,5-1,5kg; E 2 tava de gatit
P10 | File, mediu bucati grog- Folositi mirodeniile preferate sau doar _
(gatire latemp. | -2 g sare si piper proaspat macinat. Prajiti 90 min
scazuta) om carnea timp de cateva minute intr-o cra-
tita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P11 | File, facut (ga-
tire la temp. 120 min
scazuta)
Vitel @
P12 | Friptura de vi- | 0,8 N 1_’5 kg; |-:| B 2 tava pentru coacere raft de sar- 80 min
tel (de ex. spa- | bucati groa- ms
t8) sede4cm | jizati mirodeniile favorite. Adaugati li-
chid. Friptura acoperita.

Porc @ @
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P13 Friptvuré de 1.5-2kg |j E 2 tava pentru coacere raft de sar- 120 min
ceafa de porc mi
sau pulpa La jumatatea duratei de gatire, intoarceti
carnea.
P14 | Carne de porc 1,5-2kg E| 2 tava de gitit 215 min
9?“‘ET'gf°° Utilizati mirodeniile favorite. Pentru a ob-
mic tine o rumenire uniforma, intoarceti car-
nea dupa jumatate din durata de gatit.
P15 | File, proaspat b1 '.1 ’.5 kg; E| 2 tava pentru coacere raft de sarma 55 min
ucati groa- | ytijizati mirodeniile favorite.
sede5-6 ’
cm
P16 | Coaste de 2 - 3 kg; uti- E 3 cratitd adanci 90 min
porc gzatl coaste Adaugati lichid pentru a acoperi baza
de poré: cru- unui preparat. La jumatatea duratei de
e, subtiri gatire, intoarceti carnea.
de2-3cm ’
Miel @
P17 | Pulpa de miel 1’562 'fg 7 E 2 tava pentru coacere tava de gatit 130 min
cuos B UC‘ZE' 9 Adaugati lichid. La jumatatea duratei de
groase de gatire, intoarceti carnea.
cm
Pasare &
P18 | Puiintreg 1-15 'f? |j E 2 preparat caserole tqvé de gatit 60 min
proaspa Utilizati mirodeniile favorite. Intoarceti
puiul dupa jumatate din durata de gatit
pentru a rumeni uniform.
P19 | Jumatate de 05-08kg | [ 3-tava de gatit 40 min
pul Utilizati mirodeniile favorite.
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P20 | Piept de pui 180 - 200vg E E] 2 preparat caserole raft de sar- 25 min
per bucata ma
Utilizati mirodeniile favorite. Prajiti car-
nea timp de cateva minute intr-o cratita
fierbinte.
P21 | Pulpe de pui, - E] 3 tava de gitit 30 min
proaspete Daca ati marinat mai intéi pulpele de pui,
setati o temperatura mai redusa si gatiti-
le mai mult timp.
P22 | Ratdintreaga 2-3kg OH 2tava pentru coacere raft de sar- 100 min
ma
Utilizati mirodeniile favorite. Puneti car-
nea pe friptura. Intoarceti rata la juméta-
tea duratei de gatire.
P23 | Gasca intrea- 4-5kg El |E| 2 cratitd adancs 110 min
94 Utilizati mirodeniile favorite. Puneti car-
nea in tava de gatit. Tntoarce'gi gasca du-
pa jumatate din durata de gatire.
Altele
P24 | Bucata de 1 kg E 2 raft de sarma 60 min
carne Utilizati mirodeniile favorite.
&= Peste
P25 | Peste intreg, 0,5-1kg E| 2 ; tava de gitit 30 min
la gratar per peste Umpleti pestele cu unt si folositi mirode-
nii si ierburi aromate favorite.
P26 | File de peste ° [E E 3; preparat caserole raft de sar- 20 min
ma
Utilizati mirodeniile favorite.

Biscuiti / deserturi dulci e
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P27 Erfultuvra cu . B 2 Tavs demontabila de 28 cm 90 min
ranza raft de sarma
P28 | Prajitura cu - B 3 tava de gatit 45 min
mere '
P29 | Tarta cu mere B E| 2 forma pentru placinta raft de sar- 40 min
ma
P30 | Placinta cu . B 1 Formade 22 cm pe raft de 60 min
mere sarma
P31 | Negresa 2 kg |E| 3 cratita adanca 30 min
P32 Brio§ve cu cio- . (=l 3tava pentru briose pe raft de séar- 25 min
colata ma ’
P33 Bl{(_:_até f’e B E 2 tava pentru paine pornita raft de 50 min
prajitura sarma
Legume / Garnituri &) ?ﬁ .*
P34 | Cartofi copti 1kg |E| 2; tava de gitit 50 min
Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de
gatit.
P35 | Wegdes Tkg E 3 tava de gatit tapetata cu hartie de 35 min
copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati carto-
fii Tn bucati.
P36 Leguvme mixte 1-15kg (=] 3 tava de gatit tapetata cu hartie de 30 min
la gratar copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati legu-
mele Tn bucati.
P37 | Crochete, 0,5 kg E] 3; tava de gitit 25 min
congelate '
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P38 | Cartofi, con- 0,75 kg E] 3; tava de gatit 25 min
gelati '
Gratinate, paine si pizza ™ & &
P39 '-asa%l"a / 9?' 1-15kg = 2; preparat caserole raft de sarma 45 min
serola cu tai-
tei
P40 gaatritofi grati- 1-1,5kg = 1; preparat caserole raft de sarma 50 min
P41 | Pizza proas- E E] 9 = 24t % cu harti ]
pats, subtire _ 46 copt ; tava de gatit tapetata cu hartie 15 min
P42 | Pizza proas- i < Se: o -
pata, gproasé _ Egtz, tava de gatit tapetata cu hartie 25 min
P43 | Quiche B E| 2 forma pentru copt raft de sarma 45 min
P44 BaghetéAl_Cia- 0.8kg E E 3; tava de gatit tapetata cu hartie 30 min
batta / Paine de copt
alba Mai mult timp necesar pentru painea al-
ba.
P45 :’fa;ne int?g/ra- Tkg BIE 2 ; tava de gatit tapetata cu har- 60 min
alsecara tie de copt/ raft de sarma
neagra in tava
de paine
8.1 Functiile ceasului
Functia ceas Aplicatie
Q Cronometru. La incheierea duratei este emis semnalul sonor.

STOP functia de gatire se opreste.

Durata gatire. Cand cronometrul ajunge la final, este emis un sunet si
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Functia ceas

Aplicatie

@

Temporizare. Pentru a amana pornirea si/sau terminarea gatirii.

©)

Setari.

Cronometru numaratoare directa. Maximul este 23 h 59 min. Aceasta
functie nu are niciun efect asupra operarii cuptorului.
Pornirea si oprirea Cronometru numaratoare directa selectati: Meniu,

8.2 Modul de setare: Functiile ceasului

Modul de setare Timpul

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
Pentru a modifica ora curenta, intrati in Setati ceasul < enei. OK
meniu si selectati Setari, Timp. : : Apasati: V.
Modul de setare Cronometru
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
NY Afisajul indi- NP
R~ ca: ( Q \ 1K
0:00
Apasati: O. Setati Cronometru Apasati: OK,

@ Cronometrul porneste imediat numaratoarea inversa.
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Modul de setare Durata gatire

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
. e \ e
( \ Afisajul indica: ( ‘
0:00
STOP
Alegeti o functie Apasati in mod -
de gétire si setati pasal Setati timpul de Apssati: OK
3 ; i @ gatire pasati: .
temperatura. repetat: \J. :

@ Cronometrul porneste imediat numaratoarea inversa.

Modul de setare Temporizare

Pasul1 | Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5 Pasul 6
e \ A A
( \ Afisajul ( Afisajul ( \
arata: indica:
timpul —-lem
Y ahY
Selec- ssati STCAJRT S%P
ta;i_ Apasati in Setati Apasati: Setati Apasati:
functia | mod repe- ora de oK ora de oK
de gati- tat: ®. start. : sfarsit. :
re.

@ Cronometrul incepe numaratoarea inversa la ora de start setata.

9. MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII

9.1 Introducerea accesoriilor

O mica proeminenta in partea de sus creste siguranta. Proeminentele sunt, de asemenea,
dispozitive anti-rasturnare. Muchia ridicata din jurul raftului impiedica alunecarea vaselor de pe

raft.
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Raft sarma:

Impingeti raftul intre sinele de ghidaj ale
suportului raftului si asigurati-va ca picio-
rusele sunt indreptate in jos.

Tava de gatit / Cratita adanca:
Impingeti tava intre sinele de ghidaj ale ni-
velului raftului.

Raft sarma, Tava de gatit / Cratita adan-
ca:

impingeti tava intre barele de ghidaj ale
suportului raftului si raftul de s&rma pe ba-
rele de ghidaj de sus.

10. FUNCTII SUPLIMENTARE

10.1 Blocare

Aceasta functie previne schimbarea accidentala a functiei cuptorului.

Porniti-I atunci cand cuptorul functioneaza - gatirea setata continua, panoul de comanda este blo-

cat.

Porniti-l atunci cand cuptorul este oprit - cuptorul nu poate fi pornit, panoul de comanda este blo-

cat.
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Aceasta functie previne schimbarea accidentala a functiei cuptorului.

functia.

=N~ EI - apasati lung pentru a porni EI - apasati lung pentru a opri.
@ Este emis un semnal sonor.

@ 3x E’ - clipeste cand blocarea este pornita.

10.2 Oprirea automata

Din motive de siguranta, cuptorul se opreste dupa o perioada daca o functie de gatire este
activa si nu modificati nicio setare.

(°C) @ (h)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maxim 3

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste functii: lluminare cuptor, Temporizare.

10.3 Suflanta cu aer rece

Atunci cand cuptorul functioneaza, suflanta cu aer rece porneste automat pentru a mentine reci
suprafetele cuptorului. Daca opriti cuptorul, suflanta cu aer rece continua sa functioneze pana
cand cuptorul se raceste.

11. INFORMATII S1 SFATURI
11.1 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati sugestiile din tabelul de mai jos.

¥ = 5§ | O

(°C) (min)

Rulouri dulci, 16 tava de gatit sau tava de 180 2 20-30
bucati colectare
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min)

Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de 180 2 30-40
colectare

Pizza congelata, raft sarma 220 2 10-15

0,35 kg

Rulada tava de gatit sau tava de 170 2 25-35
colectare

Negresa tava de gatit sau tava de 175 3 25-30
colectare

Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin pe 200 3 25-30
raft de sarma

Blat de pan- forma pentru aluat fraged | 180 2 15-25

dispan pe raft de sadrma

Sandvis Victoria vas de copt pe raft de 170 2 40 - 50
sarma

Peste fiert, 0,3 kg | tava de gatit sau tava de 180 3 20-25
colectare

Peste intreg, 0,2 tava de gatit sau tava de 180 3 25-35

kg colectare

File de peste, 0,3 | tava de pizza pe raft de 180 3 25-30

kg sarma

Carne fiarta, 0,25 | tava de gatit sau tava de 200 3 35-45

kg colectare

Sasléac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de 200 3 25-30
colectare

Prajituri, 16 bu- tava de gatit sau tava de 180 2 20-30

cati colectare

Pricomigdale, 24 tava de gatit sau tava de 180 2 25-35

bucati

colectare

331/424



INFORMATII SI SFATURI

¥ = B kO
\ uru
(°C) (min)

Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de 170 2 30-40

colectare
Pateuri sarate, 20 | tava de gatit sau tava de 180 2 25-30
bucati colectare
Fursecuri, 20 bu- tava de gatit sau tava de 150 2 25-35
cati colectare
Mini tarte, 8 bu- tava de gatit sau tava de 170 2 20-30
cati colectare
Legume, fierte, tava de gatit sau tava de 180 3 35-45
0,4 kg colectare
Omleta vegetaria- | tava de pizza pe raft de 200 3 25-30
na sarma
Legume medite- tava de gatit sau tava de 180 4 25-30
raneene, 0,7 kg colectare

11.2 Aer cald umed - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine caldura

decéat vasele deschise la culoare si cu reflexie.

.~

Tigaie de pizza Tava de copt Ramekin-uri | Tavj rotunda pentru
tarte
Culoare inchisa, fara Culoare inchisa, fara refle- _Ceramlca Culoare inchisa, fara
) . Diametru de 8 h
reflexie xie cm. inaltime reflexie
Diametru de 28 cm Diametru de 26 cm d,e 5 c’m Diametru de 28 cm

11.3 Tabelele de gatit pentru institutele de testare

Informatii pentru institutele de testare
Teste conform cu IEC 60350-1.
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o = | O @
~ B =
(°C) (min)
Prajituri ncalzire Tava de 3 170 20-30 -
mici, 20 Sus si jos gatit
bucati
pe tava
Prajituri Aercald cu | Tavade 3 150 - 20-35 -
mici, 20 ventilatie gatit 160
bucati
pe tava
Prajituri Aercaldcu | Tavade 2si4 150 - 20-35 -
mici, 20 ventilatie gatit 160
bucati
pe tava
Placintd | Tncalzire Raft sar- 2 180 70 - 90 -
cu mere, | sus sijos ma
2 forme
@20 cm
Placinta | Aercald cu | Raftsar- 2 160 70-90 -
cu mere, | ventilatie ma
2 forme
@20 cm
Pan- incalzire Raft sar- 2 170 40-50 Preincalziti cupto-
dispan, Sus si jos ma rul timp de 10 mi-
forma nute.
pentru
prajituri
@26 cm
Pan- Aercald cu | Raft sér- 2 160 40 - 50 Preincalziti cupto-
dispan, ventilatie ma rul timp de 10 mi-
forma nute.
pentru
prajituri
@26 cm
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o = | O @
~ B =
(°C) (min)

Pan- Aer cald cu | Raft sar- 2si4 160 40 - 60 Preincalziti cupto-
dispan, ventilatie ma rul timp de 10 mi-
forma nute.
pentru
prajituri
@26 cm
Biscuit Aercald cu | Tavade 3 140 - 20-40 -
sfarami- | ventilatie gatit 150
cios
Biscuit Aercaldcu | Tavade 2si4 140 - 25-45 -
sfarami- | ventilatie gatit 150
cios
Biscuit Incalzire Tava de 3 140 - 25-45 -
sfarami- | sus sijos gatit 150
cios
Paine Grill Raft séar- 4 maxim 2 -3 mi- Preincalziti cupto-
prajita, 4 ma nute pe o | rul timp de 3 mi-
- 6 bu- parte; 2 - nute.
cati 3 minute

pe cealal-

ta parte
Burger Grill Raft de 4 maxim 20-30 Puneti raftul de
de vita, sarma si sarma pe al patru-
6 bucati, tava de lea nivel si tava
0,6 kg colectare de colectare pe al

treilea nivel al
cuptorului. Intoar-
ceti alimentele la
jumatatea duratei
de gatire.
Preincalziti cupto-
rul timp de 3 mi-
nute.

12. INGRIJIREA S| CURATAREA

AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.
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12.1 Note cu privire la curatare

< Curatati partea din fata a cuptorului cu o laveta moale, apa calda si un deter-
gent neutru.
Folositi o solutie de curatare pentru curatarea suprafetelor metalice.
Agenti de cu-
ratare Curatati petele cu un detergent neutru.
A Curatati cavitatea dupa fiecare utilizare. Acumularea de grasimi sau de orice al-
= Y[ te reziduuri poate produce un incendiu.
| I Umezeala poate produce condens in cuptor sau pe panourile de sticla ale usii.
- . Pentru a reduce condensul, lasati cuptorul sa functioneze timp de 10 minute
Utilizarea zil- | jainte de gatire. Nu tineti alimentele in cuptor pentru mai mult de 20 de minu-
hica te. Uscati cavitatea cu o lavetd moale dupa fiecare utilizare.
Curatati toate accesoriile dupa fiecare utilizare si uscati-le. Folositi o laveta
e, moale cu apa calda si un detergent neutru. Nu curatati accesoriile in masina de
W spalat vase.
. Nu curéatati accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv sau
Accesoriile

obiecte cu muchii ascutite.

12.2 Cum se scot: Suporturile pentru raft

Scoateti suporturile raftului pentru a curata cuptorul.

Pasul 1 Opriti cuptorul si asteptati sa se
raceasca.

tului pentru rafturi si indepar-

Pasul 2 | Trageti partea din fata a supor- £
tati-o de peretele lateral.
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Pasul 3 | Trageti partea din spate a su-
portului pentru raft si indepar-
tati-o de peretele lateral si inde-
partati.

Pasul 4 | Instalati suporturile pentru raft

n ordine inversa.

Stifturile de fixare de pe ghida-
jele telescopice trebuie sa fie
indreptate spre fata.

2a

|

12.3 Modul de utilizare: Curatare pirolitica

Curatati cuptorul cu Curatare pirolitica.

AVERTISMENT!

A

Exista pericolul de arsuri.

ATENTIE!

A

Daca sunt instalate alte aparate in acelasi compartiment, nu le utilizati simultan cu
aceasta functie. Acest lucru poate deteriora cuptorul.

inainte de Curatare pirolitica:

Opriti cuptorul si asteptati
sa se raceasca.

Scoateti toate accesoriile.

Curéatati podeaua cuptorului si
geamul de la interior al usii folo-
sind apa calda, o laveta moale si

un detergent neutru.

Curatare pirolitica

Pasul 1 Intrati in meniul: Curatare rrrr/
Optiune Durata
C1 - Curatare usoara 1h
C2 - Curatare normala 1 h 30 min
C3 - Curatare profunda 2h 30 min
Pasul 2 OK - apasati pentru a selecta programul de curatare.
Pasul 3 OK . apasati pentru a porni curatarea.
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Curatare pirolitica

Pasul 4 Dupa curatare, rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la
pozitia oprit.

@ Becul cuptorului raméne stins pe durata curatarii.

Atunci cand cuptorul ajunge la temperatura setata, usa se blocheaza. Pana la deblocarea usii,

afisajul prezinta: B

La terminarea curatarii:

Opriti cuptorul si asteptati Curatati cavitatea cu o lavetd | Indepértati reziduurile de la baza
sa se raceasca. moale. cavitatii.

12.4 Semnal De Reamintire La Curatare

Cuptorul va reaminteste cand sa-l curatati folosind curatarea pirolitica.

Pentru a opri semnalul de reamintire, introdu-
ceti butonul Meniu si selectati Setari, Semnal
De Reamintire La Curéatare.

mr/ se aprinde intermitent pe afisaj timp de 5
sec dupa fiecare sesiune de gatire.

12.5 Cum se scoate si se monteaza: Usa

Usa cuptorului este prevazuta cu trei panouri de sticla. Puteti sa scoateti usa cuptorului si
panourile de sticla de la interior pentru a le curata. Cititi toate instructiunile de la ,Scoaterea si
instalarea usii” inainte de a scoate panourile de sticla.

/\  ATENTIE!
Nu utilizati cuptorul fara panourile de sticla.

Etapa1 | Deschideti usa complet si tineti am-
bele balamale.

Etapa 2 | Ridicati si rotiti complet manetele de
pe ambele balamale.
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Etapa 3 Tnchidet,i pe jumatate usa cuptorului
pana la prima pozitie de deschidere.
Dupa aceea, ridicati si impingeti si
scoateti usa din locas.

Etapa4 | Puneti usa pe o laveta moale, pe o
suprafata stabila.

Etapa 5 | Apucati garnitura profilata a usii (B)
de pe partea superioara a usii, de
ambele parti si apasati-o catre inte-
rior pentru a elibera carligul.

Etapa 6 | Tragetiin afara de garnitura profilata
a usii pentru a o scoate.

Etapa 7 | Tineti panourile de sticla ale usii de
partea superioara si scoateti-le cu
atentie unul cate unul. incepeti cu pa-
noul de sus. Asigurati-va ca sticla ie-
se complet din suporturi.

Etapa 8 | Curatati panourile de sticla cu apa
calda si sapun. Uscati cu grija panou-
rile de sticla. Nu curatati panourile de
sticla in masina de spalat vase.

Etapa 9 | Dupa curatare, instalati panourile de
sticla si usa cuptorului.
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Verificati daca ati pus la loc panourile de sti-

bolul / modelul de pe lateralul panoului de sti-
cla. Fiecare panou de sticla arata diferit pen-
tru a usura dezasamblarea si asamblarea.
Daca este instalata corect, garnitura usii face
clic.

Asigurati-va ca ati montat corect in locasul
sau panoul de sticla din mijloc.

cla (A si B) in ordinea corecta. Verificati sim- A

12.6 Cum se inlocuieste: Bec

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

Tntotdeauna tineti becul halogen cu ajutorul unei carpe pentru a preveni arderea reziduurilor de

grasime pe bec.

inainte de a schimba becul:

Etapa 1 Etapa 2 Etapa 3
Opriti cuptorul. Asteptati pana Deconectati cuptorul de la Puneti o laveta pe fundul cavi-
cand cuptorul este rece. sursa de alimentare electrica. tatii.

Becul din spate

Pasul 1 Rotiti capacul de sticla si scoateti-I.

Pasul 2 | Curatati capacul de sticla.

Pasul 3 | Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o temperatura de 300 °C.

Pasul 4 | Montati capacul de sticla.
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13. DEPANARE

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

13.1 Ce trebuie facut daca...

Tn orice situatie care nu este prevazuta in acest tabel, contactati un Centru de service autorizat.

Cuptorul nu porneste sau nu se incélzeste

Problema Verificati daca...

Cuptorul nu poate fi pornit sau utilizat. Cuptorul este conectat corect la o sursa de ali-
mentare electrica.

Cuptorul nu se incalzeste. Oprirea automata este dezactivata.
Cuptorul nu se incalzeste. Usa cuptorului este inchisa.
Cuptorul nu se incalzeste. Siguranta nu este arsa.

Cuptorul nu se incalzeste. Blocare acces copii este oprita.
Componente

Problema Verificati daca...

Becul este stins. Aer cald umed - se aprinde.

Becul nu functioneaza. Becul este ars.

Coduri de eroare

Afisajul indica... Verificati daca...

Err C3 Usa cuptorului este inchisa sau incuietoarea
usii nu este stricata.

Err F102 Usa cuptorului este inchisa.
Err F102 Incuietoarea usii nu este stricata.
00:00 A fost o pana de curent. Setati timpul.
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Coduri de eroare

Daca afisajul prezinta un cod de eroare care nu se regaseste in acest tabel, opriti si porniti sigu-
ranta pentru a reporni cuptorul. In cazul in care codul de eroare apare din nou, contactati un Cen-
tru de service autorizat.

13.2 Date pentru service

Daca nu puteti gasi singur o solutie la problema, adresati-va comerciantului sau unui Centru de
service autorizat.

Datele necesare centrului de service se gasesc pe placuta cu date tehnice. Placuta cu datele
tehnice se afla pe cadrul frontal al cavitatii cuptorului. Nu scoateti placuta cu date tehnice din
interiorul cuptorului.

Va recomandam sa notati datele aici:

Model (MOD.) | e

Numarul produsului (PNC) [ e

Numarul de serie (S.N.) | e

14. EFICIENTA ENERGETICA

14.1 Informatii produs si Fisa cu informatii produsbritanice privind
proiectarea ecologica si etichetarea energetica

Denumirea furnizorului Electrolux

Identificarea modelului EOF4P56X 949498213
Index de eficienta energetica 81.2

Clasa de eficienta energetica A+

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul 0.93 kWh(/ciclu

conventional

Consum de energie cu o incarcare standard, ih modul 0.69 kWh/ciclu
ventilatie

Numar de cavitati 1

Sursa de caldura Energie electrica
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Volumul 721
Tip cuptor Cuptor incorporabil
Masa 31.6 kg

* Pentru Uniunea Europeana conform cu Reglementarile UE 65/2014 si 66/2014.
Pentru Republica Belarus conform cu STB 2478-2017, Anexa G; STB 2477-2017, Anexele A si B.
Pentru Ucraina conform cu 568/32020.

Clasa de eficienta energetica nu se aplica pentru Rusia.

EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si
grill-uri - Metode pentru masurarea performantei.

14.2 Economisirea energiei

Cuptorul dispune de unele functii care va ajuta la economisirea energiei in timpul
procesului zilnic de gatire.

Asigurati-va ca usa cuptorului este inchisa in timpul functionarii cuptorului. Nu deschideti usa
cuptorului prea des Tn timpul gatirii. Mentineti curata garnitura usii si asigurati-va ca este bine
fixata in pozitie.

Folositi vase din metal pentru a imbunatati economia de energie.

Cand este posibil, nu preincalziti cuptorul Thainte de a gati.

Faceti pauze cat mai mici intre doua coaceri atunci cand pregatiti cateva preparate simultan.
Gatitul cu ventilator

Atunci cand este posibil, folositi functiile de gatit cu ventilator pentru a economisi energie.
Caldura reziduala

Ventilatorul si becul continua sa functioneze. Atunci cand opriti cuptorul, afisajul prezinta
caldura reziduala. Caldura poate fi utilizatd pentru mentinerea alimentelor calde.

Cand durata gatirii este mai mare de 30 de min, reduceti temperatura cuptorului cu cel putin 3 -
10 min Tnainte de a termina gatitul. Caldura reziduala din interiorul cuptorului va continua sa
gateasca.

Folositi caldura reziduala pentru a incalzi alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica temperatura posibila pentru a folosi caldura reziduala si
mentine o mancare calda. Indicatorul caldurii reziduale sau al temperaturii apare pe afisaj.
Gatirea cu becul stins

Opriti becul pe durata gatirii. Porniti-l doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed

Functie conceputa sa economiseasca energia in timpul gatirii.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se stinge automat dupa 30 de sec. Puteti aprinde din
nou becul, insa aceasta actiune va reduce economiile de energie estimate.
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15. STRUCTURA MENIULUI

15.1 Meniu

Y

— - selectati pentru a intra in Meniu.

Meniu structura

Gatire asistata ¥ Curatare rrrr/ Setari £
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5
(’ e e
< Qn {ON
<
=& oK 01-011 oK
Selectati Meniu, Confirmati seta- Selectati seta- Confirmati seta- | Reglati valoarea
Setari. rea. rea. rea. si apasati OK.
Setari
o1 Timpul Modificare 02 Luminozitate display | 1-5
03 Tonul de la taste 1-Bip 04 Volum la apasare 1-4
2 - Clic taste
3 - Sunet
oprit
05 Cronometru numara- Pornit/Oprit 06 lluminare cuptor Pornit/Oprit
toare directa
o7 ncalzire rapida Pornit/Oprit 08 Semnal De Reamin- | Pornit/Oprit
tire La Curatare
09 Modul demo Codul de ac- | O10 | Versiunea software Verificare
tivare: 2468
011 | Resetati toate optiunile | Da/Nu
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16. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul 0. Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie puse
in containerele corespunzatoare. Ajutati la protejarea mediului si a sanatatii umane si la
reciclarea deseurilor din aparatele electrice si electrocasnice. Nu aruncati aparatele marcate cu

acest simbol : impreuna cu deseurile menajere. Returnati produsul la centrul local de
reciclare sau contactati administratia orasului dvs.
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NAVRHNUTE PRE VAS

Dakujeme, Ze ste si zakUpili spotrebi¢ Electrolux. Vybrali ste si vyrobok, ktory vznikol na
zaklade desatroci odbornych skusenosti a inovacii. Ddmyselny a Stylovy — navrhnuty
s dérazom na vas komfort. Pri kazdom pouziti si mozete byt isti, ze uvidite skvely vykon.
Vitajte vo svete Electrolux.
Navstivte nasu stranku, kde najdete:
Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o
@ servise a opravach:
www.electrolux.com/support
g Zaregistrujte si vyrobok a vyuzite tak este lepsi servis:
a/ www.registerelectrolux.com

Pre vas spotrebi¢ si mdzete zakupit' prislusenstvo, spotrebny material a originalne
% nahradné diely:

www.electrolux.com/shop

STAROSTLIVOST O ZAKAZNIKA A ZAKAZNICKY
SERVIS

Vzdy pouzivajte originalne nahradné diely.

Ak potrebujete kontaktovat' autorizované servisné stredisko, uistite sa, Ze mate k dispozicii
nasledujlce udaje: Model, €islo vyrobku, sériové ¢islo.

Tieto informacie najdete na typovom Stitku.

AN Upozornenie / Vystrazné a bezpecnostné informacie
VSeobecné informacie a tipy
Informacie o zivotnom prostredi

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne precitajte
prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca nezodpoveda za
zranenia ani za Skody spésobené nespravnou montazou
alebo pouzivanim. Tieto pokyny uskladnite na bezpe¢nom a
pristupnom mieste, aby ste do nich mohli v buducnosti

nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost deti a zraniteinych oséb

- Tento spotrebi€ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
sposobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpecnom pouzivani
spotrebi¢a a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
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a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup
k spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

- Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebicom nebudu hrat'.

- Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

. UPOZORNENIE: Nedovolte detom ani doméacim zvieratam
priblizit' sa k spotrebiCu poCas prevadzky alebo ked sa
ochladzuje. Pristupné Casti sa poCas pouzivania zohreju na
vysoku teplotu.

- Ak ma spotrebi€ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

- Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’ Ziadnu
udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

- Nainstalovat’ tento spotrebi¢ a vymenit’ kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

- Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do nabytku
ur€eného na zabudovanie.

- Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebi¢ od elektrickej
siete.

- Ak je posSkodeny elektricky napajaci kabel, musite ho dat’
vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servisnom stredisku
alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predislo
nebezpecenstvu.

- UPOZORNENIE: Uistite sa, ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.

- UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania mozu znacne zahriat. Nedotykajte sa ohrevnych
clankov.

- Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prisluSenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.
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- Pri vyberani zasuvacej liSty najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu €ast’ smerom od boénych stien
spotrebia. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.

- Na Cistenie spotrebi€a nepouzivajte parné CistiCe.

- Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli poSkrabat’
povrch, €o mdze spdsobit’ rozbitie skla.

- Pred Cistenim pyrolyzou vyberte z vnutra rury vSetko
prislusenstvo a odstrante nadmerné usadeniny/rozliate
necistoty.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Montaz

VAROVANIE!
Tento spotrebi¢ smie nainstalovat’ iba kvalifikovana osoba.

» Odstrante vSetky obaly.

» Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani nepouzivajte.

* Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodané so spotrebic¢om.

» Vzdy davajte pozor, ak presuvate spotrebic, pretoze je tazky. Vzdy pouzivajte ochranné
rukavice a uzavretu obuv.

» Spotrebi¢ netahajte za rukovat.

+  Spotrebi¢ nainstalujte na bezpeéné a vhodné miesto, ktoré spifia poziadavky na instalaciu.

» Dodrziavajte pozadovanu minimalnu vzdialenost’ od inych spotrebi€ov a nabytku.

* Pred namontovanim spotrebi¢a skontrolujte, ¢i sa dvierka rury otvaraju bez odporu.

» Spotrebic je vybaveny elektrickym systémom chladenia. Ten musi byt napajany z elektrickej
siete.

Minimalna vySka kuchynskej skrinky (minimalna 590 (600) mm
vyska skrinky pod pracovnou doskou)

Sirka kuchynskej skrinky 560 mm
Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm
Vyska prednej ¢asti spotrebica 594 mm
Vyska zadnej Casti spotrebica 576 mm
Sirka prednej ¢asti spotrebica 595 mm
Sirka zadnej &asti spotrebi¢a 559 mm
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Hibka spotrebic¢a 569 mm
Hibka zabudovaného spotrebita 548 mm
Hibka s otvorenymi dvierkami 1022 mm
Minimalina velkost vetracieho otvoru. Otvor 560x20 mm

umiestneny na spodnej zadnej strane

Dizka napajacieho kabla. Kabel sa nachadza v 1500 mm
pravom rohu na zadnej strane

Montazne skrutky 4x25 mm

2.2 Elektrické zapojenie

/N VAROVANIE!
Nebezpecenstvo poziaru a zasahu elektrickym pradom.

+ VSetky elektrické zapojenia by mal vykonat’ kvalifikovany elektroinstalatér.

* Spotrebi¢ musi byt’ uzemneny.

+ Uistite sa, Zze parametre na typovom $titku si kompatibilné s elektrickym napatim zdroja
napajania.

» Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu zasuvku odoInud proti narazom.

* Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani predlzovacie kable.

+ Uistite sa, Ze zastr¢ka a privodny elektricky kabel nie si poSkodené. Ak privodny elektricky
kabel spotrebi¢a treba vymenit’, tito operaciu smie urobit’ iba pracovnik autorizovaného
servisného strediska.

+ Nedovoite, aby sa napajacie elektrické kable dotkli alebo dostali do blizkosti dvierok
spotrebica alebo vyklenku pod spotrebiCom najma vtedy, ked su dvierka horuce.

+ Zariadenie na ochranu pred dotykom elektrickych ¢asti pod napatim a izolovanych Casti
treba namontovat’ tak, aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

+ Sietovu zastréku pripojte do sietovej zasuvky az po dokonceni instalacie. Po instalacii sa
uistite, ze mate pristup k sietovej zastrcke.

Ak je sietova zasuvka uvoinend, nezapajajte do nej sietovl zastréku.

» Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu zastrcku.

+ Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia: ochranné istiCe alebo poistky (skrutkovacie
poistky treba vybrat’ z drziaka), uzemnenia a stykace.

» Elektricka siet' v domacnosti musi mat’ odpajacie zariadenie, ktoré umozni odpojenie
spotrebica od elektrickej siete na vSetkych pdéloch. Vzdialenost’ kontaktov odpajacieho
zariadenia musi byt’ minimalne 3 mm.

» Skor ako zapojite sietovu zastréku do sietovej zasuvky, Uplne zavrite dvierka spotrebica.

» Tento spotrebi€ sa dodava s napajacou zastrckou a napajacim kablom.
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Typy kablov pouziteinych na instalaciu alebo vymenu pre Eurépu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Pri ur€ovani spravneho prierezu kabla sa riadte celkovym vykonom uvedenym na Stitku
spotrebiCa. Mbzete si tiez pozriet’ Udaje v tabulke:

Celkovy vykon (W) Cast’ kabla (mm?)
maximum 1 380 3x0.75
maximum 2 300 3x1

maximum 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/zlty) musi byt o 2 cm dIhSi nez fazovy a neutralny kabel (modry a
hnedy).

2.3 Pouzitie

A VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poranenia, popalenin, zasahu elektrickym prudom alebo
vybuchu.

» Tento spotrebi€ je urCeny iba na pouzitie v domacnosti (vo vnutri).

* Nemernte technické parametre tohto spotrebica.

» Uistite sa, ze nie su otvory vetrania zablokované.

» Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte bez dozoru.

» Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

» Pri otvarani dvierok spotrebi¢a poc¢as jeho prevadzky budte opatrni. M6ze z neho uniknat’
horuci vzduch.

» Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami alebo ked' je v kontakte s vodou.

» Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

* Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny alebo skladovaci povrch.

» Dvierka spotrebica otvarajte opatrne. Pouzivanie prisad s alkoholom mo6ze spdsobit’
zmieSanie alkoholu a vzduchu.

» Pri otvarani dvierok zabrante kontaktu iskier alebo otvoreného plamera so spotrebiom.

+ Horlavé latky ani predmety, ktoré st nasiaknuté horiavymi latkami, nekladte do spotrebica,
do jeho blizkosti ani nar.

A VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo posSkodenia spotrebica.

» Aby sa predislo Skode alebo zmene farby povrchovej Upravy:
— Nedavajte priamo do spodnej Casti spotrebi¢a riad alebo iné objekty.
— Nedavajte priamo na dno dutiny spotrebica alobal.
— Nedavaijte priamo do horuceho spotrebi¢a vodu.
— Po ukonceni pripravy pokrmu v rure nenechavajte vlhky riad ani potraviny.
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— Pri odstranovani alebo in$taléacii prisluSenstva budte opatrni.

Zmena farby smaltu alebo usiachtilej ocele nema Ziadny vplyv na vykon spotrebi¢a.

Na vlhké kolace pouzite hiboky pekac. Ovocné stavy spdsobuju Skvrny, ktoré mozu byt’
trvalé.

Tento spotrebi¢ je uréeny iba na pripravu jedal. Nesmie sa pouzivat’ na iné ucely, napriklad
vyhrev miestnosti.

Dvierka rury musia byt vzdy pri peCeni zavretée.

Pri inStalacii spotrebic¢a za nabytkovy panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere neboli
pocas prevadzky spotrebia nikdy zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym panelom sa moze
vytvorit' teplo a vihkost’ a mdzu spdsobit’ nasledné poSkodenie spotrebica, nabytku alebo
podlahy. Nabytkovy panel nezatvarajte, kym spotrebi¢ po pouziti Uplne nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a ¢istenie

/I VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo poranenia, poziaru alebo poSkodenia spotrebica.

Pred vykonavanim udrzby spotrebi€ vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo sietovej zasuvky.
Skontrolujte, i je spotrebi¢ studeny. Existuje riziko, ze sklenené panely mozu prasknut’.
Ak su sklenené panely dvierok poSkodené, bezodkladne ich nechajte vymenit. Obratte sa
na autorizované servisné stredisko.

Pri vyberani dvierok zo spotrebi¢a postupujte opatrne. Dvierka su tazké!

Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste predisli znehodnoteniu povrchového materialu.
Spotrebic Cistite vihkou makkou handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne saponaty.
Nepouzivajte abrazivne vyrobky, Spongie s abrazivnou vrstvou, rozpustadla ani kovove
predmety.

Ak pouzivate sprej na Cistenie rar, dodrziavajte bezpecnostné pokyny na jeho obale.

2.5 Pyrolytické Cistenie

/I VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia / poziaru / chemickych emisii (vyparov) v
pyrolytickom rezime.

Pred vykonanim funkcie pyrolytického samocistenia alebo postupu na prvé pouzitie

odstrante z vnutra rury:

— vSetky zvysky jedla, oleja alebo tuku a iné necistoty.

— vSetky vyberatelné predmety (vratane rostov, bo¢nych zasuvnych mrieZok a pod., ktoré
boli dodané s produktom), predovSetkym vSak neprilnavé hrnce, panvice, pekace,
nastroje a pod.

Pozorne si precitajte vSetky pokyny tykajuce sa pyrolytického Cistenia.

Ked je spustené pyrolytické Cistenie, nepustajte deti k spotrebicu.

Spotrebi¢ sa velmi zohreje a z prednych chladiacich otvorov unika horuci vzduch.

Pyrolytické &istenie je proces vyuzivajici velmi vysoku teplotu, pri ktorom moze dojst k

tvorbe dymu zo zvyskov jedla a konstrukénych materialov, preto pouzivatelom dérazne
odporu¢ame:

— v priebehu pyrolytického Cistenia a po nom zabezpecit’ dobré vetranie.

— pocas prveho pouzitia pri maximalnej teplote a po hom zabezpecit’ dobré vetranie.

Na rozdiel od fudi mézu byt niektoré vtaky a plazy extrémne citlivé na pripadné vypary

vznikajuce pocas Cistiaceho procesu vSetkych pyrolytickych rar.
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— V priebehu pyrolytického Cistenia sa domace zvierata (najma vtaky) nesmu dostat’ do
blizkeho okolia spotrebi¢a a pri prvom pouziti funkcie pyrolytického Gistenia alebo
maximalnej teploty zabezpecte dostatocné vetranie.

Malé zvierata mozu byt tiez veimi citlivé na lokalne zmeny teploty v blizkosti véetkych
pyrolytickych rdr po€as programu pyrolytického samocistenia.

Nelepivé povrchy hrncov, panvic, plechov, kuchynského riadu a pod. sa mézu poskodit’

vysokou teplotou pri pyrolytickom Cisteni vo vSetkych pyrolytickych rdrach a mézu byt tiez
zdrojom nizkej Urovne ékodlivych vyparov.

Opisané vypary, ktoré sa UVO|nUJU zo v8etkych pyrolytickych rur/zvySkov po vareni, nie su
gkodlivé pre ludi vratane deti ani udi so zdravotnymi problémami.

2.6 Vnutorné osvetlenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom.

Informacie o ziarovke/ziarovkach vnutri tohto vyrobku a nahradnych dieloch osvetlenia, ktore
sa predavaju samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté tak, aby odolali extrémnym
podmienkam v domacich spotrebiCoch, ako napr. teplota, vibracie, vihkost, alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu spotrebica. Nie su uréené na pouzivanie inym spdsobom
a nie st vhodné na osvetlenie priestorov v domacnosti.

Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj triedy energetickej uc¢innosti G.

Pouzivajte iba Ziarovky s rovnakymi technickymi parametrami .

2.7 Servis

Ak treba dat’ spotrebi€ opravit', obratte sa na autorizované servisné stredisko.
Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.8 Likvidacia

VAROVANIE!
Hrozi nebezpec€enstvo poranenia alebo udusenia.

O likvidacii spotrebi¢a sa informujte na mestskom alebo obecnom urade.

Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

Privodny elektricky kabel odrezte blizko pri spotrebici a zlikvidujte ho.

Odstrante zapadku dvierok, aby ste zabranili uviaznutiu alebo doméacich zvierat v spotrebici.

3. INSTALACIA

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpec¢nosti.

3.1 Zabudovanie

Y 'I' h www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

A Y
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POPIS VYROBKU

4. POPIS VYROBKU

4.1 Vieobecny prehiad
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Ovladaci panel

H Ovladac¢ funkcii ohrevu

H Displej

B Otocny ovladag

HE Ohrevny prvok

[ Osvetlenie

Ventilator

B Zasuvacia lista, odstranitelna
B Urovne rostu v rare

~ o]

[N

a

4.2 PrislusSenstvo
* Droéteny rost
Pre kuchynsky riad, kolaCové formy, nadoby na pecenie.
* Plech na pecenie
Pre kolace a piSkotove kolace.
* Hilboky pekac
Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.
+ Teleskopické listy .
S teleskopickymi listami moZzete lahSie vsunut’ a vybrat’ rosty.

5. AKO ZAPNUT A VYPNUT RURU

5.1 Zasuvacie ovladace
Ak chcete spotrebi¢ pouzit, stlacte ovladaé¢. Ovladac sa vysunie.
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5.2 Ovladaci panel

Senzorové polia ovladacieho panela Stlacajte Otocte,otovcny
ovladacé
>»
O | wpwe |ome | B QN
3 Rychle Osve- oK
Casovac zohrieva- tlenie Blokovanie
nie rary

Ruru zapnete zvolenim funkcie ohrevu.

Ruru vypnete otocenim ovladaca funkcii ohrevu do polohy Vyp.

Ked je ovlada¢ funkcii ohrevu v polohe Vyp.,

'E’I 3'—' displej sa prepne do pohotovostného rezimu.
| [

_ . Ked pediete, na displeji sa zobrazuje nastave-
=8'-!U =E'U na teplota, presny ¢as a ostatné dostupné

funkcie.

Displej s maximalnym poc¢tom nastavenych

©) L RBEHQ funkcii.
Q

STOP @ :I‘:";" % lTll'/ @

0
(O
IZIZ

T
5
l

&
Q

Ukazovatele na displeji

& 3% o & »
Blokovanie Sprievodca pe- Cistenie Nastavenia Rychle zohrievanie
¢enim
Ukazovate- [l <
& ]
le cgz?va- Q >~ C/ @

LiSta priebehu - pre teplotu alebo ¢as.
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6. PRED PRVYM POUZITIM

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecénosti.

6.1 Prvé cCistenie

Pred prvym pouzitim prazdnu raru vycistite a nastavte cas:

=

( iR\
\Fe, =X C@
<
~ 0:00
Nastavte ¢as. Stlate tlacidlo: OK.

6.2 Pocdiatoény predohrev

Pred prvym pouzitim prazdnu raru predhrejte.

Krok €. Vyberte z rury vyberatelné zastvacie listy a prislugenstvo.
1
grok ¢ Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: |Z|
Ruru nechajte spustenu jednu hodinu.
grok ¢ Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: .
Ruru nechajte spustend 15 minut.

@ Rura méze pocas predohrevu produkovat zapach a dym. Skontrolujte, i je miestnost’ vetrana.

7. KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecénosti.

7.1 Ako nastavit: Funkcie ohrevu

Spustit’ varenie

Krok €. 1 Krok €. 2
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Spustit’ varenie

{ @@ (

(i C

Nastavte funkciu ohrevu. Nastavte teplotu.

7.2 Funkcie ohrevu

Standardné funkcie ohrevu

Funkcia ohrevu

Aplikacia

@

Teplovzdusné Pe-
cenie

Na pecenie na 3 urovniach suc¢asne a na susenie potravin. Nastavte o
20 - 40 °C nizSiu teplotu nez pre Tradi¢né pecenie.

Tradi¢éné pecenie

Na pecenie a opekanie na jednej drovni rostu.

*

Mrazené pokrmy

Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr. zemiakovych hranolCekov,
americkych zemiakov alebo jarnych zavitkov).

2

Pizza

Na pripravu pizze. Na intenzivnejSie zhnednutie povrchu a chrumkavy
korpus.

Dolny ohrev

Na pecenie kola¢ov s chrumkavym korpusom a na zavaranie potravin.

[y

Rozmrazovanie

Na rozmrazenie potravin (zeleniny a ovocia). Cas rozmrazovania zavisi
od mnozstva a velkosti mrazenych potravin.
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Funkcia ohrevu Aplikacia
Tato funkcia je ur€ena na Usporu energie pocas pripravy jedal. Ked' pouzi-
‘Y jete tuto funkciu, teplota v dutine sa moze lisit’ od nastavenej teploty. Pou-
VIhky horuci Zije sa zvySkové teplo. Vykon ohrevu mbze byt znizeny. Viac informacii
vzyduch najdete v kapitole ,Kazdodenné pouzivanie®, poznamky k: VIhky hortci
vzduch.
vvv Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pripravu hrianok.
Gril
vov Na peéenie velkych kusov mésa alebo hydiny s kostami na jednej trovni.
Y Na gratinovanie a zapekanie.
Turbo gril
— Vstup do ponuky: Sprievodca peéenim, Cistenie, Nastavenia.
Ponuka

7.3 Poznamky k: Vlhky horuci vzduch

Tato funkcia bola pouzita na zaradenie do triedy energetickej ucinnosti a spinenie poziadaviek
na ekologicky dizajn podla predpisov EU 65/2014 a EU 66/2014. Testy podla normy EN
60350-1.

Dvierka rury maju byt poCas pecenia zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie a aby bola
zabezpecena Co najefektivnejSia prevadzka rary.

Ked pouZijete tuto funkciu, osvetlenie sa po 30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole ,Rady a tipy“, VIhky horuci vzduch. VSeobecné
odporuéania na Usporu energie si pozrite v kapitole ,Energeticka uginnost™, v asti Uspora
energie.

7.4 Ako nastavit’: Sprievodca pecenim

Kazdy pokrm v tejto podponuke ma odporucanu funkciu a teplotu. Po€as varenia mézete
upravit’ ¢as a teplotu.

Na pripravu niektorych pokrmov moézete Uroven uvarenia pokrmu:
pouzit’ aj:

*  Hmotnostny program

Sprievodca pe¢enim — na rychlu pripravu pokrmu s predvolenymi nastaveniami:

Krok ¢. 1 Krok ¢. 2 Krok ¢. 3 Krok ¢. 4
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Sprievodca pecenim — na rychlu pripravu pokrmu s predvolenymi nastaveniami:

N

N

%

N

1-45

N

¥,

OK

Vstupte do ponuky.

Vyberte Sprievodca
pecenim. Stlacte OK.

Vyberte pokrm. Stla¢-
te tlagidlo OK.

Vlozte pokrm do rury.
Potvrdte nastavenia.

7.5 Sprievodca pe¢enim s receptami

Legenda

O

Hmotnostny program dostupné.

[

Pred pecenim ruru predhrejte.

=

Urover rostu.

Ked funkcia skon¢i, skontrolujte, i je pokrm hotovy.

Pokrm Hmotnost’ Urover rostul/prislusenstvo Trvanie
Hovidzie ©
P1 Pecené hova-
dzie, neprepe- 40 min
cené
P2 | Hovidziepe- | 1-15kg;4 | [ 2; plech na pegenie ‘
cené, stredne | —5cmhru- | Maso niekolko mindt smazte na hordcej 50 min
prepecené bé kusky panvici. VloZte do rary.
P3 Hovéadzie pe-
cené, prepe- 60 min
cené
P4 | Steak, stred- | 180-220¢/ | [#][H 3. nadoba na pecenie na dréte- 15 min
ne prepeceny kus; 3 cm nom roéte
hrubé platky Maso niekolko mintt smazte na horticej
panvici. Vlozte do rury.
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Pouzite svoje obitibené koreniny. Dolejte
tekutinu. Pecte prikryté.

Pokrm Hmotnost’ Uroveii rostu/prislusenstvo Trvanie
P5 I:Iov:a'dzie pe- 1.5-2kg El B 2; nadoba na pecenie na droéte- 120 min
¢ené/dusené nom roéte
Lprv,‘?é”?dne Méso niekolko mintt smazte na hortcej
ovadzie re- panvici. Dolejte tekutinu. Vlozte do rary.
bro, méso z
horného steh-
na, hruby bok)
P6 Hovéadzie pe-
cene, nepre- 75 min
pecené (po-
malé pecenie)
P7 Hovédzie pe-
éené, stregne E 2; plech na pecenie
prepeené 1-15kg;4 | pouzite svoje oblibené koreniny alebo 85 min
(pomalé pege- —,5 cm hru- jednoducho sol a Eerstvo namleté kore-
nie) bé kusky nie. Maso niekolko mintt smazte na ho-
rucej panvici. Vlozte do rury.
P8 Hovéadzie pe-
¢ené, dobre
prepecené 130 min
(pomalé pece-
nie)
P9 Filety, nepre-
pecené (po- 75 min
malé pecenie)
P10 | Filety, stredne E 2; piech na pecenie
prepecené 0.5-1,5kg; | Pouzite svoje oblubené koreniny alebo _
(pomalé pege- 5- 6'cm' jednoducho sol a Eerstvo namleté kore- 90 min
nie) hrubé kusky | nie. Maso niekolko mintt smazte na ho-
rucej panvici. Vlozte do rury.
P11 | Filety, prepe-
¢ené (pomalé 120 min
pecenie)
Telacie @
P12 T(Ielacie pece- 08-15 "9? = 2; nadoba na pecenie na drote- 80 min
né (napr. ple- 4 cm hrubé nom roéte
ce) kusky
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
Bravcéové @ @
P13 I?eégné bra_v: 1,5-2kg Ij E| 2; nadoba na pecenie na droéte- 120 min
¢ova krkovic- nom roite
Ié: alebo ple- Po polovici doby pripravy maso obratte.
P14 T|:hané Peég- 1,5-2kg |E| 2; plech na pe&enie 215 min
E$ (l:)ravcove Pouzite svoje oblibené koreniny. Pre
rovnomerné opecenie po polovici doby
pripravy maso obratte.
P15 | Cerstvé karé 1-15kg: 5 E 2; nadoba na pecenie na drétenom 55 min
—6.cm hru- roste
bé kusky Pouzite svoje obltbené koreniny.
P16 | Rebierka 2- :?lkg; E| 3. hiboké panvica 90 min
pou'Z|tebs_u- Dolejte tekutinu tak, aby pokryla dno
rove revier- nadoby. Po polovici doby pripravy maso
ka hrubé 2 - obratte
3cm '
Jahnacie @
P17 | Jahacie 1.5-2kg; 7 E| 2; nadoba na pecenie na plechu na 130 min
stehno s ko- -9 cm hru- peéenie
stami bé kusky Dolejte tekutinu. Po polovici doby pripra-
vy maso obratte.
Hydina &
P18 | Celé kurca ] - 1t’5' kg; =] 2; nadoba na zapekanie na ple- 60 min
cerstve chu na pecenie
Pouzite svoje oblubené koreniny. Pre
rovnomerné opecenie po polovici doby
pripravy kurca obratte.
P19 | Polovicka 0,5-0,8 kg E] 3 ; plech na pe&enie 40 min

kurc¢at’a

Pouzite svoje obitibené koreniny.
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
P20 | Kuracie prsia ;gg _/k o= 2; naddoba na zapekanie na dré- 25 min
gikus tenom roste
Pouzite svoje obltibené koreniny. Méaso
niekolko minut smazte na horucej panvi-
ci.
P21 KEJra'\cietstfeh- - E| 3: plech na pe&enie 30 min
na, cerstve Ak ste kuracie stehna najskér marinovali,
nastavte nizsiu teplotu a pecte ich dlhSie.
P22 | Cela kacka 2-3kg =] 2; nadoba na pecenie na dréte- 100 min
nom roste ;
Pouzite svoje oblubené koreniny. PolozZte
maso na nadobu na pecenie. Po polovici
doby pripravy kacku obratte.
P23 | Cela hus 4-5kg 1= 2; hiboka panvica 110 min
Pouzite svoje oblubené koreniny. Polozte
maso na hlboky plech na pecéenie. Po
polovici doby pripravy hus obratte.
Iné
P24 | Sekana 1kg E| 2; dréteny rost 60 min
Pouzite svoje oblubené koreniny.
X Ryby
P25 | Cela ryba, gri- 0,5-1kg E| 2 : plech na pe&enie 30 min
lovana na rybu Napliite rybu maslom a pouZite svoje ob-
lubené koreniny a bylinky.
P26 | Rybie file B E E 3; zapekacia nadoba na droéte- 20 min
nom roste ;
Pouzite svoje oblubené koreniny.
Sladké pecivo/dezerty e
p27 I;/Térghovy . E 2; @ 28 cm rozkladacia forma na 90 min
tortu na drétenom roste
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
P28 ;Jéaéblkovy ko- - |E| 3: plech na pe&enie 45 min
P29 | Jablkova torta B E 2; okruhla forma na kola¢ na droéte- 40 min
nom roste
P30 i{ayblkovy ko- ) E 1; @ 22 cm okruhla forma na ko- 60 min
ac |a¢ na drotenom roste
P31 ?rownig_s - 2 kg |E| 3; hiboka panvica 30 min
¢ok. susienky
P32 COk‘?IédOVé B E 3; plech na muffiny na drétenom ro- 25min
muffiny Ste
P33 Bogt}nikovy B E 2; forma na bochnik na drétenom 50 min
kolad roste
Zeleninal/prilohy &) ?53 *.
P34 Pgé:né ze- 1kg |E| 2; plech na pe&enie 50 min
miaky Na plech na pecenie polozte celé ze-
mianky so Supkou.
P35 A'_“T(riCké ze- Tkg = 3; plech na pecenie vystlany papie- 35 min
miaky rom na pecenie _
Pouzite svoje oblubené koreniny. Nakra-
jajte zemiaky na kusky.
P36 Gl:il?var'lé | 1-15kg E 3; plech na pecenie vystlany papie- 30 min
miesana zele- rom na pecenie _
nina Pouzite svoje oblubené koreniny. Zeleni-
nu nakrajajte na kusky.
P37 | Krokety, mra- 0,5 kg E 3; plech na pe&enie 25 min
zené '
P38 | Hranolceky, 0,75 kg E] 3; plech na pe&enie 25 min
mrazené '

Gratinovanie, chlieb a pizza 7 & &2
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Pokrm Hmotnost’ Uroveii rostu/prislusenstvo Trvanie
P39 | Lasagne/ 1-15kg E 2; zapekacia nadoba na drétenom 45 min
rezance v za- roite
pekacej nad-
obe
P40 ngeéené ze- 1-15kg E| 1; zapekacia nadoba na drétenom 50 min
miaky roste
P41 :':er:gvé pizza, . (412 2; plech na peéenie vystiany pa- 15 min
enka pierom na pecenie
P42 I(\:erzt’vé pizza, _ E E 2; plech na pecenie vystlany pa- 25 min
ruba pierom na pecenie
P43 | Slany kolaé B E 2; plech na pecenie na drétenom 45 min
roste
P44 B'asl’)ettat‘llb' I 0.8kg E E 3; plech na pecenie vystlany pa- 30 min
c:;_ ab albiely pierom na pecenie
chile Biely chlieb si vyZaduje viac ¢asu.
P45 Cevlo’z;;nn)'ll , kg [E E 2; plech na pecenie vystlany pa- 60 min
razny/tmavy pierom na pecenie/dréteny rost
celozrnny
chlieb vo for-
me na boch-
nik

8. CASOVE FUNKCIE

8.1 Casové funkcie

Funkcia ¢asovaca Aplikacia

Q Casomer. Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal.

Cas pripravy. Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal a funkcia ohrevu

STOP Sa vypne.
@ Odklad nastavenia ¢asu. Odklad zaciatku a/alebo konca varenia.
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Funkcia ¢asovaca

Aplikacia

©)

Casovad. Maximalne 23 h 59 min. Tato funkcia nema vplyv na &innost

rary.

Casovad zapnete a vypnete tak, Ze zvolite: Ponuka, Nastavenia.

8.2 Ako nastavit: Casové funkcie

Nastavenie: Presny ¢as

Krok €. 1

Krok €. 2

Q)

Nl

Presny ¢as zmenite tak, ze vstupite do po-
nuky a vyberiete Nastavenia, Presny Cas.

Nastavte hodiny.

Nastavenie: Casomer

Stlate tlagidio: O.

Na displeji sa
zobrazi:
0:00

Q

Krok €. 2

Nl

Nastavte funkciu Caso-
mer

Stlagte tlagidlo: OK.

@ Casovaé zaéne ihned odpogitavat.
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Nastavenie: Cas pripravy
Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4
NP2 . " N
( ) N\ -N- Na displeji sa ( A -N-
@ zobrazi: Q
0:00
STOP
o\r:getz/irt: ;L;thacxl/l:e Opakovane Nastavte ¢as va- | Stladte tlagidlo:
teplotu. stiacte: O. renia. OK.
@ Casovaé zaéne ihned odpogitavat.
Nastavenie: Odklad nastavenia casu
Krok ¢. | Krok ¢. 2 Krok ¢. 3 | Krok €. 4 Krok €. Krok ¢
1 5 6
Na di- .
. Na di-
\ Me spleji sa ‘ N2 h N N
( zobrazi: ( spleji S? (
. zobrazi:
] ; ' presny ) ; ] e ) \ ]
cas -
Vyberte | Opakova- | &TART | Nastavte | Stlacte | STOP | Nastavie | syagte
funkciu | ne stlacte: &as spu- tlacidlo: kca§ tlacidlo:
ohrevu. ) stenia. oK. s rc:ir;ce- oK.
@ Casovaé zacéne odpoditavat' v nastavenom éase spustenia.

9. POUZIVANIE: PRISLUSENSTVO

9.1 Vlozenie prislusenstva

Malé zarazky na vrchu zvySuju bezpecnost'. Tieto odsadenia tiez zabraruju prevrateniu.
Vysoky okraj okolo rostu zabranuje zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.
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Droéteny rost:

Rost zasurite medzi vodiace ty¢e zasuva-
cich list a uistite sa, Ze nozi¢ky smeruju
nadol.

Plech na pecenie / Hiboky pekac:
Plech na pecenie zasunte medzi vodiace
listy zvolenej urovne rury.

Dréteny rost, Plech na pecenie / Hiboky
pekac:

Plech na pecenie zasunte medzi vodiace
liSty zvolenej urovne rary a dréteny rost na
vodiacich listach.

10. DOPLNKOVE FUNKCIE

10.1 Blokovanie

Tato funkcia predchadza nahodnej zmene funkcie rury.

Zapnite ju, ked je rdra zapnuta — nastavena priprava pokrmu pokracuje, ovladaci panel je zablo-

kovany.

Zapnite ju, ked je rdra vypnuta — rdra sa neda zapnut, ovladaci panel je zablokovany.
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Tato funkcia predchadza nahodnej zmene funkcie rury.

te zapnut funkciu. chcete vypnut.
Zaznie zvukovy signal.

—‘ﬁ’— &- stladte a podrzte, ak chce- &- stlaéte a podrzte, ak to

@ 3x El — zablika, ked sa blokovanie zapne.

10.2 Automatické vypinanie

Ak je zapnuta funkcia ohrevu a nezmenite Ziadne z nastaveni, rira sa z bezpe¢nostnych
dovodov po urcitom Case vypne.

°C @ (h)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maximum 3

Funkcia automatického vypnutia nebude fungovat pri tychto funkciach: Osvetlenie rary, Odklad
nastavenia ¢asu.

10.3 Chladiaci ventilator

Ak je rura zapnuta, automaticky sa aktivuje chladiaci ventilator, aby udrzal povrch rary chladny.
Ak vypnete ruru, chladiaci ventilator méze zostat’ v ¢innosti, kym rdra nevychladne.

11. TIPY A RADY

11.1 Vihky horuci vzduch

V z&ujme &o najlepsich vysledkov sa riadte tipmi v tabulke nizsie.
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¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min)
Sladke pecivo, 16 | plech na pecenie alebo 180 20-30
kusov pekac¢ na zachytavanie
tuku
Pecivo, 9 kusov plech na pecenie alebo 180 30-40
pekac¢ na zachytavanie
tuku
Pizza, mrazena, Droéteny rost 220 10-15
0,35 kg
PiSkétova rolada plech na pecenie alebo 170 25-35
pekac¢ na zachytavanie
tuku
Brownies — ¢ok. plech na pecenie alebo 175 25-30
suSienky pekac na zachytavanie
tuku
Nakyp, 6 kusov keramickeé zapekacie for- | 200 25-30
my na drétenom roste
Piskotovy korpus forma na korpus na dro- 180 15-25
tenom roste
Viktoriin kolac forma na pecéenie na dro- | 170 40 - 50
tenom roste
Posirovana ryba, plech na pecenie alebo 180 20-25
0,3 kg pekac na zachytavanie
tuku
Celaryba, 0,2 kg plech na pecenie alebo 180 25-35
peka¢ na zachytavanie
tuku
Rybie filé, 0,3 kg forma na pizzu na dréte- 180 25-30
nom roste
PoSirované ma- plech na pecenie alebo 200 35-45
so, 0,25 kg pekac na zachytavanie
tuku
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lenina, 0,7 kg

pekac¢ na zachytavanie
tuku

¥ = H kO
\ uru
(°C) (min)

Saslik, 0,5 kg plech na pecenie alebo 200 3 25-30

pekac¢ na zachytavanie

tuku
Susienky, 16 ku- plech na pecenie alebo 180 2 20-30
sov pekac¢ na zachytavanie

tuku
Mandiové susien- | plech na peéenie alebo 180 2 25-35
ky, 24 kusov peka¢ na zachytavanie

tuku
Muffiny, 12 kusov | plech na pecenie alebo 170 2 30-40

pekac¢ na zachytavanie

tuku
Slané pecivo, 20 plech na pecenie alebo 180 2 25-30
kusov peka¢ na zachytavanie

tuku
Susienky z kreh- plech na pecenie alebo 150 2 25-35
kého cesta, 20 pekac¢ na zachytavanie
kusov tuku
Malé torticky, 8 plech na pecenie alebo 170 2 20-30
kusov peka¢ na zachytavanie

tuku
Zelenina, posiro- plech na pecenie alebo 180 3 35-45
vana, 0,4 kg pekac na zachytavanie

tuku
Vegetarianska forma na pizzu na dréte- 200 3 25-30
omeleta nom roste
Stredomorska ze- | plech na pecenie alebo 180 4 25-30

11.2 Vlhky horuci vzduch — odporuéané prislusenstvo

Pouzite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly riad.
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 ~

Nadobky na
Forma na pizzu Forma na peéenie suflé Forma na korpus
Tmava, matna Tmava, matna Bigarsg;aer Tmava, matna
priemer 28 cm priemer 26 cm 5 cmpvyéka ’ priemer 28 cm

11.3 Tabulky peéenia pre skii$obné institaty

Informacie pre skusobné ustavy
Testy podia normy IEC 60350-1.

¥ = | O @
B =
(°C) (min)
Malé ko- | Tradicné Plech na 3 170 20-30 -
laciky, pecenie pecenie
20 ks/
plech
Malé ko- | Teplo- Plech na 3 150 - 20-35 -
laciky, vzdu$neé pec€enie 160
20 ks/ Pecenie
plech
Malé ko- | Teplo- Plech na 2a4 150 - 20-35 -
laciky, vzdu$né pecenie 160
20 ks/ Pecenie
plech
Jablkovy | Tradi¢né Dréteny 2 180 70-90 -
kolag, 2 pecenie rost
formy
@20 cm
Jablkovy | Teplo- Dréteny 2 160 70-90 -
kolag, 2 vzdusné rost
formy Pecenie
@20 cm
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B = =B |0 |0
~ B o
(°C) (min)
PiSkéto- | Tradicné Dréteny 2 170 40 - 50 Ruru predhrievaj-
vy kolag, | pecenie rost te 10 minat.
forma
na kola-
ce @
26 cm
Piskéto- | Teplo- Dréteny 2 160 40 - 50 Ruru predhrievaj-
vy kola¢, | vzdusné rost te 10 minut.
forma Pecenie
na kola-
e @
26 cm
Piskéto- | Teplo- Dréteny 2a4 160 40 - 60 Ruru predhrievaj-
vy kola¢, | vzdusné rost te 10 minut.
forma Pecenie
na kola-
ce @
26 cm
Linecké Teplo- Plech na 3 140 - 20-40 -
kolaciky | vzdusné pecenie 150
Pecenie
Linecke Teplo- Plech na 2a4 140 - 25-45 -
kolaciky | vzdusné pecenie 150
Pecenie

Linecké Tradi¢né Plech na 3 140 - 25-45 -
kolaciky pecenie pecenie 150
Hrianky, | Gril Dréteny 4 Max. 2 -3 mi- Ruru predhrievaj-
4 - 6 ku- rost nuty prva te 3 minuty.
sov strana; 2

— 3 minu-

ty druha

strana
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¥ B = k| EH | O O

(°C) (min)
Hovadzi | Gril Dréteny 4 Max. 20-30 Dréteny rost vioz-
burger, rost a pe- te do Stvrtej a pe-
6 kusov, kac na kac na zachytava-
0,6 kg zachyta- nie tuku do tretej
vanie tu- urovne rary. V po-
ku lovici varenia

otocte pokrm na
druhu stranu.
Ruru predhrievaj-

te 3 minuty.
VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecnosti.
12.1 Poznamky k cisteniu
< Prednu stranu rury ocistite makkou tkaninou namocenou v teplej vode s pridav-
kom ¢istiaceho prostriedku.
Na Cistenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.
Cistiace pro- —
striedky Skvrny vycistite s miernym Cistiacim prostriedkom.
A Dutinu odistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvySkov méze
= Y[ mat’ na nasledok vznik poziaru.
| I V rare alebo na sklenenych paneloch dvierok sa méze kondenzovat' vihkost'. V
= | zaujme znizenia kondenzacie nechajte rdru zapnutd 10 minut pred pecenim.
Kazdodenné | o5 \ rire neskladujte dihgie ako 20 mindt. Dutinu po kazdom pouziti vysuste
pouzivanié | iemnou handri¢kou.
Po kazdom pouziti vycistite vSetko prisluSenstvo a nechajte ho uschnut’. Pouzi-
e, te makku handricku namocenu v teplej vode s jemnym Cistiacim prostriedkom.
W PrisluSenstvo sa nesmie umyvat' v umyvacke riadu.
L. Nelepivé prislusenstvo necistite abrazivnymi Cistiacimi prostriedkami ani pred-
PrisluSenstvo | omi s ostrymi hranami.
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12.2 Vybratie: Zasuvacie listy

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli o€istit’ riru.

Krok €. Ruru vypnite a pockajte, kym
1 nevychladne.

Krok €. Odtiahnite prednu Cast' zasuva-
2 cich it od bo¢nej steny.

Krok €. Zadnu cCast’ list odtiahnite od |

3 bocnej steny a listy vyberte. 1
T

I
)

Krok €. Zasuvacie listy nainstalujte ‘2 I

4 v opaénom poradi. %Z U
PridrZiavacie koliky na telesko- I
pickych listach musia smerovat e ‘ (
dopredu. S

12.3 Spdsob pouzivania: Cistenie pyrolyzou

Cistenie rury pomocou Cistenie pyrolyzou.

A VAROVANIE!
Hrozi riziko popalenin.

/I UPOZORNENIE!
Ak su v tej istej kuchynskej skrinke nainstalované dalSie spotrebice, nepouzivajte
ich su¢asne s touto funkciou. Mohlo by to spdsobit’ poSkodenie rury.

Pred Cistenie pyrolyzou:

Ruru vypnite a pockaijte, Odstrante vSetko prislusen- Dno rury a vnatorny skleneny pa-
kym nevychladne. stvo. nel dvierok vycistite teplou vo-

dou, makkou handri¢kou a mier-
nym Cistiacim prostriedkom.

Cistenie pyrolyzou

Krok &.1 Vstupna ponuka: Cistenie wl .
Voliteina funkcia Doba trvania
C1 - Lahké gistenie 1h
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Cistenie pyrolyzou

C2 - Normalne Cistenie 1 h 30 min
C3 - Dokladné Eistenie 2 h 30 min
Krok €. 2 OK _ stlagenim vyberte program cistenia.
Krok ¢. 3 OK _ stlagenim spustite istenie.
Krok €. 4 Po ¢isteni otocte ovladac¢ funkcii ohrevu do polohy Vypnuté.

@ Pocas Cistenia je osvetlenie v rure vypnuté.

Ked rura dosiahne nastavenu teplotu, dvierka sa zablokuju. Kym sa dvierka neodblokuju, na di-

spleji su zobrazené: El

Po skonc¢eni Cistenia:

Ruru vypnite a pockaijte, Vnutro vycistite makkou hand- Z dna rury odstrante zvysky po
kym nevychladne. rickou. Cisteni.

12.4 Pripomienka cCistenia

Rura vam pripomenie, Ze ju treba vycistit' pyrolyzou.

Na vypnutie pripomienky vstupte do Ponuka a

mf bliké na displeji 5 sekind po kazdom pece-
ka na displefl > sextind po kazdom pece vyberte Nastavenia, Pripomienka Cistenia.

ni.

12.5 Vybratie a inStalacia: Dvierka

Dvierka rury sa skladaju z troch sklenenych panelov. Dvierka rdry a vnutorné sklenené panely
mozete vybrat' a vyCistit. Pred odstranenim sklenenych panelov si precitajte cely pokyn
,Odstranenie a montaz dvierok®.

UPOZORNENIE!
Ruru nepouzivajte bez sklenenych panelov.
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Krok &. | Uplne otvorte dvierka a uchopte oba
1 zavesy.

Krok €. Uplne nadvihnite prichytky na oboch

2 zavesoch a preklopte ich.
Krok €. Dvierka rury privrite do polovice, aby
3 zostali v prvej otvorenej polohe. Po-

tom ich nadvihnite a potiahnite vpred
a vyberte z 16Zka.

Krok €. Dvierka polozte na makku tkaninu na
4 stabilny povrch.

Krok €. Uchopte ram dvierok (B) na hornom
5 okraiji dvierok po oboch stranach a

zatladte ho dovnutra, aby sa uvoinili
upevnovacie zapadky.

Krok €. Ram dvierok vyberte potiahnutim do-
6 predu.

Krok €. Sklenené panely dvierok uchopte za
7 horné okraje a opatrne ich vytiahnite
jeden za druhym. Za¢énite vrchnym
panelom. Uistite sa, Ze skleneny pa-
nel sa Uplne vysunie z podpier.

Krok €. Panely umyte vodou s pridavkom sa-
8 ponatu. Sklenené panely opatrne
osuste. Sklenené panely neumyvajte
v umyvacke riadu.

Krok €. Po ¢&isteni nainstalujte sklenené pane-
9 ly a dvierka rury.
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jednoduchsie.

montovany spravne.

Dbaijte na to, aby ste sklenené panely (A a B)
namontovali spat’ v spravnom poradi. Skon-
trolujte symbol/potla¢ na bocnej strane skle-
neného panela, kazdy zo sklenenych panelov
vyzera odliS$ne, aby boli demontaz a montaz

Pri spravnej montazi ram dvierok zacvakne.
Uistite sa, ze stredny skleneny panel je na-

12.6 Vymena: Osvetlenie

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom.
Ziarovka méze byt horuca.

Halogénovu ziarovku vzdy drzte cez tkaninu, aby ste predisli pripaleniu zvySkov mastnoty na

Ziarovke.

Pred vymenou zZiarovky v osvetleni:

Krok €. 1

Krok €. 2

Krok €. 3

Vypnite raru. Pockajte, kym
nebude rdra studena.

Ruru odpojte zo siete.

Na dno dutiny polozZte hand-
ricku.

Zadné osvetlenie

1

Krok €. Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

Krok €. Vycistite skleneny kryt.
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Krok €. Vymerite ziarovku za vhodnu ziarovku s tepelnou odolnostou do 300 °C.

Krok €. Nainstalujte skleneny kryt.

4

13. RIESENIE PROBLEMOV

/N VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

13.1 Co robit, ak...

V pripadoch, ktoré nie st uvedené v tejto tabulke, sa obratte na autorizované servisné

stredisko.

Rura sa nezapne ani sa nezohrieva

Problém

Skontrolujte, €i...

Rura sa neda zapnut’ ani pouzivat'.

Rura je spravne pripojena ku zdroju elektrické-
ho napajania.

Rdra sa nezohrieva.

Deaktivovalo sa automatické vypinanie.

Rura sa nezohrieva.

Dvierka rury su zatvorené.

Rdura sa nezohrieva.

Nie je vypalena poistka.

Rdura sa nezohrieva.

Je vypnutéa detska poistka.

Komponenty

Problém

Skontrolujte, €i...

Osvetlenie je vypnuté.

VIhky horuci vzduch - je zapnuté.

Ziarovka nefunguije.

Ziarovka je vypalena.

Chybové kody

Displej zobrazuje...

Skontrolujte, €i...
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Chybové kody

Err C3 Dvierka rury su zatvorené alebo je pokazené
blokovanie dvierok.

Err F102 Dvierka rury su zatvorené.

Err F102 Blokovanie dvierok nie je pokazené.

0:00 Doslo k vypadku napajania. Nastavte presny
cas.

Ak sa na displeji zobrazi chybovy kod, ktory nie je v tabuike, vypnite domovu poistku a restartujte
rdru. Ak sa chybovy kod objavi znova, obratte sa na autorizované servisné stredisko.

13.2 Servisné udaje

Ak problém nedokaZete odstranit’ sami, kontaktujte vasho predajcu alebo autorizované servisné

stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné stredisko najdete na typovom titku. Typovy $titok sa

nachadza na prednom rame dutiny rdry. Neodstranujte typovy Stitok z dutiny rary.

Odporuc¢ame vam, aby ste vyplnili nasledujice udaje:

Model (MvOD.) |

Cislo produktu (PNC) | L

Sériové &islo (SN.) | e,

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informacie o vyrobku a informaény list k vyrobku*

Néazov dodavatela Electrolux

Identifikacia modelu EOF4P56X 949498213
Index energetickej ucinnosti 81.2

Trieda energetickej uginnosti A+

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradi¢ny re-
zim

0.93 kWh/cyklus
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Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim venti- 0.69 kWh/cyklus
latorovej nutenej konvekcie

Pocet vykurovacich Casti 1

Zdroj tepla Elektrina
Hlasitost’ 721

Typ rary Zabudovana rura
Hmotnost’ 31.6 kg

*Pre Eurdpsku tniu podia nariadeni EU 65/2014 a 66/2014.
Pre Bielorusku republiku podla STB 2478-2017, Dodatok G; STB 2477-2017, Prilohy A a B.
Pre Ukrajinu podla 568/32020.

Trieda energetickej u¢innosti sa nevztahuje na Rusko.

EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebite pre domacnost — Cast’ 1: Sporaky, rdry, parné riry a
grily - metody merania vykonu.

14.2 Uspora energie

Rura ma funkcie, ktoré vam pomézu usporit’ energiu pri kazdodennom vareni.

Uistite sa, ze dvierka rury su pocas jej prevadzky zatvorené. PoCas pecenia dvierka rary
neotvarajte prili§ ¢asto. Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite sa, Ze je upevnené na
svojom mieste.

V zaujme vysSej Uspory energie pouzite kovovy riad.

Ak je to mozne, raru pred pecenim nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz, zachovajte ¢o najkratSie prestavky medzi peCenim.
Pecenie s ventilatorom

Ak je to mozné, pouzite funkcie peCenia s ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.
Zvyskové teplo

Ventilator a osvetlenie budu nadalej v Cinnosti. Ked ruru vypnete, na displeji sa zobrazi
zvyskove teplo. Teplo mézete pouzit' na udrzanie teploty jedla.

Ak trva pecenie dlhsie ako 30 minut, znizte teplotu rdry na minimum 3 — 10 minat pred koncom
pecenia. Pomocou zvySkového tepla v rure bude pecenie pokracovat'.

Zvyskové teplo pouzite na ohrev ostatnych pokrmov.

Uchovanie teploty jedla ]

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou zvySkového tepla, zvolte najniZSie mozné nastavenie
teploty. Na displeji sa zobrazi ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim

Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho iba v pripade potreby.

Vlhky horuci vzduch

Funkcia uréena na Usporu energie pocas pecenia.
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STRUKTURA PONUKY

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po 30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
mdbzete opat’ zapnut, ale tento Ukon znizi o¢akavanu Usporu energie.

15. STRUKTURA PONUKY
15.1 Ponuka

O —
— - vyberte pre vstup do Ponuka.

Ponuka Struktara

Sprievodca pecenim ¥ Cistenie rm/ Nastavenia '{6}‘
Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4 Krok €. 5
( e e
Dol Ry N
— OK 01-011 OK
Vyberte Ponuka, | Potvrdte nasta- Vyberte nasta- Potvrdte nasta- | Upravte hodnoty
Nastavenia. venia. venie. venia. a stlacte OK
Nastavenia
o1 Presny cas Zmenit’ 02 Jas displeja 1-5
03 Tony tladidiel 1 - Pipnutie 04 Hlasitost’ zvuku 1-4
2 — Cvaknu-
tie
3 - Vypnuty
zvuk
05 Casovaé Zap./Vyp. 06 Osvetlenie rary Zap./Vyp.
o7 Rychle zohrievanie Zap./Vyp. 08 Pripomienka Ciste- Zap./Vyp.
nia
09 Rezim Demo Aktivacny 010 | Verzia softvéru Kontrola
kod: 2468
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STRUKTURA PONUKY

Nastavenia

O11 | Zrusit vSetky nastave- Ano/nie
nia

16. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

A%
Materidly oznacené symbolom Lo odovzdaijte na recyklaciu. Obal hodte do prislunych
kontajnerov na recyklaciu. Chrarite zivotné prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z

elektrickych a elektronickych spotrebicov. Nelikvidujte spotrebice oznacené symbolom E spolu
s odpadom z domacnosti. Vyrobok odovzdajte v miestnom recyklatnom zariadeni alebo sa
obratte na obecny alebo mestsky urad.
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PENSAMOS EN USTED

Gracias por adquirir un electrodoméstico Electrolux. Ha elegido un producto que lleva décadas
de experiencia e innovacion profesionales. Ingenioso y elegante, ha sido disefado pensando
en usted. Asi pues, cada vez que lo utilice, puede tener la seguridad de que obtendra siempre
excelentes resultados.

Le damos la bienvenida a Electrolux.

Visite nuestro sitio web para:

Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacién de servicio y
reparacion:

www.electrolux.com/support

Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
www.registerelectrolux.com

Comprar accesorios, articulos de consumo y piezas de recambio originales para su
aparato:
www.electrolux.com/shop

ATENCION AL CLIENTE Y SERVICIO

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Cuando se ponga en contacto con nuestro Centro de servicio técnico, asegurese de tener los
siguientes datos disponibles: Modelo, codigo numérico del producto (PNC), numero de serie.
La informacién se encuentra en la placa de caracteristicas.

/\ Advertencia / Precaucion - Informacion sobre seguridad
® Informacién general y consejos
Informacién relativa al medioambiente

Salvo modificaciones.
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INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

7. USO DIARIO.......eeeeeeeereeceeeereeeeeeeennes 395
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7.2 Funciones de coccion.................. 395
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7.4 Como ajustar: Coccion asistida... 396
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace responsable
de lesiones o danos producidos como resultado de una
instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre estas
instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras

consultas.

1.1 Seguridad de niios y personas vulnerables

- Este aparato puede ser utilizado por ninos de 8 anos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
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INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los nifios de menos de 8 afos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los nifios y deséchelo de forma adecuada.

- ADVERTENCIA: Mantenga a los nifios y mascotas alejados
del aparato cuando esté funcionando o enfriandose. Las
piezas accesibles se calientan durante el funcionamiento.

- Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para nifios,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifios sin supervision.

1.2 Instrucciones generales de seguridad

- Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

Desenchufe el aparato de la red eléctrica antes de realizar
tareas de mantenimiento.

- Si el cable de alimentacion sufre algun dano, el fabricante,
su servicio técnico autorizado o un profesional tendran que
cambiarlo para evitar riesgos.

- ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esta
apagado antes de cambiar la bombilla para evitar el riesgo
de descarga eléctrica.

- ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Preste mucha
atencién para no tocar las resistencias.

Utilizar siempre guantes o manoplas para horno para retirar
o introducir accesorios o recipientes.

385/424



INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Para retirar los carriles de apoyo, tire primero del frontal del
carril y, a continuacién, separe el extremo trasero de las
paredes laterales. Instale los carriles de apoyo en el orden
inverso.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

No utilice productos de limpieza abrasivos asperos ni
rascadores de metal afilado para limpiar el cristal de las
tapas abisagradas de la placa si no quiere aranar su
superficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese
aficos.

Antes de la limpieza pirolitica, retirar todos los accesorios y
cualquier depoésito/derrames que haya en el interior del
horno.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

ADVERTENCIA!
Solo un técnico cualificado puede instalar el aparato.

Retire todo el embalaje.

No instale ni utilice un aparato danado.

Siga las instrucciones de instalaciéon suministradas con el aparato.

Tenga cuidado al mover el aparato, porque es pesado. Utilice siempre guantes de
proteccion y calzado cerrado.

No tire nunca del aparato sujetando el asa.

Instale el aparato en un lugar seguro y adecuado que cumpla los requisitos de instalacion.
Respete siempre la distancia minima entre el aparato y los demas electrodomeésticos y
mobiliario.

Antes de montar el aparato, compruebe si la puerta del horno se abre sin limitaciones.

El aparato esta equipado con un sistema de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse con la
fuente de alimentacion eléctrica.

Altura minima del armario (Altura minima del ar-
mario debajo de la encimera)

590 (600) mm

Ancho del armario

560 mm

Profundidad del armario

550 (550) mm

Altura de la parte frontal del aparato

594 mm
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Altura de la parte trasera del aparato 576 mm
Anchura de la parte frontal del aparato 595 mm
Anchura de la parte trasera del aparato 559 mm
Fondo del aparato 569 mm
Fondo empotrado del aparato 548 mm
Fondo con la puerta abierta 1022 mm
Tamafio minimo de la abertura de ventilacion. 560x20 mm
Abertura situada en la parte trasera inferior

Longitud del cable de alimentacion. El cable esta 1500 mm
en la esquina derecha de la parte trasera

Tornillos de montaje 4x25 mm

2.2 Conexion eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y descargas eléctricas.

» Todas las conexiones eléctricas deben realizarlas electricistas cualificados.

» El aparato debe conectarse a tierra.

» Asegurese de que los parametros de la placa de caracteristicas son compatibles con los
valores eléctricos del suministro eléctrico.

» Utilice siempre una toma con aislamiento de conexion a tierra correctamente instalada.

* No utilice adaptadores de enchufes multiples ni cables prolongadores.

» Asegurese de no provocar dafios en el enchufe ni en el cable de red. Si es necesario
cambiar el cable de alimentacion del aparato, debe hacerlo el centro de servicio técnico
autorizado.

» Evite que el cable de red toque o entre en contacto con la puerta del aparato o con el hueco
por debajo del aparato, especialmente mientras funciona o si la puerta esta caliente.

» Los mecanismos de protecciéon contra descargas eléctricas de componentes con corriente y
aislados deben fijarse de forma que no puedan aflojarse sin utilizar herramientas.

+ Conecte el enchufe a la toma de corriente Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al enchufe del suministro de red una vez finalizada
la instalacion.

» Silatoma de corriente esta floja, no conecte el enchufe.

» No desconecte el aparato tirando del cable de conexién a la red. Tire siempre del enchufe.

» Use Unicamente dispositivos de aislamiento apropiados: linea con proteccién contra los
cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse del soporte), dispositivos de fuga a
tierra y contactores.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

+ Lainstalacion eléctrica debe tener un dispositivo de aislamiento que permita desconectar el
aparato de todos los polos de la red. El dispositivo de aislamiento debe tener una apertura
de contacto con una anchura minima de 3 mm.

« Cierre completamente la puerta del aparato antes de enchufar el cable de alimentacién a la
toma de corriente.

» El aparato se suministra con enchufe y cable de red.

Tipos de cables aplicables para su instalacion o cambio para Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Para la seccion del cable, consulte la potencia total de la placa de caracteristicas. También
puede consultar la tabla:

Potencia total (W) Seccion del cable (mm?)
maximo 1380 3x0.75

maximo 2300 3x1

maximo 3680 3x1.5

El cable de tierra (cable verde/amarillo) debe ser 2 cm mas largo que los cables de fase y
neutro (cables azul y marron).

2.3 Uso

ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones, quemaduras y descargas eléctricas o explosiones.

+ Este aparato esta disefiado exclusivamente para uso doméstico (en interiores).

* No cambie las especificaciones de este aparato.

» Asegurese de que las aberturas de ventilacion no estan bloqueadas.

* No deje el aparato desatendido durante el funcionamiento.

» Apague el aparato después de cada uso.

» Tenga cuidado al abrir la puerta del aparato mientras funciona. Puede liberarse aire
caliente.

* No utilice el aparato con las manos mojadas ni con agua en contacto.

» No ejerza presion sobre la puerta abierta.

* No utilice el aparato como superficie de trabajo ni para depositar objetos.

» Abra la puerta del aparato con cuidado. El uso de ingredientes con alcohol puede provocar
una mezcla de alcohol y aire.

» No deje que los chispas ni las llamas abiertas entren en contacto con el aparato cuando
abra la puerta.

» No coloque productos inflamables o articulos mojados con productos inflamables dentro,
cerca o sobre el aparato.

& ADVERTENCIA!
Podria dafar el aparato.
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Para evitar dafios o decoloraciones en el esmalte:

— no coloque recipientes ni otros objetos directamente en la base.

— no coloque papel de aluminio directamente en la parte inferior del interior del aparato.
— no ponga agua directamente en el aparato caliente.

— no deje platos humedos ni alimentos en el aparato una vez finalizada la coccién.

— tenga cuidado al retirar o instalar los accesorios.

La pérdida de color del esmalte o el acero inoxidable no afecta al rendimiento del aparato.
Utilice una bandeja honda para pasteles himedos. Los jugos de las frutas provocan
manchas permanentes.

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar. No debe utilizarse para otros
propositos, por ejemplo, calentar la habitacion.

Cocine siempre con la puerta cerrada.

Si el aparato se instala detras de un panel de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté cerrada mientras funciona el aparato. El calor y la
humedad pueden acumularse detras de un panel del armario cerrado y provocar dafos al
aparato, el alojamiento o el suelo. No cierre del panel del armario hasta que el aparato se
haya enfriado completamente después de su uso.

2.4 Mantenimiento y limpieza

/I ADVERTENCIA!

Existe riesgo de lesiones, incendios o dafios al aparato.

Antes de proceder con el mantenimiento, apague el aparato y desconecte el enchufe de la
red.

Asegurese de que el aparato esté frio. Los paneles de cristal pueden romperse.

Cambie inmediatamente los paneles de cristal de la puerta que estén danados. Pdngase en
contacto con el servicio técnico autorizado.

Tenga cuidado al desmontar la puerta del aparato. jLa puerta es muy pesada!

Limpie periédicamente el aparato para evitar el deterioro del material de la superficie.
Limpie el aparato con un pano suave humedecido. Utilice solo detergentes neutros. No
utilice productos abrasivos, estropajos duros, disolventes ni objetos metdlicos.

Si utiliza aerosoles de limpieza para hornos, siga las instrucciones de seguridad del envase.

2.5 Limpieza Pirolitica

ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones / Incendios / Emisiones quimicas (humos) en el modo pirolitico.

Antes de realizar una autolimpieza pirolitica o la funcién de Primer uso, elimine de la
cavidad del horno:

— cualquier resto de comida, aceite o grasa.

— todos los objetos desmontables (incluidos estantes, carriles laterales, etc. suministrados
con el producto), en especial todos los recipientes, sartenes, bandejas, utensilios, etc.
antiadherentes.

Lea atentamente todas las instrucciones de la limpieza pirolitica.

Mantenga a los nifios alejados del aparato cuando se realiza la limpieza pirolitica.

El aparato alcanza altas temperaturas y se libera aire caliente de las salidas de ventilacion

delanteras.
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+ La limpieza pirolitica es una operacion a alta temperatura que puede liberar humos de los
residuos de coccion y de los materiales de fabricacion, por lo que recomendamos
encarecidamente a los consumidores:

— asegurar una correcta ventilacion durante y después de cada limpieza pirolitica.
— asegurar una correcta ventilacion durante y después del primer uso a maxima
temperatura.

» Addiferencia de los seres humanos, algunas aves y algunos reptiles pueden ser muy
sensibles a los posibles humos emitidos durante la limpieza de todos los hornos piroliticos.

— Retire cualquier mascota (especialmente pajaros) de las proximidades del aparato
durante y después de la limpieza pirolitica y use primero la temperatura maxima para
una zona bien ventilada.

» Las mascotas de pequefio tamano también pueden ser muy sensibles a los cambios de
temperatura localizados cerca de los hornos mientras se realiza el programa de
autolimpieza pirolitica.

» Las superficies antiadherentes de recipientes, sartenes, bandejas, utensilios, etc., pueden
danarse por las altas temperaturas de la limpieza pirolitica y también pueden ser fuente de
humos dafinos de baja intensidad.

* Los humos emitidos por todos los hornos piroliticos y residuos de coccion descritos no son
dafinos para las personas, incluidos los nifios, o personas con problemas médicos.

2.6 lluminacioén interna

ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.

» En cuanto a la(s) bombilla(s) de este producto y las de repuesto vendidas por separado:
Estas bombillas estan destinadas a soportar condiciones fisicas extremas en los aparatos
domésticos, como la temperatura, la vibracion, la humedad, o estan destinadas a senalar
informacion sobre el estado de funcionamiento del aparato. No estan destinadas a utilizarse
en otras aplicaciones y no son adecuadas para la iluminacion de estancias domésticas.

» Este producto contiene una fuente luminosa de la clase de eficiencia energética G.
+ Utilice solo bombillas de las mismas caracteristicas .

2.7 Asistencia tecnica

» Para reparar el aparato, pongase en contacto con el centro de servicio autorizado.
» Utilice solamente piezas de recambio originales.

2.8 Eliminacion

/I ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

» Contacte con las autoridades locales para saber como desechar correctamente el aparato.

» Desconecte el aparato de la red.

+ Corte el cable eléctrico cerca del aparato y deséchelo.

» Retire el pestillo de la puerta para evitar que los nifos o las mascotas queden atrapados en
el aparato.
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INSTALACION

3. INSTALACION

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

3.1 Empotrado
A tube. /electrol
@D YouTube Lloumecomesctotex

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

(*mm)

1
|
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.2 Fijacion del horno al mueble

4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Resumen general

L

Lo hlo
IS
L=t ¢
©F < N

Panel de mandos

H Mando de las funciones de coccion
Pantalla

B Mando de control

B Resistencia

[ Bombilla

Ventilador

B Soporte de parrilla extraible

EJ Posiciones de las parrillas

4.2 Accesorios

* Parrilla
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COMO ENCENDER Y APAGAR EL HORNO

Para utensilios de cocina, moldes de pasteleria, asados.

+ Bandeja

Para bizcochos y galletas.

* Parrilla/sartén para asar
Para hornear y asar o como bandeja para grasa.

» Carriles telescépicos
Con los carriles telescopicos es mas facil colocar y quitar los estantes.

5. COMO ENCENDER Y APAGAR EL HORNO

5.1 Mandos escamoteables

Para usar el aparato, presione el mando. El mando sale del alojamiento.

5.2 Panel de mandos

Sensores del panel de control

Gire el mando

O
Tempori-
zador

u))
Calenta-

miento Luz
rapido

£ &

Bloqueo

N

Seleccione una funcion de coccion para encender el horno.

Gire el mando de las funciones de coccién hasta la posicion de apagado para apagar el horno.

Cuando el mando de las funciones de coccién
se encuentra en la posicion de apagado, la
pantalla cambia al modo de espera.

Al cocinar, la pantalla muestra la temperatura,
la hora y otras opciones disponibles.

sToP

B o o o
JAVAY Q)1

0 ») DEMO

h:min:s

W owl

Pantalla con el maximo nimero de funciones
seleccionadas.
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ANTES DEL PRIMER USO

Indicadores de pantalla

i) ¥ wl & >»
Bloqueo Coccion asistida Limpieza Ajustes Calentamiento rapido
Indicado-
res de tem- D -~ @ @
porizador:

Barra de progreso - para la temperatura o el

tiempo.

6. ANTES DEL PRIMER USO

/I ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

6.1 Limpieza inicial

Antes del primer uso, limpie el horno vacio y ajuste el tiempo:

g

. =
J

N

00:00

Ajuste la hora. Pulse OK.

6.2 Precalentamiento inicial

Precaliente el horno vacio antes de utilizarlo por primera vez.

Paso 1 Retire todos los accesorios y carriles de apoyo extraibles del horno.

Paso 2

Seleccione la temperatura maxima para la funcion: E
Deje funcionar el horno 1 hora.

Paso 3

Seleccione la temperatura maxima para la funcion: .
Deje funcionar el horno 15 minutos.

esté ventilada.

@ El horno puede emitir olores y humos durante el precalentamiento. Asegurese de que la sala
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7. USO DIARIO

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

7.1 Cémo ajustar: Funciones de coccién

Empezar a cocinar

Seleccione una funcién de coccion. Ajuste la temperatura.

7.2 Funciones de coccion

Funciones de coccion estandar

Funcioén de coc- Aplicacion
cion
Para hornear en hasta tres posiciones de parrilla a la vez y para secar ali-
@ mentos. Ajuste la temperatura entre 20 y 40°C menos que para Coccién
convencional.

Aire caliente

—_— Para hornear y asar alimentos en una posicion de parrilla.

Coccioén conven-

cional
vvv Para productos precocinados (por ejemplo, patatas fritas, porciones de
i patata o rollitos de primavera) crujientes.
Congelados
Para hornear pizza. Para obtener un dorado mas intenso y una base mas
@ crujiente.

Funcién Pizza
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Funcién de coc- Aplicacion
cion

Para hornear pasteles con base crujiente y conservar alimentos.

Calor inferior

Para descongelar alimentos (verduras y frutas). El tiempo de descongela-
00 cién depende de la cantidad y el tamafio de los alimentos congelados.

Descongelar

I Funcion disefiada para ahorrar energia durante la coccién. Cuando se uti-
‘Y liza esta funcion, la temperatura del horno puede diferir de la temperatura
. programada. Se utiliza el calor residual. La potencia calorifica puede re-

Horneado humedo - L . ; « L
ducirse. Para mas informacién, consulte el capitulo “Uso diario”, Notas

+ ventilador . .
sobre: Horneado humedo + ventilador.
v Para asar al grill alimentos de poco espesor y tostar pan.
Grill
vvw Asado con aire caliente para piezas de carne mas grandes o aves con
Y hueso en un nivel. Para gratinar y dorar.
Grill turbo
— Para acceder al menu: Coccion asistida, Limpieza, Ajustes.
Menu

7.3 Notas sobre: Horneado hiumedo + ventilador

Esta funcion se utilizaba para cumplir con los requisitos de eficiencia energética y disefio
ecologico segun EU 65/2014 y EU 66/2014. Pruebas conforme a EN 60350-1.

La puerta del horno debe estar cerrada durante la coccion para que no se interrumpa la funcion
y el horno funcione con la maxima eficiencia energética posible.

Cuando se utiliza esta funcion, la lampara se apaga automaticamente después de 30 s.
Consulte las instrucciones de coccién en el capitulo “Consejos”, Horneado hiumedo +
ventilador. Para recomendaciones generales sobre ahorro energético, consulte el capitulo
“Eficiencia energética”, ahorro energético.

7.4 Como ajustar: Coccidn asistida

Para cada plato de este submenu se recomienda una funcién y temperatura. Puede ajustar la
hora y la temperatura durante la coccion.
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cocinar con:

Para algunos de los platos, también puede

El grado de cocinado de un plato:

¢ Peso automatico

Coccion asistida - utilicelo para preparar rapidamente un plato con los ajustes predetermi-

nados:
Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
R i
- \/\'r 1-45 OK

Acceda al menu.

Seleccionar Coccion
asistida. Pulse OK.

Pulse OK.

Seleccione el plato.

Introduzca el plato en
el horno. Confirmar

ajuste.
7.5 Coccidn asistida con recetas
Leyenda
|j Peso automatico disponible.
E Precaliente el horno antes de empezar a cocinar.
E| Nivel del estante.
Cuando termine la funcién, compruebe si la comida esta lista.
Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla Duracion
Vacuno &
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(coccion lenta)

Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla Duracion

P1 Rosbif, poco :
hecho 40 min

_ . E| 2 bandeja de hornear
. 1-1,5kg; - )

P2 Rosbif, al piezas de 4 Fria la carne durante unos minutos en 50 min
punto _ una sartén caliente. Introdizcalo en el

5cm
horno.

P3 Rosbif, muy 60 min
hecho

P4 Bistec, en su 180 '_220 9 [%]= 3 fuente de asado encendida pa- 15 min
punto por pieza; rrilla

rodzzjas de 3 Fria la carne durante unos minutos en
c¢m de gro- una sartén caliente. Introduzcalo en el
sor horno.

PS5 Asado de ter- 1.5-2kg |j B 2 fuente de asado encendida pa- 120 min
neralestofado rrilla
(cc;)stlélas dz Fria la carne durante unos minutos en
ge ado, redon- una sartén caliente. Ahada liquido. Intro-

© superior, duzcalo en el horno.
flanco grueso)

P6 Rosbif, poco
hecho (coc- 75 min
cién lenta)

E 2 bandeja de hornear

P7 Rosbif, al 1-1,5kg; Use sus cond_im_entos favorito_s o simple-
punto (coccion | piezas de 4 mente sal y pimienta con molienda fres- 85 min
lenta) -5cm ca. Fria la carne durante unos minutos

en una sartén caliente. Introduzcalo en el

P8 Rosbif, muy horno.
hecho (coc- 130 min
cién lenta)

P9 Filete poco
hecho (coc- 75 min
cion lenta) E 2 bandeja de hornear

_ . Use sus condimentos favoritos o simple-
. 0,5-1,5kg; L .

P10 | Filete, en su trozos de 5 - | mente sal y pimienta con molienda fres- ]
punto (coccion | o ca. Fria la carne durante unos minutos 90 min
lenta) en una sartén caliente. Introdtzcalo en el

horno.
P11 Filete hecho 120 min
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Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla Duracion
Ternera®
P12 | Asado de ter- 038 - 1.5kg; |j E 2 fuente de asado encendida pa- 80 min
nera (por piezas de 4 rrilla
ﬁjemg)lo, el cm de gro- Use sus especias favoritas. Ahada liqui-
ombro) sor do. Asado cubierto.
Cerdo @ @
P13 | Cerdo asado 1.5-2kg |-:| B 2 fuente de asado encendida pa- 120 min
en el cuello o rrilla
en el hombro Después de la mitad del tiempo de coc-
cion, voltee la carne.
P14 | Carne de. cer- 1,5-2kg E| 2 bandeja de hornear 215 min
g?rgesmlgada Use sus especias favoritas. Dé la vuelta
a la carne a la mitad del tiempo de coc-
cion para dorar uniformemente.
P15 | Lomo, fresco t 1- 1’% k95; E 2 fuente de asado encendida parrilla 55 min
r0z0s A€o - | yse sus especias favoritas.
6 cm
P16 | Costillas 2 - 3 kg; uti- E| 3 bandeja honda 90 minutos
llcefrepu%s- Anada liquido para cubrir la base de un
2°s3mos e plato. Después de la mitad del tiempo de
-ocm coccioén, voltee la carne.
Cordero @
P17 :ierna de'::or- 15- 2dk9;7 [=] 2 fuente de asado encendida bande- | 130 Min
sgro con hue- ple_zgscme ja~de hc?rngar , .
Anada liquido. Después de la mitad del
tiempo de coccion, voltee la carne.
Aves &
P18 | Pollo entero 1-15kg; B1E] 2 cazuela sobre bandeja de hor- 60 min
fresco near
Use sus especias favoritas. Dele la vuel-
ta al pollo a la mitad del tiempo de coc-
cion para obtener un dorado uniforme.
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Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla Duracion
P19 | Medio pollo 0,5-0,8kg |E| 3 : bandeja de hornear 40 min
Use sus especias favoritas.
P20 | Pechuga de 180 -.200 g E E| 2 cazuela sobre parrilla 25 min
pollo por pieza Use sus especias favoritas. Fria la carne
durante unos minutos en una sartén ca-
liente.
P21 | Muslos de po- - H 3 bandeja de hornear 30 min
llo, frescos Si se marchan las patas de pollo marina-
das, ajuste la temperatura mas baja y
cocinelas mas tiempo.
P22 | Pato entero 2-3kg |j IEI 2 fuente de asado encendida pa- 100 min
rrilla
Use sus especias favoritas. Coloque la
carne en la fuente. Dé la vuelta al pato a
la mitad del tiempo de coccion.
P23 | Ganso entero 4-5kg |-:||E| 2 bandeja honda 110 min
Use sus especias favoritas. Coloque la
carne en la bandeja honda. Dele la vuel-
ta a la mitad del tiempo de coccion.
Otros
P24 | Pastel de car- 1 kg E| 2 parrilla 60 min
ne Use sus especias favoritas.
&X pescado
P25 | Pescado ente- 0,5-1kg B2 bandeja de hornear 30 min
ro, al grill por pescado Llene el pescado con mantequilla y utili-
ce sus especias y hierbas favoritas.
P26 | Filete de pes- ° E E 3 cazuela sobre parrilla 20 minutos
cado Use sus especias favoritas.

Horneado/postres dulces @ 2
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Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla Duracion
p27 l’zrta de que- ) E 20 Molde desmontable de 28 cm | 90 Minutos
sobre parrilla
P28 | Tarta de man- - E] 3; bandeja 45 minutos

zana '
P29 | Tarta de man- B =2 forma pastel encendida parrilla 40 minutos
zana
P30 | Pastel de . E 1 @ pastel de 22 cm en parrilla 60 minutos
manzana
P31 | Brownies 2 kg E| 3 bandeja honda 30 minutos
P32 | Magdalenas B E 3 bandeja para magdalenas encendi- 25 minutos
de chocolate da parrilla
P33 Z:i;el de ho- - =P bandeja de pan encendida parrilla 50 minutos
Verduras / Guarniciones & ?§ A*A
P34 | Patatas al 1kg |E| 2; bandeja 50 minutos
horno Ponga las patatas enteras con piel en la
bandeja.
P35 | Aros Tkg E 3 bandeja de hornear forrado con 35 min
papel de hornear
Use sus especias favoritas. Corte las pa-
tatas en trozos.
P36 Ve.:lduras al 1-15kg E| 3 bandeja de hornear forrado con 30 minutos
gri papel de hornear
Use sus especias favoritas. Corte las
verduras en trozos.
P37 | Croquetas 0,5 kg = 3; bandeja 25 minutos
congeladas '
P38 | Pomos con- 0,75 kg = 3; bandeja 25 minutos
gelados '
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Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla Duracion
Gratinados, pan y pizza © & &
P39 | Lasana/ Fi- 1-1,5kg E| 2 cazuela sobre parrilla 45 minutos
deos
P40 | Patatas grati- 1-1,5kg E] 1 cazuela sobre parrilla 50 minutos
nadas
P41 :—_‘izza frescay _ E E 2 bandeja de hornear forrado 15 minutos
ina con papel de hornear
P42 | Pizza fresca, _ E E 2 bandeja de hornear forrado 25 minutos
gruesa con papel de hornear
P43 | Quiche ° E| 2 molde de hornear parrilla 45 minutos
P44 B:guetttell 0.8 kg E E 3 bandeja de hornear forrado 30 minutos
gl apata/ pan con papel de hornear
anco Se necesita mas tiempo para el pan
blanco.
P45 Toc;o el ?ra- / Tke E E| 2 bandeja de hornear forrado 60 minutos
no /centeno con papel de hornear / parrilla
pan oscuro
de grano en
molde de pan

8. FUNCIONES DEL RELOJ

8.1 Funciones de reloj

Funcioén de reloj

Aplicacion

Q Avisador. Al finalizar el tiempo, sonara la sefial acustica.

Tiempo de coccién. Cuando el temporizador finaliza, suena la sefal y

STOP la funcién de coccidn se detiene.
@ Tiempo de retardo. Para posponer el inicio y/o fin de la coccion.

402/424




FUNCIONES DEL RELOJ

Funcioén de reloj Aplicacion

©)

Tiempo de funcionamiento. EI maximo es 23 h 59 min. Esta funcién no
influye en el funcionamiento del horno.

Para encender y apagar Tiempo de funcionamiento seleccione: Menu,
Ajustes.

8.2 Cémo ajustar: Funciones de reloj

Como ajustar: Hora

Paso 1 Paso 2 Paso 3

3 e | #

Para cambiar la hora, acceda al menu y Aiuste el reloi .OK
seleccione Ajustes, Hora. | ) Pulse: Y.

Coémo ajustar: Avisador

Paso 2 Paso 3

La pantalla

muestra: ( @ @Ii—j
0:00

Q

Pulse: @

Ajustar la Avisador Pulse: OK.

@ El temporizador comienza la cuenta atras inmediatamente.
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Como ajustar: Tiempo de coccion
Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
N N
( ) N\ -N- La pantalla ( A -N-
@ muestra: Q
0:00
. . STOP
Elija una funcién Pulse repetida- Ajuste el tiempo
de cocciony la ) @ de coceién Pulse: OK,
temperatura. mente: \/. ‘
@ El temporizador comienza la cuenta atras inmediatamente.
Como ajustar: Tiempo de retardo
Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5 Paso 6
Mo La pan- e N
QN e | QN Lapan- | (N
talla
mues- .
tra: la muestra:
hora o
Y
Selec- | pysere- | @1 , & pa- ,
cione la petida- clo Ajuste la Pulse: RAR Ajuste la Pulse:
funcion mente: hora de oK hora de oK
de coc- @ inicio. : fin. :
cion. :
® El temporizador empieza a contar hacia atras a una hora programada.

9. INSTRUCCIONES DE USO: ACCESORIOS

9.1 Insercion de accesorios

Una pequefia muesca en la parte superior aumenta la seguridad. Las hendiduras también son
dispositivos antivuelco. El borde elevado que rodea la bandeja evita que los utensilios de
cocina resbalen de la parrilla.
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Parrilla:

Inserte la parrilla entre las guias del carril y
asegurese de que las hendiduras apuntan
hacia abajo.

Bandeja / Bandeja honda:
Introduzca la bandeja entre las guias del
carril de apoyo.

Parrilla, Bandeja / Bandeja honda:
Posicione la bandeja entre las guias del

carril de apoyo y la parrilla en las guias de
encima. -&

10. FUNCIONES ADICIONALES
10.1 Bloqueo

Esta funciéon impide que se produzca accidentalmente un cambio de la funcién de horno.

Enciéndala cuando el horno funcione: la coccion ajustada continua, el panel de control esta blo-
queado.

Enciéndala cuando el horno esta apagado; el horno no se puede encender, el panel de control
esta blogueado.
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Esta funciéon impide que se produzca accidentalmente un cambio de la funcién de horno.

1
n- EI - mantenga pulsado para ac- EI - mantenga pulsado para
tivar la funcion. apagarla.
Suena una sefal.

@ 3x El - parpadea cuando se enciende el bloqueo.

10.2 Desconexion automatica

Por motivos de seguridad, el horno se desactiva transcurrido un tiempo si una funcién de
coccion esta en funcionamiento y no se modifica ningun ajuste.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maximo 3

La funcion de desconexién automatica no funciona con las siguientes funciones: Luz, Tiempo
de retardo.

10.3 Ventilador de enfriamiento

Cuando el horno funciona, el ventilador de enfriamiento se pone en marcha automaticamente
para mantener frias las superficies del horno. Una vez apagado el horno, el ventilador sigue
funcionando hasta enfriarlo totalmente.

11. CONSEJOS

11.1 Horneado humedo + ventilador

Para obtener el mejor resultado, siga las recomendaciones de la tabla siguiente.
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¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min)
Rollitos dulces, bandeja o bandeja honda | 180 2 20-30
16 piezas
Rollitos, 9 piezas bandeja o bandeja honda | 180 2 30-40
Pizza congelada, parrilla 220 2 10-15
0,35 kg
Brazo de gitano bandeja o bandeja honda | 170 2 25-35
Brownie bandeja o bandeja honda | 175 3 25-30
Soufflé, 6 piezas ramekin ceramico sobre 200 3 25-30
parrilla
Base de masa molde de base sobre pa- 180 2 15-25
brisé rrilla
Tarta Victoria bandeja de hornear so- 170 2 40 - 50
bre parrilla
Pescado pocha- bandeja o bandeja honda | 180 3 20-25
do, 0,3 kg
Pescado entero, bandeja o bandeja honda | 180 3 25-35
0,2 kg
Filete de pesca- molde para pizza sobre 180 3 25-30
do, 0,3 kg parrilla
Carne pochada, bandeja o bandeja honda | 200 3 35-45
0,25 kg
Shashlik, 0,5 kg bandeja o bandeja honda | 200 3 25-30
Galletas, 16 pie- bandeja o bandeja honda | 180 2 20-30
zas
Mostachones de bandeja o bandeja honda | 180 2 25-35
almendra, 24 pie-
zas
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¥ = B |k O
\ uru

(°C) (min)
Muffins, 12 pie- bandeja o bandeja honda | 170 2 30-40
zas
Tarta salada, 20 bandeja o bandeja honda | 180 2 25-30
piezas
Galletas crujien- bandeja o bandeja honda | 150 2 25-35
tes de masa que-
brada, 20 piezas
Tartaletas, 8 pie- bandeja o bandeja honda | 170 2 20-30
zas
Verduras pocha- bandeja o bandeja honda | 180 3 35-45
das, 0,4 kg
Tortilla vegetaria- | molde para pizza sobre 200 3 25-30
na parrilla
Verduras medite- bandeja o bandeja honda | 180 4 25-30
rraneas, 0,7 kg

11.2 Horneado humedo + ventilador - accesorios recomendados

Utilice molde y recipientes oscuros y mates. Tiene mejor absorcion del calor que los platos de

color claro y brillantes.

 ~

Bandeja para pizza

Bandeja para hornear

Ramequines

Molde para base

Ceramica
Oscuro, mate Oscuro, mate 8 cm de dia- Oscuro, mate
28 cm de diametro 26 cm de diametro metro, 5 cm de 28 cm de diametro
altura

11.3 Tablas de coccidén para organismos de control

Informacion para institutos de pruebas

Pruebas realizadas de conformidad con IEC 60350-1.
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¥ B = k80 6
. (B8 —
(°C) (min)
Pasteli- Coccion Bandeja 3 170 20-30 -
llos, 20 convencio-
unida- nal
des por
bandeja
Pasteli- Aire calien- | Bandeja 3 150 - 20-35 -
llos, 20 te 160
unida-
des por
bandeja
Pasteli- Aire calien- | Bandeja 2y4 150 - 20-35 -
llos, 20 te 160
unida-
des por
bandeja
Tartade | Coccion Parrilla 2 180 70-90 -
manza- convencio-
na, 2 nal
moldes,
@20cm
Tartade | Aire calien- | Parrilla 2 160 70-90 -
manza- te
na, 2
moldes,
@20 cm
Bizco- Coccion Parrilla 2 170 40-50 Precaliente el hor-
cho, convencio- no 10 minutos.
molde nal
de re-
posteria
@26 cm
Bizco- Aire calien- | Parrilla 2 160 40 - 50 Precaliente el hor-
cho, te no 10 minutos.
molde
de re-
posteria
@26 cm
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W = K O @®
O =
(°C) (min)
Bizco- Aire calien- | Parrilla 2y4 160 40 - 60 Precaliente el hor-
cho, te no 10 minutos.
molde
de re-
posteria
@26 cm
Mante- Aire calien- | Bandeja 3 140 - 20-40 -
cados te 150
Mante- Aire calien- | Bandeja 2y4 140 - 25-45 -
cados te 150
Mante- Coccion Bandeja 3 140 - 25-45 -
cados convencio- 150
nal
Tosta- Grill Parrilla 4 max. 2 - 3 mi- Precaliente el hor-
das, 4 - nutos el no 3 minutos.
6 trozos primer la-
do;2-3
minutos
el segun-
do
Hambur- | Grill Parrilla y 4 max. 20-30 Coloque la parrilla
guesa grasera en el cuarto nivel
de vacu- y la grasera en el
no, 6 tercer nivel del
trozos, horno. De la vuel-
0,6 kg ta ala comida a la
mitad del tiempo
de coccion.
Precaliente el hor-
no 3 minutos.

12. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

/\  ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.
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12.1 Notas sobre la limpieza

<

Agentes lim-
piadores

Limpie la parte delantera del horno con un pafio suave humedecido en agua
templada y jabén suave.

Utilice un producto de limpieza para limpiar las superficies metalicas.

Limpie las manchas con un detergente suave.

A

Limpie el interior después de cada uso. La acumulacion de grasa u otros resi-
duos puede provocar un incendio.

[

Uso diario

La humedad puede llegar a condensarse en el horno o en los paneles de cris-
tal. Para reducir la condensacion, ponga en funcionamiento el horno 10 minutos
antes de cocinar. No guarde la comida en el horno mas de 20 minutos. Seque
el interior con un pafio suave después de cada uso.

i

Accesorios

Limpie todos los accesorios después de cada uso y déjelos secar. Use un pafo
suave humedecido en agua caliente y detergente suave. No lave los accesorios
en el lavavajillas

No limpie los accesorios no adherentes utilizando un limpiador abrasivo ni obje-
tos afilados.

12.2 Como quitar: Carriles de apoyo

Para limpiar el horno, retire los carriles de apoyo.

Paso 1 Apague el horno y espere a
que esté frio.

Paso 2 Tire de la parte delantera del £
carril de apoyo para separarlo
de la pared lateral.

Paso 3 Tire del extremo trasero del ca- 1 |

rril de apoyo para separarlo de

la pared y extraigalo. /;
()

|

Paso 4 Instale los carriles de apoyo en %Z -
el orden inverso. P~
Los pasadores de retencion de @, (

los carriles telescopicos deben
apuntar hacia delante.

71313
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12.3 Instrucciones de uso: Limpieza pirolitica

Limpie el horno con Limpieza pirolitica.

A ADVERTENCIA!
Existe riesgo de quemaduras.

/N PRECAUCION!
Si hay otros aparatos instalados en el mismo armario, no los utilice al mismo
tiempo que esta funcién. El horno podria dafarse.

Antes de Limpieza pirolitica:

Apague el horno y espere Retire todos los accesorios del Limpie el suelo del horno y la
a que esté frio. horno. puerta interior de cristal con agua
templada, un pafo suave y de-
tergente suave.

Limpieza pirolitica

Paso 1 Acceda al menu: Limpieza rrrr/
Opcidn Duracién

C1 - Limpieza ligera 1h

C2 - Limpieza normal 1h 30 min

C3 - Limpieza a fondo 2 h 30 min
Paso 2 OK: pulse para seleccionar el programa de limpieza.
Paso 3 OK - pulse para comenzar la limpieza.
Paso 4 Tras la limpieza, gire el mando de las funciones de coccion hasta la

posicién de apagado.

@ Durante la limpieza, la bombilla del horno esta apagada.

Cuando el horno alcanza la temperatura programada, la puerta se bloquea. Hasta que la puerta
se abra, la pantalla mostrara: E|
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Cuando termina la limpieza:

Apague el horno y espere Seque el interior con un pafio Retire los residuos de la parte in-

a que esteé frio. suave.

ferior del interior.

12.4 Aviso de limpieza

El horno le recuerda que debe limpiarlo con la limpieza pirolitica.

rrrr/ parpadea en la pantalla durante 5 segun-
dos después de cada sesion de coccion.

Para desactivar el aviso, pulse la tecla Menu y
seleccione Ajustes, Aviso de limpieza.

12.5 Cémo quitar e instalar: Puerta

La puerta del horno tiene tres paneles de cristal. Retire la puerta del horno y los paneles
internos de cristal para limpiarlos. Lea las instrucciones completas de "Extraccién e instalacion
de la puerta" antes de retirar los paneles de cristal.

/N PRECAUCION!

No utilice el aparato sin los paneles de cristal.

Paso 1 Abra completamente la puerta y suje-
te las dos bisagras.

Paso 2 Levante y gire completamente las pa-
lancas de ambas bisagras.

Paso 3 Cierre la puerta del horno a medio ca-
mino hasta la primera posicion de
apertura. A continuacion levante la
puerta y tire hacia adelante para de-
sencajarla.

Paso 4 Coloque la puerta sobre una superfi-
cie estable y protegida por un pafio
suave.
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MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Paso 5 Sujete por ambos lados el acabado
de la puerta (B), situado en el borde
superior de ésta, y empuje hacia den-
tro para soltar el sello de resorte.

Paso 6 Tire del borde de la puerta hacia de-
lante para desengancharla.

Paso 7 Sujete los paneles de la puerta de
cristal por el borde superior y extrai-
galos uno a uno con cuidado. Empie-
ce por el panel superior. Asegurese
de que el cristal se desliza completa-

mente fuera de los soportes.

Paso 8 Limpie los paneles de cristal con
agua y jabon. Seque los paneles de
cristal con cuidado. No limpie los pa-
neles de cristal en el lavavajillas.

Paso 9 Después de la limpieza, instale el pa-
nel de vidrio y la puerta del horno.
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MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Asegurese de que vuelve a colocar los pane-
les de cristal (A y B) en el orden correcto.
Compruebe el simbolo/la ilustracion del lado
del panel de cristal, cada uno de los paneles
de cristal es distinto para facilitar el montaje y
desmontaje.

Al instalarlo correctamente, el acabado de la
puerta hace clic.

Asegurese de que coloca el panel de cristal
central en los soportes correctamente.

12.6 CoOmo cambiar: Bombilla

ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.
La lampara puede estar caliente.

Coja siempre la bombilla halégena con un pafo para evitar quemar los residuos de grasa.

Antes de reemplazar la bombilla:

Paso 1 Paso 2 Paso 3
Apague el horno. Espere has- Desconecte el horno de la Coloque un pafio en el fondo
ta que el horno esté frio. red. de la cavidad.

Bombilla trasera

Paso 1 Gire la tapa de cristal para extraerla.

Paso 2 Limpie la tapa de cristal.

Paso 3 Cambie la bombilla por otra apropiada termorresistente hasta 300 °C.

Paso 4 Instale la tapa de cristal.
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SOLUCION DE PROBLEMAS

13. SOLUCION DE PROBLEMAS

ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.

13.1 Qué hacer si...

En cualquier caso no incluido en esta tabla, por favor contacte con un Centro de Servicio

Autorizado.

El horno no se enciende o no se calienta

Problema

Compruebe que...

La placa no se enciende o no funciona.

La batidora esta bien conectada a la red eléc-
trica.

El horno no se calienta.

El apagado automatico esta desactivado.

El horno no se calienta.

La puerta del horno estéa cerrada.

El horno no se calienta.

No ha saltado el fusible.

El horno no se calienta.

El bloqueo de seguridad para nifios esta de-
sactivado.

Componentes

Problema

Compruebe que...

La bombilla esta apagada.

Horneado humedo + ventilador - esta encendi-
do.

La bombilla no funciona.

La bombilla se ha fundido.

Codigo de error

La pantalla muestra...

Compruebe que...

Err C3 La puerta del horno esta cerrada o el cierre de
la puerta no esta roto.

F102 La puerta del horno estéa cerrada.

F102 El cierre de la puerta no esta roto.
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EFICACIA ENERGETICA

Codigo de error

00:00 Se ha producido un corte de corriente. Ajuste
la hora.

Si la pantalla muestra un cédigo de error que no esta en esta tabla, apague y encienda el fusible
de la vivienda para reiniciar el horno. Si el codigo de error se repite, contacte con un Centro de
servicio autorizado.

13.2 Datos de servicio

Si no logra subsanar el problema, pdngase en contacto con su distribuidor o un centro de
servicio técnico autorizado.

Los datos que necesita para el Centro de servicio técnico se encuentran en la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas se encuentra en el marco delantero del interior del
horno. No retire la placa de caracteristicas de la cavidad del horno.

Se recomienda escribir los datos aqui:

Modelo (MOD): | e

Numero de producto (PNC) | e

Numero de serie (S.N.) | e

14. EFICACIA ENERGETICA

14.1 Informacion del producto y hoja de informacién del producto*

Nombre del proveedor Electrolux
Identificacion del modelo EOF4P56X 949498213
indice de eficiencia energética 81.2

Clase de eficiencia energética A+

Consumo de energia con una carga estandar, modo con- | 0.93 kWh/ciclo
vencional

Consumo de energia con una carga estandar, modo de 0.69 kWh/ciclo
ventilador forzado

Numero de cavidades 1
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EFICACIA ENERGETICA

Fuente de energia Electricidad
Volumen 72 L

Tipo de horno Horno empotrable
Masa 31.6 kg

* Para la Unién Europea segun los Reglamentos de la UE 65/2014 y 66/2014.

Para la Republica de Bielorrusia segun STB 2478-2017, apéndice G; STB 2477-2017, anexos A 'y
B.

Para Ucrania segun 568/32020.

La clase de eficiencia energética no es aplicable a Rusia.

EN 60350-1 - Aparatos electrodomésticos de coccion - Parte 1: Gamas, hornos, hornos de vapor
y grills - Métodos de medida del rendimiento.

14.2 Ahorro energético

El horno tiene caracteristicas que le ayudan a ahorrar energia durante la cocina de
cada dia.

Asegurese de que la puerta del horno esta cerrada cuando el horno funciona. No abra la
puerta del horno muchas veces durante la coccion. Mantenga limpia la junta de la puerta y
asegurese de que esta bien fijada en su posicion.

Utilice utensilios de cocina de metal para mejorar el ahorro energético.

En la medida de lo posible, no precaliente el horno antes de cocinar.

Reduzca al maximo el tiempo entre horneados cuando prepare varios platos de una vez.
Coccion con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las funciones de coccidn con ventilador para ahorrar energia.
Calor residual

La bombilla y el ventilador siguen funcionando. Al apagar el horno la pantalla mostrara el calor
residual. El calor puede emplearse para mantener caliente los alimentos.

Para una duracion de la coccion superior a 30 minutos, reduzca la temperatura del horno un
minimo de 3 - 10 minutos antes de que transcurra el tiempo de coccién. El calor residual dentro
del horno seguira cocinando.

Utilice el calor residual para calentar otros platos.

Mantener calientes los alimentos

Si desea utilizar el calor residual para mantener calientes los alimentos, seleccione el ajuste de
temperatura mas bajo posible. El indicador de calor residual o la temperatura aparecen en la
pantalla.

Coccion con la bombilla apagada

Apague la luz mientras cocina. Enciéndala unicamente cuando la necesite.

Horneado humedo + ventilador

Funcion disefiada para ahorrar energia durante la coccion.

Cuando utilice esta funcion, la lampara se apagara automaticamente después de 30 segundos.
Puede volver a encender la luz, pero de este modo reducira el ahorro energético esperado.
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15. ESTRUCTURA DEL MENU

15.1 Menu

Y

— - seleccione para acceder al Menu.

Menu estructura

Coccion asistida ¥ Limpieza rrrr/ Ajustes @
Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5
1, L
( \ AL \ AL
<] ( Q (t Qw
=& oK 01-011 oK
Seleccione la Confirmar ajus- Seleccione el Confirmar ajus- | Aluste el valory
Menu, Ajustes. te. ajuste. te. pulse OK,
Ajustes
o1 Hora Cambiar 02 Brillo de la pantalla 1-5
03 Tono de teclas 1 - Pitido 04 Volumen del timbre 1-4
2 - Haga clic
3 - Sonido
apagado
05 Tiempo de funciona- Encendido/ 06 Luz Encendido/
miento Apagado Apagado
o7 Calentamiento rapido Encendido/ 08 | Auviso de limpieza Encendido/
Apagado Apagado
09 Modo demostracién Codigo de 010 | Version del software | Comprobar
activacion.
2468
o1 Restaurar todos los Si/No

ajustes
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16. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

A . .
Recicle los materiales con el simbolo TP. Coloque el material de embalaje en los contenedores
adecuados para su reciclaje. Ayude a proteger el medio ambiente y la salud publica, asi como
a reciclar residuos de aparatos eléctricos y electronicos. No deseche los aparatos marcados
con el simbolo i junto con los residuos domésticos. Lleve el producto a su centro de reciclaje
local o pdngase en contacto con su oficina municipal.
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