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PER REZULTATE PERFEKTE

Faleminderit qé keni zgjedhur kété produkt AEG. Ne e kemi krijuar até pér t'ju ofruar
performanceé té pérsosur pér shumé vite, me teknologji novatore qé ndihmojné né thjeshtimin e
jetés - vegori gé mund t€ mos i gjeni né pajisjet e zakonshme. Kushtojini pak minuta leximit pér
ta shfrytézuar sa mé miré.

Vizitoni fagen toné té internetit pér:

Té marré késhilla mbi pérdorimin, broshura, informacion rreth zgjidhjes sé problemeve,
shérbimit dhe riparimit

www.aeg.com/support

Regjistrojeni produktin pér shérbim mé té miré:

www.registeraeg.com

Blini aksesoré, pjesé konsumi dhe pjesé origjinale kémbimi pér pajisjen:
www.aeg.com/shop

@@ @&

AEG Pér mé shumé receta, késhilla, diagnostikim problemesh, shkarkoni aplikacionin My AEG
i Kitchen.

Z Available on the A\, GET ITON
« App Store B Google Play

KUJDESI DHE SHERBIMI NDAJ KLIENTIT

Pérdorni gjithmoné pjesé kémbimi origjinale.

Kur kontaktoni Qendrén toné té Autorizuar t&€ Shérbimit, sigurohuni qé té keni né dispozicion té
dhénat e méposhtme: Modeli, PNC, numri serial.

Ky Informacioni mund té gjendet né pllakén e klasifikimit.

VAN Paralajmérim / Té dhéna rreth sigurisé dhe kujdesit
® Té dhéna té pérgjithshme dhe késhilla
Té dhéna rreth ambientit

Rezervohet mundésia e ndryshimeve.
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1. /A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
lEndimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té

ardhmen.

1.1 Siguria e femijéve dhe personave me probleme

- Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé t&€ moshés 8 vjeg e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose qé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
pérdorimin e sigurt té pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vjec dhe personat me aftési té
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INFORMACIONI | SIGURISE

kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
mbahen larg nga pajisja, pérvegse kur mbahen nén
monitorim t& vazhdueshém.

- Fémijét duhet t& monitorohen pér t'u siguruar se nuk luajné
me pajisjen.

- Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

- PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Mbajini fémijét dhe kafshét
shtépiake larg pajisjes gjaté kohés qé ajo éshté né pérdorim
dhe kur ftohet.

- Nése pajisja ka njé mekanizém pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

- Fémijét nuk duhet té kryejné pastrimin dhe mirémbajtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

- Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim.

- Kjo paisje éshté krijuar pér pérdorim shtépiak né ambient té
brendshém.

- Kjo paisje mund té pérdoret né: zyra, dhoma hoteli, dhoma
bujtine, dhoma hoteli rural, si dhe né vende té ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon (mesatarisht) nivelet e pérdorimit
shtépiak.

- Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.

- Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

- Pérpara mirémbajtjes, shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik.

- Pér té shmangur rreziget elektrike, nése kablloja e energjisé
elektrike éshté e démtuar, ajo duhet ndérruar nga
prodhuesi, gendra e autorizuar e shérbimit ose persona me
kualifikim t& ngjashém.

4/352



UDHEZIMET PER SIGURINE

PARALAJMERIM: Pér t& shmangur mundésiné e goditjes
elektrike, sigurohuni qé pajisja té fiket pérpara se té ndérroni
llambén.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet pasur kujdes pér té
shmangur prekjen e elementéve té ngrohjes ose sipérfages
sé brendésisé sé pajisjes.

Pérdorni gjithmoné doreza furre pér té hequr ose pér té futur
aksesorét ose enét pér furré.

Pérdorni vetém sensorin e ushqgimit (sensorin e
temperaturés) gé rekomandohet pér kété pajisje.

Pér té hequr mbajtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e
pérparme té€ mbajtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin
e kundért.

Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.
Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet sipérfagja, gjé e cila mund té shkaktojé
krisjen e xhamit.

2. UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi

PARALAJMERIM!
Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje.

Higni té gjithé paketimin.

Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje t&€ démtuar.

Ndigni udhézimet e instalimit t& dhéna me pajisjen.

Gjithmoné béni kujdes kur e |évizni pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni gjithnjé doreza
sigurie dhe képucé té mbyllura.

Mos e térhigni pajisjen nga doreza.

Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt dhe té pérshtatshém qé plotéson kérkesat e
instalimit.

Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe njésité e tjera.

Pérpara montimit té pajisjes, kontrolloni nése dera e pajisjes hapet pa pengesé.

Pajisja vjen me njé sistem elektrik ftohjeje. Duhet véné né puné pérmes lidhjes nga priza.
Njésia e integruar duhet té plotésojé kérkesat e stabilitetit t& DIN 68930.
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UDHEZIMET PER SIGURINE

Lartésia minimale e mobilies (Mobilia nén lartésiné 578 (600) mm
minimale té suprinés)

Gjerésia e mobilies 560 mm
Thellésia e mobilies 550 (550) mm
Lartésia e pjesés sé pérparme té pajisjes 594 mm
Lartésia e pjesés s€ pasme té pajisjes 576 mm
Gjerésia e pjesés sé pérparme té pajisjes 595 mm
Gjerésia e pjesés sé pasme té pajisjes 559 mm
Thellésia e pajisjes 567 mm
Thellésia inkaso e pajisjes 546 mm
Gjerésia me derén té hapur 1027 mm
Madhésia minimale e hapjes sé ventilimit. Hapja e 560x20 mm
vendosur né pjesén e pasme poshté

Gjatésia e kabllos kryesore té furnizimit. Kablloja 1500 mm
éshté vendosur né kéndin e djathté té pjesés sé

pasme

Vidat e montimit 4x25 mm

2.2 Lidhja elektrike

A PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga njé elektricist i kualifikuar.
Pajisja duhet tokézuar.

Sigurohuni qé parametrat né pllakén e specifikimeve té pérkojné me vlerat elektrike té rrjetit
elektrik.

Pérdorni gjithmoné njé prizé té tokézuar té instaluar si duhet.

Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina dhe kabllo zgjatuese.

Sigurohuni gé t&é mos démtoni prizén dhe kabllon elektrike. Nése kablloja elektrike duhet
zévendésuar, kjo duhet béré nga Qendra joné e autorizuar e shérbimit.

Mos i lini kabllot elektrike gé té prekin derén e pajisjes ose t'i afrohen asaj apo hapésirés
poshté pajisjes, vecanérisht kur éshté né puné ose dera éshté e nxehté.

Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent dhe té izoluara duhet té shtréngohet né ményré té
tillé gé t& mos higet pa vegla.
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UDHEZIMET PER SIGURINE

Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té instalimit. Sigurohuni qé spina té jeté e arritshme
pas montimit té pajisjes.

Nése priza éshté e liré, mos e futni spinén.

Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur nga spina.

Pérdorni mjetet e duhura izoluese: ¢elésat mbrojtés, siguresat (siguresat qé vidhosen duhet
té higen nga foleja), salvavitat dhe kontaktorét.

Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje instaluese e cila ju lejon té shképusni pajisjen nga
rryma elektrike né té gjitha polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé hapje kontakti me
gjerési minimale 3 mm.

Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon elektrik.

2.3 Pérdorimi

PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje elektrike ose shpérthimi.

Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.

Sigurohuni gé vendet e ventilimit t& mos jené bllokuar.

Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté punés.

Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.

Tregoni kujdes né hapjen e derés sé pajisjes kur pajisja éshté né puné. Mund té ¢lirohet
avull i nxehté.

Mos e vendosni né puné pajisjen me duar té lagura ose kur keni pasur kontakt me ujin.
Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.

Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune ose si sipérfage mbéshtetése.

Hapeni derén e pajisjes me kujdes. Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té krijojé njé
pérzierje alkooli dhe ajri.

Mos lejoni gé pajisja té bjeré né kontakt me shkéndija apo flaké té hapura kur hapni derén.
Mos vendosni produkte gé marrin flaké ose sende té lagura me produkte t&€ ndezshme
brenda, prané pajisjes ose mbi té.

PARALAJMERIM!
Rrezik démtimi i pajisjes.

Pér té parandaluar démtimin ose ¢ngjyrosjen e emalit:

— mos fusni enét e furrés ose objekte té tjera né pajisje drejtpérsédrejti né fund.

— mos fusni letér alumini drejtpérdrejt né pjesén e poshtme té hapésirés sé pajisjes.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen e nxehté.

— mos lini ené té lagura dhe ushgim né pajisje pasi t€ keni mbaruar gatimin.

— béni kujdes kur higni ose vendosni aksesorét.

Cngjyrimi i emalimit ose i inoksit nuk ndikon né funksionimin e pajisjes.

Pérdorni tepsi té thellé pér keké té buté. Léngjet e frutave shkaktojné njolla gé mund té
mbesin pérgjithmoné.

Gjithmoné gatuani me derén e pajisjes t€ mbyllur.

Nése pajisja €shté instaluar pas njé paneli mobilieje (p.sh. njé deré), sigurohuni gé dera té
mos mbyllet asnjéheré kur pajisja &shté né puné. Pas njé paneli t&€ mbyllur mobilieje mund té
akumulohet nxehtési dhe lagéshti, té cilat mund té shkaktojné si rrjedhim déme né pajisje,
banesé apo dysheme. Mos e mbylini panelin e mobilies derisa pajisja té jeté ftohur plotésisht
pas pérdorimit.
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UDHEZIMET PER SIGURINE

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té pajisjes.

» Pérpara se té kryeni mirémbaijtjen e pajisjes, caktivizojeni até dhe higeni nga priza.

» Sigurohuni qé pajisja té jeté e ftohté. Ka rrezik qé€ panelet prej xhami té thyhen.

* Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami té derés kur jané t& démtuara. Kontaktoni gendrén
e autorizuar té shérbimit.

» Tregoni kujdes kur e higni derén nga pajisja. Dera éshté e réndé!

» Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té parandaluar démtimin e materialit té& sipérfages.

» Pastrojeni pajisjen me njé lecké té buté té lagésht. Pérdorni vetém detergjente neutrale. Mos
pérdorni produkte gérryese, materiale pastruese té ashpra, tretés ose objekte metalike.

* Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni udhézimet e sigurisé né paketim.
* Mos e pastroni smaltin katalitik me detergjent.

2.5 Ndrigimi i brendshém

PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.

* Né lidhje me llambat brenda produktit dhe llambat e pjeséve té kémbimit té shitura vegmas:
Kéto llamba jané prodhuar pér kushte ekstreme fizike né pajisjet elektroshtépiake, si p.sh.
temperaturé, dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér té sinjalizuar informacion rreth
statusit té pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér ndricim né ambiente shtépiake.

* Ky produkt pérmban njé burim drite té klasit G té efikasitetit t& energjisé.

» Pérdorni vetém llamba me té njéjtat specifike.

2.6 Shérbimi

» Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me gendrén e autorizuar té& shérbimit.
» Pérdorni vetém pjesé rezervé origjinale.

2.7 Hedhja

PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje ose mbytjeje.

» Kontaktoni me autoritetin tuaj komunal pér informacion se si ta hidhni pajisjen.
» Shképuteni pajisjen nga rrjeti i furnizimit me energji.
» Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané pajisjes dhe hidheni até.

» Higni kapésen e derés pér té parandaluar qé fémijét kafshét shtépiake té& ngecin brenda
pajisjes.

8/352



PERSHKRIM | PRODUKTIT

3. PERSHKRIM | PRODUKTIT

3.1 Pasqyra e pérgjithshme

NEEY

:
2ol <) Hmﬁ

3.2 Aksesorét

Rafti me rrjeté
Pér ené gatimi, forma keku, rosto.

Tava e pjekjes
Pér keké dhe kulegé.

Tava e skarés/pjekjes
Pér pjekje dhe rosto ose si tavé pér mbledhjen e
yndyrés.

EEONEENENE

Paneli i kontrollit

Celési i funksioneve té ngrohjes
Ekrani

Celési i kontrollit

Priza e sensorit té ushqgimit
Elementi i ngrohjes

Llamba

Ventilimi

Mbéshtetje e raftit, i Ievizshém
Relievi i hapésirés sé brendshme

Poyicioni i raftit
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SI TE NDIZNI DHE TE FIKNI PAJISJEN

Sensori i ushgimit
Pér té& matur temperaturén brenda ushgimit.

Korridori teleskopik
Pér té futur dhe nxjerré mé lehté tabakaté dhe
raftin rrjeté.

4. SI TE NDIZNI DHE TE FIKNI PAJISJEN

4.1 Dorezat e palosshme
Pér té pérdorur pajisjen shtypni ¢elésin. Celési del jashté.

4.2 Fushat e sensorit té panelit té kontrollit

) 'ies & M oK @ ( C@

Kohém | Nxehje e Té Sensori i Konfirmoni

atési | shpejté | lehta | ushqimit | cilésimin Shtypni Kihejeni celésin

Zgjidhni njé funksion ngrohjeje pér té& ndezur furrén.

Kthejeni celésin e funksioneve té nxehjes né pozicionin e fikjes pér té fikur furrén.

Ekrani me funksionet kryesore.

©BB-HE:BREE."
A

Treguesit e ekranit
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PERPARA PERDORIMIT TE PARE

& ¥ wl ey >»>

Kygje Gatim i asistuar Pastrimi Cilésimet Nxehje e shpejté
Treguesit e
kohématés Q @ @

STOP

it:

Shiriti i progresit - pér temperaturén ose kohén.
Kur furra arrin temperaturén e caktuar, shiriti €shté
plotésisht i kug.

Sensori i ushgimit treguesi /‘?

5. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

A PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

5.1 Pastrimi fillestar

Para pérdorimit té paré pastroni furrén bosh dhe vendosni orén:

=] o] = @
“2f 00:00

Vendosni kohén. Shtypni OK,

5.2 Ngrohja paraprake fillestare

Hapi 1 Higni té gjithé aksesorét dhe mbaijtéset e rafteve gé mund té higen nga furra.

Ngroheni paraprakisht furrén bosh pérpara pérdorimit té paré.

Hapi 2 Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: E]

Léreni furrén té punojé pér 1 oré.

Hapi 3 Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: .

Léreni furrén té punojé pér 15 minuta.
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555

Ngroheni paraprakisht furrén bosh pérpara pérdorimit té paré.

@ Furra mund té nxjerré eré té keqe dhe tym gjaté ngrohjes paraprake. Sigurohuni gé¢ dhoma té
jeté e ajrosur miré.

6. PERDORIMI | PERDITSHEM

PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

6.1 Si ta programoni: Funksionet e nxehjes

Nisja e gatimit

Hapi 1 Hapi 2
{ Q~ { Q~
= C
Vendosni temperaturén.
Shtypni
Zgjidhni njé funksion nxehjeje. OK

6.2 Funksionet e nxehjes

Funksionet standarde té ngrohjes

Funksionet e Aplikimi
nxehjes
Pér té pjekur né deri né tre pozicione té raftit njekohésisht dhe pér té tharé
@ ushgimin. Vendoseni temperaturén 20 - 40°C mé té ulét se pér Gatim
tradicional.

Ventilator i ploté

Pér té pjekur ushgimin né njé nivel furre.

Gatim tradicional
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Funksionet e Aplikimi

nxehjes
vvv Pér té gatuar ushqime té shpejta (p.sh. patate té skuqura, patate me
i prerje trekéndore ose kuleg) krokante.

Ushgime té ngrira

@ Pér té pjekur pica. Pér karamelizim intensiv dhe njé fund kércités.

Funksioni i picés

Pér pjekjen e kekéve me fund kércités dhe pér ruajtjen e ushqgimit.

Nxehtésia e
poshtme
Pér té shkriré ushqgimin (zarzavate dhe fruta). Koha e shkrirjes varet nga
I sasia dhe madhésia e ushqgimit t& ngriré.
Shkrirja
I Ky funksion éshté projektuar pér té kursyer energjiné gjaté gatimit. Kur
‘Y pérdorni kété funksion, temperatura né hapésirén e brendshme mund té

ndryshojé nga temperatura e vendosur. Pérdoret nxehtésia e mbetur.

Piekje vent. me Fugia e ngrohjes mund té jeté e ulét. Pér mé shumé informacion,

lagéshtiré referojuni kapitullit "Pérdorimi i pérditshém"”, "Shénime mbi": Pjekje vent.
me lagéshtiré.
v Pér té pjekur né skaré ushqime té sheshta dhe pér té thekur buké.
Skara
v Pér té pjekur nyja t&€ médha mishi ose shpendésh me kocka né njé
Y pozicion rafti. Pér t& béré gratina dhe pér té karamelizuar.

Skaré turbo

—_ Pér té hyré né menu: Gatim i asistuar, Pastrimi, Cilésimet.

Menyja

6.3 Shénime mbi: Pjekje vent. me lagéshtiré

Ky funksion ishte pérdorur pér t& gené né pajtim me kategoriné e efikasitetit energjetik dhe
kérkesat e ekodizajnit (sipas BE 65/2014 dhe BE 66/2014). Testimet sipas:

IEC/EN 60350-1

Dera e furrés duhet t&€ mbyllet gjaté gatimit né ményré qé funksioni t& mos ndérpritet dhe qé
furra té funksionojé me efikasitetin mé té larté t&€ mundshém té energjisé.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket automatikisht pas 30 sekondash.

13/352
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Pér udhézimet e gatimit referojuni kapitullit "Udhézime dhe késhilla", Pjekje vent. me lagéshtiré.
Pér rekomandime té pérgjithshme té kursimit t& energjisé, referojuni kapitullit "Efikasiteti i

energjisé", Kursimi i energjisé.

6.4 Si ta programoni: Gatim i asistuar
Cdo gatim né kété nénmeny ka njé funksion dhe temperaturé té rekomanduar. Mund ta

rregulloni kohén dhe temperaturén gjaté gatimit.

Pér disa prej gatime ju mund té gatuani
gjithashtu me:

Niveli i gatimit té njé gjelle:

* Sensori i ushgimit

e | pjekur pak

* | gatuar mesatarisht

e | gatuar miré

Gatim i asistuar - pérdoreni pér té pérgatitur njé pjaté shpejt me cilésimet e paracaktuara:

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4
N N N i
E ¢ P1 - P45 oK

Zgjidhni Gatim i
asistuar. Shtypni OK.

Hyni né meny.

Zgjidhni gatimin.

Shtypni OK.

Vendoseni enén né
furré. Konfirmoni
cilésimin.

6.5 Gatim i asistuar

Legjenda
Sensori i ushgimit ofrohet. Vendoseni Sensori i ushgimit né pjesén mé té
Vi trashé té pjatés.
Furra fiket kur arrihet temperatura e caktuar Sensori i ushgimit.
E Ngroheni furrén bosh pérpara gatimit.
E Niveli i raftit.

Kur funksioni mbaron kontrolloni nése ushqgimi éshté gati.
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Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori Kohézgjat
ja

Mish lope (=2

P1 Mish i pjekur
lope, i pjekur ~ 40 min
pak

s 1-1,5kg;

P2 | Mish i pjekur o w6 | /232 tepsi piekieje _
lope, trasha 4 -5 | Skuani mishin pér disa minuta né njé ~ 50 min
mesatare cm tigan té nxehté. Futeni né furré.

P3 Mish i pjekur
lope, e pjekur ~ 60 min
miré

P4 Biftek, 180-220g9 | Ao[s][H3; ens pjekjeje né raftin e ~ 15 min
mesatare per cope; telit

Ietahq'c_m Skugni mishin pér disa minuta né njé
rashesi tigan t& nxehté. Futeni né furré.

PS5 ?__°St° Vi%i,/ 15-2kg | MH2 ene pjekieje né raftin e telit ~ 120 min
kerguar( rinje Skugni mishin pér disa minuta né njé

ryesore, tigan t& nxehté. Shtoni léng. Futeni né
rrethore lart, furré
anésore e ’
trashé)

P6 Mish i pjekur
lope, i p!ek.ur ~ 75 min
pak (gatim i
ngadalté)

P7 | Mishipjekur | | o | #?E]2 tavé pér piekje
lope, pjesé t& Pérdorni erézat tuaja té preferuara ose )
mesatare trasha 4 -5 | thiesht kripé dhe piper té freskét té bluar. ~ 85 min
(gatim I cm Skugni mishin pér disa minuta né njé
ngadalté) tigan té nxehté. Futeni né furré.

P8 Mish i pjekur
lope, e pjekur ~ 130 min
miré (gatim i
ngadalté)
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Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori Kohézgjat
ja
P9 Fileté, e
pjekur pak ~ 75 min
(gatim i
ngadalté)
P10 | Fileté, 0,5-15kg; #?E2; tepsi piekjeje
mesatare pjesé t& Pc'_e'rdorni fer_i_ézat tue_xja té__preferg_ara} ose 90 mi
(gatim i trasha 5 - 6 thjesht. krllpe.dhe"plper té .fresket"te .b"Iuar. min
ngadalté) cm S_kuqn!_mlshln__per dlse_a n_1_|nuta"ne njé
tigan té nxehté. Futeni né furré.
P11 | Fileto, e
pjekur miré ~ 120 min
(gatim i
ngadalté)
Mish vigi @
P12 Rosr:o \;]igit I 038 '__1t'__5 ka: | AH 2; ené pjekjeje né raftin e telit ~ 80 min
(p-sh. shpatull) tpjesr(]e i Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
rashasem | ghioni léng. Pjekje e mbuluar.
Mish derri & @
P13 Qhafatos"e 1.5-2kg /? E 2; ené pjekjeje né raftin e telit ~ 120 min
st ;:(a ufla e Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
pjekurnga gatimit, kthejeni mishin nga ana tjetér.
derri
P14 | Mish derri né 1,5-2kg /? E 2. tepsi pjekjeje ~ 215 min
copg (I?.?t'm : Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pasi
ngadalté) té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit,
kthejeni mishin nga ana tjetér pér pjekje
té barabarté.
P15 | lj8, e freskét 1 § 15 kg /? E| 2; gatim rosto né raftin me ~ 55 min
pjesé té rrjeté
trasrl?ns 6 | Pérdomni erézat tuaja té preferuara.
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Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori Kohézgjat
ja
P16 | Brinjé 2__- 3 kg;_ E] 3: tigan i thell 90 min
ge.rq‘(.)rtrp Shtoni 1€ng pér té mbuluar pjesén e
”njet e 2 poshtme té enés. Pasi té keté kaluar
pgga u?__ra, gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni
-scmie mishin nga ana tjetér.
hollé
Mish gengji @
P17 Kofihélgengji 15-2 |t<g VLA=PE gatim rosto né tavé pér pjekje | ~ 130 mMin
me kocka ¢ pJ(;se7e 9 Shtoni lIéng. Pasi té keté kaluar gjysma e
rasha 7 - kohés sé gatimit, kthejeni mishin nga ana
cm tjetér.
Shpezé &
P18 | Puls e plots f1 - 1k5 kg; t6 /‘? E] 2; gatim tave né tepsi pjekjeje ~ 60 min
reskéta Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pasi
té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit,
kthejeni pulén nga ana tjetér pér pjekje té
barabarté.
P19 | Gjysmé pule 0,5-0,8 kg /0? |E| 3; tepsi pjekjeje ~ 40 min
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
P20 | Gjoks pule 1§0 N 200 9 /? E E 2; tavé né raftin e telit ~25min
per cope Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Skuqgni mishin pér disa minuta né njé
tigan té nxehté.
P21 | Kofshé pule, - /? E| 3. tepsi pjekjeje ~ 30 min
té freskéta Nése sé pari keni marinuar kémbét e
pulés, vendosni temperaturé mé té ulét
dhe gatuajini mé gjaté.
P22 | Rosg, e ploté 2-3kg /? E 2; ené pjekjeje né raftin e telit ~ 100 min
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Vendoseni mishin né tavén e rostos.
Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
gatimit, kthejeni rosén nga ana tjetér.
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Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori Kohézgjat
ja
P23 | Paté, e ploté 4 -5kg /0? E] 2: tigan i thellé ~ 110 min
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Vendoseni mishin né tepsiné e thellé té
pjekjes. Pasi té keté kaluar gjysma e
kohés sé gatimit, kthejeni patén nga ana
tjetér.
Tjetér
P24 | Copé mishi 1 kg A= 2; rafti me rrjeté ~ 60 min
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Peshk &~
P25 | Peshki ploté, 0,5-1kg /0? |E| 2: tepsi pjekjeje ~ 30 min
né skaré perpeshk | \ibusheni peshkun me gjalpé dhe
pérdorni erézat dhe barishtet tuaja té
preferuara.
P26 | Fileta peshku - (][] 3; tavé né raftin e telit 20 min
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Pjekje té émbla/émbélsira % =)
P27 Kek Te - E] 2; @ tavé 28 cm me formé né raftin 90 min
qumeéshtor me rrjeté
P28 | Kek me mollé - E 3. tepsi pjekjeje 45 min
P29 Tarti_é_ me B = 2; formé byreku né raftin me rrjeté 40 min
mollé
P30 Emll?_i_élsiré me . = 1; & 22 om formé byreku né 60 min
ofle skarén me tel
P31 | Embélsiré 2 kg Bl tigan i thellé 30 min
"Brownie" ’
P32 | Keké né kupa - 25 min

me cokollaté

E 3; tepsi kekésh me kupa né raftin e
telit
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Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori Kohézgjat
ja
P33 | Kek klasik B E] 2; tepsi buke né raftin me rrjeté 50 min
Gatime me perime/shoqéruese &) ‘é§ n*
P34 | Patate té 1 kg = 2; tavé pér pjekje 50 min
piekura Vendosini patatet e plota me |€kuré né
tepsiné e pjekjes.
P35 | Feta Tkg E 3; tepsi pjekjeje e veshur me letér 35 min
furre
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Pritini patatet né copa.
P36 Psril:ne té L 1-15kg E| 3; tepsi pjekjeje e veshur me letér 30 min
pérziera né furre
skaré Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Pritini perimet né copa.
P37 | Kroketa, té 0,5 kg E| 3; tepsi pjekjeje 25 min
ngrira ’
P38 | Patate té 0,75 kg E . i piekiei 25 min
holla, t& 3; tepsi pjekjeje
ngrira
Gratina, buké dhe picé &= & &
P39 | Lazanja me 1-1.5kg E 2; tavé né raftin e telit 45 min
mish / ’
zarzavate me
pjata petésh
té thata
P40 | Patate gratin 1-1,5kg E| 1: tavé né raftin e telit 50 min
(patatte e Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
pagatuara) gatimit, rrotullojeni tavén.
P41 | Picé e freskét, . [41[= 2; tepsi pjekieje e veshur me 15 min

e hollé

letér furre
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Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori Kohézgjat
ja
P42 | Picé ehffeskét, _ E E] 2; tavé pér pjekje e veshur me 25 min
e trashe letér pjekjeje
P43 | Quiche B E 2; Tavé me formé né raftin me rrjeté 45 min
P44 Baget_i_é / .. 0.8 kg E E 3; tepsi pjekjeje e veshur me 30 min
gabaté I__buke letér furre
e bardhé Duhet mé& shumé kohé pér buké t&
bardhé.
P45 L‘c'réit%jét;étll 1kg (51 2; tavé pér pjekje e veshur me 60 min
letér piekiei i o
thekra / buka etér pjekjeje / rafti me rrjeté
e errét té
gjitha
drithérat né
tepsiné e
bukés

7. FUNKSIONET E ORES

7.1 Funksionet e orés

Funksioni i orés

Pérdorimi

Q

Kujtuesi i minutave. Kur pérfundon koha, bie sinjali akustik.

STOP

Koha e gatimit. Kur pérfundon kohématési, bie sinjali dhe ndalon
funksioni i nxehjes.

Shtyrja e orarit. Pér té shtyré fillimin dhe/ose pérfundimin e gatimit.

Kohématési me rritje. Maksimumi éshté 23 oré 59 minuta. Ky funksion
nuk ndikon né funksionimin e furrés.

Pér té ndezur dhe fikur Kohématési me rritje, zgjidhni: Menyja,
Cilésimet.

20/352




FUNKSIONET E ORES

7.2 Si ta programoni: Funksionet e orés

Ményra e vendosjes: Ora Ditore

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3

9 Q t

Pér té ndryshuar orén e dités, hyni te

menuja dhe zgjidhni Cilésimet, periudha e Caktoni orén. Shtypni: OK.
dités.

Ményra e vendosjes: Kujtuesi i minutave

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
e Ekrani e
tregon: ( \
0:00
Caktoni Kujtuesi i
Shtypni: @ minuta{/e Shtypni: OK.

@ Kohématési fillon menjéheré numérimin mbrapsht.

Si ta programoni: Koha e gatimit

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4
(’ N (’ \ e
\ \
C@ Ekrani tregon: C@
0:00
Zgjidhni njé o o
funksion nxehjeje Shtypeni disa Vendosni kohén oK
dhe vendosni hera: ). e gatimit. Shtypni: 1.
temperaturén.

@ Kohématési fillon menjéheré numérimin mbrapsht.
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MENYRA E PERDORIMIT: AKSESORET

Si ta programoni: Shtyrja e orarit

Hapi 1 Hapi 2

( N
@

Zgjidhni ]

funksio | Shtypeni
nin e disa heré:

nxehjes QD

Né
ekran

shfaget:

periudh
ae
dités
&

NISJA

Hapi 3 Hapi 4
N\,
( Q~ ?
Vendosni Shtypni:
kohén e oK
fillimit. :

Ekrani
tregon:

&
NDALIM
|

Hapi 5 Hapi 6
( _\{I/_U
Vendosn )
i kohéne | Shtypni:
mbarimit OK

@ Kohématési fillon t&€ numérojé mbrapsht né njé kohé té caktuar fillimi.

8. MENYRA E PERDORIMIT: AKSESORET

8.1 Futja e aksesoréve

Njé dhémbézim i vogél né pjesén e sipérme rrit siguriné. Dhémbézimet jané gjithashtu pajisje
kundér animit. Buzét e ngritura pérreth skarés parandalojné rréshgqitjen nga rafti.

Rafti me rrjeté:
Shtyni raftin mes shufrave udhézuese té
mbajtéses sé raftit .

Tava e pjekjes / Tigan i thellé:
Shtyjeni tavén midis shufrave drejtuese té
mbajtéses sé raftit.
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MENYRA E PERDORIMIT: AKSESORET

Rafti me rrjeté, Tava e pjekjes / Tigan i
thellé:

Shtyni tavén ndérmjet shufrave udhézuese
té mbajtéses sé raftit dhe raftin me rrjeté
né shufrat udhézuese mé sipér.

8.2 Sensori i ushgimit
Sensori i ushgimit- mat temperaturén brenda ushqimit.

Duhet té vendosen dy temperatura té ndryshme:

C M

Temperatura e furrés. Temperatura e brendshme.

Pér rezultate sa mé té mira né gatim:

Pérbérésit duhet té jené né mos e pérdorni pér gatime gjaté gatimit duhet t&€ mbetet né
temperaturé dhome. té Iéngshme. ené.

Si ta pérdorni: Sensori i ushqgimit

Hapi 1 Ndizni furrén.

Hapi 2 Vendosni njé funksion nxehjeje dhe nése éshté e nevojshme, temperaturén e furrés.

Hapi 3 Futni: Sensori i ushgimit.

Mish, pulé dhe peshk tave
Vendosni majén e Sensori i ushqgimit né Futni majén e Sensori i ushgimit saktésisht né
gendér té mishit ose peshkut, né pjesén mé gendér té tavés. Sensori i ushgimit duhet jeté i
té trashé nése éshté e mundur. Sigurohuni palévizur né njé vend gjaté gatimit. Pérdorni njé
qé té paktén 3/4 e Sensori i ushqgimit té jeté pérbérés té ngurté pér té arritur kété. Pérdorni

brenda gatimit. skajin e enés sé pjekjes pér t&é mbéshtetur
dorezén e silikonit té Sensori i ushgimit. Maja e
Sensori i ushgimit nuk duhet té preké pjesén e
poshtme té enés sé pjekjes.
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e—
Hapi 4 Futni Sensori i ushgimit né folené né pjesén e pérparme té furrés.
Ekrani shfag temperaturén e aktuale té: Sensori i ushgimit.
Hapi 5 /‘?- shtypni pér t& vendosur temperaturén e brendshme té sensorit.
Hapi 6 OK. shtypeni pér ta konfirmuar.
Kur ushqgimi arrin temperaturén e vendosur, dégjohet sinjali. Mund té zgjidhni té
ndaloni ose té vazhdoni gatimin pér t'u siguruar qé ushqgimi &shté gatuar miré.
Hapi 7 Nxirreni fishén e Sensori i ushqimit nga priza dhe nxirreni gatesén nga furra.
PARALAJMERIM!
Ekziston rreziku i djegieve duke gené se Sensori i ushgimit nxehet.
Kini kujdes kur e shképusni nga priza dhe kur e higni nga ushgimi.

9. FUNKSIONET SHTESE

9.1 Kygje

Ky funksion parandalon ndryshimin pa dashje té funksionit té pajisjes.

Ndizeni kur pajisja punon - gatimi i vendosur vazhdon, paneli i kontrollit éshté i kycur.
Ndizeni kur pajisja éshté e fikur - nuk mund té ndizet, paneli i kontrollit €shté i kycur.

N

¥

OOoK

@OK - shtypeni e mbajeni pér
té aktivizuar funksionin.
Tingéllon njé sinjal.

@OK - shtypeni e mbajeni pér
té ta gaktivizuar.

@ 3x EI - pulson kur aktivizohet kygja.
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UDHEZIME DHE KESHILLA

9.2 Fikja automatike

Pér arsye sigurie furra fiket pas njé faré kohe nése njé funksion i ngrohjes éshté né veprim dhe

ju nuk ndryshoni asnjé cilésim.

(°C)

@ (o)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maksimumi 3

Fikja automatike nuk punon me funksionet: Té lehta, Sensori i ushqgimit, Shtyrja e orarit.

9.3 Ventilatori i ftohjes

Kur pajisja &shté né puné, ventilatori i ftohjes ndizet automatikisht pér t'i mbajtur sipérfaget e
pajisjes té ftohta. Nése fikni pajisjen, ventilatori ftohés mund té vazhdojé té punojé derisa té

ftohet pajisja.

10. UDHEZIME DHE KESHILLA

10.1 Pjekje vent. me lagéshtiré

Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e listuara né tabelén mé poshté.

Pérdorni pozicionin e treté té furrés.

¥ O
N\

(°C) (min)
Makarona té gratinuara 200 - 220 45 - 55
Patate gratin 180 - 200 70 -85
Musaka 170 - 190 70-95
Lazanja 180 - 200 75-90
Kaneloni 180 - 200 70-85
Puding me buké 190 - 200 55-70
Puding me oriz 170 - 190 45 - 60
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\/f'

O

(°C) (min)
Kek me moll€, me brumé me pandispanjé 160 - 170 70 - 80
(forma e rrumbullakét e kekut)
Bukeé e bardhé 190 - 200 55-70

10.2 Pjekje vent. me lagéshtiré - aksesorét e rekomanduar

Pérdorni tava dhe ené té erréta dhe joreflektuese. Ato e thithin mé miré nxehtésiné se enét me
ngjyré té celur dhe reflektuese.

 ~

Tasa

Tavé pice Tavé gatlml geramike Tavé per ba.zé
pandispanje
E errét, joreflektuese E errét, joreflektuese Qera_lmlke“ E errét, joreflektuese
) . ) . 8 cm diametér, . .
28 cm diametér 26 cm diametér 5 cm lartési 28 cm diametér

10.3 Tabelat e gatimit pér institutet e testimit

Informacion pér institutet e testimit
Testimet sipas: EN 60350, IEC 60350.

%PJEKJA NE NJE NIVEL. Pjekja né forma

\/f'

(°C) (min)
Pandispanjé pa yndyré Ventilator i ploté 140 - 150 35-50 2
Pandispanjé pa yndyré Gatim tradicional 160 35-50 2
Embélsiré me mollg, 2 Ventilator i ploté 160 60 - 90 2

tava @20 cm
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@PJEKJA NE NJE NIVEL. Pjekja né forma

%

o=
—]

CJ

(°C)

O

(min)

Embélsiré me mollg, 2
tava @20 cm

Gatim tradicional

180

70-90

@PJEKJA NE NJE NIVEL. Biskota

Pérdorni nivelin e treté té furrés.

>R | [

(°C) (min)

Amareta / Rripa paste Ventilator i ploté 140 25-40
Amareta / Rripa paste, Gatim tradicional 160 20-30
ngrohni paraprakisht furrén

bosh

Keké té vegjél, 20 pér tepsi, | Ventilator i ploté 150 20-35
ngrohni paraprakisht furrén

bosh

Keké té vegjél, 20 pér tepsi, | Gatim tradicional 170 20-30

ngrohni paraprakisht furrén
bosh

%PJEKJE NE SHUME NIVELE. Biskota

\/3/

=1
—

CJ

(°C)

(min)

I

Amareta / Rripa paste

Ventilator i ploté

140

25-45

1/4

27/352
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%PJEKJE NE SHUME NIVELE. Biskota

LY = &
\ L]
(°C) (min)
Keké té vegjél, 20 pér Ventilator i ploté 150 23-40 1/4
tepsi, ngrohni
paraprakisht furrén bosh
Pandispanjé pa yndyré Ventilator i ploté 160 35-50 1/4

@SKARA

Ngroheni furrén paraprakisht bosh pér 5 minuta.

H))
Pigni né skaré me temperaturé maksimale.

LY =] «
\ ]
(min)
Buké e thekur Skara 1-3 5
Biftek vigi, kthejeni pasi té Skara 24 - 30 4
keté kaluar gjysma e kohés

11. KUJDESI DHE PASTRIMI

/N PARALAJMERIM!

Referojuni kapitujve pér siguriné.
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11.1 Shénime pér pastrimin

<

Agjentét e
pastrimit

Pastroni sipérfagen e pajisjes me njé copé me mikrofibra me ujé té& ngrohté dhe
njé detergjent té buté.

Pérdorni njé solucion pastrues pér té pastruar sipérfaget metalike.

Pastroni njollat me njé detergjent té buté. Mos e aplikoni mbi sipérfaget
katalitike.

v

[l

Pérdorimi i
pérditshém

Pastrojeni hapésirén e brendshme pas ¢do pérdorimi. Grumbullimi i yndyrés
ose mbetjeve té tjera mund té shkaktojé zjarr.

Mos e ruani ushgimin né pajisje pér mé shumé se 20 minuta. Thajeni
brendésiné me njé copé me mikrofibra pas ¢do pérdorimi.

i

Aksesorét

Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢do pérdorimi dhe I€rini té& thahen. Pérdorni
njé lecké me mikrofibra me ujé té ngrohté dhe detergjent té buté. Mos i pastroni
aksesorét né pjatalarése.

Mos i pastroni aksesorét gé nuk ngjisin duke pérdorur pastrues gérryes ose
objekte me majé t& mprehté.

11.2 Ményra e heqjes: Mbajtéset e rafteve

Higni mbajtéset e rafteve pér té pastruar furrén.

Hapi 1 Fikni furrén dhe prisni derisa té
ftohet.

Hapi 2 Térhigni pjesén ballore té (
mbajtéses nga pareti anésor. (

Hapi 3 Térhigni pjesén e pasme té |
mbajtéses sé rafteve jashté

1 — ]
murit anésor dhe higeni. /0 ‘ =
()

(

Hapi 4 Montojini mbajtéset e rafteve né

rendin e kundért.
Kunjat mbajtés né treguesit el ‘

teleskopiké duhet té drejtohen
pérpara.

i
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11.3 Si ta pérdorni: Pastrimi katalitik

Govata éshté e veshur me smalt katalitik. Yndyra thithet gjaté katalizés.
Njollat ose ¢ngjyrosja e veshjes katalitike nuk kané asnjé ndikim né pastrim.

Pastroni furrén me pastrimin katalitik

Para pastrimit katalitik higni té gjitha aksesorét.

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
—_ Kur furra té ftohet,
Zgjidhni Menyja ==/ Pastrimi Kur pastrimi pérfundon, bie pastrojeni pjesén e
sinjali akustik. Furra fiket. brendshme me njé copé té

af dhe shtypni OK tri heré.
dhe shtypni ™ tri heré njomé dhe t& buté.

Kohézgjatja: 1 oré.Smalti katalitik &shté vetépastrues, mos e pastroni me lecké.

11.4 Ményra e heqjes dhe e instalimit: Dera

Mund té higni derén dhe panelet e brendshme té xhamit pér t'i pastruar. Numri i paneleve té
xhamit ndryshon sipas modelit.

& PARALAJMERIM!
Dera éshté e réndé.

& KUJDES!
Trajtojeni me kujdes xhamin, veganérisht rreth anéve té panelit t€ pérparmé.

Xhami mund té thyhet.

Hapi 1 Hapni derén plotésisht.

Hapi 2 Ngrini dhe shtyni levat
fiksuese (A) né dy menteshat
e derés.

Hapi 3 Mbylini derén e furrés né pozicionin e paré té hapjes (né kénd rreth 70°). Mbajeni
derén né té dyja anét dhe térhigeni me kénd lart pér ta nxjerré nga furra. Shtriheni
derén nga pjese a jashtme né njé pélhuré té buté mbi njé sipérfage t& géndrueshme.
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Hapi 4

Mbani shtrénguar né té dy
anét kornizén (B) e sipérme
té derés dhe shtyjeni nga
brenda pér ta cliruar nga
kllapa.

Hapi 5

Térhigeni kornizén e derés
drejt vetes pér ta hequr.

Hapi 6

Mbani panelet prej xhami té
derés nga cepat e sipérm
njéri pas tjetrit dhe térhiqini
nga sipér pér t'i nxjerré nga
vendi.

Hapi 7

Pastroni panelin e xhamit me
ujé dhe sapun. Fshini me
kujdes panelin prej xhami.
Mos i pastroni panelet e
xhamit né lavastovilje.

Hapi 8

Pas pastrimit, kryeni hapat e
mésipérm né rendin e
kundért.

Hapi 9

Né fillim vendosni panelin mé té vogél té& ndjekur nga ai mé i madhi dhe mé pas

derén.

Sigurohuni gé xhamat té futen né pozicionin e duhur, ndryshe sipérfagja e derés

mund té& mbinxehet.

11.5 Ményra e ndérrimit: Llamba

PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.
Llamba mund té jeté e nxehté.

Pérpara se té zévendésoni llambén e furrés:

Hapi 1

Hapi 2

Hapi 3

Fikni furrén. Prisni derisa furra
té jeté ftohur.

Shképuteni furrén nga priza e

korrentit.

Vendosni njé pélhuré né fund
té zgavrés.
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Llamba e sipérme

Hapi 1 Rrotullojeni kapakun e llambés pér —
ta hequr. T
Z &8 S/
N =
Hapi 2 Pastroni kapakun prej xhami.
Hapi 3 Ndérroni llambén me njé llambé té pérshtatshme qé i reziston nxehtésisé 300 °C.
Hapi 4 Instaloni kapakun prej xhami.

12. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

A PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

12.1 Cfaré duhet béré nése...

Né ¢do rast qé nuk pérfshihet né kété tabel€, ju lutemi kontaktoni me njé gendér té autorizuar
shérbimi.

=
i Furra nuk ndizet ose nuk nxehet
Problemi Kontrolloni nése...
Nuk arrini ta aktivizoni ose ta vini né puné Furra éshté e lidhur sakté me rrjetin elektrik.
furrén.
Furra nuk nxehet. Fikja automatike €shté e caktivizuar.
Furra nuk nxehet. Eshté djegur siguresa.
Furra nuk nxehet. Bllokimi éshté jo aktiv.

III|

Komponentét

Problemi Kontrolloni nése...
Llamba éshté e fikur. Pjekje vent. me lagéshtiré - éshté e ndezur.
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Y
Komponentét

Llamba nuk punon.

Llamba éshté djegur.

Sensori i ushgimit nuk punon.

Spina e Sensori i ushgimit éshté e futur
plotésisht né prizé.

@ Kodet e defekteve

Ekrani shfaq...

Kontrolloni nése...

Err C2

Hogqét spinén e Sensori i ushqgimit nga priza.

00:00

Pati njé ndérprerje té energjisé. Caktimi i
periudhés sé dités.

Nése ekrani shfaq njé kod defekti i cili nuk éshté né kété tabelé, fikni dhe ndizni siguresén e
shtépisé pér té rinisur furrén. Nése kodi i defektit shfaget, kontaktoni me gendrén e autorizuar té

shérbimit.

12.2 Té dhénat e shérbimit

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje, kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé gendér shérbimi

té autorizuar.

Té dhénat e nevojshme pér gendrén e shérbimit ndodhen né pllakén e specifikimeve. Pllaka e
specifikimeve éshté né kornizén e pérparme té brendésisé sé paijisjes. Mos e higni pllakén e

specifikimeve nga pjesa e brendshme e pajisjes.

Ju rekomandojmeé t'i shkruani té dhénat kétu:

Modeli (MOD.)

Numri i produktit (PNC)

Numri i serisé (S.N.)
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13. EFIKASITETI ENERGJETIK

13.1 Informacion i produktit dhe Fleta e Informacionit té produktit

Emri i furnizuesit AEG

BCE546360M 944188622

Identifikimi i modelit BCK546360M 944188623

Indeksi i Eficiencés sé Energjisé 81.2

Klasi i efikasitetit energjetik A+

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi 1.09 kWh/cikél
tradicional

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me 0.69 kWh/cikél
ventilim té detyruar

Numri i zgavrave 1

Burimi i nxehtésisé Elektriciteti
Volumi 711

Lloji i furrés Furré e integruar

BCE546360M 32.5kg

Sasi
BCK546360M 32.5kg

IEC/EN 60350-1 - Pajisje shtépiake gatimi me energji elektrike - Pjesa 1: Gama, furrat, furrat me
avull dhe skarat - Metodat pér matjen e performancés.

13.2 Kursimi i energjisé

Pajisja ka disa karakteristika gqé ju ndihmojné té kurseni energji gjaté gatimit té
pérditshém.

Sigurohuni gé dera e pajisjes té jeté e mbyllur miré kur pajisja €shté né puné. Mos e hapni
derén e pajisjes shumé shpesh gjaté gatimit. Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe
sigurohuni gé té jeté i fiksuar miré né vend.

Pérdorni ené metalike pér t& pérmirésuar kursimin e energjisé.

Kur éshté e mundur, mos e ngrohni pajisjen pérpara gatimit.

Mbajini periudhat e pushimit mes gatimeve sa mé té shkurtra gé té jeté e mundur kur pérgatisni
pak gatime njékohésisht.
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Gatimi me ventilator

Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e gatimit me ventilator pér té kursyer energji.
Nxehtésia e mbetur

Ventilatori dhe llamba vazhdojné té funksionojné. Kur fikni pajisjen, ekrani tregon nxehtésiné e
mbetur. Mund ta pérdorni kété nxehtési pér t& mbajtur ushgimin e ngrohté.

Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta, reduktoni temperaturén e pajisjes minimalisht 3 - 10
minuta pérpara pérfundimit té& gatimit. Nxehtésia e mbetur brenda pajisjes do té vazhdojé té
gatuajé.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér té& ngrohur gatimet e tjera.

Pér ta mbajtur ushqimin té ngrohté

Zgjidhni cilésimin mé té ulét t& mundshém té temperaturés pér té pérdorur nxehtésiné e mbetur
dhe pér ta mbajtur ushgimin té ngrohté. Né ekran shfaqet treguesi ose temperatura e
nxehtésisé sé mbetur.

Gatimi me llambé té fikur

Fikeni llambén gjaté gatimit. Ndizeni vetém kur t'ju nevojitet.

Pjekje vent. me lagéshtiré

Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné gjaté gatimit.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket automatikisht pas 30 sekondash. Mund ta ndizni
llambén sérish, por ky veprim do té reduktojé kursimin e pritshém té energjisé.

14. STRUKTURA E MENYSE
14.1 Menyja

QN =
— - zgjidhni pér té hyré né Menyja.

Struktura Menyja

Gatim i asistuar ¥ Pastrimi ml/ Cilésimet @
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4 Hapi 5
( e e
Q (o) o)
<]
— OK 01-011 OK
Zgjidhni Menyja, Konfirmoni Zgjidhni Konfirmoni Rregulloni vierén
Cilésimet. cilésimin. cilésimin. cilésimin. dhe shtypni OK.
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Cilésimet
o1 Ora Ditore Ndrysho 02 Drita e ekranit 1-5
03 Tingujt e butonave 1 - Bip 04 | Volumii ziles 1-4
2 - Klik
3 - Tingulli
joaktiv
05 Sensori i ushgimit 1- Alarm 06 Kohématési me rritie | Ndez / Fik
Veprimi dhe ndalo
2 - Alarm
o7 Té lehta Ndez / Fik 08 Nxehje e shpejté Ndez / Fik
09 Modaliteti demo Kodi i 010 | Versioni i softuerit Kontrolli
aktivizimit:
2468
011 | Rivendos té gjitha Po/Jo
cilésimet

15. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

a%
Ricikloni materialet me simbolin TO. Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e riciklimit nése ka.
Ndihmoni né mbrojtien e mjedisit dhe shéndetit t& njerézve dhe né riciklimin e mbetjeve té

pajisjeve elektrike dhe elektronike. Mos hidhni pajisjet e shénuara me simbolin E e
mbeturinave shtépiake. Ktheni produktin né pikén lokale té riciklimit ose kontaktoni me zyrén
komunale.
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SADRZAJ

ZA SAVRSENE REZULTATE

Hvala vam na odabiru ovog AEG proizvoda. Proizveli smo ga tako da dugo godina
besprijekorno radi, primjenom inovativnih tehnologija koje olak§avaju Zivot - funkcije koje
mozda necete pronaci kod obi¢nih uredaja. Odvojite nekoliko minuta na Citanje kako biste iz
njega izvukli ono najbolje.

Posjetite nase internetske stranice:

Dobit ¢ete savjete o koristenju, rijeSavanju problema, broSure i informacije o servisu i
popravcima:

www.aeg.com/support

Registrirajte svoj proizvod za bolju uslugu:

www.registeraeg.com

Kupite dodatnu opremu, potro$ni materijal i originalne rezervne dijelove za svoj uredaj:
www.aeg.com/shop

WO @

AEG Za viSe recepata, savjeta i rjeSavanje problema preuzmite aplikaciju My AEG Kitchen.
wh #  Available on the A\, GETITON
@& App Store - Google Play
KORISNICKA SLUZBA | SERVIS

Uvijek koristite originalne zamjenske dijelove.
Kada kontaktirate na$ ovlasteni servis trebate imati sliede¢e podatke: Model, PNC, serijski broj.
Podaci se mogu naéi na nazivnoj plocici.

/N Upozorenje / oprez - sigurnosne informacije
Opce informacije i savjeti
Ekoloske informacije

Zadrzava se pravo na izmjene.
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6. SVAKODNEVNA UPORABA.................... 46
6.1 Kako postaviti: Funkcije pecnice....46
6.2 Funkcije pecnice.........cccveeviueeeenn. 47

6.3 Napomene o: Vlazno pecenje........ 48
6.4 Kako postaviti: Pomo¢

pri KUhanjU........cccoeeeiiiireiiiiee e 48
6.5 Pomo¢ pri kuhanju............cccceeen. 49
7. FUNKCIJE SATA......ooorerrereerennnenns 55
7.1 Funkcije sata..........ccccoeeveeeeeiinenene 55
7.2 Kako postaviti: Funkcije sata......... 55
8. NACIN KORISTENJA: PRIBOR................ 56
8.1 Umetanje dodatne opreme............ 56
8.2 Senzor za hranu...........ccccccveveennns 57
9. DODATNE FUNKCIJE........ccocoirvnrirnrnnns 59
9.1 Blokiranje.......cccoeveveeeiiieeeeiiieene 59
9.2 Automatsko isklju€ivanje................ 59
9.3 Ventilator za hladenje................... 60
10. SAVUETL.cciiiirienreesee s 60
10.1 Vlazno pecenje........ccccecvevuinncnns 60
10.2 Vlazno pecenje -
preporuceni dodaci...........cceeeeeeiuneenn. 60

10.3 Tablice pecenja za ispitne
USEANOVE. ...t 61
11. CISCENJE | ODRZAVANJE...........cocnenn. 63
11.1 Napomene za Cisc¢enje................ 63
11.2 Kako ukloniti: Nosaci police ........ 64
11.3 Nacin upotrebe: Kataliticko
CISCONJE .o 64
11.4 Kako ukloniti i postaviti: Vrata......65
11.5 Kako zamijeniti: Zarulju................ 66
12. RIESAVANJE PROBLEMA.................... 66
12.1 Sto uginiti @Ko ......ovevvrieiciennn, 66
12.2 Podaci 0 Servisu..........cceeeeeunnee. 67
13. ENERGETSKA UCINKOVITOST............ 68
13.1 Informacije o proizvodu i obrazac s
informacijama o proizvodu................... 68
13.2 USteda energije......cccccevveeveennns 69
14. STRUKTURA IZBORNIKA...........cccernee. 69
14.1 1zborniK......cooiiiiiiiiiiiieeee 69
15. BRIGAZAOKOLIS................coovevi. 70

1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja ili
koriStenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom

mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

- Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
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invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

- Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

- Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce drzite podalje od
uredaja tijekom uporabe i tijekom hladenja.

- Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se aktivirati.

- Bez nadzora djeca ne smiju obavljati CiS¢enje uredaja i
korisni¢ko odrzavanje.

1.2 Opc¢a sigurnost

- Ovaj uredaj namijenjen je isklju€ivo za kuhanje.

- Ovaj je uredaj namijenjen za pojedina¢nu uporabu u
domacdinstvu u zatvorenom prostoru.

- Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruc¢kom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

. Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda;j i
zamijeniti kabel.

- Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

- IskljuCite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

- Ako je mrezni kabel za napajanje oStec¢en, mora ga
zamijeniti proizvodac, ovlasteni servisni centar ili
kvalificirane osobe kako bi se izbjegao strujni udar.

- UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljucen kako biste izbjegli elektri¢ni udar.
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- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Pripazite i nemoijte dirati grijace ili
povrSinu unutrasnjosti uredaja.

- Uvijek koristite rukavice za pecnicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.

- Koristite samo senzor za hranu (senzor temperature jezgre)
preporucen za ovaj uredaj.

- Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite predniji dio
nosaca police, a zatim strazniji kraj dalje od bo¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

. Za CiS¢enje uredaja ne koristite uredaj za parno Cis¢enje.

- Ne koristite agresivna abrazivna sredstva za Ciséenije ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
osStetiti povrsinu, a to moze dovesti do loma stakla.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

UPOZORENJE!
Samo kvalificirana osoba smije postaviti ovaj uredaj.

Odstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite oSteceni uredaj.

Slijedite upute za postavljanje isporu¢ene s uredajem.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite zastitne
rukavice i zatvorenu obucu.

Uredaj ne povlacite za rucku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno mjesto koje udovoljava zahtjevima instalacije.
Odrzavajte minimalnu udaljenost od drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li se vrata uredaja bez ograni¢enja.

Uredaj je opremljen elektricnim sustavom za hladenje. Mora se prikljuciti na napajanje.
Ugradena jedinica mora udovoljavati zahtjevima stabilnosti prema normi DIN 68930.

Minimalna visina ormari¢a (minimalna visina orma- 578 (600) mm
rica ispod radne ploce)

Sirina ormari¢a 560 mm
Dubina ormari¢a 550 (550) mm
Visina prednje strane uredaja 594 mm
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Visina straznje strane uredaja 576 mm
Sirina prednje strane uredaja 595 mm
Sirina straznje strane uredaja 559 mm
Dubina uredaja 567 mm
Ugradna dubina uredaja 546 mm
Dubina s otvorenim vratima 1027 mm
Minimalna veli¢ina ventilacijskog otvora. Otvor 560x20 mm
smjesten na donjoj straznjoj strani

Duzina prikljuénog kabela. Kabel je smjeSten u 1500 mm
desnom kutu straznje strane

Vijci za montazu 4x25 mm

2.2 Elektri¢ni priklju¢ak

/N UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i strujnog udara.

» Svako povezivanje s elektriécnom mrezom treba izvrsiti kvalificirani elektricar.

» Uredaj mora biti uzemljen.

» Provjerite jesu li parametri na natpisnoj plocici kompatibilni s elektri¢nim vrijednostima
mreznog napajanja.

+ Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu sa zastitom od strujnog udara.

* Ne koristite adaptere s viSe uti¢nica i produzne kabele.

+ Pazite da ne ostetite utikac i kabel napajanja. Ako je potrebno zamijeniti elektri¢ni kabel, to
mora izvrsiti ovlasteni servisni centar.

* Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje ili dode blizu vrata uredaja ili niSi ispod uredaja,
posebice kada radi ili su vrata vruca.

» Zastita od strujnog udara dijelova pod naponom i izoliranih dijelova mora biti pri¢vrS¢ena na
takav nacin da se ne moze ukloniti bez alata.

» Utikac kabela napajanja ukljucite u uti¢nicu tek po zavrsetku postavljanja. Provjerite postoji li
nakon montaze pristup utikacu.

» Ako je uticnica labava, nemoijte prikljucivati utikac.

» Ne povlacite kabel napajanja kako biste izvukli utika¢ iz uti¢nice. Uvijek uhvatite i povucite
utikag.

« Koristite samo odgovarajuce izolacijske uredaje: automatske sklopke, osigurace (osigurace
na uvrtanje izvaditi iz lezista), sklopke i releje zemnog spoja.

+ Elektricna instalacija mora imati izolacijski uredaj koji vam omogucéuje isklju¢ivanje uredaja iz
elektricne mreze na svim polovima. Izolacijski uredaj mora imati kontakte s otvorom
minimalne Sirine 3 mm.
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» Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim utikacem i glavnim kabelom.

2.3 Primjena

A UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede, opeklina, strujnog udara ili eksplozije.

* Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

» Pazite da se ventilacijski otvori nisu blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada.

 Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

» Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok uredaj radi. Moze se osloboditi vruci zrak.

* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili ako ima kontakt s vodom.

* Ne pritiskajte otvorena vrata.

* Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili kao povrSinu za odlaganje.

» Pazljivo otvorite vrata uredaja. KoriStenje sastojaka s alkoholom moze uzrokovati mjesavinu
alkohola i zraka.

» Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili otvoreni plamen dodu u kontakt s uredajem.

* Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre predmete sa zapaljivim proizvodima u uredaj, blizu
uredaja ili na uredaj.

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od oStec¢enja uredaja.

» Da biste sprijecili oSte¢enje ili promjenu boje emaijla:
— ne stavljajte posude ili druge predmete izravno na dno uredaja.
— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno na dno unutrasnjosti uredaja.
— ne stavljajte vodu izravno u vruéi uredaj.
— ne drzite vlazno posude i hranu u uredaju nakon zavrSetka kuhanja.
— budite oprezni prilikom uklanjanja ili instaliranja dodatne opreme.

» Gubitak boje emaijla ili nehrdajuceg Celika nema utjecaj na performanse uredaja.

» Koristite duboku pliticu za vlazne kolace. Voc¢ni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti trajne.

» Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima uredaja.

» Ako je uredaj postavljen iza neke ploce (npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu zatvorena
dok uredaj radi. Toplina i vlaga mogu se nakupiti iza takve ploCe i uzrokovati naknadna
ostecenja uredaja, kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se uredaj potpuno ne ohladi
nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i ¢iS¢enje

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ozljede, vatre ili oSte¢enja uredaja.

» Prije odrzavanja ureda;j iskljuCite a utika¢ izvucite iz uti¢nice mreznog napajanja.
» Provjerite je li uredaj hladan. Postoji opasnost od puknuca staklenih ploca.

» Staklene ploc¢e vrata odmah zamijenite kada su oStecene. Obratite se ovlastenom servisnom
centru.

» Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata su teSka!
» Uredaj redovito oCistite kako biste sprijecili propadanje materijala povrsine.

» Uredaj ocistite vlaznom mekom krpom. Koristite samo neutralne deterdzente. Nikada ne
koristite abrazivna sredstva, abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili metalne predmete.
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» Ako koristite rasprsivac za ¢iSéenje pecnice, slijedite sigurnosne upute na ambalazi.
» KatalitiCki emajl nemojte Cistiti deterdzentima.

2.5 Unutarnje osvjetljenje

/\  UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

+ Sto se tide zarulje(a) unutar ovog proizvoda i rezervnih Zarulja koje se prodaju zasebno: Ove
zarulje namijenjene su da izdrze ekstremne fizicke uvjete u ku¢anskim uredajima, poput
temperature, vibracija, vlage ili namijenjene su signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u ku¢anstvu.

» Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti klase energetske ucinkovitosti G.
» Koristite samo zarulje s istim specifikacijama.

2.6 Servis

» Za popravak uredaja obratite se ovlaStenom servisnom centru.
» Koristite samo originalne rezervne dijelove.

2.7 Zbrinjavanje

/\  UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede ili gusenja.

+ Obratite se opéinskim vlastima za informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

» |IskopcCajte uredaj iz napajanja.

+ Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i odlozite ga.

» Uklonite bravu na vratima kako biste sprijecili zatvaranje maloljetne ili kuénih ljubimaca u
uredaju.

3. OPIS PROIZVODA
3.1 Opéi pregled

Upravljacka plo¢a

Regulator funkcija pe¢nice

Zaslon

Upravljacki okretni gumb

Nosa¢ polica, uklonjiv

( W \@‘—E Uti¢nica za senzor za hranu
= : Toplinski element
Foa oo
B ©§ @ E Zarulja
_%ﬁ a Ventilator

Udubljenje u unutrasnjosti

HEEOONEENBENE

Polozaiji polica
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3.2 Dodatna oprema

MrezZa za pecenje
Za posude, kalupe za torte, pecCenje.

Peka¢ za pecivo
Za torte i biskvite.

Duboka plitica za rostilj/przenje
Za przenje i peCenije ili kao tava za skupljanje
masnoce.

Senzor za hranu
Za mjerenje temperature unutar hrane.

Teleskopske vodilice
Za lak$e umetanje i uklanjanje plitica i mreze za
pecenje.

4. KAKO UKLJUCITI | ISKLJUCITI UREDAJ

4.1 Uviadive tipke

Za pocetak koriStenja uredaja pritisnite tipku. Tipka se izvlaci.
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4.2 Polja senzora na upravljackoj plo¢i

N ( ‘

O v |l 2| « i C%
Osvi-
Brzoza- | 1ole-

) - nje Senzor za Potvrdite I Okrenite regula-
Tajmer grijava- Pritisnite

nie unu- hranu postavku tor
J tras-
njosti

Odaberite funkciju pecnice i ukljucite pecnicu.

Okrenite regulator funkcija pecnice u isklju¢eni polozaj i iskljucite pe¢nicu.

o

- 088

QQCJWH \\Tm/ {é}

IZIZI

=

EEEQ»

Zaslon s kljuénim funkcijama.

Indikatori zaslona

& ¥

wl

e

>>

tajmera:

Blokiranje Pomoc¢ pri kuha- Ciscenje Postavke Brzo zagrijavanje
nju

Pokazatelji N

D STOP C/ @

lienu temperaturu.

Traka napretka - za temperaturu ili vrijeme. Crtica
je potpuno crvena kada pecnica dosegne postav-

Senzor za hranu indikator

5. PRIJE PRVE UPORABE

A UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.
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5.1 Poéetno ciséenje

Prije prve uporabe obavite ¢iS¢enje prazne pecnice i podesite vrijeme:

= W, =Y (
“2f 00:00

Postavite vrijeme. Pritisnite OK.

5.2 Pocetno predgrijavanje

Prije prve uporabe unaprijed zagrijte praznu pecnicu.

1. korak | Izvadite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz pecnice.

2. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: [j

Pustite pe¢nicu da radi 1 h.

3. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: .

Pustite peénicu da radi 15 minuta.

@ Tijekom predgrijavanja pe¢nica moze stvarati neugodan miris i dim. Obavezno provjerite da se
prostorija prozracuje.

6. SVAKODNEVNA UPORABA

/N UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

6.1 Kako postaviti: Funkcije peénice

Pocetak kuhanja

1. korak 2. korak

{ @@ (

(i C
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Pocetak kuhanja

Postavite temperaturu.
) B ) Pritisnite
Odaberite funkciju pecnice. oK
6.2 Funkcije pec¢nice
Standardne funkcije pecnice
Funkcija pec¢nice Aplikacija
Za pecenje na do tri razine polica istovremeno i za su$enje hrane. Podesi-
@ te temperaturu 20 - 40 °C nize nego za Tradicionalno pecenje.

Vruéi zrak

—_— Za pecenje i przenje hrane na jednoj razini police.

Tradicionalno pe-

cenje
vvv Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. pomfrita, kroketa od krumpira ili
i proljetnih rolada).

Zamrznuta hrana

@ Za pecenje pizze. Za intenzivno tamnjenje i hrskavo dno.

Funkcija za pizzu

Za pecenje kolac¢a s hrskavim dnom i konzerviranje hrane.

Doniji grijaé¢
Za odmrzavanje (povrée i voce). Vrijeme odmrzavanja ovisi o koli€ini i ve-
a4 liGini zamrznute hrane.
Odmrzavanje
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Funkcija pe¢nice Aplikacija
Ova funkcija napravljena je za ustedu energije tijekom kuhanja. Kad kori-
‘Y stite ovu funkciju, temperatura u unutrasnjosti moze se razlikovati od po-

stavljene temperature. Koristi se preostala toplina. Snaga zagrijavanja
moze se smanjiti. Za viSe informacija pogledajte poglavlje "Svakodnevna
uporaba", napomene o: Vlazno pecenje.

Vlazno pecenje

vvv Za rostiljanje tankih komada hrane i pripremu tostiranog kruha.

Rostilj
vov Za pecenje velikih komada mesa ili peradi s kostima na jednom polozaju
Y police. Za pripremu zapecenih jela i tamnjenje.

Turbo rostilj

— Za ulazak u izbornik: Pomo¢ pri kuhanju, Ciééenje, Postavke.

Izbornik

6.3 Napomene o: Vlazno pecenje

Ova funkcija koristena je za uskladivanje s razredom energetske ucinkovitosti i zahtjevima
ekoloskog dizajna (u skladu s EU 65/2014 i EU 66/2014). Testovi prema:

IEC/EN 60350-1

Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom pecenja tako da se funkcija ne ometa i da pecnica
radi s najviSom moguéom energetskom ucinkovito$c¢u.

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30 sek.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju "Savijeti i preporuke”, Vlazno pecenje. Opce preporuke
za ustedu energije potrazite u poglavlju "Energetska ucinkovitost", Usteda energije.

6.4 Kako postaviti: Pomo¢ pri kuhanju

Svako jelo u ovom podizborniku ima preporuc¢enu funkciju i temperaturu. Mozete podesiti
vrijeme i temperaturu tijekom kuhanja.

Za neka jela mozete takoder kuhati s: Stupanj na kojem se jelo kuha:

¢ Senzor za hranu * Slabo peceno
* Srednje peceno
* Dobro pe¢eno

Pomo¢ pri kuhanju - upotrijebite za brzu pripremu jela sa zadanim postavkama:

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
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Pomo¢ pri kuhanju - upotrijebite za brzu pripremu jela sa zadanim postavkama:

N

N

%

N

P1- P45

N

¥,

OK

Udite u izbornik.

Odaberite Pomoc¢ pri
kuhanju. Pritisnite

oK,

Odaberite jelo. Pritis-
nite OK.

Stavite jelo u pecnicu.
Potvrdite postavku.

6.5 Pomo¢ pri kuhanju

Legenda

”?

Senzor za hranu dostupno. Stavite Senzor za hranu u najdeblji dio posu-

de.

Kad se postigne podeSena Senzor za hranu temperatura, pecnica se is-

kljuCuje.

[

Prethodno zagrijte pecnicu prije pocetka kuhanja.

=

Razina police.

Kad funkcija zavrsi, provjerite je li hrana spremna.

Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
Govedina &
P1 Govede pece-
nje, slabo pe- ~ 40 min
¢eno
P2 Govede pece- | 1-15kg; 4 ValA=P? pekaé za pecivo _
nje, srednje -5cm, de- | Meso prite nekoliko minuta na vruéoj ta- |~ 50 min
peéeno beli komadi | vi. Stavite u pecnicu.
P3 Govede pece-
nje, dobro pe- ~ 60 min
¢eno
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P4 Odrez.ak, . 180-2209 /.? E E] 3; jelo peceno na mrezi za ~ 15 min
srednje peéen | po komadu; peéenje
:(rlgke debe- Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
€scm vi. Stavite u pecénicu.
PS5 G_oved_e_ pece- 1.5-2kg /? E 2;jelo pe€eno na mrezi za pece- ~ 120 min
nje / pirjano nje
(gla\{pol(rebl'lg, Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
gornji okrugi vi. Dodajte tekuéinu. Stavite u peénicu.
odrezak, debeli
but)
P6 Govede pece-
nje, slabo pe- ~ 75 min
¢eno (sporo
pecenje)
P7 Govede pece- ) /? El 2; pekac za pecivo
nje, srednje 1-15kg;4 | Koristite svoje omiliene zaéine ili jedno- '
pe&eno (sporo | Scm,de- | stavno samo sol i svjeze mljeveni papar. ~ 85 min
pecenje) beli komadi | Meso prite nekoliko minuta na vruéoj ta-
vi. Stavite u pecnicu.
P8 Govede pece-
nje, dobro pe- ~ 130 min
¢eno (sporo
pecenje)
P9 Filet, slabo
pecen (sporo ~ 75 min
pecenje)
- ) /‘? E| 2; pekac za pecivo
P10 | Filet, srednje | 0,5-1,5kg; | Koristite svoje omiliene zagine ili jedno- _
pecen (sporo | 5-6cmde- | stavno samo sol i svjeze mijeveni papar. ~ 90 min
pecenje) beli komadi | Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
vi. Stavite u pecnicu.
P11 Filet, pec¢en
(sporo pece- ~ 120 min
nje)
Teletina @
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P12 | Telece pece- 08-15kg | [ 2;jelo pe¢eno na mrezi za pece- ~ 80 min
nje (npr. plec- 4 cm debeli nje
ka) komadi Koristite svoje omiljene zacine. Dodajte
tekuéinu. Pecenje pokriveno.
Svinjetina @ @
P13 P_eégna svi- . 1.5-2kg /'? E 2;jelo pe¢eno na mrezi za pece- ~ 120 min
njetina, vrat ili nje
plecka Meso okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.
P14 'I:rgana svinje- 1,5-2kg /? E| 2: pekaé za pecivo ~ 215 min
tvlna_ (sporo pe- Koristite svoje omiljene zacine. Meso
Cenje) okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja da se ujednaceno zapece.
P15 | Pecenica, 1-15kg; 5 | [ 2; jelo pedeno na mrezi za pe- ~ 55 min
svjeza - 6 cm debe- &enje
li komadi Koristite svoje omiljene zacine.
P16 | Svinjska re- 2 -3Kkg; |E| 3: duboka tava 90 min
brica up otr|Jet2)|te3 Dodaijte tekuéinu tako da pokrije dno po-
swo;/e,k B sude. Meso okrenite nakon polovice vre-
cm lanke mena kuhanja.
svinjske re-
brice
Janjetina @
P17 Janjgéi buts 1,5-2kg; 7 /? E| 2. jelo peeno na pekagu za pe- ~ 130 min
kosti - 9 cm debe- civo
li komadi Dodaijte tekuc¢inu. Meso okrenite nakon
polovice vremena kuhanja.
Perad &
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Jelo

Tezina

Razina police / dodatna oprema

Vrijeme
trajanja

P18

Cijelo pile

1-1,5kg;
svjeze

/'? E] 2; slozenac na pekacu za peci-
vo

Koristite svoje omiljene zacine. Piletinu
okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja da se ujednaceno zapece.

~ 60 min

P19

Polovica pile-
ta

0,5-0,8kg

/‘? E] 3; pekac za pecivo
Koristite svoje omiljene zacine.

~ 40 min

P20

Pile¢a prsa

180-200¢g
po komadu

/? E E‘ 2; sloZzenac na mrezi za pe-
cenje

Koristite svoje omiljene zacine. Meso pr-
zite nekoliko minuta na vrucoj tavi.

~ 25 min

P21

Pilec¢i batak,
svjezi

/'? E‘ 3; pekac za pecivo

Ako ste pile¢e batake prvo marinirali,
podesite nizu temperaturu i kuhajte ih
duze.

~ 30 min

P22

Patka, cijela

2-3kg

/P E 2;jelo pe€eno na mrezi za pece-
nje

Koristite svoje omiljene zacine. Stavite
meso na posudu za pecenje. Patku okre-
nite nakon polovice vremena kuhanja.

~ 100 min

P23

Guska, cijela

4 -5kg

/7[5 2; duboka plitica

Koristite svoje omiljene zacine. Stavite
meso na duboki pekac za pecivo. Gusku
okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja.

~ 110 min

Ostalo

P24

Mesna Struca

1 kg

/'? E] 2; mreza za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine.

~ 60 min

Riba &~

P25

Cijela riba, na
rostilju

0,5 -1 kg po
ribi

/'? E] 2; pekac za pecivo
Ribu napunite maslacem i upotrijebite
svoje omiljene zacine i zacinsko bilje.

~ 30 min

52/352




SVAKODNEVNA UPORABA

Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P26 | Riblj filet B E E] 3; slozenac na mrezi za pecenje 20 min
Koristite svoje omiljene zacine.
slatko pecivo / deserti @ =]
P27 | Tortaod sira . E 2; @ 28 cm kalup za kore na mrezi 90 min
za pecenje
P28 'II(':rta od jabu- - E| 3: pekaé za pecivo 45 min
P29 'II(':rt od jabu- - (=] 2: kalup za pitu na mrezi za pegenje 40 min
P30 | Pita od jabuka ) = 1; & 22.cm kalup za pitu na mrezi 60 min
za pecenje
P31 | Cokoladni ko- 2 kg E 3: duboka tava 30 min
lagi¢i (tzv. ’
brownies)
P32 °°'“?'a_d"i ) = 3; pekac¢ za muffine na mrezi za pe- 25 min
muffini &enje
P33 | Kolac Struca B E| 2; kalup za Strucu na mrezi za pece- 50 min
nje
Povrée / prilozi @f &
P34 P.et..‘:eni krum- 1 kg E| 2. pekaé za pecivo 50 min
piri Stavite cijele krumpire s korom na pekac
Za pecivo.
P35 | Kroketi 1kg E| 3; pekac za pecivo oblozen papirom 35 min
za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine. Krumpir
rezani na komadice.
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raz / crni kruh
sve zitarice u
kalupu za
kruh

rom za pecenje / mrezom za pecenje

Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P36 _Grvilovano mi- 1-15kg E] 3; pekac za pecivo oblozen papirom 30 min
jesano povrée za pecenje
Koristite svoje omiljene zacCine. Narezite
povrée na komadice.
P37 | Kroketi, smrz- 0,5 kg E| 3; pekaé za pecivo 25 min
nuti ’
P38 Pommes_, 0,75 kg |E| 3: pekaé za pecivo 25 min
smrznuti
Gratini, kruh i pizza © & &
P39 | Lasagna °‘? 1-1.5kg E 2; slozenac na mrezi za pecenje 45 min
mesal/povréa
sa suhim re-
zanacima
P40 :apeégni L 1-1.5kg E] 1; sloZzenac na mrezi za pecenje 50 min
rumpir (sirovi Okrenite jelo nakon polovice vremena
krumpir) kuhanja.
P41 :’iz;a svjeza, _ E E| 2; pekac za pecivo oblozen papi- 15 min
anka rom za pecenje
P42 Zizbzal svieza, _ E E 2; pekac za pecivo obloZen papi- 25 min
ebela rom za pegenje
P43 | Quiche B E| 2; kalup za pecenje na mrezi za pe- 45 min
cenje
P44 B.aguettel . 0.8kg E E| 3; pekac za pecivo oblozen papi- 30 min
(Elabatta / bije- rom za pecenje
IWkruh Potrebno je viSe vremena za bijeli kruh.
P45 | Sve zitarice / Tke E E 2; pekac za pecivo oblozen papi- 60 min
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7. FUNKCIJE SATA

7.1 Funkcije sata

Funkcija sata

Aplikacija

Q

Zvucni alarm. Po isteku tajmera oglaSava se zvucni signal.

STOP

Vrijeme kuhanja. Po isteku tajmera oglasava se zvucni signal i funkcija

pecnice se zaustavlja.

@

Vrijeme odgode. Za odgodu pocetka i/ ili na kraju kuhanja.

Tajmer prema gore. Maksimalno je 23 h 59 min. Ova funkcija ne utjece

na rad pecnice.

Za ukljucivanje i iskljucivanje Tajmer prema gore odaberite: 1zbornik,

Postavke.

7.2 Kako postaviti:

Funkcije sata

Kako podesiti: Sat

1. korak 2. korak 3. korak
\ N N/
\ \ =~
( ( N
Za promjenu sata, udite u izbornik i odabe- . o
rite postavke, sat. Postavite sat. Pritisnite: OK.
Kako podesiti: Zvuéni alarm
1. korak 2. korak 3. korak
NP Na zaslonu N Ny
1 se prikazuje: ( ) |-
0:00
Pritisnite: (). Postavite Zvucni alarm Pritisnite: OK.

@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
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NACIN KORISTENJA: PRIBOR

Kako podesiti: Vrijeme kuhanja

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N N
( ) N\ -N- Na zaslonu se ( A -N-
@ prikazuje:
0:00
STOP
Odaberite fun:( U1 Pritisnite nekoli- Postavite vrije- oK
pecnice i postavi- (N ; Pritisnite: .
te temperaturu. ko puta: O. me kuhanja.
@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
Kako podesiti: Vrijeme odgode
1. ko- 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak 6. korak
rak
Na za- Na za-
N V2 | |
( \ Nz slonu (v \ E slonu se ( \ E
se pri- prikazu-
kazuje: je:
sat i
Odabe- o @ PO- . S zau- Postavi-
”te_ PI’ItISI’.IIte CETAK Po%tawte Pritisnite: STAVI te vrije- Pritisni-
funkciju nekoliko vrijeme
peéni ta: O podetka oK. me zavr- | te: OK.
- puta: \. - g
ce. Setka.

@ Tajmer pocinje odbrojavanje u podeseno vrijeme pocetka.

8. NACIN KORISTENJA: PRIBOR

8.1 Umetanje dodatne opreme

Mala udubljenja na vrhu povec¢avaju sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna mjera protiv
prevrtanja. Visoki obod oko police sprjeCava klizanje posuda s police.
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NACIN KORISTENJA: PRIBOR

Mreza za pecenje:
Gurnite mrezu izmedu vodilica nosac¢a po-
lice.

Pekaé¢ za pecivo / Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pecenje izmedu vodilica
police.

Mreza za pecenje, Peka¢ za pecivo / Du-
boka plitica:

Gurnite peka¢ za pecivo izmedu vodilica
na nosacu police i mreze za pe€enje na
vodilicama iznad.

8.2 Senzor za hranu

Senzor za hranu- mjeri temperaturu unutar hrane.

Potrebno je podesiti dvije temperature:

C

Temperatura pecnice.

/0?

Temperaturu jezgre.

57/352



NACIN KORISTENJA: PRIBOR

Za najbolje rezultate kuhanja:

Sastojci trebaju biti na sobnoj | Ne koristite za tekuca jela.

Tijekom kuhanja mora ostati u jelu.
temperaturi.

Nacin upotrebe: Senzor za hranu

1. korak | Ukljucite peénicu.

2. korak | Postavite funkciju pecnice i, ako je potrebno, temperaturu pecnice.

3. korak | Umetnite: Senzor za hranu.

Meso, perad i ribu Slozenac

Umetnite vrh Senzor za hranu u srediSte me- Umetnite vrh Senzor za hranu to¢no u srediste
sa ili ribe, u najdeblji dio, ako je moguce. Po- sloZzenca. Senzor za hranu trebao bi tijekom ku-
brinite se da su najmanje 3/4 Senzor za hra- hanja biti stabiliziran na jednom mjestu. Kako bi-
nu unutar jela. ste to postigli, upotrijebite ¢vrsti sastojak. Rubom
posude za pecenje poduprite silikonsku rucku
Senzor za hranu. Vrh Senzor za hranu ne smije
dodirivati dno posude za pecenje.

S

4. korak | Ukopc€ajte Senzor za hranu u uti¢nicu na prednjoj strani pecnice.
Na zaslonu se prikazuje aktualna temperatura: Senzor za hranu.

5. korak /'? - pritisnite za postavljanje temperature jezgre senzora.

6. korak | OK _ pritisnite za potvrdu.

Kad hrana dosegne postavljenu temperaturu, oglasava se signal. MozZete odluciti zau-
staviti ili nastaviti kuhati kako biste bili sigurni da je dobro pecena.
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DODATNE FUNKCIJE

7. korak | Uklonite utika¢ Senzor za hranu iz uticnice i izvadite jelo iz pecnice.

A

UPOZORENJE!

Postoji opasnost od opeklina jer Senzor za hranu postaje vru¢. Budi-
te pazljivi kad iskopCavate senzor za hranu iz uti¢nice i kad ga vadite

iz hrane.

9. DODATNE FUNKCIJE

9.1 Blokiranje

Ova funkcija sprje¢ava nehotiénu promjenu funkcije uredaja.

Ukljucite je kad uredaj radi - podeSeno kuhanje se nastavlja, upravljacka ploc¢a je blokirana.
Ukljucite ga kada je uredaj iskljucen - ne moze se ukljuciti, upravljacka ploca je blokirana.

N

¥,

OOoK

@OK - pritisnite i drzite za uk-
ljuCivanje funkcije.
Cuje se zvucni signal.

@OK - pritisnite i drzite za is-
kljucivanje.

@ 3x EI - blijeska kad je blokiranje uklju¢eno.

9.2 Automatsko isklju¢ivanje

Iz sigurnosnih razloga pecnica se iskljucuje nakon nekog vremena, ako funkcija pe¢nice radi a
vi ne promijenite niti jednu postavku.

(°C)

@ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - maksimum 3

Automatsko isklju€ivanje ne radi s funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti, Senzor za hranu,

Vrijeme odgode.
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9.3 Ventilator za hladenje

Kada uredaj radi, ventilator za hladenje automatski se ukljucuje kako bi povrsinu uredaja
odrzao hladnom. Ako iskljucite uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve dok se uredaj ne
ohladi.

10. SAVJETI

10.1 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke navedene u tablici ispod.
Koristite trec¢i poloZaj police u pecnici.

¥ O
N\

(°C) (min)
Zapecena tjestenina 200 - 220 45 - 55
ZapecCeni krumpir 180 - 200 70 -85
Musaka 170 - 190 70-95
Lasagne 180 - 200 75-90
Caneloni 180 - 200 70 -85
Puding od kruha 190 - 200 55-70
Puding od rize 170 - 190 45 - 60
Torta od jabuka, od mijeSanog biskvita (okrugli 160 - 170 70 - 80
kalup za kolace)
Bijeli kruh 190 - 200 55-70

10.2 Vlazno pecenje - preporuceni dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle
boje i reflektiraju¢eg posuda.

\/ Ramekin po-

Tava za pizzu Posuda za peéenje sude Kalup za flan
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Tamni, nereflektirajudi Tamni, nereflektirajuci Ker_amlka Tamni, nereflektirajudi
: : Promjer 8 cm, .
Promjer 28 cm Promjer 26 cm visina 5 cm Promjer 28 cm

10.3 Tablice pecenja za ispitne ustanove

Informacije za ustanove za testiranje
Testovi prema: EN 60350, IEC 60350.

@PECENJE NA JEDNOJ RAZINI. Pecenje u kalupima

s = O |
\ =
(°C) (min)

Bezmasni biskvit Vruéi zrak 140 - 150 35-50 2
Bezmasni biskvit Tradicionalno pece- 160 35-50 2

nje
Pita od jabuka, 2 kalupa Vruci zrak 160 60 - 90 2
@20 cm
Pita od jabuka, 2 kalupa Tradicionalno pece- 180 70-90 1
@20 cm nje

%PECENJE NA JEDNOJ RAZINI. Keksi

Koristite treci polozaj police u pecnici.

XX |

(°C) (min)
Prhko tijesto / Prutici od tije- | Vruéi zrak 140 25-40
sta
Prhko tijesto / Prutici od tije- | Tradicionalno pecenje 160 20 -30

sta, prethodno zagrijte praz-
nu pecénicu

61/352



SAVJETI

%PECENJE NA JEDNOJ RAZINI. Keksi

Koristite treci polozaj police u pecnici.

XX | [

prethodno zagrijte praznu
pecnicu

(°C) (min)
Mali kolaci, 20 po plitici, Vruéi zrak 150 20-35
prethodno zagrijte praznu
pecnicu
Mali kolaci, 20 po plitici, Tradicionalno pecenje 170 20-30

@PE(ZENJE NA VISE RAZINA. Keksi

\/\

(°C) (min)
Prhko tijesto / Prutici od Vruéi zrak 140 25-45 1/4
tijesta
Mali kolagi, 20 po plitici, Vrudi zrak 150 23-40 1/4
prethodno zagrijte praznu
pecnicu
Bezmasni biskvit Vruéi zrak 160 35-50 1/4
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@ROéTILJ

Praznu pecnicu prethodno zagrijte 5 minuta.

H))
Rostilj na maksimalnoj postavci temperature.

%

O I

(min)
Tost Rostilj 1-3 5
Govedi odrezak, okrenite na Rostilj 24 - 30 4

drugu stranu nakon proteka
polovice vremena

11. CISCENJE | ODRZAVANJE

/\  UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

11.1 Napomene za ¢iS¢enje

<

Sredstva za
ciséenje

Prednju stranu uredaja odistite krpom od mikrovlakana s toplom vodom i blagim
deterdZzentom.

Za ¢isc¢enje metalnih povrsina koristite otopinu za ¢iSéenje.

Mrlje ocistite blagim deterdzentom. Nemojte ga primjenjivati na katalitickim po-
vrSinama.

[

Svakodnevna
uporaba

Unutrasnjost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih
ostataka moze uzrokovati pozar.

Ne Cuvajte hranu u uredaju dulje od 20 minuta. OsuSite unutradnjost krpom od
mikrovlakana nakon svake uporabe.
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\ e,
W Ci posuda.

Dodatna
oprema

Ocistite sav pribor nakon svake uporabe i pustite da se osusi. Koristite krpu od
mikrovlakana namocenu u toplu vodu i blagi deterdZent. Pribor ne perite u perili-

Ne gistite pribor s neprijanjaju¢im povrS§inama pomocu abrazivnih sredstava za
Giscenje ili predmeta s ostrim rubovima.

11.2 Kako ukloniti: Nosaci police

Kako biste ocistili pecnicu, skinite nosace police.

1. korak

Iskljucite pec¢nicu i pricekajte da
se ohladi.

2. korak

Predniji kraj police povucite da-
ljie od bo¢ne stijenke.

3. korak

Straznji kraj nosaca police po-
vucite dalje od bocne stijenke i
uklonite ga.

4. korak

Nosace polica vratite na mjesto
obrnutim redoslijedom.

Zatike za drzanje na sklopivim
vodilicama morate usmijeriti pre-
ma naprijed.

]

I

11.3 Nacin upotrebe: Kataliticko ¢iSéenje

Unutrasnjost obloZena je katalitickim emajlom. Apsorbira masti tijekom katalize.
Mrlje ili promjena boje kataliticke obloge ne utjecu na ¢iSéenje.

Ocistite pecnicu katalitickim ¢iS¢enjem

Prije katalitickog CiS¢enja izvadite sav pribor iz pecnice.

Korak 1

2. korak

3. korak

Odaberite Izbornik = / Gisce-
nje rrrr/ i pritisnite OK i puta.

Po zavrSetku ¢iSéenja oglasava
se zvucni signal. Pec¢nica se is-
kljucuje.

Kad se pec¢nica ohladi, oci-
stite unutrasnjost mekanom
mokrom krpom.

Trajanje: 1 h.Kataliticki emajl se samocisti, nemojte ga Cistiti krpom.
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11.4 Kako ukloniti i postaviti: Vrata

Mozete ukloniti vrata i unutradnje staklene ploce kako biste ih ocistili. Broj staklenih ploca
razli¢it je za razliCite modele.

A UPOZORENJE!
Vrata su teska.

A OPREZ!
Pazljivo rukuijte staklom, posebno oko rubova prednje ploCe. Staklo se moze
razbiti.
1. korak | Potpuno otvorite vrata.

2. korak

Podignite i pritisnite stezne
poluge (A) na dvjema Sarka-
ma vrata.

3. korak

Vrata pecnice zatvorite do prvog otvorenog polozaja (priblizno pod kutom od 70°).
Vrata drzite s obje strane i povucite ih od pecnice i pod kutom prema gore. Stavite
vrata s vanjskom stranom prema dolje na meku krpu na stabilnu povrSinu.

4. korak

Uhvatite oblogu vrata (B) na
gornjem rubu vrata s dvije
strane i pritisnite prema unu-
tra kako biste oslobodili kop-
cu.

5. korak

Povucite oblogu vrata prema
naprijed kako biste je uklonili.

6. korak

Drzite staklene ploce vrata za
gornji rub jedan po jedan i po-
vucite ih prema gore iz vodili-
ce.

7. korak

Ocistite staklenu plo¢u vodom
i sapunicom. Pazljivo osusite
staklenu ploc¢u. Staklene plo-
¢e ne perite u perilici posuda.

8. korak

Nakon ¢i§¢enja gore opisane
korake obavite obrnutim redo-
slijedom.
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9. korak

Najprije umetnite manju plocu, zatim vecu i vrata.
Provjerite jesu li stakla umetnuta u ispravnom poloZaju jer se u protivnom povrsina
vrata moze pregrijati.

11.5 Kako zamijeniti: Zarulju

/\  UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruca.

Prije zamjene zarulje:

1. korak 2. korak 3. korak
Iskljucite peénicu. Pricekajte Iskljucite pecnicu iz elektric- Na dno unutrasnjosti pec¢nice
dok se pecnica ne ohladi. nog napajanja. stavite krpu.

Gornja zarulja

1. korak | Okrenite stakleni poklopac zZarulje i

skinite ga. %%ﬁ"

rl
R\l k,l](
\\ = : : //

2. korak | Ocistite stakleni poklopac.
3. korak | Zamijenite zarulju svjetilike odgovarajuéom Zaruljom koja je otporna na toplinu od

300 °C.
4. korak | Postavite stakleni poklopac.

12. RIESAVANJE PROBLEMA

/\  UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

12.1 Sto uginiti ako ...
Za svaki slu¢aj koji nije uklju¢en u ovu tablicu obratite se ovlastenom servisnom centru.
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.
i Pecnica se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

Problem

Provjerite ako ...

Ne mozete ukljugiti ili koristiti pec¢nicu.

Pecnica je ispravno spojena na elektri¢no na-
pajanje.

Pecnica se ne zagrijava.

Automatsko iskljucivanje je isklju¢eno.

Pecénica se ne zagrijava.

Osigurac je pregorio.

Pecnica se ne zagrijava.

Blokiranje je isklju¢eno.

Y
Komponente

Problem

Provjerite ako ...

Svjetlo je isklju¢eno.

Vlazno pecenje - je ukljucen.

Svijetilika ne radi.

Zarulja je pregorjela.

Senzor za hranu ne radi.

Utika¢ Senzor za hranu je potpuno umetnut u
uti¢nicu.

@ Sifre pogreski

Na zaslonu se prikazuje...

Provjerite ako ...

Err C2

Izvukli ste utika¢ Senzor za hranu iz uti¢nice.

00:00

Nestalo je struje. Podesite sat.

Ako se na zaslonu prikaze Sifra pogreske koja nije u ovoj tablici, iskljucite ku¢ni osigura¢ i ponov-
no ukljucite peénicu. Ako se Sifra pogreske i dalje pojavljuje, obratite se servisnom centru.

12.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom

servisnom centru.
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ENERGETSKA UCINKOVITOST

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se na natpisnoj plocici. Natpisna ploCica nalazi se na
prednjoj strani okvira unutrasnjosti uredaja. Ne uklanjajte natpisnu plo€icu iz unutrasnjosti
uredaja.

Preporucujemo da podatke upiSete ovdje:

Model (MOD.) | e

Broj proizvoda (PNC) | e

Serijski broj (S.N.) e

13. ENERGETSKA UCINKOVITOST

13.1 Informacije o proizvodu i obrazac s informacijama o proizvodu

Naziv dobavljaca AEG

BCE546360M 944188622

Identifikacija modela BCK546360M 944188623

Indeks energetske ucinkovitosti 81.2
Klasa energetske ucinkovitosti A+
Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konven- 1.09 kWh/ciklusu

cionalni nacin rada

PotroSnja energije uz standardno opterecenje, nacin rada | 0.69 kWh/ciklusu
s ventilatorom

Broj Supljina 1

Izvor topline Struja

Glasnoca zvuka 711

Vrsta pecénice Ugradbena pecénica

BCE546360M 32.5kg
Mass

BCK546360M 32.5kg

IEC/EN 60350-1 - Kucéanski elektriéni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, pecnice, parne pecni-
ce i rostilji - Metode za mjerenje izvedbi.
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13.2 Usteda energije

Uredaj ima funkcije koje vam pomazu ustedjeti energiju tijekom svakodnevnog
kuhanja.

Provijerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja preCesto
tijekom pecenja. Brtvu vrata odrzavajte Cistom i uvjerite se da je dobro priévr§¢ena u svom
polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno zagrijte uredaj prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela, neka vremenske pauze izmedu pe€enja budu $to
krace.

Kuhanje s ventilatorom

Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.
Preostala toplina

Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada iskljucite uredaj, na zaslonu se prikazuje preostala
toplina. Tu toplinu mozete koristiti da hranu odrzite toplom.

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 - 10 min prije zavrSetka kuhanja smanjite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.
Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje ostalih jela.

Odrzavajte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje hrane toplom, odaberite najnizu moguéu postavku
temperature. Na zaslonu se pojavljuje indikator preostale topline ili temperature.

Kuhanje s isklju¢enim svjetlom

Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. Ukljucite ga samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje

Funkcija je namijenjena je za ustedu energije tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete ponovno
ukljuciti, ali to ¢e smanijiti o€ekivanu ustedu energije.

14. STRUKTURA IZBORNIKA
14.1 Izbornik

O —
— - odaberite za ulazak u Izbornik.

Izbornik struktura

Pomo¢ pri kuhanju ¥ Ciséenje mr/ Postavke @

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
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Nl |y

= oK 01-011 oK

Podesite vrijed-

Odaberite Izbor- | Potvrdite postav- Odaberite po- Potvrdite postav- nost i pritisnite.

nik, Postavke. ku. stavke. ku. oK
Postavke
(o) Sat Promijeni 02 Svijetlina zaslona 1-5
03 Tonovi tipki 1-Zvueni 04 Glasnoca zujalice 1-4
signal
2 - Klik
3 - Zvuk is-
klju¢en
05 Senzor za hranu Rad- 1-Alarmi O6 | Tajmer prema gore Ukljueno / Is-
nja zaustavlja- klju¢eno
nje
2 - Alarm
o7 Osvijetlienje unutras- Ukljuceno / 08 Brzo zagrijavanje Ukljuceno / Is-
njosti Iskljuceno klju¢eno
09 Demo nacin rada Aktivacijska 010 | Verzija softvera Provjera
Sifra: 2468
011 | Resetiraj sve postavke | Da/Ne

15. BRIGA ZA OKOLIS

aY%
Reciklirajte materijale sa simbolom 0. AmbalaZu za recikliranje odloZite u prikladne spremnike.
Pomozite u zastiti okoliSa i ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada od elektri¢nih i

elektronickih uredaja. Uredaje oznacene simbolom i ne bacajte zajedno s ku¢nim otpadom.
Proizvod odnesite na lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte nadleznu sluzbu.
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PRO DOKONALE VYSLEDKY

Dékujeme vam, ze jste si zvolili vyrobek znacky AEG. Aby vam bezchybné slouzil mnoho let,
vyrobili jsme jej s pomoci inovativnich technologii, které usnadriuji Zivot, a vybavili funkcemi,
které u obycejnych spotiebicll nespi$ nenajdete. Aby vam slouzil co nejlépe, staci vénovat par
minut ¢teni.

Navstivte nase webové stranky:

Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach ziskate
na:

www.aeg.com/support

Zaregistrujte svUj spotiebic a ziskejte lepsi servis:

www.registeraeg.com

Nakup pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dild pro vas

WO @

spotrebic:

www.aeg.com/shop
AEG Stahnéte si aplikaci My AEG Kitchen, kde naleznete dal$i recepty, rady a pokyny pro
i odstrariovani potizi.

#2  Available on the A\, GET ITON
@& AppStore }/’ Google Play

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.

V pfipadé kontaktovani naseho autorizovaného servisniho stfediska méjte u sebe nasledujici
udaje: Model, vyrobni Cislo, sériové Cislo.

Tyto informace naleznete na typovém Stitku.

& Varovani / Dllezité bezpecénostni informace
(® vgeobecné informace a rady
Informace o ochrané Zivotniho prostredi

Zmeény vyhrazeny.
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1. /A BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v disledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pfistupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecénost déti a zranitelnych osob

- Tento spotfebi¢ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebice, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotiebiCe. Déti
mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
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postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotfebicem.

- V8echny obaly uschovejte mimo dosah déti a radné je
zlikvidujte.

. VAROVANI: Spotiebi¢ a jeho pristupné &asti se pfi pouziti
zahrivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

- Je-li spotfebi¢ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

. Cisténi a uzivatelskou Udrzbu spotiebie by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

- Spotrebic je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.

- Tento spotrebi€ je urCen k pouziti v bézné nespolecné
domacnosti ve vnitfnich prostorach.

- Tento spotrebic Ize pouzivat v kancelarich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuZiti nepresahuje
(pramérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

- Tento spotrebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

- Nepouzivejte spotrebi¢, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

. Pred provadénim jakékoli udrzby vzdy spotrebi¢ odpojte od
napajeni.

- Je-li napgjeci kabel posSkozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby
s podobnou prislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit
k urazu elektrickym proudem.

. VAROVANI: Pied vyménou Zarovky se ujistéte, Ze je
spotrebi¢ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.
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. VAROVANI: Spotfebi¢ a jeho pristupné &asti se pii pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotrebice.

- P¥i vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi €i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

- Pouzivejte pouze pecici sondu doporuc¢enou k tomuto
spotrebici.

- Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z bo¢nich stén
nejdriv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na rosty
nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

- K Cisténi spotrebiCe nepouzivejte Cistici zarizeni na paru.

- K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovoveé Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

2. BEZPECNOSTNIi POKYNY

2.1 Instalace

/N VAROVANI!
Tento spotiebi¢ smi instalovat jen kvalifikovana osoba.

Odstrante veSkery obalovy material.

Poskozeny spotiebi€ neinstalujte ani nepouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi spolu s timto spottebi¢em.

PFi pfemistovani spotfebice budte vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte ochranné
rukavice a uzavienou obuv.

* Netahejte spotiebi€ za drzadlo.

+ Spotfebi€ nainstalujte na bezpe€¢ném a vhodném misté, které splfiuje pozadavky na
instalaci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostatnich spotiebict a nabytku.

Pred instalaci spotiebie ovérte, zda se jeho dvifka oteviraji bez omezeni.

Spotrebic je vybaven elektrickym chladicim systémem. Musi byt zapojen do elektrické sité.
Vestavna jednotka musi splfiovat pozadavky na stabilitu dle normy DIN 68930.

Minimalni vyska skfinky (minimalni vyska skfinky 578 (600) mm
pod pracovni deskou)

Sitka skiifiky 560 mm
Hloubka skfifiky 550 (550) mm
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Vyska predni ¢asti spotfebice 594 mm
Vyska zadni ¢asti spotrebice 576 mm
Sitka predni ¢asti spotiebice 595 mm
Sitka zadni &asti spotiebice 559 mm
Hloubka spotrebice 567 mm
Vestavna hloubka spotfebice 546 mm
Hloubka s otevienymi dvirky 1027 mm
Minimalni velikost ventilacniho otvoru. Otvor umi- 560x20 mm
stény na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového kabelu. Kabel se na- 1500 mm
chazi v pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/\  VAROVANI!
Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu elektrickym proudem.

Veskera elektricka pfipojeni by méla byt provedena kvalifikovanym elektrikarem.
Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku souhlasi s parametry elektrické sité.

Vzdy pouzivejte spravné instalovanou sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu elektrickym
proudem.

Nepouzivejte rozboCovaci zastréky ani prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste neposkodili napajeci kabel a sitovou zastrCku. Jestlize potrebujete
pfivodni kabel vymeénit, musi vyménu provést nami autorizované servisni stfedisko.
Sit'ové kabely se nesmi dotykat nebo se nachazet v blizkosti dvifek spotfebice nebo
vyklenku pod spotiebiem, obzvlasté je-li spotfebi¢ v provozu nebo jsou-li dvitka horka.
Ochrana pred Urazem elektrickym proudem u zivych &i izolovanych ¢asti musi byt
pfipevnéna tak, aby nesla odstranit bez pouziti nastroj.

Sit'ovou zastr¢ku zapojte do sitové zasuvky az na konci instalace spotrebice. Po instalaci
musi zUstat sitova zastréka nadale dostupna.

Pokud je sitova zasuvka uvolnéna, nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

Neodpojujte spotrebi¢ ze zasuvky tahem za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

Pouzivejte pouze spravna izolacni zafizeni: ochranné vypinace vedeni, pojistky (pojistky
Sroubového typu se musi odstranit z drzaku), ochranné zemnici jistiCe a stykace.
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+ Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo izolaéni zafizeni k fadnému odpojeni vSech
napajecich vodicl spotrebice. Toto izolacni zafizeni musi mit mezeru mezi kontakty alespon
3 mm Sirokou.

» Spotfebi¢ se dodava se sitovou zastrékou a napajecim kabelem.

2.3 Pouziti

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, urazu elektrickym proudem ¢i vybuchu.

+ Neménte technické parametry spotrebice.

» Ujistéte se, ze vétraci otvory nejsou zablokované.

« Béhem provozu nenechavejte spotfebi¢ bez dozoru.

» Po kazdém pouziti spotiebi¢ vypnéte.

» Pokud je spotiebi¢ v provozu, budte pfi otevirani jeho dvifek opatrni. Mze uniknout horky
vzduch.

» Nepouzivejte spotrebi¢, mate-li vihké ruce, nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

+ Na otevfena dvifka netlacte.

» Nepouzivejte spotrebic jako pracovni nebo odkladaci plochu.

» Dvirka spotfebice otvirejte opatrné. Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol, mGze vzniknout
smés alkoholu a vzduchu.

» Pfi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti spotfebice jiskry ani otevieny ohen.
« Do spotrebice, do jeho blizkosti nebo na spottebi¢ neumist'ujte hoflavé predméty nebo
predméty nasaklé hoflavinami.

A VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

* Aby nedoslo k poskozeni nebo zménam barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné pfedméty pfimo na dno spotrebice.

Nepokladejte hlinikovou félii pfimo na dno vnitfku spotrebice.

Nenalévejte vodu pfimo do horkého spotrebice.

— Po dokonceni pripravy jidla nenechavejte ve spotiebici vihké talife ani jidlo.
— Pri vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi budte opatrni.

» Barevné zmény na smaltovaném povrchu nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

« P¥i pe€eni vlaénych moucnikd pouzijte hluboky plech. Ovocné $tavy mohou zanechat trvalé
skvrny.

» Vzdy varfte se zavienymi dvifky spotfebice.

» Je-li spotrebic instalovan za nabytkovym panelem (napf. dvirky), dvifka nabytku nesmi byt
nikdy zaviena, kdyz je spotiebi¢ v provozu. Za zavienym nabytkovym panelem muze
dochazet k narustu horka a vihka, coz mize nasledné poskodit spotfebi¢, pouzdro nebo
podlahu. Nezavirejte nabytkovy panel, dokud spotfebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo poskozeni spotiebice.

» Pred CiSténim nebo udrzbou spotiebi¢ vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou zastréku ze
zasuvky.
+ Presvédcte se, ze spotiebic¢ uz vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych paneld.
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» PoSkozené sklenéné panely okamzité vyménite. Kontaktujte autorizované servisni stfedisko.

» Pfi snimani dvifek spotfebiCe budte opatrni. Dvitka jsou tézka!

» Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste zabranili poSkozeni materialu jeho povrchu.

» Vycistéte spotrebi¢ vihkym mékkym hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci prostredky.
Nepouzivejte prostfedky s drsnymi ¢asticemi, draténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

» Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na jeho baleni.

« Necistéte katalyticky smalt pomoci Cisticich prostiedku.

2.5 Vnitini osvétleni

VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem!

» Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto spotfebici a samostatné prodavané nahradni
zarovky: Tyto zarovky jsou navrzeny tak, aby odolaly extrémnim fyzickym podminkam v
domacich spotfebicich, at' uz jde o teplotu, vibrace ¢&i vihkost, nebo jsou ur€eny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice. Nejsou urceny k pouziti v jinych spotfebicich a
nejsou vhodné k osvétleni mistnosti v domacnosti.

» Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s tfidou energetické ucinnosti G.

» Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi vlastnostmi .

2.6 Servis

» Je-li nutna oprava spotfebice, obrat'te se na autorizované servisni stredisko.
» Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.7 Likvidace

& VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu ¢i uduseni.

» Pro informace ohledné spravné likvidace spotfebice se obratte na mistni urady.

+ Odpojte spotiebi¢ od elektrické sité.

» QOdfiznéte sitovy kabel v blizkosti spotfebice a zlikviduijte jej.

+ Odstrante dverni zapadku, abyste zabranili uvéznéni déti a domacich zvifat ve spotrebici.
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3. POPIS SPOTREBICE

3.1 Celkovy pohled

NEEY

:
2ol <) Hmﬁ

3.2 Prislusenstvi

Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, kolacové formy, pecené.

Plech na peceni
Pro kolace a susenky.

Hluboky pekaé/plech
K peceni a opékani jidel nebo jako plech na
zachytavani tuku.

781352
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Ovladaci panel

Voli¢ pecicich funkci
Displej

Ovladac

Zasuvka pro pecici sondu
Topné téleso

Osvétleni

Ventilator

Zasouvaci mrizka, vyjimatelné
Vlis vnitfku trouby

Polohy mrizky




JAK ZAPNOUT A VYPNOUT SPOTREBIC

Pecici sonda
Slouzi k méfeni teploty uvnitf pokrmu.

Teleskopické vysuvy
Pro snazsi vkladani a vyjimani plecht a
tvarovaného rostu.

4. JAK ZAPNOUT A VYPNOUT SPOTREBIC

4.1 Zasunovaci ovladace
Chcete-li spotfebi¢ pouzit, stisknéte ovlada¢. Ovladac se vysune.

4.2 Senzorova tlacitka ovladaciho panelu

) 'ies & M oK @ ( C@

Caso- Rychlé Osve- Pecici Potvrzeni S Otocte ovlada-
. e . . Stisknéte M
vac zahrati tleni sonda nastaveni cem

K zapnuti trouby zvolte pecici funkci.

Troubu vypnete oto¢enim ovladace pecicich funkci do polohy vypnuto.

Displej s hlavnimi funkcemi.

©BB-HE:BREE."
A

Ukazatele na displeji
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& ¥ wl © >>

Zamek Podporované Cisteni Nastaveni Rychlé zahrati
Vareni

Ukazatele N
casovace: D % e/ @

Stavova lista — pro teplotu nebo ¢as. Kdyz trouba
dosahne nastavené teploty, cely panel sviti Cerve-
ne.

Peéici sonda kontrolka Vi

5. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

5.1 Prvni €isténi

Pred prvnim pouzitim vyc€istéte prazdnou troubu a nastavte ¢as:

=] o] = @
“2f 00:00

Nastavte &as. Stisknéte tlagitko OK.

5.2 Prvni predehrati

Pred prvnim pouzitim prazdnou troubu predehrejte.

Krok 1 Z trouby odstrarite veskeré prisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty.

Krok 2 Nastavte maximalni teplotu pro funkci E]

Nechte troubu pracovat jednu hodinu.

Krok 3 Nastavte maximalni teplotu pro funkci .

Nechte troubu pracovat 15 minut.
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&)

Pred prvnim pouzitim prazdnou troubu predehrejte.

@. Béhem predehfivani mize z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.

6. DENNi POUZiVANI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Zahajeni vareni
Krok 1

Krok 2
Q Q@
8

C

Nastavte teplotu.
Zvolte pecici funkci.

Stisknéte tlacitko
OK

6.2 Pecici funkce

Standardni pecici funkce

Pecici funkce

Pouziti
K peceni jidel na tfech urovnich soucasné a k suseni potravin. Nastavte
@ teplotu 0 20-40 °C nizSi nez pro Horni/spodni ohfev.
Pravy horky
vzduch
— K peceni a opékani jidel na jedné urovni trouby.
Horni/spodni

ohrev
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Pecici funkce Pouziti

vvv K pripravé polotovar(i do kiupava (napf. hranolek, americkych brambor
* nebo jarnich zavitk).

Mrazené potraviny

K peceni pizzy. K intenzivnéjSimu opeceni dozlatova a dosazeni kfupavé-
ho korpusu.

2

Pizza

K peceni kolacu s kfupavym korpusem a zavarovani potravin.

Spodni ohiev

K rozmrazovani potravin (zeleniny a ovoce). Doba rozmrazovani zavisi na

s mnozstvi a velikosti zmrazenych potravin.
Rozmrazovani
I Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi pe€eni. Pfi pouziti této funkce se
‘Y teplota ve vnitiku trouby maze liSit od nastavené teploty. Je vyuZito zbyt-

kové teplo. MGze dojit ke snizeni tepelného vykonu. Dal$i informace nale-

Vinky horko- znete v kapitole ,Denni pouzivani*, Poznamky: VIhky horkovzduch.

vzduch
v Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani chleba.
Gril
vov K peceni velkych kusi masa nebo dribeze s kostmi na jedné urovni. K
ﬁ? zapékani a peceni dozlatova.

Turbo gril

= Otevieni nabidky: Podporované Vareni, Citéni, Nastaveni.

Nabidka

6.3 Poznamky: Vihky horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke spInéni energetické tfidy a pozadavk( na ekodesign podle
smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014. Testy podle normy:

IEC/EN 60350-1

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni zaviend, aby nedoslo k preruseni funkce a aby trouba
fungovala co nejuspornéji.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach.

Pokyny k pe¢eni najdete v kapitole ,Tipy a rady”, Vlhky horkovzduch. Pro obecna doporuceni
ohledné Uspory energie viz kapitolu ,Energeticka uginnost*, Uspora energie.
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6.4 Jak nastavit: Podporované Vareni
Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporuéenou funkci a teplotu. Cas a teplotu Ize béhem

peceni upravovat.

U nékterych pokrmi muzete také péct po-
moci:

Uroven, na kterou je pokrm pfipraven:

» Pecici sonda

* Nepropecené
« Stfedné velké
* Dobfe propecené

Podporované Vareni — tuto funkci pouzijte k rychlé pripravé pokrmu s vychozimi nastaveni-

mi:
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
( ( x i
E i P1 - P45 OK

Otevrete nabidku. Zvolte Podporované

Vareni. Stisknéte OK.

Zvolte pokrm. Stis-
knéte tlagitko OK.

Vlozte jidlo do trouby.
Potvrdte nastaveni.

6.5 Podporované Vareni

Legenda

krmu.

”?

Pecici sonda k dispozici. Umistéte Pecici sonda do nejsilngjsi casti po-

Trouba se vypne, kdyz se dosahne nastavené teploty Pecici sonda.

@ Pred zapocetim peceni troubu predehrejte.

E| Poloha rostu.

Kdyz funkce skonci, zkontrolujte, zda je jidlo hotové.

Jidlo Hmotnost

Poloha rostu / prislusenstvi

Doba
trvani

Hovézi
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P1 Hovézi pece-
né, neprope- ~ 40 min.
cena
P2 | Hovézi pece- 1-1.5 kg; 4= A?[E]2; plech na peceni .
ne, stredné Scmsilné | Maso pod dobu nékolika minut osmahng- |~ 50 min.
propeéena kousky te na horké panvi. Viozte do trouby.
P3 Hovézi pece-
né, dobfe pro- ~ 60 min.
pecena
P4 Steak, stied- 180-220 g /? E E 3: pecici misa na tvarova- ~ 15 min.
né propeceny na jeden ném rostu ’
k,‘fsi 3 IcrtT( Maso pod dobu nékolika minut osmahné-
siine platky te na horké panvi. Vlozte do trouby.
PS5 | Hovézi pece- 1.5-2kg A2 E 2; pecici misa na tvarovaném ~ 120 min.
né / dusena rostu
(kkvalltmdzc.’elgllrl- Maso pod dobu nékolika minut osmahné-
,?' ,SFE)O k”' sal, te na horké panvi. PFidejte tekutinu. Vioz-
silny bok) te do trouby.
P6 Hovézi pece-
né, neprope- B .
¢ena (nizkote- 75 min.
plotni peceni)
P7 Hovézi pece-
ovez! pee /‘? E| 2; plech na peceni
né, stfredné 1215 ka- 4 - ) ! PeLelll .
propeéena -15 ‘g; 4= | PouZzijte své oblibené kofeni nebo jedno- ~ 85 min.
(nizkoteplotni | > SM silné duse stil a gerstvou mletou papriku. Ma-
pedeni) kousky so pod dobu né&kolika minut osmahnéte
na horké panvi. Vlozte do trouby.
P8 Hovézi pece-
né, dobre pro-
pecena (nizko- ~ 130 min.

teplotni pece-
ni)
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P9 Filet, nepro-
peceny (nizko- ~ 75 min
teplotni pece- '
ni)
- ) B} /? E 2; plech na peceni
P10 | Filet, sttedné | 0,5-1,5kg; | Pouzijte své oblibené koFeni nebo jedno-
propeceny 5-6 cmsilné | duse sl a Serstvou mletou papriku. Ma- ~ 90 min.
(nizkoteplotni kousky so pod dobu nékolika minut osmahnéte
peceni) na horké panvi. Vlozte do trouby.
P11 Filet, prope-
¢eny (nizkote- ~ 120 min.
plotni peceni)
Teleci @
P12 | Teleci pecené | 0,8-1,5kg; /0? |E| 2; peici misa na tvarovaném ~ 80 min.
(napf. plecko) 4 cm silné rostu ’
kousky Pouzijte své oblibené kofeni. Pridejte te-
kutinu. Pecte zakryté.
Vepiové @ @
P13 P?ée'né zve- 1.5-2kg /? E 2; pecici misa na tvarovaném ~ 120 min.
prové krkovi- rostu
;: nebo plec- V poloviné doby peceni maso obratte.
P14 | Trhané vepio- 1,5-2 kg /? E 2: plech na peéeni ~ 215 min.
vle t(nllzkovte- ; Pouzijte své oblibené kofeni. V poloviné
plotni pecent) doby peceni maso obratte, aby bylo rov-
nomérné opecené.
P15 | Kyta, Cerstva 1-1.5kg; 5= | [, pedici misa na tvarovaném ~ 55 min.
6 cm silné rostu ’
kousky Pouzijte své oblibené kofeni.
P16 | Veprova ze- 2-3 kg; pou- E| 3; hluboky pekaé 90 min.
birka ;”tg syr(t)va, Pridejte tekutinu k zakryti spodni ¢asti
—o cm ten- pokrmu. V poloviné doby peceni maso
ka veprova obratte
Zebirka '
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
Jehnagi @
P17 | Jehnééisteh- | 1,5-2kg; 7- 2B 2. peici misa na plechu na pe- | ~ 130 min.
no s kostmi 9 cm silné geni
kousky | pridejte tekutinu. V poloving doby peceni
maso obratte.
Dribez &
P18 | Celé kufe 1-1.5kg; VLA=P? zapékaci misa na plechu na ~ 60 min.
Cerstvé peceni
Pouzijte své oblibené kofeni. V poloviné
doby peceni kufe obratte, aby bylo rov-
nomérné opecené.
P19 | Pulka kufete 0,5-0,8 kg /0? E| 3: plech na pegeni ~ 40 min.
Pouzijte své oblibené kofeni.
P20 | Kufeciprsa 18(.)_(2100 9 /P E E] 2; zapékaci misa na tvarova- ~ 25 min.
Ea Jeden ném rostu
us Pouzijte své oblibené kofeni. Maso pod
dobu nékolika minut osmahnéte na horké
panvi.
P21 Kufgci stte!\- - /0? |E| 3: plech na pe&eni ~ 30 min.
na, cerstva Pokud jste kufeci stehna nejprve marino-
vali, nastavte nizsi teplotu a pecte je dé-
le.
P22 | Kachna, cela 2-3 kg /? E| 2; pecici misa na tvarovaném ~ 100 min.
rostu
Pouzijte své oblibené kofeni. Vlozte ma-
so do pecici nadoby. V poloviné doby pe-
¢eni kachnu obratte.
P23 | Husa, cela 4-5kg /? E| 2: hluboky pekaé ~ 110 min.
Pouzijte své oblibené kofeni. Vlozte ma-
so do hlubokého plechu na peceni. V po-
loviné doby pecéeni husu obratte.
Jiné
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P24 | Sekana 1kg /) E] 2: tvarovany rost ~ 60 min.
Pouzijte své oblibené kofeni.
Ryba &
P25 | Cela ryba, gri- 0,5-1 kg na /) E] 2: plech na pe&eni ~ 30 min.
lovana rybu Rybu naplrite maslem a pouzijte své obli-
bené koreni a bylinky.
P26 | Rybifilé - [%][=] 3; zapékaci misa na tvarovaném 20 min
rostu
Pouzijte své oblibené koreni.
Sladké peéivo / dezerty =07 £3
P27 "I(';llaérghovy B E| 2; @ 28cm rozkladaci forma na pe- 90 min.
¢eni natvarovaném rostu
P28 iJéacv:blec':ny ko- - E 3: plech na pe&eni 45 min
P29 J’avbleény ko- . = 2; forma na kola¢ na tvarovaném ro- 40 min.
laé Stu
P30 i.léaéblec"y ko- - =] 1; & 22cm forma na kol na tva- 60 min.
rovaném rostu
P31 | Brownies - 2 kg E| 3. hluboky pekaé 30 min.
cokoladoveé ’
susenky
P32 C°k9|éd°"é B E 3; plech na muffiny na tvarovaném 25 min.
muffiny rostu
P33 BiSKUst B E| 2; forma na biskupsky chlebicek na 50 min.
chlebicek

tvarovaném rostu

Zeleninové pokrmy / pfilohy @ ?53 %
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P34 | Pecené bram- 1kg E] 2: plech na pe&eni 50 min.
bory Vlozte celé brambory ve slupce na plech
na peceni.
P35 | Americké ke (=] 3. plech na pe&eni vylozeny pegicim 35 min.
brambory papirem
Pouzijte své oblibené korfeni. Brambory
nakrajejte na kousky.
P36 IGri!ované ze- 1-1,5kg |E| 3; plech na peceni vylozeny pecicim 30 min.
enina papirem
Pouzijte své oblibené kofeni. Zeleninu
nakrajejte na kousky.
P37 Krok%ty, ) 0,5 kg E| 3: plech na peceni 25 min.
zmrazené
P38 | Brambory, 0,75 kg E 3: plech na peceni 25 min.
zmrazené ’
Zapékana jidla, chléb a pizza & & &
P39 Mas? [ zeleni- 1-1.5kg E 2; zapékaci misa na tvarovaném ro- 45 min
nové lasagne, Stu
které neni tre-
ba predvaro-
vat
P40 | Zapecené 1-1.5kg E 1; zapékaci misa na tvarovaném ro- 50 min.
brambory (su- Stu
rové brambory) Po poloviné doby pfipravy jidlo otocte.
P41 :':erlfgvé pizza, . (5] 2; plech na peceni vylozeny peci- 15 min
enka cim papirem
P42 C_?rs,t"é pizza, _ E E] 2; plech na peceni vylozeny peci- 25 min.
stina cim papirem
P43 | Slany kolaé B E 2; forma na peceni na tvarovaném 45 min
rostu

88/352




FUNKCE HODIN

Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P44 | Bageta I’c’ia- 0.8 kg ][= 3; plech na peéeni vylozeny peéi- 30 min.
batt'a I bily cim papirem
chléb Pro bily chléb je tfeba vice ¢asu.
P45 gfrl“;;trr:za ke [5][=] 2; plech na pegeni vylozeny peci- | 60 min.
chléb ve for- cim papirem / tvarovany rost
mé na biskup-
sky chlebic¢ek

7. FUNKCE HODIN

7.1 Funkce hodin

Funkce hodiny

Pouziti

Q

Minutka. Po uplynuti €asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal.

STOP

Cas pedeni. Po uplynuti asu na dasovadi zazni zvukovy signal a peéi-
ci funkce se vypne.

@

Casovy odklad. K odlozeni spusténi nebo ukonéeni peéeni.

0

Casovad. Maximum je 23 h 59 min. Tato funkce nema Zadny vliv na

provoz trouby. ;
Pro zapnuti a vypnuti Casovac zvolte: Nabidka, Nastaveni.

7.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit: Denni ¢as

Krok 1 Krok 2 Krok 3
1,
? ¥ | &
Pro zménu denniho ¢asu oteviete nabidku . .
a zvolte Nastaveni, Denni ¢as. Nastavte hodiny. Stisknate: OK.

89/352




FUNKCE HODIN

Jak nastavit: Minutka

Na displeji se
zobrazi:
0:00

Q

Stisknéte: @

Krok 2

Nl

Nastavte Minutka

Stisknéte: OK.

® Casovat zatne okamzité odpogitavat.

Jak nastavit: Cas peéeni

Krok 1

Nl

Zvolte pecici funk-
ci a nastavte te-

Opakované tis-

knéte: ®

Krok 3

Na displeji se
zobrazi:
0:00

Nl

STOP

Nastavte dobu

stisknéte: OK.

plotu. pripravy.
@ Casovaé zaéne okamzité odpogitavat.
Jak nastavit: Casovy odklad
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5 Krok 6
Na dis- .
N V2 | - |
( \ pleji se (v \ 0 NaFIS (' \ A
zobrazi: pleji S&?
denni zobrazi:
gas -
N
N @ vy-
Zvolte | Opakova- S| Nastave Stisknate: | PNOUT | N80 | shokne.
pecici | nétiskng- | PNOUT | woocni ’ cas
funkci. te: O sténi. CK. ukonge- | te; OK.
i ni.

@ Casovad zaéne odpoditavat v nastaveny ¢as spusténi.

90/352




POUZITi: PRISLUSENSTVi

8. POUZITi: PRISLUSENSTVI

8.1 Vkladani prislusenstvi

Maly zafez nahore zajistuje vysSi bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako ochrana proti

preklopeni. Vysoky okraj kolem rostu slouzi jako ochrana proti sklouznuti varnych nadob z

rostu.

Tvarovany rost:
Rost zasunte mezi vodici liSty drazek ro-
§ta.

Plech na peceni / Hluboky pekac:
Zasunte plech mezi drazky zvolené Urovné
rostu.

Tvarovany rost, Plech na peceni / Hlu-
boky pekac:

Plech zasunte mezi drazky zvolené Urovné
roStu a tvarovany rost v drazkach nad nimi.

8.2 Pecici sonda

Pecici sonda— méfi teplotu uvnitf pokrmu.
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Lze nastavit dvé teploty:

C

Teplota trouby.

”?

Teplota ve stfedu pokrmu.

Pro dosazeni nejlepsich vysledku:

Pfisady by mély mit pokojo-
vou teplotu.

Nepouzivejte pro tekute
pokrmy.

V prabéhu pfipravy musi zustat
v pokrmu.

Pokyny k pouziti: Pecici sonda

Krok 1 Zapnéte troubu.
Krok 2 Nastavte pecici funkci a v pfipadé potreby teplotu trouby.
Krok 3 Vlozte: Pecici sonda.

Maso, driibez a ryby

Dusenal/zapékana jidla

Zasunte Spi¢ku Pecici sonda do stfedu masa

nebo ryby, pokud mozno do nejsilngjSi ¢asti.

Ujistéte se, ze alespon 3/4 Pecici sonda jsou
vsunuty do pokrmu.

Zasunte Spicku Pecici sonda pfesné do stfedu
misy. Béhem peceni musi Pecici sonda drzet
stabilné na jednom misté. Abyste toho dosahli,
pouzijte pevnou pfisadu.Okraj zapékaci misy
pouzijte k podepreni silikonové rukojeti Pecici
sonda. Spi¢ka Pedici sonda by se méla dotykat
dna zapékaci misy.

Zapojte Pecici sonda do zasuvky na pfedni strané trouby.
Displej zobrazi aktualni teplotu: Pecici sonda.
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Krok 5 /'? — stisknutim nastavite teplotu pecici sondy ve stfedu pokrmu.

Krok 6 OK _ stisknutim potvrdte.

Jakmile pokrm dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal. Miizete se rozhod-
nout skoncit nebo pokracovat v pfipravé jidla, abyste zajistili, ze je pokrm dobfe pro-
peceny.

Krok 7 Zastréku Pecici sonda vytahnéte ze zasuvky a pokrm vyjméte z trouby.

VAROVANI!
Pecici sonda mize byt velmi horky a hrozi nebezpeci popélenin. Pri
vytahovani zastrcky a vyjmuti sondy z pokrmu budte opatrni.

9. DOPLNKOVE FUNKCE
9.1 Zamek

Tato funkce brani nahodné zméné funkce spotrebice.

Pokud ji zapnete, kdyz spotfebic pracuje, nastavena pfiprava jidla bude pokracovat a ovladaci
panel bude zablokovany.

Pokud ji zapnete, kdyz je spotiebic¢ vypnuty, spotfebi¢ nepuljde zapnout a ovladaci panel bude za-
blokovany.

AN OOK_ stisknutim a podrze- OOK - stisknutim a podrzenim
nim funkci zapnete. funkci vypnete.
Zazni zvukovy signal.

® 3x @ - blika pfi zapnuti zamku.

9.2 Automatické vypnuti

Pokud je spusténa néjaka pecici funkce a vy nezménite Zzadné nastaveni, trouba se po urcité
dobé z bezpe€nostnich davodua vypne.

(°C) @ (h)

30-115 125

120 - 195 8.5
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(°C) @ (h)

200 - 245 5.5

250 — maximalni 3

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi: Osvétleni, Pegici sonda, Casovy odklad.

9.3 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebi¢ v provozu, chladici ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval povrch
spotrebiCe chladny. Pokud spotfebi¢ vypnete, chladici ventilator bude dal pracovat az do
Uplného ochlazeni spotfebice.

10. TIPY A RADY

10.1 Vlhky horkovzduch

NejlepSich vysledkd dosahnete, budete-li se Fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce nize.
Pouzijte tfeti polohu rostu.

¥ O
N\

(°C) (min)
Zapecené téstoviny 200 - 220 45 -55
Zapecéené brambory 180 - 200 70-85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasagne 180 - 200 75-90
Zapecené cannelloni 180 - 200 70-85
Chlebovy pudink 190 - 200 55-70
RyZovy pudink 170 - 190 45 - 60
Jablec¢ny kola¢ z piSkotového tésta (kulata do- 160 - 170 70-80
rtova forma na peceni)
Bily chléb 190 - 200 55-70
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10.2 Vlhky horkovzduch — doporuéena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni upravou.

.~

. . Pecici Salky
Plech na pizzu Zapékaci forma Dortovy korpus
Tmavy, nereflexni Tmavy, nereflexni Iferfimlka Tmavy, nereflexni
o0 o0 Pramér 8 cm, A
Pramér 28 cm Pramér 26 cm Cy Pramér 28 cm
vyska 5 cm

10.3 Tabulky vareni pro zkusebny

Informace pro zkusebny
Testy podle normy: EN 60350, IEC 60350.

%PECEM NA JEDNE UROVNI. Peéeni ve formé

LY == «
\ ]
(°C) (min)

Piskotovy kola¢ bez tuku | Pravy horky vzduch 140 - 150 35-50 2
PisSkotovy kola¢ bez tuku | Horni/spodni ohfev 160 35-50 2
Jable¢ny kolag, 2 formy Pravy horky vzduch 160 60 - 90 2

na peceni, @ 20 cm

Jable¢ny kolag, 2 formy Horni/spodni ohfev 180 70-90 1

na peceni, @ 20 cm
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@PE(‘:EM NA JEDNE UROVNI. Susenky

Pouzijte treti polohu rostu.

XX | [

= D
(°C) (min)

Maslové susenky / Prouzky Pravy horky vzduch 140 25-40
tésta
Maslové susenky / Prouzky Horni/spodni ohfev 160 20-30
tésta, predehrejte prazdnou
troubu
Malé kolace, 20 kouskd na Pravy horky vzduch 150 20-35
plech, predehfejte prazdnou
troubu
Malé kolace, 20 kousku na Horni/spodni ohfev 170 20-30
plech, predehfejte prazdnou
troubu

%PECEM NA VICE UROVNICH. Sugenky

%

(°C) (min)
Maslové suSenky / Prouz- | Pravy horky vzduch 140 25-45 1/4
ky tésta
Malé kolace, 20 kousku Pravy horky vzduch 150 23-40 1/4
na plech, predehrejte
prazdnou troubu
PisSkotovy kola¢ bez tuku Pravy horky vzduch 160 35-50 1/4
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Predehrejte prazdnou troubu po dobu péti minut.

li))
Gril s maximalnim nastavenim teploty.

¥ = O 1
\ =
(min)
Topinky Gril 1-3 5
Hovézi steak, v poloviné doby | Gril 24 - 30 4
obratte
VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
11.1 Poznamky k ¢isténi
< Pfedni stranu spotrebice oCistéte hadfikem z mikrovlakna namo&enym v rozto-

ku teplé vody a Setrného myciho prostredku.

Kovové plochy ocistéte pomoci Cisticiho roztoku.

cft‘f':;w' Skvrny vygistéte pomoci Setrného gisticiho prostfedku. Nenanasejte ho na kata-

lytickou vrstvu.

Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytk jidel
muze zpUsobit pozar.

[

Ve spotfebiCi neuchovavejte potraviny déle nez 20 minut. Po kazdém pouziti vy-

Kazdodenni | o «40 ynittek spottebice hadfikem z mikroviakna.

pouziti
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DRZBA

Prislusenstvi

V8echno prisluSenstvi vyCistéte po kazdém pouziti a nechte jej oschnout. Pou-
Zijte hadfik z mikrovlakna namoceny v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostfedku. PFisluSenstvi necistéte v mycce nadobi.

ostrych predméta.

Neprilnavé prislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich cisticich prostfedkd nebo

11.2 Jak vyjmout: Rostové drazky

K vygisténi trouby vyjméte drazky na rosty.

Krok 1

Vypnéte troubu a vyckejte, do-
kud nevychladne.

Krok 2

Odtahnéte predni ¢ast kon-
strukce rostovych drazek od po-
stranni stény.

Krok 3

Odtahnéte zadni konec kon-
strukce rostovych drazek od po-
stranni stény a vyjméte ji.

Krok 4

Drazky na rosty nainstalujte
stejnym postupem v opaéném
poradi.

Patky vysuvnych kolejni¢ek mu-
si sméfovat dopredu.

1
-
9

At

I
)

I

11.3 Pokyny k pouziti: Katalytické €isténi

Vnitfek trouby je potazen katalytickym smaltem. BEhem katalyzy absorbuje tuky.
Skvrny nebo zména zbarveni katalytické vrstvy nema na cCisténi vliv.

Vycisténi trouby pomoci katalytického cisténi

Pred katalytickym &iSténim vyjméte z trouby vesSkeré prfislusenstvi.

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Zvolte Nabidka — / Gigténi m’
a trikrat stisknéte OK.

Po dokongeni Cisténi zazni zvu-
kovy signal. Trouba se vypne.

Jakmile trouba vychladne,
vycistéte jeji vnitfek pomoci
vlhkého mékkého hadfiku.

Trvani: 1 h.Katalyticky smalt je samocistici, necistéte jej hadfikem.
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11.4 Jak odstranit a nainstalovat: Dvirka

Dvitka a vnitfni sklenéné panely Ize za Gcelem ¢isténi demontovat. Pocet sklenénych panell se
liSi dle modelu.

A VAROVANI!
Dvirka jsou tézka.

A

POZOR!
Se sklem manipulujte opatrné, pfedevSim u hran predniho sklenéného panelu.

Sklo mlze prasknout.

Krok 1

Zcela otevrete dvirka.

Krok 2

Nadzdvihnéte a stisknéte upi-
naci packy (A) na obou dver-
nich zavésech az na doraz.

Krok 3

PFiviete dvifka trouby do prvni polohy otevreni (pfiblizné do Uhlu 70°). Podrzte dvifka
na obou stranach a vytahnéte je smérem Sikmo vzhuru od trouby. Dvitka polozte vnéj-
§i stranou dolt na mékkou latku na rovné podlozce.

Krok 4

Uchopte okrajovou listu (B)
na horni strané dvifek na ob-
ou stranach a zatlacenim
smérem dovnitf uvolnéte
svorku tésnéni.

Krok 5

Vytahnéte okrajovou listu do-
predu a vyjméte ji.

Krok 6

Uchopte sklenéné panely jed-
nu po druhé na jejich horni
strané a vytahnéte je z drazek
smérem nahoru.

Krok 7

Sklenény panel omyjte vodou
s mycim prostfedkem. Skle-
nény panel peclivé osuste.
Sklenéné panely nemyjte v
my¢ce nadobi.

Krok 8

Po ¢isténi provedte vyse uve-
dené kroky v opaéném pora-
di.
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ODSTRANOVANI ZAVAD

Krok 9

Nejprve nainstalujte mensi a potom vétsi panel a dvirka.
Ujistéte se, ze jsou sklenéné panely vloZzeny do spravné polohy, jinak by se mohl po-
vrch dvifek prehfivat.

11.5 Jak vyménit: Osvétleni

/N VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka muze byt horka.

Pred vyménou osvétleni:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Vypnéte troubu. Pockejte, do- Odpoijte troubu od elektricke Na dno vnittku trouby polozte
kud trouba nevychladne. sité. utérku.
Horni zarovka
Krok 1 .Slflenénym krytem otocte a sejméte

jej. f——

N\

N

Krok 2 Sklenény kryt vycCistéte.
Krok 3 K vyméné pouzijte vhodnou Zarovku odolnou proti teploté 300 °C.
Krok 4 Nasadte sklenény kryt.

12. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

12.1 Co délat, kdyz...

Ve vSech pfipadech, které nejsou v této tabulce zahrnuty, se obratte na autorizované servisni

stredisko.
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ODSTRANOVANI ZAVAD

.
i Trouba se nezapne nebo se neohriva

Problém

Zkontrolujte, zda...

Troubu nelze zapnout ani pouzivat.

Trouba je spravné zapojena do elektrické sité.

Trouba nehfeje.

Funkce automatického vypnuti je vypnuta.

Trouba nehfeje.

Neni spalena pojistka.

Trouba nehfeje.

Zamek je vypnuty.

Y
Soucasti

Problém

Zkontrolujte, zda...

Osvétleni je vypnuté.

VIhky horkovzduch — je zapnuté.

Osvétleni nefunguje.

Spalena zarovka.

Funkce Pecici sonda nefunguje.

Zastrcka Pecici sonda je zcela zasunuta do za-
suvky.

@ Chybové kédy

Na displeji se zobrazuje...

Zkontrolujte, zda...

Chyba C2

Vytahli jste zastréku Pecici sonda ze zasuvky.

00:00

Doslo k vypadku proudu. Nastavte denni ¢as.

Pokud se na displeji zobrazuje chybovy kéd, ktery neni obsazen v této tabulce, restartujte troubu
vypnutim a opétovnym zapnutim domovni pojistky. Pokud se chybovy kéd zobrazi znovu, kontak-

tujte autorizované servisni stredisko.

12.2 Servisni udaje

Pokud problém nemUzete vyresit sami, obratte se na svého prodejce nebo autorizované

servisni stfedisko.

Potfebné Gdaje pro servisni stfedisko najdete na typovém stitku. Typovy Stitek se nachazi na
prednim ramu vnitfku spotfebice. Nesundavejte typovy Stitek z vnitini ¢asti spotiebice.
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ENERGETICKA UCINNOST

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (Mod.) | e

Vyrobni islo (PNC) e

Sériove &islo (SIN.) | e

13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informace o vyrobku a list s Udaji o vyrobku

Jméno dodavatele AEG

BCE546360M 944188622

Oznaceni modelu BCK546360M 944188623

Index energetické ucinnosti 81.2

TFida energetické Ucinnosti A+

Spotfeba energie pfi standardnim zatizeni, konvencni 1.09 kWh/cyklus
ohfev

Spotreba energie pfi standardnim zatizeni, rezim nuce- 0.69 kWh/cyklus

ného vétraku

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie
Hlasitost 711

Typ trouby Vestavna trouba

BCE546360M 32.5 kg
Hmotnost

BCK546360M 32.5kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotiebice na vareni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni
trouby a grily - Metody méfeni vykonu.

102/352



STRUKTURA NABIDKY

13.2 Uspora energie

Tento spotfebi¢ je vybaven funkcemi, které vam pomohou uSetfit energii pfi
kazdodennim vareni.

Ujistéte se, Ze jsou dvitka spotfebiCe pfi jeho provozu zaviena. BE€hem peceni neotvirejte
dvifka spotfebice pfilis Casto. Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém misté
fadné uchyceno.

Pro ucinnéjsi usporu energie pouzivejte kovové nadobi.

Je-li to mozné, spotiebi¢ pred pecenim nepredehfivejte.

Pripravujete-li nékolik jidel najednou, snazte se, aby prodlevy pfi pe€eni byly co nejkratsi.
Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po vypnuti spotfebice se na displeji zobrazuje zbytkové
teplo. Toto teplo muzete vyuzit k udrzeni teploty jidla.

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte teplotu spotfebi¢e na minimum 3-10 minut pred
koncem peceni. Peceni bude pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu uvniti spotiebice.
Zbytkové teplo mlzete vyuzit k ohfevu jiného jidla.

Uchovani teploty jidla

teploty. Na displeji se zobrazi ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim

PFi peceni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho pouze tehdy, kdyz ho skutecné potrebujete.
Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach. Osvétleni
muzete znovu zapnout, ale omezite tim pfedpokladanou Usporu energie.

14. STRUKTURA NABIDKY

14.1 Nabidka
O —
— — zvolte pro zadani Nabidka.
Nabidka struktura
Podporované Vareni ¥ Cisteni ml Nastaveni &5
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
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STRUKTURA NABIDKY

Nl |y

=& oK 01-011 oK
Zvolte Nabidka, | Potvrdte nasta- | Zvolte nastave- | Potvrdte nasta- | Upravte hodnotu
Nastaveni. veni. ni. veni. a stisknate OK.
Nastaveni

o1 Denni ¢as Zmenit 02 Displej jas 1-5

03 Toény tlacitek 1 - Pipnuti 04 Hlasitost zv. signali- 1-4
2 — Cvaknuti zace
3 - Zvuk vy-
pnuty

05 Pecici sonda Krok 1-Alarm a 06 Casovad Zap/\Vyp
vypnuti
2 —Alarm

o7 Osvétleni Zap/Vyp 08 Rychlé zahrati Zap/Vyp

09 Rezim demo Aktivacni 010 | Verze software Kontrola
kod: 2468

O11 | Zrusit vSechna nasta- Ano/Ne

veni

15. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

A%
Recyklujte materialy oznagené symbolem TO. Obaly vyhodte do pfislugnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit Zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice uréené k likvidaci. Spotrebice oznacené pfislusnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim odpadem. Spotiebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.
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NMEPIEXOMENA

INA TEAEIA ATTIOTEAEZMATA

Euxapiatoupe 1ou emmAéEaTe autd 1o TTPoiov AEG. To éxoupe dnUIOUPYNOEl yia va 006
TTAPEXOUKE TEAEIQ ATTOB0AT YIA TTOAAG XPpOVvIa, PE KAIVOTOUEG TEXVOAOYIEG TTOU BonBouv va
atTAOTTOIEITE TN {WH TAG — dUVATOTNTEG TTOU PTTOPEI VO PNV BPEITE O€ TUVNBIOUEVEG TUTKEUEG.
206 TTAPOKAAOUME va a@IEPWAOETE Aiya AETTTA Kal va dIaBAaeTe TIg 0dnyieg, waTe va S1a0@aAITETE
TNV KAAUTEPN duVATR XPNaOn TNG CUOKEUNG TAG.

ETTioke@BeiTe TOV IGTOTOTTO YOG YIa Va:

Bpeite utrodeiteig xpnong, @UAAGSIA, cUUBOUAEG yia TNV eTTiAuan TTPoBANUATWY,
TTANpoopieg €PPRIG Kal ETTIOKEUNG:

www.aeg.com/support

KartaxwpiogTe T0 TTpoidv 0ag, WATE VO EXETE KAAUTEPO TEPPIG:

www.registeraeg.com

Ayopaaete ageaoudp, avOAWOIPA KAl YVATIA avTAAAGKTIKA yIO TN GUGKEUN 0AG:
www.aeg.com/shop

W0 @

MNa TepigadTepeg auvTayEG, TUPBOUAEG, eTTIAUGN TTPORANUATWY, KAVTE ARWn TNG
W[} epappoyns My AEG Kitchen.

Z Available on the A\, GET ITON
« App Store B> Google Play

EZYNMHPETHZH NMEAATQN KAI ZEPBIZ

XpNOIYOTTOIEITE TTAVTA JOVO YVATIO AVTOAAGKTIKA.

Orav emkoivwveite Pe To Eouaiodotnuévo Kevipo ZEpRIg, BeRaiwBeite OT1 £xeTe SlaBETIpa Ta
akoAouBa aroixeia: Movtédo, PNC, ApiBuog aeipdg.

MTropeiTe va BPEiTe TIG TTANPOPOPIEG TTNV TTIVAKIOA TEXVIKWY XOPAKTNPIOTIKWV.

AN Mpogidotroinan / Mpoaoxn - MAnpoopieg yia TNV ac@aleia
® Ievikég TTANPOPOPIEG KAl TUPBOUAEG
MAnpo@opieg OXeTIKA We TO TTEPIBAANOV

YTTOKeITal ag aAAQYEG XWPIG TTPOEISTTOINDN.

NMEPIEXOMENA

1. NTAHPO®OPIEZ I'l|A THN AZ®AAEIA....106 2.5 EoWwTEPIKOG QUTITPOG
1.1 Ao@aAeia TTaidiwy Kail EUuTTabwv g g iepﬁlg """"""""""""""""
QATOUUWN oo 106 T ATTOPPIWN. e
1.2 levikég TTANPOPOPIES YIa TNV 3. NEPIFPA®H NPOTONTOZX
[0 (01010 0, ¥o1[o SO 107 3.1 Tevik) £moKOTNON
2. OAHIIEZ TIA THN AZQAAEIA............... 108 3.2 AGETOUAIP. ..o
2.1 EYKOTAGTOGN e 4. [TQX NA ENEPIOMNOI'HZETE KAI NA
2.2 HAexTpIkr) gUvOean.... AMNENEPIOMOI'HZETE TH ZYZKEYH....... 113
2.3 XPAOM. . 4.1 BUBIZOPEVOI DIOKOTITEG. ... ... 113
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NMAHPO®OPIEZ I'|A THN AZQAAEIA

4.2 Media aigbntnpa TTivaka eAEyxou.114
5. MPIN THN MPQTH XP'HZH..................... 114

5.1 ApXIKOG KABAPITUOG. ...cccveeenenens
5.2 ApxIKn TTPOBEPUAVAN.....ceeeneeee. 115

6. KAOHMEPIN'H XP'HZH.........ccccveereennne
6.1 Tpotrog pubuiang: Mpoypaupara

(SLo]00 1Yo o IR 115
6.2 TTPOYPAUMATO. e 116
6.3 ZNUEIWOEIG TXETIKA PE: YYPOG
OEPUOG AEPOG et 117
6.4 Tpotrog pubuiong: Mayeipepa pe
BOABEID. ... 117
6.5 Mayeipepa pe Bonbeia.................. 118
7. NEITOYPIMIEZ POAOTIO'Y ... 124
7.1 Aeitoupyieg pOAOYIOU. ........cc.nee... 124
7.2 Tpotrog pubuiong: Asitoupyieg
POAOYIOU. ..t 125
8. TPOMNOZ XP'HZHZ: AZEZOYAP............. 126
8.1 Eicaywyr a&EToUBP.....ccuvvereennns 126
8.2 AigB. DayNTOU.....cceveeaieeeiieeenee 127
9. MPOXZOETEZ AEITOYPIIEL................... 129
9.1 KAEIBWHA. ..o 129
9.2 AutopaTn artrevepyotroinan.......... 129
9.3 AVEHITTNPAG WUENG.cvveenvienienene 130
10. YNOAE'IZEIZ KAl ZYMBOYAELX.......... 130
10.1 Yypog Oeppog AEPAG ..., 130

10.2 Yypog Ogppog Aépag -

TIPOTEIVOUEVA AEETOUAP. . .eeenereenennee 131
10.3 lMivakeg payeIpEPATog yia IVaTIToUTA
OOKIMWIV et 131
11. ®PONTIAA KAl KAGAPIZMA.............. 133

11.1 Znpeiwaelg yia Tov kabapigpo... 133
11.2 Tpotog agaipeong: ZTnpiypara

[0 7o 1o 03 1V 134
11.3 Tpotrog xpnong: KaraAuTtikog
KOBOPITHOG eevvveeeiiiieeeeiieeeeeiiae e 134
11.4 TpoT1og agaipeang kai
TOTTOBETNONG: MOPTA...eeveeeeeeeee 135
11.5 Tpd1Og avTIKaTAaTAONG:
PANe (V) 11 10T o Yo R 136
12. ANTIMETQMIZH MPOBAHMATQN....... 137
12.1 TI VA KAVETE QV...ovieiiieieeaieens 137
12.2 AeSOPEVA TEPPIG . eeurrerrrrainrns 138
13. ENEPTEIAK'H AITOAOZH...........ccceeuenne 139
13.1 MNAnpo@opieg Mpoiovrog kar PUAAO
MAnpo@opiwv MPOoIOVTOG........ceenee. 139
13.2 ESoIkovOpuNaN EVEPYEIOG............ 139
14. AOMH MENOY......cooierrreereeeeereenneens 140
14.1 MEVOU. ..o 140
15. MEPIBAAAONTIKA OEMATA............... 141

1. A TIAHPO®OPIEZ I'lA THN AZOAAEIA

Mpiv atro Tnv eykatdataon Kal TN Xprnon Thg GUOKEUNG,
dIaBACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOMEVES 00nYies. O
KATOOKEUAOTNG BEV €ival UTTEUOBUVOC VIO TUXOV TPAUPOTIONOUG
A {nui€g TTOU €ival aTTOTEAETUA AavOATPEVNG EYKATAOTAONG N
xpnong. Na QUAGOOETE TTAVTA AUTEG TIG 0dNYiES O€ Eva
QO0QAAEG HEPOG ME EUKOAN TTPOTRaAaN yia JEAAOVTIKA avagopd.

1.1 Ao@dAsgia TTaIdiwV Kal EUVTTadwV aTtouwyv

- H ouokeun autr ptropei va xpnaoigotroinBei ammo maidia
NAIKIag 8 €TwV Kal avw Kal atro ATOUA PE PEIWMEVES
OWWATIKEG, AITONTNPIOKEG 1 TIVEUPATIKEG OUVATOTNTEG N
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NMAHPO®OPIEZ I'|A THN AZOQAAEIA

EANEIWPN EPTTEIPIAC KOI YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI 1] £XOUV
AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPAON TNG OUTKEUNG ME AT@AAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou evexovTal. Maidia
NAIKIOG HIKPOTEPNG TWV 8 ETWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kal
TTEPITTAOKEG QVATTNPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA OTTO
TN OUOKEUN, EKTOG €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWG.

- Ta TTaudIa TTPETTEI VA ETTOTITEUOVTAI WATE VA SIag@aAieTal OTI
Oev TTaiouv PE TN TUOKEUN.

- QuAdooete OAa Ta UAIKG OUOKEUOTIAG JOKPIG ATTO TA TTAIDIA
Kl aTTOpPIYTE T KATAAANAQ.

- MPOEIAOMNOIHZH: H guokeur kal Ta TTpoaBAaiya pepn NG
Bepuaivovtal Kata Tn Xpnaon. Kparare ta aidid kai ta
KaTolkidla {wa PakpIa atrd TN GUOKeun oTav Tnv
XPNOIUOTTOIEITE KAl OTAV WPUXETAL.

- Eav n ouokeun diabeTel didragn ac@aAeiag yia raidid, 8a
TTPETTEI VA EIVAI EVEPYOTTOINMEVT.

- Ta maudia dev TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPITHO Kal T
OUVTHPNON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIG
ETTIRAEWN.

1.2 'evikéG TTANPOPOPIES YIa TRV AOPAAEIA

- AuTr n OUOKeUn TTPOOPICETAI YOVO YIA PAYEIPIKA XPAON.

- H guokeun autr) €xel axedlaaTei HOVO yia OIKIOKK XPraon o€
ETWTEPIKO TTEPIBAAAOV.

- H ouokeun autr PtTopei va xpnaoigoTtroinBei o€ ypageia,
dwpatia gevodoxeiwv, EEVWVES, aypOoIKIEG Kal AAAa TTapouoIa
KAaTaAupaTa OTTou TETOIA Xprion Ogv utrepPaivel Ta TTITTEdA
NG (ME€ONG) OIKIAKAG XPNONG.

- H eykaraoTaon auTthg TNG CUOKEUNG KAl N AVTIKATAOTACH TOU
KOAWOIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI HOVO ATTO KATAAANAQ
KATOAPTIOPEVO ATOO.

- Mnv XpnOIYOTTOIEITE TN TUTKEUN TTPIV TNV EYKATAOTACETE
aTnNVv EVOWUATWHEVN dOUN.

- [piv a1rd oTT0IadNTTOTE EPYATia OUVTHPNONG, ATTOOUVOEETE
TN OUOKEUN a1Td TNV TTPICA.
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- Eav 10 KaAwdio Tpopodoaiag Exel UTTOOTEI YOOPEC, Ba
TTPETTEI VA QVTIKATAOTOBOEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
E¢ouaiodotnuevo Kévipo ZEpRIG A Eva KatdAAnAa
KATOPTIOPEVO ATOPO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOg
a1Td TO NAEKTPIKO PEUNA.

- MPOEIAOMNOIHZH: BeBaiwbeite 611 N guokeun gival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATATTHTETE TOV AQUTITAPO
yia TNV amro@uyn moavoTnTag NAEKTPOTTANEIaG.

- MPOEIAOMNOIHZH: H guokeur kal Ta TTpoagBAaiya pepn NG
Bepuaivovtal Kata Tn Xpnaon. MNPETTel va TTPOTEXETE WATE VA
MNV ayyideTe TIC QVTIOTATEIG 1) TNV ETTIPAVEIQ TOU ETWTEPIKOU
TNG GUOKEUNG.

- XpNOIYOTIOIEITE TTAVTA YAVTIA POUPVOU OTAV AQPAIPEITE N
Badete eCapTAUATA 1) OKEUN.

- XpNOIYOTTOIEITE YOVO TOV algBnThpa @aynTou (aiIodntrhpa
BeppOKPATiag TTUPHVA) TTOU CUVICTATAI VIO QUTAV TN
OUOKEUN.

- Na va agaipéagete Ta oTNPIYMOTA OXapwy, TPARAETE TTpWwTA
TO PUTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTn
OUVEXEIQ, TO TTIOW TUAMA YIA VO TO ATTOTTTACETE ATTO TA
TTAdiVA ToiXwpaTa. TOTTOBETAOTE T OTNPIYUATA OXAPWY,
aKoAouBwvTag TNV TTapatTavw d1adikaaia Pe TNV avTioTpo®n
asIpa.

- Mn xpnoipoTrolgiTe aTtpokaBapIaTh yia ToV KaBapiguo g
OUOKEUNG.

- Mn XpnoIPOTTOIEITE 1I0XUPA AEIOVTIKA KABAPIOTIKA 1 AIXUNPES
METOAAIKEG EUATPEG YIA va KABApPITETE TN YUAAIvN TTOPTA,
KABOTI UTTOPEI va XapAgouv TNV ETTIPAVEIA KOI QUTO YTTOPEI
va TTPOKaAETEI Bpauan Tou yuaAlou.

2. OAHI'EZ T'IA THN AZQAAEIA

2.1 EykatdoTaon

& MPOEIAOMOIHZH!
H eykaTaaoToon aQuTrg TNG GUGKEUNG TTPETTEI VO EKTEAEITAI JOVO aTTO KATAAANAQ
KOTOPTIGUEVO ATOO.
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OAHI'IEZ ' A THN AZOQAAEIA

A@aipEaTe OAa Ta UAIKG TNG CUOKEUOTIAG.
Edv n ouakeun éxel utroaTtei {nuId, pnv TTPoREiTE OE eyKATAOTATN R XPRON TNG.
AkoAouBeiTe TIG 0dnyieg EyKATAGTAONG TTOU TTAPEXOVTAI UE T UTKEUN.

[MavTa va TTpoTEXETE OTAV UETAKIVEITE TN GUOKEUN KABWG gival Bapid. Na XpnaIPOTTOIEiTE
TTAVTO YAVTIO Ag@OAEiag Kal KAEIOTA TTaTToUTala.

Mnv TpaBarte Tn guakeun atrd Tn AaBn.

ToTmoBeTATTE TN CUOKEUN g€ KATAAANAO Kal A0QAAEG PEPOG TTOU TTANPOI TIG ATTAITATEIG
£YKATAOTAONG.

Tnpeite TNV eAdYIOTN amOoTACN ATTO AAAEG CUOKEUEG KAl JOVADEG.

Mpiv TOTTOBETATETE TN GUTKEUN, EAEYETE AV N TTOPTA TNG GUCKEUNG AVOIYEl XWPIG TTEPIOPITHO.
H guakeun gival eE0TTAIOPEVN PE NAEKTPIKO aUaTNUa Wugng. MpéTel va Aeitoupyei pe Tnv
NAEKTPIKN) TTAPOXH.

H evowpatwpévn povada TTPETTEN va IKAVOTTOIET TIG aTTaiThaelg aTabepdTtnTag Tou DIN 68930.

EAdyioTo Uwog vrouAatriou (EAdyioTo Uwog viou- 578 (600) mm
AQTTIOU KATW aTTd TOV TTAYKO)

MAaTog viouAartriov 560 mm
Bd6og vrouAatriov 550 (550) mm
YWog PUTTpoaTIVOU PEPOUG TNG GUOKEUNG 594 mm
Ywog TTiow péPoug TNG CUTKEUNRG 576 mm
MAGTOG PTTPOaTIVOU PEPOUG TNG TUTKEUNG 595 mm
MAdTOG TTIoW PEPOUG TNG GUOKEUNG 559 mm
Bd&6og Tng ouakeung 567 mm
Bd6Bog vToixigpoU TNG GUOKEUNRG 546 mm
Bdabog pe avoixt mépTa 1027 mm
EAdyioTo péyeBog avoiypatog e€agpigpol. Avolyua 560x20 mm
aTO KATW PEPOG TNG TTIoOW TTAEUPAG

Mnkog kaAwdiou NAeKTPIKAG Tpopodoaiag. To Ka- 1500 mm
Awdio gival TorroBeTnuEvo atn de€id ywvia atnv TTi-

ow TTAeupd

Bideg ToTrobéTnang 4x25 mm
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2.2 HAekTpIKA oUvdeon

A MPOEIAOMOIHZH!

Kivduvog tTrupkayIidg kai NAEKTPOTTANEIaG.

OAEG Ol NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VO TTPAYHUOTOTTOIOUVTAI OTTO ETTAYYEAUATIO NAEKTPOAOYO.
H guokeun TTPETTEl va gival YEIWPEVN.

BeBaiwBeite 0TI 01 TTOPAPETPOI OTNV TTIVAKIOX TEXVIKWY XAPOAKTNPIOTIKWY £ival TUUBATEG E TIG
OVOMOOTIKEG TIHEG NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG TTAPOXNG PEUMATOG.

XPNOIUOTIOIEITE TTAVTA CWOTA EYKATEGTNUEVN TTPICA PE TTPOOTATIA KATA TNG NAEKTPOTTANEIOG.
Mn xpnaipoTroigite TTOAUTTPICO Kal PTTOAQVTELEG.

Mpoaéxete va pnv TTPokANBei ¢npId aTo QIg TPoPodoaiag Kal To KAAWDIo TPoPodoaiag. 2
TIEPITITWAON TTOU TTPETTEI VO AVTIKATAGTABEI TO KAAWDIO TPOPOdOTiag TNG GUTKEUNG, N
QVTIKATAOTOON TTPETTEN Va Yivel atmrd 1o E¢ouaiodotnuévo Kevipo ZEpRIg pag.

Mnv emiTpémreTe 0 KOAWDIA TPOPodoaiag va BPigKovTal KOVTA i va £pXOVTal € ETTOPNA HE TNV
TTOPTA TNG CUOKEUNG I ME TNV 00X KATW OTTO TN CUOKEUN, IBIQITEPA OTAV BPIOKETAI OE
Aeitoupyia ) n TopTa gival (eaTn).

H 1rpooTagia atmd nAeKTPOTTANEIA TWV UTTO TAGN ) HOVWUEVWY TUNHATWY TTPETTEI VO
OTEPEWVETAI JE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV €ival dUVATH N AQaipear) TNG XwpIg EpyaAeia.
ZuvOEQTE TO QIG TPOPODOCTIaG ATV TTPIfa HOVOV aPoU €xel OAOKANPWOEI N eykataaTaan.
Metd TNV eykatdoTaon, BeBaiwbeite OTI ival duvarr n TPOTRACN aTO PIG TPOPODOTIaG.

Edv n mpica eival xaAapr), un GUVOEETE TO @IG TPOPODOTiaG.

Mnv TpaBate To KaAWDIO TPOPOSOTiaG VIO VO ATTOCUVOETETE TN GUOKEUN. TpafdTe TTavTa TO
@IG TPOPODOTiag.

XPNOIUOTIOIEITE HOVO OWATEG HOVWTIKEG DIATAEEIG: ATPAAEIODIAKOTITEG, ATPAAEIES (BIDWTEG
QOQAAEIEG AQAIPOUNEVEG ATTO TNV UTTOB0XT), OIGKOTITEG DIAPUYAG PEUMOTOG KOl PEAE.

TNV NAEKTPIKN EYKATATTAON TNG GUOKEUNG TTPETTEI VA TTPORAETTETAI HOVWTIKH SIATAEN TTOU Va
ETMTPETTEI TNV ATTOCUVOEDT TNG CUCKEUNG aTTO TO OIKTUO PEUNATOG aTTO OAOUG Toug TTOAOUG. H
MOVWTIKN SIATagn TTPETTEI VO EXEI EAAXITTN ATTOTOCGN 3 MM PETAEU TWV ETTAPUV.

AUTH N OUCGKEUN TTOPEXETAI PE QIS KAl KAAWDIO TPOPODOTiag.

2.3 XpRon

A MPOEIAOMOIHZH!

Kivduvog TpaupaTtiopou, eyKAUPATwy Kal NAEKTPOTTANEIOG 1 €kpnéng.

Mnv aAAAZeTe TIG TTPOSIAYPAPESG AUTAG TNG TUOKEUNG.

DdpovTioTe Ta AvoiypaTa agpIoHoU va gival eEAeUBepa atrd euTTodIa.

Mnv a@RVeTE TN CUOKEUN XWPIG ETTITAPNAN KATA TN AgIToupyia.

ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN PETA aTTO KABE Xpron.

MpoagéxeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG CUCKEUNG E TN GUTKEUN O€ Agitoupyia. MtTopei va
atreAeUBepwOEi aTOG OEPOG.

Mnv AEITOUPYEITE TN CUTKEUR PE BPeyPEVA XEPIQ 1) OTAV gival OE ETTAPK PE VEPO.

Mnv agkeite TTiean aTnv avoiyT TopTa.

Mn XPNOIMOTTIOIEITE TN TUOKEUN WG ETTIPAVEIQ EPYATIAG 1 WG ETTIPAVEIA ATTOBNKEUONG
QVTIKEIMEVWV.

AVO0IETE TNV TTOPTA TNG TUOKEUNG TTPOTEKTIKA. H Xprion guaTaTIKWVY PE AAKOOAN UTTOpPEi va
ONUIOUPYATEI £va peiypa aAKOOANG pE agpa.

Mnv agrvere aTTiBEG 1) YUUVEG GAOYEG va £€pBOUV O€ ETTAPN PE T TUTKEUN OTAV QVOIYETE TNV
TOPTA.
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Mnv TOTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA | OTOIXEIQ TTOU €ival BPEYMEVA E EUPAEKTA TTPOIOVTA
METQ, KOVTA i} TTAVW TN GUJKEUN).

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TTpokANang ¢nuIdg aTn GUOKEUN.

MNa v atmoguyn BAGRNG ) ATTOXPWHATIOHOU GTO GUAATO:

— MnV TOTTOBETEITE OKEUN 1) AAAQ QVTIKEIJEVA PETA OTN GUOKEUN ATTEUBEIQG OE ETTAQPN YE TO
KATW MEPOG TNG.

— MNV TOTTOBETEITE ANOUMIVOXOPTO OTTEUDEING OE ETTAPN HE TO KATW PEPOG TOU ECWTEPIKOU
TNG CUOKEUNG.

— Mnv TOTTOBETEITE VEPS OTTEUBEIOG PETA OTN (EOTH TUTKEUN.

— pnv d1aTNPEITE UYPA TTIATA KAl TPOQIUO OTN GUTKEUH AQOU TEAEIWTETE TO PAYEIPEUA.

— TIPOTEXETE OTAV AQPAIPEITE R} TOTTOBETEITE TA ALETOUAP.

O aTToOXPWHATITPOG TNG EMAYIE ETTIPAVEING 1 TNG ETTIPAVEIAG OTTO AVOLEIdWTO ATTAAI dev

€TTNPEACEI TNV ATTOd00N TNG TUOKEUNG.

XpnaoiyotroinaTe éva Babu Tawi yia uypd KEIK. O1 XUpoi @poUTwY TTPOKAAOUV AEKEDEG TTOU

MTTOpEI Va €ival POVIYOL.

Na payelpeUeTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TNG CUTKEUNG KAEIOTH.

AV N OUOKeUN €XEI EYKOTOOTABEI TTIOW ATTO €va TTAQITIO ETTITTAOU (TT.X. MIO TTOPTA) PPOVTIOTE N

TOPTA VA PNV €ival TTOTE KAEITTA 600 N guakeun BpigkeTal ae Aeitoupyia. MTropei va

OUOOWPEUTEI BEPUOTNTA KAI UYPATia g £va KAEIGTO TTAQITIO ETTITTAOU Kal va TTPOKANBEi {nuid

0Tn OUOKEUN, TNV KaToikia r) To datredo. Mnv kAgiveTe TO TTAQiTIO TOU €TTITTAOU TTPOTOU N

OUCOKEUN KPUWAOEI JETA TN XPHON.

2.4 ®povrida Kal kaBdapioua

A MPOEIAOMOIHZH!

Kivduvog TpaupaTigpoU, TTUpKayIag, i BAABNG TNG TUOKEURG.

Mpiv aTTd TNV TTPAYUATOTTOINGN GUVTHPNGONG, ATTEVEPYOTTOINOTE TN GUCKEUR KAl ATTOCUVOEDTE
TO QIG TPOPOBOTIag aTTO TNV TTPICaA.

BeBaiwBeite 011 N guakeun gival kpua. YTTApxel Kivduvog Bpalong Twv TCapIwY.
AVTIKOTOOTAOTE Apeaa Ta TCAMIA TNG TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOaTE {nNuId. ETTIKOIVWVNOTE PE TO
E¢ouaiodotnuévo Kévtpo ZEpRig.

ATTaiTeiTal TTpogoxn KATA TNV a@aipean TG TTOPTAG aTTo TN gudkeur). H opta gival Bapid!
KaBapideTe TAKTIKA T GUCKEU Y1 VO OTTOTPATTEI N @BOPA TOU UAIKOU TNG ETTIQPAVEING.
KaBapiaTe Tn guakeun pe €va uypo HaAako Travi. XpnaipoTToIEiTe JOVO oudETEPT
aTTOPPUTTAVTIKA. Mn XPNOILOTTOIEITE AEIAVTIKA TTPOIOVTA, OPOUYYAPAKIA TTOU XOPATTOUV,
OIOAUTEG 1 HETAAAIKA QVTIKEIPEVA.

AV XpnaiyoTTolgiTe OTTPEI KABAPITHOU yia @OUPVOUG, AKOAOUBEITE TIG 0dnyieg aoaAeiag atn
guaKeuaaia.

Mnv KaBapifeTe TNV KATOAUTIKI EPAYIE ETTIGTPWAN PE ATTOPPUTTAVTIKA.

2.5 ECwTEPIKOG QWTIONOG

/\  MPOEIAONOIHZH!

Kivduvog nAekTpoTtrAngiag.

ZXETIKA PE TOV/TOUG AAUTITHPO/AQUTITHPEG EVTOG QUTOU TOU TTPOIOGVTOG KAl TOUG
QVTOAAGKTIKOUG AQUTTTHPEG TTOU TTwAOUVTaI EEXWPIOTA: AUTOI O AQUTTTHPEG TTPpoopiovTal
WATE VO QVTEXOUV O€ ECAIPETIKA DUOTKOAEG TUVONKEG TE OIKIOKEG TUOKEUEG, OTTWG €
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Beppokpaaieg, DOVATEIG, uypaadia r) TTPOoPIfovTal VO NUATOSOTOUV TTANPOPOPIEG TXETIKA HE
TN AEITOUPYIKI KOTAOTOON TNG CUOKEUNG. Agv TTpoopifovTal yia Xpran & GAAEG EQAPPOYES
Kail dev €ival KATAAANAOI yIa TOV QWTITUO OIKIAKWY XWPWV.

To TTpOoidv auTO TTEPIEXEI PWTEIVA TTNYR TNG TAENG evepyelakng amodoang G.

XPNOIUOTIOIEITE POVO AQUTTTHPEG WE TIG iDIEG TTPODIAYPAPEG.

2.6 ZépPig

o TNV €MOKEUR TNG TUOKEUNG, ETTIKOIVWVACTTE Pe To EEouaiodotnuévo Kévipo ZEpRIG.
XpPNOIUOTIOIEITE JOVO YVATIA AVTAAAOKTIKA.

2.7 Aréppiyn

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTiopou 1 ag@ugiag.

EmmikoivwvnaTe Pe TIG ONPOTIKEG APXEG TNG TTEPIOXNG TOG VIO TTANPOPOPIEG TXETIKA UE TOV
TPOTTO TTOPPIYNG TNG TUOKEUNG.

ATTOOUVOETTE TN CUOKEUR OTTO TNV TTAPOXH PEUMATOG.

KowTte T0 KOAWDIO TPOPOSOTIiag KOVTA OTn GUOKEUN KOl ATTOPPIYTE TO.

AQaIpETTE TO PAVTAAO TNG TTOPTAG YIA VA ATTOTPOTTE O EYKAEITUOG TTAIBIWY i {WwV PETO OTN
OUOKEUN.

3. NEPIFPA®H MPOIONTOX

3.1 F'evikA €TIOKOTTNON

Mivakag xeipiotnpiwy
AIaKOTITNG TTPOYPAUPATWY BEppavang
06ovn

AIoKOTITNG AgIToupyiag

LILL

|:II‘O

[ % . 6] Ymodoxn aigbnipa paynrou
AvrioTaon
-
B % EQ%@W ‘% a NAapmTipag
_®V/ HEl AvepiaTrpag
\s S— ZTAPIEN OXEPag, apaIPOUPEVN

g

AvAyAUQO TUAUA ETWTEPIKOU TOU GOUPVOU

HEEOCONEENBENE

©¢aeIg axapag
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Q2 NA ENEPIOlNOI'HZETE KAI NA
AMNENEPIrOnoOIHZETE TH 2Y2ZKEY'H

3.2 A¢eooudp

MeTaAAIKA oxdpa
Ma payelipikd akeln, OPUES yia KEIK, WnTA.

Tawi ynoiparog
Ma KEIK Kal PTTIgKoTA. @

Tayi ynoiparog / ykpiA
Ma 1o YAOIPO 1 WG éva OKEVUOG yia TN GUAAOYT Tou
Aitroug.

Ai106. ®aynTtou
Ma péTpnan Tng BepHoOKPATIag OTO ETWTEPIKO TOU
@aynTou.

TnAeokoTikoi Bpayioveg
a TNV EUKOAOTEPN TOTTOBETNON KAl agaipean
TAWIWV KOI HETAAAIKWYV TXAPWV.

4. TQZ NA ENEPIOMNnOI'HZETE KAI NA
ATENEPIOMNOIHZETE TH 2YZKEY'H

4.1 BuBi{épevol S10KOTITEG

Ma va XpNOIUOTIOINCETE TN GUOKEUN, TTIEDTE TOV JIOKOTITN. O JIOKOTITNG TTETAYETAI TTPOG TA EEW.
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4.2 Media aiocdnTApa Tivaka eAéyxou

e ‘
o | ¢ | &| » oK @ « @%
, dwri- ,
é?::(‘?- TrTGOXeﬁéd_ OpOG Aig8. da- EJ“BSES IT_)_ MéaTe To KOU- | ZTPEWTE TOV dia-
pPoYER doup- yntou ieds il KOTITN
g pavan vou ong

EmAéETE éva Tpdypappa {ETTAPATOG VIO VA EVEPYOTTOINTETE TOV QOUPVO.

ZTPEWTE TOV OIAKOTITN TTPOYPAUHUATWY (ETTAPATOG TN BE€0N ATIEVEPYOTTOINONG YIA VO ATTEVEPYO-
TTOINTETE TOV POUPVO.

0006vn pe Aertoupyieg TTANKTPWV.

Evdeigeig 006vng
il ¥ wl < >»
KAgidwpa Mayeipepa pe KaBapiopég PuBuioeig Tayeia TpoBEpuavan
Bonbeia
Ev&eigeig N
Xpovodia- Q o GJ @
KOTITN:

Mtrdpa Trpododou - yia T Beppokpagia i Tov
XPovo. H ptrdpa gival evieAWs KOKKIVN OTav 0
POUPVOG PTACEI TN PUBUITUEVN BEPUOKPATia.

A106. ®aynTou évdeign

5. MPIN THN NPQTH XP'HZH

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETe aTa KEQPAAQIO TXETIKA pE TNV ATQAAEIQ.
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5.1 ApXIKOG KaBapIou6g

Mpiv a1ré TNV TPWTN XPHOoN, KaBapioTe Tov ddeI0 POUPVO KAl PUBMIOTE TNV WpPA:

0
= 44 =
> 224 >
— 0:00.
PuBpiaTte Tov xpovodiakoTrTn. Meéate

TO KOUTT OK.

5.2 ApxXIKN TTpoBépuavon

555

MpoBepudveTe TOV ABEIO POUPVO TIPIV ATTO TNV TTPWTN XPHON.

BApa 1 A@aip£aTe OAa Ta EEOPTANATA KAl TO ATTOCTIWHEVA OTNPIYUATA OXAPWY OTTO TOV POoUp-
Vo.
Bripa 2 PuBpioTe Tn péyiotn Beppokpaaia yia Tn Aeitoupyia: E]
A@naTe ToV QoUpvo va Asitoupynael yia 1 w.
Bripa 3 PuBpioTe Tn péyiotn Beppokpaaia yia Tn Aeitoupyia: .
A@naTe TOV QOUPVO va AsiToupynael yia 15 AeTrTa.

@ ATTé TOV QOUPVO PTTOPEl va avaduBei pia ogpr Kal Katrvog KaTd Tn SIAPKEIN TNG TTPOBEpUavang
BeBaiwBeite 611 TO dwpdTio agpideTal.

6. KAOHMEPIN'H XP'HZH

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETe aTa KEQPAAQIO TXETIKA pE TNV ATQAAEIa.

6.1 Tpotrog pubuiIong: Mpoypduuata Bépuavong

ZEKIVAOTE TO pAYEIpEpA

BApa 1

BApa 2
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ZEKIVAOTE TO PAYEIPEPA

{ @@ (

(i C

PuBuioTe Tn Bepuokpaaia.
MeEaTe TO KOUTTI

EmAECTE Eva TTpdypappa. oK

6.2 Mpoypdupara

Baoikd rpoypduuaTa

Mpéypaupa Egappoyn
Ma YRaoigo YEXPI Kal e TPEIG BETEIG OXAPWY TAUTOXPOVA Kal Yia ERpavan
@ @aynTou. PuBpiate tTn Beppokpaaia katd 20 - 40 °C xapnAoTepa atrod O,
@cppée Aépac yia Tn Asiroupyia Mavw/Kdarw O¢épuavan.

Mavw/Katw Oép-

MNa yRoigo oe pia B€an axdpag.

pavon
vvv Ma va yivouv Tpayavd Ta £TOIPa @aynTa (TT.X. O TNYAVITEG TTATATEG, Ol KU-
i OWVATEG TTATATEG ) T OTTPIVYK POAG).

Karayuyuéva 1po-
@Ipa

A

Asgitoupyia Mitoa

MNa ynaoipo mitoag. MNa evraTiko podigua Kai Tpayavr) Baan.

Kdartw Oépuavon

Ma To YACIPO KEIK PE Tpayavrh BAan Kal T guvTAPNaN TPOPiwV.
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Mpéypaupa Egappoyn
MNa v amowuén Tpoipwy (Aaxavika kai @pouTa). O xpdvog atrowuéng
s egapTdral atd TNV TToadTNTA KAl TO PEYEBOG TWV KATEWUYHEVWY TPOPIPWV.
Amoyuén
I AuTtn n Aeiroupyia oxedIACTNKE yIa VO EE0IKOVOUEITE EVEPYEIT KATA TO WNal-
‘i Jo. 'OTqv xpr]olponqnaiTe GUTr'] ™ Aenpupyia, n ngpomacia arto 'souureleé
Yypéc Oepuég Aé- TOU @oUpVOU pTTopEi va 6|acpsps|,m'ro ™ pueplopqu Gep‘pomamo‘(. Xpnat-
ag JoTroigiTal n uTToAEITTOpEVN BepuoTnTa. H BEpUaVTIKN I0KUG PTTOPE va PEIw-
P B¢i. MNa TepIgadTEPEG TTANPOPOPIEG, avaTPEETE aTO KEPAAIo «KaBnuepivn
XPNaN», ZNUEIWTEIG OXETIKA PE: YYPOG Oeppog AEpag .
vvv MNa WARaoIpo aTo YKPIA AETITWV KOUPOTIWY paynTou KaBwg Kal yio ¢puyavi-
gpa Ywpiou.
FkpIA
v Ma YRoIpo PeyaAwv PEPIBWY KPEATOG 1 TIOUAEPIKWY PE KOKaAQ O€ pia Bé-
Y an axapag. [Na ykpaTivapigua Kai yia podigua.
I'kpIA pe Oepuod Aé-
pa
— Ma va e10€ABeTe aTo Mevou: Mayeipepa pe BonBeia, Kabapiopog, Pubpi-
Mevou GelG.

6.3 ZnpeIwoelg OXETIKA pe: YYpOg Oepudg Aépag

AuTn n AgIToupyia XpNOIUOTTOIOUVTAV VIO CUPHOPPWAN PE TNV TAEN EVEPYEIAKNG ATTOB00NG KAl
TIG ATTQITAOEIG VIO TOV OIKOAOYIKO OXEDIOTHO (OUPQWVa Pe Ta TTpoTutra TnG EE 65/2014 kai EE
66/2014). AoKIPEG GUPQWVA WE TO:

IEC/EL 60350-1

H mopTa TOU PoUpvou Ba TTPETTEN va gival KAEITTH KATA TN SIAPKEIQ TOU PAYEIPEPATOG, £TAT WOTE
n Aeiroupyia va pn SIOKOTITETAI Kal 0 OUPVOG va AEITOUPYEI Pe TNV uwnAdTEPN duvaTn
EVEPYEIAKNA atTddoaon.

Otav xpNOIYOTIOIEITE QUTHV TN AEITOUPYIQ, O AQUTITAPOG ATTEVEPYOTTOIEITAI AQUTOUOTA PETA aTTd 30
OEUTEPOAETTTAL.

Ma 116 00nyieg PayeIpépaTog avaTpéSTe 1o KEPAAAIO «YTTODEIEEIG Kal CUPBOUAEGY, YYpOg
Oeppog Aepag . lMNa yevikKEG TUATATEIG EE0IKOVOUNTNG EVEPYEING, AVOTPEETE OTO KEQAAQIO
«Evepyeiakr) Atrodoany, E¢oikovounan Evépyeiag.

6.4 Tpotrog puBMIoNg: Mayeipepa pe Bondeia

MNa k&GO paynTd g€ autd TO UTTOUEVOU TTOPEXETAI TTPOTEIVOUEVO TTPOYPAMUA KAl BEpOoKpaaial.
MTropeite va puBpiceTe TOV XpOVO Kal Tn Beppokpaaia KaTd Tn SIAPKEIN TOU PAYEIPEUATOG.
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lNa kamrola Ao Ta QaynTd YTTOPEITE ETMioNg
VO HAYEIPEYETE ME:

O BaBuo6g oTOV OTTOI0 HAYEIPEVUETAI TO PA-
ynro:

*  Aig6. ®dayntou

* Aiyo ynuévo
*  Meagaia Wnuévo
*  Kahoynpévo

TPOETIAEYHEVEG PUBNiTEIG:

Mayeipepa pe Bondeia - XpNOIPOTTOINCTE TO YIA VO TIPOETOINGOETE YPAYOPO £VA TIATO ME TIG

BApa 1 BApa 2 BAua 3 BAua 4
S I I R
E o P1 - P45 OK

EigéABeTe aTO pEVOU. EmAéETe Mayeipepa
ue BonBeia. MatraTe

10 OK.

EmAEETE TO OKEVOG. TomoBeTnaTE TO
gkeUOG aTOV GOUPVO.
EmBeBaiwaTe Tn pub-

yian.

MéaTe TO KOUYTTI OK,

6.5 Mayeipepa e Bondeia

Aelavra

UEPOG TOU OKEUOUG.

”?

Aig6. dayntou diabéaipo. TomrobethaTe To AIgB. PaynTol aTo TTIO XOVTPO

O @oUpvog atrevepyoTroigital aTn Beppokpaaia AigB. PaynTol TTou £xeTe

pubuiael.
E MpoBepudveTre TOV OUPVO TIPIV EEKIVATETE TO PAYEIPENQ.
|E| EmiTedo oxdpag.

Otav TEAEIWTEI TO TTPOYPAMUA, EAEYETE AV TO GayNnTO gival £TOIMO.

XkeUog Bdpog

Emitredo oxdpag / Afecoudp

Aidgpkeia

Bodivé &
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ZKeUOG Badpog Emriredo oxdpag / Aiecoudp Aidpkeia
P1 WYnro Bodivo, ~ 40 AeTr
Aiyo ynuévo '
P2 | Wn6 Bodive, 1-15kg, Vol E 2, Tayi ynoipatog '
PETPIC WNpé- | eTEg TnyavioTe TO KPEAG YIa HEPIKA AETTTG O€ ~ 50 AeTT.
vo Taxoug4 -5 | ¢va Zeotod Tyavi. TOTTOBETAOTE GTOV
cm poupvo.
P3 Yn16 Bodivo, ~ 60 AeTr
KaAoynuévo '
P4 anl(é)\q, pé- | 180 - 220 g /? E |E| 3, gKeUOC YNTINATOC TTN piE- ~ 15 Ae.
TPIA Ynuévn TO TEPAx(O, TaAAIKR OXGpa
PeTES 3 TnyavioTe TO KPEAG YIA PEPIKA AETTTA O€
TTaxous éva CeaTo Tnyavi. TomroBeTraTe OTOV
cm @oupvo.
P5 wYnro Bo§|v6 / 1,5-2kg /? E| 2, OKeUOC YNTINATOC TTAVW OTN ~ 120 Aerr.
O'IVOl)l\Jl][IEVO ) peTaAAIKR oXdpa
;\crra opnpliq- TNYQVIOTE TO KPEDC VIA PEPIKA AETITA OE
@, OTPOYYUAT, éva {eato Tnyavi. Mpocbéate uypd. To-
ig\)ﬂpa HTTPICO- TIOBETATTE TTOV QOUPVO.
P6 WYn16 Bodivo,
Aiyo ynpévo ~ 75 \eTr.
(XapnAn Bep-
pokpaagia)
P7 WYnT6 BodIVO, 1-15kg /‘? E 2, 'rqlpi Lpnciparog’
péTpIa -h , XPNOIYOTTOINGTE T AYATINPEVO TAG UTTA-
wnuévo (xapn- PETEG XOPIKA 1) aTTAWG OAATI KOl PPETKOTPIHME- ~ 85 AeTT
A TAXoUG 4 -5 | vo mmepl. TyavioTe To KpEag yIa PEPIKG '
n engOqu_ . Y peag yia pep
oia) cm AeTTITA O€ éva (eaTO TNyavi. TOTTOBETHTTE
aTov goupvo.
P8 Yn16 Bodivo,
kahoynpévo ~ 130 Aer.
(xapnAn Bep-
pokpaagia)
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KAOHMEPIN'H XP'HXH

XOPIKA.

2keUog Bdpog Emitredo oxdpag / A§ecoudp Aigpkeia
P9 DiAéTo, Aiyo
ynuévo (xaun- ~ 75 Aerr
A Beppokpa- '
aia)
i i /‘? E‘ 2, Tayi ynoiparog
P10 | ®Aéro, pétpia | 0,5-1,5Kg, | Xpnaipomoiate Ta ayarmuéva oag prmo-
ynuevo (xaun- PeTeg XOPIKA 1) aTTAWG OAATI KOl PETKOTPIHME- ~ 90 AeTT.
N) Beppokpa- Taxoug 5 -6 | vo mrimépl. TnyavioTe To KpEag yia PePIKA
gia) cm AETITA O€ €va CeaTO TNyAvl. TOTTOBETHOTE
aTtov @oupvo.
P11 | ®iAéTo,
kaAoynpévo ~ 120 Aem.
(XxaunAn Bep-
Hokpaaia)
Moaoxdpi @
P12 | Wnt6 poqupl 08- ,1'5 kg, /? E 2, okelOG WNAiPaATOG TTAVW OTN ~ 80 Aer.
(TT.X. WHOTTAG- KoppdTIa pETAAAIKE OXGPQ
™) Taxoug 4 XpNOIYOTTOINGTE TO AYATTNPEVA TOG YTTA-
cm Xapika. MpoaBéate uypd. Wnto oketta-
aro.
Xoipivo @ @
P13 lp,n“)"\; Xxoipr- 15-2kg | MH2, OKEVWOG YNaiuaTog TTavw aTn ~ 120 Aer.
vos u):}’mg n HETOAAIKA oxdpa
wpoTAaT lupioTe TO KPEQG POAIG TTEPATEI O MITOG
XPOVOG PayEIPEPATOG.
P14 | Xoipivo 1,5-2kg /} E 2, Tawi ynoiparog ~ 215 Aerr.
"AT,‘);)‘VT (xapn- XpPNOIYOTIOINGTE TA AYATTNUEVA TAG UTTO-
Nl YEPHOKPA- Xapikd. MupioTe 10 kp€ag POAIG TTepdael o
cia) HIOOG XPOVOG PAYEIPEPATOG VIO VA EXETE
£VO OUOIOHOPPO PODITHA.
P15 M1'r'p|§6)\q, 1- 1,'5 kg, /? E 2, okeUOG YNAiPATOG GTN METAA- ~ 55 Aer.
PpEOKIA _ PéTeg AIKR oxépa
"GXO;; 5-6 XpPNOIUOTTOINGTE T AYATINUEVA OAG UTTO-
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KAOHMEPIN'H XP'HZH

ZKeUOG Badpog Emriredo oxdpag / Aiecoudp Aidpkeia
P16 | MNaiddkia 2 -3 kg, |E| 3, BaBU Tawi 90 Aetr.
XPNoIKo- MpoaBeaTe uypd yia va KAAUWETE TOV TTA-
Zﬁgc;:md TO £VOG OKeUOUG. MupiaTe To KpEag HOAIG
TUBAKIG TIEPATEI O MITOG XPOVOG HAYEIPEUATOG.
mayoug 2 - 3
cm
Apvi @
P17 M"?(m ap- 1.5 > 2 kg, /'? E 2, okeUOG YNaiuaTog aTo TOWi ~ 130 Aer.
VioU pe KOKa- ~ éTeg wnaiparog
ha Taxous 7 -9 MpoaBeate uypd. MupiaTe TO KPEAG PHOAIG
cm TTEPATEI O PITOG XPOVOG PAYEIPEPATOG.
MouAepikd &
P18 | OAdkAnpoko- | 1-1.5kg, VLA=F} YaaTpa TTavw OTO TaWi Ynai- ~ 60 Aer.
TO6TTOUAO PPETKO parog
XPNOIYOTTOINGTE T AYATINPEVO OAG PTTA-
XOpIKA. MupiaTe TO KOTOTTOUAO POAIG TTE-
pACEl 0 PITOG XPOVOG HAYEIPEUATOG YIa
Va €XETE VA OUOIOPOPPO POdICHA.
P19 | Mic6 koT6- 0,5-0,8 kg /? E| 3, Tawi ynoiparog ~ 40 Aerr.
TouAo XPNOIYOTTOINATE T AYATINPEVO OAG PTTA-
XOPIKA.
P20 | Z1i6og KOTO- 180 - 200 g /? |E| E 2, YAOTPQ TTAVW 0T PETAANI- ~ 25 Aetr.
TTouAou TO TEPAXIO K oxépa
XPNOIYOTTOINCTE TA AYATTNPEVO TAG PTTO-
XapIka. TnyaviaTe To KPEAG YIa PEPIKA Ae-
TITa g€ éva eaTtd Tnyavi.
P21 KoréITroqu . - /? E| 3, Tawi ynoiparog ~ 30 Aetr.
pTTOouTIq, PpPE- AV POpPIVAPETE TTPWTA TO UTTOUTIA, PUBHI-
oKka aTe TN XapnAdTePN BepPoKpaagia Kai pa-
YEIPEWTE TO TTEPICTOTEPN WPA.
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ZKeUOG Badpog Emriredo oxdpag / Aiecoudp Aidpkeia
P22 I'I)(\'xrrla, OA6- 2-3kg | M [E 2 okevoc ynoiparoe mavw o |~ 100 Ae.
kAnen HETOAAIKA oxdpa
XpNOIYOTTOINGTE TO AYATTNPEVA TOG UTTA-
XapIkd. ToTroBeTATTE TO KPEAG OTO
ogkelog wnaipatog. MupiaTte TNV TraTTIA
HOAIG TTEPATEl O PITOG XPOVOG HAYEIPEUQ-
TOG.
P23 | XAva, oAo- 4-5kg /? E| 2, BB Tayi ~ 110 Aetr.
kAnpn XpNOIYOTTOINATE TA QYATTNUEVA TOG YTTO-
XOpIKA. ToTroBeTATTE TO KPEag g€ Babu
Tayi ynaipatog. MNupiaTte Tn XAva poAig
TEPATEI O PITOG XPOVOG PAYEIPEUATOG.
AMa D
P24 | PoAé kipdg 1kg /0? |E| 2, peTaANIKR OXEPQ ~ 60 Aetr.
XpNOIPoTToINaTE TA AyATTNUEVA OAG UTTa-
XAPIKA.
Wap1 &
P25 | Wdpi oAGkAn- 0,5'- 1'kg /) |E| 2, Tayi ynaiparog ~ 30 Aer.
PO, OTO YKPIA ava wapt lepiaTe TO Wap! pe BouTupo Kal XpNalpo-
TTOINGTE TA AYATTNUEVA TAG UTTAXAPIKA
KQI HUPWJIKA.
P26 | Wap: giréro B E E 3, yaoTpa mavw atn JETAAAIKA 20 he.
oxapa
XpNOIYOTTOINGTE TO AYATTNPEVA TOG YTTA-
XOPIKA.
WAoI1uo YAUKWYV / emd6pTTIa @ 2
P27 | Cheesecake - E| 2, @ QvoIy6HEVN PdpUa 28 cm aTn 90 Aetr.
HETAAAIKA oxdpa
P28 | MnAémiTta - E 3, Tayi ynaiparog 45 Aett.
P29 | Tapra piAou B E| 2, Opya yia TiTeG aTn HETAAAIKA 40 Aer.
oxapa
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ZKeUOG Badpog Emriredo oxdpag / Aiecoudp Aidpkeia
P30 | MnAémiTa ) = 1, %) @OPUA YIa TTITEG 22 cm TTAVW 60 Aer.
aTn METOAAIKA oxdpa
P31 | Kéik Brownies 2 kg E] 3, BabU Tawi 30 Aer.
P32 gi':oT:::;‘s - = 3, Tayi yia muffin Tdvw atn peTaAAI- 25 herr.
KR oxdpa
P33 | Kéx B E 2, Tayi pparfoAag atn peTaAAIKA 50 Aerr.
oxdapa
Aaxavikd /| ZuvodeuTIKA TTIATA 2. ?53 ?%
P34 | Wnrég mara- 1kg E 2, Tayi ynoiparog 50 Aer.
TES TotoBeTNOTE OAOKANPEG TIG TTATATEG HE
N @AoUda TTAVW OTO TaWi YNaipaTog.
P35 | Oéreg Tkg [ 3, rayi ynoiparog kahuppévo pe 35 Aer.
XAPTi Ynaiyarog
XpNOIPOTToINGTE TA AYATTNUEVA TAG UTTa-
XapIKA. KOWTE TIG TTATATEG € KOUPATIA.
P36 anT:' uv(xpl-’ 1-1,5kg |E| 3, Tayi YNoiPATOS KAAUPLEVO pe 30 Aer.
KTA AaXaviKd XapTi Ynoiparog
XPNOIUOTTOINATE T AYATINPEVA OAG PTTA-
Xopika. KowTe Ta AaXavIKd g€ KOPPATIA.
P37 | Kpokéreg, ka- 0,5 kg E| 3 . . 25 AetT.
TEWUYEVEC , TaWi ynoiparog
P38 | Mardreg, Kare- 0,75 kg E| 3. Tawi wnoiuaTo 25 AeT.
Wuypéveg , TAYI ynoiparog
MkpaTivdpiopa, wwyi kai mitoa = & &2
P39 | Aadavia pe 1-1,5kg E| . . - < 45 Aetr.
Kpéag | Aaya- oa 2, yaoTpa TTavw atn METOAAIKA oXd
VIKG ME OTE-
yvd VOUuVvTA
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ZKeUOG Badpog Emriredo oxdpag / Aiecoudp Aidpkeia
P40 nard'rsg' 1-15kg E 1, ydoTtpa TTavw atn ETAAAIKR XA~ 50 Aer.
OYKPOTEV pa
(wpeg TraTdreg) MepiaTpéWTe TO TTIATO HOAIG TIEPATEI O MI-
abG XPOVOG HAYEIPEUATOG.
P41 | ®péokia Ti- i i .
T0a, AeTrTR {0- _ [E E 2, Tayi ynoiparog KAAUPUEVO pE 15 AeTr.
XapTi Ynaiparog
Hun
P42 | Nitca @pé- 25 Aetr.
oKIQ, x(po‘\)npﬁ _ E E 2, Tayi YnoigaTog KAAUPPEVO e
qopn XAPTi Ynaigarog
P43 | Kig B E| 2, @OpPUA YNaiPaTog aTN METAAAIKA 45 Aerr.
oxapa
P44 I\CII_'rrgythér;xl 0.8 kg E E 3, TOWi YNnoipMaTog KAAUPPEVO PE 30 Aer.
I\Ia attal XAPTi Ynaigarog
EUKO Yw XpeladeTal TEpIgaOTEPOG XPOVOG YIA TO
AEUKO Ywi.
P45 23(’:’)3]27‘;2 l/; 1kg E E 2, ToWi YnoiMaATOG KAAUPUEVO PE 60 Aer.
p0 Yl To- XOpPTi ynaiparog / METOAAAIKA oxdpa
AUoTtropo o€
TaWi @patlo-
Aag
7.1 Asitoupyieg poAoyiou
AsiToupyia poAoyiou E@appoyn
Q Xpovopetpntig. OTav 0 XpovodIaKOTITNG OTAPATHJEI, AKOUYETAl £va

NXNTIKO arjua.

STOP

Xpovog payeipépartog. OTav o XpovodIakoTITNG OTAUATATEI, AKOUYETAI
éva NXNTIKG Onpa Kal To TTPOYPAUa (EGTAUATOG OTAUATA.

HayeIpEUATOG.

KaBuatépnon Evapéng. MNa avaBoAn Tng évapéng 1 / kai Tou TEAOUG Tou
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AsiToupyia poAoyiou

Egappoyn

©)

XpovodiakdTTng Acitoupyiag. H péyiatn diapkeia eival 23 w 59 Aetr. H
AsiToupyia auTr dev £Xel Kapia €TidPATN aTn A&IToupyia Tou oUpvou.
o va evePyOTTOINTETE KAl VO ATTEVEPYOTTOINTETE TO XPOVOBIOKOTITNG

AeiToupyiag €mAEETE: Mevou, PuBpioeig.

7.2 TpoétTOog pUBMIONG: AciTOoUupyieg poAoyioU

Tpomog pubuiong: Qpa

BApa 1 BARpa 2 BApa 3
1,
MNa va aAA&geTe TNV wpa, €10€ABETE OTO pe- . . )
vou kai emAéETe PuBpioeig, Qpa. PuBpiare 10 pohor. Mamore: OK
Tpo1rog pUBHICNG: XPOVOUETPNTAG
BApa 1 BARpa 2 BApa 3
v 08dvn
I, N |
e eugavicetal n ( Q \ JE
£vOeIgn:
0:00
PuBpioTe Tov Xpovope-
Méaore: @ H TpnTr’]gp ! MartAoTe: OK.

@ O XpovodIakOTITNG EEKIVA QPETWG TNV AVTIOTPO®N PETPNAN.
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TPOMNOZ XP'HXHZ: A=EZOYAP

Tpo1og pubuIong: XpOvog HAYEIPEMATOG

BApa 1 BApa 2 BApa 3 BApa 4
( \ i TV 086vn ( , e
< ePPavideTal n <
EvoeIgn:
0:00
EmAégTE TTRO- .
yPappa Kal puBpi- MiéaTe eTTavel- soP PuBpiore Tov oK
. XPOVO payeipe- Marnaore: .

OTE TN BepUOKpPa- \ n

n oig.“ p Anppéva. O paToc.

@ O XpovodIaKkoTITNG EEKIVA aPéTWG TNV QvVTIOTPOPN HETPNAT.

Tpoémog pubuiong: Kabuotépnon ‘Evapéng

BApa 1 BAipa 2 BApa 3 BAiua 4 BApa 5 BApa 6
Me . e Zmv . e
\ H 0606- \ . \
NIRUREARERGEE- AR ARG
@avicer: EPPAvVi-
NV WPa .CETO" n
EmAcE- @ EVBSILI&]Z
Méate | -
TE TO ENAP- ; 0y ,
To- £TTavel- = PuBuiote | Morpore: & nia- PuBuiote | nomore:
ypappa | Anupéva. - v wpa oK KOMH | mvwea |
CeaTé- @ £vapéng. : TEAOUG. :
HOTOG. '

@ O XpovodIaKOTITNG EEKIVA TNV QVTIOTPOPN UETPNAON O Hia KaBopiopévn wpa évapéng.

8. TPONOX XP'HZHX: A=EZOYAP

8.1 Eicaywyn aecoudp

Mia PIKpr EYKOTTH OTO TTAvVW PEPOG augavel TNV ao@dAeia. O eyKoTTEG AIToUpyOoUV ETTIONG WG
ATQAAEIEG avaTPOTIAG. TO UTTEPUYWWHEVO TTACITIO YUPW aTTd TN OXAPQ TTOTPETTEI TNV OAiIcBNan
TWV HAYEIPIKWY TKEUWV ATTO QUTHV.
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TPOMNOXZ XP'HXHZ: A=EZOYAP

MeTaAAIKA oxdpa:
ZTTPWETE TN OXAPA AvAPETa aTIG PARdOUG
0drynang Tou aTnNPiyUaTog TNG OXAPaG .

Tayi ynoiparog / BaBu Tayi:
STTpwéTE TO TAWi avapeoa aTig paBdoug
0dynang Tou aTnpPiyHaTog OXapwy.

MeTaAAIkq oxdapa, Tayi ynoiparog / Ba-
00 Tayi:

ZTTPWETE TO TAWi avapeaa aTig paRdoug
0dynNang Tou aTnNpPiyHaTog OXapwy Kal Tn
METAAAIKA oXapa aTIg ETTAVW PARdoug odn-
ynong.

8.2 Aig0. ®aynToU

AI06. DaynTou- YeTpdel TN BEPUOKPATia OTO ECWTEPIKO TOU GaynTou.

Y1rdapxouv 300 BepOKPATiEG TTOU TTPETTEI VA PUBUICTOUV:

C

H Beppokpagia Tou eoupvou.

/0?

H Bepuokpaagia Tou TTUpAvVA TOU GaynToU.
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TPOMNOZ XP'HXHZ: A=EZOYAP

Mo koAUTEPA aTTOTEAECTHATO MAYEIPEMATOG:

Ta uAIka Ba TTpéTTEl va Bpi- Mnv Tov xpnaiyotroigite pe | Kata mn SIAPKEIQ TOU JAYEIPEUATOG
ogKovTal g€ Beppokpaaia dw- uypa eaynTa. TIPETTEI VO TTAPAMEVEI JETA OTO PA-
JaTiou. ynTo.

Tpoétrog xpong: Aio6. ®aynrtou

BApa 1 EvepyoTtroinaTte Tov goupvo.

BAupa 2 PuBpiaTe éva TTpoypappa Kal, av Xpeladetal, Tn Beppokpaagia goupvou.

Bipa 3 Eioayayerte: Aiod. ®aynTou.

Kpéag, TToulepikd kai ydpl Faorpa
Eioaydyete To dkpo Tou AigB. dayntou aTo Eioaydyete To dkpo Tou AigB. ®ayntou akpiBwg
KEVTPO TOU KPEATOG ) TOU WaploU, aTO TTIO aTo KEVTPO TNG yaaTpag. O AigB. dayntou Ba
TTaxU pépog, av gival duvatodv. BeBaiwbeite TIPETTEl Va gival aTaBepoTToinuévog ae pia B€an
oTI TouAdyiaTov Ta 3/4 Tou AigB. daynTou €&i- KOTA TN SIGPKEIA TOU payelpEPaTog. MNa va To TTe-
val EVTOG ToUu paynTou. TUXETE, XPNOIMOTTOINATE £va aTéPeo UAIKO. Xpnal-

HOTTOINGTE TO XEIAOG TOU OKEUOUG WNAOiUATOG YIa
va aTnpigeTe TN XeipoAafn alAikovng Tou Aigb.
daynrou. H akpn Tou AigB. ®ayntou dev Ba Trpé-
TTEl VO EPXETAI OE ETTAQPH PE TOV TTATO EVOG
okeUoOUG YnaipaTtog.

|
{
\

\\ @)

&

BAua 4 TomroBetAaTe TO BUOpa Tou AigB. daynTou aTnv UTTodOXN TTOU BPITKETAI OTO PTTPOCTI-
Vo PEPOG TOU POoUpPVOU.
21NV 08dvn epgavidetal n Tpéxouaa Beppokpaaia Tou: Aigb. daynTou.

Bua 5 /'? - TMECTE VI VO OPICETE TN BEPUOKPATIia TTUPAVA TOU aIgbnTrpa.
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NMPOXZOETEZ AEITOYPI'IEZ

Bua 6 OK. migare yia emmReRaiwan.

Ortav 10 ayntd QTACEl aTN BEPUOKPATia TTOU £XETE PUBUITEI, aKOUYETAI TO anpa. MTTo-
pEeiTe VO ETTIAEEETE va DIOKOWETE 1) VA GUVEXIOETE TO payeipepa waTe va BeRaiwbeite OTI
TO QAYNTO E£XEI HOAYEIPEUTEI KAAQ.

BApa 7 AgaipéaTe To Buapa Tou AigB. daynTou ato Tnv utTodoxn Kail ByAATe To OKEUOG ATTO
TOV QOUpPVO.

MPOEIAOMOIHZH!
Y1apxel Kivduvog eykaupdtwy kabwg o Aigb. daynrtou BeppaiveTal.

Na €igTe TTPOTEKTIKOI OTAV TOV OTTOTUVOEETE KOl TOV OQAIPEITE OTTO TO
@aynTo.

9. MPOZOETEZ AEITOYPI'IEZ
9.1 KAgidwpa

AuTi n AsiToupyia aroTp£éTrel TRV akoUoia aAAayr TNG AEIToupyiag TG CUOKEUNG.

EvepyoTtroinaTte TNV OTAV N GUOKEUR BPIioKeTal g€ ASITOUPYia - TO PUBUICUEVO TTPOYPAUHA UayEIPE-
HaTog auveyidel, O TTIVOKAG EAEYXOU €ival KAEIDWHEVOG.

EvepyoTtroinate Tnv 61OV N GUOKEUN €ival ATTEVEPYOTTOINUEVN - OEV UTTOPEI va evepyoTToinei, o Tri-
VaKag EAEYXOU gival KAEIDWEVOG.

A OOK. TMEDTE TTOPATETAPEVD OoK. TMECTE TTAPATETAUEVT

@ YIQ VO EVEPYOTTOINTETE TN Ael- YIO VO aTTEVEPYOTTOINBEI.
Toupyia.

@ OK AkoUyeTal €va nxnTiIkd anpa.

@ 3x EI - avapBoaBrvel 61av To KAEidwa gival EVEPYOTTOINUEVO.

9.2 AutépaTn atrevepyoTroinon

MNa Aoyoug ac@aAeiag, 0 @OUPVOG ATTEVEPYOTTOIEITAI HETA OTTO Aiyn wpa av £va TTPOYPOPUa
CeaTapaTog Aeitoupyei kal Oev aAAAEETE TIG PUBITEIG.

(°C) @ (%)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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YIMNOAFE'IZEIX KAl ZYMBOYA'EX

(°C) @ ()

250 - péyiarto 3

H Autoparn arrevepyotroinan dev Asiroupyei pe TIg Aeitoupyieg: Pwriopdg Poupvou, Aiob.
daynTou, Kabuatépnan Evapéng.

9.3 AvepioTApag Yoéng

Ortav n gugkeun Bpioketal g€ AciIToupyia, o avepioTAPAG WUENG EVEPYOTTOIEITAI QUTOHATA YIA VA
d1aTnPENBOUV YUXPES Ol ETTIPAVEIEG TNG TUTKEUNG. EAv atrevepyoTToIngeTe TN GUOKEUN, O
QAVEPIOTAPAG WUENG UTTOPE VO TUVEXIOEI Va AEITOUPYET PEXPI VO KPUWOEI N GUTKEUN.

10. YNOAE'IZEIZ KAl ZYMBOYA'EZ

10.1 Yypo6g Oepuog Aépag

Mo KaAUTEPO ATTOTEAETUOTA, AKOAOUBNATE TIG TTPOTATEIG TTOU AvVAyPAPOVTAl OTOV TTAPAKATW
TTivaka.
XpnaoiyoTroInNaTe TNV TpiTN B£0N OXAPaAG.

¥ O
N\

(°C) (min)
Zupapika QykpaTev 200 - 220 45-55
Matdreg Oykpatév 180 - 200 70 -85
Mouagakag 170 - 190 70-95
Nagavia 180 - 200 75-90
KaveAovia 180 - 200 70 -85
Tdpta pe Bdon 10 Ywyi 190 - 200 55-70
Pugoyahio 170 - 190 45 - 60
KEIK unAou, QTIOYUEVO PE PEIYHO aQPATOU KEIK 160 - 170 70 -80
(oTpoyyuAn @oépua yia KEIK)
Neukd Ywyi 190 - 200 55-70
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10.2 Yyp6g Oepuog Aépag - TTpoTEIVONEVA ageooudp

XpnaoiyoTrolgite akoUpa Kal hn avakAaaoTIKA Badid Tawid/@oppeg Kal doxeia. Exouv kaAUTepn
ATTOPPOPNTN BEPUOTNTAG ATTO TA AVOIXTOXPWHA KAl AVAKAATTIKG TKEUN.

.~

Kepapika . — .
Tayi mitoag Mupipaxo Tayi popudkia | BaU Tayilpdpua Bo-
ong TapTag
. Kepapiko .
>Koupo, prgéach)\aon- KoUPO, N AVAKAGTTIKG Alapétpou 8 2Koupo, HEOGVGKMOTI-
AlapéTpou 28 cm Aiayierpog 26 om cm, Léq;oug S AlapéTpou 28 cm

10.3 MNMivakeg payeIpéPATOG YIO IVOTITOUTA SOKINWV

MAnpo@opieg yia IVOTITOUTA SOKINWV
Aokipég auppwva pe 1o: EN 60350, IEC 60350.

%‘PHZIMO 2E ENA ENIMNEAO. WRoipo ot Babid Tayia/@opueg

W B O
N =

(°C) (AemrTa)
AQPATo KEIK XWpIg AITTa- Oepupog Aépag 140 - 150 35-50 2
pa
AQPATo KEIK Xwpig AITTa- Mavw/Katw @¢éppav- | 160 35-50 2
pa an
MnAoTTITa, 2 OPUES Qepuog Aépag 160 60 - 90 2
@20 cm
MnAoTTITa, 2 OPUES Mavw/Katw @¢ppav- | 180 70-90 1
@20 cm an
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@wzmo ZE ENA ENIMNEAO. MmiokéTa

XpnoIYoTToINGTE TNV TPITN B€0N OXAPAG.

>R |

= D

(°C) (AeTrTd)
Mmmiok. Zup. KoupoU / ZOun Oeppdg Aépag 140 25-40
ae Awpideg
Mok, Zup. KoupoU / Zupun Mavw/Katw Oéppavan 160 20-30
ae Awpideg, TTPoBepuAveETE
TOV AdEI0 POUpVO
Mikpd kEIk, 20 Tepayio/Tayi, | Oepudg Aépag 150 20-35
TTPOBEPUAVETE TOV AdEI0
@oupvo
Mikpd k€K, 20 Tepdyia/Tayi, | Mavw/Kdrw Oépuavan 170 20-30
TTPoBepPAVETE TOV AdEIO
@oupvo

%‘PHZIMO ZE NOAAA ENIMEAA. MmiokéTa

%

(°C) (AeTrT@)
Mmiok. Zup. KoupoU / Z0- | Oeppog Aépag 140 25-45 1/4
pn g€ Awpideg
Mikpd KEIK, 20 Tepdyia/ Oeppdg Aépag 150 23-40 1/4
TaWi, TTPOBEPPAVETE TOV
adelo poupvo
AppdTo kEIK Xwpig Aimapd | Oepudg Aépag 160 35-50 1/4
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OPONTIAA KAl KAOAPIZMA

MpoBepudvere TOV ASE10 POUPVO Yia 5 AeTTTd.

>»>
H WYRveTe 0TO YKPIA PE TN PEYIOTN pUBHIOTN BeppoKpaaTiag.

¥ 8 I

(AemrTd)
Toot IkpIA 1-3 5
Bodivr) ptrpifoAa, yupiaTe ammo | TkpiA 24 - 30 4

TNV AAAN TTAEUPA POAIG TTEPQ-
0l 0 JITOG XPOVOG

11. PPONTIAA KAl KAOAPIZMA

NPOEIAOMOIHZH!
AvOTPEETE OTA KEQAAQIO TXETIKA PE TNV ATPAAEIQ.

11.1 ZnueIwoEIg yia ToV KaBapIiouo

KaBapioTe Tnv TTpdoown TG GUOKEUNG Y’ €va TTavi JIKPOiVWV PE (eaTo vepd Kal
< €V NTTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

Xpnaigotroinate éva SidAupa KaBapigpoU yia va KaBapigeTe TIG HETAAAIKEG ETTI-
PAVEIEG.

Mpoiévra Ka-
Bapiopou KaBapioTe Toug AekEDEG e Eva ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO. Mn TO XPNOILOTIOINTETE
OTIG KOTAAUTIKEG ETTIQAVEIES.

KaBapilete To e0WTEPIKG TOU POUPVOU PETA aTTO KABE Xpron. H cucawpeuan Ai-
TTOUG 1) GAAWV UTTOAEIMPATWY UTTOPEI VO TTPOKAAETEI TTUPKAYIQ.

[

| Mnv atroBnKeUeTe GayYNTO GTN CUOKEUR YIa TTEPICTOTEPO OTTO 20 AETTTA. ZKOUTTI-
Ka)e(m’lsplvn OTE TO ETWTEPIKO W’ éVal TTAVI OTTO PIKPOIVES PETA OTTO KABE XpHaN.
pnon
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OPONTIAA KAl KAOAPIZMA

KaBapidete 6Aa Ta agegoudp peTd atrd KABE Xpran Kal GQAVETE TA VA OTEYVW-
4 , gouv. XpnaIPOTIOIEITE £va TTavi aTTd HIKPOIVEG, XAIapd vEPO Kal Eva MTTIO aTTop-
W putravTiko. Mnv kabapileTe Ta aEeaoudp g€ TTAUVTHPIO TTIATWV.
. Mnv kaBapideTe Ta avTIKOAANTIKA aggoudp XPNOIHOTTOIWVTAG IOXUPG KaBapIaTi-
A%egoudp K& A aIxUned avTIKEieva.

11.2 Tpé1OGg APAipEONG: ZTNPIYHATA OXAPWV

AQaIpETTE TA OTNPIYUOTA OXAPWY YIO VO KOBAPITETE TOV (POUPVO.

BApa 1

2BACTE TOV POUPVO Kal TTEPIUE-
VETE VO KPUWOEL.

BApa 2

TpaBAgTe TO PTTPOCTIVO TUARUA
TOU OTNPIYHOTOG OXOPWY YIa VO
TO ATTOOTIACETE OTTO TO TTAQIVO
TOiXWUa.

BApa 3

TpaBnére To TTiow AKPO TOU
aTNPIyHATOG OXOPWYV atrd T0
TTAQIVO TOiXWHA KAl aQaIpéaTe
TO.

BAua 4

ToTtroBeTATTE TA ATNPIYUOTA
gxapwv, akoAoubwvTtag Tnv Ta-
patravw SladIKagia Pe TNV avTi-
aTpogn oelpd.

O1 Treipol ouyKpATNONG aTOUG
TNAETKOTTIKOUG BPaxiOVeG TTPE-
TTEI VA €ival GTPAPMEVOI TTPOG TA
EPTTPOG.

1
-
9

At

I
)

I

11.3 Tpoétrog xpRong: KataAuTik6g KaBapiopog

To e0wWTEPIKO TOU POUPVOU €ival ETTIOTPWHEVO HE KATAAUTIK EMAYIE ETTIATPWAT. ATTOPPOPA TO
AT KaTd TN didpkela TNG KATAAUONG.
O1 KNAIdEG 1 0 ATTOXPWHATITPOG TNG KATAAUTIKAG ETTIOTPWANG eV £TTNPEALEI TOV KABAPITUO.

KaBapioTe TOV poUpVO PE KATAAUTIKO KOBAPIOHO

A@aipéaTe OAQ Ta Agegoudp TIPIV AT TOV KATAAUTIKO KOBapIgUO.

BApa 1

BARpa 2

BAua 3
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OPONTIAA KAl KAOAPIZMA

KaBapioTe TOV poUPVO PE KATAAUTIKO KOBAPIOHO

opog ml xar méare OK tpeic

EmA&CTE Mevou ==/ KaBapi- Ortav TeAeiwagl 0 KaBapPITUOG,

akouyeTal To afRpa. O eoupvog

QOpEC. apnvel.

Otav kpuwael 0 oUpPvog,
KOBapiaTe TO ECWTEPIKO TOU
@oUpVOoU pE £va Uypd UaAa-

KO Travi.

Aldpkeia: 1 w.H KataAuTIKA epayI€ €TTIOTPWAN €ival auTokaBapIifOPeVn, NV TNV KABAPIZETE e TTAVI.

11.4 Tpoé1mrog agaipeong kai TotroféTnong: Moépra

MTTOpEiTE VO QQAIPETETE TNV TTOPTA KAl TO ETWTEPIKA TCAMIA yIa va Ta KaBapigeTe. O apiBuodg
TWV TCOpIWV JIaPEPEI AVAAOYQ HE TO JOVTEAO.

& MPOEIAOMOIHZH!
H mopTa gival Bapid.

/N NPOZOXH!
METOXEIPIOTEITE TIPOTEKTIKA TO TCAWI, EIOIKA OTIG AKPEG TOU PTTPOATIVOU T{apiou. To
1AW PTTOPEI VA OTTATEL.

BApa 1 AvoigTe TTARpWG TNV TTOPTA.
BApa 2 AvoonKwATE Kal TTECTE TOUG
HoxAoUg auo@igng (A) aToug
OU0 PEVTETEDEG TNG TTOPTAG.
BApa 3 KAgigTe TNV TTOPTA TOU POUPVOU PEXPI TNV TTPWTN BEDN avoiypaTog (g€ ywvia TTepiTTou

70°). KpatwvTag Tnv TopTa Kal atrod TIG U0 TTAEUPEG, TPARNETE yIa va TNV aQaIpETETE
Q1o TOV POUPVO HE Ywvia TTPOG Ta TTAVW. TOTTOBETATTE TNV TTOPTA ETTAVW TE £va ATTA-
AO TTavi Kal g aTaBepn ETTIQAVEIA PE TNV EEWTEPIKN TTAEUPA TTPOG TA KATW.
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OPONTIAA KAl KAOAPIZMA

Brpa 4

KpatioTe 10 TTACicio Tng Top-
106 (B) 01O TAVW GKPO TNG
TOPTOG OTIG BUO TTAEUPEG Kall
aTTPWETE TTPOG TA PETA YA VO
ATTaTQAAICTEI TO KAITT.

BAua 5

TpaBngre To TAGiTIO TNG TTOP-
TOG TTPOG TA EUTTPOG YIA VA TO
AQAIPETETE.

BApa 6

Kpartiate Ta 1¢apia tngG mop-
TOG ATTO TO TTAVW AKPO, éVa—
€va, Kal TpapnéTe Ta TPog Ta
TTAVW, YIa VA TA OQAIPETETE
aTro Tov 0dnyo.

BApa 7

KaBapioTe 10 T¢I pe vepo
Kal oaTrouVI. ZKOUTTIOTE TO
1AW TTPOTEKTIKA. Mnv TTAEve-
T€ T T¢AMIA GTO TTAUVTAPIO
TATWV.

BApa 8

MeTd TOV KABOPITUO, EKTEAE-
agTE TA TTAPATTAVW BAPOTA PE
TNV avtioTpon aelpd.

BAipa 9

ToTTOBETAOTE TTPWTA TO PIKPOTEPO TCAMI KO JETA TO PEYOAUTEPO Kal TV TTOPTA.
BeBaiwBeite 611 Ta T¢aMIa £X0oUV TOTTOBETNOEI OTN TWATH BTN, SIAPOPETIKA N ETTIPAVEIN
TNG TTOPTAG PTTOPEI va uTrEPBEPUavOEi.

11.5 Tpé1rog avrikatdoTaong: AauITTAPAG

/\  MPOEIAOMNOIHZH!
Kivduvog nAekTpoTrAngiag.
O AauTrmpag ptropei va gival {eaTtog.

MpoToU aVvTIKOTAOOTAOETE TOV AQUTITRPA:

BApa 1

BARpa 2

BApa 3

ATTEVEPYOTTOINTTE TOV POUPVO.
MepipéveTe va KPUWOEI O

®oupvog.

ATTOOUVBETTE TOV POUPVO OTTO
TO pEUA.

TotoBeTAOTE éva TTavi aTo KA-
TW MEPOG TOU ECWTEPIKOU TOU
@oupvou.
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ANTIMETQIMIZH MNPOBAHMATQN

Etrdvw AapmrTipag

BApa 1 ZTPEWTE TO YUGAIVO KAAUpUA I VO

TO AQPAIPETETE. @(@F

BApa 2 KaBapiaTte 10 yuaAivo KAAuPua.

BAipa 3 AVTIKOTOOTATTE TOV AQUTITAPA PE Evav KATAAANAO AQUTITAPa avBEKTIKO g BEPPOKPa-
gieg €wg 300 °C.

BApa 4 TotoBetAaTE TO YUAAIVO KAAUPHQ.

12. ANTIMETQMNIZH NPOBAHMATQN

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETe aTA KEQAAAIO OXETIKA PE TNV ATQAAEIQ.

12.1 T1 va KAVETE QV...

MNa mepImTwaoelg TTou dev epIAaPBAvovTal g€ AUTOV TOV TTIVAKA, ETTIKOIVWVACTE E TO
E¢oualodoTtnuévo Kévrpo ZEpRig.

=

ﬁ O @oupvog dev evepyoTroigital f} Sev Beppaiveral

Mpo6BAnpa EAéygre €dv...

Agv UTTOPEITE VO EVEPYOTTOINTETE R VA AEITOUP- O @oUpvog gival cwaTd auvdedePEvog TNV

YNOETE TOV QOUPVO. NAEKTPIKNA TTapoxr.

O @oUpvog dev TTPOBEPPaivETAl. ‘Exel ammevepyotroindei n autopaTn atevepyo-
TT0iNgN.

O @oupvog dev TTpoBepaiveTal. Agv €x€l KAgi N aoQAAEIQ.

O @oUpvog dev TTPOBePUaivETAl. To kAgidwpa gival aTTEVEPYOTTOINUEVO.

Y

ESapTipara
MpoBAnpa EAéygre gdv...
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ANTIMETQIIZH MPOBAHMATQN

Y
ESaptipara

O AaptrTipag gival ofnaTog. H Aeiroupyia Yypog Oeppog Aépag - eival evep-
YOTTOINUEVT.

O AapmrTpag dev AeIToupyei. O AapTITAPAG EXEI KAE.

O AigB. ®aynTou dev AeITOUpVYEI. To Buopa Tou AigB. PaynTou éxel eloaxBei TTAR-
pwg aTnV UTTOdOXN.

@ Kw?dikoi cpdAparog

2Tnv 006vn gu@avileral n €vaeidn... EAéySre €dv...

Err C2 Agaipéaate To Buapa Tou AiIgB. PaynTou aTrd
TNV UTTOdOXH.

0:00. Yﬂr’]p&s Hia dlokoTTh peupaTtog. PuBpiaTe Tnv
wpa.

Av n 086vn epavidel vav KwdIKO TAAPATOG TTou dev BPIOKETAI O QUTOV TOV TTIVAKA, ATTEVEPYO-
TTOINOTE KAl EVEPYOTTOINOTE TNV AC0PAAEIA TOU OTTITIOU VIO VA KAVETE ETTAVEKKIVNAN OTOV POoUpVOo. Av
0 KWJIKOG o@AApaTOG £TTavaAn@Bei, eTmikoivwvnaTe pe éva E¢ouaiodotnuévo Kévrpo ZEpPIG.

12.2 Aedopéva oépBig

Edv dev ptropeite va avTIETWTTIOETE TO TTPOBANKA POVOI TAG, ETTIKOIVWVATTE E TOV
QVTITTPOOWTTO Pag ) To E€ouaiodoTtnuévo Kévrpo ZEpRig.

Ta atrapaitnTa aToIxEia yia To KEVTPO GEPPRIG BpiokovTal aTnV TTIVOKIOO TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWY. H TTIVaKIida TEXVIKWY XAPAKTNPIOTIKWY BPICKETAI TO UTTPOTTIVO TTAQITIO TOU
E0WTEPIKOU TNG GUOKEUNG. MV aQaIpeiTe TNV TTIVAKIOA TEXVIKWY XAPAKTNPIGTIKWY OTTO TO
ETWTEPIKO TNG TUOKEUNG.

2UVIOTOUUE VO YPAWETE Ta SeSopéva edw:

Movtédo (MOD.) | e

Kwdikog Mpoiovtog (PNC) | e

Zeipiakog apiBuog (SIN.)
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ENEPIEIAK'H AITOAOzH

13. ENEPIEIAK'H AITOAOZH
13.1 NMAnpogopieg NMpoidvrog kai DUAAo MAnpoopiwv MNMpoidvTog

Ovopa TpopunBdeuTnh AEG

BCE546360M 944188622

Taurémra povréAou BCK546360M 944188623

AgiKTnG evePYEIOKAG atTodoang 81.2

Tagn evepyelokng ammédoang A+
KartavaAwan evépyeiag pe Baaikd gpoptio, GUPBATIKA A€l- 1.09 kWh/kukAo
Toupyia

KaravaAwan evépyelag pe Baaikd goprio, AsiToupyia pe 0.69 kWh/kukAo
uttoBonenan aveuioTApa

ApIBPOG KOINOTATWV 1

Mnyn BeppdTnTag HAekTpIKN evEPyEI
‘Evraon 711

TUTOG PoUpVoU EvToix1{opevog oupvog

BCE546360M 32.5kg

Maca
BCK546360M 32.5kg

IEC/EL 60350-1 - OIKIGKEG NAEKTPIKEG TUOKEUEG PayelpEpaTos - MEpog 1: ZeIpEg, GoUpvOl, YOUPVOoI
aTpoU kal YKPIA - MéBodol pétpnang Tng amodoang.

13.2 ESoikovOunon evéPyEING

H guaokeun d100£Tel dSuvaToTnTEG TTOU CUPBAAAOUV OTNV ECOIKOVOUNGN EVEPYEIQG
Katd TN SIdPKEIA TOU KABNUEPIVOU PAYEIPEPATOG.

BeBaiwbeite 0TI n TTOPTA TNG TUOKEUNG gival KAEIOTA OTAvV N OUOKEUN BpiokeTal g€ AsiToupyia.
Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA TNG GUOKEUNG TUXVA KATA TN SIGPKEID TOU PayEIPEUATOG. AlaTnpEiTe
KaBapo6 To AAaTIXO TNG TTOPTAG Kal BeRaiwbdeite OTI €ival KAAd aTepewpévo aTn BEDN TOU.
Xpnaiyotrolgite PETOANIKA payeIpIkKG aKeUn yia va BEATIWOETE TNV €EOIKOVOUNGN EVEPYEIAG.
Orav gival €QIKTO, YNV TTPOBEPUAIVETE TN CUOKEUN TTPIV TO POYEIPENA.

Otav payelpeUeTE PEPIKA QAyNTA TN QOPd, YNV APAVETE va TTAPEADEI HEYAAO XPOVIKO dIAaTUO
METAEU TOU YNaipaTOG TOUG.
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Mayeipepa pe aépa

Orrore gival EQIKTO, XPNTIKMOTTOINATE TIG AEITOUPYIEG PHAYEIPEUATOG PE AEPA VIO VA EEOIKOVOUNTETE
EVEPYEIQ.

YtroAeimropevn BgpudTnTa

O avepioTApag Kal 0 AauTITAPAG e§akoAouBoUV va Aeitoupyouv. OTav aTTEVEPYOTTOIEITE TN
QJUOKEUR, N 000vn gp@avilel TNV UTTOAEITTOpEVN BeppdTNTa. MTTOPEITE VO XPNOIUOTIOINTETE TN
BeppoTNTa VIO va dIoTNPACETE CETTO TO PAYNTO.

Ortav n d1apkela payeipéPaTog gival peyaAuTepn atro 30 ATTTd, PEIWATE TN BEpUOKPATia TNG
OUOKEUNG aTo €AAYIATO 3 - 10 AeTT. TTPOTOU OAOKANPWOEI TO payeipepa. H uttoAemTopevn
BepUOTNTA ECWTEPIKA TNG TUOKEUNG Ba guvexigel TO payeipepa.

XPNOIYOTTIOINGTE TNV UTTOAEITTOMEVN BEPUOTNTA YIa va (EOTAVETE GAAQ QaynTA.

AlatApnon Tng Beppokpaciog Tou @aynTou

EmAEEeTe TN xaunAdTePn duvaTr pUBUIoN BEPPOKPATIag yia va XPNOIUOTIOINTETE TV
UTTOAEITTOPEVN BEPUOTNTA Kal va dIoTNPATETE CaTO TO PaynTO. H £vOEIEN UTTOAEITTOMEVNG
BeppodTNTAG N N BeppoKpadia epavifeTal atnv 0BovN.

Mayeipgpa He TOV AQUTTTAPO OTTEVEPYOTTOINPEVO

ATTEVEPYOTTOINATE TOV AQUTTTHPA KOTA TN SIAPKEIA TOU PAYEIPEPATOG. AVOIYETE TOV HOVO OTAV TOV
XPEIAETTE.

Yypog Oepudg Aépag

Neiroupyia TTou axedIAATNKE YIA VO EEOIKOVOUEITE EVEPYEIA KATA TO PAYEIPEUQ.

Otav XpNaIPOTTOoIEITE QUTHV TN AEITOUPYIQ, O AQUTITAPOG ATTEVEPYOTTOIEITAI AQUTOUOTA PETA aTrd 30
deuTepOAeTTTa. MTTOPEITE VA avAWETE TOV AAUTITAPO Eava aAAG aUTR N evEPyEIa Ba PEILWTE! TNV
TTPOCTOOKWUEVN £E0IKOVOUNTT EVEPYEIDG.

14. AOM'H MENOY

14.1 Mevou
QY = o
— - €MAEETE yia elgaywyr) Tou Mevou.
Mevou doun
Mayeipepa pe Bordeia ¥ KaBapiopég mr/ Pubuioeig @
BApa 1 BApa 2 BApa 3 BAupa 4 BAupa 5
1, N
O 1| N 1| .
<] { Q I Qw
= OK 01-011 OK
) ) ) ) ) PuBpioTe TV TI-
EmAégTE TO Me- EmBepaiwote Tn | EmAESTE TN pUB- | EmBeBaiwate Tn W Kal TTOTAOTE
vou, PuBypioeig. puBuION. pion. puBuION. oK
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PubBuioeig
o1 Qpa AANAayn 02 dwreivotnta O606- 1-5
vng

03 ‘Hyor MAAKTpwv 1 - Hxnmiko 04 | Evraon Bopfntn 1-4
onua
2 - KAk
3 - Atrevep-
yotroinan
fxou

05 AigB. ®aynTtou Evép- 1 - Zuvayep- 06 XpovodiakdTTng Ael- | Evepyotroin-

yeia pog kai dia- Toupyiag on / atmrevepyo-

KOTTN TT0iNON
2 - uvayep-
HOG

o7 PwTtiopodg Poupvou Evepyortroin- 08 Taxeia TTpoBEpuav- Evepyortroin-
an / atevep- an an / atrevepyo-
yotroinan moinan

09 Nermroupyia Demo Kwdikog 010 | Ekdoan AoyiguikoU ‘EAeyxog
£VEPYOTTOIN-
ang: 2468

011 | Emava@opd OAwV Twv Nai / Oxi

pubuigewv

15. MEPIBAAAONTIKA OEMATA

A%
AVAKUKAWOTE Ta UANIKA TTOU p£POUV To gUPBOAO Lo, TotroBeTraTe Ta UAIKA GUaKeuaaiag as
KOTAAANAQ oxeia yia avakUKAwan. ZUPBAAETE OTNV TTPOCTACIA TOU TTEPIBAAAOVTOG KAl TNG
avOpWITIVNG UYEIOG AVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. Mnv

QATTOPPITITETE E TO OIKIAKA ATTOPPIUUOTA TUTKEUEG TTOU PEPOUV TO GUHBOAO E EmoTpéyTe TO
TIPOIGV TNV TOTTIKF) OAG JOVAda avaKUKAWGNG 1 ETTIKOIVWVATTE PE TN dNUOTIKA apxh.
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COOPXUNHA

3A COBPLUEHW PE3YIITATU

Bu 6narogapume wTo ro n3bpasTe oBoj AEG nponseoa. Mo co3gagoBme 3a aa Bu obe3begume
JonroroguiiHa GecnpekopHa pa6oTta, Co MHOBATUBHM TEXHOOMMI KOW ro Npasart XMBOTOT
noefHoOCTaBeH - hyHKLMM LITO MOXeOU HeMa fa r'v HajaeTe kaj obuyHUTe anapatu. Be monvve
0[BOjTE HEKOMKY MMHYTM 3a YMTake 3a Aa ro gobuete HajaobpoTo of OBOj anapar.

MoceTeTe ja HalwaTa cTpaHuLa 3a Aa:

[NoGreTe coBeTyn 3a kKopucTere, GpoLLlypu, BOAUY 3a peluaBatbe npobnemu,
VHOpMaLMM 3a CepBUCHpPaK-E 1 Nonpaska:

www.aeg.com/support

Peructpupajte ro BawmoT npomssog 3a nogobpo cepaucuparse:
www.registeraeg.com

KynyBajTe gononHuteneH npubop, NOTPOLLUHW MaTepujanyt Unmn opuruHanHn pesepsHu
[AenoBu 3a BalINOT anapart:

www.aeg.com/shop

AEG 3a noseke peLenTy, COBETH, pellaBake npobnemu, npesemere ja annukauvjata My
W AEG Kitchen.

#2  Available on the A\, GET ITON
@& AppStore }/’ Google Play

'PUXA 3A KOPUCHULUN U CEPBUCUPAHE

Bu npenopayyBame ga KOpUCTUTE OPUTMHAINHU PE3EPBHU AENOBU.

Kora ke kOHTakTMpaTe CO HaLIMOT OBNACTEH CEPBUCEH LieHTap, NOrpwkeTe ce Aa rv umate Ha
pacnonarawe cnegHvse nogatoun: Mogen, bpoj Ha npoussogoT, Cepucku 6po;j.
MHdopmauumTe moxart ga ce HajaaT Ha eTukeTaTa co MHopmaumu.

WO @

Mpenynpenysare / BHnmaHne-besbenHocHu nHgpopmaumnm
OnwTn nHhopmaumm n coBeTn
MHdopmauum 3a xnBoTHaTa cpeauHa

MoxHocTa 3a NnpomMeHn e 3agpxaHa.

COOPXWUHA

1. BESBBEOQHOCHU MHO®OPMALMUM.......... 143 2.7 OTCTPAHYBAE. ....cccuveeenreeereeaannnes 148
1.1 CurypHocT 3a feua v paHnvBa 3. OMNMUC HA NMPOU3BOOOT........cccerirnnnns 149
KaTeropuja Ha MULA.........cceeeeerniveeeenn. 143 310 149
1.2 OnwTa 6e36€eHOCT.......oceevee.. 144 3'2 ﬂgguaTTgﬁsmeﬂ """"""""""""""" 149

2. BEBBEOQHOCHMU YMNATCTBA... ..145 4. KAKO [IA O BKMYUYUTE U UCKNYUUTE
2.1 MOHT@Xa.....eeeivieeieeenae ..145 ANAPATOT.....o i 150
2.2 [MoBp3yBake Ha cTpyjaTta........... 4.1 TpKanua KouwTo ce
gi’ ﬁnmpe6a """"""""""""""""""" (3[6]=7) (ST4Y/=2-T- o (R 150

A TIEra M AnCTEHE. oo 4.2 CeH30pCKM NONMHba Ha KOHTporHaTta
2.5 BHaTpeluHa cBeTunka nnoya 150

2.6 CEPBUC.....ueeeeeeeiieee e
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BE3BEQHOCHU UHPOPMALIUAN

5. MPEQO NMPBATA YMNOTPEBA..........ccce.... 151
5.1 NPBUYHO YNCTEHE. ....eeveenerieenns 151
5.2 [NpBO NpepsarpeBamse................. 152

6. CEKOJOHEBHA YNOTPEBA................. 152
6.1 Kako ga nocraeute: ®yHkLUN Ha
TPEEHOL. ... 152
6.2 OYHKUMM 32 TPEEHE. ... 152
6.3 3abeneLukm 3a: MNeyeTe co BNaxeH
BOSBAY Xt eteeeureeeeeenreeeeaaneeaeesansreeeeennees 154
6.4 Kako ga nocraeute: [0TBEHE CO
TIOMOLLL. 1. vveeeeeteeeeeee e e e e e 154
6.5 [0TBEHE CO MOMOLLI...........eeee 155

7. ®YHKUUN HA YACOBHUKOT............... 160

7.1 OYHKUMM HA YACOBHUK.................
7.2 Kako ga noctasute: ®yHKLUN Ha
YACOBHMK. ...veeeeeieiireeeinieeeeeieeeeeannneenns 161

8. HAYMH HA KOPUCTEHE: AOOATOLM.....
162

8.1 BmeTHyBahe Ha JodaTouMm.......... 162
8.2 CeH30p 3a XPaHA.....cueeeuerenieanne 163
9. AONONHUTENTHN ®YHKUWUM................ 165
9.1 3aKNYUYYBAHE....ceeevvveeeeireeeeeeneee 165
9.2 ABTOMATCKO UCKIyvyBame........... 165
9.3 BEHTUNATOP...ooevviiieeeeieee e 166
10. MOMOLL U COBETM........ccccerierrnene 166
10.1 MNeyeTe co BnaxeH BO3ayX........ 166

10.2 lNMeyeTe co BnaxeH BO3ayX -
npenopayaHy A0AaTOUM..........c.euvveee 166
10.3 Tabenu 3a roTBeH-E 32 UHCTUTYTH
38 TECTUPAE. ..ccviiieieiaiiiiiieeeeeeenn 167
11. HEFTA W YUCTEME........ccciririirias 169

11.1 BeneLkn oKkony YMCTEHETO...... 169
11.2 Kako ga otctpaHeTe: [Ipxkaym Ha

PELUETKM eeeeeiieaeeeiieeeeeieeeeaanieeaae e 170
11.3 HauuH Ha kopucTeme:
KaTannuTnyko YNCTEHE ...........c......... 170

11.4 Kako ga u3Bagute n ga MoHTupare:
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1. A BESBBEQHOCHU NHO®OPMALIUUA

Mpen MOHTMpPaHE M KOPUCTEHE Ha anapaToT, BE MONMMe
BHMMATENMHO Aa ' npovnTaTte NpunoXXeHnTe ynaTcraa.
Mpon3BoguTENOT HE CHOCW OArOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
noBpeda WUnu LwTeTa Kou ce pe3ynTtaT Ha HenpaBuiHa
MOHTaxa unun ynotpeba. Cekoralu YyBajTe rm ynatcresara Ha
curypHo 1 6e3begHo MecTo 3a nogouHexHa ynotpeba.

1.1 CurypHOCT 3a geua 1 paHnuBa KaTteropuja Ha

nuua

. OBOj anapaT mMoxe Ja ro KopucTar fgela Hag 8 roguHn u
nvua co HamaneHn OU3nYKKn, CETUMHU UNN MEHTAIHN
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BE3SBEQHOCHU UHPOPMALIUA

cnocobHoCTM nnu nuua 6e3 NCKYCTBO M 3HaeHe LOKOSIKY
TOa ro npaeat noA Haa30p Uy JOKOMKY UM bune gageHn
ynatcTBa kako 6e36egHo ga ro ynotpebysaaT anapaTorT, 1
AOKOJKY rn pasbupaaTt onacHOCTUTE NoBp3aHn Co Hero. He
cmee aa buage Ha godhaT Ha Aeua nomanu og 8 rogmHn n
nmua co MHOry 06eMHM 1 CROXEHN NPEYKM BO pa3BojoT,
OCBEH aKko He ce nof NoCcTojaH Haa3op.

- [Neuata Tpeba ga 6ugart nog Haas3op Aa He urpaat co
anaparor.

- OpxeTe ja ambanaxaTa noganeky og geua u dpneTe ja
COOABETHO.
MPEOYTNPEOYBAHSE: Ypenot n HeroBute gocTarnHm
AernoBu CTaHyBaaT XeLku npu ynotpeba. dpxete v
aeuara n MuneHuumMTe noganeky o4 anapartoT kora pabotu
UInn Kora ce nagw.

- AKo anapaTtoT nma ypej 3a 3awwTtuTa Ha geua, Tpeba ga ce
BKIy4M.

- [Jeuata He Tpeba ga ro unucraT unu ga ro ogapkysaat
anapartot 6e3 Hag3op.

1.2 OnwTa 6e36egHoCT

OBoj anapat € HaMeHeT caMO 3a roTBEHE.

- YpenoT e HaMeHeT a ro KOpucTu eaHo AOMaKUHCTBO BO
AOMaLLHKN YCNOBW BO 3aTBOPEH MPOCTOP.

- YpenoT MOXe fa ce KOPUCTU BO KaHLenapum, XOTerncku
cobun, rocTUNHULN, hapMm CO FOCTUAHULN N OPYTN CAINYHM
CMeCTyBaH-a Kafie HEroBOoTO KOPUCTEHE HE HAAMMHYBA
(MpOCEYHO) HMBO Ha KOPUCTEHE BO JOMAKNHCTBO.

Camo kBanudukyBaHO NuLe MoXe a ro MoOHTUpa ypenoT v
Aa ro sameHu kabenor.

He kopucTteTe ro anapatoT npej Aa ro MoHTupaTe BO
BrpageHara CTpykTypa.

[Mpen ogpxxyBake, UCKNyYeTe ro anapaToT oA
HanojyBarETO.
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BE3BEOQHOCHU YNATCTBA

[okornky ce owTeTn kabenoT 3a HanojyBawe, Toj Tpeba aa
buae 3ameHeT of CTpaHa Ha NPOU3BOANTENOT, HErOB
OBNACTEH CEPBUCEH LiEHTap UM CIIMYHO KBaNnguKyBaHu
nvua 3a aa ce nsberHe enekTpmyHa onacHoCT.
MPEOYIMPEOYBAHSE: Ocurypajte ce geka anapartoT e
NCKNyYeH npea Aa ja 3aMeHnTe cBeTunkaTa 3a ga
n3berHeTe CTPyEH LLIOK.

NMPEOYTPEOYBAHSE: Ypenot n HeroBute gocTarnHm
AenoBu cTaHyBaarT XeLwku npu ynotpeba. Tpeba aa
BHMMaBaTe Aa He MM AONpeTe rpejHUTe eNemMeHTn unm
noBpLUMHATa Ha LWynnuHaTa Ha anaparTor.

Cekoralu cTaBajTe 3alWTUTHN pakaBuumM 3a Bagere nnm
cTaBah-e JoAaToun unm cagosm 3a BO pepHa.

KopucTeTe ro camo ceH30poT 3a xpaHa (CEeH30pOT 3a
TemnepaTtypa Ha cpeamHaTa) npenopayvaH 3a oBoj anapar.
[a rn oTcTpaHnTe nonuuuTe, NPBO NOBMEYEeTE ro NPeaHnoT
Aen of nonvuara, a notoa 3agHUOT 0f CTPaAHUYHUTE
sngosun. CtaBeTte ru nonuuute no obparteH pegocnea.

He kopucTeTe uicTad Ha napea 3a YiCTere Ha ypeaor.
He kopucteTte cunHo abpasunBHM cpeacTBa Unm ocTpu
MEeTasnHu CTpyrasnku 3a ga ro YACTUTEe CTakNoTo Ha
KanayuTe CO WapKu Ha noBpLUMHaTa 3a rotBerwe buaejku
TOa MOXe [a nNpeansBrKa NpcKkake Ha CTaknoTo.

2. BEBBE[JHOCHW YINATCTBA

2.1 MoHTaxa

NPEOYNPEOYBAHE!
AnapaToT Mopa Aa ro MOHTMpa caMo KBanuguKyBaHo NuLe.

V3BageTe ja uenata ambanaxa.

HemojTe oa MOHTUpaTe HUTY Aa KOPUCTUTE OLUTETEH anapar.

Cnepete rv MHCTPYKUMUTE 3@ MOHTUPake AafEeHN CO anapaToT.

Cekorall BHMMaBjTe Kora ro npeHecyBaTe anapaToT 3aToa LITOo e Texok. Cekorall HoceTe
3aLUTUTHM pakaBuLM U NPUIIOKEHNUTE OBYBKM.

He BneueTe ro anaparor 3a paykara.

MOHTMpajTe ro anapaTtoT BO CUTYpPHO U NOroaHO MeCTO Koe ' ncnonHyea I'IOTpGGI/ITe 3a
MOHTaXa.

OppKyBajTe MMHUManHa oaaaneyeHocT o4 Apyrute anapati v 4ernoBu.
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BESBEQHOCHW YINATCTBA

+ T[lpen Aa ro MoHTMpaTe anapaToT, NpoBepeTe Aanv BpataTta Ha anapaToT ce oTBapa co
necHotuja.

* AnapaToT e onpemMeH CO CUCTEM 3a eneKkTpUYHO Nnagewe. Mopa fa ce pakysa co
HanojyBate.

» BrpapeHata eguHuua mopa Aa rv ucrnosHyBa ycnosuTe 3a ctabunHoct Ha DIN 68930.

MuHumanHa BucuHa Ha nnakap (MuHumanHa 578 (600) mm
BMCMHA Ha Nnakap noj noBpLUMHaTa 3a rotBeHe)

HomkunHa Ha nnakap 560 Mmm
[naboynHa Ha nnakap 550 (550) mm
BucuHa Ha npegHWoT gen og anapatoT 594 mm
BucuHa Ha 3agHUOT aen og anapartoT 576 Mmm
LLinpoynHa Ha npegHUOT Aen of anapaTtot 595 mm
LLinpoynHa Ha 3agHUOT Aen of anapaTtoT 559 mm
[naboynHa Ha anapaToT 567 Mmm
BrpageHna gnabounHa Ha anapaTtot 546 mm
[naboynHa co oTBOpeHa BpaTa 1027 mm
MwuH1ManHa ronemMmHa Ha oTBOPOT 3a 560x20 mm
BeHTUnaumja. OTBOp CTaBeH Ha AHOTO Ha 3agHaTa

cTpaHa

HomkuHa Ha kabenoT 3a cTpyja. Kabenot e 1500 mm
CTaBeH BO IECHUOT aros o 3agHaTta cTpaHa

3aBpTKM 3a MOHTMPaHE 4x25 mm

2.2 NoBp3yBame Ha cTpyjaTa

A NMPEOYNPEOYBAHKE!
Pusuik og noxap 1 cTpyeH yaap.

+ Cekoe noBp3ayBake co cTpyja Tpeba fa 6uae HanpaBeHO o KBanUdUKyBaH enekTpuyap.
* AnapaToT Mopa Aa ouae 3asemjeH.

+ [lpoBepeTe fanu napameTpuTe Ha nroykarta co crneyudukaLmm ce KOMNaTMGUNHU co
enekTpMyHaTa MOKHOCT Ha MpexaTa Ha efleKTpuyHa eHepruja.

+ Cekoralll KOpUCTETE NPaBUITHO MOHTUPAH LUTEKEP OTMOPEH Ha CTPYjHU yaapu.
+ He KopucTeTe agantepy co NoBeke NPUKIyYoLUmM 1 NPOAOMKHN Kabnu.
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BE3BEOQHOCHU YNATCTBA

MorpwxeTe ce oa He rv owTeTMTe NPUKITYYOKOT 3a CTpyja 1 kabenoT. [Jokonky kabenoT 3a
CTpyja Ha anapaToT Tpeba fa ce 3aMeHn, Toa Mopa Aa ro Hanpasu HawmoT OBnacTeH
CEpBUCEH LieHTap.

He posBonysajte kabenot Aa gojae Bo gonvp co unu ga buage 6nusy oo BpataTa Ha
anapaTtoT, ocobeHo kora paboTu Unu Kora BpaTaTa € XeLlKa.

3awTtuTaTa o enekTpuyeH yaap Ha akTUBHUTE U U30NMpaH1Te AenoBu Mopa Aa ce noBp3e
Ha TaKOB HaYVH LITO HEMA Aa MOXe Aa ce n3Baam 6e3 anatku.

[ToBp3eTe ro NpuKNy4OKOT 3a CTPyja CO LUTEKEPOT Ha KpajoT o4 MOHTaxaTa. [1poBepeTe
Janv NpyKNy4yoKoT 3a CTpyja e npucTaneH no MOHTUPaHETO.

[okonky wTekepoT e nabas, He NPUKIy4YyBajTe ro NPUKIy4oKOT 3a CTpyja.

He Bneyete ro kabenoT 3a Aa ro Ucknyynte anapartoT of cTpyja. Cekorall NoBrnekyBajTe ro
NPVKNY4OKOT 3a CTpyja.

KopucteTe camo cooaBeTHM ypeau 3a n3onauuja: 3aliTUTHY NPEKUHYBaYM Ha NUHKja,
ocuUrypyBaudu (OCurypyBaym Ha BpTEHE U3BaZEHM O APXKayOoT), 3a3eMjyBare U KOHTAKTOPW.
EnektpnyHaTta nHctanaumja Mopa ga uMma nsonaumckn ypesa Koj LWTO BM OBO3MOXYBa Aa ro
UCKNy4nTe anapaToT o4 NPUKIY4OKOT 3a CTpyja og cute Nonoswu. M3onaumnckmoT ypea mopa
[a “Ma KOHTaKTEH OTBOP CO LUMPMHA O4 HajMarnky 3 MM.

AnapaTtoT e cHabaeH co NpuKIyyok 1 kaben 3a cTpyja.

2.3 YnoTtpeba

/\  MPEAYNPEOYBAHE!

MocToun onacHoCT oA NoBpesa, U3ropeHuLr Uu CTPYEH yaap Uim ekcnnosuja.

He meHyBajTe ja cneyundumkaumjata Ha oBoj anapar.

Ocurypajte ce geka 0TBOpUTE 3a BeHTUNauuja He ce GnokmpaHu.

He ro octaBajte anapaTtoT ga pabotu 6e3 Hag3op.

Wckny4yeTe ro anapatoT no cekoja ynotpeba.

BraeTte BHMMaTenHu Kora ja oTBopaTte Bpatata Ha anapaToT goaeka pabotn. Moxe ga
nsnese Bpen BO3AYX.

He pakyBajTe co anapaTtoT Co MOKpU paLie UM Kora uma KOHTakT co Boaa.

He ja nputuckajte otBopeHaTa Bparta.

He ynoTpebyBajTe ro anapaTtoT kako paboTHa NOBpLUMHA UMW NOBPLUWHA 3a CKnaavpame.
BHumaTenHo oTBopeTe ja Bpatata Ha anapatoT. KopucTeHeTO COCTOjKM CO ankoxon MoXe
0a npeanssurKa MeLlake Ha ankoxon v Bo3ayX.

He no3BonyBajTe uckpuTe UM OTBOPEH OraH Aa AojaaTt BO KOHTAKT CO anapaTtoT Kora ke ja
oTBOpUTE BpaTtaTa.

He cTaBajTe 3ananvev NnponsBoau UnNm NPegmMeTn Kov ce MOKPU 3aeiHO CO 3ananueu
npon3BoAM BO anapaToT, Uiun Bo Herosa 6nmanHa.

/\  MPEAYNPEOYBAHE!

OnacHocT og owTeTyBak-€ Ha anapartoT.

3a fa cnpeunTe oWTETYyBake UNU U3GNeayBake Ha emajnoT:
— He CTaBajTe CafgoBM 3a BO pepHa unv Apyru NnpeameTi Bo anapaTtoT ANPEKTHO Ha AHOTO.

— He cTaBajTe aflyMUHUYMCKa ponmja AMPEKTHO Ha AHOTO Ha BHATPELLHOCTA Ha anaparor.
— He CTaBajTe BoJa AMPEKTHO Ha XELLKMOT anapar.

— He YyBajTe BMaxHW jaferba 1 XpaHa BO anapaToT OTKaKo Ke 3aBpLUMTE CO FOTBEH-E.

— BHMMaBajTe Kora rm oTcTpaHyBaTte Unu MOHTUpaTe AoAaTouuTe.

0O0e360jyBaH-€TO Ha eMajNoT UK Ha He'pFocyBaYkMOT Yenuk Hema edoekT Bp3 paboTarta Ha
anaparor.
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BE3BEHOCHMU YINATCTBA

+  Kopuctete gnabok cag 3a BnaxHu konayn. OBOLLHUTE COKOBW NPeau3BrKyBaaT AaMKU KOU
MOXe Aa buaat TpajHu.

» Cekorall roTBeTe Kora BpaTtarta Ha anapaTtoT e 3aTBOpeHa.

* Ako anapaTtoT e MOHTMpaH 3aj nnoya og meben (Ha np. BpaTa), BpaTata He cMmee fa ce
3aTBOpa Kora anapaTtoT e BO byHkUuja. Moxe fa ce Hacobepe TonnuHa 1 Bnara 3ag
3aTBOpEHa nnoya Ha MeGenoT LWTo MOXe Aa Npeaun3BrKa NocneaoBaTenHo oWTeTyBake Ha
anapaToT, Ha me6enoT unu Ha NogoT. He 3aTBopajTe ja nnoyaTta Ha mebenoT goaeka
anapaToT LenocHO He ce u3naau no ynotpebara.

2.4 Hera u uyncremwe

/N NPEAYNPEOYBAHE!
OnacHocT oA nospeau, noXap Wnu oLTeTyBaHe Ha anaparor.

» [pen ogpxyBake, UCKIy4eTe ro anapaToT 1 n3BagdeTe ro NPUKIY4oKoT 3a CTpyja o4
LUTEKepoT.

» [posepeTe aanu anapatoT e nageH. MocTon onacHoCT o KpLUEHE Ha CTaKNeHUTe NIoYu.

+ BepgHaw 3ameHeTe ru cTakneHvTe NoYM Ha BpaTaTa ako ce owTteTeHn. Ctanete BO KOHTAKT
co OBnacTeH CepBUCEH LieHTap.

« bupgeTte BHMMaTenH Kora ja Bagute BpaTtaTta of anapartoT. BpaTara e Tewukal

* PeposHO uncTeTe ro anapaToT 3a Aa CnpeyvuTe oWTeTyBake Ha NOBPLUMHCKMOT MaTepujan.

* YucreTe ro anapaTtoT CO Meka, BriaxHa kpna. Kopuctete camo HeyTpanHu getepreHtu. He
KopucTeTe abpasuBHY NPON3BOAN, abpasnBHU CyHrepu 3a YUCTere, PacTBOPYBaYN UNn
MeTanHu npegmeTy.

+ [lokonky kopucTuTe cnpej 3a neyka, cnegete ru 6e36e4HOCHUTE NHCTPYKLMK Ha
nakyBaHeTO.

* He uucteTe ro katanuTUYKMOT emajn Co AeTEepPreHTn.

2.5 BHaTpeluHa cBeTUIKa

& NPEAYMNPEOYBAHKE!
OnacHocT ofi CTpyeH yaap.

« Bo ogHOC Ha CBETUNUTE BO BHATPELLUHOCTA Ha OBOj MPOU3BOA, Y PE3EPBHUTE CBETUIIKA LUTO
ce npoaasaat nocebHo: OBME CBETUIKM Ce NPEABUAEHU Aa U3ApXKaT eKCTPEMHU hU3NYKM
YCMoBW BO anapaTuTe 3a JOMakMHCTBO, Kako LUTO ce TeMnepaTypa, Bubpauum, BnaxxHOCT
Unu ce NpeBUAEHM 3a JaBake curHanu 3a pabotHaTta cocTojba Ha anapaToT. Tue He ce
npeaBuaeHy a ce KopucTaT 3a ApYr HAMEHU U He Ce MOrOAHM 3a OCBETIyBaHe NpoCcTopum
BO JOMOT.

« OBOj NPOV3BOA, COAPXU M3BOP HA CBETNMHA Of Kraca Ha eHepreTcka edmkacHocT G.

+ KopucTeTe caMo CBETUMKW CO UCTUTE CreLndmrKaLmm.

2.6 CepBuc

- 3a fa ro nonpaeuTte anapaToT, KOHTaKTUPajTe CO OBACTEHNOT CEPBUCEH LieHTap.
« KopwucTeTe camo opurmHanHy pesepsHu AesioBu.

2.7 OTcTpaHyBawe

/N NPEOYNPEAYBAHE!
Pwv3uk of nospena wunu sagyLuysatse.
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ornuc HA NPOU3BOOOT

+ KoHTakTupajTe co BaluUTe OMWTUHCKM OpraHu 3a Aa AobveTe nHdopmaLmm 3a Toa kako Aa

ce ocnoboanTe oA anapartorT.

+  WcknyyeTe ro anapaToT of NPUKITY4OKOT 3a CTpyja.

* W3BapgeTe ro enekTpuyHMOT kaben 6Gnncky Ao anapaToT u hpnete ro.
+ V3BapgeTe ja kBakaTa Ha BpaTaTta 3a [ja CnpeyuTe 3aTBapare Ha Aela Unm MUNeHnLm Bo

anaparor.

3. ONnNnc HA NPON3BOAOT

3.1 OnwT npernen

[% E”m m\@_

R\i7;
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3.2 NopaToum

HEEOONEENENE

KoHTponHa Tabna

Konue 3a dyHKUUMTE Ha rpeere
ExpaH

KoHTponHo konue

LLiTekep 3a ceH30poOT 3a xpaHa
EnemeHT 3a rpeewe

CeeTtunka

BeHTunartop

MoTnopa 3a nonuuu, mobunHa
MarpaBmpaHa BHaTpeLHOCT

Mo3numn Ha nonuum

PeweTka
3a cagoBM 3a roTBeHE, NIEXOBM 3a Konauu,
neyemsa.

Mnex 3a neyewe
3a konaum n GUCKBUTU.
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KAKO OA IO BKITYYUTE U UCKITYHYUTE AMNAPATOT

TaBa 3a ckapa/neyeswe Meco
3a neyetse 4ecepTn U MECO MMM KaKo nrex 3a
cobupane Ha MacHoTMUTE.

CeH30p 3a XpaHa

3a mMepere Ha TemnepaTypara Bo xpaHara.

Teneckoncku WUNKu

3a cTaBatbe 1 Bagere Ha Nnexosu u peweTkm

noJsieCHo.

4. KAKO OA IO BKITYYUTE N UCKINTYYUTE
ATAPATOT

4.1 Tpkanua KouwTo ce noBriekyBaaTt

3a fa ro kopucTuTe anapartoT, MPUTUCHETE ro TpkanueTo. KoHTponHoTo konye nanerysa

HazBop.

4.2 CeH30pCKVI norinkba Ha KOHTpPOJIHaTa njo4ya

) \\
O 'S o3 2 OK @ (
Taj Bpzo CeeTn | CeHsop 3a Motepaere MputucHete 3asprete ro
ajvep | 3arpesa o X Ja
paHa Ha KOM4eTo
tbe nocTaBkata

M3bepeTe ja hyHKUMjaTa Ha rpeerse 3a [a ja BKIy4nTe pepHaTta.

CBpTeTe ro konyeTo 3a PYHKLUMKU Ha Irpeerse Ha Nosuuuja UCKIyYyeHo 3a [a ja UCKy4YuTe nevkaTta.
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NMPEO NMPBATA YNOTPEBA

h:min:

@EE:EH?EEBEZ»DEMO
JA

EkpaH co kny4Hn dyHKuuu.

Moka3aTenu 3a ekpaHOT

& ¥ ol ey

>»>

3akny4yBa [oTBEHE CO Yuctene HarogyBara Bp3o 3arpeBame
e nomoLu

Mokasarten
u3a D @ @

. STOP
Tajmep:

INeHTa 3a nporpec - 3a TemnepaTtypa unv Bpeme.
JleHTaTa e LenocHo upBeHa kora pepHaTa Ke ja
[OCTUrHe nocTaBeHaTa Temneparypa.

CeHsop 3a XpaHa nokasarten

5. MPEQ NPBATA YINOTPEBA

/N NPEAYNPEOYBAHE!
Bupete Bo nornasjara 3a 3aLUTuTa U CUrypHoCT.

5.1 MpBUYHO YnUCTEHE

Mpen npeata ynotpe6a, ucuncreTe ja npasHaTa pepHa M NocTaBeTe ro BpemeTo:

o4 =

[;/_,
& | & | &

MocTaBeTe ro BpemeTo.

9

00:00

MputucHete OK.
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CEKOJOHEBHA YINMOTPEBA

5.2 lNpBo npep3arpeBame

3arpejTe ja npa3HaTta neuka npeg npeara ynortpe6a.

1 YeKkop W3Bapgete ru cute aogartoun v apxxXadynute Ha pelleTkuTe WTO Ce BaaaT oA nevkarta.

24eKOP | o rapere ja MakcuManHaTa TemnepaTypa 3a dyHkumjata: (.
OcTaBeTe ja neykata fAa paboTu OKOMy eeH yac.
3 4eKoP | 5crapere ja MakcumantaTa Temneparypa sa dyHkymjata: (@

OcTtaBeTe ja neykata Aa pabot 15 MuHyTw.

@ lMeykaTa moxe ga ncnywTa MMpMSﬁa 1 Yaj 3a Bpeme Ha npepgsarpesamnse. [lorpuxete ce ga
nma OOBOJIEeH NMPOTOK Ha BO34YyX.

6. CEKOJOHEBHA YINOTPEBA

A NMPEAYMNPEOYBAHSE!
Bugete BoO nornasjaTa 3a 3awiTuTa U CUrypHOCT.

6.1 Kako na noctaBute: ®yHKLUWN Ha rpeete

Mo4yeToOK Ha rOTBEH-ETO

Yekop 1 Yekop 2

(' ('

B C

lMocTaBeTe ja TemnepaTtypaTta.
MputucHeTe

OpbepeTe dyHKUMja 3a rpeekse. OK

6.2 dyHKUUMN 3a rpeere
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CEKOJOHEBHA YINOTPEBA

CtaHpapaHu (pyHKLMM Ha rpeerse

DyHKUMM 3a
rpeeme:

MpumeHa

)

3a neverse Ha TpU peLLeTKN NCTOBPEMEHO U 3a CyLLeHE XpaHa.
MoctaBeTe ja TemnepatypaTta 3a 20 - 40 °C noHucka OTKOMKyY 3a
KoHBEeHLMOHanHo roteemse.

FoTBewe co
BeHTUNaTop
—_— 3a neyerse xpaHa U Meco Ha eJHO HMBO Ha rnonuuara.
KoHBeHUMoHanHo
rotBewe
vvv 3a fa ja Hanpaeu NecHO NpuUroTnueaTa XpaHa (Ha np. NpXeHu

*

3amp3HaTta xpaHa

KOMMMPYKHba, MEYEHN KOMAVPUW MU KPLIKaBM POSTHWUYKM) KpLiKaBa.

A

®dDyHKuMja 3a nMua

3a nevere nuua. 3a nojako nevere 1 KpLKas AOMEH Aer.

[oneH rpeja4

3a neuerbe KoMaym co KpLKas AOMEH AeN 1 33 KOH3epBMpake XpaHa.

XYy

3a oAMp3HyBame Ha XpaHa (3eneHyyk v osoluje). BpemeTo Ha
OAMp3HYyBah-e 3aBUCU Of KONMYMHATa U rofieMuHaTa Ha 3amp3HaTaTta
XpaHa.

OamMp3HyBake
| dyHKUMjaTa € HanpaBeHa 3a LWTeAeHhe Ha enekTpuyHa eHepruja 3a Bpeme
s 6 Ha roTBeweT0. Kora ja kopuctute oBaa yHKUMja, TemnepaTypaTa BoO
BHATpPeLLUHOCTa MoXe Aa bvae pasnunyHa of noctaBeHaTa Temnepartypa.
MeyeTe co BnaxeH P A Ae p A patyp
BO3AYX MpeocTaHaTa ToNMMHa e UCKopUcTeHa. JauMHaTa Ha TonnuMHaTa Moxe Aa
6uae HamaneHa. 3a noBeke MHMOPMaLMW BUaeTe BO MornasjeTo
,CekojoHeBHa ynotpeba“, 3abeneluku 3a: [NeyeTe co BnaxeH Bo3ayXx.
vvv 3a neverse Ha ckapa Ha TeHKV Nap4ynkba XpaHa u 3a neyere TOCTOBU
ne6.
Ckapa
vov 3a neverse ronemv napynka Meco WIn XuBMHa CO KOCKU Ha edHa
°(f nosuuumja Ha pelueTka. 3a 3anekyBame 1 NoTrneKyBame.

Typ6o-neyere
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DyHKUMM 3a MpumeHa
rpeeme:

j— 3a ga Bnesete Bo MeHNUTO: 0TBeHe co nomoul, Yuctewe, Harogysamna.

MeHu

6.3 3abenewku 3a: NeyeTe co BnaxeH Bo3ayx

OBaa dyHkLMja belle nckopucTeHa 3a ycornacyBarbe Co KnacaTa 3a eHepreTcka eqouKacHOCT
n B6apanaTa 3a ekoamsajH (Bo cornacHocTt co EY 65/2014 n EY 66/2014). TectoBu cnopea:
IEC/EN 60350-1

BpartaTa Ha pepHaTta Tpeba oa 6vuae 3aTBopeHa 3a Bpeme Ha rotBeHeTo CO LTO pyHKumjaTa
He 6U ce NpeknHana u 3a Aa ce ocurypaTe Aeka pepHata paboTu CO HajB1COKa MOXHa
eHepreTcka edpKacHOCT.

Kora ke ja kopuctnTe oBaa dyHKUMja, CBETIOTO aBTOMATCKN ce uckny4vysa nocrne 30 cekyHau.
3a ynaTcTBa 3a roteewe BMAeTe Bo nornasjeTto ,,CoBeTu n nomoLu“,MNeveTe co BNaxxeH BO3QyX.
3a onwTy npenopaku 3a 3awTefa Ha eHeprvja BuaeTe Bo nornaejeTto ,EHepreTcka
edukacHocT", 3awTeda Ha eHepruja.

6.4 Kako ga noctaBute: loTBeHe co nomolLl

Cekoe jagene BO 0Ba NogmMeHM uma npenopavaHa dyHkuuja n Temnepatypa. MoxeTe ga rm
npunaroguTe BpEMETO 1 TeMnepaTtypaTta 3a BpEME Ha rOTBEHETO.

Kaj Hekowu japersa, UCTO Taka, Moxe Aa CTeneHOT A0 KOj japeweTo ke bupe
roTBuTe Co: 3roTBeHO:
+ CeHsop 3a xpaHa + [enymHo nevyeHo

* CpegHo

* Jobpo neyeHo

FoTBeH€ CO NOMOLL - KOpUCTETE Mo 3a Aa NOAroTBUTE jaaewe 6p30 Co cTaHAapAHUTe
NnoCTaBKu:

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
N\
E i P1 - P45 oK
BneseTte Bo MeHuUTO. M3bepeTe NoTBEHE M3bepeTe ro CraBeTe ro jagereTo
CO MOMOLLI. japemerTo. BO pepHa. [oTBpaeTe
Mputucrete OK. Mputucrete OK. Janocraskara.
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6.5 N'oTBewe co nomoll

JlereHpa

”?

CeHsop 3a xpaHa goctanHo. CtaBeTe ro CeH3op 3a xpaHa BO

HajaoebenvoT gen o4 caaor.

Kora xpaHaTa ja nocturHysa nocraseHata CeHsop 3a xpaHa

Temneparypa, pepHaTa ce UCKydyBa.

[

3arpejTe ja pepHaTa npej roteewe.

=

HuBo Ha pelueTka.

Kora 3aBpLuyBa (yHKuMjaTa, NpoBepeTe Aanu xpaHaTa e rotosa.

Japewe TexuHa HuBo Ha peweTka / gopaTok Bpemetpa
ere
FoBeacko Meco =
P1 Me4yeHo
roBeAcko, ~ 40 MUH
nonyxuBo
P2 Me4yeHo 1-1,5kr.;
roeefcko, napunka co = 2; nnex 3a nevete ~ 50 MUH
cpeaHo nebenuHa 4 Mp>xeTe ro MecoTo HEKOJIKY MUHYTU BO
-5cm Xellka TaBa. BmeTHeTe Bo pepHaTa.
P3 Me4yeHo
roBencko,
~ 60 MUH
no6po
neyeHo
P4 CTek, cpegHo 180-220g /? E |E| 3; neveHm janera Ha ~15 MUH
neyeH no napue; peweTka ’
"agq”H’a cg Mp>keTe ro MecoTo HEKOJIKY MUHYTU BO
gren enmHa Xellka TaBa. BMmeTHeTe BO pepHara.
P5 Meueno 1.5-2xr. /? E 2; NeyeHu jagera Ha pelueTka ~ 120 mun
roaenlcxo [Mp>xeTe ro MecoTo HEKOJIKY MUHYTK BO
meco Xelka TaBa. [logageTte Te4HoCT
ANHCTaHO BmeTHeTe BO pepHarta.
(pebpo,
TpKanesHo,
nebeno napue)
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok Bpemetpa
ewe
P6 MeyeHo
roBencko,
nonyxuBo ~ 75 MUH
(6aBHO
roTBeH-€E)
P7 | NeveHo /?H 2; nnex 2a nevere
roesencko, 1-1,5kr; KopucTeTe rv BawmMTe OMUINEHN 3a4HM
cpeaHo nap4nka Co |y camo COM M CBEXO MeneH LipH ~ 85 MuH
(6aBHo AeGenvHa 4 | GuGep. MpxeTe ro MECOTO HEKOMKY
roveetse) -5cm MWUHYTW BO XeLlka TaBa. BmeTHeTe Bo
pepHara.
P8 nevyeHo
roeeacko,
Aobpo ~ 130 MuH
neyeHo
(6aBHO
roTBeH-€)
P9 dunetu,
NonyXuem ~ 75 v
(6aBHO
roTBeH-€)
P10 | ®unetn, /?H 2; nnex 2a nevere
cpeaHo 0,5-1,5Kr; | KopucteTe rvt BalMTe OMUNEHN 3a4HM
neyeHun nap4nka Co |y camo COM M CBEXO MeMeH LipH ~ 90 muH
(6aBHo AeGenvHa 5 | GuGep. MpxeTe ro MECOTO HEKOMKY
roTeetse) -6cm MWUHYTW BO XeLlKka TaBa. BmeTHeTe Bo
pepHara.
P11 dunetu,
no6po
ne4vyeHun ~ 120 MUH
(6aBHO
roTeere)
Tenewko @
P12 | MeueHo 0,8-1,5kr.; /? E| 2: NeveHn janera Ha pelweTka ~ 80 MUH
Tenewko (Ha napaniba co | yanerete i BALLMTE OMUMEHM 3AUNHM.
np. rp6) 'g'riﬁe”””a 4 [opapete TeyHocT lNeyeTe ro NoKpreHo.
CBMHCKO @ @
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok Bpemetpa
ewe
P13 | Meuen 1.5-2xr. /'? E] 2; NeyeHu jagera Ha pelueTka ~ 120 mun
CB""CKGM Bpat Mo nonoBuHa of BPEMETO 3a rOTBEHE
nnm rp npeBpTETE r0 MECOTO.
P14 | BneueHo 1,5-2«r. /0? E| 2: nnex 3a neyerse ~ 215 MUH
c(;avmcko KopucTeTe rv BawmMTe OMUNEHN 3a4nHN.
(6asro Mo nonoBWHa o BPEMETO 3@ FOTBEHE
roteetse) npeBpTETE FO MECOTO 32 NOAEAHAKBO
noTneKyBake.
P15 | Mnewska, 1-1.5kr; /'? E| 2; neyeme jager-a Ha pelleTka ~ 55 MuH
ceexa naptnka co KopucTeTe rv BalmMTe oMUNEHN 3a4MHW.
nebenvHa 5
-6cm
P16 | Pe6po 2 -3 Kr.; E 3: gna6oka Taga 90 MUH
Kopucrete [onanete Te4YHOCT Aa ro nokpue AHOTO
CMpoBO, 6 Ha jagereTo. [1o nonoBmHa of BpeMeTo
lgHK” PEOPA | 35 rotBerbe npeBpTeETE rO MECOTO.
neb6enuHa 2
-3cm
Jarnewxko @
P17 | JarHewku 6yt 1,5-2«r,; Vi E 2: Nevetse janerba Ha nnex 3a ~ 130 MuH
CO KOCKMU napuMmba co | oo o
,D,eﬁng'IVIHa 7 Hopapete TeyHocT o nonoBuHa of,
-vcem BPEMETO 3a roTBeH-e NpeBpPTETE 0
MEeCcOTO.
XusnHa &
P18 | Ueno nune 1-1,5kr; /‘? E| 2; noTneYyeHo jagere Ha nnex ~ 60 mwH
cBexo 3a neyewe
KopucTeTe rv BawmMTe OMUNEHN 3a4nHN.
Mo nonoBuHa o BPEMETO 3a FOTBEHE
npeBpTETE rO NUIELLKOTO MECO 3a
noAeAHaKBO MOTNeKyBahse.
P19 | MNMonoBuHa 0,5-0,8 kr. ~ 40 MyH

nune

/'? E| 3; nnex 3a neyewe

KopucTeTe rv Bawmte OMUNEHN 3a4nHN.
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok Bpemetpa
ere
P20 | Munewku 180-2009 | A [][H 2; nornewero janere Ha ~ 25 MrH
rpagu no napye peweTka
KopucTteTe rv BalumMTe OMUNEHN 3a4vHN.
Mp>eTe ro MecoTo HEKOSKY MUHYTU BO
Xellka Tasa.
P21 | Munewkn } VLl= 3; nnex 3a neyewe ~ 30 MuH
konaHu, AKO MPBO ' MapuHUPaBTe MUNELLKUTE
cBexu KomaHu, moctaseTe MNoHucKa
TemnepaTtypa v roTBere i Nogosro.
P22 | Uena natka 2-3kr. /? E 2; NeyeHu jagera Ha pelueTka ~ 100 mu
KopucTeTe rv BalmMTe OMUMEHN 3a4VHN.
CraBeTe ro MecoTo BO Cafl 3a fneyere.
Mo NonoBuHa of BPEMETO 3a roTBeH:e
npeBpTeTe ro MECOTO Of naTtka.
P23 | Lenarycka 4 -5kr. /} E 2: pna6oka TaBa ~ 110 MUH
KopucTteTe rv BalmMTe OMUNEHN 3a4VHN.
CtaBeTe ro MecoTo BO Anabok nnex 3a
neverse. o nonosmHa oa BpemeTo 3a
roTBEHE NPeBpTeTe ro ryCKUHOTO MECO.
Bpyro
P24 | Kodre 1 kr. ME 2 peweTka ~ 60 MUH
KopucTteTe rv BalimMTe OMUNEHN 3a4vHN.
Pu6a &
P25 | Uena puba, 0,5-1«r.no /) |E| 2: nnex 3a neyerbe ~ 30 MuH
Ha ckapa pn6a HanonHere ja pu6ata co nyTtep
KOPUCTETE M BALLMTE OMUIIEHMN 3a4UHMN 1
6unku.
P26 ¢"6’1eT" oA - E E| 3; NoTneLeHo jagere Ha 20 mmH
puoa peleTka
KopucTteTe rv BalimMTe OMUNEHN 3a4vHN.

Me4yeHw-e Ha cnaTku / aecepTun % 2
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok Bpemetpa
ewe
P27 I:p;au,zn . E 2; @ 28 cm nnex co denep Ha 90 mur
P peLueTka
P28 !(onaq co - E| 3: nnex 3a nevelbe 45 MyH
jabonka
P29 | Mura co B E| 2; Mogna 3a nuTa Ha pelueTka 40 muH
oBoluje
P30 !'Iwra co ) = 1; %) MoAsa 3a nuTa of 22 ¢cm Ha 60 muH
jabonka peweTka
P31 YokonagHu 2 Kr. E] 3: gna6oka Taga 30 MuH
Konauuka ’
P32 “Hokonanxu - E‘ 3; nnex 3a MachmHN Ha pelueTka 25 M1H
MadmHKU
P33 | Kyrnod B E| 2; cafj 3a norava Ha pelueTka 50 muH
3eneHuyk / rapHup @ ?ﬁg ?ﬁ
P34 | MeuyeHun 1 Kr. |E| 2: nnex 3a nevete 50 MUH
komnupu CraBeTe Lenu KoMnupu co nyLina Ha
nnex 3a neyetse.
P35 | Napuuwa 1. E 3; nnex 3a nevexse NocTtaBeHa co 35 muH
XapTuja 3a neyewe
KopucTteTe rv BalmMTe OMUNEHN 3a4MHN.
ViceyeTe rv kKoMnupuTe Ha napyunkba.
P36 | Meuen mewaH 1-1.5kr E| 3; nnex 3a nevyexe NocTaBeHa co 30 mMuH
3enen4yk xapTuja 3a nevere
KopucteTe rv BalmMTe OMUNEHN 3a4vHN.
VceyeTe rv 3eneHyvyumTe Ha napymnkba.
P37 | Kpoketn, 0,5 kr. E 3: nnex 3a neyerse 25 MUH
3aMp3HaTn ’
P38 | Pommes, 0,75 kr. E| 3: nnex 3a neyerse 25 MuH
3amp3HaTu1 ’
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3pHa BO TaBa
3a ne6

XapTuja 3a neyere / pewweTka

Japewe TexuHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok Bpemetpa
ewe
MoTneyenu, ne6 n nuua = =4
P39 | Nasawaon T-1.5kr E| 2; MOTNEeYeHo jafere Ha pelueTka 45 MnH
meco/
3eneHYyK co
CYBU YNHUMN
3a TeCTEHUHMU
P40 | Motneyenn T-15kr E 1; noTNeYeHo jagere Ha pelueTka 50 muH
komnupu Mo nonoBWHa o BPEMETO 32 FOTBEHE
(cvpoBu 3aBpTeTe ro jagereTo.
Komnmpu)
P41 | Ceexa nuua, R E E 2; nnex 3a ne4veke NocraBeHa 15 MuH
TeHka CO XapTuja 3a neyere
P42 CBg)Ka nua, _ E E| 2; nnex 3a neYyeHse NocTtaBeH co 25 M1H
Aebena XapTuja 3a neyere
P43 | Kuw co jajua B E] 2; nnex 3a neyexe Ha pelueTka 45 Min
P44 Ba.regu / / 0.8 kr. E E| 3; nnex 3a neyewe NOCTaBeH CO 30 muH
;vua a'ga XapTuja 3a neyere
en ne MoBeke Bpeme e NoTpebHO 3a 6en neb.
P45 | 3pHa/’px/ Twr. [E E 2; nnex 3a neyvexse NocTaBeH Co 60 muH
upH neb ox

7. DYHKUMUN HA YACOBHUKOT

7.1 ®YyHKUMN HA YAaCOBHUK

®dyHKUMja Ha
YaCOBHUK

MpumeHa

Q

[MoTceTHMK BO MUHYTK. Kora Ke ucteye TajMepoT, ce ornacysa 3ByYeH

curHan.
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®dyHKUMja Ha
YaCOBHMK

MpumeHa

STOP

Bpewme Ha rotBense. Kora TajMepoT 3aBpLuyBa ce ornacysa curHan u

3anvpa dyHKuujaTa Ha rpeeme.

OpanoxeH noveTok. 3a 0ANoXyBame Ha MOYETOKOT U/UNK KpajoT Ha

rOTBEH-ETO.

Bpeme Ha paboTtenwe. MakcumymoT e 23 4 59 muH. OBaa cyHkuuja

Hema BnuvjaHune Bp3 paboTaTa Ha pepHaTa.

3a fna ro Bknyunute 1 ucknyunte Bpeme Ha paboTtere nsbepere:

Menu, HarogyBsamna.

7.2 Kako ga noctaBute: ®yHKLUMUN HAa YaCOBHUK

Kako na nocrtaBute: Bpeme BO AeHOoT

Yekop 1

Yekop 2

Q)

Nl

3a Ja ro npoMeHnTe BpEMETO BO AEHOT
BrneseTe BO MeHUTO 1 n3bepete MocTaBkuy,
Bpeme BO aeHoT

[NocTaBeTe ro
YaCOBHMKOT.

MputucHete: OK.

Kako na nocraBute: MoTceTHUK BO MUHYTU

MputncHete: QD

Yekop 2

Ha ekpaHoT
ce
npukaxysa:
0:00

Nl

Q

MocTaBeTe ja MNoTceTHMK
BO MUHYTW.

MputucHerte: OK.

®Tajmep0T 3anoyHyBa Aa oabpojyBa Hasaj BegHall.
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Kako na noctaBute: Bpeme Ha rotBewe

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
. e \ e
( \ Ha ekpaHoT ( \
ce
npyvKaxysa:
0:00
Opbepete
dyHKLMja 3a ”pV'TV'CHeTe_ stop MocrtaBeTe ro MpuTncHeTe:
rpeetse n HeKonKky natu: BpeMeTOo Ha oK
roctaBeTe ja QD roTBeHe. :
TemneparyparTa.
@Tajmepor 3anoyHyBa Aa oAbpojyBa Hasaj BegHall.
Kako aa noctaBute: OanoxeH no4yeTok
Yekop Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4 Yekop 5 | Yekop 6
1
Ha
I eKkpaHoT s Ha s
( \ A~ ce ( \ i ( \ N
<) noKaky <) EKp:eHOT <)
8a npuKax
HOBOTO pBa' y
OnBepe Bpeme. n e
Teja MpuTnckHe @ ocTase o MoctaBe
T Tero MpuTUCH SN MpuTHCH
yHKLM € NMOYET BDEMETO puTtncHe Te ro puTtnc
jaTta Ha HeKonky OK P Ha Te: OK. BpemeTo | gre: OK.
(N :
rpeetbe | namu: O. [TOYETOK. Ha Kpaj.

@ TajmepoT 3anoyHyBa Aa oAbpojyBa Ha NOCTABEHOTO BPEME Ha MOYETOK.

8. HAYNH HA KOPUCTEHE: JOOATOLA

8.1 BMeTHyBaw€e Ha gogartoum

Maro BoBnekyBare Ha ropH1OT Aen ja aronemysa curypHocTa. Cute BanabHysarsa ce 1
ypeau 3a crnipevyBare NpeBpTyBatbe. [0nemMnoT pab okosly nonuuara ro cnpedysa cafoT 3a
roTBeH-€ Aa ce 13nuara.
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PeweTka:
TypHeTe ja pelueTkata mefy BOAUNKUTE Ha
OpXayoT 3a pelueTkaTa .

Mnex 3a neyewse / inaboka TaBa:
TypHeTe ja peluetkaTta mefy BOAUNKMTE Ha
OpkayoT 3a pelleTkara.

PeweTka, MNnex 3a nevyewe / inaboka
TaBa:

TypHeTe ro nnexoT 3a neverse nomery
BOAUNKNTE HA OpXKa4yoT N pelleTkaTa Ha
BOOWIKMTE rope.

8.2 CeH30p 3a XpaHa

CeH3sop 3a xpaHa- ja Mepu TemnepaTypaTta BHaTpe BO XxpaHara.

Wma aBe TemnepaTypm 3a NocTaByBaks€:

C ”?

Temnepatypa Ha neukaTa. TemnepaTypaTa Ha cpeavHaTa.
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3a Hajao6pu pe3ynTaTy NpU roTBEHETO:

Cocrtojkute Tpeba aa ce Ha - He KopuUcTeTe ro co - 32 BpeMe Ha rotBer-eTo, Mopa Aa
cobHa Temneparypa. TeYHU jagema. OCTaHe BO jageHeTo.

HauuH Ha KopucTere: CeH30p 3a XpaHa

Yekop 1 | Bknydete ja neukaTta.

Yekop 2 | NocTaBeTe dyHKUMja 3a rpeerse 1, No notpeba, TemnepaTyparta Ha neykara.

Yekop 3 | CraBete: CeH30p 3a xpaHa.

Meco, xuBuHa un puba

Fyseu

CraBeTe ro BpBoT o CeH30p 3a xpaHa BO
LileHTapoT Ha MecoTo unu pubarta, no
MOXHOCT BO Hajaebenvot gen. MNMposepeTe
nanu 6apem 3/4 on CeH3op 3a xpaHa e
BHaTpe BO CafoT.

[MocTaBeTe ro BpBoT Ha CeH3op 3a xpaHa BO
LieHTapoT Ha TencwujaTta. CeH3op 3a xpaHa Tpeba
Aa ce cTabunmavpa BO €4HO MEeCTO 3a Bpeme Ha

neyere10. Ynorpeberte UBpcTa cocTojka 3a Aa
ro HanpasuTe Toa. Kopucrete ro pabotu Ha
cafioT 3a neyekse 3a fa ja nogapxuTe
CUNMKOHCKaTa payka Ha CeHsop 3a xpaHa. BpsoT
Ha CeH30p 3a xpaHa He Tpeba aa ro gonpe
[AHOTO Ha CafoT 3a neyetse.

!

npeaHWoT Aen Ha neykara.

Yekop 4 | CtaBeTe ro npukiny4okoT Ha CeH30p 3a XpaHa BO LUTEKEPOT LUTO Ce Haofa Ha

Ha ekpaHOT e npukaxaHa MOMeHTanHaTa TemnepaTtypa Ha: CeH3op 3a XpaHa.

Yekop 5

M. NpUTUCHETE 3a [1a ja NOCTaBMTe TeMrnepaTypaTta Ha cpeauHaTa Ha CeH30poT.
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AOONONMHUTENHU ®YHKLIUU

quop 6 OK . npUTUCHETE 3a Aa noTepauTe.

Kora neukata ja gocTurHyBa nocraBeHarta TemnepaTtypa, ce ornacysa curHan. Moxe
Aa opbepeTe Aa 3anpeTe Unv Aa NPOAOIHKUTE CO roTBEHE 3a Aa Ce ocurypaTte geka
XpaHaTta e 4o6po neveHa.

Yekop 7 l/ICKnyque ro CeHaop 3a XpaHa oA npuKnyvyHuuaTa n ussagete ro cagoT oA nevkarta.

/\  MPEAYNPEAQYBAHE!
MocTojat puanLm o M3ropeHuum 3aToa wto CeH3op 3a xpaHa ce
BXeLTyBa. BHMMaBajTe kora ro uckny4vysaTte v Kora ro Bagute og
XpaHara.

9. AONONHUTEJIHUN ®YHKLUUU

9.1 3aknyuyBame

OBaa dyHKUMja cnpeyyBa cny4ajHo MeHyBaHe Ha (pyHKLMjaTa Ha anapaToT.

BknyyeTe ja kora anapartot paboTy - NOCTaBEHOTO roTBEH:E NMPOLOIKYBa, KOHTPOHATA Nnova e
3aknyyeHa.

BkrnyyeTe ja kora anapartoT e UCKITy4YeHa - TOj He MOXe [a Ce BKIyYu, KOHTpOomnHaTa nrova e
3aKnydeHa.

A2 @OK - MpUTUCHETE 1 OpXeTe @OK - NPUTUCHETE 1 ApXKeTe
3a Aa ja Bknyunte yHKumjaTa. 3a [ja uckny4ure.
Ce ornacyBa 3By4eH curHar.

oK

®3x3- Tpenka kora 6paBaTa e BKilyYeHa.

9.2 ABTOMaTCKO UCKNyYyBake

3apa/:u/1 0e3beaHOCHM NPUYNHK, NevykaTa aBTOMATCKU Ce UCKIy4yBa nocrie HeKoe BpemMe, ako
beHKLI'I/IjaTa Ha rpeewe Ha ne4ykarta pa6OTVI 1 He Ce NPOMEHETU NOCTaBKUTE.

(°C) @ (4)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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(°C) @ (4)

250 - makcumym 3

ABTOMAaTCKOTO UCKIyYyBake He paboTu co cneaHuTe dyHKkummn: CeeTtno, CeH3op 3a xpaHa,
OpnoxeH NoYeTok.

9.3 BeHTtunarop

Kora paboTtu anapaTtoT, BEHTUIATOPOT Ce BKIyYyBa aBTOMATCKU 3a Aa MM oapXKyBa NagHu
NMOBPLUMHUTE Ha anapaTtoT. AKO o UCKNy4uTe anapaToT, BEHTUNATOPOT NPoAoKyBa Aa paboTtu
Jofeka anapaToT He ce u3nagu.

10. MOMOLU U COBETHU

10.1 MNMeyeTe co BnaxeH Bo3ayx

3a Hajgobpw pesynTaTu criefeeTe rv npenopak1te gageHu Bo Tabenara nogony.
KopwcTeTe ro TpeToTo HIBO Ha peLueTkaTa.

¥ O
N\

(°C) (MuH)
[MoTneyeHa nacta 200 - 220 45 -55
[MoTneyeHn kKomnmpu 180 - 200 70-85
Mycaka 170 - 190 70-95
INasana 180 - 200 75-90
KaHenoxu 180 - 200 70-85
MyauHr co Tecto 190 - 200 55-70
[MyauHr oa opus 170 - 190 45 - 60
Konau co jabonka, HanpaBeH oA naHauLNaH 160 - 170 70-80
(TpraneseH lMnex)
Ben ne6 190 - 200 55-70

10.2 MNMeueTe co BnaxeH BO3AyX - NpenopayaHu goaatoum

YnotpebeTte TEMHM NNEXOBM U CAQ0BM KOU ja ogbuBaat cBeTnmHaTta. Tue nogobpo ja
abcopbupaaT TonnMHaTa v of cBeTnaTta Boja U cafoBuTe Kou ja oabuBaaT cBeTnuHara.
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.~

Kepamuuku

TaBue 3a nuua Cap 3a neyere can PamHa TaBa 3a
rneyewe Konauu
. . Kepamuka .
TemHa, koja He oabuea TewmHa, koja He ogbuBa g cm TewmHa, koja He
CBETNMHA CBeT/MHa . onbuea cBeT/IMHa
28 cm gujametap 26 cm gujameTap Avjamerap, 5 28 cm gujameTap
cm BUCKHA

10.3 TaGenu 3a roTBew€ 32 MHCTUTYTU 3@ TECTUPaHE

UHdopmaumm 3a MHCTUTYTU 3a TeCTUpak-e
TectoBu crnopea: EN 60350, IEC 60350.

%HEHEH:E HA EOHO HUBO. lNMeuuBo BO Kananu

s B O |
N =
(°C) (MuUH)
[NoceH naHauwnaH [oTBEHE CO 140 - 150 35-50 2
BeHTUNaTop
[NoceH naHauwnaH KoHBeHUnoHanHo 160 35-50 2
roTBeH-e
MuTta co jabonka, 2 [oTBEHE CO 160 60 - 90 2
nnexa @20 cm BEHTMMaTop
MuTta co jabornka, 2 KoHBeHLMoHanHo 180 70-90 1
nnexa @20 cm roTBemwe
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NMOMOLL U COBETHU

@I’IEHEEE HA EOHO HUBO. Buckeutu

KOpVICTeTe ro TPeToTO HUBO Ha pelueTKaTa.

XX | [

= D
(°C) (MuH)

I1e6 / NeynBa BO NeHTH [oTBewe co BeHTUnatop | 140 25-40
J1e6 / MeunBa BO NeHTH, KoHBeHLMoHanHo 160 20-30
npeasarpejte ja npasHata roteBere
pepHa
Manwu kona4duma, 20 [oTBewe co BeHTUnatop | 150 20-35
napuyva no nnex,
npeasarpejTe ja npasHaTa
pepHa
Manwu konaudmtsa, 20 KoHBeHLMOHanHo 170 20-30
napuva no nnex, roTBeH-e
npeasarpejTe ja npasHaTa
pepHa

@I’IEHEH:E HA NOBEKE HNBOA. Buckeutu

s = 5 O | E
\ =i
(°C) (MuH)
J1e6 / NeunBa BO NeHTH [oTBEHE CO 140 25-45 1/4
BEHTUNaTop
Manu konaunka, 20 [oTBEHE CO 150 23-40 1/4
nap4nksa no nnex, BEeHTUnaTop
npegsarpejTe ja npa3HaTa
pepHa
MoceH naHagumwnaH [oTBEHE CO 160 35-50 1/4
BEeHTUNaTop
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HEFA W YNCTEHWE

@HEHEEE HA CKAPA

Mpe3arpejTe ja npa3HaTa ne4vka 5 MUHYTH.

CKapa CO NocTaBeHa MakKCUMariHa Temnepartypa.

%

O I

nosfioBnHa Bpeme

(MuH)
Toct Ckapa 1-3 5
["oBepacku cTek, 3aBpTeTE Ha Ckapa 24 - 30 4

11. HETA U YUCTEHE

/\  MPEAYNPEOYBAHE!
Buaete Bo nornasjata 3a 3allTUTa U CUrypHoCT.

11.1 Benewkn oKony YNCTeHETo

<

CpepctBa 3a
yucTerwe

MpenHWoT Aen Ha anapaToT YMcTeTe ro co kpna of Mukpocubep HaTorneHa co
TOMna BoAa U CPEACTBO 3a YUCTEHE.

KopucTeTe pacTBop 3a UACTEHE 3a Aa MM UCHACTUTE METATHUTE NMOBPLUNHW.

YuncTeTe rv gamkuTe co 6nar getepreHTt. Hemojte ga ro ctaBate Ha
KaTanuTUYK1 NOBPLUMHW.

[

CeKkojgHeBHa
ynotpe6a

YuncTeTe ja BHaTpeLLHOCTa Mo cekoja ynotpeba. HacobupareTo MpCHOTUMM Unn
ApYyrv ocTaToLM Of XpaHa MoXe Aa pesyntupa co noxap.

He uyBajTe ja xpaHaTa Bo anapaToT nogonro of 20 muHyTn. WcyweTe ja
BHaATPELLHOCTA CO Kpra of MUKpocmbep no cekoja ynotpeba.
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HEFA W YNCTEHWE

YucTeTe rv cuTe gogatoum no cekoja ynotpeba v octaBeTe rv ga ce ucyliar.
e, KopucTeTe kpna og Mukpodmbep HaTorneHa co Tonna Boda U CpeacTBo 3a
///V yncterwe. He yncteTe ro npubopoT BO MalLMHa 3a MUEHe CafoBu.
He uucrtete rv gogatoumTe WTO He ce nenart co ynotpeba Ha abpa3nsHu
Aopatoun CPEe/CTBA 33 YNCTEHE UMW CO NPEAMETU CO OCTPU PaBoBY.

11.2 Kako pna otcTpaHeTe: [ip>Kaum Ha peLueTKu

Vi3BageTe ru gpxxadmte 3a peLlleTku 3a Aa ja UICHUCTUTE neydkarta.

Yekop 1

VcknyyeTe ja neukaTta u

noyekajTe gogeka He ce onagu.

Yekop 2

MosneueTe ro NpeaHUOT Aen
0f ApXaynTe HacTpaHa of
CTPaHUYHUOT SU.

Yekop 3

MoBneueTe ro 3agHWOT Aen o
ApXaynTe Ha pelueTkuTe
HacTpaHa of CTPaHU4YHUOT sua
1 n3BagerTe ja.

Yekop 4

CraBeTe 1 nonuuuTe no
obpateH pegocnes.

WrnuTe 3a notnupare Ha
TEenecKornckuTe WWHK Mopa Aa
6uaaT Haco4eH KOoH npeaHaTa
cTpaHa.

1
-
9

At

I
)

W
Al
d

11.3 HauuH Ha Kopucterwe: KaTarimTU4ko Yncrtewe

BHaneIJJHOCTa € 06noXeHa co KaTanuTUykm emajn. Ancop6|/|pa MacHOTUM 3a BpemMe Ha
KaTarMTU4KOTO YUCTEHE.
Oamknte nnu 069360ijaH=eTo Ha KaTanuTndkata noBpLinHa HemaaTt HUKaKBO BJ'IVIjaHVIe Bp3
KaTarmMTU4KOTO YNUCTEH-E.

Ucuucrete ja ne4vykKaTa Co KaTaJIMTU4YKO YNCTeHe

W3BageTe ro 4ONONHUTENHUOT NPUGOP MNpes KaTanuTUUYKOTO YNCTEHE.

Yekop 1

Yekop 2

Yekop 3
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HEFA W YNCTEHWE

UcuucreTe ja neykara co KaTaNIMTUYKO YNCTEHE

Kora neukata ke ce onagaw,

— Kora ke 3aBpLun UncteweTo, ce )
N36epete MeHn ==/ Yunctewe ncyucrere ja
/ Ornacysa 3syHeH curHarn. BHAaTPELLUHOCTa CO BNaxHa
n nputucHete OK TpunaTu. Meykata ce nckny4ysa. P

Meka Kpna.

BpemeTpaetbe: 1 4.KaTanuTnukMoT emajn ce YNCTM CaMOCTOjHO, HE YNCTEeTE ro COo Kpna.

11.4 Kako pa nasagurte u ga moHtupare: Bpara

MoxeTe ga ja n3BaauTe BpartaTta U BHATpPELUHNUTE CTaKIeHn nno4un 3a aa rm UCHUCTuTe. BpOjOT
Ha CTakneHn niio4un e pasnnyeH 3a pasnnyHm moaenu.

& NPEAOYMNPEOYBAHE!
BpaTtara e Tewwka.

& BHUMAHMUE!
BHuMaTesnHo pakysajTe Co CTaknoTo, ocobeHo okony pabosute Ha npegHaTta
nnoya. CTaknoTo MOXe Aia Ce CKPLLM.

Yekop 1 | LlenocHo oTBopeTe ja
BpaTaTa.

Yekop 2 | MNogurHeTte ru v npuTUCHETE
v cterute (A) Ha aBeTe
LIapku Ha BpaTarTa.

Yekop 3 | 3aTBOpeTe ja BpaTaTa Ha Neykarta Ao NpsBaTa No3uuuja 3a 0TBOpawe (aron of, okony
70°). ApxeTe ja BpaTaTa Ha ABETe CTPaHM U NOBMeYeTe ja oA neykarta nof HaropeH
aron. MNonoxeTe ja BpataTa co HaABopeLUHaTa CTpaHa HaJosy BP3 Meka Kpna Ha
cTabunHa nospLuMHa.
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HEFA W YNCTEHWE

Yekop 4 | OdpxeTe ja obnorata Ha
Bpatara (B) Ha ropHuoT pab
Ha BpaTaTa Ha [iBeTe CTpaHu
1 TypHeTe HaBHaTpe 3a fAa ce
OTMyLUTW 3anTuBKaTa.

BpaTtata Hanpeg u
ja.

Yekop 5 | lMoBneuyete ja obrorata Ha

n3sageTte

BoAuUInKaTa.

Yekop 6 | [dpxeTe ru crakneHute nrnoyvm
Ha BpaTaTa Ha ropHuoT pab

efHa no efHa U noeneyete rm
Harope 3a aa rv usBaguTe of

cagosu.

Yekop 7 | WcuncTeTe ja cTakneHaTa
nroya co BoAa U canyH.
BHumaTenHo n3bpuwete ja
cTakneHata nnoya. He
4YuCTeTE TN CTaKNEHUTE NIoYn
BO MalLWHa 33 MVEeHEe

Yekop 8 | lMocne uncreweto
HarnpaBeTe ja

i

ropeHaBefeHaTa rocranka rno
obpaTeH pegocnes.

Yekop 9 | Momanara nnoya Tpeba Aa ce HAMeCTV NpBa, a NoToa noronemMara u BpaTtaTa.
MpoBepeTe Aanu cTaknaTta ce NocTaBeHy BO NpaBuiiHa Nonox6a, MHaKy NoBpLUMHaTa
Ha BpaTaTa MoXe npekyMepHo Aa ce 3arpee.

11.5 Kako pa 3ameHuTe: CBeTno

A NMPEOYMNPEAOYBAHSE!
OnacHoCT of CTpyeH yaap.
JlambaTta moxe fa buae xewlka.

Mpen na ja 3ameHuTe cBeTUNKarta:

1 yekop

2 yekop

3 yekop

Bknyyete ja neukarta.
MoyekajTe gogeka nevkarta He
ce onaaw.

OTkayeTe ja neykaTa og
€NeKTPUYHOTO HarojyBakse.

CraBeTe Kpna Ha OHOTO Ha
BHaTpeLlHOCTa.

172/352




PELLABAHKE HA MNPOBJIEMU

FopHo cBeTnoO

Yekop 1 | CepTeTe ro CTakneHoTo kanadve 3a
—
[a ro ussaguTe. ﬁp
I\ k{f /
N\ —
Yekop 2 | NcuncTteTe ro cTakneHoTo kanaye.
Yekop 3 | 3ameHeTe ja cBeTMnKaTa co coogBeTHa CBETUMKa OTNopHa Ha TonnuHa go 300°C.
Yekop 4 | CTaBeTe ro CTakneHoTo kanaye.

12. PELLABAHE HA MNPOBJIEMU

/\  NMPEAYNPEOYBAHE!

BupgeTte Bo nornasjata 3a 3awtuTa U CUrypHoCT.

12.1 LLTto ga ce HanpaBu ako...

AKO Hekoj criyyaj He e BKy4eH Bo oBaa Tabena, koHTakTupajTe co OBnacTeH cepBuceH

LeHTap.

.
i MeukaTa He ce BKIlydyBa UJin He ce 3arpeBa

Mpo6nem

MpoBepeTe Aanu...

He moxeTe Aa ja BknyunTe unu aa pakysare
CO pepHara.

PepHaTa e HenpaBunHo noep3aHa co 4OBOAOT
3a cTpyja.

PepHata He ce 3arpeBa.

Wckry4eHo e aBTOMaTCKOTO UCKIyYyBakse.

PepHaTa He ce 3arpesa.

He e nsbueH ocurypysay.

PepHarta He ce 3arpesa.

3aKny4yyBaHeTO € UCKIYYEHO.

Y
KoMnoHeHTU

Mpo6nem

MpoBepeTe Aanu...

CBETI0TO € UCKMYY€EHO.

MeyeTe co BNaxeH BO3AyX - € BKIyYeH.
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PELLABAHKE HA NPOBJIEMU

Y
KoMnoHeHTH

CBeTnoTo He paboTu. CeTwunkarta e nperopeHa.

CeH3op 3a xpaHa He paboTu. MpuknyyHuuyaTta Ha CeH3op 3a XxpaHa e

Lie/TOCHO BKIly4YeHa BO LUTEeKepOoT.
@ KopgoBu 3a rpewkKun

Ha ekpaHoOT ce npukaxyBa... MpoBepeTte ganu...

Err C2 Cre ja ussagune CeH3sop 3a xpaHa
NPUKIyYHMLATa Of LUTEKEPOT.

00:00 MpekuHaTa e cTpyjaTta. [locTaBeTe ro TO4HOTO
Bpeme.

AKO Ha eKkpaHOT ce NnokakyBa Koz 3a rpeluka LWTo He e BO oBaa Tabena, UCKNnyYeTe ro
OCUrypyBayoT BO KykaTa U1 BKITyYeTe ro NoBTOPHO 3a pecTtapTuparse Ha pepHaTta. AKo NMOBTOPHO
ce nojasu NpoGnNeMOT, cTaneTe BO KOHTaKT co OBMNacTeHNOT CEPBUCEH LIEHTap.

12.2 CepB1CHM nogaToum

AKO He MOXeTe camuTe Aa ro pewumTte npobnemot, obpaTteTe ce kaj Bawwot gunep wnm Bo
OBMACTEHNOT CEPBUCEH LiEHTap.

MoTpebHUTE NnogaToum 3a CEPBUCHUOT LEHTap Ce Ha nro4vkaTa co cneumdukaumm. MNMnoykaTa
co crneunduKaLmm e Ha NpeaHaTa pamka Ha BHaTpeLIHoCTa Ha anapaTtoT. He oTcTpaHyBajTe ja
nrno4ykarta co cneuudukaLmmn og BHaTPELLHOCTa Ha anaparoT.

I'Ipenopal-lyBame oBAe Aa rv sanuvuieTte nogatouuTe:

Mogen (MOD.) | e

Bpoj Ha nponsBoa (PNC) | e

Cepuckn 6p0oj (SN.) e
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EHEPITETCKA E®OUKACHOCT

13. EHEPTETCKA E®UKACHOCT

13.1 UHcpopmanmm 3a npousBoaAOT U NUCT €O UHdoOpMauum 3a

npoun3soanoT

Vme Ha gobaByBayoT

AEG

MpeHtndvkaunja Ha mogen

BCE546360M 944188622
BCK546360M 944188623

WHpekc Ha eHepreTcka edukacHoOCT

81.2

Knaca Ha eHepreTcka edoukacHOCT

A+

[MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj HOpMarHoO NOSHeHe,
KOHBEHLIMOHANEH pexum

1.09 kWh/cycle

[MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj HopMarHo NosHeHe,
PeXnM Ha BEHTMNaTop

0.69 kWh/cycle

Bpoj Ha BanabHaTuHM

M3Bop Ha TonnuHa

EnekTtpuyHa eHepruvja

JayvHa Ha rnac

711

Tun Ha nevka BrpageHa nedka

BCE546360M 32.5kr
Maca

BCK546360M 32.5kr

IEC/EN 60350-1 - EnekTpnyHmn anapatu 3a roteere 3a gomakuHcTea - flen 1: Oncesun, neyku,
neykn Ha napea v ckapy - MeToam 3a Mepere Ha nepdopmaHcuTe.

13.2 3awTena Ha eHepruja

AnapaToT nMa yHKLMM KOU B NoMaraaT Aa 3aluTeauTe eHepruja npu
CEKOjOHEBHOTO rOTBEHE.

MpoBepeTe fanu BpaTaTa Ha anapaToT € NpaBuUiHO 3aTBOpeHa kora paboTu anapatoT. He
OTBOPAjTe ja BpaTaTa Ha anapaToT MHOrY 4YecTo 3a Bpeme Ha rotBeweTo. OfapxKyBajTe ro Ynct
OVXTYHrOT Ha BpaTara v nposepeTe aanu e 4obpo dukcumpaH Ha cBojata nosuuuja.

KopuvcTeTe MeTanHu cagoBm 3a a ro 3roneMute WTEeAeHEeTO Ha eHepruja.

Kora e MOXHO, He npeAsarpeBajTe ro anapaTtoT npej rotBere.

MpaBeTe KoMKy LUTO € MOXHO NoManu naysu Mefy roTBEHETO Kora npaBuTe NoBeke jagera
NCTOBPEMEHO.
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CTPYKTYPA HA MEHU

FoTBeHw-€e co BeHTUnarTop

Kora e MoxHO, KopucteTe rm yHKLMUTE 3a rOTBEHE CO BEHTMNATOp 3a Aa 3alTeaute
eHepruja.

lMpeocTaHaTa TonnuHa

BeHTunatopoT 1 cBeTunkarta npoaosixyeaaT co pabota. Kora ke ro uckny4nte anaparor,
€KpaHOoT ja nokaxxyea npeoctaHaTaTa TonnvHa. MoxeTe ga ja ynotpebuTe TonnuHata 3a aa ja
OofpXuTe XxpaHaTta Tonna.

Kora TpaereTo Ha rotBerweTo e nogonro of 30 MMHYTH, HamaneTe ja TemnepaTypara Ha
anapaToT 3a MuHuMyM 3 - 10 MUHYTK Npeg KpajoT o4 roTBeneTo. MNpeocTtaHaTaTta TonnMHa BO
anaparoT Ke NpodosKu Aa roTeu.

KopucTeTe ja npeocTaHaTaTa TONnMHa 3a 3arpeBane XpaHa.

OpapiKyBake Ha TONJNMHa Kaj XxpaHaTta

OpbepeTe ja HajHMCcKaTa NocTaBka 3a TeMMepaTtypa 3a [a ja MICKOpPUCTUTE npeocTaHaTta
TONMWHA 1 Aa ro oapxuTte jagereto Tonno. NokasaTenoT 3a npeoctaHaTa TonvHa unu
TemnepaTypa ce nojasyBa Ha eKpaHoT.

FoTBewE CO UCKIyYeHa cBeTUNKA

VcknyyeTe ja cBeTunkaTa 3a Bpeme Ha rotBerweTo. BknyyeTe ja kora ke nmate notpeba.
MeyeTe co BnaxeH Bo3ayx

PDyHKUMja 3a WTedeHe Ha enekTpuyHa eHepruja 3a Bpeme Ha roTBeH€eTo.

Kora ja kopuctute oBaa yHKumja, namnarta aBTomartcku ce ucknydysa no 30 cek. MoxeTte fa
ja BKnyuuTe cBeTunkaTa noBTOPHO HO OBaa akuuja ke rm Hamanu oYekyBaHuTe WTeaera Ha
eHepruja.

14. CTPYKTYPA HA MEHU

14.1 MeHm
O —
— - n3bepeTe 3a fa BHeceTe MeHu.
MeHu cTpyKTypa
[oTBEHE CO NOMOLL ‘/\@ Yncrere rrrr/ HaropyBara @
Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4 Yekop 5
1, N
( \ A ‘ A
<) { Q ( N
=& oK 01-011 oK
. . . Mpunarogerte ja
M36epeTte MeHu, MoTtBpaeTe ja M3bepeTe ja MoTtBpaeTe ja BpenHoCTa 1
Haropysatsa. nocTaBekara. nocTaBekara. nocTaBekara. oK
npuTUCHETE .

176/352



CTPYKTYPA HA MEHU

HaropgyBawa
o1 Bpeme Bo aeHoT [Mpomerun 02 OcBeTneHocT Ha 1-5
eKkpaHoT
03 TOHOBYM Ha KoM4YMHba 1 - CBupemne 04 JaunHa Ha 3By4HWoT | 1-4
2 - Knuk curHan
3 - 3ByKoT €
UCKIyYeH
05 CeH3op 3a xpaHa 1 - Anapm un 06 Bpewme Ha BknyyeHo /
AKTUBHOCT Kpaj paboTtere McknyyeHo
2 - Anapm
o7 CseTno BknyueHo / 08 Bp3o 3arpesare BknyueHo /
Wckny4eHo McknyyeHo
09 [Oemo-pexum WWndpa 3a 010 | Bepauja Ha MpoBepka
aKTuBMpame codpTBEP
1 2468
O11 | Pecetupaj rv cute Oa/He
HarofyBara

15. TPUXKA 3A OKOJIMHATA

. . A .
Peuuknupajte rv matepujanute co cumbonot LO. CrtaseTe ja ambana)xara BO COOABETHM
KOHTejHepm 3a Aa ja peumknupate. [lomorHete BO 3aluiTuTaTa Ha XWBTHaATa cpeavHa u
YOBEKOBOTO 31paBje U peunknmpajTe ro oTnagoT o4 enekTpUYHU U eneKkTpoHCKM anapaTtu. He

dpnajte rn anapatmuTe 03aH4YeHn CO CMMOOSOT E BO 0TNagoT o4 AOMaKMHCTBOTO. BpaTeTe ro
NPOW3BOAOT BO BALLMOT fIOKaneH KanauuteT 3a peymknupare Unn KOHTakTMpajTe ja Bawarta
ONLUTUHCKA KaHuenapwja.
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SPIS TRESCI

Z MYSLA O DOSKONALYCH EFEKTACH

Dziekujemy za wybdr produktu AEG. ZaprojektowaliSmy go z myslg o wieloletniej bezawaryjnej
pracy i wyposazyliSmy w innowacyjne rozwigzania techniczne utatwiajgce zycie — nie wszystkie
z nich mozna znalez¢ w zwyktych urzgdzeniach. Prosimy o po$wigcenie kilku minut na
zapoznanie si¢ z niniejszg instrukcja, aby jak najlepiej wykorzysta¢ mozliwosci urzadzenia.

Przejdz na naszg witryne internetowa:

www.aeg.com/support

www.registeraeg.com

urzgdzenia:
www.aeg.com/shop
AEG

it

Kitchen.

#2  Available on the A\, GET ITON
@& AppStore }/’ Google Play

EP0@

Wskazdéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw oraz
informacje dotyczace serwisu i napraw:
Zarejestruj produkt, aby korzysta¢ z lepszej obstugi serwisowej:

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego

Wiecej przepiséw, wskazéwek i rozwigzan probleméw znajdziesz w aplikacji My AEG

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac oryginalnych czesci zamiennych.
Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowaé ponizsze dane:

Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;.
VAN Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa

® Ogolne informacje i wskazéwki

Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego

powiadomienia.

SPIS TRESCI

1. INFORMACJE DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA.......cooereeeeerereeeeeeaene 179
1.1 Bezpieczenstwo dzieci i oséb o
ograniczonych zdolnosciach ruchowych,
sensorycznych lub umystowych......... 180
1.2 Ogdlne zasady bezpieczenstwa.. 180

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE

BEZPIECZENSTWA.......ccooreeeeeereeeeeenene 182
2.1 Instalacja......ccoeeevvieiiiiiiece, 182
2.2 Podtgczenie elektryczne.............. 183
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2.3 Sposoéb uzywania...........cceeeeee. 183
2.4 Konserwacja i czyszczenie.......... 184
2.5 Oswietlenie wewnetrzne.............. 184
2.6 SEIrWIS....ooveiiiiiieeeeee e 185
2.7 Utylizacja......ccceecuveeeeeiiieeeeeeeen 185
3. OPIS URZADZENIA.........cccerrrrrnianinns 185
3.1 Ogolne informacje.........cccovevuenee. 185
3.2 AKCESOTia.....eeeiieeeiiieniie e 186



INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

4. WLACZANIE | WYLACZANIE
URZADZENIA.........coertrrerrienr s

4.1 Chowane pokretta sterujgce........
4.2 Pola czujnikéw panelu
sterowania.........cccceceerieiiiiienien

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM.............

5.1 Czyszczenie wstepne..................
5.2 Wstepne nagrzewanie.................

6. CODZIENNA EKSPLOATACJA..............

6.1 Jak ustawic: Funkcje pieczenia...
6.2 Funkcje pieczenia...........c..cceeee..
6.3 Uwagi dotyczace funkgiji:
Termoobieg wilgotny...........ccccecueenee.
6.4 Jak ustawic:

Gotowanie wspomagane...................
6.5 Gotowanie wspomagane.............

7. FUNKCJE ZEGARA........ooorrrnieeens

7.1 Funkcje zegara.........cccccoeeeunennne.
7.2 Jak ustawic: Funkcje zegara........

8. SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA............

8.1 Wktadanie akcesoriow.................
8.2 Termosonda.............cccccuvvvvveenenn...

9. DODATKOWE FUNKCJE..........ccccsvuruenn.

9.1 Blokada........ccooviiiiiiie
9.2 Automatyczne wytgczanie...........
9.3 Wentylator chtodzgcy...................

10. WSKAZOWKI | PORADY.........ccccrerrunen.

10.1 Termoobieg wilgotny.................. 202
10.2 Termoobieg wilgotny —
zalecane akcesoria.........ccoccveeeeennen.
10.3 Tabele pieczenia na potrzeby
osrodkéw przeprowadzajgcych testy. 203

11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE....... 205

11.1 Uwagi dotyczgce czyszczenia... 205
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem eksploatacji
urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z dotgczong
instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za obrazenia
ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg instalacjg lub
eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac instrukcje obstugi w
bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu w celu wykorzystania

w przysztoSci.

179/352



INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzgdzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia, jesli
nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

- Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzadzeniem.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajq sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzadzenia.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac¢ sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogdélne zasady bezpieczenstwa

- Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do stosowania w
kuchni.

- Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

- Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
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gdzie uzytkowanie nie przekracza $redniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

- Nie uruchamiac¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.
- Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pradem.

. OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pragdem elektrycznym.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzgdzenia.

- Do wyjmowania lub wktadania akcesoriow i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

- Nalezy stosowac wytacznie termosonde zalecang do
danego modelu urzgdzenia.

- Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociagna¢ ich przednig czes¢, a nastepnie odciggnac tylng
od scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

- Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywacé sprzetéw
czyszczacych para.

- Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Srodkdw czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkfa.

181/352



WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze zainstalowaé wytgcznie wykwalifikowana osoba.

» Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

* Nie instalowac ani nie uzywac¢ uszkodzonego urzadzenia.

» Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg instalacji dotgczong do urzgdzenia.

» Zachowac ostrozno$¢ podczas przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest ono ciezkie. Nalezy
zawsze stosowac rekawice ochronne i mie¢ na stopach petne obuwie.

» Nigdy nie ciaggng¢ urzgdzenia za uchwyt.

» Zainstalowac urzadzenie w odpowiednim i bezpiecznym miejscu, ktore spetnia wymagania
instalacyjne.

» Zachowa¢ minimalne odstepy od innych urzadzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest napieciem
elektrycznym.

» Urzadzenie do zabudowy musi spetnia¢ wymogi dotyczgce stabilnosci DIN 68930.

Minimalna wysokos$c¢ szafki (minimalna wysoko$¢ 578 (600) mm
szafki pod blatem)

Szeroko$¢ szafki 560 mm
Gtebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysoko$¢ przedniej czesci urzgdzenia 594 mm
Wysoko$¢ tylnej czesci urzgdzenia 576 mm
Szeroko$¢ przedniej czesci urzadzenia 595 mm
Szeroko$c tylnej czesci urzadzenia 559 mm
Gtebokos$¢ urzadzenia 567 mm
Gtebokos¢ czesci urzadzenia do zabudowy 546 mm
Gtebokos$¢ z otworzonymi drzwiami 1027 mm
Minimalna wielko$¢ otworu wentylacyjnego. Otwor 560x20 mm
umieszczony na dole z tytu

Dtugos¢ przewodu zasilajacego Przewdd jest 1500 mm
umiejscowiony w prawym tylnym rogu
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Wkrety mocujgce 4x25 mm

2.2 Podtaczenie elektryczne

A OSTRZEZENIE!

Zagrozenie pozarem i porazeniem pradem elektrycznym.

Wszystkie potgczenia elektryczne powinien wykona¢ wykwalifikowany elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.

Upewnic¢ sig, ze parametry na tabliczce znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

Nalezy uzywac wytgcznie prawidtowo zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikow ani przedtuzaczy.

Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢ wtyczki ani przewodu zasilajgcego. Wymiany
przewodu zasilajgcego mozna dokona¢ wytgcznie w naszym autoryzowanym centrum
serwisowym.

Przewody zasilajgce nie mogg dotykac¢ ani przebiegac¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub wneki
pod urzgdzeniem, zwtaszcza gdy urzgdzenie dziata i drzwi s mocno rozgrzane.

Zarowno dla elementéw znajdujgcych sie pod napieciem, jak i zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem pradem nalezy zamocowac w taki sposob, aby nie mozna
go byto odtgczy¢ bez uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda elektrycznego dopiero po zakonczeniu instalacji. Nalezy
zadbac o to, aby po zakonczeniu instalacji urzgdzenia wtyczka przewodu zasilajgcego byta
fatwo dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane, nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtaczajgc urzadzenie, nie nalezy ciagnac za przewdd zasilajacy. Nalezy zawsze ciggngc
za wtyczke sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie odpowiednich wytgcznikdw obwodu zasilania: wytacznikow
automatycznych, bezpiecznikdw topikowych (typu wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych oraz stycznikéw.

W instalaciji elektrycznej nalezy zastosowaé wytacznik obwodu umozliwiajgcy odtgczenie
urzagdzenia od zasilania na wszystkich biegunach. Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykow wynoszace minimum 3 mm.

Urzadzenie wyposazono w przewdd zasilajgcy oraz wtyczke.

2.3 Spos6b uzywania

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, oparzeniem, porazeniem prgdem lub
wybuchem.

Nie zmienia¢ parametréw technicznych urzadzenia.

Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg drozne.

Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

Wytaczy¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

Zachowac¢ ostroznos¢ podczas otwierania drzwi, gdy urzgdzenie pracuje. Moze dojs¢ do
uwolnienia gorgcego powietrza.

Nie wolno obstugiwaé urzadzenia mokrymi rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
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* Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

* Nie uzywac urzgdzenia jako powierzchni roboczej ani miejsca do przechowywania.

+ Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia. Stosowanie sktadnikéw zawierajgcych alkohol moze
powodowaé zmieszanie alkoholu i powietrza.

» Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie wolno dopuszcza¢ do kontaktu iskier lub otwartego
ptomienia z urzadzeniem.

* Nie umieszczac¢ produktow tatwopalnych ani przedmiotéw nasgczonych tatwopalnymi
produktami w poblizu lub na urzgdzeniu.

/N OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

* Aby zapobiec uszkodzeniu lub przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczac naczyn ani innych przedmiotow bezposrednio na dnie urzadzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej bezposrednio na dnie komory urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do gorgcego urzgdzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych naczyh ani potraw w urzadzeniu po zakonczeniu
pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania akcesoridow nalezy zachowac¢ ostroznosé.

» Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

» Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢ gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg trwate plamy.

» Nalezy zawsze gotowac¢ z zamknietymi drzwiczkami urzadzenia.

» Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg meblowg (np. za drzwiami szafki), nie wolno
zamykac drzwi podczas pracy urzgdzenia. Potgczenie wysokiej temperatury i wilgoci
wewnatrz zamknigtego mebla moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/N OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

* Przed przystapieniem do konserwacji nalezy wytgczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke przewodu
zasilajgcego z gniazda elektrycznego.

» Upewni¢ sie, ze urzagdzenie ostygto. Wystepuje zagrozenie peknigciem szyb w drzwiach
urzadzenia.

+ Jesli szyba peknie, nalezy ja niezwtocznie wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia nalezy zachowa¢ ostroznos¢. Drzwi sg ciezkie!

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

+ Czysci¢ urzadzenie za pomoca wilgotnej szmatki. Stosowaé wytgcznie obojetne detergenty.
Nie uzywac produktéw sciernych, myjek do szorowania, rozpuszczalnikéw ani metalowych
przedmiotéw.

» Stosujac aerozol do piekarnikdw, nalezy przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego opakowaniu.

» Nie czysci¢ emalii katalitycznej przy uzyciu detergentow.

2.5 Oswietlenie wewnetrzne

/\  OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.
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+ Informacja dotyczaca o$wietlenia w urzadzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci zamienne: Zastosowane elementy oswietleniowe sg
przystosowane do pracy w wymagajacych warunkach fizycznych (temperatura, drgania,
wilgotnos$¢€) w urzadzeniach domowych lub sg przeznaczone do sygnalizacji stanu dziatania
urzgdzenia. Nie sg one przeznaczone do innych zastosowan i nie nadajg sie do oswietlania
pomieszczen domowych.

» W ten produkt wbudowano zrédto Swiatta o klasie efektywnosci energetycznej G.

+ Uzywac¢ wytgcznie zaréwek tego samego typu.

2.6 Serwis

» Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym.
» Nalezy stosowac¢ wytacznie oryginalne czesci zamienne.

2.7 Utylizacja

A OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen lub uduszeniem.

» Aby uzyskac¢ informacje dotyczace prawidtowej utylizacji produktu, nalezy skontaktowac sie
z lokalnymi wtadzami.

» Odtgczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania.

» Odcig¢ przewod zasilajacy blisko urzadzenia i oddaé do utylizaciji.

*  Wymontowac zatrzask drzwi, aby uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub zwierzecia
w urzgdzeniu.

3. OPIS URZADZENIA

3.1 Ogodlne informacje

™ 1

IIII‘O

Panel sterowania

Pokretto wyboru funkcji pieczenia

Wyswietlacz

Pokretto sterowania

y ﬂa Gniazdo termosondy
Grzatka
Y ~
_©§ @ a Lampa
‘@j6 Wentylator
a7 HE
¢ _ Prowadnice blach, wyjmowane

Wneka komory

HEEOONEENBENE

Poziomy umieszczania potraw
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3.2 Akcesoria

Ruszt
Do naczyn, form do ciast, pieczeni.

Blacha do pieczenia ciasta
Do ciast i ciasteczek.

Gteboka blacha
Do pieczenia migsa i migsa lub do zbierania
ttuszczu.

Termosonda
Do pomiaru temperatury wewnatrz produktu.

Prowadnice teleskopowe
Utatwiajg wktadanie i wyjmowanie rusztéw i blach.

4. WLACZANIE | WYLACZANIE URZADZENIA

4.1 Chowane pokretta sterujace
Aby uzy¢ urzadzenia, nalezy nacisngé pokretto. Pokretto wysunie sie.
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4.2 Pola czujnikéw panelu sterowania

o | ¢ | &| » oK @ (
Os-
) Szybkie W|e_tle- Termoson- Potwierdz L Obroci¢ pokret-
Timer nagrze- nie - Nacisng¢
. . da ustawienie to
wanie piekar-
nika

Wybrac¢ funkcje pieczenia, aby wtaczy¢ piekarnik.

Obroci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w potozenie wytaczenia, aby wytgczy¢ urzadzenie.

Wyswietlacz z kluczowymi funkcjami.

Wskazniki na wyswietlaczu

i ¥ wl e >
Blokada Gotowanie Czyszczenie Ustawienia Szybkie nagrzewanie
wspomagane
Wskazniki N
timera: O sToP C/ @

Pasek postepu — dla temperatury lub czasu. Pa-
sek jest w petni czerwony, gdy piekarnik osiggnie

ustawiong temperature.

Termosonda Wskaznik

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.
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5.1 Czyszczenie wstepne

Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczysci¢ pusty piekarnik i ustawi¢ czas:

ON
ad = @

=]
P
=
24 00:00
Ustawi¢ czas. Nacisng¢ przycisk
OK.

5.2 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie nagrzac pusty piekarnik.
Krok 1 Wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria i prowadnice blach.
Krok 2

Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgji: E
Pozostawi¢ wtaczony piekarnik na 1 godz.

Krok 3 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgji: .

Pozostawi¢ wtaczony piekarnik na 15 min.

@ Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy
zapewni¢ odpowiednig wentylacje w pomieszczeniu.

6. CODZIENNA EKSPLOATACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

6.1 Jak ustawic¢: Funkcje pieczenia

Rozpoczecie pieczenia

Krok 1 Krok 2

{ @@ (

B C
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Rozpoczecie pieczenia

Ustawi¢ temperature
Nacisngc¢ przycisk

oK

Wybra¢ dowolng funkcje pieczenia.

6.2 Funkcje pieczenia

Standardowe funkcje pieczenia

Funkcja pieczenia Zastosowanie

Do jednoczesnego pieczenia na trzech poziomach i do suszenia zywnos-
@ ci. Ustawi¢ temperature o 20-40°C nizszg niz dla funkcji Gérna/dolna
grzatka.

Termoobieg

—_— Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz do suszenia zywnosci.

Gérnal/dolna grzat-

ka
v Do przyrzadzania produktéw gotowych (np. frytek, pieczonych ziemnia-
i kow w éwiartkach, sajgonek itp.), tak aby nadac im chrupkosc.

Potrawy mrozone

Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyrumieniania i pieczenia potraw z
@ chrupigcym spodem.

Funkcja Pizza

Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz do pasteryzowania zywnos$-
- Ci.

Grzatka dolna

Do rozmrazania zywnos$ci (warzyw i owocow). Czas rozmrazania zalezy
s od ilosci i wielkosci zamrozonej zywnosci.

Rozmrazanie

189/352




CODZIENNA EKSPLOATACJA

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

)

Termoobieg wil-

Funkcja zapewnia oszczednos$c¢ energii podczas pieczenia. Podczas uzy-
wania tej funkgcji temperatura w komorze moze sie rozni¢ od temperatury
ustawionej. Wykorzystywane jest ciepto resztkowe. Moze nastgpi¢ zmniej-
szenie mocy grzania. Wiecej informacji mozna znalez¢ w rozdziale ,Co-

gotny dzienna eksploatacja”, Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wilgotny.
vvv Do grillowania cienkich porcji potraw i opiekania chleba.
Grill

¥

Turbo grill

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub drobiu z kosémi na jednym po-
ziomie. Do przyrzgdzania zapiekanek i przyrumieniania.

Menu

Aby przejs¢ do menu: Gotowanie wspomagane, Czyszczenie, Ustawienia.

6.3 Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wilgotny

Funkgiji tej uzyto w celu potwierdzenia zgodnosci z wymogami rozporzadzen UE 65/2014 i
UE 66/2014 dotyczacych klasy efektywnos$ci energetycznej i ekoprojektu. Testy zgodnie z

norma:
IEC/EN 60350-1

Drzwi piekarnika powinny byé zamkniete podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkgcji nie byto
zaktocane, a piekarnik dziatat z najwyzszg mozliwg wydajnoscig energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie wytacza sie automatycznie po 30 sekundach.
Wskazéwki dotyczace pieczenia znajdujg sie w rozdziale ,Wskazowki i porady”, Termoobieg
wilgotny. Ogolne zalecenia dotyczace oszczedzania energii znajdujg sie w rozdziale
+Efektywnos¢ energetyczna”, Oszczednosé energii.

6.4 Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

Kazda potrawa w tym podmenu ma przypisang zalecang funkcje piekarnika i temperature.
Czas i temperature mozna regulowaé podczas pieczenia.

Do przygotowania niektérych potraw mozna | Stopien wypieczenia potrawy:
rowniez uzy¢ funkcji:

e Termosonda

» Lekko wypieczone
« Srednio wypieczone
» Dobrze wypieczone
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Gotowanie wspomagane — umozliwia szybkie przygotowanie potrawy z domysinymi usta-

wieniami:
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
x x ) i
E \/\9 P1-P45 oK

Otworzy¢ menu.

Wybraé Gotowanie
wspomagane. Nacis-

nac OK.

Woybra¢ danie. Nacis-
nac¢ przycisk OK.

Wiozy¢ naczynie do
piekarnika. Potwier-
dzi¢ ustawienie.

6.5 Gotowanie wspomagane

Legenda

”?

Termosonda dostepne. Ustawi¢ Termosonda w najgrubszej czesci potra-

wy.

Piekarnik wytgcza sie po ustawieniu Termosonda temperatury.

0]

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy wstepnie nagrza¢ piekarnik.

=

Poziom umieszczania potraw.

Po zakonczeniu funkcji sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa.

Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
Wotowina &
P1 Pieczen woto- ~ 40 min
wa, krwista
P2 Pieczen wolo- 1-1,5kg;
wa, $rednio kawa’fki% /‘? E‘ 2 blacha do pieczenia ciasta ~ 50 min
wypieczona grubosci 4 - P(l)dsmazy(‘: migso na patglnl przez kilka
5cm minut. Wtozy¢ do piekarnika.
P3 Pieczen woto-
wa, dobrze ~ 60 min
wypieczona
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P4 Stek, srednio 180-220 g /0? E E] 3; brytfanna na ruszcie ~ 15 min
wypleczony nla StZtUKQ; Podsmazy¢ mieso na patelni przez kilka
plastry o minut. Wtozy¢ do piekarnika.
grubosci 3
cm
P5 Pieczen woto- 1,5-2kg /? E| 2: brytfanna na ruszcie ~ 120 min
V\_Ia/t:iu:zonka Podsmazy¢ mieso na patelni przez kilka
(Zeberka, ok- minut. Dodac¢ ptyn. Wiozy¢ do piekarnika.
ragta, gruba
powierzchnia)
P6 Pieczen woto-
wa, lekko wy- _ .
pieczona (wol- 75 min
ne gotowanie)
P7 Pieczen woto-
wa, $rednio 1-1,5kg; /.?E] 2;_blacha do pieczenia ciasta
wypieczona kawatki o Uzy¢ ulubionych przypraw lub po prostu ~ 85 min
(wolne gotowa- | grubosci 4 - soli i swiezo zm|elonego'pleprzu.' Pod-'
nie) 5cm smazyc migso na patel_nl przez kilka mi-
nut. Wtozy¢ do piekarnika.
P8 Pieczen wolo-
wa, dobrze
wypieczona ~ 130 min
(wolne gotowa-
nie)
P9 Filet, lekko
wypieczony ~ 75 min
(wolne gotowa-
nie)
- i ] 0,5-1,5kg; /‘? E] 2 blacha do pieczenia ciasta
P10 \ll:v"eti’eir::r?lo kawatki o Uzy¢ ulubionych przypraw lub po prostu
yp y grubosci 5 - soli i swiezo zm|elonego'p|eprzu.l Pod-. ~ 90 min
(wolne gotowa- | & smazy¢ mieso na patelni przez kilka mi-
nie) nut. Wiozyé do piekarnika.
P11 | Filet, gotowy
(wolne gotowa- ~ 120 min
nie)
Cielecina @
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P12 | Pieczen ciele- 0,8-1,5_ kg; /0? E] 2; brytfanna na ruszcie ~ 80 min
Ea (np. fopat- kaV\éaII§| ° 4 Wykorzystaj ulubione przyprawy. Dodaé
a) g:: oscl ptyn. Pieczen przykryta.
Wieprzowina @ @
P13 Karczeklwhi'e'- 1,5-2kg /? E| 2: brytfanna na ruszcie ~ 120 min
pr::wy ub fo- Obroéci¢ mieso po uptywie potowy czasu
patka pieczenia.
P14 Wieprzowinal 1.5-2kg /? E| 2 blacha do pieczenia ciasta ~ 215 min
rwanT (pow_o . Wykorzystaj ulubione przyprawy. Obrécic¢
ne gotowanie) mieso po uptywie polowy czasu piecze-
nia, aby uzyskac¢ rownomierne przyru-
mienienie.
P15 | Schab, swiezy Lz;vlé?kli(%; /‘? E| 2; brytfanna na ruszcie ~ 55 min
grubosci 5 - Wykorzystaj ulubione przyprawy.
6 cm
P16 | Zeberka 2-3kg; uzyé | (53 gleboka blacha 90 min
§uLowy|((:h Dodac ptyn, aby zakryé dno naczynia.
zeberek o Obréci¢ mieso po uptywie potowy czasu
grubosci 2-3 pieczenia.
cm
Jagniecina @
P17 | Udziec jagnie- 1.5-2kg; | M, brytfanna na blasze do pie- ~ 130 min
cy z koscia kawatki o czenia
grugosm 7~ | Dodaé¢ ptyn. Obréci¢ mieso po uptywie
cm potowy czasu pieczenia.
Drob &
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P18 | Caly kurczak | 1-1.5kg; VLA=F? naczynie zaroodporne na bla- ~ 60 min
swiezy sze do pieczenia
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Obréci¢
kurczaka po uptywie potowy czasu pie-
czenia, aby uzyskac rbwnomierne przy-
rumienienie.
P19 | Potéwki kur- 0,5-0,8 kg /? E| 3 blacha do pieczenia ~ 40 min
czaka Wykorzystaj ulubione przyprawy.
P20 | Piers kurcza- 180-200 g Vi E IE] 2. naczynie zaroodporne na ~ 25 min
ka na sztuke ruszcie ’
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Pod-
smazy¢ mieso na patelni przez kilka mi-
nut.
P21 Edk? kurcza- - /2 E 3 blacha do pieczenia ~ 30 min
a, Swieze Jesli najpierw zamarynowano udka z kur-
czaka, ustawi€ nizsza temperature i sma-
zy¢ je diuzej.
P22 | Kaczka, cata 2 -3 kg A= 2; brytfanna na ruszcie ~ 100 min
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Umies-
ci¢ mieso na brytfannie. Obroci¢ kaczke
po uptywie pofowy czasu pieczenia.
P23 | Ges, cata 4-5kg /? E| 2. gleboka blacha ~ 110 min
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Umies-
ci¢ migso na gtebokiej blasze do piecze-
nia. Obréci¢ ges po uptywie potowy cza-
su pieczenia.
Inne
P24 | Pieczen mies- 1 kg /? E 2 ruszt ~ 60 min
na Wykorzystaj ulubione przyprawy.
Ryby G
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P25 C?ﬁ’ ryba, 0,5-1 tl)(g na | #2[=]2blacha do pieczenia ciasta ~ 30 min
grilfowana rybe Napetnij rybe mastem i uzy¢ swoich ulu-
bionych przypraw i ziot.
P26 | Filet z ryby - [%][=] 3; naczynie zaroodporne na rusz- 20 min
cie
Wykorzystaj ulubione przyprawy.
Stodkie wypieki / desery 7 £8
P27 | Sernik B = 2; %) Tortownica o $rednicy 28 cm 90 min
na ruszcie
P28 | Szarlotka B = 3; blacha do pieczenia 45 min
P29 Ive;rta jabtko- - E| 2; forma do ciasta na ruszcie 40 min
P30 | Szarlotka ) = 1; %) forma do ciasta 22 cm na 60 min
ruszcie
P31 | Brownies 2 kg |E| 3 gteboka blacha 30 min
P32 | Babeczki cze- B E| 3; taca na muffinki na ruszcie 25 min
koladowe
P33 | Ciasto bo- B E‘ 2; blacha do chleba na ruszcie 50 min
chenkowe
Warzywaldodatki & 2§ %
P34 P_ieczc?nl:z_ kg E 2; blacha do pieczenia 50 min
ziemniaki Cate ziemniaki potozy¢ na blasze do pie-
czenia.
P35 | Cwiartki Tkg E 3; blacha do pieczenia wytozona 35 min

papierem do pieczenia
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Pokroié
ziemniaki na kawatki.
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P36 Gfillowane 1-1.5kg E] 3; blacha do pieczenia wytozona 30 min
mieszane wa- papierem do pieczenia
rzywa Wykorzystaj ulubione przyprawy. Pokroié¢
warzywa na kawatki.
P37 I_(rokiety, mro- 0,5 kg E| 3 blacha do pieczenia 25 min
Zone
P38 Pom_mes, 0.75kg E 3; blacha do pieczenia 25min
mrozone
Zapiekanki, chleb i pizza & & &
P39 | Migso/wa- 1-15kg E 2; naczynie zaroodporne na ruszcie 45 min
rzywna lasag-
na z talerzami
suchego ma-
karonu
P40 Z-apielfanka 1-15kg E| 1; naczynie zaroodporne na ruszcie 50 min
zlemniaczana Obréci¢ naczynie po uptywie potowy cza-
(surowe ziem- su pieczenia.
niaki)
P41 P.izzlz: Swieza, _ E E| 2 blacha do pieczenia ciasta 15 min
clenka wytozony papierem do pieczenia
P42 Piz:’a Swieza, _ E E 2; blacha do pieczenia wytozona 25 min
gruba papierem do pieczenia
P43 | Quiche B E 2; forma do pieczenia na ruszcie 45 min
P44 g?gbie:ra/ls' 0.8 kg E E 3; blacha do pieczenia wytozona 30 min
1a h? ; 1a- papierem do pieczenia
ty chle Na biaty chleb potrzeba wigcej czasu.
P45 | Chleb |:et/n_0-t Tkg (%] 2; blacha do pieczenia wylozona 60 min
zlarnisty / zyt- papierem do pieczenia / ruszt
ni / ciemny

petnoziarnisty
w formie chle-
ba
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7. FUNKCJE ZEGARA

7.1 Funkcje zegara

Funkcja zegara

Zastosowanie

Q

Minutnik. Gdy uptynie czas pieczenia, emitowany jest sygnat dzwieko-

wy.

STOP

Czas pieczenia. Gdy timer zakonczy odliczanie czasu, rozlegnie sie
sygnat dzwigkowy i funkcja pieczenia wytaczy sie.

@

Opoznienie. Opoznienie rozpoczecia i/lub zakonczenia pieczenia

©)

Stoper. Maksymalna warto$¢ 23 godz. i 59 min. Funkcja ta nie ma

wptywu na dziatanie piekarnika.

Aby witaczyC¢ i wytaczy¢ Stoper, wybra¢: Menu, Ustawienia.

7.2 Jak ustawi¢: Funkcje zegara

Jak ustawi¢: Aktualna godzina

Krok 1 Krok 2 Krok 3
1,
Aby zmienié aktualng godzine, nalezy
przej$¢ do menu i wybra¢ Ustawienia, Ak- Ustawianie zegara Nacisnaé: OK.
tualna godzina.
Jak ustawi¢: Minutnik
Krok 1 Krok 2 Krok 3
Na wyswietla-
AT czu widoczne N N
jest wskaza- ( \
nie:
00:00
Q Ustawianie funkcji Minut-
Nacisnac: @ nik ! Nacisngc: OK.

@ Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.
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Jak ustawi¢: Czas pieczenia

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
( \ Na wyswietla- ( \
N1/ : N/
) N\ -N- czu widoczne A -N-
@ jest wskaza-
nie:
00:00
Wybrac fu_nk?e Nacisnaé kilka- sTop Ustawié czas oK
pieczenia i usta- W . ; Nacisnag: )
wi¢ temperature. krotnie: (O, pieczenia.
@ Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.
Jak ustawi¢: Opoznienie
Krok 1 Krok 2 Na wy- Krok 3 Krok 4 Na wy- Krok 5 Krok 6
Swietla- Swietla-
\ e Czu po- \ M CzU wi- M
( jawi sie ( doczne ( \
wskaza- jest
nie ak- wskaza-
tualnej nie:
Wybraé Nacisnaé godziny U 2 - Ustawi¢ Nacis-
; stawi¢ ; <. acis
funkcie | yilkakrot- @ czas roz- Nagslé‘ac' @ iza,s za- naé:
PR | nier®, | START | poczecia. : STOP o oK.

@ Timer rozpocznie odliczanie ustawionego czasu rozpoczecia programu.

8. SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA

8.1 Wkiadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gorze ma na celu zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa. Wgtebienia
zapobiegajg rowniez przewrdceniu. Wysoka krawedz wokét rusztu zapobiega zsuwaniu sie

naczyn z rusztu.
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Ruszt:
Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jednego
z poziomdw umieszczania potraw.

Blacha do pieczenia ciasta / Gteboka
blacha:

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-
chy.

Ruszt, Blacha do pieczenia ciasta / Gle-
boka blacha:

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-
chy, a ruszt miedzy prowadnice na wy-
zszym poziomie.

8.2 Termosonda

Termosonda— mierzy temperature wewnatrz potrawy.

Dostepne sa dwa ustawienia temperatury:

C

Temperatura piekarnika.

/0?

Temperatura wewnatrz produktu

199/352



SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA

Aby uzyskac najlepsze efekty pieczenia:

Skfadniki powinny mie¢ tem-
perature pokojowa.

Nie uzywac¢ do potraw
ptynnych.

Podczas pieczenia musi pozosta¢
w potrawie.

Obstuga urzadzenia: Termosonda

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.
Krok 2 Ustawic funkcje pieczenia i w razie potrzeby temperature piekarnika.
Krok 3 Umiescié: Termosonda.

Mieso, dréb i ryby

Zapiekanki

Wiozyc¢ koncowke Termosonda w srodek
miesa lub ryby; jesli to mozliwe — w najgrub-
szg czesc. Upewni¢ sie, ze co najmniej 3/4

Termosonda znajduje sie w potrawie.

Umiesci¢ koncowke Termosonda doktadnie w
Srodkowej czesci casserole. Termosonda powin-
na by¢ stabilna podczas pieczenia. Mozna w tym

celu wykorzystac¢ skfadnik potrawy o statej kon-
systencji.Za pomocg krawedzi naczynia do pie-
czenia podpierac silikonowy uchwyt Termosonda.
Koncéwka Termosonda nie powinna dotyka¢ dna
naczynia.

LB,

AN

wytgczy¢ piekarnik lub kontynuowaé
pieczenia potrawy.

Krok 4 Podtaczyé Termosonda do gniazda znajdujgcego sie z przodu piekarnika.

Na wyswietlaczu pojawi si¢ wskazanie obecnej temperatury: Termosonda.
Krok 5 /? — nacisna¢, aby ustawi¢ temperature wewnatrz produktu dla termosondy.
Krok 6 OK - nacisnaé, aby potwierdzic.

Gdy potrawa osiggnie ustawiong temperature, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Mozna

pieczenie, aby uzyska¢ odpowiedni stopien wy-
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Krok 7 Wyciagna¢ wtyczke Termosonda z gniazda i wyjgc potrawe z piekarnika.

A OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie poparzeniem, poniewaz Termosonda staje
sie gorgca. Nalezy zachowac¢ ostroznos¢ podczas wyjmowania jej z
gniazda i z potrawy.

9. DODATKOWE FUNKCJE
9.1 Blokada

Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie funkcji urzadzenia.

Wiacz funkcje, gdy urzadzenie dziata — kontynuowany jest ustawiony czas pieczenia, a panel ste-
rowania jest zablokowany.
Wiacz, gdy urzadzenie jest wytgczone — nie mozna go wigczy¢, panel sterowania jest zablokowa-

ny.

A OOK. nacisna¢ i przytrzymac, OoK. nacisna¢ i przytrzymac,
aby witgczy¢ funkcje. aby jg wylaczyc.
Rozlegnie sie sygnat dzwigko-

@ OK wy.

@ 3x EI - miga, gdy wigczona jest blokada.

9.2 Automatyczne wytaczanie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo piekarnik wytgcza sie po uptywie pewnego czasu, jesli dziata
funkcja pieczenia i nie zostang zmienione zadne ustawienia.

(°C) @ (godz.)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 — maksimum 3

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata z funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
Termosonda, Opdznienie.
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9.3 Wentylator chiodzacy

Podczas pracy urzadzenia wentylator chtodzgcy wigcza sie automatycznie, aby utrzymac niskg
temperature powierzchni urzgdzenia. Po wytgczeniu urzadzenia wentylator chtodzgcy moze
nadal pracowa¢ do momentu ostygnigcia urzagdzenia.

10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.
Uzy¢ trzeciego poziomu piekarnika.

¥ O
N\

(°C) (min)
Zapiekanka z makaronu 200 - 220 45 -55
Zapiekanka ziemniaczana 180 - 200 70 -85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasagna 180 - 200 75-90
Cannelloni 180 - 200 70-85
Pudding chlebowy 190 - 200 55-70
Pudding ryzowy 170 - 190 45 - 60
Szarlotka, na ciescie biszkoptowym (okragta fo- | 160 - 170 70 - 80
remka do ciasta)
Chleb biaty 190 - 200 55-70

10.2 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochtfaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

.~

. Kokilki
Blacha do pizzy Forma do pieczenia Forma do tarty
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W ciemnym kolorze,
matowa
Srednica: 28 cm

W ciemnym kolorze, ma-
towa
Srednica: 26 cm

Ceramiczne
$rednica: 8
cm, wysokos¢:
5cm

W ciemnym kolorze,
matowa
Srednica: 28 cm

10.3 Tabele pieczenia na potrzeby osrodkéw przeprowadzajgcych

testy

Informacje dla osSrodkéw przeprowadzajacych testy

Testy zgodnie z normg: EN

60350, IEC 60350.

%PIECZENIE NA JEDNYM POZIOMIE. Pieczenie w formach

LY == «
\ ]
(°C) (min)

Beztluszczowy biszkopt Termoobieg 140 - 150 35-50 2
Beztluszczowy biszkopt Goérna/dolna grzatka | 160 35-50 2
Szarlotka, 2 foremki @20 | Termoobieg 160 60 - 90 2

cm

Szarlotka, 2 foremki @20 | Gérna/dolna grzatka 180 70-90 1

cm

%PIECZENIE NA JEDNYM POZIOMIE. Ciasteczka

Uzy¢ trzeciego poziomu piekarnika.

XX |

(°C)

(min)

Butka maslana / Paski cias-
ta

Termoobieg

140

25-40
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@PIECZENIE NA JEDNYM POZIOMIE. Ciasteczka

Uzy¢ trzeciego poziomu piekarnika.

>R |

= D
(°C) (min)

Butka maslana / Paski cias- | Goérna/dolna grzatka 160 20-30
ta, wstepnie nagrza¢ pusty
piekarnik
Ciastka, 20 sztuk na blasze, | Termoobieg 150 20-35
wstepnie nagrza¢ pusty pie-
karnik
Ciastka, 20 sztuk na blasze, | Gérna/dolna grzatka 170 20-30
wstepnie nagrzac pusty pie-
karnik

%PIECZENIE NA KILKU POZIOMACH. Ciasteczka

\/3/

(°C) (min)
Butka maslana / Paski Termoobieg 140 25-45 1/4
ciasta
Ciastka, 20 sztuk na bla- Termoobieg 150 23-40 174
sze, wstepnie nagrzac
pusty piekarnik
Beztluszczowy biszkopt Termoobieg 160 35-50 1/4
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Nagrzewac wstepnie pusty piekarnik przez 5 minut.

H))
Grill z maksymalnym ustawieniem temperatury.

%

(min)
Tosty Grill 1-3 5
Befsztyk, obréci¢ po uptywie Grill 24 - 30 4

potowy czasu

11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.

11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

<

Przéd urzadzenia nalezy czyscic¢ sciereczka z mikrofibry zwilzong ciepta wodg z
tagodnym detergentem.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

Srodki czy-
szczace

Usuna¢ plamy za pomocg tagodnego detergentu. Nie stosowa¢ go na powtoke
katalityczna.

Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych za-
brudzehn moze skutkowaé pozarem.

[

Codzienne
uzytkowanie

Nie pozostawiaj gotowych potraw w urzadzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po kaz-
dym uzyciu osusz komore Sciereczkg z mikrofibry.
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Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ wszystkie akcesoria i pozostawic¢ do wy-

dziach.

<y schniecia. Do czyszczenia nalezy uzy¢ Sciereczki zwilzonej cieptg woda z do-
/&? datkiem tagodnego detergentu. Nie myj akcesoriow w zmywarce.
Do czyszczenia akcesoridw z powtoka zapobiegajgca przywieraniunie nalezy
Akcesoria uzywac sciernych srodkéw czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych krawe-

11.2 Sposéb wyjmowania: Prowadnice blach

Wyja¢ prowadnice blach, aby wyczysci¢ piekarnik.

Krok 1

Wytgczy¢ piekarnik i zaczekac,
az ostygnie.

Krok 2

Odciggnac¢ przednig czes¢ pro-
wadnic blach od bocznej $cian-
ki.

Krok 3

Odciggna¢ tylng czesc¢ prowad-
nic blach od bocznej $cianki
i wyjac je w catosci.

Krok 4

Zamontowa¢ prowadnice blach
w odwrotnej kolejnosci.

Kotki ustalajace na prowadni-
cach teleskopowych muszg by¢
skierowane do przodu.

(

|

%

1
/;
9

Eiit

71313

11.3 Obstuga urzadzenia: Czyszczenie katalityczne

Komora jest pokryta emalig katalityczng. Pochtania ttuszcz podczas procesu katalizy.
Plamy lub odbarwienia powtoki katalitycznej nie majg wptywu na dziatanie funkcji czyszczenia.

Czyszczenie piekarnika z wykorzystaniem funkcji czyszczenia katalitycznego

Przed czyszczeniem katalitycznym wyja¢ wszystkie akcesoria.

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Po zakonczeniu czyszczenia

Gdy piekarnik ostygnie, wy-

Wybierz Menu E | Czyszcze-
nie rrrr/ i nacisnij OK trzykrotnie.

rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
Piekarnik wytaczy sie.

czysci¢ komore migkkg wil-
gotng szmatka.

Czas trwania: 1 godz.Emalia katalityczna jest samoczyszczaca i nie nalezy jej czysci¢ szmatka.
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11.4 Sposéb demontazu i montazu: Drzwi

Drzwi i wewnetrzne szyby mozna wymontowac w celu ich wyczyszczenia. Liczba szyb rézni sie
w zaleznosci od modelu.

A OSTRZEZENIE!
Drzwi sg ciezkie.

A

UWAGA!
Ostroznie obchodzi¢ sie z szybami, uwazajgc zwtaszcza na krawedzie przedniej
szyby. Szklo moze pekngg.

Krok 1

Catkowicie otworzy¢ drzwi.

Krok 2

Unies¢ i docisng¢ dzwignie
zaciskowe (A) na obu zawia-
sach drzwi.

Krok 3

Przymkna¢ drzwi piekarnika do pierwszej pozycji otwarcia (kat okoto 70°). Chwycic
drzwi po obu stronach i odciagna¢ je pod katem do goéry od piekarnika. Umiescic¢ drzwi

zewnetrzng strong w dot na migkkim i stabilnym podtozu.

Krok 4

Chwyci¢ listwe drzwi (B) za
gorng krawedz drzwi po obu
stronach i nacisng¢ do $rod-
ka, aby zwolni¢ zatrzaski.

Krok 5

Pociagna¢ listwe drzwi do
przodu, aby ja zdjg¢.

Krok 6

Przytrzymujac pojedynczo
szyby w goérnej krawedzi, wy-
ciggna¢ je z prowadnicy.

Krok 7

Umy¢ szybe wodg z dodat-
kiem mydta. Ostroznie wy-
trze¢ szybe do sucha. Nie
my¢ szyb w zmywarce.

Krok 8

Po zakonczeniu czyszczenia
wykonaé powyzsze czynnosci
w odwrotnej kolejnosci.

Krok 9

Zamontowac najpierw mniejszg szybe, a nastepnie wiekszg oraz drzwi.

Wktadajac szyby, nalezy upewnic sig, ze znajdujg sie one w prawidlowym potozeniu —

w przeciwnym razie moze dojs¢ do przegrzania sie drzwi piekarnika.
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11.5 Sposéb wymiany: Oswietlenie

A OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem pradem.
Zardbwka moze by¢ gorgca.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Wytgczy¢ piekarnik. Odcze- Odtaczy¢ piekarnik od zasila- Umiesci¢ sciereczke na dnie
ka¢, az piekarnik ostygnie. nia. komory.

Oswietlenie

Krok 1 Obroci¢ szklany klosz, aby go
zdjgc.

Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.

Krok 3 Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na temperature 300°C.

Krok 4 Zatozy¢ szklany klosz.

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

12.1 Co zrobié¢, gdy...

W przypadkach nieuwzglednionych w tabeli nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum
serwisowym.

B
ﬁ Piekarnik nie wiacza sie lub nie nagrzewa si¢

Problem Sprawdzi¢, czy...

Nie mozna uruchomié¢ piekarnika ani nim stero- | Piekarnik podtgczono prawidtowo do zrédia za-
wac. silania.
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B
i Piekarnik nie wiacza sie lub nie nagrzewa sie

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Wyltaczono funkcje samoczynnego wytgczenia.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Blokada jest wytgczona.

Y
Podzespoty

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Nie dziata o$wietlenie.

Termoobieg wilgotny — jest wt.

Oswietlenie nie dziata.

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Termosonda nie dziata.

Wtyczka Termosonda jest catkowicie wtozona
do gniazda.

Kody btedéw @

Na wyswietlaczu widoczne jest wskaza-
nie...

Sprawdzi¢, czy...

Err C2

Wyjeto wtyczke Termosonda z gniazda.

00:00

Nastgpita przerwa w zasilaniu. Ustawianie ak-
tualnej godziny

Jesli wyswietlacz pokazuje kod btedu, ktérego nie uwzgledniono w tabeli, nalezy wytaczy¢ i po-
nownie wigczy¢ bezpiecznik domowy, aby ponownie uruchomi¢ piekarnik. Jesli kod btedu pojawi
sie ponownie, nalezy skontaktowaé sie z autoryzowanym centrum serwisowym.

12.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac sie ze
sprzedawca lub z autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie na przedniej ramie komory urzgdzenia. Nie usuwaj tabliczki znamionowej z komory

piekarnika.
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Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.) | e

Numer produktu (PNC) | e

Numer seryjny (S.N.) e

13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Informacje o produkcie i Karta produktu*

Nazwa dostawcy AEG

BCE546360M 944188622

Dane identyfikacyjne modelu BCK546360M 944188623

Wskaznik efektywnosci energetycznej 81.2

Klasa sprawnosci energetycznej A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb kon- 1.09 kWh/cykl
wencjonalny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wy- 0.69 kWh/cykl
muszonej wentylacji

Liczba komor 1

Zrédta ciepta Elektrycznosé
Pojemnosé 711

Rodzaj piekarnika Piekarnik do zabudowy

BCE546360M 32.5 kg
Masa

BCK546360M 32.5kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Cze$¢ 1: Gamy, piekarni-
ki, piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.
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13.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie wyposazono w funkcje umozliwiajgce oszczedzanie energii podczas
codziennego pieczenia.

Upewnij sie, ze drzwi urzadzenia sg zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraj zbyt czesto
drzwi podczas pieczenia. Dbac, aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo umieszczona.
Korzystanie z metalowych naczyn pozwala oszczedzac energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy wstepnie nagrzewac urzgdzenia przed rozpoczeciem
pieczenia.

Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem

Jesli to mozliwe, w celu oszczgdzania energii nalezy korzystac¢ z funkcji termoobiegu.
Ciepto resztkowe

Wentylator i o$wietlenie bedg nadal dziata¢. Po wytgczeniu urzadzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym. Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do
utrzymania temperatury potrawy.

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy zmniejszy¢ temperature urzadzenia do minimum na
3-10 min przed zakonczeniem pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu wewnatrz urzadzenia
potrawy bedg sie nadal piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw

Wybraé najnizsze mozliwe ustawienie temperatury, aby wykorzystac¢ ciepto resztkowe i
podtrzymac temperature potrawy. Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta resztkowego lub
temperatura.

Pieczenie z wylagczonym oswietleniem

Wytgczy¢ oswietlenie podczas pieczenia. Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy jest
potrzebne.

Termoobieg wilgotny

Funkcja zapewnia oszczedno$c¢ energii podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji oSwietlenie wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie witgczyc, ale wptynie to niekorzystnie na oszczednos¢ energii.

14. STRUKTURA MENU
14.1 Menu

QN =
— — wybra¢, aby przej$¢ do Menu.

Struktura Menu

Gotowanie wspomagane ‘/f' Czyszczenie rrrr/ Ustawienia @

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
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Nl |y

=& oK 01-011 oK
| . » i . . » Ustawi¢ warto$c¢
Wybrac_Mgnu, PotW|e_rdz_|c us- Wybrac_ustaW|e- PotW|e_rdz_|c us- i nacisnaé przy-
Ustawienia. tawienie. nie. tawienie.
cisk OK.
Ustawienia
o1 Aktualna godzina Zmien 02 Jasno$c¢ wyswietla- 1-5
cza
03 Dzwieki przyciskow 1 - Sygnat 04 Gto$nosc¢ sygnatu 1-4
dzwigkowy
2 - Kliknie-
cie
3 - Dzwigk
wytgczony
05 Termosonda Dziatanie | 1-Alarmi 06 Stoper WH. / Wyt
zatrzymanie
2 — Alarm
o7 Oswietlenie piekarnika | Wkt / Wyt 08 Szybkie nagrzewa- WH. / Wyt
nie
09 Tryb demonstracyjny Kod aktywa- 010 | Wersja oprogramo- Sprawdzanie
cji: 2468. wania
O11 | Zresetuj wszystkie us- Tak / Nie
tawienia

15. OCHRONA SRODOWISKA

A%
Materiaty oznaczone symbolem Lo nalezy poddac utylizacji. Opakowanie urzgdzenia wtozy¢ do
odpowiedniego pojemnika w celu przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadow urzadzen elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢ srodowisko

naturalne oraz ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych symbolem E
razem z odpadami domowymi. Nalezy zwroci¢ produkt do miejscowego punktu ponownego
przetwarzania lub skontaktowac sig z odpowiednimi wtadzami miejskimi.
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CUPRINS

PENTRU REZULTATE PERFECTE

Va multumim pentru ca ati ales acest produs AEG. Am creat acest produs pentru a oferi
performante impecabile pentru multi ani de acum inainte, cu tehnologii inovatoare care va fac
viata mai simpla - functii pe care s-ar putea sa nu le gasiti la aparatele obisnuite. Va rugam sa
alocati cateva minute si sa cititi manualul pentru a retine aspectele importante.

Vizitati site-ul nostru pentru:

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si reparatii:
www.aeg.com/support

A va inregistra produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
www.registeraeg.com

A cumpara accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:
www.aeg.com/shop

Pentru mai multe retete, recomandari, depanare, descarcati aplicatia My AEG Kitchen.

#  Available on the A\, GET ITON
s App Store ’/’ Google Play

ASISTENTA PENTRU CLIENTI SI SERVICE

Utilizati intotdeauna piese de schimb originale.

Atunci cand contactati Centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la dispozitie
urmatoarele informatii: Model, PNC, Numéar de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice.

& Avertisment / Atentie - Informatii privind siguranta
@ Informatii si sfaturi generale
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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6. UTILIZAREA ZILNICA...........ooremrereeenns 223
6.1 Modul de setare: Functii de
TNCAIZIre.....ceeieiie 223
6.2 Functii de gatire...............cc....... 223

6.3 Note cu privire la: Aer cald umed.224
6.4 Modul de setare: Gatire asistata..225

6.5 Gatire asistata.............cccccvvveeeee. 225
7. FUNCTIILE CEASULUL........ccrrrrieneene 231
7.1 Functiile ceasului......................... 231
7.2 Modul de setare: Functiile
CeaSUlUI.....ccceuiiiiiiiiiecceeeeeecceeee 231
8. MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII.... 233
8.1 Introducerea accesoriilor............. 233
8.2 Senzor de gatire........cccceeevveennn. 233
9. FUNCTII SUPLIMENTARE..........ccccceeueus 235
9.1 Blocare.........ccooeeeeiiiii. 235
9.2 Oprirea automata..............ccceee... 235
9.3 Ventilator de racire....................... 236
10. INFORMATII SI SFATURI.........ccoevurnnes 236
10.1 Aercald umed...........ccvvveeeeeee.n. 236
10.2 Aer cald umed -
accesorii recomandate....................... 236

10.3 Tabelele de gatit pentru institutele
detestare......cooviiiiiiiiiie 237
11. INGRIJIREA SI CURATAREA............... 239

11.1 Observatii privind curatarea...... 239
11.2 Cum se scot: Suporturile pentru
raft o 240

11.3 Modul de utilizare:
Curatarea catalitica .......................... 240
11.4 Cum se scoate si se monteaza:
USa.. i 241
11.5 Cum se inlocuieste: Bec............ 242
12. DEPANARE........ccceimirnirniinienrenennes 242
12.1 Ce trebuie facut daca................. 242
12.2 Date pentru service.................... 243
13. EFICIENTA ENERGETICA..........cc.c.c.... 244
13.1 Informatii produs si Fisa cu
informatii produs.............c..cocoeen 244
13.2 Economisirea de energie........... 245
14. STRUCTURA MENIULUL............c..c...... 245
14.1 Meniu......cccooiiiiiiiicee 245
15. INFORMATII PRIVIND MEDIUL............ 246

1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
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INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii si animalele
de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

- Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

- Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

- Acest aparat este proiectat pentru uz casnic individual intr-
un mediu interior.

- Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

- Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare inainte
de a efectua orice operatiune de intretinere.

. In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare similara
pentru a se evita electrocutarea.
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AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.
AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie
atinse.

Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau a
pune in aparat vase sau accesorii.

Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat
pentru acest aparat.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot zgaria
suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta spargerea
sticlei.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/N AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat.

Tndepérta';i toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare furnizate impreuna cu aparatul.

Aveti intotdeauna grija cand mutati aparatul deoarece acesta este greu. Folositi intotdeauna
manusi de protectie si incaltaminte inchisa.

Nu trageti aparatul de méaner.

Instalati aparatul intr-un loc sigur si adecvat care satisface cerintele privind instalarea.
Respectati distantele minime fata de alte aparate si corpuri de mobilier.

Tnainte de a instala aparatul, verificd daca usa aparatului se poate deschide f&ra probleme.

Aparatul este prevazut cu un sistem de racire electrica. Pentru a functiona, acesta necesita
curent electric.

Unitatea incorporabila trebuie sa respecte cerintele de stabilitate ale DIN 68930.
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inaltimea minim& a dulapului (Inaltimea minima a
dulapului de sub blatul de lucru)

578 (600) mm

Latimea dulapului

560 mm

Adancimea dulapului

550 (550) mm

Inaltimea partii frontale a aparatului 594 mm
Tnél'gimea partii posterioare a aparatului 576 mm
Latimea partii frontale a aparatului 595 mm
Latimea partii posterioare a aparatului 559 mm
Adancimea aparatului 567 mm
Adancimea incorporabila a aparatului 546 mm
Adancimea cu usa deschisa 1027 mm
Dimensiunea minima a orificiului de ventilatie. Ori- 560x20 mm
ficiul este pozitionat in partea din spate jos

Lungimea cablului de alimentare electrica. Cablul 1500 mm
Qste pozitionat in coltul dreapta al peretelui poste-

rior

Suruburi de montaj 4x25 mm

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

» Toate conexiunile electrice trebuie realizate de catre un electrician calificat.

» Aparatul trebuie legat la o priza cu impamantare.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta cu date tehnice sunt compatibili cu valorile

nominale ale sursei de alimentare.

+ Utilizati Tntotdeauna o priza cu protectie (impamantare) contra electrocutarii, montata

corect.

* Nu folositi prize multiple si cabluri prelungitoare.

» Procedati cu atentie pentru a nu deteriora stecherul si cablul de alimentare electrica. Daca
este necesara inlocuirea cablului de alimentare, acesta trebuie Tnlocuit numai de catre

Centrul de service autorizat.
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Nu Iasati cablurile de alimentare electrica sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in special atunci cand acesta functioneaza sau usa
este fierbinte.

Protectia la electrocutare a pieselor aflate sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel incat
sa nu permita scoaterea ei fara folosirea unor unelte.

Introduceti stecherul in prizé numai dupa incheierea procedurii de instalare. Asigurati
accesul la priza dupa instalare.

Daca priza de curent prezinta jocuri, nu conectati stecherul.

Nu trageti de cablul de alimentare pentru a scoate din priza aparatul. Trageti intotdeauna de
stecher.

Folositi doar dispozitive de izolare adecvate: intrerupatoare pentru protectia liniei, sigurante
(sigurante infiletabile scoase din suport), contactori si declansatori la protectia de
impamantare.

Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta cu un dispozitiv de izolare, care sa va permita sa
deconectati aparatul de la retea la toti polii. Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o deschidere
ntre contacte de cel putin 3 mm.

Acest aparat este livrat cu un stecar si un cablu de alimentare electrica.

2.3 Utilizarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, arsuri si electrocutare sau explozie.

Nu modificati specificatiile acestui aparat.

Verificati daca orificiile de ventilatie nu sunt blocate.

Nu Iasati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii.

Dezactivati aparatul dupa fiecare intrebuintare.

Procedati cu atentie la deschiderea usii aparatului atunci cand aparatul este in functiune.
Se poate degaja aer fierbinte.

Nu actionati aparatul avand méinile umede sau cand acesta este in contact cu apa.

Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru sau ca loc de depozitare.

Deschideti usa aparatului cu atentie. Utilizarea unor ingrediente cu continut de alcool poate
determina prezenta aburilor de alcool in aer.

Nu lasati scanteile sau flacarile deschise sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

Produsele inflamabile sau obiectele umezite cu produse inflamabile nu trebuie introduse n
aparat, nici puse alaturi sau deasupra acestuia.

AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente in interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea sau instalarea accesoriilor.

Decolorarea emailului sau a otelului inoxidabil nu are niciun efect asupra functionarii
aparatului.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Folositi o cratita adanca pentru prajiturile insiropate. Sucurile de fructe lasa pete care pot fi
permanente.

Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a aparatului.

Daca aparatul este instalat in spatele unui panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-va ca
usa nu se inchide niciodata atunci cand aparatul functioneaza. Caldura si umezeala se pot
acumula Tn spatele panoului inchis de mobila ceea ce produce daune aparatului, unitatii
carcasei sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijirea si curatarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, incendiu sau de deteriorare a aparatului.

Tnainte de a efectua operatiile de intretinere, dezactivati aparatul si scoateti stecherul din
priza.

Verificati daca aparatul s-a racit. Exista riscul de spargere a panourilor de sticla.

Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii dac acestea sunt deteriorate. Contactati Centrul
de service autorizat.

Aveti grija atunci cand indepartati usa aparatului. Usa este greal

Curatati regulat aparatul pentru a preveni deteriorarea materialului de la suprafata.
Curatati aparatul cu o laveta moale, umeda. Utilizati numai detergenti neutri. Nu folositi
produse abrazive, bureti abrazivi, solventi sau obiecte metalice.

Daca folositi un spray pentru cuptor, respectati instructiunile de siguranta de pe ambalajul
acestuia.

Nu curatati emailul catalitic cu detergenti.

2.5 lluminare interioara

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

Referitor la becul (becurile) din acest produs si becurile de schimb vandute separat: Aceste
becuri sunt concepute pentru a suporta situatiile fizice extreme din aparatele electrocasnice,
cum ar fi cele de temperatura, vibratie, umiditate sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a aparatului. Acestea nu sunt destinate utilizarii in alte
aplicatii si nu sunt adecvate pentru iluminarea camerelor din locuinta.

Acest produs contine o sursa de lumina cu clasa de eficienta energetica G.

Folositi exclusiv becuri cu aceleasi specificatii.

2.6 Serviciul de asistenta tehnica

Pentru a repara aparatul contactati Centrul de service autorizat.
Utilizati doar piese de schimb originale.

2.7 Eliminare

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau sufocare.

Contactati autoritatea locala pentru informatii privind eliminarea aparatului.
Deconectati aparatul de la sursa de alimentare electrica.
Taiati cablul de alimentare electrica chiar de langa aparat si aruncati-.
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DESCRIEREA PRODUSULUI

» Scoateti incuietoarea usii pentru a nu permite copiilor sau animalelor de companie sa
ramana blocati in aparat.

3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

Panou de comanda
F ? ﬁl Buton de selectare pentru functii de gatire
r I Afisaj
o 170 Buton de comanda
B

Priza pentru senzorul de gatire

E Element de incalzire

Bec

E Ventilator

E Suport pentru raft, detasabil
Adancitura cavitate

Pozitii raft

N
BA & HE&

3.2 Accesorii

Raft sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri, fripturi.

Tava de gatit
Pentru prajituri si biscuiti.

Cratita
Pentru coacere si frigere sau ca tava de colectare
a grasimii.
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PORNIREA S| OPRIREA APARATULUI

Senzor de gatire

Pentru a masura temperatura din interiorul

preparatului.

Ghidaje telescopice

Pentru a introduce si a scoate mai usor tavile si

gratarul metalic.

4. PORNIREA S| OPRIREA APARATULUI

4.1 Butoane de selectare retractabile

Pentru a utiliza aparatul, apasati butonul. Butonul iese in afara.

4.2 Campuri cu senzor panou de comanda

e (NN
O s £ M oK @ C@
P lumi- ) .
Crono- Incalzire Senzor de Confirmare Apasati buto- .
s nare " ’ Rotiti butonul
metru rapida cuptor gatire setare nul

Selectati o functie de gatire pentru a porni cuptorul.

Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la pozitia oprit pentru a opri cuptorul.

Afisaj cu functiile cheie.

Indicatorii afisajului
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

& ¥ wl & >»>
Blocare Gatire asistata Curatare Setari Incalzire rapida

Indicatoare
cronome- Q QP @ @

tru

Bara de progres - pentru temperatura sau timp.
Bara este complet rosie atunci cand cuptorul atin-
ge temperatura setata.
Senzor de gatire Indicator /‘?

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

A AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Curatarea initiala

inainte de prima utilizare curétati cuptorul gol si setati timpul:

e

3

I
00:00

Setarea timpului. Apasati OK.

5.2 Preincalzirea initiala

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-l folosi prima data.

Etapa1 | Scoateti din cuptor toate accesoriile si suporturile pentru raftul mobil.
Etapa 2 Setati temperatura maxima a functiei: O

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1 ora.
Etapa 3 Setati temperatura maxima a functiei: @

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15 min.
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UTILIZAREA ZILNICA

555

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-l folosi prima data.

@ Cuptorul poate emite un miros si fum in timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incaperea este
ventilata.

6. UTILIZAREA ZILNICA

& AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Modul de setare: Functii de incalzire

incepeti gatirea

Pasul 1 Pasul 2

2 ?
B C
Setati temperatura.

. . " Apasati
Selectati o functie de gatire. OK

6.2 Functii de gatire

Functii standard de gatire

Functia de incalzi- | Utilizare
re
Pentru a coace simultan pe trei rafturi si pentru a deshid(ata alimentele.
@ Seteaza temperatura cu 20 - 40 °C mai jos decat pentru Incalzire sus si
jos.

Aer cald cu venti-
latie
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UTILIZAREA ZILNICA

Functia de incalzi- Utilizare
re

— Pentru a coace si rumeni alimentele fara sa schimbi pozitia raftului.

incalzire sus si jos

vvv Pentru a gati mancaruri semipreparate crocante, cum ar fi cartofi prajiti,
* cartofi wedge sau rulouri crocante.
Preparate congela-
te
@ Pentru a coace pizza. Pentru rumenire intensiva si blaturi crocante.

Functie Pizza

Pentru a coace prajituri cu blat crocant si pentru a conserva alimentele.

Incalzire jos

Pentru a decongela alimente (legume si fructe). Timpul necesar deconge-
I larii depinde de cantitatea si marimea preparatelor congelate.

Decongelare

IY Aceasta functie este conceputa sa economiseasca energia in timpul gati-
s tului. Atunci cand folosesti aceasta functie, temperatura din cavitate poate
. fi diferita de temperatura setata. Este folosita caldura reziduala. Nivelul de
caldura poate fi redus. Pentru mai multe informatii, consulta capitolul ,Uti-

=

lizarea zilnica”, note cu privire la: Aer cald umed.

Aer cald umed

vvv Pentru gatirea la gratar a feliilor subtiri de alimente si pentru péaine prajita.
Grill

vov Pentru a rumeni bucati mari de carne sau carne de pasare nedezosata pe
Y un singur raft. Pentru gratinare si rumenire.

Gatire intensiva

— Pentru a intra in meniu: Gatire asistata, Curatare, Setari.

Meniu

6.3 Note cu privire la: Aer cald umed

Aceasta functie a fost folosita pentru conformarea cu clasa de eficienta energetica si cerintele
de ecodesign ( in conformitate cu UE 65/2014 si UE 66/2014. Teste conforme cu:
IEC/EN 60350-1
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UTILIZAREA ZILNICA

Usa cuptorului trebuie Tnchisa pe durata gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel incat cuptorul

sa functioneze cu cea mai ridicata eficienta ene

rgetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se stinge automat dupa 30 de sec.
Pentru instructiuni de gatire consultati capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed. Pentru
recomandari generale privind economia de energie, consultati capitolul ,Eficienta energetica”,

Economisirea energiei.

6.4 Modul de setare: Gatire asistata
Fiecare preparat din acest submeniu are o functie si temperatura recomandate. Puteti regla

timpul si temperatura.

Pentru anumite preparate, puteti gati si cu:

Gradul pana la care este gatit un preparat:

* Senzor de gatire

+ Insange
¢ Mediu
* Bine facut

Gatire asistata - folositi-o pentru a pregati rap

id un preparat cu setarile implicite:

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
x x ® @
E \/\9 P1-P45 OK

Intrati Th Meniu. Selectati Gatire asis-

tata. Apasati OK.

Selectati preparatul.
Apasati OK.

Introduceti preparatul
n cuptor. Confirmati
setarea.

6.5 Gatire asistata

Legenda

”?

parte a preparatului.

Senzor de gatire disponibil. Puneti Senzor de gatire in cea mai groasa

Cuptorul se stinge cand setati Senzor de gatire temperatura este atinsa.

[

Preincalziti cuptorul inainte de a incepe sa gatiti.

Nivel raft.

=

Cand functia se termina, verificati daca mancarea este gata.
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
vita &
P1 Friptura de vi- ~ 40 min
ta, in sange
1-1,5kg;
P2 Friptura de vi- | bucéti grga- A2 2tava de gatit .
ta, mediu seded-5 Préjigi. carnea timp de céteva. minute Tntr- ~ 50 min
cm o cratita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P3 Friptura de vi- B .
t4, bine facut 60 min
P4 F!'ipturé, me- 180 - 220,9 /? E E 3 tava pentru coacere raft de ~ 15 min
die per bucata; Sarma
felii ‘,‘e 3cm Prajiti carnea timp de cateva minute intr-
grosime o cratita fierbinte. Introduceti la cuptor.
PS5 | Friptura de vi- 15-2ka | P 2 tava pentru coacere raft de ~ 120 min
ta / fierbere sarma
mabut?lt Prajiti carnea timp de cateva minute intr-
(coasta SLI‘F’?‘ o cratita fierbinte. Adaugati lichid. Intro-
rioara, pu'pa duceti la cuptor.
superioara,
groasa)
P6 Friptura de vi-
ta, in snge ~ 75 min
(gatire la temp.
scazuta)
P7 | Fripturidevi- | 1-15kg; 2?2 tava de gatit
ta, mediu (ga- bucati groa- Folosi.gi mirodeniile Qrefevraj[e sau c{chr 85 mi
tire la temp. seded-5 sare si piper proaspat macinat. Prajiti 5 min
scazuta) cm gafn_ea t|_mp de cateva r_mnute intr-o cra-
tita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P8 Friptura de vi-
ta, bine facuta ~ 130 min
(gatire la temp.
scazuta)
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P9 File, in sange
(gatire la temp. ~ 75 min
scazuta)
i . 0,5-1,5kg; /? E 2 tava de gatit
P10 | File, mediu bucati grog- Folositi mirodeniile preferate sau doar '
(gatire latemp. | 2 g sare si piper proaspat macinat. Prajiti ~ 90 min
scazuta) cm carnea timp de cateva minute intr-o cra-
tita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P11 | File, facut (ga-
tire la temp. ~ 120 min
scazuta)
Vitel @
P12 | Friptura de vi- | 08-1,5kg; /‘? E 2 tava pentru coacere raft de ~ 80 min
tel (de ex. spa- | bucati groa- SArma
ta) sede4cm | jizati mirodeniile favorite. Adaugati li-
chid. Friptura acoperita.
Porc @ @
P13 Fript}lré de 1.5-2kg /? E 2 tava pentru coacere raft de ~ 120 min
ceafa de porc SArma
sau pulpa La jumatatea duratei de gatire, intoarceti
carnea.
P14 | Carne de porc 1,5-2kg /? E| 2 tavi de gatit ~ 215 min
(gatl:e I,a tervn- Utilizati mirodeniile favorite. Pentru a ob-
peratura sca- tine o rumenire uniforma, intoarceti car-
zuta) nea dupa jumatate din durata de gatit.
P15 | File, proaspat 1 ',1 ’.5 kg; /P E 2; tava pentru coacere raft de ~ 55 min
bucatigroa- | gams
sede5-6 Utilizati mirodeniile favorite.
cm
P16 | Coaste de 2 - 3 kg; uti- |E| 3 cratits adancs 90 min
porc I(;zan coaste | aqaugati lichid pentru a acoperi baza
de porkc): cru- unui preparat. La jumatatea duratei de
e, subtiri gatire, intoarceti carnea.
de2-3cm ’
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
Miel @
P17 | Pulpademiel | 15-2kg;7 | #D[ 5. fripturs la tavi de gatit ~ 130 min
cuos B buc?' 9 Adaugati lichid. La jumatatea duratei de
groase de gétire, intoarceti carnea.
cm
Pasare &
P18 | Puiintreg 1-15 Ifg; /? E 2 preparat caserole tava de ga- ~ 60 min
proaspat tit
Utilizati mirodeniile favorite. Intoarceti
puiul dupa jumatate din durata de gatit
pentru a rumeni uniform.
P19 | Jumatate de 0,5-0,8 kg /? E 3 tavi de gatit ~ 40 min
pul Utilizati mirodeniile favorite.
P20 | Piept de pui 180-2009 | #2[w][H 2; preparat caserole raft de ~ 25 min
per bucata Sarma ’
Utilizati mirodeniile favorite. Préjiti car-
nea timp de cateva minute intr-o cratita
fierbinte.
P21 | Pulpe de pui, - /? E| 3 tavi de gatit ~ 30 min
proaspete Daca ati marinat mai intai pulpele de pui,
setati o temperatura mai redusa si gatiti-
le mai mult timp.
P22 | Rata intreaga 2-3kg /‘? E 2 tava pentru coacere raft de ~ 100 min
sarma
Utilizati mirodeniile favorite. Puneti car-
nea pe friptura. Intoarceti rata la jumata-
tea duratei de gatire.
P23 | Gasca intrea- 4-5kg AP H 2; cratits adanca ~ 110 min
94 Utilizati mirodeniile favorite. Puneti car-
nea in tava de gatit. Intoarceti gasca du-
pa jumatate din durata de gatire.
Altele
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P24 | Bucata de 1kg /) E] 2: raft de sarms ~ 60 min
carne Utilizati mirodeniile favorite.
Peste &~
P25 | Peste intreg, 0,5-1kg /) E] 2 tava de gitit ~ 30 min
la gratar per peste Umpleti pestele cu unt si folositi mirode-
nii si ierburi aromate favorite.
P26 | File de peste . (4] (=] 3; preparat caserole raft de sar- 20 min
ma
Utilizati mirodeniile favorite.
Biscuiti / deserturi dulci =7 £2
P27 E:gi:tuéra cu B = 2; %) tava demontabila de 28 cm pe 90 min
z raft de sdrma
P28 | Prajitura cu - E 3: tava de gitit 45 min
mere ’
P29 | Tartd cu mere - (=] 2. forma pentru plcints pe raft de 40 min
sarma
P30 ::::;nta cu ) E1D Forma de 22 em pe raft de 60 min
sarma
P31 | Negresa 2 kg E| 3 cratits adanca 30 min
P32 Brio§fe cu cio- ) (=3 tava pentru briose pe raft de sar- 25 min
colata ma ’
P33 Buf,:_até ,de . = 2; tava pentru péine pe raft de sar- 50 min
prajitura

ma

Legume / Garnituri @ ‘Eﬁ

%

i
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P34 | Cartofi copti 1kg E] 2: tava de gitit 50 min
Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de
gatit.
P35 | Wegdes ke E| 3 tava de gatit tapetata cu hartie de 35 min
copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati carto-
fii Tn bucati.
P36 Leguvme mixte 1-15kg (=] 3 tava de gatit tapetata cu hartie de 30 min
la gratar copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati legu-
mele in bucati.
P37 | Crochete, 0,5 kg E| 3. tavi de gitit 25 min
congelate ’
P38 | Cartofi, con- 0,75 kg E 3. tavi de gitit 25 min
gelati ’
Gratinate, paine si pizza 7 &) &
P39 | Lasagnacu 1-1.5kg E 2; preparat caserole raft de sarma 45 min
carne / legu-
me cu taitei
uscati
P40 Catr_tofi gr?l_:i- 1-15kg E 1; preparat caserole raft de sarma 50 min
na,l_(ca ot Rotiti preparatul la jumatatea duratei de
cruzi) gatire.
P41 Pivz3a proas- ; ][] 2; tava de gatit tapetata cu hartie 15 min
pata, subtire de copt
P42 P[23a proas- ; ][] 2; tava de gatit tapetata cu hartie 25 min
pata, groasa de copt
P43 | Quiche - 45 min

E‘ 2; forma pentru copt raft de sarma
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului

P44 BaghetéAI_Cia- 0.8kg E E] 3; tava de gatit tapetata cu hartie 30 min

batta / Paine de copt

alba Mai mult timp necesar pentru painea al-

ba.

P45 ﬁéline int(—iglra' Tkg H= 2; tava de gatit tapetata cu hartie 60 min

alsecara de copt/ raft de sarma

neagra in tava

de paine

7. FUNCTIILE CEASULUI

7.1 Functiile ceasului

Functia ceas Aplicatie

D Cronometru. La incheierea duratei este emis semnalul sonor.

Durata gatire. Cand cronometrul ajunge la final, este emis un sunet si

STOP functia de gatire se opreste.
@ Temporizare. Pentru a aména pornirea si/sau terminarea gatirii.
@ Cronometru numaratoare directa. Maximul este 23 h 59 min. Aceasta

functie nu are niciun efect asupra operarii cuptorului.
Pornirea si oprirea Cronometru numaratoare directa selectati: Meniu,
Setari.

7.2 Modul de setare: Functiile ceasului

Modul de setare Timpul

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

9 NI

Pentru a modifica ora curenta, intrati in
meniu si selectati Setari, Timp.

Setati ceasul. Apasati: OK.
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Modul de setare Cronometru

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
NP Afisajul indi- _ NP
0:00
Apésati: ®. Setati Cronometru Apasati: OK
@ Cronometrul porneste imediat numéaratoarea inversa.
Modul de setare Durata gatire
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
e \ A
( \ A" Afisajul indica: ( ‘
0:00
STOP
Alegeti o functie Apasati in mod -
de gatire si setati pasal O Setapéht?:epul de Apasati: OK.
temperatura. repetat: \. gatire. '
® Cronometrul porneste imediat numaratoarea inversa.
Modul de setare Temporizare
Pasul 1 | Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5 Pasul 6
N N/ N,
( \ Afisajul ( \ Afisajul ( \
arata: indica:
timpul --i--
Y Ty
Selec- ssati 1 STCA/RT S'IC'C/)P
tati Apasatiin Setati Apasati: Setali | Apasati:
functia | mod repe- ora de oK ora de oK
de gati- tat: QD start. : sfarsit. :
re.

@ Cronometrul incepe numaratoarea inversa la ora de start setata.
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MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII

8. MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII

8.1 Introducerea accesoriilor

O mica adancitura in partea de sus sporeste siguranta. Adanciturile sunt si dispozitive anti-
rasturnare. Marginea ridicata a raftului impiedica alunecarea vaselor de pe raft.

Raft sarma:
Impinge raftul pe sinele de ghidare ale su-
portului pentru rafturi.

Tava de gatit / Cratita adanca:
Impinge tava pe sinele de ghidare.

Raft sdrma, Tava de gatit / Cratita adan-
ca:

Impinge tava pe sinele de ghidare, iar gra-
tarul metalic pe raftul de deasupra.

:

=

\

\Wagy

8.2 Senzor de gatire

Senzor de gatire- masoara temperatura din interiorul alimentului.
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Exista doua temperaturi care trebuie setate:

C

Temperatura cuptorului.

”?

Temperatura zonei de mijloc.

Pentru rezultate optime de gatire:

Ingredientele trebuie sa fie la Nu se va utiliza pentru Tn timpul gatirii trebuie sa ramana
temperatura camerei. preparate lichide. in preparat.

Modul de utilizare: Senzor de gatire

Pasul 1 Porniti cuptorul.

Pasul 2 | Setati o functie de incalzire si, daca este necesar, temperatura cuptorului.

Pasul 3 | Introduceti: Senzor de gatire.

Carne, pasare si peste

Caserola

Introduceti varful Senzor de gatire in mijlocul
bucatii de carne, peste, in cea mai groasa
parte, daca este posibil. Asigurati-va ca cel

putin 3/4 din Senzor de gatire se afla in inte-

riorul preparatului.

Introduceti varful Senzor de gatire exact in mijlo-
cul caserolei. Senzor de gatire trebuie sa ramana
ntr-un loc fix Tn timpul gatirii. Folositi un ingre-
dient solid pentru a realiza acest lucru. Utilizati
marginea vasului de copt pentru a sustine mane-
rul din silicon al Senzor de gatire. Varful Senzor
de gatire nu trebuie sa atinga fundul vasului de
copt.

6,

AN

i&\%

Pasul 4 Introduceti Senzor de gatire in priza din partea frontala a cuptorului.
Afisajul indica temperatura curenta a: Senzor de gatire.
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Pasul 5

/'? - apasati pentru a seta temperatura zonei de mijloc a senzorului.

Pasul 6

OK. apasati pentru a confirma.
Cand alimentul atinge temperatura setata, este emis semnalul sonor. Puteti alege sa
opriti sau sa continuati gatirea pentru a va asigura ca mancarea este bine facuta.

Pasul 7 Scoateti conectorul Senzor de gatire din priza si preparatul din cuptor.

AVERTISMENT!
Pericol de arsuri deoarece Senzor de gatire devine fierbinte. Aveti
grija atunci cand il deconectati si il scoateti din méancare.

9. FUNCTII SUPLIMENTARE

9.1 Blocare

Aceasta functie impiedica modificarea accidentala a functiei aparatului.

comanda va fi blocat.

Activare atunci cand aparatul este in functiune - modul de gatire setat va continua, dar panoul de

Activare atunci cand aparatul este oprit - nu poate fi activata, panoul de comanda este blocat.

5

MoK

@OK - apasa lung pentru a
activa functia.
Va fi emis un semnal sonor.

@OK - apasa lung pentru a o
dezactiva.

@ 3x EI - va lumina intermitent atunci cand functia de blocare este activata.

9.2 Oprirea automata

Din motive de siguranta, cuptorul se opreste dupa o perioada daca o functie de gatire este
activa si nu modificati nicio setare.

(°C)

@ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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(°C) @ (h)

250 - maxim 3

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste functii: lluminare cuptor, Senzor de gatire,
Temporizare.

9.3 Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este in functiune, ventilatorul de racire porneste automat pentru a mentine
reci suprafetele aparatului. Daca opresti cuptorul, ventilatorul de racire va continua sa
functioneze pana cand aparatul s-a racit.

10. INFORMATII SI SFATURI
10.1 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati sugestiile din tabelul de mai jos.
Utilizati raftul de pe al treilea nivel.

¥ O
N\

(°C) (min)
Paste la cuptor 200 - 220 45 - 55
Cartofi gratinati 180 - 200 70 -85
Musaca 170 - 190 70-95
Lasagna 180 - 200 75-90
Paste cannelloni 180 - 200 70-85
Budinca cu péaine 190 - 200 55-70
Budinca cu orez 170 - 190 45-60
Prajitura cu mere, facuta din aluat de pan- 160 - 170 70 - 80
dispan (prajitura in forma rotunda)
Paine alba 190 - 200 55-70

10.2 Aer cald umed - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine caldura
decét vasele deschise la culoare si cu reflexie.
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7

Tigaie de pizza

Tava de copt

Ramekin-uri

Tava rotunda pentru
tarte

Culoare inchisa, fara
reflexie
Diametru de 28 cm

Culoare inchisa, fara refle-

xie
Diametru de 26 cm

Ceramica
Diametru de 8
cm, inaltime
de 5cm

Culoare inchisa, fara
reflexie
Diametru de 28 cm

10.3 Tabelele de gatit pentru institutele de testare

Informatii pentru institutele de testare
Teste conforme cu: EN 60350, IEC 60350.

%COACERE PE UN SINGUR NIVEL. Coacerea in forme

¥ = O |k
N =

(°C) (min)
Pandispan fara grasimi Aer cald cu ventilatie | 140 - 150 35-50 2
Pandispan fara grasimi Incalzire sus si jos 160 35-50 2
Placinta cu mere, 2 for- Aer cald cu ventilatie | 160 60 - 90 2
me @20 cm
Placinta cu mere, 2 for- Incalzire sus si jos 180 70-90 1
me @20 cm
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@COACERE PE UN SINGUR NIVEL. Biscuiti

Utilizati raftul de pe al treilea nivel.

>R |

= D
(°C) (min)

Biscuit sfaramicios / Patise- | Aer cald cu ventilatie 140 25-40
rie
Biscuit sfaramicios / Patise- | Incalzire sus si jos 160 20-30
rie, preincalziti cuptorul gol
Prajituri mici, 20 bucati pe Aer cald cu ventilatie 150 20-35
tava, preincalziti cuptorul
gol
Prajituri mici, 20 bucati pe Incalzire sus si jos 170 20 -30
tava, preincalziti cuptorul
gol

@COACERE PE MAI MULTE NIVELURI. Biscuiti

\/fl

(°C) (min)
Biscuit sfaramicios / Pati- Aer cald cu ventilatie 140 25-45 1/4
serie
Prajituri mici, 20 bucati pe | Aer cald cu ventilatie 150 23-40 1/4
tava, preincalziti cuptorul
gol
Pandispan fara grasimi Aer cald cu ventilatie 160 35-50 1/4
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@G RATAR

Preincalziti cuptorul gol timp de 5 minute.

H))
Gratar cu setarea maxima a temperaturii.

%

O I

(min)
Paine prajita Grill 1-3 5
Friptura de vita, intoarceti la Grill 24 -30 4

jumatatea duratei de gatit

11. INGRIJIREA S| CURATAREA

A AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Observatii privind curatarea

<

Agenti de cu-
ratare

Curata partea din fata a aparatului cu o laveta din microfibra, cu apa calda si un
detergent neagresiv.

Foloseste o solutie de curatare dedicata pentru suprafete metalice.

Curata petele cu un detergent neagresiv. Nu il folosi pe suprafetele catalitice.

[

Utilizarea zil-
nica

Curata cavitatea dupa fiecare utilizare. Depunerile de grasime sau de orice alte
reziduuri pot provoca un incendiu.

Nu depozita preparatele in aparat pentru mai mult de 20 de minute. Usuca cavi-
tatea dupa fiecare utilizare cu o laveta din microfibra.
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224

Curata toate accesoriile dupa fiecare utilizare si lasa-le sa se usuce. Foloseste
e, o laveta din mircofibra, apa calda si un detergent neagresiv. Nu curata acceso-
rille in masina de spalat vase.

Accesorii

Nu curata accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv sau
obiecte cu margini ascutite.

11.2 Cum se scot: Suporturile pentru raft

Scoateti suporturile raftului pentru a curata cuptorul.

Pasul 1
raceasca.

Opriti cuptorul si asteptati sa se

Pasul 2

Trageti partea din fata a supor-
tului pentru rafturi si indepar-
tati-o de peretele lateral.

Pasul 3

partati.

Trageti partea din spate a su-
portului pentru raft si indepar-
tati-o de peretele lateral si inde-

Pasul 4
in ordine inversa.

indreptate spre fata.

Instalati suporturile pentru raft

Stifturile de fixare de pe ghida-
jele telescopice trebuie sa fie

At

1
-
9

I
)

I

11.3 Modul de utilizare: Curatarea catalitica

Cavitatea este acoperita cu email catalitic. Acestea absorb grasimea in timpul catalizei.
Petele sau decolorarea stratului catalitic nu au niciun efect asupra curatarii.

Curatati cuptorul folosind curatarea catalitica

Tnainte de curatarea catalitica, scoateti toate accesoriile.

Pasul 1

Pasul 2

Pasul 3

Selectati Meniu E/ Curatare
rrrr/ si apasati OK de trei ori.

La incheierea curatarii este
emis semnalul sonor. Cuptorul
se stinge.

Dupa ce cuptorul s-a racit,
curatati cavitatea cu o la-
veta moale si uda.

Durata: 1 h. Smaltul catalitic se curata singur, nu il curatati cu o laveta.
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11.4 Cum se scoate si se monteaza: Usa

Puteti scoate usa si panourile de sticla de la interior pentru a le curata. Numarul panourilor de
sticla este diferit in functie de model.

/I AVERTISMENT!
Usa este grea.

/N ATENTIE!
Manevrati sticla cu grija, in special in preajma marginilor panoului frontal. Sticla se
poate sparge.

Pasul 1

Deschideti usa complet.

Pasul 2

Ridicati si apasati parghiile de
fixare (A) de pe cele doua ba-
lamale ale usii.

Pasul 3

Tnchidet,i usa cuptorului pana la prima pozitie de deschidere (la un unghi de aproxima-
tiv 70°). Tineti usa din ambele parti si scoateti-o din cuptor tinand-o la un unghi in-
dreptat in sus. Puneti usa cu partea exterioara in jos pe o laveta moale asezata pe o

suprafata stabila.

Pasul 4

Tineti garnitura usii (B) pe
partea superioara a usii de
ambele parti si apasati-o ca-
tre interior pentru a elibera
clema.

Pasul 5

Trageti garnitura usii spre
fata pentru a o scoate.

Pasul 6

Tineti panourile de sticla ale
usii de marginea superioara
unul cate unul si trageti-le Tn
sus din ghidaj.

Pasul 7

Curatati panoul de sticla cu

apa si sapun. Uscati cu grija
panoul de sticla. Nu curatati
panourile de sticla in masina
de spalat vase.

Pasul 8

Dupa curatare urmati pasii de
mai sus in ordine inversa.
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Pasul 9 | Maiintéi instalati panoul mai mic, apoi cel mare si usa.
Asigurati-va ca panourile de sticla sunt introduse n pozitia corecta, in caz contrar su-
prafata usii se poate supraincalzi.

11.5 Cum se inlocuieste: Bec

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

inainte de a schimba becul:

Etapa 1 Etapa 2 Etapa 3
Opriti cuptorul. Asteptati pana Deconectati cuptorul de la Puneti o laveta pe fundul cavi-
cand cuptorul este rece. sursa de alimentare electrica. tatii.

Becul de sus

Pasul 1 Rotiti capacul de sticla si scoateti-I.

:

N ‘

Pasul 2 | Curatati capacul de sticla.

Pasul 3 | Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o temperatura de 300 °C.

Pasul 4 | Montati capacul de sticla.

12. DEPANARE

A AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Ce trebuie facut daca...
In orice situatie care nu este prevazuta in acest tabel, contactati un Centru de service autorizat.

=
L Cuptorul nu porneste sau nu se incalzeste

Problema Verificati daca...
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.
i Cuptorul nu porneste sau nu se incalzeste

Cuptorul nu poate fi pornit sau utilizat.

Cuptorul este conectat corect la o sursa de ali-
mentare electrica.

Cuptorul nu se incalzeste.

Oprirea automata este dezactivata.

Cuptorul nu se incalzeste.

Siguranta nu este arsa.

Cuptorul nu se incalzeste.

Blocarea este dezactivata.

Y
Componente

Problema

Verificati daca...

Becul este stins.

Aer cald umed - se aprinde.

Becul nu functioneaza.

Becul este ars.

Senzor de gatire nu functioneaza.

Fisa Senzor de gatire este introdusa complet in
priza.

@ Coduri de eroare

Afisajul indica...

Verificati daca...

Err C2

Ati scos fisa Senzor de gatire din priza.

00:00

A fost o pana de curent. Setati timpul.

Daca afisajul prezinta un cod de eroare care nu se regaseste in acest tabel, opriti si porniti sigu-
ranta pentru a reporni cuptorul. In cazul in care codul de eroare apare din nou, contactati un Cen-

tru de service autorizat.

12.2 Date pentru service

Daca nu poti remedia problema de unul singur, contacteaza comerciantul sau un centru de

service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de service se gasesc pe placuta cu date tehnice. Placuta
cu datele tehnice se afla pe cadrul frontal al cavitatii aparatului. Nu scoate placuta cu date

tehnice din interiorul aparatului.
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iti recomandam sa notezi datele aici:

Model (MOD.)

Numarul produsului (PNC) | ...

Numarul de serie (S.N.) | L

13. EFICIENTA ENERGETICA

13.1 Informatii produs si Fisa cu informatii produs

Denumirea furnizorului

AEG

Identificarea modelului

BCE546360M 944188622
BCK546360M 944188623

Index de eficienta energetica

81.2

Clasa de eficienta energetica

A+

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul
conventional

1.09 kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul
ventilatie

0.69 kWh/ciclu

Numar de cavitati

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 711
Tip cuptor Cuptor incorporabil
BCE546360M 32.5kg
Masa
BCK546360M 32.5kg

grill-uri - Metode pentru masurarea performantei.

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1:

Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si
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13.2 Economisirea de energie

Aparatul este prevazut cu unele functii care ajuta la economisirea de energie in
timpul procesului zilnic de gatire.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in timpul functionarii. Nu deschide usa aparatului prea
des in timpul gatirii. Mentine garnitura usii curata si asigura-te ca este bine fixata in pozitie.
Foloseste vase metalice pentru o economie optimizata de energie.

Atunci cand este posibil, nu preincalzi aparatul inainte de gatire.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre doua coaceri, atunci cand pregatesti mai multe
preparate o data.

Gatitul cu ventilator

Atunci cand este posibil, foloseste functiile de gétit cu ventilator pentru a economisi energie.
Caldura reziduala

Ventilatorul si lumina vor fi in continuare active. Atunci cand opresti aparatul, pe afisaj va fi
aparea valoarea caldurii reziduale. Caldura poate fi utilizata pentru mentinerea preparatelor
calde.

Atunci cand durata de gatire este mai mare de 30 de min, redu temperatura aparatului cu cel
putin 3 - 10 min inainte de incheierea gatirii. Caldura reziduala din interiorul aparatului va
continua sa gateasca preparatul.

Foloseste caldura reziduala pentru a incalzi alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alege setarea pentru cea mai mica temperatura posibila pentru a folosi caldura reziduala si
mentine preparatele calde. Indicatorul de caldura reziduala sau al temperaturii va aparea pe
afisaj.

Gatire cu lumina stinsa

Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed

Functie conceputa pentru a economisi energie Tn timpul gatirii.

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina se stinge automat dupa 30 de sec. Poti aprinde
din nou lumina, insa aceasta actiune va reduce economia de energie estimata.

14. STRUCTURA MENIULUI
14.1 Meniu

OV | = v conte s s e
— - selectati pentru a intra Tn Meniu.

Meniu structura

Gatire asistata ¥ Curatare rrrr/ Setari {é}‘

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5
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N

=&

9

01 -011

Nl

Selectati Meniu,

Confirmati seta-

Selectati seta-

Confirmati seta-

Reglati valoarea

Setari. rea. rea. rea. si apasati OK.
Setari
o1 Timpul Modificare 02 Luminozitate display | 1-5
03 Tonul de la taste 1-Bip 04 Volum la apasare 1-4
2 -Clic taste
3 - Sunet
oprit
05 Senzor de gatire 1 - Alarma si 06 Cronometru numa- Pornit/Oprit
Actiune oprire ratoare directa
2 - Alarma
o7 lluminare cuptor Pornit/Oprit 08 Incélzire rapida Pornit/Oprit
09 Modul demo Codul de ac- | O10 | Versiunea software Verificare
tivare: 2468
011 | Resetati toate optiunile | Da/Nu

15. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul L. Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie puse
in containerele corespunzatoare. Ajutati la protejarea mediului si a sanatatii umane si la
reciclarea deseurilor din aparatele electrice si electrocasnice. Nu aruncati aparatele marcate cu

acest simbol g impreuna cu deseurile menajere. Returnati produsul la centrul local de
reciclare sau contactati administratia orasului dvs.
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CAOPXAJ

3A CABPLUEHE PE3YNTATE

XBana wTo cte nsabpanu osaj AEG npoussog. CTBOpUnM CMO ra Tako Aa npyxa u3BaHpegHe
nepcopmMaHce TOKOM MHOFO rovHa paja, y3 MHOBaTMBHE TEXHOIOMMje Koje OnakLuaBajy K1BOT
1 dyHKUWMje Koje HeheTe Hahu kof 06uYHKX ypehaja. OaBojTe HEKONMMKO MMUHYTa Aa npoynTate
Kako ga of wera gobujete Makcumym.

MoceTute Haw cajT aa:

MpubasuTte caBeTe 3a kopuwhere, GpoLlype 1 nHopmaLuje 3a peluaBare npobnema,
CEpPBMC 1 NOMpPaBKy:

www.aeg.com/support

Peructpyjte npoussog paau 6orbe ycnyre:

www.registeraeg.com

KynuTe npnbop, NoTpoLLHM MaTepujan 1 opurmHanHe pesepBHe AenoBe 3a cBoj ypeha;:
www.aeg.com/shop

3a jow BuLe pelienara, caBeTa n MeToda peluaBarba npobnema npeysmuTe annukauujy
My AEG Kitchen.

>
KOPUCHUYKA NOAPLWUKA N CEPBUC

YBeK KOPUCTUTE OpUTMHANHE pe3epBHe AeroBe.

Kapa koHTakTMpaTe oBnawheHn cepBUCHM LieHTap, BoauTe padyHa Aa koa cebe nmate
cnepgehe nogatke: Mogen, 6poj nponasoaa, cepujcku 6po;.

Mogaum mory ga ce npoHahy Ha MoYMUmM ca TEXHUYKMM KapakTepucTukama.

GET ITON

Google Play

Ynosopere/onpes — nHdopmauuje o 6e3begHocTm
® onwre MHopmaLmje n caBeTn
MHdopmaLmje 0 XXMBOTHOj cpeauHu

3agpxkaHo npaso 13MeHa.

CAOPXAJ

1. \(H®OOPMALIMJE O BESBEAHOCTM.....248

1.1 be3beaHocT AeLe n 0CeTIbUBMX

2.6 CepBUCUPAHE. .....veeeieieiiieeaiee e 253
2.7 OONarahbe.......ccceeevevvvvevnieeeeeeaanns

OCOD@....cueieeieeeeeeeeeecieeee e 248 3. 0MNUC NPON3BOOA

1.2 Onute mepe 6esbeaHocTu.......... 249 3.1 ONWTY NPUKAS....veveeeiiieeeeeiieeennne 254
2. BEBBEAHOCHA YNYTCTBA................. 250 3.2 T1PUBOP. .. e 254

2.1 MOHT@KA. . .uuveeeeeeeeeeeeeeeiiieeeeene 250 4. KAKO YKIbYYUTU U UCKIBYYUUTU

2.2 MNpukrbyyere Ha enekTpuyHy YPEBAJ...rrinnn s 255

MPEKY - vveeeeeieeeeeeenieeeeeannneeeeeeneeeeennnes 251 a1 : 2

2.3 YNOTPEOA......cccuvveeeeeieeee e, 252 -1 Byrvag koja ce yBnade. . ............ 55

4.2 CeH3opcka nosba kKomaHgHe
2.4 Hera n ymwheme..............oee....... 253 Ta6ne 255
2.5 YHyTpalUHe OCBETIBEHE. ............ 253 T
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5. MPE MPBE YMOTPEBE.........cccccvcieinunen 256
5.1 NpBO YNLNEHE.......vvveeeirreeeene 256
5.2 NHnuwjanHo npegrpesamse.......... 256
6. CBAKOOAHEBHA YNOTPEBA................. 257
6.1 Kako ga nogecute: ®yHkunje
3APEBAHA. ...ceee i 257
6.2 OyHKUMje 3arpeBatba................... 257
6.3 HanomeHe y Be3un ca: BnaxHo
neyere y3 BEHTUMATOP......cceevveeeennn. 259
6.4 Kako ga nogecute: lNoTnoMorHyTa
MPUMPEMA.....eeeeeeiiieeeeeiiieeeeeeeeaaeenees 259
6.5 [MoTnomorHyTa npunpema............ 260
7. DYHKUWUJE CATA......cccecrrrerieniaeenne 266
7.1 OYHKUMIE CATA..ccueeieiiieiieeieee 266
7.2 Kako ga nogecute: ®yHkunje
(o7 - PSSP UPPRPRN 266
8. KAKO OA KOPUCTUTE: NMPUBORP......... 267
8.1 Y6auuBamne npubopa................... 267
8.2 TemnepaTypHU CEH30P................ 268
9. AOOATHE ®YHKLUWUJE...........ccreirrrnnne 270
9.1 KoHTponHa 6paBa..........cccceeenee. 270
9.2 AyTOMaTCKO UCKIbYUYMBAHSE......... 270
9.3 BeHtunarop 3a xnaheme............. 271
10. KOPUCHU CABETM.........cccvrrrnrrinnes 271
10.1 BnaxHo neyewe y3
BEHTUMATOP. ..eiiiiiiiiieeeee e e 271

10.2 BnaxHo neyerse y3 BeHTMNnaTop -
NPENOPYYEHUN MPUBOP......cccveeeneeeannne. 272
10.3 Tabene kyBaha 3a UHCTUTYTE 3a
TECTUPAHE....evvviiieeieeeee e 272
11. HEFTA W YULWIREE..........cccciieres 274
11.1 HanomeHe y Be3u ca
YALLNEHEM. ..o 274
11.2 Kako ga ussagute: Hocaun
PELLETKE ..oeiiiiieeeiiieeiiiiiere e e e e 275
11.3 Kako ga kopuctute: Katanutmnyko
YALLNEHSE .. 275
11.4 Kako ga yKnoHUTe n MoHTupare:
BpaTa......cooiiiiii 276
11.5 Kako ga 3amenute: Jlamnuua.... 277
12. PELLUABAKE MNPOBJIEMA................... 278
12.1 LLTa YyYUHUTK AKO........oeeernee. 278
12.2 Mopauu o cepBuCHpatyy............ 279
13. EHEPTETCKA E®UKACHOCT............. 279
13.1 Vindbopmauumje o npomssoay v nucT
ca uHdopmavmjama o npounssoay......279
13.2 Ywtena eHepruje.....cccouvveeeennes 280
14. CTPYKTYPA MEHUJA..........cccirranne 281
141 MEHW....viiiiiiiieec 281
15. EKOJIOLUKA MUTAHbA..........cccveiee 282

1. A UHOOPMAUWJE O BESBE[JHOCTWU

lNpe nHcTanaumje n kopuwhewa ypehaja, naxrsneo
npoyunTajTe NpPUNoXeHo ynytcTeo. [ponssohay Huje
ofroBopaH 3a 6uno Kakee Nnospeae Unu LUTETY Koje cy
pes3ynTtaT HeucnpaBHe MHcTanauuje unu ynotpebe. Yysajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36e4HOM M NPUCTYNadYHOM MECTY

3a byayhe kopuwhemse.

1.1 Be3beagHoCT Aeue U oceTILMBUX 0coba

- OBaj ypehaj mory ga kopucte geua ctapuja og 8 rogmHa u
ocobe ca cMareHUM PU3NYKUM, YYITHUM U MEHTaNHUM
cnocobHocTMMma, kKao ocobe Kojuma HegoCcTajy UCKYCTBO U
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3HaHe, YKONMKo UM ce 0be3bean Hag3op unm v ce aajy
ynyTcTBa Yy Be3n ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3begaH HaunH
N yKonuko cxsartajy moryhe onacHoctu. leuy mnaha og 8
roguHa, kao n ocobe ca Beoma TELLUKUM U CITOXKEHUM
nHBanuauteToMm, Tpeba gpxxatu garee og ypehaja, ocum
ako cy nofg ctanHUm Hag30pOoM.

- [euy Tpeba KOHTponucatun kako ce He 6u nrpana ca
ypehajem.

- OpxunTte cBy ambanaxy garoe o4 geue v OanoxuTe je Ha
ogrosapajyhu Ha4umH.

- YINO3OPEHSE: Ypehaj u herosu gOCTynHM AeNOBU MOry
6uTn Bpenu Tokom kopuwhewa. pxute geuy n kyhHe
pybumue far-e og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagw.

- Axo oBaj anapat nma ypehaj 3a 6e3begHocT ageue, Tpeba ra
akTuBmMpaTu.

- [eua He cmejy ga obasrbajy Ynwhere u KOPUCHUYKO
oapxaBahe ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

- OBaj ypehaj je HamelEeH camo 3a KyBaHe€.

- OBaj ypehaj je HamemweH 3a ynoTpeby y jeaHom
AOMahWHCTBY Y 3aTBOPEHUM NpocTopumMa.

- Ypehaj ce MOXe KOPUCTUTU Y KaHLenapujama, XoTernckum
cobama, MoTennuma, NaHCMOHNMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahnHCTBMMA M CrnnYHUM OBjekTMa 3a CMeLTaj rae
ynotpeba He 6u npeBasunnasuna (npoceyaH) HUBO
NOTPOLLHE NO AOMaNMHCTBY.

. Camo kBanudgukoBaHa ocoba Moxe ga MoHTMpa oBaj ypehaj
N 3aMeHKn Kabn.

- He kopuctute oBaj ypehaj npe Hero WTo ra yrpagure.

- Uckbyuute ypehaj ns ctpyje npe 6uno Kaksor ogpxaBarba.

- YKonuko je kabn 3a Hanajawe owTeheH, kera mopa aa
3ameHun nponssohay, ogrosapajyhu osnawheHn cepBmucHU
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LeHTap unu nuua cnuyHe ksanudukaumje, kako 6u ce
nsberna enekTpnyHa onacHoCT.

- YINO3OPEHSE: YBepute ce aa je ypehaj UCKiby4eH npe
Hero LTO 3aMeHuTe cujanuuy Kako bucte nsbernum
MOryhHocT ga gohe Ao enekTpuYHor LWokKa.

- YINO30OPEHSE: Ypehaj u werosm gocTynHu Aenosu mory
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. Tpeba Bogutn padyHa ga
ce nsberHe goanpuBame rpejHUX enemeHaTa unm
YHYTpaLlkbNX NOBPLUMHA anapara.

Kaga Bagute npmnbop nnun nocyhe ns pepHe unm nx
CcTaBrbaTe y pepHy, yBeK HOCUTe 3alUTUTHE pyKaBuLe.
Kopuctute camo TemnepatypHU ceH30p (CEH30p
Temnepartype y CpeauHu nevyeHor Meca) Koju je npenopyyeH
3a 0Baj ypeha;.

- [Ja bucrte yknoHUNM LUMHE Koje ApXKe peLleTke, NpBo
noByUUTE NpeaHun 4eo WKnHa, a 3aTuM 3aawn aeo ga éucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. MNoctasmbane WKHa 3a
NOAPLLKY peLueTKe BpLIn ce OOpHYTUM peaocresioMm.
HemojTe KopucTuTn napoynctad 3a ymwhemne ypehaja.
Hemojte kopuctutu rpyba abpasveHa cpeacrea 3a
yuwhere unun owTpe meTanHe cyHhepe 3a ymwhemwe
CTaKneHux BpaTta jep oHu Mory narpebat nospLinHy 36or
Yyera Moxe gohu 4o pacnpckaBana CTakna.

2. BEBBE[JHOCHA YNYTCTBA

2.1 MoHTaxa

YMO30PEHE!
Cawmo kBanudukoBaHa ocoba moxe Aa nHctanvpa osaj ypeha;.

*  YKNOHWUTE KOMMNNEeTHY ambanaxy.
Hewmojte ga nHctanupate unu kopuctute owTteheH ypehaj.
MpuapxaBajTe ce ynyTcTaBa 3a MOHTUpakE Koje cTe Jobwnu y3 ypeha;.

* YBeKk BOOUTE payvyHa Npunnkom nomepara ypehaja 3ato LWTOo je Texak. YBeK Kopuctute
3alUTUTHE pykaBuLie 1 3aTBOPeHy obyhy.
He ByuuTe ypehaj 3a pyuunuy.
MHcTanupajte ypehaj Ha curypHo 1 NpuknagHo MecTo Koje UCNyH-aBa 3axTeBe 3a
NHCTanauujy.
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* HeonxoaHo je npuapxasaTy ce MUHUMAIHOI pacTojaka of Apyrux ypehaja n KyXmkCcKux
enemeHara.

» Tpe moHTaxe ypehaja, npoBepuTe Aa nu ce BpaTta ypehaja otBapajy 6e3 3agpLuke.

» OBaj ypehaj je onpeMrbeH CUCTEMOM 3a eneKkTpu4Ho xnanewe. Mopa ce ynotpebrbaBatu ca
N3BOPOM ENIEKTPUYHOT Hanajarba.

* YrpaheHa jeanHuua mopa Aa 3a4oBosbu 3axTeBe ctabunHocTy npema DIN 68930.

MuHMManHa BUCUHA KyXWHCKOT enemMeHTa (MUHK- 578 (600) mm
MariHa BUCMHA enemMeHTa ucnog pagHe nioye)

LLinprHa KyxuksCcKor enemeHTa 560 mm
[ybuHa Kyxursckor enemeHTa 550 (550) mm
BucuHa npegre ctpaHe ypehaja 594 mm
BucuHa 3agme cTpaHe ypehaja 576 mm
LLnpuHa npearse ctpaHe ypehaja 595 mm
LLinpuHa 3agHe ctpaHe ypehaja 559 mm
OybuHa ypehaja 567 mm
[y6uHa yrpaheHor ypehaja 546 mm
[y6uHa ca oTBOpeHVM BpaTnma 1027 mm
MuHMManHa BenvyMHa BEeHTUNaumMoHor oTBopa. 560x20 mm
OTBOp NOCTaBrbEH Ha [A0H0j 3aAH0j CTPaHW

OyxuHa kabna 3a Hanajawe. Kabn je nocTaBrbeH y 1500 mm
[ECHOM Yrny ca 3afHe cTpaHe

MoOHTaxHu 3aBpTHN 4x25 mm

2.2 Mpukrbyyewe Ha eNeKTPUYHY MpPEXy

/N YNO3OPEHE!
Pu3aunk o noxapa v cTpyjHor ygapa.

+ Csa npukrbyymBama cTpyje Tpeba ga 06aBu KBanMguKoBaH enekTpuyap.

* Ypehaj Mmopa aa 6yae y3emrbeH.

* YBepuTe ce fa Cy napameTpy Ha NioYMum ca TEXHUYKUM KapakTepucTMkama KoMnatuonnHm
ca oarosapajyhvm napameTpuma enekTpuyHe Mpexe 3a Hanajame.

* YBEK KOPUCTUTE MPOMMCHO yrpafeHy yTUYHWLY Ca 3alTUTOM O CTPYjHOr yaapa.

* HewmojTe ga kopuctuTe aganTtepe ca BuLIe YyTUYHMLA U NPOAYXHE Kabnose.
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lMpoBepuTe Aa HUCTE OLITETUNIM FMAaBHO Hanajake 1 kabn 3a Hanajakwe. YKONMKO CTPYjHM
kabn Tpeba ga ce 3ameHu, To Tpeba Aa ob6aBu Halw oBnawheHn CEPBUCHU LieHTap.

He nossonuTe Aa kabn 3a Hanajakse Aoaupyje nnu gofhe 6nm3y Bpatma ypehaja nnm HyLwm
ucnop ypehaja, HapounTo Kaga ypehaj pagu unun kaga cy Bpata Bpena.

3awTtuta o yaapa AenoBa Nnoj HanoHOM Y M30M10BaHUX AenoBa Mopa Aa ce NPUYBPCTU
Tako Aa He MoXe Aa ce yknoHu 6e3 anara.

MpukrbyynTe rnaBHM Kabn 3a Hanajawe Ha 3UAHY YTUYHMLY TEK Ha Kpajy nHcTanauuje.
Boaute pauyHa Aa nocToju NpUCTyn MPEXHOM yTUKayy HakoH nHctanauuje.

AKoO je 3vaHa yTnyHMLa nabaBa, HemojTe Aa NPUKIbyYyjeTe MPEeXHU yTUkau.

He ByuuTe kabn 3a Hanajarbe Kako bucte nckbyunnu ypehaj. Kabn nckreyunTte Tako wro
heTe n3Byhu ytrnkay us ytuyHumue.

Kopuctute camo ncnpaeHe pacTaBHe Npekupade: 3alTuTHe npekugade, ocurypaye
(ocurypaye ca HaBojeM Tpeba CKMHYTW ca Hocaya), ayTomMaTcKe 3aliTUTHe npekngaye un
KOHTaKTope.

Y enekTpuYHOj MHCTanaumju Mopa nocTojati pactaBHu Npekugad koju Bam omoryhaea aa
UcKby4mTe cBe (hase Hanajawa ypehaja. Paamak n3amehy koHTakaTa Ha pacTaBHOM
npekngady mMopa ga U3Hocu HajMmarwe 3 mm.

Ypehaj ce ucnopyuyje ca CTpyjHUM yTUKaYeM U CTPYjHUM Kabriom.

2.3 YnoTtpeba

YNO3OPEHE!
MocToju pusnk oa nospehmBara, ONeKoTUHa 1 CTPYJHOT yaapa unm exkcnrosuje.

Hewmojte oa mewate cneyumdumkaumjy oor ypehaja.

Boaute payyHa 4a oTBOpM 3a BeHTUnaumjy He Byay 3anyLueHu.

He ocTaBrbajte ypehaj 6e3 Hag3opa Tokom paza.

Ypehaj Tpeba nckIbyunTn HakoH cBake ynotpebe.

Byoute onpesHn kag otBapaTte BpaTa ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecuTtn aa nsahe
BpPEO Ba3adyXx.

Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam MOKpe pyke UNu Kaga je OH Yy KOHTakTy ca BOAOM.
HewmojTe nsnaratn otBopeHa BpaTa Benvkom ontepehemy.

Hewmojte kopucTut ypehaj kao pagHy NOBPLUMHY MW NPOCTOpP 3a oAfarame.

MaxremBo oTBOpUTE BpaTa ypehaja. Kopuwhere cactojaka koju cagpxe ankoxon Moxe
[OBeCTU J0 1cnapasakba ankoxosna u Mellara ca Ba3ayxoMm.

BapHuue unmn oTBopeHu nnameH He cmejy Aa byay y 6nunsuHu ypehaja kaga oteapaTte
Bpara.

3anarbuBe MaTepuje unv NnpegmMeTe HaToMbEHE 3anarbuBUM MaTepujaMma HemojTe
CTaBrbaTu yHyTap 1 nopes ypehaja nnu Ha wera.

YNO3OPEHE!
[MocToju pusmnk of owTehewa ypehaja.

[a 6ucte cnpeunnu owTehene unu rybutak 6oje Ha emajnMpaHMm NoBpLUMHAMA:
— Hewmojte cTaBreaTtv nocyhe 13 pepHe nnu gpyre npegmete y ypehajy AMpekTHo Ha gHo.
— He cTaBmajte anymmuHmjymcky onujy QUPeKTHO Ha AHO yHYTpawHOoCcTh ypehaja.
— Hewmojte cunatu Bogy aupekTtHo y Bpyh ypehaj.
— Hewmojte gpxatun y ypehajy BnaxHo nocyhe n xpaHy HakoH 3aBpLUeTKa KyBaha.
— byauTe naxrbuBK Kaga ckmgate unm noctaerbate npudop.
['ybutak 60je Ha emajnpaHymM NoBpLUMHaMa unu Hephajyhem Yyenuky He yTude Ha cam pag
ypehaja.
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+  Kopuctute gyboku nnex 3a 3anveeHe konaye. BohHn cok Moxe aa ocTaBu TpajHe MpIbe.

« [lok cnpemare jeno, Bpata ypehaja Tpeba yBek oa 6yay 3atBopeHa.

* Ao je ypehaj MOHTVMpaH u3a naHena HameluTaja (Hnp. BpaTta), 06e3beanTte aAa NpuUnmMkom
paja BpaTa Hukaga He 6yay 3aTBopeHa. /13a 3aTBopeHor naHena HamelTaja Mory Aa ce
Hakyne TonnoTa 1 Bnara v npoy3pokyjy HakHagHo owteherwe ypehaja, kyhuwta nnu noaa.
He 3aTBapajTe naHen HameluTaja cBe AOK ce ypehaj y NOoTNyHOCTM He OXfaau HakoH
Kopuwhemsa.

2.4 Hera u ymwihene

YNO3OPEHE!
[MocToju pusmk of o3nefueBara, noxapa nnu owTehewa ypehaja.

+ [pe uwhera nckbyunTe ypehaj n nsByuute yTmkad U3 angHe ytuyHuue.
» T[lposepute aa nu je ypehaj xnagaH. MNocToju pu3nk ga ce NonioMe CTakneHe nnove.

» Opamax 3ameHuTe CTakneHe nnoye Ha BpaTtMma ako ce owTteTte. Obpatute ce OBnawheHom
CEPBUCHOM LIEHTPY.

* byauTe naxsbuBM Kaga ckuaaTe BpaTta ca ypehaja. Bpata cy Tewuka!

* PeposHo unctute ypehaj aa bucte cnpeynnu nponagake NoBpPLUMHCKOT MaTepujana.

* Ypehaj 4yucTuTe BNaXXHOM MEKOM KpnoM. KopuCTUTe UCKIbYUYMBO HeyTparnHe AeTepLieHTe.
Hewmojte kopucTnT abpasveHe nponssoae, abpasmsHe jacTydmhe 3a ynwheme,
pacTBapaye unv metanHe npegmere.

*  YKOMNMKO KOpUCTUTE CMNpej 3a pepHy, NpuapxaeajTe ce ynyTctaBa o 6e36egHOCTM Ha
ambanaxu.

+  HemojTe YnCTUTU KaTanuTUYK1 eMajn AeTepLIEHTOM.

2.5 YHyTpawme ocBeTIbewe

A YNO3O0OPEHE!
Pusuk oa cTpyjHor yaapa.

+ Kapa ce paagum o cujanuuama yHyTap npousBoda v pe3epBHUX 4enoBa, cujanuue Koje ce
npoAajy 3acebHo: OBe cujanuue Cy HamereHe a U3[pXKe eKCTpeMHe u3nyKe ycrnose y
KyhHMM anapaTuma, kao LWTo cy Temneparypa, Bubpauuje, Bnara, unu cy HameweHe ga
curHanuamnpajy nHgopmavmje o pagHom ctawy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a ynotpeby y
apyrum ypehajuma v HACY norogHe 3a ocsBeTrbaBake NpocTopuja y AOMannHCTBY.

» OBaj Npou3Bo cagpXu U3BOP CBETSIOCTM Yuja je knaca eHepreTcke edmkacHoctn G.

» Kopuctute camo cujanuue Koje umajy ucTy creumduxauujy.

2.6 CepBucupame

» Pagu onpagke ypehaja obpatuTte ce oBnawheHomM CEPBUCHOM LIEHTPY.
+ Kopuctnte camo opurmHanHe pe3epBHe AerioBe.

2.7 Ognaramwe

A YMNO3OPEHE!
Pusuk og noepeae vnu ryluersa.

+ O6paTuTe ce ONWTUHCKMM OpraHuma ga bucte casHanu kako Aa oanoxurte ypehaj y otnag.
*  WckrbyunTe yTrkay kabna 3a Hanajawe ypehaja n3 MpexHe yTuyHuLe.

*  ViceunTe MpexHU enekTpuyHn Kabn Ha MecTy Koje je 6nunay ypehaja n ognoxuTe ra.

* YKnoHuTe KBaKy Aa bucte cnpeumnu ga ce geua unm kyhHu rmbyoumum 3arnaee y ypehajy.
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3. Onuc NPOU3BOAOA

3.1 OnwTn npukas

= =\

3.2 Mpubop

PeweTkacTa nonuua
3a nocyhe 3a kyBatbe, NNexoBe 3a TopTe,
neyveme.

Mnex 3a neyewe
3a Konade u kekce.

Fpun/gy60okm Turaw

3a neyere TecTa U Meca Unu Kao nocyaa sa

CKynIbawe MacHohe.

254/352

:
2ol <) Hmﬁ

EEONEENENE

KomangHa Tabna

KomaHgHo ayrme 3a oyHKUMje 3arpeBarba
Owucnnej

KomaHgHo gyrme

YTu4HML@ TeMnepaTypHor ceHsopa
pejHn enemeHT

Namna

BeHTtunartop

Hocau pelueTtke, nokpeTHU

YTUCHYTU AENOBY YHYTPaLLHOCTH

Monoxaju peleTke




KAKO YKIbYYUTU U UCKIBYYUTU YPEHAJ

TemnepaTypHu ceH30p
3a Mepete Temnepartype yHyTap XpaHe.

Teneckoncke Bohuue
3a nakwe ybaunBame 1 Bahere nnexosa u
peLueTkacTux nonuua.

4. KAKO YKIbYYUTU N UCKIBYYUTU YPEHAJ

4.1 Alyrmap Koja ce yBnade

3a kopuwhetrse oBor ypehaja NnpuTucHUTE KOMaHAHO Ayrme. KomaHaHo gyrme ce nssnavu.

4.2 CeH30pcCKa nosba KOMaHgHe Tabne

) 'ies & M oK @ ( C@

Bp3o 3a- CaeT- Temnepa- MoTtBpauTte

. Mputuckajte OKpeHuTe Ko-
Tajmep TYPHU CeH- | nopeluaBa-
rpeBame no a0p e ayrme MaHOHO Jyrme

M3abepute dyHKUMjy 3arpeBara Aa bucte yreyunnu nehHumuy.

OKpeHuTe KOMaHAHO AyrMme 3a yHKLUWje 3arpeBarsa Yy Nnonoxaj ,Mckiby4yeHo” aa bucte uc-
Krbyumnu nehHuuy.

Owucnnej ca kKiby4YHUM byHKLMjama.

-CBB-B8:888H,

JAVAYC)H- i Yo m/ et

sToP
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WupukaTopm gucnneja

& ¢ wl < >»
KoHTponHa MoTtnomorHyTa Ynwhetre Mopewasama Bp3o 3arpeBatbe
GpaBa npunpema
WUHaukaTto-
pu Bpeme- Q L O 0)
Ha:

Tpaka HanpeTka — 3a TemnepaTypy Unm Bpeme.
Tpaka je noTnyHo upBeHa kaga nehHuua gocTurHe
NocTaBrbeHy TemrepaTypy.

TemnepaTypHU CEH30p MHAUKATOP

5. MPE NPBE YNOTPEBE

YMNO30OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

5.1 MpBo unwhemwe

Mpe npBe ynoTtpe6e, ounctute npasHy nehHuuy u nogecute Bpeme:

e

= =
e | & | &

N

00:00

Mopecute Tajmep. MNMputucHute OK,

5.2 MHnumjanHo npearpeBawe

MpeTxoaHo 3arpejTe pepHy npe npee ynotpe6e.

Kopak 1 | YknoHute caB npubop u NogpLUKe peLleTKM U3 pepHe.

Kopak 2 [MNopgecute makcumarnHy Temnepatypy 3a QyHKUujy: E
OcraBuTe pepHy ga pagu 1 cart.

256/352




CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

555

MpeTxoAHO 3arpejTe pepHy npe npBe ynoTtpe6e.
Kopak 3

[MNogecute makcumarnHy Temnepatypy 3a QyHKUujy: .
OctaBuTe pepHy Aa pagun 15 muHyTa.

@ PepHa moxe ga ncnywta Mupuc v AuM TOKOM MpeArpesarba. YBepute ce Aa je npoctopuja
npoBeTpeHa.

6. CBAKOOAHEBHA YINOTPEBA

YNO3OPEKE!

[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTu.

6.1 Kako na nogecute: ®yHKUUje 3arpeBarba

MoyHuTe pa KyBaTe
Kopak 1

Kopak 2
2 2
=

C

Mopecute Temneparypy.
M3abepute dyHKUWjy 3arpeBama.

MputucHute

oK

6.2 dyHKUMje 3arpeBata

CraHpapaHe chyHKUMje 3arpeBaka

®dyHKumja 3arpeBa- | lMpumena
Ha

)

3a neyerse Ha HajByLLE TPY NONOXaja peLleTke UCTOBPEMEHO U1 3a CyLle-
e xpaHe. MNogecute Temnepatypy Aa 6yae Hwka 3a 20-40°C Hero 3a
3arpeBare 0403ro/og03ao.
Meyerse y3 paBHU P A AO3A
BEHTUI.
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®dyHKuMja 3arpeBa-
Hba

MpumeHa

3arpeBare 0403~
ro/ogosgo

3a neyerse Ha jeQHOM MOMoXajy peLueTke.

vvw

*

CmMp3HyTa xpaHa

3a npunpemy nonycnpemrbeHe xpaHe (Hnp. nompuTa, NCE4EHor KpoM-
nvpa unu nponehHnx ponHuua), Tako Aa 6yae xpckasa.

4\

®dDyHKUMja 3a nuLy

3a neyvetse nuue. 3a MHTEH3VBHO 3aneLare 1 fo6ujare XpCKaBor AHa.

3arpeBame 0003-

3a neverse konaya ca XpCKaBM OHOM U 3a KOH3epBUCaH€ XpaHe.

BnaxHo neyewe
y3 BeHTUnartop

no
3a ogmp3aBare xpaHe (nospha un Boha). Bpeme ogmp3aBarsa 3aBucK og
) KOMNMYMHE N BENIMYMHE CMP3HYTE XpaHe.
Opmp3aBambe
I OBa yHKUuja je npeaBuieHa 3a ywteay eHepruje Tokom KyBawa. Kaga
‘Y KopucTUTe 0By OyHKLMjy, TemnepaTtypa yHyTap pepHe MOXe [a ce pasnu-

Kyje oa 3apgate Temnepatype. Kopuctu ce 3aoctana tonnota. CHara 3a-
rpesaka Moxe OUTV ymareHa. 3a BuLle nHdopmauuja nornegajte no-
rnaeme ,CBakogHeBHa ynoTpeba”, HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo nevewe
y3 BeHTUnarop.

IpunoBawe

3a rpurnoBarbe TaHKUX KOMaaa xpaHe n TocTuparse xneba.

¥

Typ6o0 rpunoBawe

3a neuerse BENUKNX KOMaZa Meca Ui X1BMHE ca KOCTUMA Ha jeHoj pe-
LWeTkn. 3a cnpematrbe rpaTMHUpaHKX jena u 3a 3aneuare.

MeHu

[a 6ucte ywnu y Menu: NotnomorHyTa npunpema, Yuwhetse, MNogewa-
Baka.
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6.3 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo neyewe y3 BeHTUNaTop

OBa yHKLMja je kopuwheHa 3a ycknahuBare ca Knacom eHepreTcke enKacHOCTU U
3axTeBMMa ekoamsajHa (y cknagy ca ctaHgapamma EU 65/2014 n EU 66/2014). TectoBn y
cknagy ca:

IEC/EN 60350-1

BpaTta nehnuue Tpeba ga 6yay 3aTBopeHa TOKOM KyBaka Kako yHKUMja He 6u 6una
npekugaHa v kako 6u nehHuua paguna Ha Hajsuwem Moryhem cTeneHy eHepreTcke
ednKacHOCTML.

Kapga kopuctute oBy (hyHKUMjy, naMmnuua ce ayToMaTcku UCKIby4yje HakoH 30 cek.

3a ynyTcTBa 3a KyBake nornegajte ogerak ,HanomeHe n casetn”, BnaxxHo nevere y3
BeHTMNaTop. 3a onwTe Npenopyke y Be3u ca yLTeaoM eHepruje norneaajte ogersak
+EHepreTcka ecumkacHocT”, YwwuTena eHepruje.

6.4 Kako na nogecuTte: NoTnomorHyTta npunpema

CBako jeno y oBOM NOAMEHMjy uma npenopy4deHy yHKumjy n tTemnepatypy. MoxeTte ga
nogecute Bpeme 1 TeMnepartypy TOKOM KyBarba.

anIHVIKOM KyBahka HeKux jena, MoXxeTe Oa
KOpUctTuTte u:

CTeneH [0 KOr ce jerno KyBa:

* TemnepaTtypHu CeH30p » Cnabo neyeHo
* Cpepgta
* Jobpo neyeHo

MoTnoMorHyTa npunpemMa — KopucTute 3a 6p3y npunpemy jena ca nogpasymeBaHUM noa-
elaBabuUMa:

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
1
« Q~ « Q~ « Q~ ﬁ
E ¢ P1 - P45 oK
Yhute y meHu. M3abepuTte MoTtno- M3abepuTe jeno. CrtaBute nocyay y
MOrHyTa npunpema. MputcHuTe OK nehnuyy. MoTtepaute
MputuchmTe OK_ noaeLlaBam-e.
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6.5 NMoTnomorHyTa npunpema

JlereHpa

”?

TemnepaTypHu ceH30p je focTynHo. [MocTaBnTe TemnepaTypHu CEH30p Y
Hajoebrbu aeo jena.
MehHuua ce nckrbyyyje Kaga ce AOCTUrHe nofelleHa Temnepartypa Tem-
nepaTypHU CEH30p.

[

3arpejTe nehHuy npe KyBaha.

=

HuBo peleTke.

Kapa ce dyHKumja 3aBpLUn, NpoBEpUTE Aa N je XpaHa CrnpemMHa.

Jeno TexuHa Hugo pewetke/lpnbop Bpewme
Tpajamwa
loBeguHa <2
P1 FoBeRhe
neyewe, cna- ~ 40 Mk
60 nevyeHo
P2 lNosehe 1-1,5 kg;
neqube, Komaqg /'? E| 2; nnex 3a ne4yewe
cpentbe ne6ronHe 4— | TIPXKMTE MECO HEKOMMKO MUHYTa Ha BpY- ~ 50 MuH
neyeHo 5cm hem Turawy. CtaBute y nehHuuy.
P3 FoBeRhe
neyemwe, [o- ~ 60wk
6po neyeHo
P4 Kotrner, cpea- | 180-220 g 2 IE 3; nocyaa 3a neyere Ha pe- ~ 15 mnw
e neyeH ro KOMaay; | ierkacroj nonuum
Ko“éa'q” 3 MpXnTe MeCo HEKONMKO MUHYTA Ha BpY-
g; TbUHE hem Turamwy. CtaBute y nehHully.
P5 FOBef]el 1,5-2 kg /?H 2; nocyna 3a neuerwe va pewer- | ~ 120 MuH
neyere. KacToj nonuum
-g-"“c"'a“° (pe- MpXUTe MECo HEKONMMKO MUHYTAa Ha BpY-
pa npse kna- hewm Turawy. foaajte Te4yHocT. CTaBute
ce, oKpyrnun y nehHuuy.
ofipesak, fe-
6env nay-
dnek)

260/352




CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajawa
P6 loBeRhe
nevyete, cna-
60 neueHo ~ 75 MVH
(cnopo
neyene)
P7 Fosehe 1-1,5 kg; /? E 2; nnex 3a neyewe
nevemse, komaau Kopuctute cBoje oMurbeHe 3auvHe unm
cpeate jeAHOCTABHO CO U CBEXY MIIEBEHY na- ~ 85 MuH
nebronhe 4— | J1€A Y y
neyeHo (cno- 5cm npuky. MNpxuTe Meco HeKONMMKO MUHYyTa
po neyetse) Ha Bpyhem Turawy. Ctasute y nehnuuy.
P8 loBeRhe
nevyetse, go-
6po neyeHo ~ 130 MUH
(cnopo
neyetse)
P9 ®dune, cnabo
neyeHo (cno- ~ 75 MWH
po nevetrse)
P10 | ®une, cpen- 0,5-1,5 kg; /? E 2; nnex 3a nevere
e neyeH Komaau Kopuctute cBoje OMUIbEHE 3a4nHE UK
(cropo [eBrouHe 5— | JEAHOCTABHO CO 1 CBEXY MrleBeHY na- ~ 90 MuH
nevetse) 6 cm npuKy. MpxuTe Meco HEKOIMKO MUHYTa
Ha Bpyhem Turawy. CtasuTe y nehnuuy.
P11 | ®une, neyeH
(cnopo ~ 120 MuH
neyetrse)
Tenetuna &
P12 | Meuena 0.8-15kg; | #2[- 2 nocyna sa neverve Ha pewer- | 80 MuH
Tene'ruuah Konélagw A KacToj nonuum
(Hnp. nnehka) gren euHE Kopuctute omurbeHe 3auunHe. [logajte

TeyHocT. MNevere MOKPUBEHO.

CBUHETUHA @ @
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Kopuctute omurbeHe 3auuHe.

Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajamba
P13 | Ceuicko 1.5-2kg VL= 2; nocyna 3a neyere Ha pelweT- | 120 Mun
neqerbe,thaT KacToj nonuum
hnu nnehka OKpeHWTe Meco HaKoH MonoBUHE Bpeme-
Ha KyBaHa.
P14 | ByueHa 1,5-2 kg /? E 2: nnex 3a nevete ~ 215 MuH
cBMbeTUHa Kopuctute omurbeHe 3aumHe. OkpeHuTte
(cnopo kysa- MeCco HakOH MOJIoBMHE BpeMeHa KyBatba
te) fa 6vcTe NoCcTUrNN paBHOMEPHO 3areLa-
He.
P15 | Kape, ceex 1-1.5kg; Vli E 2; nocypna 3a nevyet-e Ha peLuet- ~ 55 mwH
IéOMa[:WI 5 KacToj nonuum
ASOIBUHE o— Kopuctute omurbeHe 3aumHe.
6 cm
P16 | PeGpa 2-3 kg; ko- E| 3. ny60KkM TUram 90 MuH
PUCTUTE CU- | 1o najTe TeuHOCT Aa BUCTE NOKPUMN AHO
gggz;::ga nocyae. OKpeHUTe Meco HakoH NosoBu-
He BpemeHa KyBatba.
buHe 2-3 P y
cm
Jartsetnta @
P17 | Jarwehu 6yT 1,5-2 kg; Vi E 2: Nocyza 3a nederbe Ha nnexy ~ 130 MuH
ca KocTuma IéOMaﬂI/I7 23 neverue
Ae g’”“e ~ | Dopajte Te4HocT. OKpEeHUTE MECO HaKkoH
cm MOMoBMHE BPEMEHA KyBaksa.
Xuenna &
P18 | Lleno nune 1-1.5kg; VLd=PE nocyaa 3a kacepony Ha nnexy | 60 MH
ceexe 3a neyemwe
Kopuctute omursere 3auunHe. OkpeHute
nune HaKkoH NOMOBUHE BPEMEHA KyBaha
Aa bucte NocTUrnM paBHOMePHO 3aneLa-
Hoe.
P19 | MNona nunerta 0,5-0,8 kg 2= 3: nnex 3a neyere ~ 40 MUH
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Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajamba
P20 | Munehe rpyau | 180-200 g /0? E E] 2: nocyaa 3a kacepony Ha ~ 25 MyH
no komany pelueTKacToj nonuum
Kopuctute omurbexe 3admHe. Mpxute
MeCO HEKONMKO MMUHYTa Ha Bpyhem Tura-
Y.
P21 | MNunehu 6arta- - /0? E] 3: nnex 3a nevetse ~ 30 MuH
un, ceexu Ako cTe npBo MapuHupanu nunehe 6ata-
Ke, nogecuTe HUXy TemnepaTypy u Ky-
BajTe UX Ayxe.
P22 | Natka, uena 2-3 kg /? E 2; nocyna 3a nevese Ha pewet- | 100 muH
KacToj nonuum
KopucTtute omurbeHe 3aunHe. Ctasute
Meco Ha nocyay 3a nevetrse. OkpeHute
naTKy HakoOH NONOBMHE BpEMEHa KyBa-
tba.
P23 | lycka, uena 4-5kg /0? E] 2; ny6oKM TUrak ~ 110 MuH
KopucTtute omurbeHe 3aunHe. Ctasute
Meco Ha Ay6oku nnex 3a nevene. Okpe-
HWTE ryCKy HaKOH MOMOBUHE BPEMEHa Ky-
Baka.
OcTano
P24 | Bekna op me- ke VA=t pelieTkacTa nonuua ~ 60 mH
ca Kopuctute omurbeHe 3aumHe.
Pu6a &
P25 | Uena puba, 0,5-1 kg no /? E| 2: nnex 3a neverse ~ 30 MUH
rpunosaxa PGy WcnyHnTe puby macnauem n kopuctute
OMWUIbEHE 3a4MHE 1 3a4MHCKO Burbe.
P26 | Pubnu dune- - ][] 3; nocyaa 3a kaceposy Ha pelueT- 20 My
™ KacToj nonuum
Kopuctute omurbeHe 3auunHe.

Me4yerw-e cnatkuwalpesepTn @ 2
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Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajamba
P27 K:naq oA cu- B E 2; @ Kanyn 3a nevyewe oA 28 um Ha 90 MuH
P pelueTKacToj nonuum
P28 | Konau op ja- - E| 3: nnex 3a nevelbe 45 MuH
Oyka
P29 | Tapt on jaby- B E| 2; kanyn 3a NUMTY Ha peLLeTKacToj 40 muH
ka nonuumn
P30 | MNura c jaby- . E 1; @ Kanyn 3a nuTy of 22 cm Ha 60 mur
kama pelueTKacToj nonuum
P31 | BpayHu Ko- 2 kg = 3; ayGokn Turar 30 MuH
naum ’
P32 | Yokonanun B E 3; nnex 3a MagpmHe Ha peLueTKacToj 25 muH
MadrHU nonuum
P33 | Cyeu konay B E| 2; nocyAa 3a Konad Ha peLueTKacToj 50 muH
nonuumn
Mosphe/lpunosun @ Ei@ %
P34 | MNe4yeHu kpom- 1kg E| 2: nnex 3a nevetbe 50 MuH
nup CraBwuTe Lieo KpoMnup ca KOpPOM Ha nnex
3a neveme.
P35 | OomahuHCKMu 1kg |E| 3; nnex 3a neyexe 06MOXeH nanu- 35 MuH
kpomnup poM 3a neverse
KopucTtute omurbeHe 3auunHe. Viceunte
KpoMnupe Ha Komage.
P36 | Tpunosaro 1-1.5kg = 3; nnex 3a neyexse 06MOXeH nanu- 30 Mk
Me:Ja"° no- pOM 3a nevere
Bphe Kopuctute omurseHe 3auuHe. Viceuute
nosphe Ha Komage.
P37 | Kpoketu, 3a- 0,5kg E| 3: nnex 3a neyerbe 25 MuH
MP3HYTU ’
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Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajamba
P38 | Momdpur, 3a- 0,75 kg E] 3: nnex 3a neyerse 25 MuH
MpP3HYT ’
IpaTMHUpaHa jena, ne6 u nuua = & =
P39 J1a3arb¢7 ca 1-1.5kg E| 2; nocyfa 3a kaceporny Ha pelueTka- 45 Mun
mecom / ro- CTOj nonuum
Bphewm ca cy-
BUM KHeana-
Ma
P40 | lpatutupann 1-1.5kg E 1; nocyaa 3a Kkacepony Ha pelueTka- 50 muH
KpoMnup (cu- CTOj nonuum
POBM KpOMNAP) OkpeHuTe nocyay nocrne nonosuHe Bpe-
MeHa KyBaha.
P41 Ceexa nuua, _ E E| 2; nnex 3a nevyexe obMOXeH na- 15 MUH
TaHka nvpoM 3a nevexe
P42 CBg)Ka nuua, _ E E] 2; nnex 3a neyeke 0ONOXEH Na- 25 MMH
Aebena NnMpoM 3a nevere
P43 | Kuw B E 2; nnex 3a neyewe Ha pelLeTKacToj 45 muH
nonvuum
P44 Ba;:T/‘haGa-s 0.8kg [E E 3; nnex 3a nevyexe 06NOXeH na- 30 mMuH
Ta/benu xne NnvpoM 3a nevere
3a 6enu xneb je noTpebHO BULLE BpeMe-
Ha.
P45 | Xne6 ca ue; kg E E] 2; nnex 3a nevyeHe OBIOXeEH na- 60 muH
MM 3pHOM nMpoM 3a neyetrbe / pelieTkacTta nonu-
paxeHu xneo6/ ua
LipHM Xx1eb ca
Lenum 3pHoM
y nocyam 3a
xen6
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7. DYHKUUJE CATA

7.1 ®yHKuMje caTa

®dDyHKUMja caTa

MpumeHa

Q

Tajmep. Kapa Tajmep 3aBpLumn ca ogbpojaBarem, orfnaiiasa ce 3By4YHU
curHan.

STOP

Bpewme kyBawa. Kaga Tajmep 3aBpLum ca ogbpojaBarem, yyje ce
3BYYHM curHan v pyHKLuMja 3arpeBatba ce 3aycTaBrba.

Bpeme ognarawa. 3a ognarawe ctapTta u/unm kpaja Kyeara.

Tajmep TokoM paga. MakcumanHo je 23 4 59 muH. OBa yHKUMja He
yTude Ha pag nehuue.

3a yKrbyumBame 1 UCKibyunBare Tajmep TokoM paga nsabepute: Me-
Hu, MNogelwwaBatrbsa.

7.2 Kako pa nogecute: ®dyHKUMje caTa

Kako ga nogecurte: [lo6a gaHa

Kopak 1

Kopak 2 Kopak 3

9

Q) T

[a 6ucte npomeHnnu goba gaHa, yhute y
mMeHu 1 nsabepute onuuje Moaeluasara, Mogecute car. Mputuchnte: OK.
[oba paHa.

Kako na nopecurte: Tajmep

MpuTtncHuTe: @

Kopak 2 Kopak 3

Owucnnej npu- N NV
Kasyje: ( \ R~
0:00

Q

Mopecute Tajvep Mputuchne: OK

@ Tajmep ogmax nouunke Aa oabpojasa.
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Kako na nopecute: Bpeme KyBamwa
Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
. e \ e
( \ [Ovcnnej npu- ( \
Kasyje:
0:00
M3abepute dyHK- stop
Lujy 3arpeBatba u | Y3aCTOMHO Mpu- 3a nopeluaparse MpuTUCHUTE:
) BpeMeHa KyBa- oK
nogecvTte Temne- Tuckajre: O). o, .
patypy.
@ Tajmep ogmax nouunkse Aa onbpojasa.
Kako na nogecute: Bpeme ognarawa
Kopak Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5 | Kopak 6
1
( N Avcnnej (' y N [vcnnej (’ y N
SIRUEE SR RS i
noba _Jf_:_
faHa )
Yy
Vzabe- y @ no- %T:Z'Aéy_
pute sacton- | KpETA- _ MpuTw- - Mopecy- MpuTwn-
tbyHk- | HO mpuT- HoE Tllosﬂeecnje cswre: TBARBE | 1o ppe- CEI/ITeZ
umjy sa- care: noquKa OK Me 3aBp- OK
rpesa- QD ’ : LeTka. :
Hoa.
@ Tajmep nounre Aa ogbpojasBa y NOAELLEHO BpeMe MoveTka.

8. KAKO A KOPUCTUTE: NMPUBOP

8.1 YoauuBamwe npnbopa
Mano yay6rbene ca ropwe ctpaHe nosehasa 6e3begHocT. Yaybrbera Takohe cnpevasajy

npespTame. Y3aurHyTa nBuMLa OKo Nosuue crnpeyasa knusame nocyha Ha nonvum.
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PeweTkacTa nonuua:
Yrypajte nonvuy nsmehy sohuua Ha Ho-
caJy peLueTke.

Mnex 3a neyewse / [ly6okun Turam:
l'ypHuTe nnex nsmehy Bofuua Ha Hocavy
peLueTke.

PeweTtkacTta nonuua, lNnex 3a nevewe /
LOy6oku TUrams:

['ypHuTE nnex namehy Bohuua Ha Hocady
pelleTke, a peleTky Ha Bohuue nsHag. _@

8.2 TemnepaTtypHu ceH30p

TemnepaTypHU CEH30p- Mepy TemnepaTtypy yHyTap xpaHe.

Tpeba ga ce nopece ABe Temneparype:

C ”?

Temnepatypa nehHuue. TemnepaTypa y cpeavHu.
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3a Hajborbe pesynrTaTte KyBaka:

Cacrojum Tpeba ga byagy Ha
CcoGHOj TemnepaTtypu.

He kopuctuTe 3a TeuHa
jena.

Tokom KyBaka Mopa Aa ocTaHe
YHyTap xpaHe.

Kako pa kopuctute: TemnepaTypHuU ceH30p

Kopak 1 | Ykrbyuute pepHy.

Kopak 2 | MNogecute dyHKUMjy 3arpeBarsa 1 no notpebu TemnepaTtypy pepHe.

Kopak 3 | lMocTaBuTe: TemnepaTypHU CEH30p.

Meco, xuBuHa un puba

Kacepona

Y6auute Bpx TemnepaTypHu CEH30pP Y LieH-

Tap meca, pube, ako je moryhe y Hajoebrbu

neo. Boagute pavyHa ga 6apem 3/4 Temne-
paTypHu ceH3op Byae yHyTap jena.

Y6auuTe Bpx TemnepaTypHU CEH30P TA4HO Y
LeHTap kacepone. TemnepaTtypHu ceHsop Tpeba
[a CToju CTabunHo Ha je4HOM MEeCTy TOKOM
neyerba. [la 61ucTe TO NOCTUMNMN, KOPUCTUTE YUBP-
cTe cacTojke. Kopuctute obog nocyze 3a
reyerse Kao NOAPLLKY 3@ CUIMKOHCKY py4duLy
TemnepatypHu ceH3op. Bpx TemnepatypHu
CeH30p He Tpeba Aa [oavpyje AHo nocyae 3a

neveme.

Kopak 4 | lMpukrbyuute TemnepaTypHu CEH30p Y YTUYHWLY C Npeawe cTpaHe nehHuue.
Owucnnej npukasyje TpeHyTHY TeMmnepaTypy: TemnepaTypHU CEH30p.

/.? - NPUTUCHUTE Oa 6ucte nogecunu TemMmnepaTtypy CeH3opa yHyTap XpaHe.
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Kopak 6

OK - NpuUTUCHUTE Aa Gucte NOTBPAWNN.
Kaga xpaHa gocTturHe nogelleHy TemnepaTypy, yyje ce 3By4Hu curHan. MoxeTte m3a-
6paTh fa npekvHeTe UNW Aa HacTaBuTe ca KyBakeM Kako 6vcTe 6unu curypHu aa je

XpaHa Jobpo ckyBaHa.

Kopak 7 | WsByuuTe yTvkay TemnepaTypHU CEH30pP M3 YTUYHWLE 1 M3BaaWTE jeno 13 nehHuue.

YNO30OPEHE!
[MocTojn pusmnk of onekoTuHa jep TemnepaTypHu CeH30p nocrtaje
Bpeo. byauTe naxruneu Kaga ra UCKIbydyjeTe 1 Bagute 13 jena.

9. HOOATHE ®YHKLUWJE

9.1 KoHTponHa 6paBa

OBa chyHKLMja cnpeyaBa criyyajHy npoMeHy yHKUMje anapara.

Krby4aHa.

KIby4YaHa.

YKJ'byLIVITe je Kafa anapaTt pagu — nojeleHo KyBakbe ce HacTaBHa, KOMaHHa Tabna je 3a-

YKkrbyuuTe ra kagja je anapat UCKIbyYeH - He MOXe Aa Ce YKIby4u, KOHTponHa Tabna je 3a-

N

¥,

OOoK

@OK — NPUTUCHWTE ¥ apXnTE
Aa brcte ykrbyunnu cyHKUujy.
3By4YHM curHan.

OOK - NPUTACHWTE U APXUTE
Aa bucre je UcKIbyumnu.

@ 3x EI — Tpenepu kaaa je KOHTponHa 6paBa ykrbyyeHa.

9.2 AyTOMaTCKO UCKIbyunBaHe

3 6e3begHOCHNX pasnora nehHuua ce NCKIby4yje HakoH HEKOTr BpeMeHa ako oyHKLmja
3arpeBatba pagu, a BU He NPOMEHUTE NoAeLlaBakha.

(°C)

@ (4)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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(°C)

@ (4)

250 - makcumarnHo

3

AyTOMaTCKO MCKIbyuMBare He paau ca dyHkumnjama: CeeTtno, TemnepaTtypHu ceH3op, Bpeme

oanarawa.

9.3 BenTtunatop 3a xnahemwe

Kagna anapat pagu, BeHTUnaTop 3a xnahewe ce ayToMaTCKM yKibydyje kako 61 xnaamo
noBpLUMHe anapaTta. AKO UCKIbyYuTe anapar, BEHTUnaTop 3a xnahewe Moxe 4a HacTasu Aa

pagu OOK ce anapart He oxnaaw.

10. KOPUCHU CABETU

10.1 BnaxHo neyewe y3 BeHTUNaTop

3a nocTmsare Hajborbux pedyntara, npuapkaeajTe ce caBeTa HaBeaeHux y Tabenu y

HacTaBky.

Kopuctute Tpehu H1BO pelueTke.
¥ O

N\
(°C) (MuH)

['paTMHVpaHa TecTeHnHa 200 - 220 45-55
[paTnHMpaHn kpomnup 180 - 200 70-85
Mycaka 170 - 190 70-95
INazamwe 180 - 200 75-90
KanenoHun 180 - 200 70-85
MyauHr oa xneba 190 - 200 55-70
MyaunHr o nuprHYa 170 - 190 45-60
Konau c jabykama, HanpaBrbeH of cMmece 3a 160 - 170 70 - 80
OUCKBUT TOPTY (OKPYrnv Nrex 3a TopTy)
Benun xne6 190 - 200 55-70
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10.2 BnaxxHo neyere y3 BeHTUNATop - npenopyyeHun npubop

Kopuctute TamHe 1 HepednekTyjyhe nuvmeHke n nocyge. OHe 6orby ancopOyjy TonnoTty Hero
ceeTne 6oje n pednektyjyhe nocyzae.

.~

Mnex 3a nuuy

I'Iocy.qa 3a nevyewe

Mana nocyaa
3a neyemwe

Mnex 3a hnaH

TawmaH, HepedhnekTyjy-
hn
MpeyHnk 28 cm

TawmaH, HepednekTyjyhu
[MpeyHunk 26 cm

Kepamuykmn

BUCKHA 5 cm

MpeyHuk 8 cm,

TawmaH, HepednekTyjy-
hn
MpeyHnk 28 cm

10.3 Tabene KyBara 3a MHCTUTYTE 3a TeCTUPaHE

UHdopmaumje 3a UHCTUTYTe 3a TeCcTUpaHe
TectoBu y cknagy ca: EN 60350, IEC 60350.

%nEHEH:E HA JEOHOM HUBOY. Neyeke y nnexoBuma

LY == «
\ ]
(°C) (min)
HemacHa 6uckeut Topta | lNMeuvere y3 paBHU 140 - 150 35-50 2
BEHTWI.
HemacHa 6uckeut Topta | 3arpeBare 0403ro/ 160 35-50 2
000340
Muta c jabykama, 2 nne- | lNMedverse y3 paBHU 160 60 - 90 2
xa @20 cm BEHTUI.
Muta c jabykama, 2 nne- | 3arpeBane ogo3ro/ 180 70-90 1
xa @20 cm 040340
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@I’IEHEEE HA JEOHOM HUBOY. Kekc

Kopuctute Tpehu HMBO pelueTke.

XX | [

= D
(°C) (min)

LLkoTcku konauuh / Meunso [Meyene y3 paBHU BEH- 140 25-40
y 065Ky Tpayvua TUI.
LLikoTcku konauuh / Meunso 3arpeBatse 0403ro/ 160 20-30
y 065m1Ky Tpauuua, npeT- 0403710
XO[HO 3arpejte npasHy pep-
Hy
CutHmM konayu, 20 no nne- [Meyene y3 paBHU BEH- 150 20-35
Xy, NPETX0QHO 3arpejTe T!I.
npasHy pepHy
CutHun konauu, 20 no nne- 3arpeBawe 0403ro/ 170 20-30
Xy, NPETX0QHO 3arpejTe 040340
npasHy pepHy

@I’IEHEH:E HA BULUE HNBOA. Kekc

\/\

(°C) (min)
LLkoTckun konauuh / Meun- | MNeyerse y3 paBHU BEH- 140 25-45 1/4
BO Y 06NMKy Tpaumua ™n.
CutHu konauu, 20 no Mevere y3 paBHW BEH- 150 23-40 1/4
nnexy, NPeTXofHo 3arpej- | Tvn.
Te NpasHy pepHy
HemacHa 6uckeut Topta [Meyene y3 paBHU BeH- 160 35-50 174

TWn.
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MpeTxoAHo 3arpejTe NpasHy pepHy y Tpajawy o4 5 MUHyTa.

>
H Kapa neuete Ha rpuny, Temneparypa mopa Aa 6yfe nogelieHa Ha MaKCUMyM.

%

O I

Ha

Oa NCTEeKHe NOoJIOBMHa BpeMe-

(min)
Toct punosawe 1-3 5
[oBehu KOTNET, OKPEHUTE Ka- punosawe 24 - 30 4

11. HETA W HULLUThEHE

YNO30OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTu.

11.1 HanomeHe y Be3u ca unwherwem

<

CpepncrtBa 3a
ynwhemwe

Mpearn Aeo anapaTa o4UCTUTE KPNIOM 0f MUKpodubepa HaTonrbeHOM MakoM
BOAOM v Grarvm AeTepLeHToM.

KOpVICTVITe pacTBop 3a Ynwhere MeTanH1x NoBpLUNHA.

dneke ounctute bnarum OeTepLieHToM. HeMOjTe ra HAQHOCUTU Ha KaTalnMTnu4ke
noBpLuInHe.

[

CBakogHeBHa
ynotpe6a

YHyTpaLHOoCT anapata Tpeba YMCTUTM HakoH cBake ynoTpebe. HaromunaHa
MacHoha uim Apyrm octaLm Mory Npoy3poKoBaTu noxap.

He uyBajTe xpaHy y anapaTty ayxe og 20 muHyTa. OcylumTe yHyTpaluH0CT ana-
paTa kprom oA Mukpodmbepa nocne ceake ynotpebe.
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224

HakoH cBake ynotpebe, ounctute cas nnbop u octaeuTe ra ga ce ocym. Ko-
e, pucTuTe Kpny of, Mukpodubepa ca mnakom BogoM v 6narum geteplieHTom. He
nepvte godaTHy onpemy y MaluvHK 3a npake nocyha.

Mpu6op

He uncTtute gopatHy onpemy ca HemnenrbMBOM MOBPLUMHOM abpasnBHUM cpefa-
CTBOM 3a ynwwheke ¥ OWTPpUM nNpegmeTuma.

11.2 Kako pa usBagurte: Hocaum pelietke

W3BaguTte noapluke pelleTtaka Aa GUCTe OUUCTUNM PEPHY.

Kopak 1
[a ce oxnagu.

VckrbyunTte pepHy 1 cadekajte

Kopak 2

MsByuuTe npeawn Aeo noa-
pLUKe peLueTke 13 6oYHOr 3uaa.

Kopak 3

YKNoHUTE ra.

M3ByuuTe 3aatu [eo nogpLuke
peLueTke 13 604HOr 3uaa u

1
-
9

Kopak 4

TUM pefocrnenoMm.

Ka npegH0j CTpaHu.

[NocTaBrbare WWHa 3a noa-
PLUKY peLueTke BpLIM ce 0OpHy-

KnuHoBW Ha Teneckonckum Bo-
RAruama mopajy 61T OKpeHyTH

At

I
)

I

11.3 Kako pa kopuctute: Katanutunuko ynwhewe

YHyTpalH0CT pepHe npemasaHa je kKatanutuykum emajnom. AncopOyje macHohe Tokom

KaTtanuse.

Pneke unu rybutak 6oje kKaTanMTUYKOr NpemMasa Hemajy yTuuaja Ha Ynwhemse.

Ouuctute PEepPHY KaTarmuTU4Kum ynwherwem

Mpe kaTanuTnykor Ynwhemsa, YKNOHUTE CaB anI6op M3 YHYTPaLIH0CTH.

Kopak 1

Kopak 2

Kopak 3

M3abepute Menn — / Ynwhe-

wem 1 nputnchute OK 1pu
nyta.

Kapa ce umwhemne 3aBpLum,
ornailaBa ce 3ByYHU curHar.
PepHa he ce nckbyunTn.

Kapa je pepHa xnagHa,
OYUCTUTE YHYTPALLHOCT
MEKOM BMa)KHOM KPrioMm.
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OuncTuTe pepHy KaTanuTuikum ynwhewem

Tpajame: 1 y.Katanutmnykn emajn ce cam YNCTU, HEMO]TE ra YNCTUTK KPMOM.

11.4 Kako pa yknoHute u moHTupare: Bpara

Bpata v yHyTpaLlHe CTakneHe nrove MoXeTe CKMHYTW fa BrcTe nx ouncTmunm bpoj ctakneHmx
nnoya ce pasnukyje Kog pasnuunTx Mogena.

A YNO3OPEHE!
Bparta cy TeLuka.

A OMPE3
MaxkrbMBO PyKyjTE CTaknom, nocebHO oko MBULA Npeate nnode. CTakno Moxe Aa
ce crnomu.

Kopak 1 | OtBopute BpaTta Ao Kkpaja.

Kopak 2 | lMogurHute v nputncHute
cTesHe nonyre (A) Ha obema
Liapkama Bpara.

Kopak 3 | 3aTBopwuTe BpaTa pepHe 40 NPBOr nonoxaja 3a oTBaparbe (MpUbnmxHo nog yrinom og
70°). MpugpxuTe BpaTta ca 0be CTpaHe 1 NOBYLUTE UX HAarope y O4HOCY Ha pepHy Ka-
Ko BucTe ux oggojunu. BpaTta noctaBmTe Ha MeKy Kprny Ha CTabUIHOj MOBPLUMHM ca
CMOJbHOM CTPaHOM OKpPEHYTOM Hajorne.

Kopak 4 | lMputucHute okBup Bpata (B)
ca obe cTpaHe ropwe nBuLe
Ka yHyTpa aa 6ucrte oTnycTu-
NN CTE3HY 3anTUBKY.

Kopak 5 | NosyuuTe okBup BpaTa Ha-
npea Aa bucte ra yKnoHunu.

Kopak 6 | YxBatuTe cTakneHe nno4e 3a
ropkby MBWLY Y jeaHy Mo jea-
HYy UX U3BYLUTE Harope n3 Bo-
Avue.

276/352



HE'A W YUWWRhEHE

Kopak 7 | OuucTuTe cTakneHy nnody
BOZAOM U canyHULoM. Maxrbn-
BO OCYLUMTE CTaKMeHy nnouy.
He nepute ctakneHe nnoye y
MaLLUVHW 3a Npake cyaoBa.

Kopak 8 | HakoH umwhema, rope onu-
caHu nocTynak obasuTe cy-

MPOTHUM PeAoCHeaoM.

00 nperpeeBama NoBpLUNHE BpaTta.

Kopak 9 | lMpBo nocraBute makby nrnovy, a 3atum Behy u Bpara.
YBepwuTe ce Aa cy cTakna ybaveHa y npasunaH nomnoxaj, jep y cynpoTHom mMoxe Aohu

11.5 Kako ga 3ameHuTe: Jlamnuua

A YNO30OPEHE!
Pusuk oa ctpyjHor yaapa.
Jlamnuuya moxe 6utn Bpyha.

I'Ipe 3aMeHe namnuue:

Kopak 1 Kopak 2

Kopak 3

Vckrbyunte pepHy. Cayekajte WckrbyunTe yTrkay kabna 3a
[a ce pepHa oxnaau. Hanajatbe pepHe U3 MpexHe
yTUYHMLE.

[lHO yHyTpaLlH0CTN pepHe
npeKkpwujTe Kprom.

MNopwa cujanuua

Kopak 1 | OkpeHute cTakneHu noknonad Aa

6ucTe ra yKnoHunu.

N

Kopak 2 | OuuctuTe cTakneHm noknonaw,.

300°C.

Kopak 3 | 3ameHuTte cujanuuy ogroapajyhom cujanvuom Koja je oTnopHa Ha TemnepaType 40

Kopak 4 | NocTtaBuTte cTakneHu noknonay,.
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12. PELLABAHE NMPOBJIEMA

A YMNO30OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

12.1 lUTa y4ynmHUTH aKo...

Y cBuM crnyyajeBuma Koju Hucy obyxsaheHn oBoM Tabenom, KOHTakTMpajTe ca oBnawheHnmM
CEPBUCHMM LIEHTPOM.

=
i PepHa ce He yKIbyudyje unu ce He 3arpeBa

Mpo6nem MpoBepure...

He moxeTe ga aktuBmpare nehHuuy HUTKU Aa [MehHnua je NnpaBUHO NPUKIbyYeHa Ha enek-

HOMe yrnpaBrbaTe. TPUYHO Hanajamse.

MehHuua ce He 3arpesa. DyHKLMja ayTOMaTCKOT UCKIby4MBaH-a je feak-
TMBUpaHa.

MNehHuua ce He 3arpesa. Ocurypay Huje nperopeo.

MehHnua ce He 3arpesa. Bpaga je uckrbyyeHa.

III|
KomnoHeHTe

Mpo6nem MpoBepure...

Jlamnuua je nckrbyyeHa. BnaxHo neyene y3 BEHTMNATOP — je YKIbY4eH.

Jlamna He pagu. Ilamnuua je nperopena.

TemnepaTtypHu CeH30p He paau. YTukay TemnepaTypHU CEH30p je NOTNyHO
ybayeH y yTuuHuuy.

@ LWndpe rpeLuke

Oucnnej npukasyje... MpoBepure...

Err C2 YKNoHunu cte ytukad TemnepaTypHU CEH30P
13 yTUYHULE.
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@ Lndpe rpeLuke

00:00 Jowno je oo HecTaHka cTpyje. MNogecute goba
JdaHa.

AKo ce Ha gucrnnejy npukaxe Ko rpeLuke Koju Huje y oBoj Tabenu, NCKIbyunTte 1 ykiby4mte KyhHm
ocurypady fa brucTte NnoHOBO NokpeHynu nehHuy. AKO ce Kof rpeLlke NoOHOBO Mojasu, obpatuTe ce
oBnawheHoM CEepBUCHOM LIEHTPY.

12.2 NMopauu o cepBUCUpaky

YKOMnMKo He MoXeTe camu a npoHaheTe peluerse npobrnema, obpatuTe ce npogasLy Unm
oBnalwheHoM CepBUCHOM LIEHTPY.

Mopauy NoTpe6HU CepBUCHOM LIEHTPY Hanase ce Ha NMoYnLUmM ca TEXHUYKUM
KapakTepucTukama. Nnoynya ca TeXHUYKUM KapakTepucTkaMa Hanasm ce Ha Npegrs0j CTpaHm
OKBMpa YHYTPaLLH0CTM anapaTa. HemojTe yknaratit nnoYmnLy ca TEXHUYKUM
KapaKTepucTMKkama 13 yHyTpallH0CTH anapara.

lMpenopyyyjemo BaM Aa oBAe 3anuviweTte nogartke:

Mogen (MOD.) | e

Bpoj nponssoga (PNC) | e

Cepujckm 6poj (S.N.) s

13. EHEPTETCKA E®UKACHOCT

13.1 UHcpopmaumje o nponsBoay M NUCT ca UHdopmMaLmjama o
npoussoay

Hasue pobasrbava AEG

BCE546360M 944188622

MpoeHTudukaumja mogena BCK546360M 944188623

MHpekc eHepreTcke ehnkacHOCTU 81.2
Knaca eHepreTcke edunkacHOCTU A+
[MoTpolwra eHepruje ca CTaHAapAHVUM MyHEHEM, YO- 1.09 kWh/umknyc

BGuyajeH pexum
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MoTpolwha eHepruje ca ctaHgapAHUM MykerwseM, pexxum | 0.69 kWh/umknyc
ca hopcuparem BeHTunaTopa

Bpoj wynrenHa y pepHu 1

M3Bop Tonnote EnekTtpuyHa cTpyja
JaunHa 3Byka 711

Tun pepHe YrpagHa pepHa

BCE546360M 32.5 kg
Maca

BCK546360M 32.5kg

IEC/EN 60350-1 — Enektpuynu ypehaju 3a KyBawe y gomahuHcTBy — [leo 1: LLinopeTtu, pepHe,
pepHe Ha nNapy 1 rpuoBu — MNOCTYMLM 3a Mepere Y4uHKa.

13.2 YwTtena eHepruje

OBaj ypehaj cagpxu Heke yHKLMje Koje BaM NoMaxy Aa yuTeauTe enekTupyHy
€Heprujy TOKOM CBakOAHEBHE NpUnpeme xXpaHe.

YBepuTe ce ga cy BpaTta anapara 3aTBOpeHa kaga anapat pagu. He oteapajTe BpaTa anapata
CyBWLLE YeCTO TOKOM KyBawa. OapkaBajTe 3anTVBKY BpaTa YMCTOM WM noctapajte ce Aa byae
[06po npuyBpliheHa Ha CBOM MECTY.

Kopuctute metanHo nocyhe 3a kyBawe Aa bucte nosehanu ywteay eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe ga 3arpeate nehHuly npe KyBaka.

lMpaBuTe WTO KPahe pas3make nameny nevera Kaga UCTOBPEMEHO MpUNpemMaTe HEKONMKO jena.
KyBame ca BeHTMnaTopom

Kapa je moryhe, kopucTuTe (OyHKUMjE KyBara ca BEHTUNATOPOM Aa OUCTe yLuTeaenu eHeprujy.
Mpeoctana TonnoTta

BeHTunatop n namnuua HacTaereajy Aa page. Kaga uckrbyunte anapar, gucnnej npukasyje
npeoctany Tonnoty. MoxeTe Aa KopucTuTe Ty TONMOTY Kako BUCTe XpaHy ogpKanu TOnMoMm.
Kapa kyBane Tpaje ayxe og 30 MyH., cMakbuTe TemnepaTypy anaparta Ha MUHUMym 3—10
MUHYTa npe Kpaja KyBawa. Kysane he ce HacTtaBuTu Kopuctehu npeocrany Tonory y
anapary.

KopuvcTuTe npeoctany TonmoTy 3a 3arpeBakbe Apyre XxpaHe.

OpapkaBake XpaHe TOnnom

M3abepuTe HajHuxKe moryhe nofelaBake TemnepaType Aa bucte nomohy npeocrane Tonnorte
ogpxanu TonnoTy obpoka. Ha gucnnejy ce npukasyje nHamMkaTop npeocrane TonnoTe unm
Temneparypa.

KyBame ca UCKIby4eHOM famMmnuLiomM

Vickrbyunte namnumuy TOKOM KyBaka. YKIbY4nTE je camo kaJa Bam je noTpebHa.

BnaxHo neyewe y3 BeHTMNaTop

dyHKUMja je NnpeaBuieHa 3a ywteaqy eHepruje TOKOM KyBaka.

Kapga koprctute oBy hyHKUMjy, namnuua ce ayToMmaTcku uckrbydyje HakoH 30 cek. MoxeTe
NMOHOBO Aa ynanuTe namnuuy, anv he oBa akTMBHOCT CMamWUTU OYEKMBaHY yLITEaY eHepruje.
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14. CTPYKTYPA MEHUJA
14.1 MeHn

O —
— — n3abepwute 3a ynas y MeHnu.

MeHwu cTpyKkTypa

MoTnomorHyTa npunpema % Ynwhere rrrr/ Mopewasara @
Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5
1, L/
( \ AL \ AL
<) ({ Q (( ON
<
=& oK 01-011 oK
MN3abepute Me- n V336 n Mpunaroaute
wm, Mopewwasa- OTBpAMTE Noa- 3abepuTe noa- OTBPAMTE NOA- | penHOCT U MpU-
ellaBame. ellaBame. ellaBame.
Ha. tucHure OK.
MopewaBawa
o1 [No6a naHa MpomeHun 02 OcBeTIbLEHOCT AunC- 1-5
nneja
03 3ByKkOBU TacTepa 1 - 3ByYHM 04 JauyumHa 3ByyHor cur- | 1-4
curHan Hana
2 — Knuk
3 -3Byk je
UCKIbYYeH

05 TemnepatypHu ceHsop | 1 - Anapm u 06 Tajmep TokOM paga Ykrbyuu/

Pagra 3acyTaBrba- Mckrbyum
e
2 - Anapm
o7 CeeTno Ykrbyuu/ 08 Bp3o 3arpeBatbe Ykrbyuu/
Mckrbyun Mckrbyum
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MopewaBawa
09 [emo pexum AkTVBaLMO- 010 | Bepsuja codpTBEpPa [MpoBepa
HU kOa: 2468
Oo11 MoHnwTK cBa noa- Oa/He
ellaBara

15. EKOJIOLLKA NMUTAHA

. . A . .
Peuvknupajte matepujane ca cumbosniom CO. Makosarse ofnoxute y ogrosapajyhe koHTejHepe
paaun peunknvpana. NMomosute y 3alTUTN XMBOTHE CpeaVHe 1 JbyACKOr 34paBrba Kao 1y
peuvknupary OTNagHor maTtepujana of enekTPOHCKUX 1 enekTpuyHux ypenaja. Ypehaje

obenexeHe cumbonom E HemojTe 6auaTtu 3ajeaHo ca cmehem. [ponsBog BpaTUTe Yy NOKanHu
LieHTap 3a peuuknMpare unv ce obpatuTte OnLTUHCKO] KaHLenapuju.
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NA DOSIAHNUTIE PERFEKTNYCH VYSLEDKOV

Dakujeme, Ze ste si vybrali tento vyrobok znacky AEG. Vytvorili sme ho, aby vam poskytol
bezchybny vykon na mnoho rokov, pri€om sme pouzili inovacné technologie, ktoré pomahaju
zjednodusSovat' zivot — funkcie, ktoré nenajdete u beznych spotrebiCov. Venuijte, prosim,
niekolko minut tomuto navodu a dokladne si ho precitajte, aby ste svoj spotrebi¢ mohli vyuzivat
¢o najlepsie.

Navstivte nasu stranku, kde najdete:

Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o
servise a opravach:

www.aeg.com/support

Zaregistrujte si vyrobok a vyuzite tak este lepSi servis:

www.registeraeg.com

Pre vas spotrebi¢ si mdzete zakupit' prislusenstvo, spotrebny material a originalne
nahradné diely:

www.aeg.com/shop

Stiahnite si aplikaciu My AEG Kitchen pre viac receptov, uzitonych tipov a navodov na
rieSenie problémov.

2 Available on the A\, GET ITON
¢ App Store ’/’ Google Play

STAROSTLIVOST O ZAKAZNIKA A ZAKAZNICKY
SERVIS

Vzdy pouzivajte originalne nahradné diely.

Ak potrebujete kontaktovat’ autorizované servisné stredisko, uistite sa, ze mate k dispozicii
nasledujuce Udaje: Model, €islo vyrobku, sériové Cislo.

Tieto informacie najdete na typovom Stitku.

AN Upozornenie / Vystrazné a bezpe€nostné informacie
@ VSeobecné informacie a tipy
Informacie o zivotnom prostredi

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.

OBSAH
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1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne precitajte
priloZeny navod na pouZzivanie. Vyrobca nezodpoveda za
zranenia ani za Skody spésobené nespravnou montazou
alebo pouzivanim. Tieto pokyny uskladnite na bezpe¢nom a
pristupnom mieste, aby ste do nich mohli v buducnosti

nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost' deti a zraniteinych oséb

- Tento spotrebi¢ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
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zodpovednou osobou poucené o bezpe¢nom pouzivani
spotrebica a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup
k spotrebiéu, pokial nie st pod nepretrzitym dozorom.

- Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebicom nebudu hrat'.

- Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

- UPOZORNENIE: SpotrebiC a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mézu znacne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit’ sa k spotrebicu pocas
prevadzky alebo ked sa ochladzuije.

- Ak ma spotrebi€ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

- Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’ Ziadnu
udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

- Tento spotrebi€ je urCeny iba na pripravu jedal.

- Tento spotrebi€ je uréeny na jedno pouzitie vdomacnosti
Vv interiéri.

- Tento spotrebiC sa mbéze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou
a rafiajkami, v domovoch polnohospodarskych hosti a inych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.

- Nainstalovat’ tento spotrebiC a vymenit’ kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

- Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do nabytku
ur€eného na zabudovanie.

- Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebi¢ od elektrickej
siete.

- Ak je posSkodeny elektricky napajaci kabel, musite ho dat’
vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servisnom stredisku
alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predislo
nebezpecenstvu.
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UPOZORNENIE: Uistite sa, Ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi¢ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.
UPOZORNENIE: Spotrebi€ a jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania mézu znacne zahriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych €lankov alebo povrchu dutiny spotrebica.
Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prisluSenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

Pouzivajte iba teplotnu sondu (sondu vnutornej teploty)
odporuc¢anu pre tento spotrebic.

Pri vyberani zasuvacej liSty najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu Cast’ smerom od bocnych stien
spotrebia. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.
Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.

Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, ¢o mbze spbsobit’ rozbitie skla.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Montaz

/I VAROVANIE!

Tento spotrebi¢ smie nainstalovat’ iba kvalifikovana osoba.

Odstrante vsetky obaly.

Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani nepouzivajte.

Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodané so spotrebi¢om.

VZzdy davajte pozor, ak presuvate spotrebi€, pretoze je tazky. Vzdy pouzivajte ochranné
rukavice a uzavretu obuv.

Spotrebi¢ netahajte za rukovat'.

Spotrebi¢ nainstalujte na bezpe&né a vhodné miesto, ktoré spifia poziadavky na instalaciu.
Dodrziavajte pozadovanu minimalnu vzdialenost’ od inych spotrebi¢ov a nabytku.

Pred namontovanim spotrebica skontrolujte, Ci sa dvierka spotrebica otvaraju bez odporu.

Spotrebic je vybaveny elektrickym systémom chladenia. Ten musi byt napajany z elektrickej
siete.

Vstavana jednotka musi spifiat poZiadavky normy DIN 68930 na stabilitu.

Minimalna vySka kuchynskej skrinky (minimalna
vyska skrinky pod pracovnou doskou)

578 (600) mm

Sirka kuchynskej skrinky

560 mm
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Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm
Vyska prednej Casti spotrebica 594 mm
VySka zadnej Casti spotrebica 576 mm
Sirka prednej ¢asti spotrebica 595 mm
Sirka zadnej asti spotrebica 559 mm
Hibka spotrebica 567 mm
Hibka zabudovaného spotrebic¢a 546 mm
Hibka s otvorenymi dvierkami 1027 mm
Minimalina velkost vetracieho otvoru. Otvor 560x20 mm
umiestneny na spodnej zadnej strane

Dizka napajacieho kabla. Kabel sa nachadza v 1500 mm
pravom rohu na zadnej strane

Montazne skrutky 4x25 mm

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

VAROVANIE!
Nebezpecenstvo poziaru a zasahu elektrickym pradom.

» VSetky elektrické zapojenia by mal vykonat’ kvalifikovany elektroin$talatér.

» Spotrebi¢ musi byt’ uzemneny.

» Uistite sa, Ze parametre na typovom Stitku s kompatibilné s elektrickym napatim zdroja
napajania.

* Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu zasuvku odolnu proti narazom.

* Nepouzivajte viaczasuvkoveé adaptéry ani predizovacie kable.

» Uistite sa, Ze zastrcka a privodny elektricky kabel nie su poSkodené. Ak privodny elektricky
kabel spotrebica treba vymenit, tito operaciu smie urobit’ iba pracovnik autorizovaného
servisného strediska.

+ Nedovoite, aby sa napajacie elektrické kable dotkli alebo dostali do blizkosti dvierok
spotrebi¢a alebo vyklenku pod spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka hortce.

» Zariadenie na ochranu pred dotykom elektrickych ¢asti pod napatim a izolovanych Casti
treba namontovat’ tak, aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

» Siet'ovu zastrcku pripojte do sietovej zasuvky az po dokonc&eni instalacie. Po inStalacii sa
uistite, Ze mate pristup k sietovej zastrcke.

+ Ak je sietova zasuvka uvoinena, nezapajaijte do nej sietovl zastréku.

» Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovd zastréku.
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Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia: ochranné isti€e alebo poistky (skrutkovacie
poistky treba vybrat’ z drziaka), uzemnenia a stykace.

Elektricka siet’ v domacnosti musi mat’ odpajacie zariadenie, ktoré umozni odpojenie
spotrebica od elektrickej siete na vSetkych pdéloch. Vzdialenost’ kontaktov odpajacieho
zariadenia musi byt minimalne 3 mm.

Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou zastrékou a napajacim kablom.

2.3 Pouzitie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poranenia, popalenin, zasahu elektrickym prudom alebo
vybuchu.

Nemente technické parametre tohto spotrebica.

Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania zablokované.

Spotrebi¢ po¢as prevadzky nenechavajte bez dozoru.

Spotrebi¢ po kazdom pouZiti vypnite.

Pri otvarani dvierok spotrebic¢a po¢as jeho prevadzky budte opatrni. M6Ze z neho uniknut’
horuci vzduch.

Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami alebo ked je v kontakte s vodou.

Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny alebo skladovaci povrch.

Dvierka spotrebi¢a otvarajte opatrne. Pouzivanie prisad s alkoholom mdze spdsobit’
zmieSanie alkoholu a vzduchu.

Pri otvarani dvierok zabrarte kontaktu iskier alebo otvoreného plamena so spotrebi¢om.
Horlavé latky ani predmety, ktoré su nasiaknuté horlavymi latkami, nekladte do spotrebica,
do jeho blizkosti ani nan.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poSkodenia spotrebica.

Aby sa predislo Skode alebo zmene farby povrchovej Upravy:

— Nedavajte priamo do spodnej ¢asti spotrebica riad alebo iné objekty.

Nedavaijte priamo na dno dutiny spotrebica alobal.

Nedavaijte priamo do hortceho spotrebi¢a vodu.

Po ukonceni pripravy pokrmu v rure nenechéavaijte vlhky riad ani potraviny.

Pri odstrafiovani alebo instalacii prisluSenstva budte opatrni.

Zmena farby smaltu alebo usfachtilej ocele nema Ziadny vplyv na vykon spotrebiga.

Na vihké kolace pouzite hiboky pekac. Ovocné stavy spdsobuju Skvrny, ktoré mézu byt’
trvalé.

Pri vareni musia byt dvierka spotrebi¢a vzdy zatvorené.

Pri inStalacii spotrebica za nabytkovy panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere neboli
pocas prevadzky spotrebi¢a nikdy zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym panelom sa méze
vytvorit’ teplo a vihkost' a moézu spdsobit’' nasledné poskodenie spotrebi¢a, nabytku alebo
podlahy. Nabytkovy panel nezatvarajte, kym spotrebi¢ po pouziti Uplne nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a Cistenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poranenia, poziaru alebo poSkodenia spotrebica.

Pred vykonavanim udrzby spotrebi€ vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo sietovej zasuvky.
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Skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ studeny. Existuje riziko, ze sklenené panely mozu prasknut.
Ak su sklenené panely dvierok poskodené, bezodkladne ich nechajte vymenit. Obratte sa
na autorizované servisné stredisko.

Pri vyberani dvierok zo spotrebi¢a postupujte opatrne. Dvierka su tazké!

Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste predisli znehodnoteniu povrchového materialu.
Spotrebic Cistite vihkou makkou handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne saponaty.
Nepouzivajte abrazivne vyrobky, Spongie s abrazivnou vrstvou, rozpustadla ani kovove
predmety.

Ak pouzivate sprej na Cistenie rur, dodrziavajte bezpecnostné pokyny na jeho obale.
Katalyticky smalt necistite Cistiacim prostriedkom.

2.5 Vnutorné osvetlenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo zasahu elektrickym pruadom.

Informacie o Ziarovke/ziarovkach vnutri tohto vyrobku a nahradnych dieloch osvetlenia, ktoré
sa predavaju samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté tak, aby odolali extrémnym
podmienkam v domacich spotrebiCoch, ako napr. teplota, vibracie, vihkost', alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu spotrebica. Nie st ur€ené na pouzivanie inym spésobom
a nie st vhodné na osvetlenie priestorov v domacnosti.

Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj triedy energetickej u¢innosti G.

Pouzivajte iba Ziarovky s rovnakymi technickymi parametrami .

2.6 Servis

Ak treba dat’ spotrebi€ opravit,, obratte sa na autorizované servisné stredisko.
Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.7 Likvidacia

/I VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia alebo udusenia.

O likvidacii spotrebi¢a sa informujte na mestskom alebo obecnom urade.

Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

Privodny elektricky kabel odrezte blizko pri spotrebici a zlikvidujte ho.

Odstrante zapadku dvierok, aby ste zabranili uviaznutiu alebo doméacich zvierat v spotrebici.
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POPIS VYROBKU

3. POPIS VYROBKU

3.1 VSeobecny prehlad

= =\

:
2ol <) Hmﬁ

3.2 Prislusenstvo

Droéteny rost
Pre kuchynsky riad, kola¢ové formy, nadoby na
pecenie.

Plech na pecenie
Pre kolace a piskotové kolace.

Hlboky pekac¢
Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.
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Ovladaci panel

Ovladag¢ funkcii ohrevu
Displej

Otocny ovladac

Zasuvka pre teplotnu sondu
Ohrevny prvok

Osvetlenie

Ventilator

Zaslivacia li$ta, odstraniteina
Priehlbina dutiny

Urovne rostu v rure




ZAPNUTIE A VYPNUTIE SPOTREBICA

Teplotna sonda
Na meranie teploty vnutri jedla.

Teleskopické listy
Na jednoduchsie vlozenie a vybratie plechov
a dréteného rostu.

4. ZAPNUTIE A VYPNUTIE SPOTREBICA

4.1 Zasuvacie ovladace
Ak chcete spotrebi¢ pouzit, stlacte ovlada¢. Ovladac sa vysunie.

4.2 Senzorové polia ovladacieho panela

e (NN
O s £ M oK @ C@
Caso- Rychle Osv_e- Teplotna Potvrdte e Otocte otoCny
N zohrie- tlenie ; Stlacajte s
vac . g sonda nastavenia ovladac
vanie rary

Ruru zapnete zvolenim funkcie ohrevu.

Ruru vypnete otoenim ovladaca funkcii ohrevu do polohy Vyp.

Displej s kitgovymi funkciami.

Ukazovatele na displeji
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&) 3% ol & »
Blokovanie Sprievodca pe- Cistenie Nastavenia Rychle zohrievanie
cenim
Ukazovate-
le éasova- Q % @ @
ca:

Lista priebehu - pre teplotu alebo Cas. Ciarovy
ukazovatel je uplne Cerveny, ked rura dosiahne na-
stavenu teplotu.

Teplotna sonda ukazovatel Vi

5. PRED PRVYM POUZITIM

VAROVANIE! .
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecnosti.

5.1 Prvé cistenie

Pred prvym pouzitim prazdnu raru vycistite a nastavte cas:

= e, = (
g j 0:00

Nastavte &as. Stlagte tlagidlo: OK.

5.2 Pocdiatoény predohrev

Pred prvym pouzitim prazdnu ruru predhrejte.

Krok €. Vyberte z riry vyberateiné zastvacie listy a prislugenstvo.
1

;(rok ¢ Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: @

Ruru nechajte spustenu jednu hodinu.
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Pred prvym pouzitim prazdnu ruru predhrejte.

grok ¢. Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: .
Ruru nechajte spustend 15 minut.

@ Rura méze pocas predohrevu produkovat’ zapach a dym. Skontrolujte, i je miestnost vetrana.

6. KAZDODENNE POUZIVANIE

A VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecénosti.

6.1 Ako nastavit: Funkcie ohrevu

Spustit’ varenie

Nastavte teplotu.
Stlacte tlacidlo
Vyberte funkciu ohrevu. OK

6.2 Funkcie ohrevu

Standardné funkcie ohrevu

Funkcia ohrevu Aplikacia
Na pecenie na 3 urovniach sucasne a na susenie potravin. Nastavte o
@ 20 - 40 °C nizSiu teplotu nez pre Tradi¢né pecenie.

Teplovzdusné Pe-
cenie
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Funkcia ohrevu Aplikacia

Na pecenie a opekanie na jednej Urovni rostu.

Tradi¢né pecenie

vvv Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr. zemiakovych hranolCekov,
i americkych zemiakov alebo jarnych zavitkov).

Mrazené pokrmy

Na pripravu pizze. Na intenzivnejSie zhnednutie povrchu a chrumkavy
korpus.

2

Pizza

Na pecenie kolacov s chrumkavym korpusom a na zavaranie potravin.

Dolny ohrev

Na rozmrazenie potravin (zeleniny a ovocia). Cas rozmrazovania zavisi
s od mnozstva a velkosti mrazenych potravin.

Rozmrazovanie

| Tato funkcia je ur€ena na Usporu energie pocas pripravy jedal. Ked' pouzi-
‘Y jete tato funkciu, teplota v dutine sa méze liSit' od nastavenej teploty. Pou-
Vihk 'ﬁ)rdci Zije sa zvySkové teplo. Vykon ohrevu méze byt znizeny. Viac informacii
vz):iuch najdete v kapitole ,Kazdodenné pouzivanie®, poznamky k: Vlhky horuci
vzduch.
Vv Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pripravu hrianok.
Gril
vov Na peéenie velkych kusov mésa alebo hydiny s kostami na jednej trovni.
?f Na gratinovanie a zapekanie.
Turbo gril
— Vstup do ponuky: Sprievodca peéenim, Cistenie, Nastavenia.
Ponuka

6.3 Poznamky k: Vlhky hortci vzduch

Tato funkcia bola pouzita na zaradenie do triedy energetickej ucinnosti a spinenie poziadaviek
na ekologicky dizajn (podia predpisov EU 65/2014 a EU 66/2014). Skusky podia:

IEC/EN 60350-1

Dvierka rury maju byt’ po€as pecenia zatvorené, aby nedoslo k preruSeniu funkcie a aby bola
zabezpecena €o najefektivnejsia prevadzka riry.
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Ked pouZijete tato funkciu, osvetlenie sa po 30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole ,Rady a tipy“, VIhky horlci vzduch. VSeobecné
odporuc¢ania na usporu energie si pozrite v kapitole ,Energeticka ucinnost®, v ¢asti Uspora
energie.

6.4 Ako nastavit: Sprievodca pec¢enim

Kazdy pokrm v tejto podponuke ma odporuc¢anu funkciu a teplotu. Po¢as varenia mozete
upravit’ ¢as a teplotu.

Na pripravu niektorych pokrmov moézete Uroven uvarenia pokrmu:

pouzit’ aj:

* Teplotna sonda * Neprepeceny
e Stredne
*  Prepeceny

Sprievodca pecenim — na rychlu pripravu pokrmu s predvolenymi nastaveniami:

Krok ¢. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4
Y| 0
E % P1 - P45 OK

Vstupte do ponuky.

Vyberte Sprievodca
pecenim. Stlacte OK,

Vyberte pokrm. Stla¢-
te tlacidlo OK.

Vlozte pokrm do rury.
Potvrdte nastavenia.

6.5 Sprievodca pe€enim

Legenda

Teplotna sonda dostupné. Teplotna sonda umiestnite do najhrubsej Casti
pokrmu.
Po dosiahnuti nastavenej teploty Teplotna sonda sa rdra sa vypne.

”

E Pred pecenim ruru predhrejte.

=] Urover rostu.

Ked funkcia skonéi, skontrolujte, ¢i je pokrm hotovy.
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
Hovidzie &
P1 Pecené hova-
dzie, neprepe- ~ 40 min
cené
P2 Hovédzie pe- 1-15kg:4 | 222 plech na peéenie .
Cené, stredne | -5cmhru- | Maso niekoiko mindt smazte na hortcej ~ 50 min
prepecené bé kusky panvici. Vlozte do rary.
P3 Hovéadzie pe-
¢ené, prepe- ~ 60 min
cené
P4 Steak, strved-’ 180 - 220 g/ /? E E 3: nadoba na pecenie na ~ 15 min
ne prepeceny kus; 3 cm drotenom roste
hrubé platky | \aso niekolko mintt smazte na hortcej
panvici. Vlozte do rury.
PS5 | Hovidzie pe- 1.5-2kg | #?[=]2: nadoba na pedenie na dréte- ~ 120 min
c¢ené/dusené nom roite
Lprv_c_)(tjrlgdne Méso niekolko minGt smaZte na hordcej
ovaadzie re- panvici. Dolejte tekutinu. VloZte do rdry.
bro, maso z
horného steh-
na, hruby bok)
P6 Hovédzie pe-
¢ené, nepre- ~ 75 min
pecené (po-
malé pecenie)
P7 Hovadzie pe- L
&ené, stredne 115k 4 /‘?E 2; p_lechvlzla pecenie
prepeéené -1,5kg; Pouzite svoje oblibené koreniny alebo ~ 85 min
- nede. | —2CMhru- | jednoducho sol a Gerstvo namleté kore-
(pomalé pece . ’ » SOle >tV .
nie) bé kusky nie. Maso niekolko minut smazte na ho-
rdcej panvici. Vlozte do rary.
P8 Hovadzie pe-
c¢ené, dobre
prepecené ~ 130 min

(pomalé pece-
nie)
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
P9 Filety, nepre-
pecené (po- ~ 75 min
malé pecenie)
P10 | Filety, stredne , »? E] 2; plech na pecenie
prepeené 0.5-1,5kg; | Pouzite svoje oblubené koreniny alebo .
A pada. 5-6cm jednoducho sol a ¢erstvo namleté kore- ~ 90 min
(pomalé pece - ’ " Sl e >t .
nie) hrubé kisky | nje. Maso niekolko mintt smazte na ho-
rucej panvici. Vlozte do rury.
P11 | Filety, prepe-
c¢ené (pomalé ~ 120 min
pecenie)
Telacie @
P12 Tglacie pece- 08-15 k9? /‘? E 2; nadoba na pecenie na drote- ~ 80 min
né (napr. ple- 4 cm hrubé nom roste
ce) kasky Pouzite svoje obitibené koreniny. Dolejte
tekutinu. Pecte prikryté.
Bravéové @ @
P13 I?eé?né bra_v_- 1,5-2kg /? E| 2; nadoba na pecenie na droéte- ~ 120 min
¢ova krkovic- nom roéte
';2 alebo ple- Po polovici doby pripravy méaso obratte.
P14 Taha’mé brav- 15-2kg | M[E, plech na peéenie ~ 215 min
coveé (pomale PouZite svoje obitibené koreniny. Pre
pecenie) rovnomerné opecenie po polovici doby
pripravy maso obratte.
P15 | Cerstvé karé | 1 _61 ™ I:]g; 5 | A?[=]2; nadoba na pecenie na dréte- ~ 55 min
_b'Ckn'] kru- nom roste .
€ Kusky Pouzite svoje oblubené koreniny.
P16 | Rebierka 2- %.kg; E| 3; hiboka panvica 90 min
pou;ltebgu- Dolejte tekutinu tak, aby pokryla dno
rove rebler- | hadoby. Po polovici doby pripravy maso
ka hrubé 2 — obratte
3cm ’
Jahnhacie @
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Pokrm

Hmotnost’

Uroven rostu/prislusenstvo

Trvanie

P17

Jahnacie
stehno s ko-
st’ami

1,5-2kg; 7
-9cm hru-
bé kusky

/? E 2; nadoba na pecenie na plechu
na pecenie

Dolejte tekutinu. Po polovici doby pripra-
vy maso obratte.

~ 130 min

Hydina &

P18

Celé kuréa

1-1,5kg;
Cerstvé

/? E 2; nadoba na zapekanie na ple-
chu na pecenie

Pouzite svoje obitibené koreniny. Pre
rovnomerné opecenie po polovici doby
pripravy kurca obratte.

~ 60 min

P19

Polovi¢ka
kurcat’a

0,5-0,8 kg

/? E 3; plech na pecenie
Pouzite svoje oblubené koreniny.

~ 40 min

P20

Kuracie prsia

180 -
200 g/kus

/'? E E] 2; zapekacia nadoba na dro-
tenom roste

Pouzite svoje obltibené koreniny. Maso
niekolko minGt smazte na horticej panvi-
ci.

~ 25 min

P21

Kuracie steh-
na, Cerstvé

/'? E 3; plech na pecenie
Ak ste kuracie stehna najskér marinovali,
nastavte nizSiu teplotu a pecte ich dlhsie.

~ 30 min

P22

Cela kacka

2-3kg

/'? E‘ 2; nadoba na pecenie na drote-
nom roste

Pouzite svoje obltibené koreniny. Polozte
maso na nadobu na pecenie. Po polovici
doby pripravy kacku obratte.

~ 100 min

P23

Cela hus

4-5kg

/?EH 2; niboka panvica

Pouzite svoje obitibené koreniny. Polozte
maso na hlboky plech na pecenie. Po
polovici doby pripravy hus obratte.

~ 110 min

Iné

P24

Sekana

1 kg

/P[5 2 droteny rost

Pouzite svoje obitibené koreniny.

~ 60 min
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
Ryby =
P25 | Cela ryba, gri- 0,5-1kg 2= 2: plech na pe&enie ~ 30 min
lovana na rybu Napliite rybu maslom a pouZite svoje ob-
libené koreniny a bylinky.
P26 | Rybie filé . =] 3; zapekacia nadoba na dréte- 20 min
nom roste .
Pouzite svoje oblubené koreniny.
Sladké peéivoldezerty 7 3
P27 'Il('vlaf'fahovy ) = 2; (& 28 cm rozkladacia forma na 90 min
olac tortu na drétenom roste
P28 i.léa‘v:blkovy ko- - |E| 3; plech na pe&enie 45 min
P23 | Jablkova torta . =l 2; okruhla forma na kola¢ na dréte- 40 min
nom roste
P30 ;JéaéblkoVY ko- - = (& 22 cm okrahla forma na kola& 60 min
na drétenom roste
P31 ?rownitve.s - 2 kg E| 3. hiboka panvica 30 min
cok. susienky
P32 | Cokoladové . (=] 3; plech na muffiny na dratenom ro- 25 min
muffiny Ste
P33 | Bochnikovy . =l 2; forma na bochnik na drétenom ro- 50 min
kolaé ite
Zeleninalprilohy ) ‘53 ’?%
P34 Pgt‘:ené ze- 1kg E] 2: plech na pe&enie 50 min
miaky

Na plech na pecenie polozte celé ze-
mianky so Supkou.
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KAZDODENNE POUZIVANIE

Biely chlieb si vyzaduje viac ¢asu.

Pokrm Hmotnost’ Uroveii rostu/prislusenstvo Trvanie
P35 Ar_nirické ze- kg E 3; plech na pecenie vystlany papie- 35 min
miaky rom na pecenie _
Pouzite svoje oblubené koreniny. Nakra-
jajte zemiaky na kusky.
P36 Gfil?va?é | 1-15kg = 3; plech na pecenie vystlany papie- 30 min
miesana zele- rom na pecenie _
nina Pouzite svoje oblubené koreniny. Zeleni-
nu nakrajajte na kusky.
P37 | Krokety, mra- 0,5 kg |E| 3; plech na pe&enie 25 min
zené ’
P38 | Hranolceky, 0,75 kg E| 3; plech na pe&enie 25 min
mrazené ’
Gratinovanie, chlieb a pizza & & &
P39 | Masové/zele- 1-15kg | [2]2; zapekacia nadoba na drétenom 45 min
ninové lasag- roite
ne so suchy-
mi rezancami
P40 ngeéené ze- 1-15kg E| 1; zapekacia nadoba na drétenom 50 min
miaky (surové roite
zemiaky) Po uplynuti polovice ¢asu pripravy pokrm
otocte.
P41 ::er'f?vé pizza, _ E E 2; plech na pecenie vystlany pa- 15 min
enka pierom na pecenie
P42 ﬁerzt’vé pizza, _ E E| 2; plech na pecenie vystlany pa- 25 min
ruba pierom na pecenie
P43 | Slany kolaé B E| 2; plech na pecenie na drétenom ro- 45 min
Ste
P44 B_agl;)ettztallb_ | 0.8 kg E E 3; plech na pecenie vystlany pa- 30 min
zlhalieab alblely pierom na pecenie

300/352




CASOVE FUNKCIE

Pokrm

Hmotnost’

Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie

P45 | Celozrnny/
razny/tmavy
celozrnny
chlieb vo for-
me na boch-
nik

1 kg

E E 2; plech na pecenie vystlany pa-
pierom na pecenie / dréteny rost

60 min

7. CASOVE FUNKCIE

7.1 Casové funkcie

Funkcia ¢asovaca

Aplikacia

Q

Casomer. Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal.

STOP

Cas pripravy. Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal a funkcia ohrevu

Sa vypne.

@

Odklad nastavenia ¢asu. Odklad zaciatku a/alebo konca varenia.

©)

Casovad. Maximalne 23 h 59 min. Tato funkcia nema vplyv na &innost

rary.

CasovacC zapnete a vypnete tak, ze zvolite: Ponuka, Nastavenia.

7.2 Ako nastavit: Casové funkcie

Nastavenie: Presny ¢as

Krok €. 1

Krok €. 2

Krok €. 3

R

Nl

N

¥,

Presny ¢as zmenite tak, Ze vstupite do po-
nuky a vyberiete Nastavenia, Presny ¢as.

Nastavte hodiny.

Stlagte tlagidio: OK.

301/352



CASOVE FUNKCIE

Nastavenie: Casomer

Krok ¢. 1

N

5

Krok €.

2

Krok €. 3

Na displeji sa
zobrazi:
0:00

Q

Stlagte tlagidio: O.

Nl

N

5

Nastavte funkciu Caso-

mer

Stlagte tlagidlo: OK.

@ Casovat zaéne ihned odpogitavat.

Nastavenie: Cas pripravy

Krok ¢. 1 Krok &. 2
1,
( \
Vyberte funkciu Opakovane
ohrevu a nastavte ) @
teplotu. stlacte: \.

-N- Na displeji sa
@ zobrazi:

0:00

STOP

Krok €. 3

Krok €. 4

Nl

N

¥,

Nastavte ¢as va-
renia.

Stlacte tlacidlo:

oK.

@ Casovaé zaéne ihned odpogitavat.

Nastavenie: Odklad nastavenia ¢asu

Krok €. Krok €. 2

V| &

Vyberte | Opakova-
funkciu ne stlacte:

ohrevu. QD

Krok ¢. 3 | Krok €. 4 Krok €. Krok €.
5 6
Na di- .
. Na di-
spleji sa e , N
zzbrjazi' ( \ spleji sa ( \
presny- zobrazi:
éas i
@ &
START | Nastavte | Stlacte STOP | Nastavte | gtiagte
&as spu- tlacidlo: kca§ tlacidlo:
stenia. OK. s ,?i?,ce- oK

@ Casovaé zadéne odpoditavat' v nastavenom &ase spustenia.
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POUZIVANIE: PRISLUSENSTVO

8. POUZIVANIE: PRISLUSENSTVO

8.1 Vlozenie prislusenstva

Malé zarazky na vrchu zvysuju bezpecnost'. Tieto odsadenia tiez zabranuju prevrateniu.

Vysoky okraj okolo rostu zabranuje zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

Dréteny rost:
Rost zasunte medzi vodiace ty¢e zasuva-
cich list.

Plech na pecenie / Hiboky pekac:
Plech na pecenie zasurite medzi vodiace
listy zvolenej Urovne rury.

Droéteny rost, Plech na pecenie / Hiboky
pekac:

Plech na pecenie zasunte medzi vodiace
listy zvolenej urovne rury a dréteny rost na
vodiacich listach.

:

\Wagy

=

\

8.2 Teplotna sonda

Teplotna sonda— meria teplotu vnutri potraviny.

303/352




POUZIVANIE: PRISLUSENSTVO

Nastavuju sa dve teploty:

C

Teplota v rure.

”?

Teplota vo vnutri.

Pre najlepsie vysledky varenia:

Prisady by mali mat’ izbovu Nepouzivajte s tekutymi Pocas varenia musi zostat' v po-
teplotu. pokrmami. krme.

Spoésob pouzivania: Teplotna sonda

Krok €. Zapnite ruru.
1

Krok €. Nastavte funkciu ohrevu a v pripade potreby zmente teplotu rdry.

Krok €. Vlozte: Teplotna sonda.

Maso, hydinu a rybu

Zapekaciu nadobu

Spicku Teplotna sonda viozte do stredu ma-

sa alebo ryby, podia moznosti do najhrubsej

Casti. Uistite sa, ze minimalne 3/4 Teplotna
sonda su vnutri pokrmu.

Spicku Teplotna sonda zapichnite presne do stre-
du zapekacej nadoby. Teplotna sonda ma byt
poc¢as pecenia stabilne na jednom mieste. Do-

siahnete to pouzitim pevnej prisady. Na podopre-
nie silikdnovej rukovate Teplotna sonda pouzite

okraj zapekacej formy. Spi¢ka Teplotna sonda by
sa nemala dotykat' dna zapekacej nadoby.

LB,

AN
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DOPLNKOVE FUNKCIE

Krok €. Teplotna sonda zasurite do zasuvky v prednej Casti rury.
4 Na displeji sa zobrazi aktualna teplota: Teplotna sonda.
?rok ¢ Stlacte /'? , aby ste nastavili teplotu vnutri pokrmu.
Erok ¢ OK _ stlagenim potvrdte.
Ked dosiahne potravina nastavenu teplotu, zaznie zvukovy signal. Mézete si vybrat,
¢i budete v vareni pokracovat alebo prestanete, aby bola potravina spravne prepece-
na.
Krok €. Vytiahnite zastrcku Teplotna sonda z prislusnej zasuvky a vyberte pokrm z rary.
! /. VAROVANIE!
Pretoze sa Teplotna sonda zohreje, hrozi nebezpecéenstvo popale-
nia. Pri odpajani a vyberani teplotnej sondy z potraviny budte opatr-
ni.

9. DOPLNKOVE FUNKCIE

9.1 Blokovanie

Tato funkcia predchadza nahodnej zmene funkcie spotrebica.

blokovany.
Zapnite ju, ked je spotrebi¢ vypnuty — neda sa zapnut,, ovladaci panel je zablokovany.

Zapnite ju, ked je spotrebi¢ zapnuty — nastavena priprava pokrmu pokracuje, ovladaci panel je za-

oK

M @OK — stlaéte a podrzte, ak @OK — stlaéte a podrzte, ak to
chcete zapnut funkciu. chcete vypnut.
Zaznie zvukovy signal.

® 3x (8 - zablika, ked sa blokovanie zapne.

9.2 Automatické vypinanie

Ak je zapnuta funkcia ohrevu a nezmenite Ziadne z nastaveni, rira sa z bezpe¢nostnych

dovodov po urcitom Case vypne.

°C @ (h)

30-115 12.5
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TIPY A RADY

(SN

@ (h)

120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 — maximum 3

Funkcia automatického vypnutia nebude fungovat’ pri tychto funkciach: Osvetlenie rary,

Teplotna sonda, Odklad nastavenia ¢asu.

9.3 Chladiaci ventilator

Ked je spotrebic v prevadzke, automaticky sa zapne chladiaci ventilator, aby udrzal povrch
spotrebiCa chladny. Ak spotrebi¢ vypnete, chladiaci ventilator méze pokracovat’ v €innosti, kym

sa spotrebi¢ neochladi.

10. TIPY A RADY

10.1 Vlhky horuci vzduch

V zaujme &o najlepsich vysledkov sa riadte tipmi v tabulke nizsie.

Pouzite tretiu droven v rare.

¥ O
N\

(°C) (min)
Zapecené cestoviny 200 - 220 45-55
Zapecené zemiaky 180 - 200 70-85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasagne 180 - 200 75-90
Cannelloni 180 - 200 70-85
Chlebovy puding 190 - 200 55-70
RyZovy puding 170 - 190 45 - 60
Jablkovy kola¢ z piskotového cesta (okruhla 160 - 170 70-80
forma na kolace)
Biely chlieb 190 - 200 55-70
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TIPY A RADY

10.2 Vlhky horuci vzduch — odporuéané prislusenstvo

Pouzite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly riad.

 ~

Nadobky na
Forma na pizzu Forma na peéenie suflé Forma na korpus
Tmava, matna Tmava, matna Keramlcka Tmava, matna
. h 8 cm priemer, .
priemer 28 cm priemer 26 cm 5 y priemer 28 cm
cm vyska

10.3 Tabulky peéenia pre skii$obné institaty

Informacie pre skusobne
Skusky podia: EN 60350, IEC 60350.

%PECENIE NA JEDNEJ UROVNI. Peéenie vo formach

¥ B O | E
N =
(°C) (min)

Piskoétovy kola€ bez tuku | Teplovzdusné Pece- | 140 - 150 35-50 2

nie
Piskotovy kolac bez tuku | Tradiéné pecenie 160 35-50 2
Jablkovy kolag, 2 formy Teplovzdusné PeCe- | 160 60 - 90 2
@20 cm nie
Jablkovy kolag, 2 formy Tradi¢né pecenie 180 70-90 1
@20 cm
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@PECENIE NA JEDNEJ UROVNI. Susienky

Pouzite tretiu Groven v rure.

XX | [

= D
(°C) (min)

Linecké kolaciky / Prazky Teplovzdusné Pecenie 140 25-40
peciva
Linecké kolaciky / Pruzky Tradi¢né pecenie 160 20-30
peciva, predhrejte prazdnu
raru
Malé kolaciky, 20 ks/plech, Teplovzdusné Pecenie 150 20-35
predhrejte prazdnu raru
Malé kolaciky, 20 ks/plech, Tradi€né pecenie 170 20-30
predhrejte prazdnu raru

%VIACUROVNOVE PEGENIE. Susienky

%

=1
—

L)
(°C) (min)

Linecké kolaciky / Prazky Teplovzdus$né Pecenie 140 25-45 1/4
peciva
Malé kolaciky, 20 ks/ Teplovzdusné Pecenie 150 23-40 1/4
plech, predhrejte prazdnu
raru
Piskoétovy kolac bez tuku Teplovzdu$né Pecenie 160 35-50 1/4
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OSETROVANIE A CISTENIE

Prazdnu ruru predhrievajte 5 minut.

H))
Grilujte s maximalnou nastavenou teplotou.

%

O I

(min)
Hrianky Gril 1-3 5
Hovadzi steak, po uplynuti Gril 24 - 30 4

polovice ¢asu obratte

11. OSETROVANIE A CISTENIE

A VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecénosti.

11.1 Poznamky k Cisteniu

<

Cistiace pro-
striedky

Prednu stranu spotrebica o istite handrickou z mikrovlakien namoc&enou v teplej
vode s jemnym Cistiacim prostriedkom.

Na Cistenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.

Skvrny vygistite s miernym gistiacim prostriedkom. Neaplikujte ho na katalytické
povrchy.

[

Kazdodenné
pouzivanie

Dutinu odistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvySkov méze
mat’ na nasledok vznik poziaru.

Jedlo v spotrebici neskladujte dihsie ako 20 minut. Dutinu osuste po kazdom
pouziti handri¢kou z mikrovlakien.
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OSETROVANIE A CISTENIE

e,
c24

Vycistite vSetko prisluSenstvo po kazdom pouziti a nechajte ho vyschnut. Pou-
zite handricku z mikrovlakien namocenu v teplej vode s jemnym Eistiacim pro-
striedkom. PrisluSenstvo sa nesmie umyvat' v umyvacke riadu.

PrisluSenstvo

PrisluSenstvo s nelepivou povrchovo Upravou nedistite abrazivnymi Cistiacimi
prostriedkami ani predmetmi s ostrymi hranami.

11.2 Vybratie: Zasuvacie listy

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli o€istit’ riru.

Krok €. Ruru vypnite a pockajte, kym

1 nevychladne.

Krok €. Odtiahnite prednu Cast' zasuva- £

2 cich list od bo¢nej steny.

Krok €. Zadnu ¢Cast’ list odtiahnite od 1 | T

3 bocnej steny a listy vyberte. ———

3/0 —‘» =

Krok €. Zasuvacie listy nainstalujte ‘2 i

4 v opaénom poradi. %X N
PridrZiavacie koliky na telesko- I
pickych listach musia smerovat’ Ced {
dopredu. b

11.3 Spésob pouzivania: Katalytické Cistenie

Dutina je pokryta katalytickym smaltom. Absorbuje tuk pocas katalyzy.
Zmena farby katalytického povrchu alebo flaky nemaji negativny vplyv na Cistenie.

Ruru vycistite s funkciou katalytické istenie

Pred katalytickym Cistenim vyberte vSetko prisluSenstvo.

Krok ¢. 1

Krok ¢. 2

Krok ¢. 3

Zvolte Ponuka — / Gistenie mf’
a stlacte OK trikrat.

Po skonceni Cistenia zaznie
zvukovy signal. Rura sa vypne.

Ked rara vychladne, vy¢i-
stite dutinu makkou vihkou
handrickou.

Trvanie: 1 h.Katalyticky smalt je samocistiaci, neCistite ho handri¢kou.
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OSETROVANIE A CISTENIE

11.4 Vybratie a inStalacia: Dvierka

Dvierka a vnutorné sklenené panely mozete vybrat, aby ste ich vycistili. Pocet sklenenych
panelov dvierok je pre rodzne modely odliSny.

A VAROVANIE!
Dvierka su tazké.

/I UPOZORNENIE!
So sklom zaobchadzajte opatrne, predovSetkym okolo okrajov predného panela.
Sklo mdze prasknut.

Krok €. Dvierka Uplne otvorte.
1
Krok €. Nadvihnite a stlacte upinacie
2 paky (A) na oboch pantoch
dvierok.
Krok €. Dvierka rury privrite, aby zostali v prvej otvorenej polohe (priblizne v 70° uhle). Dvierka
3 rury uchopte po oboch stranach a potiahnite ich od rdry smerom nahor. Dvierka polo-
zte vonkajSou stranou nadol na makku tkaninu na rovny povrch.
Krok €. Uchopte ram dvierok (B) po
4 stranach v hornej ¢asti a za-
tlaCte ich smerom dnu, aby sa
uvolnila upeviovacia zapad-
ka.
Krok €. Ram dvierok vyberte potiah-
5 nutim smerom dopredu.
Krok €. Sklenené panely dvierok
6 uchopte na ich hornej hrane a
po jednom ich vytiahnite sme-
rom nahor z uchytiek.
Krok €. Skleneny panel vycistite vo-
7 dou s pridavkom saponatu.
Skleneny panel dokladne
osuste. Sklenené panely ne-
umyvajte v umyvacke riadu.
Krok €. Po gisteni zvoite opaény po-
8 stup.
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RIESENIE PROBLEMOV

Krok €. Najprv namontujte maly panel, potom vacsi a dvierka.
9 Uistite sa, Ze su skla vlozené v spravnej polohe, inak sa mbéze povrch dierok prehriat’.

11.5 Vymena: Osvetlenie

/\  VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom.
Ziarovka méze byt horuca.

Pred vymenou zZiarovky v osvetleni:

Krok ¢. 1 Krok ¢. 2 Krok ¢. 3
Vypnite raru. Pockajte, kym Ruru odpojte zo siete. Na dno dutiny polozte hand-
nebude rura studena. ricku.

Horné osvetlenie

Krok €. Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

1 @(@F

Krok €. Vycistite skleneny kryt.

Krok €. Vymerite Ziarovku za vhodnu Ziarovku s tepelnou odolnostou do 300 °C.

Krok €. Nainstalujte skleneny kryt.
4

12. RIESENIE PROBLEMOV

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpec&nosti.

12.1 Co robit, ak...

V pripadoch, ktoré nie st uvedené v tejto tabulke, sa obratte na autorizované servisné
stredisko.

312/352



RIESENIE PROBLEMOV

.
i Rura sa nezapne ani sa nezohrieva

Problém

Skontrolujte, €i...

Rura sa neda zapnut’ ani pouzivat'.

Rura je spravne pripojena ku zdroju elektrické-
ho napajania.

Rura sa nezohrieva.

Deaktivovalo sa automatické vypinanie.

Rdura sa nezohrieva.

Nie je vypalena poistka.

Rdura sa nezohrieva.

Blokovanie je vypnuté.

Y
Komponenty

Problém

Skontrolujte, €i...

Osvetlenie je vypnuté.

VIhky horuci vzduch — je zapnuté.

Ziarovka nefunguije.

Ziarovka je vypalena.

Teplotna sonda nefunguje.

Konektor Teplotna sonda je plne zasunuty do
zasuvky.

@ Chybové kody

Displej zobrazuje...

Skontrolujte, €i...

Err C2 Vytiahli ste zastr¢ku Teplotna sonda zo zasuv-
ky.
0:00 Doslo k vypadku napajania. Nastavte presny

Gas.

Ak sa na displeji zobrazi chybovy kod, ktory nie je v tabuike, vypnite domovu poistku a restartujte
rdru. Ak sa chybovy kod objavi znova, obratte sa na autorizované servisné stredisko.

12.2 Servisné udaje

Ak problém nedokaZete odstranit’ sami, kontaktujte vasho predajcu alebo autorizované servisné

stredisko.
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ENERGETICKA UCINNOST

Udaje potrebné pre autorizované servisné stredisko najdete na typovom titku. Typovy $titok sa
nachadza na prednom rame dutiny spotrebic¢a. Neodstranujte typovy Stitok z dutiny spotrebica.

Odporuc¢ame vam, aby ste vyplnili nasledujiuce udaje:

Model (MOD.)

Cislo produktu (PNC)

Sériové cCislo (S.N.)

13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informacie o vyrobku a informacny list k vyrobku

Nazov dodavatela

AEG

Identifikacia modelu

BCE546360M 944188622
BCK546360M 944188623

Index energetickej ucinnosti

81.2

Trieda energetickej uginnosti

A+

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradi¢ny re-
zim

1.09 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim venti-
latorovej nutenej konvekcie

0.69 kWh/cyklus

Pocet vykurovacich Casti

Zdroj tepla Elektrina
Hlasitost’ 711
Typ rary Zabudovana rira
BCE546360M 32.5kg
Hmotnost’
BCK546360M 32.5kg

IEC/EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebi¢e pre domacnost — Cast' 1: Sporaky, rury, parné rdry

a grily — metdédy merania vykonu.
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STRUKTURA PONUKY

13.2 Uspora energie

Spotrebi¢ ma funkcie, ktoré vam pomozu usporit’ energiu pri kazdodennom vareni
a peceni.

Uistite sa, ze su dvierka spotrebica poCas prevadzky zatvorené. PocCas pripravy pokrmu
neotvarajte dvierka spotrebi€a prili§ Casto. Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite sa, ze je
upevnené na svojom mieste.

V zaujme vysSej Uspory energie pouzite kovovy riad.

Ak je to mozne, spotrebi¢ pred samotnou pripravou pokrmu nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz, zachovajte ¢o najkratSie prestavky medzi peCenim.
Pecenie s ventilatorom

Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia s ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.
Zvyskové teplo

Ventilator a osvetlenie budu nadalej v Cinnosti. Ked spotrebi¢ vypnete, na displeji sa zobrazi
zvySkové teplo. Teplo mbzete pouzit' na udrzanie teploty jedla.

Ak priprava pokrmu trva dlhSie ako 30 minut, znizte teplotu spotrebi¢a na minimalne 3 — 10
minut pred koncom pripravy. Pomocou zvysSkového tepla v spotrebici bude priprava pokrmu
pokracovat'.

ZvysSkové teplo pouzite na ohrev ostatnych pokrmov.

Uchovanie teploty jedla ;

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou zvySkového tepla, zvolte najnizSie mozné nastavenie
teploty. Na displeji sa zobrazi ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim

Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho iba v pripade potreby.

Vlhky horuci vzduch

Funkcia ur€ena na Usporu energie pocas pecenia.

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po 30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
mdzete opat’ zapnut, ale tento Ukon znizi o¢akavanu Usporu energie.

14. STRUKTURA PONUKY
14.1 Ponuka

O —
— — vyberte pre vstup do Ponuka.

Ponuka Struktara

Sprievodca pecenim ¥ Cistenie rm/ Nastavenia @

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4 Krok €. 5
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STRUKTURA PONUKY

Nl |y

=& oK 01-011 oK
Vyberte Ponuka, Potvrdte nasta- Vyberte nasta- Potvrdte nasta- Upravte hodnoty
Nastavenia. venia. venie. venia. a stlaéte OK,
Nastavenia
o1 Presny ¢as Zmenit’ 02 Jas displeja 1-5
03 Toény tlacidiel 1 — Pipnutie 04 Hlasitost’ zvuku 1-4
2 — Cvaknu-
tie
3 - Vypnuty
zvuk
05 Teplotna sonda Akcia 1-Signal a 06 Casovad Zap./Vyp.
stop
2 - Signal
o7 Osvetlenie rury Zap./Vyp. 08 Rychle zohrievanie Zap./Vyp.
09 Rezim Demo Aktivacny 010 | Verzia softvéru Kontrola
kod: 2468
O11 | Zrusit vSetky nastave- | Ano/nie
nia

15. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

%
Materidly oznacené symbolom & odovzdaijte na recyklaciu. Obal hodte do prislunych
kontajnerov na recyklaciu. Chrante Zivotné prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z

elektrickych a elektronickych spotrebi€ov. Nelikvidujte spotrebi€e oznacené symbolom E spolu
s odpadom z domacnosti. Vyrobok odovzdajte v miestnom recyklacnom zariadeni alebo sa
obrat'te na obecny alebo mestsky urad.
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KAZALO

ZA POPOLNE REZULTATE

Zahvaljujemo se vam, da ste izbrali ta izdelek AEG. Ustvarili smo ga, da bi vam zagotovili
dolgoletno brezhibno delovanje z inovativnimi tehnologijami, ki pomagajo poenostaviti Zivljenje
— s funkcijami, ki jih ne morete najti pri obicajnih napravah. Prosimo, vzemite si nekaj minut za
branje, da ga kar najbolje izkoristite.

Obiscite naSe spletno mesto za

Pridobitev nasvetov glede uporabe, broSure, odpravljanje tezav, servisne informacije in
informacije glede popravil:

www.aeg.com/support

Registrirajte izdelek za vecjo uporabnost:

www.registeraeg.com

Kupite dodatno opremo, potro$no blago in originalne nadomestne dele za vaso napravo:
www.aeg.com/shop

WO @

AEG Za vec receptov, namigov in odpravljanje tezav prenesite aplikacijo My AEG Kitchen.
wh #  Available on the A\, GETITON
@& App Store - Google Play
SKRB ZA STRANKE IN SERVIS

Vedno uporabite samo originalne rezervne dele.
Ko klicete servis, imejte pri roki naslednje podatke: Model, Stevilka izdelka, serijska Stevilka.
Podatke najdete na ploscici za tehni¢ne navedbe.

/N Opozorilo / varnostne informacije
@ Splosni podatki in nasveti
Informacije o varovanju okolja

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

KAZALO

1. VARNOSTNE INFORMACIJE................. 318 3. OPIS IZDELKA........oocvrrrerrrreiee s 323
1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb......318 3.1 SploSni pregled..........ccceeenirennene 323
1.2 Splosna varnost..........ccccccceeernnne 319 3.2 Dodatna oprema..........ccccceeveennn. 324
2. VARNOSTNA NAVODILA........ccccvierrns 320 4. KAKO VKLOPITI IN IZKLOPITI
2.1 MontaZa... oo 320 NAPARAVO......coocrrrrrrerser s 324
2.2 Elektricne povezave..................... 321 4.1 Gumbi, ki jih lahko potisnete
2.3 Uporaba.......ccccceeviiiiiiiiiice, 322 NAZAJ. et 324
2.4 VVzdrzevanije in CisCenje............... 322 4.2 Senzorska polja nadzorne plos¢e 325
2.5 Notranja osvetlitev....................... 323
2.6 SErViS....oiiiiieiiee e 323 5. PRED PRVO UPORABO
2.7 Odlaganje...........cccocoeveverrerrnenann. 323 5.1 Zacetno ciScenje
5.2 ZacCetno predgrevanje.................. 326
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VARNOSTNE INFORMACIJE

6. VSAKODNEVNA UPORABA.................. 326
6.1 Nastavitev: Funkcije pecice......... 326
6.2 Funkcije peCiCe..........covverriunernn. 327
6.3 Opombe v zvezi s:
VlIazno pecenje......cccceeviieeeeiiiinennnns 328
6.4 Nastavitev: Kuharski pomoc¢nik....328
6.5 Kuharski pomoc¢nik...................... 329
7. CASOVNE FUNKCIJE........ccoeeeeueuerernne. 334
7.1 Casovne funkcije..................o...... 334
7.2 Nastavitev: Casovne funkcije....... 335
8. UPORABA: PRIPOMOCKOWV.................. 336
8.1 Vstavljanje opreme...................... 336
8.2 Sonda za hrano.........ccccccevveeeennn. 337
9. DODATNE FUNKCIJE..........ccccoovierrnnnnns 339
9.1 Klju€avnica.........ccccvvveeervieeeeannnn. 339
9.2 Samodejni izKIop.........cccevvennne 339
9.3 Ventilator za hlajenje................... 339
10. NAMIGI IN NASVETI.....cceeeereeeereennes 340
10.1 Vlazno pecenje.........ccccceveeunenee. 340
10.2 Vlazno pecenje -
priporoceni pripomogKi............ccceeu... 340

10.3 Razpredelnice za pecCenje za
preizku$evalne institute.................... 341
11. VZDRZEVANJE IN CISCENJE.............. 343
11.1 Opombe o CiS€enju........c..ccc...... 343
11.2 Odstranjevanje: nosilcev reSetk 344
11.3 Uporaba: Kataliticno CiS¢enje ... 344
11.4
Odstranjevanje in namescanje: vrat.. 345
11.5 Zamenjava: LUGi..........cccceveene 346
12. ODPRAVLJANJE TEZAV.........cccoernne. 346
12.1 Kaj storite v primeru ................. 346
12.2 Servisni podatKi..........cccceerieenns 347
13. ENERGIJSKA UCINKOVITOST............ 348
13.1 Podatki o izdelku in Podatkovni list
zaizdeleK.......ooooeiiiiiiiiiii 348
13.2 VarCevanje z energijo................ 349
14. STRUKTURA MENIJA.........coorieenee 349
141 MenNi..ooiiiiiiiiiiiieeeeee e 349
15. SKRB ZA OKOLJE.............ccoooiiveiee 350

1. \ VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
prilozena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za

poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

- To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izku$enj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali ¢e so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod

nenehnim nadzorom.
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VARNOSTNE INFORMACIJE

- Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo.

- Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

- OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vro€i. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hisSnih ljubljenckov.

. Ce je naprava opremljena z za$gito za otroke, mora biti
zasScCita vklopljena.

- Otroci ne smejo izvajati ¢iS€enja in uporabniskega
vzdrzevanja naprave, Ce ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

- Ta naprava je namenjena le kuhanju.

- Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

- Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenoc€isCa z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

- Namescanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

- Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

- Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

. Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga strokovno
usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti elektricnega
udara.

- OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izklju€ena, preden
zamenjate zarnico, da preprecCite moznost elektriChega
udara.

- OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali
povrsine naprave.
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VARNOSTNA NAVODILA

Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namescate v pecico.

Uporabite samo tipalo za jedi (sondo za meso), priporocljivo
za to napravo.

Ce Zelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa $Se zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem zaporedju.
Za CisCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

Za CiSCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poSkodujete
stekla.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza

/I OPOZORILO!

To napravo lahko namesti le strokovno usposobljena oseba.

Odstranite vso embalazo.
Ne namescajte ali uporabljajte poSkodovane naprave.
Upostevajte navodila za namestitev, prilozena napravi.

Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker je tezka. Vedno uporabljajte zas¢itne rokavice in
prilozeno obutev.

Naprave ne vlecite za rocaj.

Napravo namestite na varno in primerno mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.
Upostevajte predpisano najmanjso razdaljo do drugih naprav in enot.

Pred namestitvijo naprave preverite, ali se vrata neovirano odpirajo.

Naprava je opremljena z elektricnim hladilnim sistemom. Za krmiljenje slednjega je potrebno
elektricno napajanje.

Vgrajena enota mora ustrezati zahtevam glede stabilnosti standarda DIN 68930.

NajmanjSa viSina omarice (najmanjsa viSina oma- 578 (600) mm
rice pod delovno povrsino)

Sirina omarice 560 mm
Globina omarice 550 (550) mm
Visina sprednjega dela naprave 594 mm
Visina hrbtnega dela naprave 576 mm
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Sirina sprednjega dela naprave 595 mm
Sirina hrbtnega dela naprave 559 mm
Globina naprave 567 mm
Vgradna globina naprave 546 mm
Globina ob odprtih vratih 1027 mm
NajmanjSa velikost prezracevalne odprtine. Odprti- 560x20 mm

na na dnu hrbtne strani

DolZina napajalnega kabla. Kabel je v desnem vo- 1500 mm
galu na hrbtni strani

Pritrdilni vijaki 4x25 mm

2.2 Elektri¢ne povezave

/\  OPOZORILO!
Nevarnost pozara in elektricnega udara.

» Elektri¢no prikljucitev mora opraviti usposobljen elektri¢ar.

» Naprava mora biti ozemljena.

* Preverite, ali so parametri s ploS¢ice za tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno napetostjo
omrezja.

* Vedno uporabite pravilno names¢eno varnostno vti¢nico.

* Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.

+ Pazite, da ne poskoduijete vti¢a in kabla. Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti osebje
pooblasCenega servisnega centra.

+ Prikljuéni kabli ne smejo priti v stik ali blizino vrat naprave ali odprtine pod napravo, Se
posebej, ko naprava deluje ali so vrata vroca.

+ ZascCita pred udarom elektricnega toka izoliranih delov in delov pod elektri¢no napetostjo
mora biti pritrjena tako, da je ni mogoc¢e odstraniti brez orodja.

+ Vti¢ vtaknite v vtiCnico Sele ob koncu name$¢€anja. Poskrbite, da bo vti¢ dosegljiv tudi po
namestitvi.

+ Ce je omrezna vtiénica zrahljana, ne vtikajte vti¢a.

* Ne vlecite za elektricni prikljucni kabel, ce Zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite za vtic.

» Uporabite le prave izolacijske naprave: odklopnike, varovalke (taliine varovalke odvijte iz
nosilca), zascitne naprave na diferencni tok in kontaktorje.

+ Elektri¢na napeljava mora imeti izolacijsko napravo, ki omogoc¢a odklop naprave z omrezja
na vseh polih. Izolacijska naprava mora imeti med posameznimi kontakti minimalno razdaljo
3 mm.

+ Ta naprava je dobavljena z vti€em in napajalnim kablom.
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2.3 Uporaba

A OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe, opeklin in elektricnega udara ali eksplozije.

» Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

» Prepricajte se, da prezracevalne odprtine niso ovirane.
* Naprave med delovanjem ne puScajte brez nadzora.

* Po vsaki uporabi izklopite napravo.

» Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko pride do
izpusta vro¢ega zraka.

» Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami, ali kadar je v stiku z vodo.
* Ne pritiskajte odprtih vrat.
» Naprave ne uporabljajte kot delovno povrsino ali povrsino za odlaganje.

* Previdno odprite vrata naprave. Uporaba sestavin z alkoholom lahko povzro¢i meSanico
alkohola in zraka.

» Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.
* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi izdelki, v
napravo, blizu nje ali nanjo.

OPOZORILO!
Obstaja nevarnost Skode na napravi.

» Za prepreCevanje poskodb ali razbarvanja emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih predmetov neposredno na dno naprave.
— Ne smete postaviti aluminijaste folije neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v vro¢o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v napravi, potem ko nehate kuhati.

Pri odstranjevanju ali namescanju opreme bodite previdni.

+ Sprememba barve emajla ali nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost naprave.

» Zavlazno pecivo uporabite globok pekac. Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so lahko trajni.

* Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.

+ Ce napravo namestite za plo$¢o pohistvenega elementa (npr. vrata), poskrbite, da vrata
med delovanjem naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto plo§¢o pohiStvenega elementa se
lahko nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita nadaljnje poSkodbe naprave, ohisja ali tal.
Plos¢e omarice ne zapirajte, dokler se po uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in €iS¢enje

A OPOZORILO!
Nevarnost telesnih poSkodb, pozara ali poskodb naprave.

» Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in iztaknite vti¢ iz vtiCnice.
» Prepricajte se, da je naprava hladna. Vroce steklene ploS¢e lahko pocijo.

» Ko se steklene plosce v vratih poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite se na pooblasceni
servisni center.

» Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite previdni. Vrata so tezka!
* Napravo redno Cistite, da preprecite poskodbe materiala na povrsini.
» Napravo ocistite z vlazno mehko krpo. Uporabljajte samo nevtralna Cistilna sredstva. Za

¢iS¢enje ne uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic, topil ali kovinskih predmetov.
» Ce uporabljate razprsilo za €is€enje pecice, upostevajte varnostna navodila z embalaze.
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+ Kataliticnega emaijla ne Cistite s Cistilnimi sredstvi.

2.5 Notranja osvetlitev

OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.

» O zarnicah v izdelku in nadomestnih Zarnicah, ki se prodajajo lo¢eno: Te zarnice so
zasnovane za ekstremne pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so izjemne temperature,
vibracije in vlaznosti, ali za sporo¢anje informacij o delovanju aparata. Niso namenjene za
uporabo drugje in niso primerne za sobno razsvetljavo v gospodinjstvu

» Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda energijske ucinkovitosti G.

» Uporabite le Zarnice z istimi specifikacijami.

2.6 Servis

» Za popravilo naprave se obrnite na pooblas¢eni servisni center.
» Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.7 Odlaganje

A OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe ali zadusitve.

» Zainformacije o pravilnem odlaganju naprave se obrnite na ob¢insko upravo.

» Napravo izklju€ite iz napajanja.

» Odrezite elektricni prikljucni kabel tik ob napravi in napravo zavrzite.

» Odstranite zapah in na ta nacin preprecite, da bi se otroci, ali zivali ujeli v napravo.

3. OPIS IZDELKA
3.1 Splosni pregled

™ 1

|:I|-O

Upravljalna plos¢a

Gumb za funkcije pecice

Prikazovalnik

Upravljalni gumb

Nosilec police, snemljiv

(%é = \F 5] Vti¢nica za tipalo za jedi
—@\ Grelnik

k= @ \% -

-2 Ventilat
_%,/ A entilator

Vboklina pecice

EE0ONEENBENE

Polozaiji polic
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KAKO VKLOPITI IN IZKLOPITI NAPARAVO

3.2 Dodatna oprema

MrezZa za pecenje
Za posode za kuhanje, pekace za pecivo,
pecenke.

Peka¢ za pecivo
Za pecivo in biskvit.

Posoda za zar/pekac
Za peko in prazenje, ali kot posoda za zbiranje
mascobe.

Sonda za hrano
Za merjenje temperature v notranjosti hrane.

Teleskopska vodila
Za preprostejSe vstavljanje in odstranjevanje
pekacev in resetke.

4. KAKO VKLOPITI IN IZKLOPITI NAPARAVO

4.1 Gumbi, ki jih lahko potisnete nazaj

Za uporabo naprave pritisnite gumb. Gumb izsko¢i.
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4.2 Senzorska polja nadzorne plosce

e \
ol v | & A | o | « =y
Cas.ov- Hitro se- O§ve- Tipalo za Potrdl?ev Pritiskajte Obrnite gumb
nik grevanje tlitev hrano nastavitve

Izberite funkcijo pecice, da izklopite pecico.

Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj za izklop, da izklopite pecico.

fa¥aYe)

sToP

_CBBEE

h:min:s

v ¥ ol S

0 >) DEMO

Prikazovalnik s kljuénimi funkcijami.

Indikatorji prikazovalnika

&

%

ol

©

>

Klju¢avnica | Kuharski pomog- Cistenje Nastavitve Hitro segrevanje pe-
nik cCice
Indikatorji <
program- Q L @ 0)
ske ure:

Vrstica napredovanja — za temperaturo ali uro. Ko
pecica doseze nastavljeno temperaturo, je vrstica

povsem rdeca.

Sonda za hrano indikator

5. PRED PRVO UPORABO

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.
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5.1 Zacetno ciscéenje

Pred prvo uporabo ocistite prazno pecico in nastavite ¢as:

ON
ad = Q

=]
/_/
=
24 00:00
Nastavite programsko uro. Pritisnite
OK .

5.2 Zacetno predgrevanje

55

Pred prvo uporabo prazno pecico predhodno ogrevajte.

1. ko- Iz pecice odstranite vso opremo in odstranljive nosilce reSetk.
rak:

2. |r-°- Nastavite najvi$jo temperaturo za funkcijo: E]

rak: Pecica naj deluje eno uro.

:;Ito- Nastavite najvisjo temperaturo za funkcijo: .

Pecica naj deluje 15 minut.

@ Pecica lahko med predgrevanjem oddaja neprijetne vonjave in dim. Poskrbite za prezraceva-
nje prostora.

6. VSAKODNEVNA UPORABA

A OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Nastavitev: Funkcije pecice

Zacetek pecenja

1. korak 2. korak
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Zacetek pecenja

{ @@ (
(] ’C

Nastavite temperaturo.

. . . Pritisnite
Izberite funkcijo pecice. OK
6.2 Funkcije pecice
Standardne funkcije pecice
Funkcija pecice Aplikacija
Za soc¢asno pecenje na do treh viSinah pecice in suSenje zivil. Temperatu-
@ ro nastavite za 20-40 °C nizje kot pri funkciji Gretje zgoraj/spodaj.

Vroéi zrak

—_— Za peko in pe€enje mesa na enem polozaju resSetke.

Gretje zgoraj/

spodaj
vvv Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti krompir, pe¢en krompir v oblicah
* ali spomladanski zvitki).
Zamrznjene jedi
@ Za peko pizze. Za mo¢no zapecenost in hrustljavo dno.

Pizza funkcija

Za peko tort s hrustljavim dnom in da se hrana ne pokvari.

Gretje spodaj
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Funkcija pecice Aplikacija
Za odtaljevanje hrane (zelenjave in sadja). Cas odtaljevanja je odvisen od
I koli¢ine in velikosti zamrznjene hrane.
Odtaljevanje
I Ta funkcija je zasnovana za var€evanje z energijo med pecenjem. Ko
‘Y uporabljate to funkcijo, se lahko temperatura v pecici razlikuje od nastav-

liene. Uporabljena je akumulirana toplota. Mo¢ segrevanja se lahko
zmanj$a. Za dodatne informacije si oglejte poglavje »Dnevna uporabag,
Opombe: Vlazno pecenje.

Vlazno pecenje

1

Za pecenje tankih zivil na zaru in popekanje kruha.

N¢
=

a

Za pecenje velikih kosov mesa ali perutnine s kostmi na eni viSini. Za gra-
tiniranje in dodatno zapecenost.

4

Infra pecenje

Za vstop v meni: Kuharski pomoénik, Cis&enje, Nastavitve.

Meni

6.3 Opombe v zvezi s: Vlazno pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z razredom energijske ucinkovitosti in zahtevami
glede okoljske primernosti (v skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014). Preizkusi v skladu z:
IEC/EN 60350-1

Med pecenjem morajo biti vrata pecice zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica deluje z
najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30 sekundah samodejno ugasne.

Navodila za pripravo jedi lahko najdete v poglavju »Namigi in nasveti«, funkcija »Pecenje z
ventilatorjem in zadrzevanjem vlage« Vlazno pecenje. Splosna priporocila za varéevanje z
energijo lahko najdete v poglavju »Energijska ucinkovitost«, VarCevanje z energijo.

6.4 Nastavitev: Kuharski pomoénik

Vsaka jed v tem podmeniju ima priporo&eno funkcijo in temperaturo. Cas in temperaturo lahko
nastavite med pecenjem.

Nekatere jedi lahko pripravite tudi s funkci- Stopnja zapecenosti jedi:
jo:
* Sonda za hrano * Manj peceno

* Srednja

* Bolj pe¢eno
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Kuharski pomocénik — uporabite ga za hitro pripravo s privzetimi nastavitvami:

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
NI ) @
E e P1 - P45 OK

Vstopite v meni.

Izberite Kuharski po-
mocnik. Pritisnite OK.

Izberite jed. Pritisnite

oK.

Vstavite jed v pecico.
Potrdite nastavitev.

6.5 Kuharski pomoc¢nik

Legenda

”?

Sonda za hrano na voljo. Postavite Sonda za hrano v najdebelejsi del jedi.
Ko jed doseze nastavljeno temperaturo Sonda za hrano, se pecica izklopi.

()

Preden zacnete peci, predhodno ogrejte pecico.

=

Visina reSetke.

Ko se funkcija konca, preverite, ali je hrana pripravljena.

Jed

Teza

Visina reSetke / dodatna oprema

Cas traja-
nja

Govedina &

P1 Goveja pe-
¢enka, manj
pecena

P2 Goveja pe-
¢enka, sred-

nje pe€ena

1-1,5 kg; 4-
5 cm debeli
kosi

P3 Goveja pe-
¢enka, dobro

pecena

/'? E| 2; pekac za pecivo
Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi.
Vstavite v pecico.

~ 40 min

~ 50 min

~ 60 min
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P4 Zrezek, sred- 180-220 g /0? E E] 3: posoda za pecenje na ~ 15 min
nje peéen na kos; 3 mresi za peéenje
cm_debele Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi.
rezine Vstavite v pegico.
P5 | Pecenalduse- 1.5-2 kg ?[El2; posoda za pecenje na mrezi ~ 120 min
na 9ovedma za peéenje
(vbrz:(JIna pte- Nekaj minut prazite meso v vroéi posodi.
cenka, notra- Dodajte tekogino. Vstavite v pegico.
nje stegno, de-
bela potrebusi-
na)
P6 Goveja pe-
¢enka, manj
pecena (pece- ~ 75 min
nje z nizko
temp.)
P7 9oveja pe- VL= 2; pekaé za pecivo
cenka, sred- 1-1,5kg; 4- | Uporabite vase priljubliene zagimbe ali )
nje pecena 5cmdebeli | preprosto sol in sveze mleti poper. Nekaj | ~ 85 min
(peCenje z niz- | kosi minut prazite meso v vrodi posodi. Vsta-
ko temp.) vite v pecico.
P8 Goveja pe-
¢enka, bolj
pecena (pece- ~ 130 min
nje z nizko
temp.)
P9 File, manj pe-
¢en (pecenje z ~ 75 min
nizko temp.)
P10 Filg, sredr!je /? E 2; pekaé za pecivo
pecen (pece- 0,5-1,5 kg; Uporabite vase priljubljene zacimbe ali ~ 90 min
nje z nizko 5-6cmde- | preprosto sol in sveZe mieti poper. Nekaj
temp.) beli kosi minut praZite meso v vroéi posodi. Vsta-
vite v pecico.
P11 File, dobro
pecen (pece- ~120 min
nje z nizko
temp.)
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
Teletina @
P12 Teleéja pe- 0.8-1.5 kg;. /‘? E| 2; posoda za pecenje na mrezi ~ 80 min
¢enka (npr. 4 cm debeli za pegenje
plece) kosi Uporabite vaSe priljublijene za¢imbe. Do-
dajte tekocino. Pecite pokrito.
Svinjina @ @
P13 | Pecen svinj- 1.5-2kg /?H 2; posoda za pecenje na mresi ~ 120 min
ski vrat ali za pecenje
plece Po polovici ¢asa pecenja meso obrnite.
P14 §vipjina .(pe- 1,5-2 kg /? E| 2: pekaé za pecivo ~ 215 min
::enje z nizko Uporabite vasSe priljubljene zacimbe. Po
emp.) polovici ¢asa pe€enja meso obrnite, da
se enakomerno zapece.
P15 | Ledvena pe- 1-1.5kg; 5= | #-] 5. posoda za pedéenje na mrezi ~ 55 min
c¢enka, sveza 6 cm debeli za pecenje
kosi Uporabite vase priljubljene za¢imbe.
P16 | Rebrca 2—3_ kg; upo- E] 3: globok pekaé 90 min
rablge ;uro- Dodaijte tekoc€ino, da prekrijete spodnji
:/:r‘\ka_re%r;::a del jedi. Po polovici ¢asa pe¢enja meso
obrnite.
Jagnjetina @
P17 | Jagnjecje 1.5-2kg; 77 VL= 2; posoda za pecenje na pekacu ~ 130 min
stegno s kost- | 9 cm debeli za pecivo
mi kosi Dodajte tekocino. Po polovici ¢asa pece-
nja meso obrnite.
Perutnina &
P18 | Cel pis¢anec ;;;25 kg: /? E 2; kozica na pekacu za pecivo ~ 60 min

Uporabite va$e priljublijene za¢imbe. Po
polovici ¢asa pecenja piS¢anca obrnite,
da se enakomerno zapece.
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P19 Pié_éanec, po- 0,5-0,8 kg /) E] 3; pekaé za pecivo ~ 40 min
lovica Uporabite va$e priljubljene zaCimbe.
P20 | Piscancje prsi | 180-200g /? E E‘ 2; kozica na mrezi za pece- ~ 25 min
na kos nje ’
Uporabite vasSe priljubljene zacimbe. Ne-
kaj minut prazite meso v vroci posodi.
P21 :iééanéjva be- - {'? E| 3: pekaé za pecivo ~ 30 min
ra, sveza Ce ste piS¢ancja bedra marinirali, nasta-
vite nizjo temperaturo in jih pecite dlje.
P22 | Raca, cela 2-3kg /‘? E| 2; posoda za pecenje na mrezi ~ 100 min
za pecenje
Uporabite va$e priljublijene zaCimbe. Po-
stavite meso v posodo za pecenje. Po
polovici ¢asa pecenja raco obrnite.
P23 | Gos, cela 4-5kg /? E| 2: globok pekaé ~110 min
Uporabite vase priljubljene zacimbe. Po-
stavite meso na globok pekac. Po polovi-
ci asa pecenja gos obrnite.
Ostalo
P24 | Mesna S$truca 1 (kg) /E 2 mreza za peéenje ~ 60 min
Uporabite vase priljubljene za¢imbe.
Ribe®~
P25 | Celariba, pe- 0,5-1 kg na /? E| 2: pekaé za pecivo ~ 30 min
¢ena na zaru ribo Napolnite ribo z maslom in uporabite va-
Se priljubljene zaCimbe in zelis¢a.
P26 | Ribji file ° E E| 3; kozica na mrezi za pecenje 20 min.
Uporabite vase priljubljene zadimbe.

Kolagi / sladice T7 £2
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P27 | Skutnatorta . E 2; @ 28 cm model za pecenje s 90 min
snemljivim obodom na mrezi za pecenje
P28 iJaaébolc':ni ko- - E| 3. pekaé za pecivo 45 min.
P29 | Jaboléna pita B E| 2; model za pito na mrezi za pecenje 40 min
P30 | Jabolcna pita ) E| 1; @ 22 cm model za pito na mrezi 60 min
za pecenje
P31 | Cokoladni ko- 2 kg E| 3; globok pekaé 30 min
la€ z leSniki ’
P32 Cokt?la.dni - E| 3; pekac za muffine na mrezi za pe- 25 min
muffini Eenje
P33 | Biskvitno pe- . (=] 2; model za kruh na mrezi za pece- 50 min
civo nje
Zelenjavalpriloge @ E‘ﬁ *
P34 P_et':en krom- 1 (kg) E 2; pekaé za pecivo 50 min
pir Postavite cele neolupljene krompirje na
pekac za pecivo.
Pas P.eéeni k.rom- 1(kg) E‘ 3; pekac za pecivo, obdan s papi- S5 min
pir v oblicah riem za peko
Uporabite va$e priljublijene za¢imbe. Na-
rezite krompir na kose.
P36 | Mesana zele- 1-15kg | [=]3: pekaé za pecivo, obdan s papi- 30 min
njava na zaru riem za peko
Uporabite vase priljubljene zacimbe. Na-
rezite zelenjavo na kose.
P37 | Kroketi, za- 0,5 kg E| 3: pekaé za pecivo 25 min
mrznjeni ’
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P38 | Ocvrt krom- 0,75 kg E] 3; pekaé za pecivo 25 min
pir, zamrznjen ’
Gratiniranje, kruh in pizza & =4
P39 N!esnalzele- 1-1.5kg E| 2; kozica na mrezi za pecenje 45 min.
njavna laza-
nja s suhimi
rezanci
P40 Sratini.ran 1-1.5kg E| 1; kozica na mrezi za pecenje 50 min
rompir (surov Po polovici ¢asa priprave jedi le-to obrni-
krompir) te
P41 tSvekia pizza, _ [E E 2; pekac za pecivo, obdan s pa- 15 min.
anka pirjem za peko
P42 3"22? pizza, 3 [51-] 2. pekaé za pecivo, obdan s papi- 25 min
ebela rjem za peko
P43 | Kis B E 2; model za pecenje na mrezi za pe- 45 min.
cenje
Pa4 Iftranf:kos;(e_ 0.8 kg E E 3; pekac za pecivo, obdan s pa- 30 min
z rtl:C Ii) I‘?'a' pirjem za peko
atta /[ bell Vec€ Casa, potrebnega za beli kruh.
kruh
P45 fg:;;;f:ia“/ 1(kg) [(5]=] 2; pekaé za pecivo, obdan s papi- | 60 Min
kruh v mode- rjem za peko / mreza za pecenje
lu za kruh
7.1 Casovne funkcije
Casovna funkcija Aplikacija
D Odstevalna ura. Ko se programska ura izteCe, se oglasi zvocni signal.

334/352




CASOVNE FUNKCIJE

Casovna funkcija

Aplikacija

STOP

funkcija pecice pa se izklopi.

Cas priprave. Ko se programska ura izteée, se oglasi zvoéni signal,

@

Zamik vklopa. Za zamik zacetka in/ali konca pecenja.

©)

delovanje pecice.

Cas delovanja. Najveé je 23 ur in 59 minut. Ta funkcija ne vpliva na

Za vklop in izklop Cas delovanja izberite: Meni, Nastavitve.

7.2 Nastavitev: Casovne funkcije

Nastavitev: Ura

1. korak 2. korak 3. korak
1,
Za spremembo ure vstopite v meni in izbe- . o
rite Nastavitve, Ura. Nastavite uro. Pritisnite: OK.
Nastavitev: Odstevalna ura
1. korak 2. korak 3. korak
Na prikazo-
M valniku se pri- ( \ e
kaze: <)
0:00
Pritisnite: ). Nastavite Ods$tevalna ura Pritisnite: OK.

@ Programska ura zacne takoj odStevati cas.
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Nastavitev: Cas priprave

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N N Na prikazoval- \ N
( \ niku se prika- ( \
ze:
0:00
Izberite funk;:ijc\_ Ponavljajoce pri- e Nastavite das oK
ecice in nastavi- ; itisnite:
pte fomperaturo. tiskajte. @ kuhanja. Pritisnite: .
@ Programska ura za¢ne takoj odstevati Cas.
Nastavitev: Zamik vklopa
1. ko- 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak 6. korak
rak . .
Na pri- Na pri-
( | kazo- ( | kazoval- ( |
\ e valniku \ e niku se \ W\ e
@ se pri- @ prikaze: @
kaze: —-ie=
ura Ty
| ponavia. | & zA- . UCS/T/Z-\'\A/_I- .
Izberite | FOnavia- | oo | Nastavite | pritignite: | gy | Nastavi- | pritigni.
funkcijo joCe priti- zacetni oK te konéni .OK
pecice. | skajte. O, cas. : &as. te: R

@ Programska ura zacne odStevati ¢as ob nastavljenem zacetnem ¢€asu.

8. UPORABA: PRIPOMOCKOV

8.1 Vstavljanje opreme

Mala zareza na vrhu poveca varnost. Zareze so tudi varovala proti prevrac¢anju. Visoki rob
okrog mreze preprecuje zdrs posode s police.
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Mreza za pecenje:
MrezZo potisnite med vodili nosilca resetk .

Peka¢ za pecivo / Globok pekac:
Pekac potisnite med vodili nosilca reSetk.

Mreza za pecenje, Pekac za pecivo /
Globok pekac¢:

Pekac potisnite med vodili nosilca reSetk in
mrezo za pecenje na zgornjih vodilih.

8.2 Sonda za hrano

Sonda za hrano — meri temperaturo znotraj hrane.

Nastaviti je mogoce dve temperaturi:

C

Temperatura pecice.

/0?

Temperaturo jedra.
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Za najboljSe rezultate kuhanja:

Sestavine morajo imeti sob-
no temperaturo.

Ne uporabljajte za tekoce Med pecenjem mora ostati v jedi.
jedi.

Uporaba: Sonda za hrano

1. korak | Vklopite pecico.

2. korak | Nastavite funkcijo pecice in po potrebi temperaturo pecice.

3. korak | Vstavite: Sonda za hrano.

Sonda za hrano.

Meso, perutnina in ribe Zlozenka
Konico Sonda za hrano potisnite v sredino Konico Sonda za hrano vstavite to¢no v sredino
mesa ali ribe, e je mozno, v najdebelejsi zlozenke. Sonda za hrano med pecenjem mora
del. Poskrbite, da bo v jedi vsaj 3/4 konice biti trdno na enem mestu. Za to uporabite trdno

sestavino. Z robom posode za pecenje podprite
silikonski ro¢aj Sonda za hrano. Konica Sonda za
hrano se ne sme dotikati dna posode za pecenje.

6,

AN

i&\%

Na prikazovalniku se

4. korak | Vkljuéite Sonda za hrano v vti¢nico na spredniji strani pecice.

prikaze trenutna temperatura: Sonda za hrano.

5. korak

/'? — pritisnite, da nastavite temperaturo jedra sonde za meso.

6. korak

OK _ pritisnite za potrditev.
Ko hrana doseze nastavljeno temperaturo, se oglasi zvo¢ni signal. I1zberete lahko pre-
kinitev delovanja ali nadaljevanje pecenja, da preverite, ali je jed dobro pecena.
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7. korak | Iztaknite vti€ Sonda za hrano iz vticnice ter vzemite jed iz pecice.

A OPOZORILO!
Ker se Sonda za hrano segreje, obstaja nevarnost opeklin. Ob izklju-
Citvi in odstranjevanju iz jedi bodite previdni.

9. DODATNE FUNKCIJE

9.1 Klju€avnica

Ta funkcija preprecuje nenamerno spremembo funkcije naprave.

Vklopite jo, ko naprava deluje — nastavljeno pecenje se nadaljuje, nadzorna plosca je zaklenjena.
Vklopite jo, ko je naprava izklopljena - ni je mogoce vklopiti, upravljalna plo$¢a je zaklenjena.

e OOoK. pritisnite in drzite za OOK. pritisnite in drZite, da jo
vklop funkcije. izklopite.
Oglasi se zvocni signal.

MoK

@ 3x EI - utripne, ko je zapora vklopljena.

9.2 Samodejni izklop

Iz varnostnih razlogov se pecica po doloCenem Casu izklopi, ¢e deluje funkcija pecice in ne
spremenite nastavitev.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maksimalno 3

Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih funkcijah: Osvetlitev, Sonda za hrano, Zamik vklopa.

9.3 Ventilator za hlajenje

Ko naprava deluje, se samodejno vklopi ventilator za hlajenje, da ostanejo povrsine naprave
hladne. Ce napravo izklopite, lahko ventilator za hlajenje deluje, dokler se naprava ne ohladi.
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10. NAMIGI IN NASVETI

10.1 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevaijte priporocila, navedena v spodnji razpredelnici.

Uporabite tretji polozaj reSetk.

\/3/

O

(°C) (min.)

Gratinirane testenine 200 - 220 45 -55
Gratiniran krompir 180 - 200 70 -85
Musaka 170 - 190 70-95
Lazanja 180 - 200 75-90
Kaneloni 180 - 200 70 -85
Kruhov narastek 190 - 200 55-70
RiZzev puding 170 - 190 45 - 60
Jabol€no pecivo iz umeSanega testa (okrogel 160 - 170 70-80
model za pecenje)

Beli kruh 190 - 200 55-70

10.2 Vlazno pecenje - priporo¢eni pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih barvnih in

odbojnih posod.

 ~

Posoda za pico

Peka¢ za peko

Majhne poso-
dice za pece-
nje in servira-

Model za testo za ko-

nje laé
Temen, neodbojen Temen, neodbojen Keramika Temen, neodbojen
premer 8 cm,
premer 28 cm premer 26 cm vi&ina 5 cm premer 28 cm
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10.3 Razpredelnice za pec€enje za preizkusevalne institute

Informacije za preizkusevalne institute
Preizkusi v skladu z: EN 60350, IEC 60350.

@PEKA NA ENEM NIVOJU. Peka v modelih

¥ B O |k
N =
(°C) (min.)
Pusti biskvit Vroéi zrak 140 - 150 35-50 2
Pusti biskvit Gretje zgoraj/spodaj 160 35-50 2
Jabol¢na pita, 2 modela Vroci zrak 160 60 - 90 2
za pecenje @ 20 cm
Jabol¢na pita, 2 modela Gretje zgoraj/spodaj 180 70-90 1
za pecenje @ 20 cm

@PEKA NA ENEM NIVOJU. Drobno pecivo

Uporabite tretji polozaj resetk.

>R | [

B O

(°C) (min.)
Masleni piskoti / Pecivo iz Vrodi zrak 140 25-40
krhkega testa
Masleni piskoti / Pecivo iz Gretje zgoraj/spodaj 160 20-30
krhkega testa, predhodno
ogrejte prazno pecico
Drobno pecivo (20 kosov na | Vrogi zrak 150 20-35
pekac), predhodno ogrejte
prazno pecico
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@PEKA NA ENEM NIVOJU. Drobno pecivo

Uporabite tretji polozaj resetk.

>R |

()

(min.)

Drobno pecivo (20 kosov na
pekac), predhodno ogrejte
prazno pecico

Gretje zgoraj/spodaj

170

20-30

%PEKA NA VEC NIVOJIH. Drobno pecivo

\/3/

(°C) (min.)
Masleni piskoti / Pecivo iz | Vroci zrak 140 25-45 174
krhkega testa
Drobno pecivo (20 kosov Vrog¢i zrak 150 23-40 1/4
na pekac), predhodno
ogrejte prazno pecico
Pusti biskvit Vrodi zrak 160 35-50 1/4
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Prazno pecico pet minut predhodno segrevajte.

H))
Zar z najvi$jo nastavitvijo temperature.

%

O I

(min.)
Toast Zar 1-3 5
Goveji zrezek, obrnite po po- Zar 24 - 30 4

lovici ¢asa priprave

11. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

A OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

11.1 Opombe o ¢iS€enju

<

Cistilna sred-
stva

Spredniji del naprave Cistite s krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in blagim Cistilom.

Za Cis€enje kovinskih povrsin uporabite namensko &istilno sredstvo

Madeze ocistite z blagim Cistilnim sredstvom. Ne nana$ajte ga na kataliticne po-
vrsine.

[

Vsakodnevna
uporaba

Pecico odistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena masc€oba ali drugi ostanki lahko
povzrocijo pozar.

Hrane ne shranjujte v aparatu dlje kot 20 minut. Po vsaki uporabi notranjost
osusite s krpo iz mikrovlaken.
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Vso dodatno opremo ocistite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Uporabi-
4 , te krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in blago Eistilno sredstvo. Pripomoc¢kov ne
W pomivajte v pomivalnem stroju .
. _ Pripomockov s premazom proti prijemanju in ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi
Pripomo€ki | geqstyi ali ostrimi predmeti.

11.2 Odstranjevanje: nosilcev resetk

Pred zacetkom cCiS¢enja pecice odstranite nosilce resetk.

ratnem zaporedju.

Zadrzevalni zati¢i na teleskop-
skih vodilih morajo biti obrnjeni
naprej.

1. korak | Izklopite pecico in pocakajte, da
se ohladi.

2. korak | Spredniji del nosilca resetke po- (
vlecite stran od stranske stene. (

3. korak | Zadnji del nosilca reSetke po- 1 | T
tegnite s stranskih sten in ga ———
odstranite. /G) -‘-} — o

9
4. korak | Nosilce reSetk namestite v ob-

At

I

11.3 Uporaba: Kataliticno ¢iSéenje

Notranjost je previecena s kataliticnim emajlom. Vsrkava masc¢obo med katalizo.
Madezi in sprememba barve kataliti€cnega premaza ne vplivajo na ¢iscenje.

Kataliticno ¢iScenje pecice

Pred kataliticnim ¢iS¢enjem odstranite vse pripomocke iz pecice.

1. korak

2. korak

3. korak

in trikrat pritisnite OK.

Izberite Meni =/ Ci¢enje mr/ Ko se ¢iS¢enje konca, se oglasi
zvocni signal. Pecica se izklopi.

Ko se pecica ohladi, notra-
njost oCistite z mokro meh-
ko krpo.

Trajanje: 1 h.Kataliticni emajl se Cisti sam, ne Cistite ga s krpo.
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11.4 Odstranjevanje in names¢éanje: vrat

Za ¢iséenje lahko odstranite vrata in notranje steklene plosce. Stevilo steklenih plos¢ se
razlikuje med modeli.

A OPOZORILO!
Vrata so tezka.

/N POZOR!
S steklom ravnajte previdno, zlasti okoli robov sprednje plos¢e. Steklo lahko podi.

1. korak

Povsem odprite vrata.

2. korak

Dvignite in pritisnite vpenjalni
roCici (A) na tecajih.

3. korak

Odprite vrata pecice do prvega polozaja odpiranja (priblizno do kota 70°). Vrata drzite
na obeh straneh in jih potegnite stran od pecice pod kotom navzgor. Nato polozite vra-
ta z zunanjo stranjo navzdol na mehko krpo in trdno povrsino.

4. korak

Okvir vrat (B) pridrzite na nji-
hovem zgornjem robu na
obeh straneh in potisnete na-
vznoter, da sprostite tesnilo
sponke.

5. korak

Okvir vrat potegnite k sebi in
ga odstranite.

6. korak

Steklene plosce vrat primite
na zgornjem robu eno za dru-
go in jih potegnite navzgor iz
vodila.

7. korak

Stekleno plosco odistite z vo-
do in milom. Stekleno plo$¢o
temeljito osusite. Steklenih
plo$¢ ne pomivajte v pomival-
nem stroju.

8. korak

Po ¢is¢enju naredite zgornje
korake v obratnem vrstnem
redu.
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ODPRAVLJANJE TEZAV

9. korak | Najprej vstavite manjSo plos¢o, nato pa vecjo in vrata.
Poskrbite, da boste steklene ploS¢e vstavili pravilno, drugace se lahko povrsina vrat
pregreje.

11.5 Zamenjava: Lugdi

/N OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

Pred zamenjavo zarnice:

1. korak: 2. korak: 3. korak:

Izklopite pecico. Pocakajte, da Pecico izkljuCite iz napajanja. Na dno pecice polozite krpo.
se pecica ohladi.

Zgornja zarnica

1. korak | Obrnite steklen pokrov in ga odstra-
nite. (-

N\

N

2. korak | Ocistite stekleni pokrov.

3. korak | Zarnico zamenijajte z ustrezno Zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.

4. korak | Namestite stekleni pokrov.

12. ODPRAVLJANJE TEZAV

A OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Kaj storite v primeru ...

V vseh primerih, ki niso vklju€eni v to razpredelnico, se obrnite na pooblasceni servisni center.

o=
—]

(. Pecica se ne vklopi ali segreje

Problem Preverite naslednje:
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ODPRAVLJANJE TEZAV

.
i Pecica se ne vklopi ali segreje

Pecice ni mogoce vklopiti ali je uporabljati.

Pecica je pravilno priklju¢ena na elektri¢no na-
pajanje.

Pedica se ne segreje.

Samodejni izklop je onemogocen.

Pedica se ne segreje.

Varovalka ni pregorela.

Pecica se ne segreje.

Zaklepanije je izklopljeno.

Y
Komponente

Problem

Preverite naslednje:

Lu¢ ne sveti.

Vlazno pecenje — je vklopljeno.

Lu¢ ne deluje.

Lug je pregorela.

Sonda za hrano ne deluje.

Vti€ Sonda za hrano je povsem vtaknjen v vti¢-
nico.

@ Kode napak

Na prikazovalniku se prikaze ...

Preverite naslednje:

Err C2

Izvlekli ste vti¢ Sonda za hrano iz vti¢nice.

00:00

PriSlo je do izpada napajanja. Nastavite uro.

servisni center.

Ce se na prikazovalniku prikaze koda napake, ki je ni v razpredelnici, izklopite in vklopite varoval-
ko, da ponovno zazenete pecico. Ce se koda napake pojavi ponovno, se obrnite na pooblasceni

12.2 Servisni podatki

Ce tezave ne morete razresiti sami, se obrnite na prodajalca ali pooblag&en servisni center.
Potrebni podatki za servisni center se nahajajo na ploscici za tehni¢ne navedbe. Ploscica za
tehni¢ne navedbe se nahaja na sprednjem okvirju notranjosti naprave. PloS¢ice za tehni¢ne

navedbe ne odstranjujte iz notranjosti naprave.
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ENERGIJSKA UCINKOVITOST

Priporoéamo, da podatke vpiSete sem:

Model (MOD.) |

Produktna Stevilkka (PNC) | L

Serijska Stevilkka (S.N.) | Ll

13. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

13.1 Podatki o izdelku in Podatkovni list za izdelek

Ime dobavitelja

AEG

Identifikacija modela

BCE546360M 944188622
BCK546360M 944188623

Indeks energijske ucinkovitosti

81,2

Razred energijske ucinkovitosti

A+

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi€ajni nacin

1,09 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, nacin z venti-
latorjem

0,69 kWh/cikel

Stevilo votlin pegice

Toplotni vir

Elektricna energija

Prostornina

711

Vrsta pecice

Pecica, v vgrajenem Stedilniku

Masa

BCE546360M 32.5kg

BCK546360M 32.5kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektriéni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pegice, parne

pecice in zari — Metode za merjenje obnasanja.
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STRUKTURA MENIJA

13.2 Varéevanje z energijo

Ta naprava ima funkcije, ki vam pomagajo varcevati z energijo med vsakodnevnim
pecenjem.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka ne
odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro names&eno.
Uporabljajte kovinsko posodo za boljSe varCevanje z energijo.

Ko je mogoce, naprave ne segrevajte pred pecenjem.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo ¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z ventilatorjem, da prihranite energijo.
Akumulirana toplota

Ventilator in lu¢ $e naprej delujeta. Ko izklopite napravo, se na prikazovalniku prikaze
akumulirana toplota. To toploto lahko uporabite za ohranjanje toplote hrane.

Pri pe€enju, daljSem od 30 minut, tri do 10 minut pred potekom ¢asa pecenja znizajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo. Akumulirana toplota v napravi pe¢e naprej.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce Zzelite uporabiti akumulirano toploto in ohraniti topel obrok, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci

Med pecenjem izklopite lu¢. Vklopite jo samo, ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje

Funkcija je zasnovana za var€evanje z energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30 sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko ponovno vklopite,
a to dejanje bo zmanjSalo pri¢akovani prihranek energije.

14. STRUKTURA MENIJA
14.1 Meni

O _
— — izberite, da vnesete Meni.

Meni struktura

Kuharski pomonik ¥ Ciscenje mf’ Nastavitve &%

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
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Prilagodite vred-

Izberite Meni, Potrdite nastavi- Izberite nastavi- Potrdite nastavi- nost in pritisnite
Nastavitve. tev. tev. tev. OK
Nastavitve
o1 Ura Spremeni 02 Osvetlitev 1-5
03 Zvok tipk 1 - Pisk 04 Glasnost 1-4
2 - Klik
3 - Zvok iz-
klopljen
05 Sonda za hrano Deja- 1-Alarm in 06 Cas delovanja Vklop/Izklop
nje zaustavitev
2 - Alarm
o7 Osvetlitev Vklop/Izklop 08 Hitro segrevanje pe- | Vklop/lzklop
cCice
09 Predstavitveni nacin Aktivacijska 010 | Razli¢ica program- Preverjanje
koda: 2468 ske opreme
011 | Ponastavi vse nasta- Da/ne
vitve

15. SKRB ZA OKOLJE

A%
Reciklirajte materiale, ki jih oznaduje simbol 0. Embalazo odloZite v ustrezne zabojnike za
reciklazo. Pomagaijte zas¢ititi okolje in zdravje ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih in

elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s simbolom <, ne odstranjujte z gospodinjskimi
odpadki. Izdelek vrnite na krajevno zbiraliS€e za recikliranje ali se obrnite na obcinski urad.
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