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Stimate client,

Va rugam sa cititi acest manual inainte de a utiliza produsul.

Beko Va multumim ca ati ales acest produs! Dorim ca produsul dumneavoastra,
fabricat cu tehnologie si la o calitate nalta, sa va ofere o eficienta optima. Pentru
aceasta, studiati cu atentie acest manual si orice altd documentatie furnizatd, Tnainte de
a utiliza produsul si pastrati pentru consultarea ulterioara. Daca transferati produsul
altcuiva, transmiteti si manualul impreuna cu acesta. Urmati instructiunile, tindnd cont
de toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare.

Respectali toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va
protejati pe dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot aparea.

Pastrati manualul de utilizare Daca transferati produsul altcuiva, transmiteti si manualul
impreuna cu acesta.

Manualul de utilizare contine urmatoarele simboluri:
A Pericole care pot provoca vatamarea sau decesul.

NOTIFICARE Pericole care pot provoca defectarea produsului sau compromiterea
mediului acestuia.

& Pericole care pot conduce la arsuri din cauza contactului cu suprafetele fierbinti.
ﬂ Informatii importante si indicatii utile.

@ Cititi cu atentie manualul de utilizare!

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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H Instructiuni de sigurants

« Aceasta sectiune contine
instructiuni de siguranta care
VOr gjuta la prevenirea
oricaror riscuri de vatamare
corporala sau daune
materiale.

« In cazul In care produsul este
transferat catre o alta
persoana sau folosit second-
hand, manualul de utilizare,
etichetele produsului, alte
documente relevante si
accesorii trebuie livrate
impreuna cu produsul.

« Compania noastra nu este

responsabila pentru daunele

care ar putea aparea ca
urmare a nerespectarii
acestor instructiuni.

Nerespectarea acestor

instructiuni anuleaza orice

garantie.

« Al ucrarile de instalare si

reparatii trebuie realizate

intotdeauna de catre
producator, serviciul autorizat
sau o persoana specificata
de catre importator.

AFolositi exclusiv piese de

schimb si accesorii originale.

ANu reparati si nu inlocuiti

nicio componenta a

produsului decat daca este
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specificat in mod clar in
manualul de utilizare.

« ANu realizati modificri
tehnice ale produsului.

AScopul utilizarii

» Acest produs a fost conceput
pentru uz casnic. Nu este
adecvat pentru uz comercial.

« Nu folositi produsul in gradini,
pe balcoane sau alte medii in
aer liber. Aparatul este
destinat sa fie utilizat in
bucatariile casnice si ale
personalului din magazine,
birouri si alte medii de lucru.

« AVERTISMENT: Acest
produs trebuie utilizat
exclusiv in scopul gatitului.
Nu trebuie folosit in alte
scopuri, cum ar fi incalzirea
unei incaperi.

» Cuptorul poate fi folosit
pentru decongelare, coacere,
frigere si prepararea pe gratar
a alimentelor.

» Acest produs nu trebuie
utilizat pentru incalzire,
incalzirea farfuriilor, agatarea
prosoapelor sau a hainelor,
pentru uscare.



ASiguran’ga copiilor, a
persoanelor vulnerabile si a
animalelor de companie

Acest produs poate fi utilizat
de copiii cu varsta peste 8 ani
si mai mari, precum si de
persoane subdezvoltate din
punct de vedere al abilitatilor
fizice, senzoriale sau mentale
sau lipsite de experienta si
cunostinte, sub conditia
supravegherii sau instruirii cu
privire la utilizarea in conditii
de siguranta si la riscurile
produsului.

Nu permiteti copiilor sa se
joace cu aparatul. Curatarea
si intretinerea nu trebuie
realizate de copii, decat daca
acestia pot fi supravegheati.
Acest produs nu trebuie
utilizat de catre persoane cu
capacitate fizica, senzoriala
sau mentala limitata (inclusiv
Copii), cu exceptia cazului in
care beneficiaza de
supraveghere sau primesc
instructiunile necesare.
Copiii trebuie supravegheati
pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii Si
animalele de companie. Nu

lasati copiii sau animalele de
companie sa se joace, sa se
catere sau sa patrunda in
interiorul aparatului.

« Nu asezati pe aparat obiecte
la care copiii pot ajunge.

« AVERTISMENT: in timpul
utilizarii, suprafetele
accesibile ale produsului se
incing. Nu lasati copiii sa stea
in apropierea aparatului.

« Nu lasati ambalajele la
indemana copiilor. Exista
pericol de vatamare si
sufocare.

» Atunci cand usa este
deschisa, nu puneti obiecte
grele pe aceasta si nu lasati
copiii sa se aseze. Puteti
provoca rasturnarea
cuptorului sau deteriorarea
balamalelor usii.

« (Daca produsul dvs. are mufa)
Pentru siguranta copiilor,
deconectati mufa de
alimentare si faceti produsul
nefunctional, inainte de
eliminare.

ASiguran’ga electrica

» Conectati produsul la o priza
impamantata protejata de o
siguranta corespunzatoare
valorilor nominale indicate pe
eticheta aparatului. Instalatia
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de impamantare trebuie

realizata de un electrician

calificat. Nu folositi produsul
fara impamantare, in
conformitate cu
reglementarile
locale/nationale.

Fisa sau conexiunea electrica

a produsului trebuie sa se

afle intr-un loc usor accesibil

(la adapost de flacara plitei).

Daca acest lucru nu este

posibil, trebuie sa existe un

mecanism (siguranta,
comutator, intrerupator etc.)
pe instalatia electrica la care
este conectat produsul, cu
respectarea reglementarilor
electrice si separarea tuturor
polilor de retea.

» Produsul nu trebuie conectat
la priza in timpul instalarii,
repararii si transportului.

» Conectati produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecventa
specificate pe eticheta
aparatului.

« (Daca produsul dvs. nu are
cablu de alimentare) Folositi
exclusiv cablul de conectare
specificat in sectiunea
»Specificatii tehnice”.

» Nu blocati cablul de
alimentare dedesubtul siin
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spatele produsului. Nu
asezati obiecte grele pe
cablul de alimentare. Cablul
de alimentare nu trebuie
indoit, strivit si pus in contact
CuU nicio sursa de caldura.

In timpul functionarii
cuptorului, suprafata din
spate se incinge, de
asemenea. Cablurile de
alimentare nu trebuie sa
atinga suprafata din spate,
conexiunile pot fi deteriorate.
Nu blocati cablurile electrice
in usa cuptorului si nu le
treceti peste suprafete care
se incing. Puteti provoca
scurtcircuitul cuptorului i
aprinderea, in urma topirii
cablului.

Utilizati exclusiv cablul original.
Nu folositi cabluri sectionate
sau deteriorate, sau cabluri
prelungitoare.

In cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de
catre un producator, un
serviciu autorizat sau o
persoana specificata de catre
compania importatoare,
pentru a preveni posibilele
pericole.

AVERTISMENT: Inainte de a
inlocui becul cuptorului,



asigurati-va ca deconectati
produsul de la sursa de
alimentare, pentru a evita
riscul de electrocutare.
Deconectati produsul sau
dezactivati siguranta, de la
panoul de sigurante.

(Daca produsul dvs. are mufa)

« Nu conectati produsul la 0
priza care este slabita, iesita
din soclu, rupta, murdara,
uleioasa, cu risc de contact
cu apa (de exemplu, apa
scursa de la contor).

« Nu atingeti priza cu mainile
ude! Pentru deconectarea de
la priza, prindeti intotdeauna
de fisa.

« Asigurati-va ca fisa
produsului este bine
conectata la priza, pentru a

evita formarea arcului electric.

ASiguran’ga transportului

» Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare inainte
de transportare.

» Aparatul este voluminos si
greu, este necesara
transportarea de catre doua
persoane.

« Nu utilizati usa si/sau méanerul
pentru a transporta sau
deplasa produsul.

« Nu asezati alte obiecte pe
aparat si transportati in
pozitie verticala.

» Atunci cand trebuie sa
transportati aparatul,
infasurati-l cu material de
ambalare cu bule sau carton
gros si lipiti cu banda adeziva.
Fixati bine aparatul cu banda
adeziva, pentru a preveni
deteriorarea partilor
detasabile sau mobile, sau a
produsului.

« Verificati aspectul general al
produsului, pentru eventuale
daune care s-ar fi putut
produce in timpul
transportului.

ASiguran’ga instalarii

« Inainte de instalarea
produsului, verificati daca
exista daune. Daca produsul
este deteriorat, nu il instalati.

« Nu instalati produsul in
apropierea surselor de
caldura (calorifere, sobe etc.).

« Mentineti toate canalele de
ventilatie deschise in jurul
aparatului.

« Pentru a preveni
supraincalzirea, produsul nu
trebuie instalat in spatele
usilor decorative.
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ASiguran’ga utilizarii

« Asigurati-va ca aparatul este
oprit dupa fiecare utilizare.

» Daca nu folositi produsul o
perioada indelungata,
deconectati-l sau opriti
siguranta de la panoul de
sigurante.

« Nu folositi produsul daca
acesta este defect sau
deteriorat. Daca exista,
decuplati conexiunile
electrice/racordurile de
alimentare cu gaz ale
produsului si contactati
serviciul autorizat.

« Nu folositi produsul cu fara
geamul usii din fata, sau daca
geamul este spart.

« Nu urcati pe aparat pentru a
ajunge la ceva, sau din orice
alt motiv.

« Nu folositi aparatul in situatii
in care nu puteti rationa
limpede, cum ar fi in cazul
consumului de droguri si/sau
consumului de alcool.

« Obiectele inflamabile tinute n
zona de gatit se pot aprinde.
Nu depozitati niciodata
obiecte inflamabile in zona de
gatit.

« Nu folositi manerul cuptorului
pentru uscarea prosoapelor.
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Atunci cand folositi produsul,
nu agatati pe acesta
prosoape, manusi sau
materiale textile similare.

» Balamalele usii aparatului se
misca si se strang la
deschiderea si inchiderea usii.
Atunci cand
deschideti/inchideti usa, nu
prindeti de partea cu
balamalele.

AAvertismente privind

temperatura

« AVERTISMENT: Partile
expuse ale aparatului devin
fierbinti, in timpul utilizarii
produsului. Nu atingeti
produsul si elementele de
incalzire. Copiii sub 8 ani nu
trebuie sa se apropie de
aparat in absenta unui adult.

« Nu asezati materiale
inflamabile/explozive n
apropierea produsului,
deoarece marginile se incing
in timpul functionarii.

» Deoarece se poate degaja
abur, pastrati distanta, atunci
cand deschideti usa
cuptorului. Aburul poate
provoca arsuri ale mainilor,
fetei si/sau ochilor.

» Produsul se poate incinge in
timpul utilizarii. Nu atingeti



compartimentele fierbinti,
partile interioare ale
cuptorului, elementele de
incalzire etc.

» Atunci cand introduceti sau
scoateti mancarea in/din
cuptorul incins, folositi
intotdeauna manusi
termorezistente.

A Utilizarea accesoriilor

« Este important ca gratarul si
tava sa fie amplasate corect
pe rafturile de sarma. Pentru
informatii detaliate, consultati
sectiunea ,Utilizarea
accesoriilor”.

» Accesoriile pot deteriora
geamul usii la inchiderea usii
aparatului. Impingeti
intotdeauna accesoriile pana
la capatul zonei de coacere.

ASiguran’ga prepararii

« Aveti grija la utilizarea
alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperaturi
ridicate si se poate aprinde,
atunci cand este expus la
suprafete fierbinti, provocand
un incendiu.

» Resturile alimentare, uleiul etc.

din zona de gatit se pot
aprinde. Inainte de a gati,

indepartati orice astfel de
murdarie grosiera.

Pericol de toxiinfectie
alimentara: Nu lasati
mancarea la cuptor mai mult
de o orainainte si dupa
preparare. in caz contrar, pot
aparea toxiinfectii alimentare
sau imbolnavirea.

Nu incalziti conserve inchise
Si borcane de sticla.
Presiunea acumulata poate
provoca explozia borcanului.
Asezati hartia de copt intr-un
vas de gatit sau pe accesoriul
cuptorului (tava, gratar de
sarma etc.) cu mancarea si
introduceti in cuptorul
preincalzit. indepartati orice
portiuni in plus de héartie de
copt de la nivelul accesoriului
sau vasului, pentru a evita
riscul atingerii elementelor de
incalzire ale cuptorului. Nu
folositi niciodata hartie de
copt la o temperatura a
cuptorului mai mare decat
temperatura maxima de
utilizare specificata pe héartia
de copt pe care o utilizati. Nu
asezati niciodata hartie de
copt pe fundul cuptorului.

« Nu asezati tavi de copt,

farfurii sau folie de aluminiu
direct pe fundul cuptorului.
9/RO



Caldura acumulata poate curata. Suprafetele fierbinti

deteriora baza cuptorului. pot provoca arsuri!

« Inchideti usa cuptorului in « Nu spalati niciodata aparatul
timpul utilizarii gratarului. pulverizand sau turnand apa
Suprafetele fierbinti pot pe acestal Exista pericol de
provoca arsuri! electrocutare!

« Alimentele inadecvate pentru  « Nu curatati aparatul cu
prepararea pe gratar prezinta dispozitive de curatare cu
pericol de incendiu. Puneti pe abur, deoarece acestea pot

gratar doar alimente provoca socuri electrice.

adecvate pentru frigerea la » Nu folositi produse de

foc puternic, pe gratar. De curatare abrazive dure,

asemenea, nu asezati instrumente metalice ascutite,

mancarea prea departe, burete de sdrma sau inalbitori

respectiv in partea din spate pentru a curata geamul usii

a gratarului. Aceasta este cea cuptorului/(daca exista)

mai fierbinte zona, iar geamul usii superioare a

alimentele cu un continut cuptorului. Aceste materiale

mare de grasime se pot pot provoca zgarierea Si

aprinde. spargerea suprafetelor din
A _ 5 sticla.

Siguranta legata de « Pastrati intotdeauna panoul
intretinere si curatare de comandé curat si uscat. O
- Asteptati ca aparatul sa se suprafatd umeda si murdar

réceaSCé, inainte de a-I poa‘te cauza prob|eme la

utilizarea functiilor.
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H Instructiuni privind protectia mediului

Regulamentul privind

deseurile

Conformitate cu Directiva WEEE si
depozitarea la deseuri a
produsului uzat

Acest produs respecta
J——

Directiva UE WEEE
(2012/19/UE). Produsul este
marcat cu un simbol de
clasificare pentru deseuri
electrice si electronice

(WEEE).

Acest produs a fost fabricat folosind
piese si materiale de inalta calitate, care
pot fi refolosite si reciclate. Nu depozitati
produsul uzat impreuna cu gunoiul
menajer la sfarsitul duratei sale de
functionare. Duceti-l la un centru de
colectare pentru reciclarea
echipamentelor electrice si electronice.
Luati legatura cu autoritatile locale
pentru a afla informatii despre aceste
centre de colectare.

Eliminarea corespunzatoare a aparatului
uzat ajuta la prevenirea posibilelor
consecinie negative asupra mediului Si
sanatatii umane

Conformitate cu Directiva RoHS:
Produsul pe care |-ati achizitionat
respecta Directiva UE RoHS
(2011/65/UE). Nu contine materiale
daunatoare si interzise specificate in
Directiva.

Depozitarea la deseuri a

materialelor de ambalare

¢ Materialele de ambalare sunt
periculoase pentru copii. Pastrali
materialele de ambalare intr-un loc
sigur, la care copiii nu au acces.
Materialele de ambalare ale produsului

sunt fabricate din materiale reciclabile.
Sortati-le si depozitati-le la deseuri in
mod corect. Nu le depozitati impreuna
cu gunoiul menajer.

Recomandari pentru

economisirea energiei

Urmatoarele sugestii va vor gjuta sa

folositi produsul in mod ecologic si

eficient din punct de vedere energetic:
¢ Decongelali alimentele congelate
inainte de preparare.

* In cuptor, utilizati vase inchise la
culoare sau emailate, care transmit
mai bine caldura.

e Opriti aparatul cu 5 panala 10 minute
inainte de ora incheierii coacerii,
pentru prelungirea coacerii. Astfel,
puteti economisi pana la 20% din
energia electrica prin utilizarea caldurii.

¢ Daca este specificat in reteta sau
manualul de utilizare, aplicati
intotdeauna preincalzirea. Nu
deschideti frecvent usa cuptorului, in
timpul coacerii.

¢ Nu deschideti usa cuptorului atunci
cand coaceti in functia de operare
JIncalzire ventilator eco”. Daca usa nu
este deschisa, temperatura interioara
este optimizata pentru economisirea
energiei In functia de operare ,incélzire
ventilator eco”, iar aceasta
temperatura poate diferi de cea afisata
pe ecran.

e Incercati sa preparati simultan mai
multe feluri in cuptor. Puteti coace in
acelasi timp, asezand doua vase de
gatit pe raftul de sarmé. In plus, daci
realizati coacerea felurilor unul dupa
altul, economisili energie, deoarece
cuptorul nu pierde caldura.
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E] Produsul dumneavoastra

Prezentarea produsului

A W NN =

o O

8
9

Panoul de comanda

Lampa*

Rafturi de sarma**

Motor ventilator (in spatele placii de
otel)

Usa

Méaner

Element de incélzire inferior (placa

de otel la partea de jos)
Pozitii pe raft
TIncélzitor superior

10 COrificii de ventilare
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Depinde de model. Este posibil ca
produsul dumneavoastra sa nu fie
prevazut cu bec, sau ca tipul i
amplasarea becului sa difere fata de
ilustratie.

Depinde de model. Este posibil ca
produsul dumneavoastra sa nu fie
prevazut cu rafturi de sarma. in
ilustratie, rafturile cu sarma sunt
prezentate Tn scopul exemplificarii.



Introducerea si utilizarea panoului de control al aparatului
Tn aceasta sectiune, puteti regasi prezentarea generald si utilizarile de baz ale
panoului de control al aparatului. Pot exista diferente la nivelul imaginilor si al unora
dintre caracteristici in functie de tipul produsului.

Controlul cuptorului

0)
|
|
1

tasta pornit/oprit (ON/OFF)

Afisaj functie

Butonul pentru comanda cuptorului
Tasta setare temperatura

Ecranul pentru temperatura

Tasta de blocare taste

Tasta pornire/oprire coacere

Tasta alarma

9 Ecranul Ceas/timp

10 Tasta ora si setari

Daca exista butoane pentru comanda
aparatului, acestea pot fi incastrate in
panou si pot iesi in momentul apasarii, la
unele modele. Pentru a realiza setarile
cu aceste butoane, mai intai apasati
spre interior butonul relevant, apoi
scoateti-l. Dupa efectuarea reglajului,
apasali butonul din nou si restabiliti
pozitia.

Butonul pentru comanda cuptoru-
lui

Cu butonul pentru comanda cuptorului
puteti comanda configurarile in ecranul
ceas/timp siin ecranul pentru
temperatura. Puteli naviga intre aceste
configurari prin rotirea butonului de
comanda al cuptorului dreapta/stanga,

N O ON =

10 9 X
e —
l @’i\?‘*{:i}f
| *HHHH 3 - i
T o
[
4 5 oo

prin apasare puteti activa si confirma
aceste configurari.

Indicator de temperatura

Puteti identifica temperatura interiorului
cuptorului din simbolul temperaturii
interioare, de pe afisaj. Simbolul apare
pe afisaj la inceperea coacerii si fiecare
grad al simbolului temperaturii interioare
se aprinde pe masura ce temperatura
interioara atinge valoarea de
temperatura setata.

Afisaj functie

Ecranul pentru functii contine functiile
pentru utilizarea cuptorului
dumneavoastra. Fiecare functie este
activata prin atingerea sa. Toate funciiile
afisate pe ecran sunt schematice, este
posibil ca acestea sa nu fie disponibilie
pentru produsul dumneavoastra.
Functiile de utilizare disponibile in cazul
produsului dumneavoastra sunt
explicate in sectiunea ,Funciii pentru
utilizarea cuptorului”.
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o : Tastd ora si setari

°C : Tasta setare temperatura

l : Tasta de blocare taste

o : Tasta alarma

>l : Tasta pornire/oprire coacere

Ecranul Ceas/timp :

o : Simbolul Timp de gatire/ Ora
exacta

o : Simbol alarma

1% : Simbol setari

& : Simbolul de blocare a
tastelor
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: Simbol de gatit a
ventilatorului ecologic

: Simbol nivel scazut de abur*
) : Simbol nivel ridicat de abur*
Vi : Simbol sondé de carne*

* Variaza in functie de modelul
produsului. Este posibil sa nu fie
disponibil pentru produsul

DD @

dumneavoastra.

Ecranul pentru temperatura:

> : Simbol coacere (Cooking)

°C : Simbol temperatura

i : Simbolul temperaturii interne
a cuptorului

) : Simbol incélzire rapida
(functie Booster)

: Simbol de blocare usa*

* Variaza in functie de modelul
produsului. Este posibil sa nu fie
disponibil pentru produsul
dumneavoastra.



Functiile de operare a cuptorului

Tn tabelul functiilor sunt afisate functiile de operare pe care le puteti folosi pentru
cuptorul dumneavoastra si temperaturile maxima si minima care pot fi setate pentru
aceste functii. Ordinea modurilor de operare prezentata aici poate varia, in functie de
aranjamentul produsului dumneavoastra.

Functionare cu

Cuptorul nu se incalzeste.
Functioneaza doar ventilatorul (pe
peretele din spate). Alimentele
congelate cu granule se dezgheata
lent la temperatura camerei,

ventilator N . o o
mancarea gatita este racita. Timpul
necesar pentru dezghetarea unei
bucati intregi de carne este mai lung
decét pentru alimentele cu cereale.
Mancarea este incalzita de sus si de

S jos, In acelasi timp. Potrivit pentru

premm— Incalzire A
S prajituri si tocanite in forme de copt
superioara si 40 - 280 UV L
J— NP sau prajituri si produse de patiserie.

inferioara . 9 . 9
Coacerea se realizeaza cu o singura
tava.

A Doar incalzirea de la partea de jos

Incalzire este activa. Este adecvat pentru

S 40 - 220 . s

S inferioara pentru alimente care necesita
rumenire la partea de jos.

A Aerul fierbinte, incalzit de elementele

Incalzire de incalzire superior si inferior este

inferioara/superio distribuit rapid si uniform in intregul
% OIS 40 - 280 ! . .
A ara asistata de cuptor, cu ajutorul ventilatorului.
ventilator Coacerea se realizeaza cu o singura
tava.
Aerul fierbinte, Incalzit de elementul
de incalzire al ventilatorului este

S distribuit rapid si uniform in intregul

Incalzire . . .

@ . 40 - 280 cuptor, cu ajutorul ventilatorului.
ventilator

Este potrivita pentru coacerea cu
mai multe tavi a alimentelor, pe
rafturi de nivel diferit.
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® Tncalzire
ventilator eco

160 - 220

Pentru economisirea energiei, puteti
utiliza aceasta functie in loc sa
utilizati ,Incélzire ventilator” in
intervalul 160-220 C. Dar timpul de
coacere va fi putin mai lung.
Utilizarea acestei functii este
descrisa in capitolul "Utilizarea
unitatii de comanda a cuptorului”.

® Functie Pizza

40 - 280

Elementul de incalzire inferior si
incalzirea cu ventilator functioneaza.
Adecvata pentru coacerea pizza.

® Functie ,3D”

40 - 280

Incélzirea de sus, cea de jos si
ventilatorul sunt pornite. Toate
partile produsului sunt coapte n
mod egal si rapid. Coacerea se
realizeaza cu o singura tava.

Gratar inferior

40 - 280

Gratarul mic din plafonul cuptorului
functioneaza. Este potrivita pentru
frigerea alimentelor de dimensiune
mai mica.

Gratar integral

40 - 280

Functioneaza gratarul mare din
plafonul cuptorului. Este potrivit
pentru frigerea alimentelor de
dimensiune mai mare.

AN Gratar integral
% asistat de
ventilator

40 - 280

Aerul cald incélzit de gratarul mare
este distribuit rapid in cuptor cu
ajutorul ventilatorului. Este potrivit
pentru frigerea alimentelor de
dimensiune mai mare.

2 2 ? Mentinere la cald

40 - 100

Utilizata pentru mentinerea mancarii
la 0 anumita temperatura, pentru
servire, o perioada mai lunga.

Y Functia pentru
Q paine

Se foloseste pentru coacerea péainii.
Aceasta configurare prestabilita
pentru temperatura si timp nu poate
fi schimbata.

4  Activarea functiei
000 extra

Este utilizata pentru a activa functiile
de utilizare care nu apar pe ecranul
cu functii la prima configurare.
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Accesoriile produsului

Produsul dumneavoastra este previzut cu diverse accesorii. In aceasts sectiune,
sunt disponibile descrierea accesoriilor si descrierea modului corect de utilizare.
Accesoriile furnizate difera in functie de modelul produsului. Este posibil sa nu fie
disponibile toate accesoriile descrise in ghidul de utilizare pentru aparatul

dumneavoastra.

NOTIFICARE : Tavile aparatului pot fi deformate, prin efectul temperaturii. Acest
lucru nu are niciun efect asupra functionarii. Deformarea dispare atunci cand tava

se raceste.

Tava standard

Se foloseste pentru produse de
patiserie, alimente congelate si
prepararea alimentelor voluminoase.

Tava adanca

Se foloseste pentru produse de
patiserie, prepararea alimentelor
voluminoase, alimente suculente, sau
pentru colectarea uleiurilor scurse de pe
gratar.

Modele cu rafturi de sarma:

Gratar de sarma

Se foloseste pentru frigere sau
amplasarea alimentelor care trebuie
coapte, fripte sau inabusite, pe raftul
dorit.
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Utilizarea accesoriilor
produsului

Rafturile de coacere

Exista 5 niveluri de pozitionare a rafturilor
in zona de coacere. Puteti vedea, de
asemenea, ordinea rafturilor cu ajutorul
numerelor de pe cadrul frontal al
cuptorului.

Modele cu rafturi de sérma

Amplasarea gratarelor de sarma
pe rafturile de coacere

Modele cu rafturi de sarma:

Este esential sa asezati in mod
corespunzator gratarul de sarma pe
suporturile de sarma laterale. Atunci
cand asezali gratarul de sarma pe raftul
dorit, sectiunea deschisa trebuie
orientata spre partea din fata. Pentru o
coacere mai buna, gratarul de sarma

trebuie fixat pe raft cu ajutorul opritorului.

Aceasta nu trebuie sa depaseasca
opritorul, pentru a nu intra in contact cu
peretele din spate al cuptorului.
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Modele fara rafturi de sarma:

Este esential sa asezati in mod
corespunzator gratarul de sarma pe
suporturile de sarma laterale. Gratarul de
sarma are o singura directie, atunci

cand il asezali pe raft. Atunci cand
asezati gratarul de s&rma pe raftul dorit,
sectiunea deschisa trebuie orientata
spre partea din fata

Asezarea tavii pe rafturile de coa-
cere

Modele cu rafturi de sarma:

Este esential sa asezati in mod
corespunzator tavile pe rafturile laterale
de sarma.

Atunci cand asezati tava pe raftul dorit,
partea de prindere a acesteia trebuie
orientata catre partea din fata.

Pentru o coacere mai buna, tava trebuie
fixata pe raft cu ajutorul opritorului.
Aceasta nu trebuie sa depaseasca
opritorul, pentru a nu intra in contact cu
peretele din spate al cuptorului.



Modele fara rafturi de sarma:
Este esential sa asezati in mod
corespunzator tavile pe rafturi. Tava are s inhd
0 singura directie, atunci cand o asezati ~ 9ratarul de sarma Modele cu raf-
pe raft. Atunci cand asezati tava pe turi de sarma

raftul dorit, partea de prindere a acesteia ~ E£Xista 0 functie de oprire care impiedica
i A 5~ i 5 tava sa cada de pe raft. Atunci cand

indepartati tava, eliberati-o de pe
blocarea din spate si trageti spre
dumneavoastra, pana cand ajunge la
opritor. Trebuie sa treceti peste opiritor,
pentru indepartarea completa.

Func 1a de oprire a tavii pe

Functia de oprire a gratarului de
sarma

Exista o functie de oprire care impiedica
gratarul de s&rma sa cada de pe raft. Cu
aceasta functie, puteti scoate mancarea
cu usurinta sin siguranta. Atunci cand
indepartati gratarul de sarma, 1 puteti
trage Tn fata, pana cand acesta ajunge la
opritor. Trebuie sa treceti peste opiritor,
pentru indepartarea completa.

Modele cu rafturi de sarma
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Amplasarea corecta a gratarului si
a tavii pe sinele telescopiceModel
cu rafturi de sarma si sine teles-
copice

Datorita sinelor telescopice, tavile sau
gratarul de sarma pot fi usor instalate si
indepartate. Atunci cand folositi tavi si
gratare de sarma cu sina telescopica,
trebuie sa aveti grija ca stifturile de pe
fata si spatele sinelor telescopice, sa se
sprijine de marginile gratarului si ale tavii
(canin figura).
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Specificatii tehnice

Dimensiuni exterioare ale produsului
(inaltime/latime/adancime)
Dimensiuni de instalare cuptor
(inaltime/latime/adancime)

595 mm/594 mm/567 mm

590 sau 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Tensiune/frecventa 220-240V ~ 50 Hz

Tip de cablu si sectiune transversala

folosité/potrivita pentru utilizarea cu min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?
produsul

Consum total de energie 3,3 kW

Tip cuptor Cuptor multifunctional

Notiuni de baza: Informatiile privind eticheta energetica a cuptoarelor electrice
sunt furnizate in conformitate cu standardul EN 60350-1/IEC 60350-1. Aceste
valori sunt determinate in conditii de incarcare standard, cu functii (daca exista)
de element de incalzire inferior-superior sau incalzire asistata de ventilator.
Clasa de eficienta energetica este determinata in conformitate cu prioritizarea
urmatoare, in functie de existenta sau nu a functiilor relevante ale produsului: 1-
Incalzire ventilator eco, 2-Incalzire ventilator 3- Gratar inferior asistat de
ventilator, 4-incalzire superioara si inferioar.

Specificatiile tehnice pot fi modificate fara notificare prealabilda pentru a
imbunatati calitatea produsului.

Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sa nu fie identice cu
produsul dumneavoastra.

Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documentatia aferenta sunt
obtinute In conditii de laborator in conformitate cu standardele relevante. In
functie de conditiile operationale si de mediu ale produsului, aceste valori pot
varia.
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B Prima utilizare

Tnainte de a incepe s utilizati produsul,
va recomandam sa realizati urmatoarele
operatiuni, enumerate in sectiunile
urmatoare.

Prima setare

Setati intotdeauna ora din zi
inainte de a folosi cuptorul. Daca
nu o setati, nu puteti gati in unele
modele de cuptor.

1.In timp ce cuptorul este in modul
repaos (cand pe ecran este afisata ora
exactd), activati meniul de configurari
atingand tasta (&) pentru aproximativ 3
secunde.

» Este afisatéa numaratoarea inversa 3-

2- 1. La Incheierea numaratorii inverse,

meniul pentru configurari este activat

2.Apasati butonul de comanda al
cuptorului sau atingeti tasta ®o
singura data pentru a activa campul
pentru ora.

» Campul aferent orei si simbolul %

3.Configurati ora prin rotirea butonului
de comanda al cuptorului la
dreapta/sténga si apasati butonul de
comanda al cuptorului sau atingeti
tasta ® o singura data pentru a activa
campul pentru minute.
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» Campul aferent minutelor si simbolul
lipesc pe ecranul ti

4.Configurati minutele prin rotirea
butonului de comanda al cuptorului la
stanga/ dreapta. Confirmati
configurarea timpului prin apasarea
butonului de comanda al cuptorului
sau prin atingerea tastei O,

» Ora exacta este configurata si simbolul

o apare permanent pe ecranul

timp/ceas.

Daca ora initiala nu este setata,
ceasul va rula incepand cu ora
setata in productie. Puteti
modifica setarea orei mai tarziu,
asa cum este descris n sectiunea
yoetari”.

Setarile orei sunt anulate in cazul
intreruperii alimentarii pe termen
lung. Acestea trebuie reglate din
noul.

Prima curatare

1.Indepartati toate materialele de
ambalare.

2.Scoateti toate accesoriile din cuptor,
furnizate impreuna cu produsul.

3.Pomiti produsul timp de 30 de minute,
apoi opriti-I. Astfel, resturile si petele
care pot fi ramase in cuptor in timpul
coacerii sunt arse si curatate.

4. Atunci cand folositi produsul, selectati
cea mai ridicata temperatura si functia
de operare pentru utilizarea tuturor
elementelor de incalzire din aparatul
dumneavoastra. A se vedea ,Funciii
de operare ale cuptorului”. Puteti afla



modul de utilizare a cuptorului, in NOTIFICARE Este posibil ca timp de

sectiunea urmatoare. cateva ore dupa prima
5.Asteptali racirea cuptorului. pornire, cuptorul sa
6.5tergeti suprafetele produsului cu o emita fum si mirosuri.
carpa umeda sau cu un burete si Acesta este un
uscati cu o céarpa. fenomen normal.
Inaintea utilizarii accesoriilor; Ventilati bine
Curétati accesoriile pe care le scoateti incaperea pentru a
din cuptor cu solutie de apa si detergent elimina fumul si
si cu un burete moale. mirosurile. Evitati
NOTIFICARE Suprafata poate fi inhalarea directa a
fumului si a mirosului

deteriorata de unii
detergenti sau
materiale de curatare.
Nu folositi obiecte
ascutite, prafuri /
creme de curatare sau
detergenti agresivi.

emis.
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[ utilizarea cuptorului

Informatii generale despre
utilizarea cuptorului

Ventilator de racire (Este posibil
sa nu existe pentru produsul
dumneavoastra)

Aparatul este prevazut cu un ventilator
de racire. Ventilatorul de racire este
activat automat, atunci cand este
necesar si raceste atat partea din fata a
produsului, cat si mobilierul. Acesta este
dezactivat automat, la terminarea
procesului de racire. Aerul cald iese pe
la partea de sus a usii cuptorului. Nu
acoperiti aceste deschideri de ventilatie
cu nimic. In caz contrar, cuptorul se
poate supraincalzi.

Ventilatorul de racire continua sa
functioneze n timpul functionarii
cuptorului sau dupa oprirea cuptorului
(aproximativ 20-30 minute). Daca gatiti
programand cronometrul cuptorului, la
sfarsitul timpului de coacere, ventilatorul
de racire se dezactiveaza odata cu toate
functiile. Durata de functionare a
ventilatorului de racire nu poate fi
determinata de utilizator. Acesta se
activeaza si se opreste automat.
Aceasta nu este o eroare.

Lumina cuptorului

Becul cuptorului se aprinde, atunci cand
cuptorul incepe coacerea. La unele
modele, becul este aprins in timpul
coacerii, iar la altele se stinge dupa un
anumit timp.
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Daca usa aparatului este deschisa in
timp ce cuptorul functioneaza sau este
in pozitie inchisa, becul cuptorului se
aprinde automat.

Functionarea unitatii de
control a cuptorului

Avertismente generale pentru unitatea
de control a cuptorului

Timpul maxim care poate fi setat
pentru sfarsitul coacerii este de
5:59 ore. In functia de mentinere
la cald, acest timp este de 23:59
ore. In cazul unei intreruperi a
alimentarii, coacerea si timpul de
coacere setat vor fi anulate.

Tn timp ce realizati ajustari,
simbolurile relevante se aprind pe
ecran. Trebuie sa asteptati putin,
pentru salvarea setarilor.

Daca timpul de gatire este
configurat la inceperea gatirii,
timpul ramas este afisat pe ecran.

Daca configurarea pentru
preincalzire rapida (functia
Booster) este activata pe unitatea
de control, simbolul 28 apare pe
ecran la inceperea gatirii si
cuptorul atinge temperatura
configurata pentru gatire rapida.
Pentru setarea de preincalzire
rapida (functia Booster), consultali
sectiunea ,Setari”.
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1 2 3 4 5 6 7
1 tasta pornit/oprit (ON/OFF) o\ : Simbol de gatit a
2 Afisaj functie ventilatorului ecologic
3 Butonul pentru comanda cuptorului #> 1 Simbol nivel scazut de abur”
y B > : Simbol nivel ridicat de abur*
4 Tasta setare temperatura e < N
. Vi : Simbol sondé de camne
5 Ecranul pentru temperatura *Variaza In functie de modelul
6 Tasta de blocare taste produsului. Este posibil s nu fie
7 Tasta pornire/oprire coacere disponibil pentru produsul
8 Tastd alarma dumneavoastra.
9 Ecranul Ceas/timp Ecranul pentru temperatura:
10 Tasta ora si setari > : Simbol coacere (Cooking)
°C : Simbol temperatura
i : Simbolul temperaturii interne
a cuptorului
) : Simbol incélzire rapida
(functie Booster)
: Simbol de blocare usa*

* Variaza in functie de modelul
produsului. Este posibil sa nu fie

Ecrane , o
O : Tasté ora si setéri i ' .
°C - Tasta setare temperatura Pornirea cuptorului
& - Tasta de blocare taste 1 .POI’I’]J’;I cuptorul atlngano! tasta @ .
QA - Tastd alarmi » Dupa pornirea cuptoryluu pe ecran
N  Tasta pornire/oprire coacere este afisata prima func’;.le de operare. Pe
E | Ceas/ti ) acest ecran, pot fi configurate functia de
cranul Leas/tmp : operare, temperatura, timpul de gatire si
o : Simbolul Timp de gatire/ Ora alarma.
exacta

Daca pe acest ecran nu sunt
realizate setari, cuptorul se va opri
in aproximativ 5 minute, iar ora
curenta va aparea pe afisaj.

o : Simbol alarma

46% : Simbol setari

il : Simbolul de blocare a
tastelor
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Oprirea cuptorului

Opriti cuptorul atingand tasta O . Ora
curenta apare pe ecran.

Prepararea manuala cu selectarea
temperaturii si a functiei de
operare a cuptorului

Puteti coace realizand controlul manual
(prin comanda dumneavoastra) fara
setarea timpului de coacere, selectand
temperatura si functia de operare
specifice alimentelor dumneavoastra.
Configurarile precum functia ,incélzire
superioara si inferioara" si 180°C sunt
afisate ca exemplu In imagini.

1.Porniti cuptorul atingand tasta @ .
2.Pe ecranul cu funciii, atingeti functia

. tl, atinget [
de operare cu care doriti sa gatii
Daca functia pe care doriti sa o
selectati nu este printre primele functii
de operare care apar pe ecranul cu
functii, puteti activa randul inferior de

FEEEE

il
B B M '

.Temperatura predefinitéa pentru functia
de operare selectata apare pe afisajul
temperaturii. Pentru a modifica
aceasta temperatura, apasati butonul
de control al cuptorului sau atingeti
tasta G si rotiti butonul de control al
cuptorului spre dreapta / stanga.
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» Simbolul °C clipeste pe ecranul de
temperatura

o [O000

=i

Daca schimbati functia de operare
dupa modificarea temperaturii
predefinite pentru functiile de
operare, pe ecran apare ultima
temperatura setata. Cu toate
acestea, daca temperatura setata
nu se Incadreaza in intervalul de
temperatura al functiei de operare
selectate, apare cea mai ridicata
temperatura reglabila a functiei de
operare.

5.Atingeli tasta °C pentru a confirma
temperatura configurata.
» Simbolul °C apare pe ecranul pentru

JUL

=50

6.Dupa configurarea functiei de operare
si a temperaturii, atingeti tasta Pl

pentru a incepe gatirea.
A\
o)

¥
© 0000
. e
c [HO»,
» Cuptorul dumneavoastra incepe sa
functioneze imediat la functia si .
temperatura selectate. Simbolurile i si
P vor fi asifate pe ecranul pentru
temperatura. Timpul pentru gatire
incepe sa fie cronometrat pe ecran




Fiecare etapa a simbolului | se aprinde,
atunci cand temperatura din interiorul
cuptorului atinge temperatura
configurata. Cuptorul nu se opreste
automat, deoarece prepararea manuala
se face fara configurarea timpului de
gatire. Trebuie sa controlati prepararea
si sa o dezactivati. Atunci cand gatirea
se incheie, atingeti tasta Pl pentru
oprirea gatirii sau atingeti tasta © pentru
a opri complet cuptorul.

Prepararea prin setarea timpului
de coacere;

Puteti opri automat cuptorul la sfarsitul
timpului de coacere, selectand functia
de temperatura si functia de operare
specifice alimentelor dumneavoastra, si
setand timpul de coacere pe unitatea de
control. Configurérile precum functia
JIncalzire superioara si inferioara", 180°C
si 45 minute sunt afisate ca exempluin
imagini.

1.Porniti cuptorul atingand tasta @ .
2.Pe ecranul cu funciii, atingeti functia

de operare cu care doriti sa gatii
Daca functia pe care doriti sa o
selectati nu este printre primele functii
de operare care apar pe ecranul cu
functii, puteti activa randul inferior de

EEEEE
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4. Temperatura predefinita pentru functia
de operare selectata apare pe afisajul
temperaturii. Pentru a modifica
aceasta temperaturad, apasati butonul
de control al cuptorului sau atingeti
tasta C si rotiti butonul de control al
cuptorului spre dreapta / stanga.

» Simbolul °C clipeste pe ecranul de

Daca schimbati functia de operare
dupa modificarea temperaturii
predefinite pentru functiile de
operare, pe ecran apare ultima
temperatura setata. Cu toate
acestea, daca temperatura setata
nu se Incadreaza in intervalul de
temperatura al functiei de operare
selectate, apare cea mai ridicata
temperatura reglabila a functiei de
operare.

5.Atingeli tasta °C pentru a confirma
temperatura configurata.

» Simbolul "C apare pe ecranul pentru

temperatura.

o 000D o
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6.Apasati butonul de comanda al
cuptorului sau atingeti tasta Do
singura data pentru a configura timpul
de gatire.

» Simbolul €9 clipeste pe ecran si timpul

configurat pentru gatire de 30 minute

este afisat pe ecranul ceas/timp.
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Dupa configurarea funciiei de
operare, temperatura, timpul de
gatire va fi configurat la 30 de
minute prin atingerea tastei ® sau
prin apasarea butonului de
comanda al cuptorului in mod
direct pentru configurare rapida a
timpului de gatire si schimbati
timpul prin rotirea butonului de
comanda al cuptorului la
dreapta/stanga.

7.Configurali timpul de gatire prin rotirea
butonului de comanda al
cuptorului.Confirmati timpul de gatire

©°0i4s o
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Timpul de coacere creste cu 1
minut In primele 15 minute, dupa

15 minute creste cu 5 minute.
8.Dupa configurarea timpului de gatire si
a temperaturii, atingeti tasta Pl pentru

» LUp P !
la functia si temperatura selectate.

Numaratoarea inversa a timpului
configurat de gatire va incepe.
Simbolurile si P vor fi afisate pe
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ecranul pentru temperatura. Fiecare
etapa a simbolului | se aprinde, atunci
cand temperatura din interiorul
cuptorului atinge temperatura
configuratd. Dupa incheierea timpului de
coacere setat, pe ecran apare mesajul
»End” (Terminat) Este afisat pe ecranul
pentru temperatura, cronometrul emite
un avertisment sonor si gatirea se
operste..
9.Avertismentul sonor se va auzi timp de
un minut. Daca tasta Pll este atins& in
timpul emiterii avertizarii sonore si
apare mesajul ,End” (Terminat) Este
afisat pe ecranul pentru temperatura,
cuptorul continua sa functioneze pe
durata nedefinitéa. Daca este atinsa
tasta @ , cuptorul se opreste. Daca se
apasa orice alta tasta decat acestea,
alarma sonora va fi intrerupta.
Eco Fan cooking (gatire cu
ventilator eco)
Pentru a economisi energie, puteti utiliza
aceasté functie in locul utiliz&rii "incalzire
ventilator" in interval de 160-220°C. Dar
timpul de gatire va fi usor mai lung.
1.Porniti cuptorul atingand tasta O .
2.Atingeti continuu "Incalzire ventilator"
de pe ecranul de functii

BEHSE
[3\\06*

» Este afisatéa numaratoarea inversa 3-
2- 1. Cand numaratoarea inversa s-a
terminat, simbolul &9 este afisat iar Eco
Fan coocking (gatire cu ventilator eco)
este activat.



@ N —
o O0f

"

3.Puteti schimba temperatura
configurata si timpul configurat de
gatire asa cum este descris n
sectiunile anterioare. Apoi puteti
incepe gatirea.

» In Eco Fan coocking (gatire cu

ventilator eco)Pentru economie de

energie, in timpul gatirii lampa va lumina

pentru mai putin timp decét in cazul

altor functii de gatire.

Functia pentru paine

Cuptorul dumneavoastra este prevazut

cu "Functia pentru péine" special pentru

paine. Configurarile pentru temperatura

si timp de functionare sunt fixe.

Ingrediente

¢ 500 g faina

e 15 g zahar

¢ 10 g drojdie uscata

¢ 10 g ulei de floarea soarelui
® 8 gsare

e 300 ml apa (35°C)

Pentru partea superioara a aluatului
¢ 2 lingurite ulei de floarea soarelui

Pregatirea

1.Cemeti faina intr-un bol adanc.
Adaugati zahar si amestecati pentru
omogenizare

2.Faceti un cuib in mijlocul fainii si
adaugati drojdie, sare si ulei de floarea
soarelui. Incepand de la marginea
bolului, turnati treptat apa calda.

3.Framantati aluatul manual, sau intr-un
mixer timp de 10-15 minute.

4.Rotiti aluatul cu mainile de cateva ori
apoi puneti-1in bol. Turnati o lingurita
de ulei de floarea soarelui peste aluat

si acoperiti cu folie alimentara astfel
incat sa atinga aluatul.

5.Acoperiti aluatul cu folie alimentara,
acoperifi-l cu o cérpa groasa si lasati-1
sa creasca la temperatura camerei.

6.Dupa ce a dospit 60 de minute, puneti
aluatul pe blat pliati-| de 4-5 ori si
indepartati aerul din interior. Turnati o
lingurita de ulei de floarea soarelui
peste aluat si acoperiti cu folie
alimentara astfel incat sa atinga aluatul.
Lasati aluatul la dospit la temperatura
camerei pentru alte 30 de minute.

7.Cand aluatul a finalizat dospirea,
formati aluatul si asezati-1 intr-o tava
de copt. Cu ajutorul unui cutit, faceti
3-4 crestaturi pe aluat.

8.Asezati tava pe raftul 3 al cuptorului
dumneavoastra.

9.Pomniti cuptorul atingand tasta @ .

10. Activati randul inferior al
functiilor de lucru, atingand functia

11. ”
de pe randul inferior al ecranului cu
functii.

Atingeti tasta ®ll pentru a
incepe gatirea.
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13. La finalul timpului de gatire,
avertisemntul sonor se va auzi timp de
doud minute. Daca este atinsa tasta @,
cuptorul se opreste. Daca este atinsa
orice alta tasta decéat acestea,
avertismentul sonor se va opri.

Setari

Numaratoarea inversa 3- 2- 1 este
afisata pe meniurile sau setarile
care vor fi activate {indnd apasat.
Dupa finalizarea numaratorii
inverse, meniul sau setarea
relevanta se activeaza.

Activarea blocarii tastelor

Folosind caracteristica de blocare a
tastelor, puteti feri unitatea de comanda
impotriva interferentelor.

1.Atingeti tasta (&) pana cand simbolul &)
apare pe ecranul timp/ceas.

2- 1. Cand numaratoarea inversa a
expirat, simbolul (& apare pe ecranul
timp/ceas, iar blocarea tastelor este
activata. La atingerea oricarei taste sau
butonul de control al cuptorului este
apasat, atunci cand blocarea testelor
este setatd, cronometrul emite un
semnal sonor iar simbolul & clipeste.
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Tn cazul Intreruperii alimentarii,
blocarea tastelor nu este anulata.

Dezactivarea blocarii tastelor
1.Atingeti tasta () pana cand simbolul (&
apare pe ecranul timp/ceas.
» Este afisatéd numaratoarea inversa 3-
2- 1. Cand numaratoarea inversa a
expirat, simbolul (&) dispare, iar blocarea
tastelor este dezactivata pe ecranul
timp/ceas.
Setarea alarmei
Puteti utiliza, de asemenea, unitatea de
comanda a produsului pentru orice
avertisment sau reamintire, in afara de
gatire.
Alaram nu are niciun efect asupra
functiilor de operare a cuptorului. Se
utilizeaza in scopul avertismentului. De
exemplu, puteti utiliza alarma atunci
cand doriti sa intoarceti mancarea in
cuptor, la o anumita ora. Imediat ce
timpul setat a expirat, unitatea de
control emite un sunet de avertizare.

Durata maxima a alarmei este de
23 ore si 59 de minute.

1.Atingeti o data tasta L pentru a
configura timpul alarmei.

» Simbolul L si campul minutelor incep

sa clipeasca pe ecranul timp/ceas.

2.Setati minutul rotind butonul de
control al cuptorului la dreapta /



stanga si atingeti tasta [ o data

3.Configurati ora prin rotirea butonului
de comanda al cuptorului la stanga/
dreapta. Confirmati configurarea
timpului prin apasarea butonului de
comanda al cuptorului sau prin
atingerea tastei Q.

» Simbolul ramane aprins continuu si

intervalul de alarma incepe

numaratoarea inversa pe ecranul

timp/ceas.

4.Dupa expirarea timpului de alarma,
simbolul 2 incepe sa clipeasca si
emite un avertisment sonor.

Daca ora alarmei si timpul de
gatire sunt configurate simultan,
se va afisa durata cea mai scurta
pe ecranul timp/ ceas.

Dezactivarea alarmei

1.La finalul perioadei de alarma,
avertismentul sonor suna timp de un
minut. Apasati orice tasta pentru
dezactivarea alarmei sonore.

» Alarma sonora este dezactivata.

Daca doriti sa anulati alarma;

1.Atingeti o data tasta Q pentru a anula
alarma.

» Simbolul £ incepe sa clipeasca pe

ecranul timp/ceas.

2.Configurati alarma la "00:00" prin
rotirea butonului de comanda al
cuptorului la stanga/dreapta.

Setarea volumului

Puteti seta volumul unitatii de comanda

Cuptorul trebuie sa fie oprit, pentru

realizarea acestei operatiuni.

1.In timp ce cuptorul dumneavoastra
este oprit (cand pe ecran este afisata
ora exacta), activati meniul de
configurari prin atingerea tastei )
pentru aproximativ 3 secunde.

» Este afisatéd numaratoarea inversa 3-

2- 1. La Incheierea numaratorii inverse,

meniul pentru configurari este activat

2.Rotiti butonul de comanda al
cuptorului la drapta/stanga pana cand
“b-1" sau “b-2" este afisat pe ecranul
timp/ceas.

3.Activati configurarea volumului prin
atingerea tastei © sau prin apasarea
butonului de comanda al cuptorului.
» Simbolul 2 incepe sa clipeasca pe
ecranul timp/ceas.

4.Configurati nivelul volumului dorit prin
rotirea butonului de comanda al
cuptorului la drapta/ stanga.
5.Confirmati nivelul selectat al volumului
prin atingerea tastei O sau prin
apasarea butonului de comanda al
cuptorului.

Setarea luminozitatii ecranului
Puteti seta luminozitatea ecranului
unitatii de comanda Cuptorul trebuie sa
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fie oprit, pentru realizarea acestei

operatiuni.

1.In timp ce cuptorul dumneavoastra
este oprit (cand pe ecran este afisata
ora exacta), activati meniul de
configurari prin atingerea tastei O
pentru aproximativ 3 secunde.

» Este afisatéd numaratoarea inversa 3-

2- 1. La Incheierea numaratorii inverse,

meniul pentru configuréri este activat.

2 Rotiti butonul de comanda al
cuptorului la drapta/sténga péana cand
“d-1", “d-2” sau “d-3” este afisat pe

3.Activati configurarea luminozitafii prin
atingerea tastei & sau prin apasarea
butonului de comanda al cuptorului.
» Simbolul incepe sa clipeasca pe

dorlt prin rotirea butonului de
comanda al cuptorului la drapta/
stanga.

5.Confirmati nivelul selectat al
luminozitatii prin atingerea tastei ©
sau prin apasarea butonului de
comanda al cuptorului.
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Setarea functiei de preincalzire
rapida (Quick pre-heating
(Booster))
Puteti efectua gatirea automata cu
ajutorul functiei de preincalzire rapida cu
care este dotat aparatul dumneavoastra.
Tn acest scop, veti activa setarea de
preincalzire rapida. Cuptorul trebuie sa
fie oprit, pentru realizarea acestei
operatiuni.
1.In timp ce cuptorul dumneavoastra
este oprit (cand pe ecran este afisata
ora exacta), activati meniul de
configurari prin atingerea tastei o
pentru aproximativ 3 secunde.
» Este afisatéd numaratoarea inversa 3-
2- 1. La Incheierea numaratorii inverse,
meniul pentru configurari este activat.

2.Rotiti butonul de comanda a
cuptorului la drapta/sténga péana cand
simbolul *8 si “OFF (OPRIT)” este

isat pe ecranul timp/ceas.

3.Activati preincalzirea rapida (booster)

prin atingerea tastei L sau prin
apasarea butonului de comanda al
cuptorului.
» Simbolul 2 incepe sa clipeasca pe
ecranul timp/ceas.



.Rotiti butonul de comanda al
cuptorului la drapta/sténga penreu a
schimba configurarea “OFF (OPRIT)”
afisata pe ecranul timp/ceas in

5.Confirmati preincalzirea rapida
(booster) prin atingerea tastei © sau
prin apasarea butonului de comanda
al cuptorului.

Puteti dezactiva setarea de
preincalzire rapida, cu aceeasi
procedura. Accesand
configurarea “OFF(OPRIT)” ,
puteti anula configurarea pentru
preincalzire rapida.

Modificarea orei

Pentru a schimba ora setata anterior,

1.In timp ce cuptorul este in modul
repaos (cand pe ecran este afisata ora
exactd), activati meniul de configurari
atingand tasta O pentru aproximativ 3
secunde.

» Este afisatéd numaratoarea inversa 3-

2- 1. La Incheierea numaratorii inverse,

meniul pentru configurari este activat.

cuptorului sau atingeti tasta Do
singura data pentru a activa campul
pentru ora.
» Campul aferent orei si simbolul gl
clipesc pe ecranul timp/ceas.

3.Configurati ora pri irea butonului
de comanda al cuptorului la
dreapta/sténga si apasati butonul de
comanda al cuptorului sau atingeti
tasta ® o singura data pentru a activa
campul pentru minute.

» Campul aferent minutelor si simbolul

4.Configurati minutele prin rotirea
butonului de comanda al cuptorului la
stanga/ dreapta. Confirmati
configurarea timpului prin apasarea
butonului de comanda al cuptorului
sau prin atingerea tastei .

» Ora exacta este configurata si simbolul

& apare permanent pe ecranul

timp/ceas.
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[ Informatii generale privind gatitul

Aceasta sectiune descrie indicatiile
privind prepararea si gatirea alimentelor.
In plus, puteti regési unele dintre
alimentele testate de producatori si
setarile cele mai adecvate pentru aceste
alimente. Setarile si accesoriile adecvate
pentru aceste alimente sunt, de
asemenea, indicate.

Avertismente generale

privind coacerea in cuptor

¢ Daca deschideti usa cuptoruluiin
timpul sau dupa incheierea coacerii,
se poate degaja abur fierbinte. Aburul
poate provoca arsuri ale mainilor, fetei
si/sau ochilor. Atunci cand deschideti
usa cuptorului, pastrati distanta.

¢ Aburul intens generat in timpul coacerii
poate forma picaturi de condens pe
interiorul si exteriorul cuptorului si pe
partile superioare ale mobilierului,
datorita diferentei de temperatura.
Acesta este un eveniment fizic normal.

e Temperatura de coacere si valorile de
timp indicate pentru alimente pot varia
in functie de reteta si cantitate. Din
acest motiv, aceste valori sunt indicate
sub forma de intervale.

* Indepartati intotdeauna accesoriile
neutilizate din cuptor, Tnainte de
inceperea coacerii. Accesoriile ramase
in cuptor pot impiedica prepararea
alimentelor la valorile corecte.

e Pentru alimentele preparate conform
retetei proprii, puteti consulta ca
referinta retetele similare indicate in
tabelele de moduri de coacere.

¢ Folosirea accesoriilor furnizate va
asigura cele mai bune performante de
coacere. Respectati intotdeauna
avertismentele si informatiile furnizate
de producator pentru vasele pe care
urmeaza sa le folositi.
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e Taiati hartia de copt pe care o veti
folosi la gatit, la dimensiunile potrivite
vasului de coacere. Daca hartia de
copt iese din vas, exista riscul de
ardere si aceasta poate afecta
calitatea alimentelor. Folositi hartia de
copt in intervalul de temperatura
specificat.

e Pentru o performanta buna de
coacere, asezati mancarea pe raftul
corect recomandat. Nu schimbati
pozitia pe raft, in timpul coacerii.

Produse de patiserie si mancare la

cuptor

Informatii generale

¢ \Va recomandam sa folositi accesoriile
produsului, pentru o performanta buna
a coacerii. Daca doriti sa folositi un
vas de bucatarie extern, alegeti vasele
de culoare inchisa, care nu lipesc si
rezista la temperatura inalta.

¢ Daca se recomanda preincalzirea in
tabelul programelor de coacere,
asigurati-va ca puneti mancarea la
cuptor dupa preincalzire.

¢ Daca intentionali sa gatiti folosind vase
pe gratarul de sarma, asezati vasul in
mijlocul gratarului, nu 1anga peretele
din spate.

¢ Toate ingredientele utilizate la
prepararea produselor de patiserie
trebuie sa fie proaspete si la
temperatura camerei.

e Timpul de preparare a produselor
poate varia, In functie de cantitatea de
alimente si marimea vaselor de gatit.

¢ Matritele din metal, ceramica si sticla
extind timpul de gatire, iar suprafata
inferioara a alimentelor de patiserie nu
se rumenesc uniform.

¢ Daca utilizati hartie de gatit in timpul
gatitului, se poate observa o mica
rumenire pe suprafata inferioara a



alimentului. In acest caz, poate fi
necesar sa prelungiti timpul de gatit cu
aproximativ 10 minute.

¢ Valorile specificate in tabelele de
coacere sunt determinate ca urmare a
testelor efectuate in laboratoarele
noastre. Valorile potrivite pentru
dumneavoastra pot diferi de aceste
valori.

e Asezali vasul pe raftul corespunzator
recomandat in tabelul programelor de
coacere. Luati ca referinta raftul de jos
al cuptorului, ca fiind raftul 1.

Indicatii pentru coacerea prajiturilor

e Daca prajitura este prea uscata,
cresteti temperatura cu aproximativ 10
°C si reduceti timpul de coacere.

e Daca prajitura este umeda, folositi o
cantitate mica de lichid, sau reduceti
temperatura cu 10 °C.

¢ Daca partea de sus a prajiturii este
arsa, puneti pe raftul inferior, reduceti
temperatura si cresteti timpul de
coacere.

¢ Daca se coace bine In interior, dar
exteriorul este lipicios, folositi o
cantitate mai mica de lichid, reduceti

temperatura si cresteti timpul de
coacere.

Indicatii pentru coacerea produselor

de patiserie

¢ Daca produsele de patiserie sunt prea
uscate, cresteti temperatura cu
aproximativ 10 °C si reduceti timpul de
coacere. Umeziti foile de aluat cu un
sos preparat din lapte, ulei, ou si
amestec de iaurt.

¢ Daca produsele de patiserie se coc
lent, asigurati-va ca acestea nu sunt
atat de groase incat sa se reverse
peste marginea vasului.

e Daca aluatul este rumenit la suprafata,
dar partea inferioara este necoapta,
asigurati-va ca sosul nu se
acumuleaza in cantitate prea mare la
partea de jos a vasului. Pentru o
rumenire uniforma, incercati sa
intindeti sosul uniform intre foile de
aluat si compozitie.

e Coaceti In pozitia si la temperatura
adecvata, conform tabelului de
preparare. Daca partea de jos nu este
inca suficient de rumenita, asezati pe
un raft inferior, la urméatoarea
preparare.

Tabel de gatit pentru produse de patiserie si mancare la cuptor

Prajituri in

Incalzire

tava Tava unica Tava standard* superioara si 3 180 30...40
inferioara
Préjituri in Forma de coptpe ;
fomade  Tava unica ! OPLEE incalzire ventilator 2 180 30 ... 40
gratar de sarma
copt
Incalzire
Tava unica Tava standard* superioara si 3 160 25...35
Torturi inferioara
o Tava unica Tava standard* Incélzire ventilator 3 150 25...35
mici =
2 —Tava standard* .
2 tavi 4 —Tava produse  Incalzire ventilator 2-4 150 25...35
de patiserie*
Forma rotunda
N _pentru tort, incalzire
Prafturd o8 unicy diametru 26 cm, superioars si 2 160 30 ... 40
pandispan cu gratar de

sarma la partea de
sus™

inferioara
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Forma rotunda
pentru tort,
diametru 26 cm,

Tava unica - incalzire ventilator 2 160 30 ... 40
cu gratar de
sarma la partea de
Sus™
Tava unicd Tava broduse de Incalzire
produse superioara si 3 170 25...35
patiserie P
inferioara
Prajitura Tava unica Tavaproduse de 4. e ventilator 3 170 20...30
patiserie
2 —Tava standard* .
2 tavi 4 —Tava produse  Incalzire ventilator 2-4 170 25...35
de patiserie*
Incalzire
Tava unica Tavé standarg®  erioard/superioa 2 180 35...45
Produse ra asistata de
de ventilator
patiserie 1-Tava standard”
2 tavi 4 —Tava produse  Incalzire ventilator 1-4 180 40 ... 50
de patiserie*
Incalzire
Prod Tava unica Tava standard* superioara si 2 200 20...30
ro g use inferioara
: e ) Tava unica Tava standard* Incalzire ventilator 3 180 20...30
patiserie = -
cU crema 2 -Tava standard .
2 tavi 4 —Tava produse  Incalzire ventilator 2-4 180 20...30
de patiserie*
Incalzire
Paine Tava unica Tava standard* superioara si 3 200 30...40
intreaga inferioara
Tava unica Tava standard* Incalzire ventilator 3 200 30 ... 40
Forma de P
) sticla/metalic Incqlznre .
Lasagna Tava unica s superioara si 2 sau 3 200 30 ... 40
dreptunghiulara pe PP
M PO inferioara
gratar de sé&rma
Forma metalica P
neagra, diametru Incalzire
Tava unica ord, M superioara si 2 180 50...65
20 cm, pe gratar PP
S A 2w inferioara
Placinta de sarma
Ccu mere Forma metalica
Tavé unic neagra, diametru g 4 ie ventilator 3 170 50...65
20 cm, pe gratar
de sarma*
Incalzire 200
. Tava unica Tava standard* superioara si 2 10... 20
Pizza PP 220
inferioara
Tava unica Tava standard* Functie Pizza 3 250 8...15

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.
* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile comercial.
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Tabel de gatit pentru incilzire ventilator eco - functie de operare

 Nu modificati temperatura de preparare dupé ce ncepe si se gateasca Incalzire
ventilator eco - functie de operare.

e Nu deschideti usa atunci cand coaceti in Inclzire ventilator eco - functie de
operare. Daca usa nu este deschisa, temperatura intericara este optimizata
pentru a economisi energie si poate diferi de afisaj.

Nu preincalziti in modul Incalzire ventilator eco

Torturi mici Tava unica Tava standard* 3 160 25...35
Prajitura Tava unica Tava standard* 3 180 25...35
Produse de patiserie Tava unica Tava standard* 3 200 45 ... 55
Produse de patiserie 1,1\ nica Tava standard® 3 200 35...45

Ccu crema
* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

Carne, peste si pui e | uati in calcul aproximativ 4-5 minute

wam am

Punctele cheie ale prajirii

e Condimentarea cu suc de laméie si
piper nainte de prepararea puiului,
curcanului si bucatilor mari de carne,
creste performanta de preparare.

e Sunt necesare intre 15 si 30 de minute
in plus, pentru a gati camea cu os,
decéat pentru frigerea camii taiata file.

de timp de gatire per centimetru din

grosimea camii.
e Dupa expirarea timpului de preparare,

|asati carnea in cuptor timp de circa

10 minute. Sucul camii este mai bine

distribuit in timpul frigerii si nu se

scurge, atunci cand camea este taiata.
¢ Pestele trebuie asezat pe un raft

central sau inferior, intr-un vas
rezistent la temperatua inalta.

Tabel de gatit pentru carne, peste si pasare

Friptura .
(bucata o Incalzire )
intreagd) / Taya} Tava standard* inferioard/superioara 15 min. 250/max, 60 ... 80
unica B . apoi 180 ... 190
Carne de asistata de ventilator
fript (1 kg)
Pulpa de Tavd Incalzire
miel (1.5 - unica Tava standard* inferioard/superioara 170 85...110
2.0 kg) asistata de ventilator
B Grétar de sarma* Incalzire )
Jr?i\g Asezati o tava pe  inferioard/superioara 15 n;n O?fgémax 60 ... 80
Pui fript (1.8- un raft inferior asistata de ventilator o
2 kg) . Gratar de sarma* )
Taya} Asezati o tava pe Functie ,3D” 15 min. 250/ma><, 60 ... 80
unica L apoi 190
un raft inferior
B Incalzire )
Turcia (5.5 Jr?i\g Tava standard* inferioard/superioara 235 r;nqé%SO/ng ! 150 ... 210
ur(;ng)( ’ asistata de ventilator P
Tava Tava standard* Functie ,3D” 25min. 280/max, 45y 510
unica i apoi 180 ... 190
Tavd Gratar de sarma* Incalzire
o Asezati o tava pe  inferioard/superioara 200 20...30
unica Lo A -
un raft inferior asistata de ventilator
Peste = —
Tavi Gratar de sarma
unica Asezati o tava pe Functie ,3D” 200 20...30

un raft inferior
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entru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.
** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile comercial.

Graitoare

Camea rosie, pestele si puiul se

rumenesc rapid atunci cand sunt puse

pe gratar, capata o crusta frumoasa si
nu se usuca. Camea file, frigaruile,
céarnatii precum si legumele suculente

(rosii, ceapa etc.) se preteaza in mod

deosebit pentru frigerea pe gratar.

Avertismente generale

¢ Alimentele inadecvate pentru
prepararea pe gratar prezinta pericol
de incendiu. Puneti pe gratar doar
alimente adecvate pentru frigerea la
foc puternic, pe gratar. De asemenea,
nu asezati mancarea prea departe,
respectiv in partea din spate a
gratarului. Aceasta este cea mai
fierbinte zona, iar alimentele cu un
continut mare de grasime se pot
aprinde.

« Inchideti usa cuptorului in timpul
utilizarii gratarului. Nu folositi
gratarul cu usa deschisa.
Suprafetele fierbinti pot provoca
arsuril

Tabel de preparare la gratar

Indicatii esentiale pentru prepara-

rea pe gratar

¢ Puneti pe gratar alimente de grosime

si greutate pe cat posibil similare.

Asezati alimentele pe care doriti sa le

preparati pe gratarul de sarma sau in

tava gratarului, asezandu-le astfel
incat sa nu depasiti dimensiunile
elementului de incalzire.

* In functie de grosimea alimentelor de
pe gratar, timpii de preparare indicali
in tabel pot varia.

o Asezali gratarul de sarma sau tava
gratarului la nivelul dorit, in cuptor.
Daca frigeti pe gratar, introduceti tava
cuptorului pe raftul inferior, pentru a
colecta grasimea scursa. Tava
cuptorului pe care urmeaza sa o
introduceti trebuie sa fie dimensionata
astfel incét sa acopere intreaga zona a
gratarului. Este posibil ca aceasta tava
sa nu fie inclusa cu produsul. Pentru o
curatare mai usoara, turnati apa in
tava cuptorului.

Peste Gratar de sarma 250
Bucati de pui Gratar de sarma 250 25...35
Chiftele (vitg) - 12 Gratar de sarma 250 20...30
bucati
Cotlet de miel Gratar de sarma 250 20...25
Friptura - (feliatd) Gratar de sarma 250 25...30
Cotlet de vitel Gratar de sarma 250 25...30
Legume gratinate Gratar de sarma 220 20...30
Paine toast Gratar de sarma 250 1..3

§e recomanda preincalzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe gratar.
Intoarceti mancarea pe gratar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.
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Retete de test

Alimentele din acest tabel de preparare sunt pregatite conform standardului EN
60350-1, pentru a facilita testarea produsului pentru institutele de control.

Tabel de gatit pentru alimentele de incercare

Incalzire

Tava unica Tava standard* superioara 3 140 20...30
si inferioara
Fursecuri Tava unica Tava standard® Incazire 3 140 15...25
(dulci) ventilator
2 —Tava standard* Tncalzire
2 tavi 4 —Tava produse de . 2-4 140 15..25
S ventilator
patiserie
Incalzire
Tava unica Tava standard* superioara 3 160 25...35
si inferioara
Torturimici  Tavé unica Tava standard® Incazire 3 150 25...35
ventilator
2 —Tava standard* Tncalzire
2 tavi 4 —Tava produse de . 2-4 150 25...35
S ventilator
patiserie
Forma rotunda pentru IS
tort, diametru 26 cm, cu Incalzire
Tava unica L Ao superioara 2 160 30 ...40
gratar de sarma la AP
O o si inferioara
Prajitura partea de sus
pandispan Forma rotunda pentru .
Tavi unica tort, cjlametru ?6 cm, cu Inca}lznre 5 160 30 . 40
gratar de sarma la ventilator
partea de sus™
Forma metalica neagra, Incalzire
Tava unica diametru 20 cm, pe superioara 2 180 50...65
Placinta cu gratar de sarma** si inferioara
mere Forma metalica neagra, o
PR . Incalzire
Tava unica diametru 20 cm, pe y 3 170 50...65
ventilator

gratar de sarma**
Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.
* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.
** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile comercial.

Graitoare

Paine toast Gratar de sarma 4 250 1..83
Chiftele (vité) - 12 Grétar de sarma 4 250 20...30
bucati

Tntoarceti mancarea pe gratar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.
Se recomanda preincalzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe gréatar.
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intretinere si curitare

Informatii generale privind
curatarea

A Avertismente generale

e Asteptati ca aparatul sa se raceascs,
inainte de a-l curata. Suprafetele
fierbinti pot provoca arsuri!

¢ Nu aplicali detergenti direct pe
suprafetele fierbinti. Acest lucru poate
provoca pete permanente.

e Curatali si uscati temeinic aparatul
dupa fiecare utilizare. Astfel, resturile
alimentare sunt curatate cu usurinta si
este prevenita arderea acestora,
atunci cand produsul este utilizat din
nou, mai tarziu. Astfel, veti prelungi
durata de viata a aparatului, iar
problemele care pot aparea frecvent
sunt reduse.

¢ Nu folositi aparate de curatare cu
aburi, pentru curatare.

¢ Unii detergenti sau agenti de curatare
pot deteriora suprafata. Nu folositi
detergenti abrazivi, pulberi de curatat,
creme de curadtare, produse pentru
indepartarea calcarului sau obiecte
ascutite in timpul curatarii.

¢ Nu este nevoie de un agent special de

curatare pentru curatarea produsului

dupa fiecare utilizare. Curatati aparatul

cu detergent de vase, apa calda si o
carpa moale sau un burete si uscati-|
Cu o carpa uscata din microfibra.

¢ Asigurati-va ca stergeti complet

lichidul ramas dupa curatare si curatati

imediat orice stropi ramasi in urma
prepararii alimentelor.

¢ Nu spalati niciun component al
produsului ih masina de spalat vase.

Suprafete de inox si otel inoxidabil

¢ Nu folositi agenti de curatare care
contin acid sau clor, pentru curatarea
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suprafetelor si ménerelor de inox sau
otel inoxidabil.

e Suprafata de inox sau otel inoxidabil Tsi
poate schimba culoarea in timp. Acest
lucru este normal. Curatati suprafata
inox sau otel inoxidabil cu un
detergent potrivit dupa fiecare folosire.

e Curatali cu o carpa moale cu solutie
de detergent lichid (care nu zgérie)
potrivit pentru suprafetele de otel
inoxidabil, avand grija sa stergeti intr-o
singura directie.

* Indepartati urmele de calcar, ulei,
amidon, lapte si proteine de pe
suprafete de otel inoxidabil sau de
sticla imediat, fara intarziere. Petele se
pot oxida in timp.

Suprafete emailate

¢ Dupa fiecare utilizare, curatai
suprafetele emailate cu detergent de
vase, apa calda si o carpa moale sau
burete, si uscati cu o carpa uscata.

¢ Daca aparatul dumneavoastra are o
functie de curatare usoara cu abur,
puteti realiza curatarea usoara cu abur
in cazul murdariei usoare,
nepersistente. (Consultati sectiunea
»Curatarea usoara cu abur”)

e Pentru pete persistente se poate
utiliza produsul de curatare pentru
cuptor si gratar, recomandat pe site-ul
web al marcii produsului dvs., dar si
bureti de sérma fara zgéariere. Nu
folositi un produs extern de curatat
cuptorul.

e Cuptorul trebuie sa se raceasca,
pentru curaiarea zonei de preparare.
Curatarea suprafetelor fierbinti va crea
atat pericol de incendiu, cat si
deteriorarea suprafetei emailate.

Suprafete catalitice

e Peretii laterali din zona de preparare
nu pot fi acoperiti decéat cu vopsea de



email sau strat catalitic. Acest aspect
variaza in functie de model.

e Peretii catalitici au o suprafata mata si
poroasa usoara. Peretii catalitici ai
cuptorului nu trebuie curatati.

e Suprafetele catalitice absorb ulei
datorita structurii poroase siincep sa
straluceasca atunci cand suprafata
este saturata cu ulei, in acest caz se
recomanda inlocuirea pieselor.

Suprafete de sticla

e Atunci cand curatati suprafete de
sticla, nu utilizati instrumente metalice
dure si materiale de curatare abrazive.
Acestea pot deteriora suprafata sticlei.

e Curatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale din
microfibra, potrivita pentru suprafetele
de sticla si uscati-| apoi cu o carpa
uscata din microfibra.

¢ Daca raman urme de detergent dupa
curatare, stergeti cu apa rece si uscati
Cu o carpa uscata din microfibra.
Resturile de detergent ramase pot
deteriora suprafata sticlei, ulterior.

* In nicio situatie, resturile uscate de pe
suprafata sticlei nu trebuie curatate cu
cutite cu lama zimtata, burete de
s&rma sau instrumente ascutite
similare.

e Puteti iIndeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafata sticlei cu
agentul de detartrare disponibil in
comert, cu un agent de detartrare
cum ar fi otetul sau sucul de lamaéie.

¢ Daca suprafata este foarte murdara,
aplicati agentul de curatare pe pata cu
un burete si asteptati pana cand
acesta functioneaza corect. Apoi,
curatati suprafata de sticla cu o carpa
umeda.

¢ Decolorarile si petele de pe suprafata
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete vop-

site

e Curatali partile de plastic si suprafetele
pictate cu detergent de vase, apa
calda si o carpa moale sau un burete
si uscati cu o carpa uscata.

¢ Nu utilizati instrumente metalice
ascutite si agenti de curatare abrazivi.
Suprafetele pot suferi deteriorari.

¢ Asigurati-va ca imbinarile
componentelor aparatului nu raméan
umede sau cu urme de detergent. n
caz contrar, acestea pot fi afectate de
ruginire.

Curatarea accesoriilor

Daca nu se specifica altfel in manualul

de utilizare, nu curatati accesoriile

produsului ih masina de spalat vase.

Curatarea panoului de
comanda

e Atunci cand curatati panourile de
comanda si butoanele, stergeti panoul
si butoanele cu o carpa moale, umeda
si uscati cu o carpa uscata. Nu
indepartati butoanele si garniturile de
dedesubt pentru a curata panoul de
comanda. Panoul de comanda si
butoanele pot fi deteriorate.

Tn timpul curatérii panourilor de inox cu
butoanele de control, nu utilizati agenti
de curatare pentru inox in jurul
butoanelor. Indicatorii din jurul
butoanelor se pot sterge.

Curatati panourile de control tactile cu
0 carpa moale umeda si uscali cu o
carpa uscata. Daca produsul
dumneavoastra este prevazut cu o
caracteristica de blocare a tastelor,
setali blocarea tastelor inainte de
curdtarea panoului de control. In caz
contrar, se pot produce detectari
incorecte la nivelul tastelor.
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Curatarea interiorului
cuptorului (zona de

preparare)
Urmati instructiunile de curatare descrise
in sectiunea ,Informatii generale despre
curatare” in functie de tipurile
suprafetelor din interiorul cuptorului.
Curatarea peretilor laterali ai cup-
torului
Peretii laterali din zona de preparare nu
pot fi acoperiti decat cu vopsea de email
sau strat catalitic. Acest aspect variaza
in functie de model. Daca exista un
perete catalitic, consultati sectiunea
.Peretii catalitici” pentru informatii.
Daca aparatul dumneavoastra reprezinta
un model cu rafturi de s&rma, scoateti
rafturile Tnainte de a curata peretii laterali.
Apoi, realizati curatarea asa cum este
descris in sectiunea ,Informatii generale
despre curatare” In functie de tipul
suprafetei peretelui lateral.
Pentru a scoate rafturile laterale
de sarma:
1.Scoateti partea din fata a raftului de
sarma, tragandu-I catre peretele lateral
din partea opusa.
2.Trageti raftul de s&rma spre
dumneavoastra, pentru a-I indeparta
mplet.

.

.Pentru reasamblarea rafturilor,
procedurile aplicate la indepartarea
acestora trebuie repetate in ordinea
inversa a etapelor.
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Curatarea cu abur
Variaza in functie de modelul
produsului. Este posibil sa nu fie
disponibil pentru produsul
dumneavoastra.
Aceasta functie asigura o curatare
usoara, deoarece murdaria (care nu a
fost lasata prea mult timp) este inmuiata
de aburul degajat in interiorul cuptorului
si picaturile de apa condensate pe
suprafetele interioare ale cuptorului.
1.Indepartati toate accesoriile din
interiorul cuptorului.
2. Turmnati 500 ml de apain tava
cuptorului si asezati tava pe al doilea
raft al cuptorului

3.Setati cuptorul in modul "Incalzire
inferioara" si rulati la 100°C timp de 20
de minute.

Deschideti usa si stergeti suprafata

interioara a cuptorului cu o carpa sau cu

un burete umed.

Folositi apa calda cu detergent lichid, o

carpa moale sau un burete pentru a

curata murdaria persistenta, apoi

stergeti cu o céarpa uscata.



Tn timpul modului de curatare
usoara cu abur, apa care se afla
in piscina la baza cuptorului
pentru a inmuia reziduurile /
murdaria usor formate din
cavitatea cuptorului se va evapora
si se va condensa in cavitatea
cuptorului si in sticla intericara a
usii cuptorului, prin urmare, apa
poate picura cand usa cuptorului
este deschisa. Stergeti condensul
imediat ce usa cuptorului este
deschisa.

Variaza in functie de modelul produsului.

Este posibil sa nu fie disponibil pentru
produsul dumneavoastra. Dupa
condensarea in cuptor, este posibil sa
existe apa sau umezeala in canalul
concavitatii de dedesubtul cuptorului.
Dupa utilizare curatati acest canal cu o

Curatarea usii cuptorului

Nu folositi produse de curatare
abrazive dure, instrumente
metalice ascutite, burete de
sé&rma sau inalbitor, pentru a
curata usa si geamul cuptorului.

Puteti indeparta usa cuptorului si
geamurile usii, pentru a le curata. Modul
indepartarii usilor si geamurilor este
explicat in sectiunile ,Indepartarea usii
cuptorului” si ,Indepértarea geamului
interior al usii”. Dupa scoaterea
geamurilor interioare ale usii, curatati-le
cu detergent de vase, apa calda si o
carpa moale sau burete, si uscati cu o

céarpa uscata. Stergeti sticla cu otet si
apoi clatiti-o impotriva reziduurilor de
calcar care pot aparea pe sticla
cuptorului.
indepartarea usii cuptorului
1.Deschideti usa cuptorului.
2.Deschideti clemele din soclul
balamalei usii din fata, la dreapta si la
stanga, apasand in jos, asa cum se
arata in figura.
Tipul balamalei (A), (B), (C) variaza in
functie de modelul produsului. Figurile
de mai jos arata cum sa deschideti toate
tipurile de articulatii.
(A) balama de tip este disponibila in
tipurile de usi normale.
(B) balama de tip este disponibila in
tipurile de usi cu inchidere usoara.
Balama de tip (C) este disponibila in
tipurile usilor de deschidere /inchidere
usoare.
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nchidere balama - pozitie inchisé nchidere balama - pozifie deschisa
3.Pozitionati usa cuptorului in pozitie
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4. Trageti usa detasata In sus, pentru a o
elibera din balamalele din partea
dreapta si stanga si indepartati-o.

Pentru reatasarea usii, procedurile
aplicate la indepartarea acesteia
trebuie aplicate in ordinea inversa
a etapelor. Atunci cand instalati
usa, asigurati-va ca inchideti
clemele de pe locasul balamalei.

indepartarea geamului

interior al usii cuptorului
Geamul interior al usii din fata a
aparatului poate fi indepartat pentru
curatare.

1.Deschideti usa cuptorului.

2.Trageli catre dumneavoastra
componenta de plastic, atasata pe
sectiunea superioara a usii din fata,
apasand simultan pe punctele de
presiune de pe ambele parti ale
componentei si indepartati-o.

3.Asa cum se arata in figura, ridicati cu
grija geamul de la partea interioara (1)
in directia ,A” apoi scoateti tragand in
directia ,,B”.

1 Panou de sticla la interfata cu
interiorul

2* Panou de sticla interior (Este posibil
sa nu existe pentru produsul
dumneavoastra)

4.Daca produsul dumneavoastra are
geam interior (2), repetati procesul
pentru detasarea acestuia (2).

5.Primul pas al reasamblarii usii este
reasamblarea geamului interior (2).
Asezali marginea tesita a geamului pe
marginea tesita a fantei de plastic.
(Daca aparatul este prevazut cu geam
interior). Geamul interior (2) trebuie
atasat la fanta de plastic cea mai
apropiata de geamul cel mai din
interior (1).

6.In timp ce reasamblati geamul de la
interior (1), orientati partea imprimata a
geamului catre geamul dinspre interior.
Este cruciala asezarea colturilor
inferioare ale geamului cel mai din
interior (1) in fantele de plastic de la
partea inferioara.

7.Apasati componenta de plastic in
directia cadrului, pana cand se aude
un ,clic”.

Curatarea lampii cuptorului
Tn cazul in care usa de sticla a lampii
cuptorului din zona de preparare se
murdareste; curaiati cu detergent de
vase, apa calda si o carpa moale sau un
burete si uscati cu o carpa uscata. In
cazul defectarii lampii cuptorului, o puteti
inlocui respectand instructiunile din
sectiunile urmatoare.
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inlocuirea lampii cuptorului

A Avertismente generale

¢ Pentru a evita riscul de electrocutare
nainte de inlocuirea lampii cuptorului,
deconectati conectorul electric si
asteptati racirea cuptorului.
Suprafetele fierbinti pot provoca arsuril

* Tn acest cuptor se foloseste o lampa
incandescenta cu o putere mai mica
de 40 W, o inaltime mai mica de 60
mm, un diametru mai mic de 30 mm
sau o lampa cu halogen cu priza tip
@9, o putere mai mica de 60 W.
Lampile sunt potrivite pentru
functionarea la temperaturi peste
300 ° C. Lampile pentru cuptor pot fi
obtinute de la agentii de service
autorizati sau de la un tehnician cu
licenta.

e Pozitia lampii poate sa difere de cea
indicata in figura.

¢ | ampa folosita pentru acest aparat nu
este adecvata pentru iluminatul
incaperilor locuintei. Scopul acestei
lampi este sa permita utilizatorului sa
supravegheze alimentele din interiorul
cuptorului.

e | ampile utilizate In acest aparat
trebuie sa reziste la conditii fizice
extreme, cum ar fi temperaturi peste
50 °C.

in cazul in care cuptorul

dumneavoastra este prevazut cu o

lampa rotunda,

1.Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare cu electricitate.

2.Scoateti capacul de sticla, rotindu-1n
sens invers acelor de ceasornic.
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3.Daca lampa cuptorului este de tip (A),
ca in figura de mai jos, rotiti lampa
cuptorului asa cum se arata in figura si
inlocuiti-o cu una noud. Daca este de
tip (B), scoateti asa cum se arata in
figura si inlocuiti cu una noua.

4.Repozitionati capacul de sticla.

in cazul in care cuptorul este

prevazut cu o lampa de forma

patrata,

1.Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare cu electricitate.

2.Scoateti rafturile de s&rma conform
descrierii.

3.Ridicati capacul de sticla de protectie
al lampii cu o surubelnita.

4.Daca lampa cuptorului este de tip (A),
ca in figura de mai jos, rotiti lampa



cuptorului asa cum se arata in figura si
inlocuiti-o cu una noud. Daca este de
tip (B), scoateti asa cum se arata in
figura si inlocuiti cu una noua.

5.Repozitionati capacul de sticla si
rafturile de sarma.
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E] Depanare

Consultati reprezentantul de servicii tehnice autorizat, tehnicianul detinator de
licenta sau distribuitorul de la care ati achizitionat produsul, daca nu puteti remedia
problemele, desi ati implementat instructiunile din aceasta sectiune. Nu incercati
niciodata sa reparali singur un aparat defect

e Acest lucru este normal. >>> Aceasta nu este o defectiune

e Vaporii care apar In timpul coacerii se pot condensa si forma picaturi de apa,
atunci cand intra in contact cu suprafete reci ale aparatului. >>> Aceasta nu este
0 defectiune.

e Atunci cand pariile metalice se incalzeasc, acestea se pot dilata, provocand
zgomot. >>> Aceasta nu este o defectiune

¢ Siguranta de retea este defecta sau s-a declansat. >>> Verificali sigurantele de la
tabloul de sigurante. Daca este necesar, schimbati-le sau resetali-le.

e Aparatul nu este conectat la priza (mpamantata). >>> Verificali conexiunea la
priza.

¢ Butoanele/butoanele rotative/tastele de pe panoul de control nu
functloneaza >>> Daca aparatul este prevazut cu funct|e de blocare a tastelor,

e Alimentarea este mtrerupta >>> Verificati daca se realizeaza ahmentarea
Verificati sigurantele de la tabloul de sigurante. Daca este necesar, schimbati-le
tati-|

ste posibil ca acesta sa nu fie setat la 0 anumita functie si/sau temperatura de
coacere. >>> Setali cuptorul la o anumita functie si/sau temperatura de coacere.
¢ |a modelele echipate cu cronometru, cronometrul nu este reglat. >>> Reglafi
ora.
¢ Alimentarea este intrerupta. >>> Verificali daca se realizeaza alimentarea.
Verificati sigurantele de la tabloul de sigurante. Daca este necesar, schimbali-le

¢ A avut loc o intrerupere anterioara a alimentarii electrice. >>> Reglafi ora/
Deconectati si reconectati aparatul.
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Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service Gaest
Str. 13 Decembrie nr. 210 , Gaesti , Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni - Vineri : 08:30 - 20:00

Sambata :

08:30 - 17:00

Centrul de apeluri Arctic si Beko

*9010, numar apelabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig

*9020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

0245 - 605 111, numar apelabil in reteaua Romtelecom
0372 - 015 111, numar apelabil in reteaua Vodafone

Nr.

Crt. JUDET REPREZENTANTA | ADRESA
1 ALBA ALBA IULIA E:ié;'ransilvaniei , bl 3EFG, spatiu comercial ,
2, ARAD ARAD Piata Areneinr6, bl. E, sc. A, parter
Bd. Fratii Gloesti, nr. 59 ,bl. $9¢, sc. B,

3. | ARGES PITESTI parter
4, BACAU BACAU Str. Energiei , nr. 39, sc. B , parter
5. BIHOR ORADEA Bd. | Dacia , nr. 54, bl.U4, spatiu comercial Il

BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1,sc D,
6. | NasAUD BISTRITA parter
7. BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8

BUCURESTI

8. BUCURESTI Decebal Bd. Decebal, Nr.18, Bloc S4 , sector 3
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9. BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu , nr FN, bl C2 , parter

10. | CARAS-SEVERIN | RESITA Str. B.A. Petculescu, bl. 1

1. | CLUWJ CLUJ-NAPOCA Str. Constantin Brancus , nr. 2

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

12. | CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei , nr. 93, bl. S, parter

13. | COVASNA SF. GHEORGHE Str. Nicolae lorga , bl. 10, sc. A

14. | DAMBOVITA GAESTI Str. 1 Decembrie , bl. 64

15. | DAMBOVITA TARGOVISTE Bd. I.C. Bratianu , nr. 34, bl. D1C

16. | DOLJ CRAIOVA Bd. Decebal , nr. 53, bl. 38 , sc. 1

17. | GALATI GALATI Str. Constructorilor , nr. 7

18. | GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918 , bl. 67

19. | HARGHITA MIERCUREA CIUC | Str. Pietii, nr. 7,sc.D,S.C.nr3

20. | HUNEDOARA DEVA Bd. 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10

21. | IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei , nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
22. | 1AsI IASI E’;rrt eSrf. Lazar, nr. 6, bl. Penes Curcanul ,

23. | MARAMURES BAIA MARE Bd. Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr 1

24, | MURES TARGU MURES Str. Libertatii , nr 97

25. | NEAMT PIATRA NEAMT Str. lulian Antonescu , nr. 6, bl. T6, ap 16
26. | OLT SLATINA Bd. Nicolae Titulescu , nr. 21

27. | PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja , nr.15 , bl. 35C, parter
28. | SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja , nr. 91, bl. D113

29. | SATU MARE SATU MARE Str. Piata Soarelui , bl. UU18

30. | SIBIU SIBIU Str. Fabricii , nr. 2, ap. spatiu comercial

31. | SUCEAVA SUCEAVA Str. Marasesti, nr. 39A , bl.A12, sc. A, parter
32. | TELEORMAN ALEXANDRIA zt)rm I:rucr;;ru, nr. 220 , bl. BM2F , parter , spatiu
33. | TIMIS TIMISOARA Str. 8t. O. losif, nr. 2, parter, SAD 2

34. | TULCEA TULCEA ?H Babadag, nr 7, bl.3, sc. B, parter, ap.
35. | VALCEA RM. VALCEA Bd. Tudor Viadimirescu , Nr.32, bl. 5, parter
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Vazeny zakazniku,

Pred pouzitim produktu si pozorné prec¢téte tento navod k obsluze.

Beko dékuje, Ze jste si vybrali tento vyrobek. Chceme, aby vam vaSe zafizeni, vyrobené
s vysokou kvalitou a Spi¢kovou technologii, poskytovalo nejlepsi U¢innost. Pred
pouzitim vyrobku si peclivé pfeCtéte tento navod a veskerou dodanou dokumentaci a
uschovejte je jako referenci. Pokud vyrobek pfedate nékomu jinému, poskytnéte mu
tento névod. Postupuijte podle pokyn( a vénujte pozornost véem informacim a
vystraham v navodu k obsluze.

Ridte se podle v&ech informaci a varovani v navodu k obsluze. Tim budete chranit
sebe a sviij vyrobek pred nebezpedimi, kterda mohou nastat.

Navod k obsluze si uschovejte. Pokud vyrobek pfedate nékomu jinému, poskytnéte mu
tento navod.

Navod k obsluze obsahuje nasledujici symboly:
A Nebezpedi, které miize mit za nasledek smrt nebo zranéni.

POZNAMKY Nebezpedi, které miize mit za nasledek vazné poskozeni vyrobku nebo
jeho okaoll.

& Nebezpedi, které miize zplsobit popdleni v dlsledku kontaktu s horkymi povrchy.
0 Dllezité informace nebo uZitecné tipy pro pouziti.

@ Navod k obsluze si pfectéte.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/ Istanbul/ TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl Bezpeénostni pokyny

« Tato Cast obsahuje
bezpelnostni pokyny, které
vam pomohou predchazet
jakymkoli rizikdim zranéni
0sob nebo skod na majetku.

« \ pripadé prevedeni vyrobku
na jinou osobu nebo pouziti z
druhé ruky je tfeba spolu s
vyrobkem dodat navod k
obsluze, produktové Stitky,
dalsi prislusné dokumenty a
prislusenstvi.

» NaSe spolecnost neodpovida
za zadné skody, které mohou
vzniknout nasledkem
nedodrzeni téchto pokynd.

« Nedodrzeni téchto pokyn(

zpUsobi ztratu jakékoli zaruky.

« AInstalacni a servisni prace
nechte vzdy provést
vyrobcem, autorizovanym
servisem nebo osobou,
kterou urcCi dovozce.

« A PouZivejte pouze originaini
nahradni dily a prislusenstvi.

« A Nepokousejte se opravit
ani vymenit zadnou cast
vyrobku, pokud to neni jasné
uvedeno v navodu k obsluze.

« A Na vyrobku neprovadgjte
technické Upravy.

4/CZ

Al:léel pouziti

« Tento vyrobek je uréen pro
domaci pouziti. Neni vhodny
pro komercni pouziti.

» Nepouzivejte vyrobek na
zahradach, balkonech ani v
jinych venkovnich prostredich.
Zafizeni je urCeno k pouziti v
kuchynskych linkach pro
domacnosti a zaméstnance v
obchodech, kancelarich a
dalSich pracovnich
prostredich.

« VAROVANI: Tento vyrobek
by se mél pouzivat pouze pro
ucCely vareni. Nemél by se
pouzivat pro jiné ucely,
napriklad pro vytapéni
mistnosti.

« Troubu Ize pouzit k
rozmrazovani, peceni,
smazeni a grilovani potravin.

 Tento vyrobek by se nemél
pouzivat pro vytapéni,
zahrivani talirG, véseni ruénik{
nebo obleCeni na drzadle za
ucelem suseni.

ABezpec“:nost déti,

zranitelnych osob a

domacich zvirat

« Déti ve véku 8 let a starsi, a
lide, ktefi maji snizené fyzicke,



smyslové nebo mentalni
dovednosti nebo maji
nedostatek zkuSenosti a
znalosti, mohou tento
vyrobek pouzivat pouze
tehdy, kdyz jsou pod
dohledem nebo vyskoleni pro
bezpelné pouzivani a rizika
vyrobku.

« Déti by si s vyrobkem nemély
hrat. Citéni a uZivatelskou
udrzbu by nemély provadét
déti, pokud nejsou pod
dohledem.

« Tento vyrobek by neméli
pouzivat lidé s omezenou
fyzickou, smyslovou nebo
mentalni schopnosti (vCetné
déti), pokud nejsou stale pod
dohledem nebo pokud

nedostanou potrebné pokyny.

 Déti by mély byt pod
dohledem, aby se zajistilo, ze
si s vyrobkem nebudou hrat.

« Elektrické vyrobky jsou
nebezpelné pro déti a
domaci zvirata. Déti a domaci
zvirata si s vyrobkem nesméji
hrat, |ézt na vyrobek ani
dovnitr.

» Nepokladejte na vyrobek
predméty, na které by déti
mohly dosahnout.

« VAROVANI: B&hem
pouzivani jsou pristupné

povrchy vyrobku horkeé.
Udrzujte déti dale od vyrobku.

» Obalové materialy
uchovavejte mimo dosah déti.
Hrozi nebezpeli zranéni a
uduseni.

« KdyZ jsou dvirka otevrena,
nepokladejte na né zadné
tézké predmeéty ani nedovolte
détem, aby si na né sedaly.
Mohlo by to zpUsobit
prevraceni trouby nebo
poskozeni zavésu dvirek.

« (Pokud je vas produkt
vybaven zastrékou) Z divodu
bezpelnosti déti pred
likvidaci vyrobku odpojte
napajeci zastrCku a vyradte
vyrobek z provozu.

A Elektricka bezpecnost

« Pripojte vyrobek k uzemnéné
zasuvce chranéné pojistkou,
ktera odpovida aktualnim
hodnotam uvedenym na
typovém S&titku. Instalaci
uzemnéni nechte provést
kvalifikovanym elektrikarem.
Nepouzivejte vyrobek bez
uzemneéni v souladu s
mistnimi / vnitrostatnimi
predpisy.

« ZastrCka nebo elektricke
pripojeni vyrobku by mélo byt
na snadno pfistupném misté
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(kde nebude ovlivnéno
plamenem kamen). Pokud to
neni mozné, mél by byt na
elektrické instalaci, ke které je
produkt pripojen, k dispozici
mechanismus (pojistka,
spinac, vypinac atd.) v
souladu s elektrickymi
predpisy, oddéluijici vSechny
pOly od sité.

« Béhem instalace, opravy a
prepravy nesmi byt produkt
zapojen do zasuvky.

 Zapojte vyrobek do zasuvky,
ktera splnuje hodnoty napéti
a frekvence uvedené na
typovém Stitku.

« (Pokud vas produkt nema
napajeci kabel) Pouzivejte
pouze propojovaci kabel,
ktery je uveden v Casti
,lechnické udaje”.

» Napagjeci kabel nemackejte
pod vyrobek a za vyrobkem.
Na napajeci kabel
nepokladejte tézké predméty.
Napajeci kabel by se nemél
ohybat, mackat, a nesmi prijit
do kontaktu s zadnym
zdrojem tepla.

» Kdyz je trouba v provozu, jeji
zadni povrch se také zahriva.
Napajeci kabely se nesmi
dotykat zadniho povrchu,
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mohlo by se poskodit
pripojeni.

« Elektrické kabely nedavejte
do dvirek trouby a nevedte je
pres horké povrchy.
Roztaveni kabelu by mohlo
zpUsobit zkrat trouby a
vzplanuti ohné.

 Pouzivejte pouze originalni
kabel. Nepouzivejte
profiznuté nebo poskozené
kabely ani prodluzovaci
kabely.

» Pokud je napdjeci kabel
poskozen, musi jej vymeénit
vyrobce, autorizovany servis
nebo osoba, kterou urci
dovozce, aby se predeslo
moznym nebezpedim.

« VAROVANI: Pred vyménou
svétla trouby se ujistéte, ze
jste produkt odpojili od sitg,
aby nedoslo k Urazu
elektrickym proudem.
Odpojte vyrobek nebo
vypnéte pojistku v pojistkové
skrince.

(Pokud je vas produkt vybaven

zastrékou)

» Nezapojujte vyrobek do
zasuvky, ktera je volna,
dostala se ven ze své zdirky,
je rozbita, Spinava, mastna, v
nebezpedi kontaktu s vodou



(napriklad voda, ktera mCze
vytéct z prepazky).

 Nikdy se nedotykejte zastrCky
mokryma rukama! Pri
odpojovani nedrzte kabel,
vzdy drzte zastrCku.

o Ujistéte se, ze zastrCka
vyrobku je bezpelné
zapojena do zasuvky, aby se
zabranilo vzniku elektrického
oblouku.

ABezpec“:nost pri prepraveé

« Pred prepravou vyrobku
odpojte vyrobek ze sité.

« \/yrobek je tézky, jeho
prepravu musi provadét
nejméne dva lide.

» K pfepravé nebo
premistovani vyrobku
nepouzivejte dvirka ani
rukojet’.

« Nedavejte na vyrobek jiné
predméty a prenasejte jej ve
svislé poloze.

» Pokud potrebujete vyrobek
prepravit, zabalte jej do
balicitho materialu s
bublinkovou fdlii nebo silnou
lepenku a pevné ji prilepte.
Vyrobek pevné zajistéte
paskou, aby se zabranilo
poskozeni vyrobku a jeho
odnimatelnych nebo
pohyblivych Casti.

« Zkontrolujte celkovy vzhled
vyrobku, zda béhem prepravy
nedoslo k poSkozeni.

A Bezpecnost instalace

« Pred instalaci vyrobek
zkontrolujte, zda neni
poskozeny. Pokud je vyrobek
poskozen, neinstalujte jej.

« Neinstalujte vyrobek v
blizkosti zdroj tepla
(radiatory, kamna atd.).

« Udrzuijte vSechny ventilacni
kanaly kolem vyrobku
otevrené.

» Aby nedoslo k prehrati,
nemel by se vyrobek
instalovat za dekorativni
dvere.

A Bezpecnost pouziti

» Po kazdém pouziti se ujistéte,
ze vyrobek je vypnuty.

» Pokud vyrobek delsi dobu
nepouzivate, odpojte jej nebo
vypnéte pojistku v pojistkové
skrince.

« Vadny nebo poskozeny
vyrobek nepouzivejte.
Odpoijte elektricka / plynova
pripojeni vyrobku, pokud jsou
k dispozici, a zavolejte
autorizovany servis.
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» Nepouzivejte vyrobek s
odstranénym nebo rozbitym
sklem prednich dvirek.

» Nelezte na vyrobek, abyste
na néco dosahli, ani z jiného
ddvodu.

» Nepouzivejte vyrobek v
situacich, které mohou
ovlivnit vas usudek, jako
napriklad po uziti drog nebo
alkoholu.

» Horlavé predméty
uchovavaneé v oblasti peceni
se mohou vznitit. Nikdy
neskladuijte v oblasti peCeni
horlavé predmeéty.

» Rukojet trouby neni susicka
ruc¢nik(. Pri pouzivani vyrobku
nezavésujte ruCniky, rukavice
ani podobné textilie.

» Zavésy dvirek vyrobku se pri
otevirani a zavirani dvirek
pohybuiji a utahuji. Pri
otevirani / zavirani dvirek
nedrzte dvirka za zavesy.

AVarovénl’ o teploté

« VAROVANI: B&hem provozu
vyrobku budou exponované
Casti horké. Nedotykejte se
vyrobku a ohfivacich prvka.
Déti mladsi 8 let by se nemély
priblizovat k vyrobku bez
dospélé osoby.
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« Neumistuijte do blizkosti
vyrobku horlavé / vybusné
materialy, protoze okraje
budou béhem provozu horké.

« Pri otevirani dvirek trouby se
drzte dale, aby nedoslo ke
vdechnuti pary. Para vam
mUze popadlit ruku, obliej a /
nebo odi.

« B&hem pouzivani maze byt
vyrobek horky. Nedotykejte
se horkych prihradek,
vnitiich ¢asti trouby,
ohfivacich prvk{ atd.

« PFi ukladani potravin do horké
trouby, pfi vyjimani potravin
atd. vzdy pouzivejte rukavice
odolné vid&i teplu.

A Pouziti prislusenstvi

« Je dUlezité, aby rost a misa
byly spravné umistény na
draténych policich. Podrobné
informace najdete v Casti
,Pouziti prislusenstvi®.

« Prislusenstvi mize poskodit
sklo dvifek pri zavirani dvirek
vyrobku. PrisluSenstvi
zatlacte vzdy na konec
varného prostoru.

A Bezpecnost peceni

« PFi uzivani alkoholu v jidle
dbejte na opatrnost. Alkohol
se pri vysokych teplotach



odparuije, a pri vystaveni
horkym povrchdm se maze
vznitit a zpUsobit pozar.
Odpad z potravin, olej atd. na
varné plose muze vzplanout.
Pred pecenim takové hrubé
necistoty odstrante.
Nebezpecli otravy jidlem:
Neskladuijte jidlo v troubé
déle nez hodinu pred a po
vareni. Jinak mize nastat
otrava jidlem nebo mUzete
onemocnet.

Nezahrivejte uzaviené

plechovky a sklenéné nadoby.

Zvyseny tlak maze zpUsobit
prasknuti nadoby.

Vlozte do nadobi nebo na
prislusenstvi pro troubu s
jidlem (misa, rost, atd.)
nepromastitelny papir a
vlozte nadobi do predehraté
trouby. Odstrante
nadbytecné kousky
nepromastitelného papiru
presahuijici z prislusenstvi
nebo nadoby, aby se
zamezilo riziku doteku
ohfivacich prvk( trouby.
Nikdy nepouzivejte
nepromastitelny papir pfi
teploté vySSi nez maximalni
povolena teplota pouziti
uvedena na pouzivaném
nepromastitelného papiru.

Nikdy neumistujte
nepromastitelny papir na
zakladnu trouby.

» Nepokladejte pekace, talife
ani hlinikovou folii pfimo na
dno trouby. Nahromadéné
teplo mize poskodit dno
trouby.

« Béhem grilovani zavrete
dvirka trouby. Horké povrchy
mohou zpUsobit popéleniny!

« Potraviny nevhodné pro
grilovani vyvolavaji nebezpeci
pozaru. Grilujte pouze jidlo,
které je vhodné pro grilovaci
ohen. Jidlo také nedavejte
prilis daleko do zadni Casti
grilu. Je to nejvice horka
oblast a mastna jidla se
mohou vznitit.

Al:ldriba a gisténi

 Pred vycisténim produktu
vyCkejte, dokud produkt
vychladne. Horké povrchy
mohou zpUsobit popéleniny!

 Nikdy nemyjte vyrobek
stfikanim nebo polévanim
vodou na ngj! Hrozi
nebezpedi Urazu elektrickym
proudem!

« \/yrobek necistéte parnimi
CistiCi, protoze by to mohlo
zpUsobit Uraz elektrickym
proudem.
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« K Cisténi skla prednich dveri
trouby / (pokud takoveé jsou)
skla hornich dveri trouby
nepouzivejte drsné abrazivni
Cistici prostredky, kovové
Skrabky, draténou vinu nebo
bélici materialy. Tyto
materidly mohou zpUsobit
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poskrabani a rozbiti
sklenénych povrchd.

» Ovladaci panel udrzujte vzdy

Cisty a suchy. Vihky a
znecistény povrch mize
zpUsobit problémy pri
ovladani funkci.



B Pokyny tykajici se zivotniho prostiedi

Narizeni o odpadech
Dodrzovani smérnice WEEE a o
likvidaci odpadti
Tento produkt spliuje
smérnici EU WEEE

== (2012/19/EV). Tento wyrobek
nese symbol pro tfident,
platny pro elektricky a
elektronicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce
kvalitnich soucéasti a materidl, které Ize
znovu pouzit a které jsou vhodné pro
recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti
nevyhazujte do bézného domaciho
odpadu. Odvezte ho do sbé&rmého mista
pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o
téchto sbérnych mistech ziskate na
mistnich Uradech.

Spravna likvidace pouzitého zafizeni
pomaha pfedchazet moznym
negativnim dopadim na Zivotni prostfedi
a lidské zdravi.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili splfuje
smeémicih EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje zadné Skodlivé ani
zakazané materidly, které jsou smérnici
zakazané.

Likvidace obalovych

materiala
e Obalové materidly jsou nebezpecné
pro déti. Obalové materidly uschovejte

na bezpecném misté mimo dosah déti.

Obalové materialy vyrobku jsou
vyrobeny z recyklovatelnych materiald.
Zlikvidujte je spravné a tfidte je v

souladu s pokyny pro likvidaci
recyklovaného odpadu. Nelikvidujte je
s béznym domacim odpadem.

Doporuceni pro usporu

energie

Nasledujici doporu¢eni vam pomohou

pouzivat vas vyrobek ekologicky a

energeticky Ucinné:

® /mrazené jidlo pred vafenim
rozmrazte.

¢ \/ troubé pouzivejte tmavé nebo
smaltované nadoby, které Iépe
prenaseji teplo.

¢ Vypnéte vyrobek 5 az 10 minut pred

koncem doby vareni, aby se vareni

prodlouzilo. Nyni mdZete pomoci tepla
usetfit az 20 % elektfiny.

Pokud je to uvedeno v receptu nebo v

uzivatelské pfirucce, potraviny vzdy

pfedehfejte. BEhem vareni neotevirejte
dvitka trouby Casto.

Neotevirejte dvitka trouby pFi vareni v

provozni funkci ,Ekonomicky ohfev

ventilatorem®. Pokud se dvitka
neoteviraji, vnitfni teplota se
optimalizuje za ucelem Uspory energie
pfi provozni ,Ekonomicky ohfev
ventilatorem* funkci, a tato teplota se
mUze liSit od teploty zobrazené na
obrazovce.

e Zkuste v troubé vafit vice nez jedno
jidlo najednou. MUzete jidla varit
sou¢asné umisténim dvou varnych
nadob na dratény rost. Kromé toho,
pokud vafite jidla jedno po druném,
usetfi to enerdgii, protoze trouba
neztraci své teplo.
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k] vas vyrobek
Predstaveni vyrobku

A WO N =

D O

Ovladaci panel

Svitidlo*

Draténé police™

Motor ventilatoru (za ocelovym
plechem)

Dvefe

Rukojet

Spodni ohfiva¢ (spodni ocelovy
plech)

Poloha police

Horni ohfivac

12/CZ

10 Ventilacni otvory

*

*%

V zavislosti na modelu Vas produkt
nemusi disponovat lampou nebo se
typ a umisténi lampy mize lisit od
ilustrace.

V zavislosti na modelu Vas vyrobek
mUzZe byt bez draténych polic. Na
obrazku jsou draténé police
zobrazeny jako priklady.



Uvod do ovladaciho panelu vyrobku a jeho pouziti
V této Casti najdete prehled a zakladni pouziti oviadaciho panelu vyrobku. V zavislosti
na typu vyrobku se mohou obrazky a nékteré funkce lisit.

Ovladani trouby

1

Tlagitko Zapnuti/Vypnuti
Zobrazeni funkci

Knoflik Fizeni trouby

Tlacitko nastaveni teploty
Zobrazeni teploty

Tlagitko uzavreni tlaCitek

Tlacitko start / stop vareni

Tlagitko alarmu

9 Zobrazeni hodin/Casu

10 Tlagitko €asu a nastaveni

Pokud se vas vyrobek ovlada pomoci
ovladacich knoflikd, mohou byt tyto
knofliky zapustény do panelu, ze kterého
se u nékterych modell po stisknuti
vysouvaji. Cheete-li pomoci téchto
ovladacich knoflikdl provést nastavent,
nejprve zatlacte pfislusny oviadaci
knoflik dovnitf a ten se pak vysune ven.
Po provedeni nastaveni znovu zatlaCte
na ovladaci knoflik a ten se vrati do
plvodni polohy.

Knoflik Fizeni trouby

Pomoci ovladaciho knofliku trouby
mUzete oviadat nastaveni na displeji
hodin/Casu a na displeji teploty. Mezi
témito nastavenimi mdzete prechazet
oto&enim ovladaciho knofliku trouby

0 N O~ oWwN =

o

0
l
C

doprava nebo doleva. Nastaveni mlzete
aktivovat a potvrdit jeho stisknutim.
Ukazatel teploty

Ze symbolu vnitfni teploty na displeji
poznate, jaka je teplota uvnitf trouby.
Symbol se zobrazi na displeji pfi zahajeni
peceni a jakmile teplota uvnitf trouby
dosahne nastavené teploty, bude suvitit
kazdy stupen symbolu vnitfni teploty.
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Zobrazeni funkci Zobrazeni hodin/€asu :

Funkéni displej obsahuje provozni o : Symbol Cas vareni/Cas dne
funkce trouby. Kazda funkce se aktivuje Q) : Symbol alarmu

dotykem na ni. V8echny funkce na 4Gt : Symbol nastaveni
obrazovce jsou schematické; nemusi byt & : Rozsviti se Symbol Zamku

k dispozici ve vasem produktu. Provozni tlaCitek

funkce, které jsou k dispozici na vasem &9 : Symbol vareni Eco ventilator
vyrobku, jsou vysvétleny v Casti I : Symbol nizké urovné pary*
,porovozni funkce trouby*” @ : Symbol vysoké drovné pary*
v : Symbol sondy na maso*

0N
R

OO * Li&f se v zavislosti na modelu

o O H H:H B é o produktu. * Nemusi byt k dispozici ve
i — - vasem produktu.

‘C H H H i i & Zobrazeni teploty:

> : Symbol vareni
C : Symbol teploty

%Ioak?”:rl’?li:!e i : Symbol vnitFnJ’ teplotvy trouby
' A : Symbol rychlého ohfevu

o : Tladitko ¢asu a nastaven( (booster)

°C : Tlagitko nastaveni teploty : Symbol zamku dvefi*

& : Tlacitko uzavient tlaCitek * Lisf se v zavislosti na modelu

Q : Tlacitko alarmu produktu. * Nemusf byt k dispozici ve

i : TlaCitko start / stop vareni vaem produktu.
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Provozni funkce trouby

\Y tabulce funkcijsou uvedeny provoznl’ funkce, které mﬁiete v troubé pouzit, a

vy

provoznich rezim{ se mUze lisit od usporadani vaseho vyrobku

Trouba se nezahfiva. Pracuje pouze
ventildtor (na zadni sténé€).
Zmrazené jidlo s granulemi se

ventildtorem

# Provoz s pomalu rozmrazuje pfi pokojové
pomoc - PRV C
0 o teploté, varené jidlo se ochladi. Cas
ventilatoru L Y
potrebny na rozmrazeni celého
kusu masa je delSi nez v pfipadé
potravin se zmy.
Jidlo se zahfiva shora a zespodu
soucasné. Vhodné pro kolace a
Horni a 40 - 280 dusené maso v pekarskych
— spodni ohfev formach nebo kolaCe a pecivo.
Peceni se provadi pomoci jediné
misy.
Zapnuty je pouze spodni ohfev.
. Vhodné pro potraviny, které
— Spodnf ohev 40-220 vyzaduji zhnédnuti na spodni
strané.
] ] Horky vzduch ohfaty homim a
— Spgg?elch;)ml dolnim ohfivatem se rovnomémé a
% omoci 40 - 280 rychle rozvadi po celé troubé
— porm pomoci ventilatoru. Peceni se
ventilatoru e S
provadi pomoci jediné misy.
Horky vzduch ohfaty ohfivacem s
ventilatorem se rovnoméme a
Ohrev rychle rozvadi po celé troubé
® 9 40 - 280 bty ,
ventilatorem pomoci ventilatoru. Vhodné pro
vareni jidla ve vice miséach na
rliznych Urovnich polic.
Pro Usporu energie mUzete tuto
funkci pouzit namisto pouziti
Ekonomicky ,Ohfev ventilatorem* v rozmez{
® ohfev 160 - 220 160-220 °C. Doba peceni vSak

bude o néco delsi.

Pourziti této funkce je popsano v
kapitole "Obsluha fidici jednotky
trouby".
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Dolni ohfiva¢ a ohrev s ventilatorem

Funkce Pizza 40 - 280 o ) N
pracuji. Vhodné pro peceni pizzy.
Horni ohtev, doIni ohfev a ohfev s
— ventilatorem pracuiji. VSechny &asti
@ Funkce ,3D" 40 - 280 vyrobku se pe€ou rovnoméme a
—_ rychle. PeCeni se provadi pomoci
jediné misy.
vy} Maly gril na stropé trouby pracuije.
Céastecny gril 40 - 280 Vhodné pro grilovani mensich
mnoZzstvi.
VWA ) Velky gril na stropé trouby pracuje.
Uplny gril 40 - 280 Vhodné pro grilovani ve velkém
mnoZzstvi.
Unlny aril s Horky vzduch ohfaty velkym grilem
v piny gt se rychle rozvadi po celé troubé
58 POMOCH 40 - 280 AR .
ventilétoru pomoci /ventllato,ru. Vhoglne pro
grilovani ve velkém mnozstvi.
Udrsovani Pouziva se pro udrzovani jidla pfi
222 tepla 40 - 100 teploté pfipravené k podavani po
P dlouhou dobu.
- Funkce Pouziva se pro peceni chleba.
Q peceni - Nastavenou vstupni teplotu a ¢as
chleba nelze zménit.

000

Aktiva funkce
navic

Pouziva se k aktivaci funkci, které
se pfi prvnim spusténi nezobrazuji
na displeji funkce.
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Prislusenstvi k vyrobku

Ve vasem vyrobku je rlizné prisluSenstvi. V této ¢asti je uveden popis piislusenstvi a
popis jeho spravného pouziti. Dodavané pfislusenstvi se liSi v zavislosti na modelu
vyrobku. Ve vaSem vyrobku nemusi byt dostupné veskeré pfislusenstvi popsané v
uzivatelské prirucce.

POZNAMKY : Misy ve vagem vyrobku se mohou viivem teploty zdeformovat. To

nema zadny vliv na funkci. Deformace zmizi, kdyZ misa vychladne.

Standardni plech
Pouziva se pro pecivo, mrazena jidla a
smazeni velkych kusU.

Hluboky podnos

Pouziva se pro pecivo, smazeni velkych
kusU, Stavnaté jidlo nebo pro sbér
tekoucich olejl pfi grilovani.

Dratény gril

Pouziva se pro smazeni nebo umisténi
jidla, které se ma péct, smazit a dusit, na
pozadované polici.
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Pouziti prislusenstvi vyrobku
Varné police

V oblasti vaFfeni je 5 drovni polohy polic.

Poradi polic miZete vidét také v Cislech

na prednim ramu trouby.
Modely s draténymi poli

Umisténi rostu na varné police
Modely s draténymi policemi:

Je velmi dileZité spravné umistit rost na
bocni police pro rost. Pfi umistovani
roStu na pozadovanou polici musi byt
otevfena ¢ast na pfedni strané. Pro lepsi
vareni musf byt rost zajistén na polici pro
rost zarazkou. Nesmi projit pfes zarazku
a pfijit do kontaktu se zadni sténou
trouby.
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Modely bez draténych polic:

Je velmi dileZité spravné umistit rost na
bocni police. Rost ma pfi umisténi na
polici jeden smér. Pfi umistovani rostu
na pozadovanou polici musi byt
teviena Cast fedni strané

Umisténi misy na varné police
Modely s draténymi policemi:

Je také velmi dllezité spravné umistit
misy na bocnich policich pro rost.

PFi umistovani misy na pozadovanou
polici musf byt jeji strana urcena k
pfidrzovani na pfedni strané.

Pro lepsi vafeni musi byt misa na polici
pro rost zajisténa zardzkou. Nesmi projit
pfes zarazku a pfijit do kontaktu se
zadni sténou trouby.




Modely bez draténych polic:

Je také velmi dllezité spravné umistit
misy na bocnich policich. Misa ma pfi
umisténi na polici jeden smér. P¥i
umistovani misy na pozadovanou polici
musi byt jeji strana uréena k pfidrzovani
na predni strané.

AAAAAA

Funkce zarazky misy pro rost -
Modely s draténymi policemi

K dispozici je také funkce zardzky, kterd
zabranuje vyklopeni misy z rostu. Pfi
vyjimani misy ji uvolnéte ze zadniho
zamku a téhnéte smérem k sobé, dokud

Funkce zarazky rostu

K dispozici je funkce zarazky, ktera nedoséhne zarazky. Musite ji pfesunout
zabranuje vyklopeni rostu z police pro pres zardzku, abyste ji mohli zcela
rost. Diky této funkci mlzete vyjmout vyjmout.

své jidlo snadno a bezpecné. PFi
odstranovani rostu jej mizete vytahnout
dopfedu, az dosahne zardzky. Musite jej
pFesunout pfes zarazku, abyste jej mohli
zcela vyjmout.

Modely s draténymi policemi
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Spravné umisténi rostu a misy na
teleskopickych listach -Modely s
draténymi policemi a
teleskopickymi listami

Diky teleskopickym listdm miZete
snadno instalovat a vyjimat misy nebo
rost. Pfi pouzivani mis a rostd s
teleskopickou listou je tfeba dbat na to,
aby koliky na pfedni a zadni strané
teleskopickych list spocivaly na okrajich
rostu a misy (znazornéno na obrazku).
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Technické specifikace

Vnégjsi rozméry vyrobku (vyska / Sitka /

595 mm/594 mm/567 mm

hloubka)

Instalaéni rozméry trouby (vyska / Sitka /590 nebo 600 mm/560 mm/min. 550
hloubka) mm

Napéti / frekvence 220-240V ~ 50 Hz

Typ a prlrez kabelu pouZity / vhodny

i 2
pro pouZiti ve wrobku min. HOSVV-FG 3 x 1,6 mm

Celkova spotreba energie 3,3 kW

Typ trouby Multifunkéni trouba
#

Z&klady: Informace na energetickém stitku elektrickych trub jsou uvedeny v
souladu s normou EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tyto hodnoty se urcuji pfi
standardnim zatizeni pomoci funkce dolniho - horniho ohfivace nebo funkce
ohfevu s pomoc ventilatoru (pokud jsou k dispozici).

Trida energetické ucinnosti je stanovena v souladu s nasledujicim fazenim v
zavislosti na tom, zda jsou pfislusné funkce na vyrobku k dispozici: 1-
Ekonomicky ohtev ventildtorem, 2-Ohtev ventilatorem 3- Céstedny gril s pomoct
ventilatoru, 4-Horni a spodni ohrev.

Technické specifikace se mohou zménit za Ucelem zlepseni kvality vyrobku
bez pfedchoziho upozornén.

Obrazky v této pfirucce jsou schematické a nemusi pfesné odpovidat vasemu
vyrobku.

Hodnoty uvedené na stitcich vyrobku nebo v privodni dokumentaci byly
ziskany v laboratornich podminkach v souladu s pfislusnymi normami. Tyto
hodnoty se mohou liSit v zavislosti na provoznich podminkach vyrobku a
podminkach prostredi.
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ﬂ Prvni pouziti
NezZ zacnete svlj vyrobek pouzivat,
doporucujeme provést nasledujici kroky
v nasledujicich Castech.
Prvni nastaveni ¢asu
Pred pouzitim trouby vzdy
nastavte denni dobu. Pokud jej

nenastavite, nemdzZete u
nékterych modeld trouby varit.

1.Kdy?Z je vaSe trouba v pohotovostnim
rezimu (na displeji se zobrazuje denni
Cas), aktivujte nabidku nastaveni
stisknutim tlagitka € na priblizné 3
sekundy.

» Zobrazi se odpocitavani 3- 2- 1. Po

dokonceni odpocitavani je nabidka

nastaveni aktivovana.

trouby nebo jednim dotknutim se
tlagitka €O aktivujte dobu vareni.
» Na displeji hodin/Casu blika pole hodin

3.Nastavte minuty ota€enim ovladaciho
knofliku trouby doprava/doleva a
stisknéte ovladaci knoflik trouby nebo
se jednou dotknéte tlacitka O, timto
aktivujete pole minut.

» Na displeji hodin/Casu blika pole minut

a symbol .
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4.Nastavte minuty otocenim knofliku
ovladani trouby doprava/doleva.
Nastaveni Casu potvrdte stisknutim
ovladaciho knofliku trouby nebo
dotknutim se tladitka €.

» Cas dne je nastaven a na displej

hodin/Gasu se vzdy zobrazi symbol .

Pokud neni nastaven pocatecni
¢as, hodiny béZi od Casu
nastaveného ve vyrobé. Nastaveni
¢asu dne mUzete zménit pozdéji,
jak je popsano v casti

,Nastaveni.

V pfipadé diouhodobého vypadku
napadjeni se nastaveni Casu zrusi.
Je tfeba jej znovu upravit.
Prvni ¢isténi
1.Odstrarite vSechny obalové materidly.
2.Vlyjméte z trouby veskeré pfislusenstvi
dodavané s vyrobkem.
3.Zapnéte vyrobek na 30 minut a poté
jej vypnéte. Timto zplsobem se spéli a
vyCisti zbytky a vrstvy, které mohly
z{stat v troubé béhem vyroby.
4.PFi praci s vyrobkem vyberte nejvyssi
teplotu a provozni funkci, kterou maji
vSechny ohfivaCe ve vasem vyrobku.
Viz ,Provozni funkce trouby"”. V
nasledujici ¢asti se dozvite, jak troubu
ovladat.
5.Pockejte, az trouba vychladne.
6.0tfete povrchy vyrobku vihkym
hadFikem nebo houbou a osuste
hadfikem.



Pred pouzitim prislusenstvi; POZNAMKY P¥i prvnim pouZiti se

PrisluSenstvi, které vyjmete z trouby, mUzZe na par hodin
oCistéte vodou s Cisticim prostfedkem a uvolfiovat kour a
jemnou myci houbou. zdpach. To je normaini.
POZNAMKY Povrch se miize Zkontrolujte, zda je

poskodit viivem mistnost fadné

nékterych saponatd odvétrana, abyste
nebo Cisticich odstranili kouF i
materidld. NepouZivejte zapach. Vyhnéte se
agresivni saponaty, primému vdechovant
&isticl pragek/mléko ani koure a zapachu.
ostré pfedméty pfi

cistent.
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B obsluha trouby

Obecné informace o
pouzivani trouby

Chladici ventilator (Ve vasem pro-
duktu nemusi byt pFitomen.)

Vas$ vyrobek ma chladici ventilator.
Chladici ventilator se v pfipadé potfeby
aktivuje automaticky, a ochlazuje jak
predni stranu vyrobku, tak zafizeni. Po
ukonc&eni procesu chlazeni se
automaticky deaktivuje. Nad dvitky
trouby vychazi horky vzduch.
Nezakryvejte ni¢im tyto vétraci otvory.
Jinak se trouba m(ze prehrat.

Chladici ventilator pokraduje v ¢innosti
b&hem provozu trouby nebo po vypnuti
trouby (pfiblizné 20-30 minut). Pokud
vafite naprogramovanim Casovace
trouby, na konci doby vareni se
ventildtor chlazeni vypne se viemi
funkcemi. Dobu bé&hu chladiciho
ventilatoru nemdze uzivatel urcit. Zapina
se a vypind automaticky. To neni chyba.
Osvétleni trouby

Kdyz trouba za¢ne varit, svétlo trouby se
rozsviti. U nékterych modeld je svétlo
b&hem vareni zapnuté, zatimco u
nékterych modell po urcité dobé
zhasne.

Pokud se dvitka vyrobku oteviou béhem
provozu trouby nebo v zavfené poloze,
svétlo trouby se rozsvitl automaticky.
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Ovladani ridici jednotky
trouby

Obecna varovani pro fidici jednotku
trouby

Maximalni doba, kterou Ize
nastavit jako konec Gasu, je 5:59
hodin. Pfi funkci udrzovani tepla je
tato doba 23:59 hodin. V pfipadé
vypadku napajeni bude nastaveni
doby vareni a vareni zruSeno.

Pri provadeni jakychkoli Uprav
blikaji na displeji pfislusné
symboly. NeZ se nastaveni uloZi,
je nutné chvilku pockat.

Pokud je doba vaFeni nastavena
pfi zahdjeni vareni, na displeji se
zobrazi Zbyvajici Cas.

Pokud je na fidici jednotce
aktivovano nastaveni rychlého
pfedehrivani (posilovag), na
displeji se po zahdjeni vareni
zobrazi symbol A8 a trouba rychle
dosahne teploty nastavené pro
vareni. Informace o nastaveni
rychlého predehfivani (posilovac)
naleznete v ¢asti ,Nastaveni“ .
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1 2
Tlagitko Zapnuti/Vypnuti

y
2 Zobrazeni funkci

3 Knoflik fizenf trouby

4 Tlacitko nastaveni teploty
5 Zobrazeni teploty

6 Tlacitko uzavieni tlaitek
7 Tlacitko start / stop vareni
8 Tlacitko alarmu

9
]

Zobrazeni hodin/Gasu
0 Tladitko Gasu a nastaveni

° e g
C Joooey @

Zobrazuje
Tladitka:
O : Tlacitko Casu a nastaveni
°C : Tlacitko nastavent teploty
& : Tlacitko uzavrent tladitek
A : Tlacitko alarmu
> : TlaCitko start / stop vareni

Zobrazeni hodin/Casu :

: Symbol Cas vareni/Cas dne
: Symbol alarmu

: Symbol nastaveni

: Rozsviti se Symbol Zamku
tlaCitek

: Symbol vafeni Eco ventilator
: Symbol nizké urovné pary*

D& BPbO

SEN ]
aHEHS |
I
4 5
a : Symbol vysoké Urovné pary*
Vi : Symbol sondy na maso*

* LiSi se v zavislosti na modelu
produktu. * Nemusi byt k dispozici ve
vasem produktu.

Zobrazeni teploty:

[ 3 : Symbol vareni

°C : Symbol teploty

i : Symbol vnitfni teploty trouby

Af) : Symbol rychlého ohfevu
(booster)

: Symbol zamku dvefi*

* Li&i se v zavislosti na modelu

produktu. * Nemusi byt k dispozici ve

vasem produktu.

Zapnuti trouby

1. Troubu zapnete stisknutim tlasitka O.
» Po zapnuti trouby se na displeji zobrazi
prvni provozni funkce. Na tomto displeji
Ize nastavit provozni funkci, teplotu,
dobu vareni, alarm.

Pokud se na tomto displeji
neprovadeji zadna nastaven,
trouba se asi za 5 minut vypne a
na displeji se zobrazi denni doba.

Vypnuti trouby

Troubu vypnete stisknutim tladitka O©.
Na displeji se zobrazi denni doba.
Rucni vareni pro vybér teploty a
funkce ovladani trouby

MUzete varit ruénim oviadanim (vSe
ovladate vy sami) bez nastaveni doby
vareni, pouze vybé&rem teploty a
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provozni funkce specifické pro Pokud zménite provozni funkci po

plipravovany pokrm. Funkce ,Horni' a zméné preddefinované teploty pro

spodni ohfev* a nastaveni 180 °C jsou provozni funkee, na displeji se

zobrazeny na obrézcich jen jako priklad. zobrazi naposledy nastavend

1. Troubu zapnete stisknutim tlacitka . teplota. Pokud vak nastavena

2.Dotknéte se provozni funkce, kterou teplota neni v teplotnim rozsahu
chcete zvolit pro vareni na displeji zvolené provozni funkce, zobrazi

se nejvysSi nastavitelnd teplota
dané provozni funkce.
5.Dotknutim se tlagitka "C potvrdte

nastavenou teplotu.
» Na displeji teploty se zobrazi symbol

3.Dotknéte se provozni funkce, kterou
chcete zvolit pro vareni na displeji
funkce. Pokud funkce, kterou chcete
vybrat, nepatfi mezi prvni provozni
funkce, které se zobrazuji na displeji
funkcf, mdZete aktivovat dolnf fadu

provoznich funkci dotknutim se
tlacitka ,Aktiva funkce navic”.

O oFEEO.
B E @

4.Na displeji teploty se zobrazi pre
definovana teplota pro zvolenou
provozni funkci. Cheete-li tuto teplotu
zmenit, stisknéte ovladact knoflik
trouby nebo stisknéte klavesu Ca
otocte ovladaci knoflik trouby doprava
/ doleva. .

» Na displeji teploty blika symbol C.

dem

pfi zvolené funkai a teploté. Na displeji
teploty se zobrazi symboly i a P Na
displeji zacne odpocet doby vareni.
KaZdy stupet symbolu § se rozsviti,
kdyz vnitfni teplota trouby dosahne
nastavené teploty. Trouba se nevypina
automaticky, protoze ru¢ni vareni
probihd bez nastaveni doby varen.
Vareni musite ovladat sami a vypnout ho.
"""""""" Kdyz je vaSe vareni hotové, stisknéte
tlacitko Pl k ukon&ent pFipravy jidla
nebo stisknéte tlacitko @ na Uplné
vypnuti trouby.
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Vareni nastavenim doby vareni;
Na konci doby mliZete nechat troubu
automaticky vypnout vybérem teploty a
provozni funkce specifické pro
pfipravovany pokrm a nastavenim doby
vareni na fidici jednotce. Funkce ,Horni
a spodni ohfev* a nastaveni 180 °C a 45
min jsou zobrazeny na obrazcich jen
jako priklad.
1. Troubu zapnete stisknutim tlasitka O.
2.Dotknéte se provozni funkce, kterou
chcete zvolit pro vareni na displeji
funkce.

3.Dotknéte se provozni funkce, kterou
chcete zvolit pro vareni na displeji
funkce. Pokud funkce, kterou chcete
vybrat, nepatfi mezi prvni provozni
funkce, které se zobrazuji na displeji
funkcf, mdZete aktivovat dolnf fadu
provoznich funkci dotknutim se
tladitka ,Aktiva funkce navic*.

i Y A
GERRY

. predem
definovana teplota pro zvolenou
provozni funkci. Cheete-li tuto teplotu
zménit, stisknéte oviadaci knoflik
trouby nebo stisknéte klavesu Ca
otocte ovladaci knoflik trouby doprava
/ doleva. .

» Na displeji teploty blika symbol C.

-
L

ik

Pokud zménite provozni funkci po
zméné preddefinované teploty pro
provozni funkce, na displeji se
zobrazi naposledy nastavena
teplota. Pokud vsSak nastavena
teplota neni v teplotnim rozsahu
zvolené provozni funkce, zobrazi
se nejvysSi nastavitelnd teplota
dané provozni funkce.
5.Dotknutim se tlagitka "C potvrdte

nastavenou teplotu.
» Na displeji teploty se zobrazi symbol

6.Jednim stisknutim ovliadaciho knofliku
trouby nebo jednim dotknutim se
tlagitka 9 nastavte dobu varen.

» Na displeji bliké symbol © a na displeii

hodin/Casu se zobrazi nastavena doba

vareni na 30 minut.
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Po nastaveni provozni funkce a
teploty se doba vareni nastavi na
30 minut dotknutim se tlagitka €
nebo stisknutim ovladaciho
knofliku trouby pfimo pro rychlé
nastaveni doby vareni a zménu
Casu otoCenim ovladaciho knofliku
trouby doprava/doleva.

7.Nastavte dobu vareni otacenim
ovlddaciho knofliku trouby. Dotknutim
itka potvrdte € dobu varent

l I—I e
=

Pfi nastavovani se doba vareni
zvySuje 0 1 minutu béhem prvnich
15 minut, po 15 minutach se
zvySuje 0 5 minut.

8.Po nastaveni provozni funkce, teploty

a doby vareni spustte vareni

dotknutim se tlacitka Wl

o @[ll"}:L_II:

. Inlnk:
C ImIREY

» Vase trouba zaCne okamzité pracovat
pfi zvolené funkci a teploté. Nastaveny
Cas vareni se zacne odpocitavat. Na
displeji teploty se zobrazi symboly {a
. Kazdy stuperi symbolu | se rozsviti,
kdyz vnitfni teplota trouby dosahne
nastavené teploty. Po dokonceni
nastavené doby vareni, "End" na displeji
teploty se zobrazi ,Konec*, Casovac
spusti zvukovou vystrahu a vareni se
zastavi.
9.Zvukova vystraha bude znit jednu
minutu. Pokud se dotknete tlacitka P,
zatimco je zvukova vystraha aktivni a
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"End" na displeji teploty je zobrazeno
»Konec“, trouba pokracuje v provozu
na dobu neurcitou. Pokud se dotknete
tlacitka, trouba se vypne.Po stisknuti
tlacitka @ se trouba vypne. Pokud se
dotknete kteréhokoliv jiného tlacitka
nez téchto, zvukovy signal se prerusi.
Eco peceni horkym vzduchem
Chcete-li usetfit energii, mizete tuto
funkci pouzit misto pouziti ,Ohfev
ventilatorem” v rozsahu 160-220 °C. Ale;
doba vareni bude o néco delsi.
1. Troubu zapnete stisknutim tlasitka O.
2.Na displeji funkce se dotknéte tlaCitka

I

» Zobra2| se odpocitavani 3- 2- 1. Po
vyprSeni odpoditavani se zobrazi symbol
Wa ,Eco pe&eni horkym vzduchem* je

‘ooon

c [Hlv, @

3 MUzete zménit nastavenou teplotu a
nastavit dobu vareni, jak je popsano v
pfedchozich Castech. Pak zaCnete
varit.

» Pri ,Eco peceni horkym

vzduchem*“lampa sviti kratsi dobu nez u

ostatnich funkci vafeni béhem vareni

kvUli Uspore energie.

Funkce peceni chleba

VaS$e trouba je vybavena ,Funkce peceni

chleba” specidiné definovany pro vyrobu

chleba. Nastaveni teploty a Casu funkce
jsou dana.



Ingredience

¢ 500 g mouky

e 15 g cukru

¢ 10 g instantnich kvasnic
¢ 10 g sluneCnicového oleje
e 8 g sali

e 300 ml vody (35 °C)

7 ¥z

Pro horni ¢ast tésta
e 2 kavoveé Izicky sluneCnicového oleje

Ptiprava

1.Do hluboké misy vsypte mouku.
Pridejte cukr a promichejte dokud
neziskate homogenni smes.

2.Uprostfed vytvorte dilek a pridejte do
néj drozdi, slll a slunecnicovy olej.
Poté postupné pridavejte teplou vodu,
vlévat ji zacnéte od stran smérem ke
stfedu.

3.Tésto prohnéteme ruéné nebo pomoci
robota asi 10-15 minut.

4. Tésto na ru¢né nékolikrat prohnétte a
vioZte do misy. Na uloZzené tésto wylijte
1 1Zi€ku slunegnicového oleje a
zakryjte jej pruznou fdlii tak, ta se musf
dotykat tésta.

5.Tésto zakryjte pruznou fdlif, hustou
tkaninou a nechte kynout pfi pokojové
teploté.

6.Po 60 minut kynuti tésto vyjméte na
prkénko, 4-5 kréat pfelozte a odstranit
z ngj vzduch. Na uloZené tésto wylijte 1
IZi€ku slunecnicového oleje a zakryjte
jej pruznou fdlif tak, ta se musi dotykat
tésta. Tésto nechte kynout pfi
pokojové teploté po dobu daldich 30
minut.

7.Po dokoné&eni kynuti tésto vytvarujte
do tvaru lososa a polozte jej na plech
Pomoci noze udélejte do tésta 3-4
zérezy.

8.Plech s té&stem viozte do trouby na
pozici 3.

9.Troubu zapnete stisknutim tlasitka .

10. Stisknutim tlacitka ,Aktiva
funkce navic* na displeji funkce
aktivujte funkce dolniho Fadku.

& ¥ [¢ (&

2
12, Dotykem na tlacitko Pll spustite
eseni

13. Na konci doby peceni se spusti
zvukova vystraha na dobu 1 minuty.
Pokud se dotknete tlacitka, trouba se
vypne.Po stisknuti tlacitka @ se trouba
vypne. Pokud se dotknete
kteréhokoliv jiného tlacitka nez téchto,
zvukovy signal se zastavi.

Nastaveni

Nabidky nebo nastaveni, ktera
musite aktivovat del$im dotykem,
zobrazuji odpoditavani 3-2-1. Po
dokonc&eni odpocitavani je
relevantni nabidka nebo nastaveni
aktivovano.

Aktivace zamku tlacitek

Pomoci funkce zamku tlacitek mizete

zabranit zasahUm do ovladaci jednotky.

1.Drzte tladitko &, dokud se na displej
hodin/Gasu neobjevi symbol .
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dobéhnuti odpoctu se na displeji
hodin/Casu objevi symbol (& a zdmek
tladitek je aktivovan. Kdyz stisknéte
jakékoli tlacitko nebo oviadaci knoflik
trouby, kdyZ je zamek tlacitek nastaven,
Gasovad vyda zvukowy signal a symbol (&

V pfipadé preruSeni dodavky
proudu se zamek tlacitek nezrusi.

Deaktivace zamku tlacitek
1.Drzte tladitko (3, dokud se na displej
hodin/Gasu neobjevi symbol .

» Zobrazi se odpocitavani 3- 2- 1. Po

dob&hnuti odpo&tu symbol & zmizi a

zamek tlaCitek je na displeji hodin/Casu

deaktivovan.

Nastaveni alarmu

Na ovladaci jednotce produktu Ize

nastavit jakakoliv jind upozornéni a

upominky nez vareni.

Alarm na provozni funkce trouby nema

vliv. PouZiva se pro UcCely vystrahy.

Alarm mUiZete napriklad pouZzit tehdly,

kdyz v urCitou dobu chcete obrétit jidlo v

troubé. Jakmile nastaveny Cas vyprsi,

fidici jednotka vyda zvukové upozornéni.
Maximalini doba budiku mCze byt
23 hodin a 59 minut.

1.Chcete-li nastavit €as alarmu, jednou
stisknéte tladitko L.
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» Na displeji Casu/hodin zac¢ne blikat
bol LD a pole minut.

2.Nastavte minutu otoCenim ovladacio
knofliku trouby doprava / doleva a
jednim stisknutim tladitka & aktivujte
pole hodin.

3.Nastavte hodiny otocenim knofliku
ovladani trouby doprava/doleva.
Nastaveni Casu potvrdte stisknutim
ovladaciho knofliku trouby nebo
dotknutim se tladitka £\

» Symbol L se rozsviti a na displeji se

zacne odpocditavat €as alarmu.

4.Po vyprSeni Casu alarmu zacne
symbol 2 blikat a vyda zvukové
upozornén.

Pokud zaroven nastavite Cas
alarmu a Cas vareni, na displeji
hodin/Casu je zobrazen Cas kratsi.

Vypnuti alarmu

1.Na konci doby alarmu zni vystraha po
dobu jedné minuty. Zvukovou vystrahu
zastavite stisknutim jakéhokoliv tladitka.

» Zvukova vystraha je zastavena.

Pokud chcete alarm zrusit;

1.Chcete-li zrusit Cas alarmu, jednou
stisknéte tladitko L.

» Symbol L zagne na displeji

hodin/Casu blikat.

2 .Nastavte Cas alarmu na
»00:00"otocenim knofliku oviadani
trouby doprava/doleva.



Nastaveni hlasitosti

MdZete nastavit hlasitost oviadact

jednotky. Pfi této operaci musi byt

trouba vypnuta.

1.Kdy?Z je vaSe trouba vypnuta (na
displeji se zobrazuje denni Cas),
aktivujte nabidku nastaveni stisknutim
tladitka € na piiblizné 3 sekundy.

» Zobrazi se odpocitavani 3- 2- 1. Po

dokonceni odpocitavani je nabidka

aveni aktivovana.

Nastaveni jasu displeje

MUzete nastavit jas displeje fidici

jednotky. Pfi této operaci musi byt

trouba vypnuta.

1.Kdy?Z je vaSe trouba vypnuta (na
displeji se zobrazuje denni Cas),
aktivujte nabidku nastaveni stisknutim
tlagitka €9 na piiblizné 3 sekundy.

» Zobrazi se odpocitavani 3- 2- 1. Po

2.0tocte ovladaci knoflik trouby
doprava/doleva, dokud se na displeji
hodin/Casu nezobrazi ,b-1* nebo ,b-

doprava/doleva, dokud se na displeji
hodin/Gasu nezobrazi ,d-1*, ,d-
2" nebo ,d-3“.

stisknutim ovladaciho knofliku trouby
aktivujte nastaveni hlasitosti.
» Symbol  zagne na displeji

stisknutim ovladaciho knofliku trouby
aktivujte nastaveni jasu.

» Symbol 2 zadne na displeji

in/Casu blikat.

4.Nastavte pozadovanou Uroven
hlasitosti oto¢enim knofliku oviadani
trouby doprava/doleva.

5.Dotknutim se tlagitka & nebo
stisknutim ovladaciho knofliku trouby
potvrdte nastaveni hlasitosti.

4.Nastavte pozadovanou uroven jasu
oto&enim knofliku ovladani trouby
doprava/doleva.

5.Dotknutim se tlagitka & nebo
stisknutim ovladaciho knofliku trouby
potvrdte nastaveni jasu.
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Nastaveni funkce Rychlé

predehrati (Bustr)

Vareni mzete provozovat automaticky

pomoci funkce rychlého pfedehfevu na

vasem produktu. Za timto Ucelem

musite aktivovat nastaveni rychlého

predehrati. PFi této operaci musi byt

trouba vypnuta.

1.Kdy?Z je vaSe trouba vypnuta (na
displeji se zobrazuje denni Cas),
aktivujte nabidku nastaveni stisknutim
tladitka € na piiblizné 3 sekundy.

» Zobrazi se odpocitavani 3- 2- 1. Po

dokonceni odpocitavani je nabidka

nastaveni aktivovana.

2.0tocte ovladaci knoflik trouby
doprava/doleva, dokud se na displeji
hodin/Casu nezobrazi symbol " a

OFF*

3.Dotknutim se tlacitka & nebo
stisknutim ovladaciho knofliku trouby
aktivujte nastaveni rychlého predehrati
(posilovag).

» Symbol L zagne na displeji

hodin/Gasu blik

4.0toenim ovladace trouby
doprava/doleva zménte nastaveni
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stisknutim ovladaciho knofliku trouby
potvrdte nastaveni rychlého predehrati
(posilovag).
Stejnym postupem miizete
nastaveni rychlého predehrati
vypnout. Nastavenim na
»OFF“ m{zete nastaveni rychlého
predehrati zrusit.
Zména denni doby
Chcete-li denni dobu, kterou jste dfive
nastavili, zménit,
1.Kdy?Z je vaSe trouba v pohotovostnim
rezimu (na displeji se zobrazuje denni
Cas), aktivujte nabidku nastaveni
stisknutim tlagitka € na priblizné 3
sekundy.
» Zobrazi se odpocitavani 3- 2- 1. Po
dokonceni odpocitavani je nabidka
nastaveni aktivovana.

2.Jednim stisknutim ovladaciho knofliku

trouby nebo jednim dotknutim se
tlagitka aktivujte dobu vareni.
» Na displeji hodin/Casu blika pole hodin
a symbol .



3.Nastavte minuty otacenim oviadaciho

knofliku trouby doprava/doleva a ovladani trouby doprava/doleva.
stisknéte ovladaci knoflik trouby nebo Nastaveni Casu potvrdte stisknutim
se jednou dotknéte tlacitka 9, timto ovladaciho knofliku trouby nebo
aktivujete pole minut. dotknutim se tladitka €.

» Na displeji hodin/Sasu blika pole minut  » Cas dne je nastaven a na displeji

a symbol . hodin/Gasu se vzdy zobrazi symbol .
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E Obecné informace o peceni

Tato Cast popisuije tipy na pfipravu a
peceni jidla.

Kromé toho mdzete najit také nékteré
potraviny testované vyrobci a

nejvhodnéjSi nastaveni pro tyto potraviny.

Je také uvedeno vhodné nastaveni
trouby a pfisluSenstvi pro tato jidla.

Obecna varovani pro vareni

v troubé

e P¥i otevirani dvifek trouby béhem
vareni nebo po ném se miZe objevit
horka péra. Para vam mdze popalit
ruku, obliCej a / nebo odi. Pfi otevirani
dvitek trouby se drzte dale.

¢ Intenzivni para, ktera se vytvar béhem
vareni mdze v disledku teplotnich
rozdild zpUsobit kondenzaci vodnich
kapek na vnitfni a vnéjSi strané trouby
a na hornich ¢astech zafizeni. Toto je
normalni a fyzicky jev.

¢ Hodnoty teploty vareni a ¢asu
uvedené pro potraviny se mohou lisit v
zavislosti na receptu a mnozstvi. Proto
ddvodu jsou tyto hodnoty uvedeny
jako rozsahy.

e Pfed zahajenim vareni vzdy z trouby
vyjméte prisluSenstvi, které
nepouzijete. Prislusenstvi, které
zlstane v troubé, mize zamezit vareni
vaseho jidla na spravnych hodnotach.

e U potravin, které budete vafit podle
vlastniho receptu, se mizete
orientovat podle podobnych jidel
uvedenych v tabulkéach varent.

¢ Pouzitim dodaného pfislusenstvi pfi
vareni ziskate nejlepsi vykon. Vzdy
dodrzujte varovani a informace
uvedené vyrobcem pro externi nadobi,
které budete pouzivat.

¢ Nepromastitelny papir, ktery budete
pouzivat pfi vafeni, vystfinnéte ve
vhodnych velikostech pro nadobu,
kterou budete varit. Nepromastitelné
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papiry, které pfesahuji nadobu, mohou
pFedstavovat riziko popaleni a ovlivnit
kvalitu vafeni. Pouzivejte papir odolny
proti mastnoté odpovidajici
specifikovaném teplotnim rozsahu.

¢ Chcete-li dosdhnout dobrého vykonu,
umistéte jidlo na doporu¢enou
spravnou polici. Béhem vareni
neménte polohu police.

Pecivo a jidlo do trouby

Obecné informace

¢ Chcete-li dosdhnout dobrého vykonu,
doporucujeme pfi peceni pouzivat
prislusenstvi k vyrobku. Pokud hodlate
pouzivat externi nadobi, davejte
pfednost tmavému, nelepivému a
tepelné odolnému nadobi.

e Pokud se v tabulce peCeni doporucuje
predehrati, nezapomerite viozit jidlo do
trouby az po predehrati.

e Pokud se chystate péct s nadobim na
grilovacim rostu, umistéte nadobi
doprostred grilovaciho rostu, ne blizko
zadni stény.

¢ \/Sechny suroviny pouZzivané pfi vyrobé
peciva by mély byt Cerstvé a pfi
pokojové teploté.

¢ Stav peceni vyrobk( se mize lisit v
zavislosti na mnozstvi jidla a velikosti
nadobi.

* Kovové, keramické a sklenéné formy
prodluzuji dobu vafeni a spodni
povrch cukrarskych pokrm( nehnédne
rovnomerne.

e Pokud b&hem vareni pouZzijete papir
na vareni, mize se na spodnim
povrchu jidia objevit malé zhnédnuti. V
takovém pfipadé budete mozna
muset prodlouzit dobu vareni asi o 10
minut.

¢ Hodnoty uvedené v tabulkach peceni
jsou stanoveny na zakladé zkousek
provedenych v nasich laboratofich.



Hodnoty vhodné pro vas se mohou od
téchto hodnot lisit.

¢ Umistéte jidio na vhodnou polici
doporucenou v tabulce peceni.
Spodni police trouby se oznacuje jako
police 1.

Tipy pro peceni sladkého peliva

¢ Pokud je sladké pecivo prilis suché,
zvyste teplotu 0 10 °C a zkratte dobu
peceni.

¢ Pokud je sladké pecivo vihké, pouzijte
malé mnozstvi tekutiny nebo snizte
teplotu o 10 °C.

¢ Pokud je horni Cast sladkého peciva
spalena, polozte jej na spodni palici,
snizte teplotu a zvyste dobu pecen.

e Pokud je dobfe upeceno uvnitf, ale
vn&jsi strana je lepiva, pouzijte mensi
mnozstvi tekutiny, snizte teplotu a
zvyste dobu peceni.

Tipy pro pec¢eni peCiva

¢ Pokud je pecivo pfilis suché, zvyste
teplotu o 10 °C a zkratte dobu peceni.
Platy tésta navihCete polevou
sestavajici z mléka, oleje, vajec a
jogurtu.

e Pokud se pecivo pece pomalu, ujistéte
se, ze tloustka pfipraveného tésta
nepretéka pres plech na peceni.

e Pokud je pecivo na povrchu hnéds,
ale vespod neni upecCené, ujistéte se,
7e mnoZzstvi polevy, kterou pouZijete
na pecivo, nestéka pfilis pod pecivo.
Pro rovnomérmé zhnédnuti zkuste
polevu rovnomeérné rozprostfit mezi
platy tésta a pecivo.

e Pecte pecivo v poloze a pfi teploté
odpovidajici tabulce pe¢eni. Pokud
spodni ¢ast jesté neni dostatecné
upecena, polozte pecivo na spodni
polici pro dal§i pecen.

Varny stil na pecéivo a jidlo v troubé

Kolace na Jeden plech

Standardni

Horni a spodni

o N " 3 180 30...40
plechu na peceni plech ohrev
Kolace ve Jeden plech F:;rgfé?gn(é?nn Ohrev 2 180 30 ... 40
formé na peceni grilu™ ventildtorem
Jeden plech Standardni Horni a spodni
na peceni plech* ohrev 8 160 25...35
Jeden plech Standardni Ohrev
Koladk na peceni plech® ventildtorem S 150 25...35
Y 2 —Standardni
2 plechy na plech Onrev 2-4 150 25...35
peceni 4 —Plech na ventilatorem
pecivo*
Kulata dortova
forma o
Jeden plech prdméru 26 Horni a spodni
na peceni cm se svorkou ohrev 2 160 30...40
na draténém
Piskotové grilu™*
kolace Kulata dortova
forma o
Jeden Qleqh priméru 26 Qhrev 2 160 30 .. 40
na peceni cm se svorkou  ventilatorem
na draténém
grilu™*
Jeden Qleqh Plegh n:el Horni avspodm 3 170 o5 . 35
- na peceni pecivo ohrev
Koldcky Jeden plech Plech na Ohrev
pect Ch Né n 3 170 20 ... 30
na peceni pecivo ventilatorem
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2 plechy na

2 —Standardni
plech*

Ohrev

pedeni 4 —Plech na ventilatorem 2-4 170 25...35
pecivo*
Spodni/horni
Jeden plech Standardni ohrev s
na peceni plech* pomoci 2 180 35...45
Téstovinové ventilatoru
pecivo 1 —Standardni
2 plechy na plech® Ohrev
pedeni 4 —Plech na ventilatorem 1-4 180 40... 50
pecivo*
Jeden plech Standardni Horni a spodni
na peceni plech* ohrev 2 200 20...30
Jeden plech Standardni Ohrev
Bohaté pedivo na peceni plech® ventildtorem S 180 20... 30
2 —Standardni
2 plechy na plech® Ohrev _
peceni 4 —Plech na ventilatorem 2-4 180 20...80
pecivo*
Jeden plech Standardni Horni a spodni
Lo na peceni plech* ohrev 8 200 30...40
Cely chléb - >
Jeden plech Standardni Ohrev 3 200 30 .. 40
na peceni plech* ventilatorem
Sklenéna /
kovova
Jeden plech obdéinkova  Horni a spodni
Lasagne na pecent forma na ohfev 2 nebo 3 200 30 ... 40
draténém
grilu™*
Kulata ¢erna
kovova forma, . .
Jiienegleer?ih pramér 20 cm Horn(l)gfzsodnl 2 180 50 ...65
P na draténém
. . grilu™*
|
Jablecny kola Kulata ¢erna
kovova forma
Jeden plech o ' Ohrev
L prdmér 20 cm i 3 170 50...65
na peceni na draténém ventilatorem
grilu™*
Jeden plech Standardni Horni a spodni
A na pedent plech” ohfev 2 200 ... 220 10...20
Pizza Jeden plech Standardni
na pedent plech* Funkce Pizza 3 250 8...15

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.
* Toto pfisluSenstvi va$ spotrebi¢ nemusi obsahovat.

** Toto prisluSenstvi neni sou¢asti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.
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Varny stal pro Ekonomicky ohiev ventilatorem - provozni funkce

¢ Po zahajeni peCeni neménte teplotu peceni Ekonomicky ohfev ventilatorem -
provozni funkce.

¢ B&hem peceni neotvirejte dvitka Ekonomicky ohfev ventilatorem - provozni
funkce. Pokud se dvefe neotviraji, vnitini teplota je optimalizovana z divodu
Uspory energie a mize se liSit od zobrazené.

e Neohfivejt Zimu Ek icky ohf tilat

Jeden plech na

Kolacky pecent Standardni plech* 3 160 25..35
- Jeden plech na . "
Kolacky pecent Standardni plech 3 180 25..35
Téstovinové Jeden plech na Standardn plech” 3 200 45 .55
pecivo peceni
Bohaté pecivo  VedeNPIECN N g ardini plech* 3 200 35...45
peceni
* Toto prisluSenstvi vas spotiebi¢ nemusi obsahovat.
Maso, ryby a dribez e Meli byste pocitat s dobou peceni asi
Klicové body pri pe¢eni 4 a7 5 minut na centimetr tloustky
¢ \/ysledek peceni se zvysi ochucenim masa. ) o
v&ech kufat, kriit a velkych kusti masa ~ ® Po uplynuti doby peceni nechte maso
pred pedenim citronovou §tavou a v troubé asi 10 minut. Stdva z masa
peprem. se Iépe rozlozi ve smazeném mase a
* Pedeni vykosténého masa trva o 15 az pri kréjeni z masa nevyteka.
30 minut déle nez smazeni platk * Ryby je tfeba umistit na plech odolny
masa. proti teplu ve stfedni nebo spodni
drovni police.
tal na m drib

Spodni/horni 15 minut
Steak (cely) / Jeden plech Standardni ohrev s 3 250/max yv 60 ... 80
Rosténa (1 kg) na peceni plech* pomoci 180 1é0
ventilatoru
Jehna&i Spodni/horni
kolinko (1.5 Jedenplech - Standardnf ohrev s 3 170 85...110
na peceni plech pomoci
2.0 kg) "
ventilatoru
Dratény gril Spodni/horni )
Jeden plech Jeden plech ohrev s 5 215%;:*2?:{, 60 ... 80
na peceni polozte na pomoci 190 ’
Pecené kure spodni policku ventilatoru
(1.8-2kg) Dratény gril* .
15 minuty
Jeden plech —Jedenplech ¢y oo ape 2 250/max, v 60 ... 80
na pedeni poloZte na 190
spodni policku
Spodni/horni )
. - 25 minuty
Krita (5.5 kg) ~ “edenplech  Standardni ohrev's 1 250/max, v 150 ... 210
na peceni plech pomoci 180 ... 190
ventilatoru
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Jeden plech Standardni

na pedent plech” Funkce ,3D 1 ao0/mar ¥ 150 ... 210
Dratény gril Spodni/horni
Jeden plech Jeden plech ohrev s
na peceni polozte na pomoci 8 200 20...30
spodni policku ventilatoru
Ryby Dratény gril
Jedenplech Jeden plech ¢\ o ape 3 200 20...30

na peceni polozte na
spodni policku
V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.
* Toto prislusenstvi vas spotiebi¢ nemusi obsahovat.
** Toto prisluSenstvi neni sou¢asti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.

Grilovani o Umistéte kousky, které chcete grilovat,
Cervené maso, ryby a drlibeZf maso pri na dratény rost nebo dratény grilovaci
grilovani rychle zhn&dne, mé krésnou rost tak, abyste jejich rozlozenim

kérku a nevyschne. Pro grilovani jsou neprekroCili rozmeéry topneho clanku.
vhodné zejména platky masa, masona  ® Doby peceni uvedené v tabulce se
8pizu, klobasy a Stavnata zelenina mohou liSit v zavislosti na tloustce
(rajCata, cibule atd.). grilovanych kousku.

e Zasunite dratény rost nebo dratény
grilovaci rost do pozadované urovné v
troubé. Pokud grilujete na draténém

Obecna varovani

e Jidlo nevhodné pro grilovani s sebou
nese nebezpeli pozaru. Grilujte pouze s N g
jidlo, které je vhodné pro grilovac rostu, zasunte do spodni police plech

ohen. Jidlo také nedévejte pHlis daleko trouby, abyste zachytili olej. Plech

do zadnf &asti grilu. Je to nejvice horka trouby, ktery budete zasouvat, by mél
byt tak velky, aby pokryval celou

oblast a mastna jidla se mohou vznitit. Yy G ech ;
 B&hem grilovani méjte dvitka trouby plochu grilovani. Tento plech nemus
byt soucasti vyrobku. Za ucelem

zaviend. Nikdy negrilujte s PN Aty
otevienymi dvitky trouby. Horké snadného c&isténi dejte na plech trouby
povrchy mohou zpéisobit popéleniny!  trochu vody.
Klicové body grilovani
¢ Na grilovani pfipravte jidlo podobné
tloustky a hmotnosti.
Grilovaci stul

Ryby Dratény gril 4-5 250 20...25

Kureci kousky Dratény gril 4-5 250 25..35

Fasirka (hovezj - 12 Dratény gril 4 250 20 ... 30
kousky

Jehné&di kotlety Dratény gril 4-5 250 20...25

Biftek - (nakrajeny na Drétény gril 4-5 250 25 ...30
platky)

Teleci kotlety Dratény gril 4-5 250 25...30

Gratinovana zelenina Dratény gril 4-5 220 20...30

Toastovany chléb Dratény gril 4 250 1..3

U v8ech grilovanych jidel se doporucuje predehrat troubu na 5 minut.
Po 1/2 celkového Casu grilovani kousky jidla otocte.
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Jidlo pro zkousky

Jidla v této tabulce peceni jsou pfipravena podle normy EN 60350-1, aby se
usnadnilo zkouSeni vyrobku ve zkuSebnich Ustavech.

Varny stul pro testovaci jidla

Horni a
Jedene'é:?ih na Standardni plech* spodni 3 140 20...30
Krehké pedivo P ohiev
(sladké Jeden plech na , N Ohrev
pecivo) pedent Standardni plech ventilatorem 3 140 15..25
2 plechy na 2 —Standardni plech* Ohrev
peceni 4 —Plech na pecivo* ventilatorem 2-4 140 15...25
Jeden plech na Homnia
egem’ Standardni plech* spodni 3 160 25..35
P ohfev
Kolacky Jeden plech na . N Ohrev
pecent Standardni plech ventilatorem 3 150 25...35
2 plechy na 2 —Standardni plech* Ohrev _
peceni 4 —Plech na pecivo* ventildtorem 2-4 150 25...35
Kulata dortova forma o Horni a
Jeden plech na pradméru 26 cm se soodni 2 160 30 ... 40
peceni svorkou na draténém (?hfev
Piskotové grilu™*
kolace Kulata dortova forma o
Jeden Qleqh na priméru 26 grrj S? Qhrev 5 160 30 ... 40
peceni svorkou na draténém ventilatorem
grilu™
Kulata ¢erna kovova Horni a
Jeden [?quh na forma, prdmér 20 cm na spodni 2 180 50...65
o peceni ox e .
Jable¢ny draténém grilu ohrev
kolag Kulata ¢erna kovova .
Jeden plech na P Ohrev
pecent forma, prdmér 20 cm na ventilatorem 3 170 50...65

draténém grilu™

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.

* Toto pfisluSenstvi va$ spotrebi¢ nemusi obsahovat.

** Toto prisluSenstvi neni sou¢dsti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.

Gril

Toastovany chléb Dratény gril 4 250 1..3

Fasirka (hovézi) - 12 SRS
kousky Drétény gril 4 250 20...30

Po 1/2 celkového Casu grilovani jidio otocte.
U v8ech grilovanych jidel se doporucuje predehrat troubu na 5 minut.
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Udrzba a péce
VsSeobecné informace o
cisténi

A vseobecna upozornéni

e Pred vyCisténim produktu vyckejte,
dokud produkt vychladne. Horké
povrchy mohou zptsobit popéleniny!

¢ Nenanasejte Cistici prostfedky pfimo
na horké povrchy. MliZe to zpUsobit
trvalé skvrny.

e Spotrebi¢ musi byt po kazdé operaci
ddkladné vycistén a vysusen. Zbytky
potravin se tak daji snadno vycistit a
zabran( se jejich spaleni pfi pozdéjsim
pouzitl spotfebice. Tim se prodiuzuje
zivotnost pfistroje a snizuji se Casto se
vyskytujici problémy.

e K Cisténi nepouzivejte pamni Cisticl
prostredky.

e Nékteré Cistici prostfedky nebo &istici
pFipravky mohou poSkodit povrch.
Beéhem cisténi nepouzivejte abrazivni
Cistici prostfedky, Cistici prasky, &istici
krémy, odvapriovaC nebo ostré
pfedmeéty.

e K gisténi po kazdém pouziti nenf
zapotrebi specidlni istici prostfedek.
Spotfebi¢ ocistéte mydlem, teplou
vodou a mékkym hadfikem nebo
houbou a osuste suchym hadfikem z
mikroviakna.

o Ujistéte se, Ze jste po vyCistén/ jste
UpIné setfeli veSkerou zbylou tekutinu
a okamzité vycistéte vSechny zbytky
jidla, které kolem vas vystfikne béhem
vareni.

¢ Nemyjte zadné Casti spotfebice v
mycce nadobi.

Inox a nerezavéjici povrchy

e K Cisténi nerezovych nebo
neoxidovanych povrchd a rukojeti
nepouzivejte Cistici prostfedky
obsahujici kyselinu nebo chldr.
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¢ Nerezovy nebo Inoxovy povrch mize
¢asem zménit barvu. To je normalni.
Po kazdé operaci vycCistéte Cisticim
prostfedkem vhodnym na nerezovy
nebo Inoxovy povrch.

* Cistéte mékkym mydlovou hadfkem a
tekutym (neskrabajucim) Cisticim
prostfedkem vhodnym pro povrchy z
nerezavsjici oceli. Otirejte jednim
smeérem.

e Okamzité bez Cekani odstrante skvrmy
od vapna, oleje, Skrobu, miéka a
bilkovin z inox-nerezového a
sklenéného povrchu. Skvrmy mohou
po delSi dobe rezavét.

Smaltované povrchy

¢ Po kazdém pouZiti smaltované
povrchy ocCistéte Cisticim prostfedkem
na nadob, teplou vodou a mékkym
hadfikem nebo houbou a osuste je
suchym hadfikem.

e Pokud je vas vyrobek vybaven funkci
lehkého ¢isténi parou, mizete snadné
Cisténi parou provést i na lehkeé trvalé
necistoty. (Viz "Snadné Cisténi parou”)

e U pretrvavajicich skvrn Ize pouzit Cistici
prostfedek na trouby a grily
doporuceny na webovych strankach
znacky vaseho produktu a Cisticl
neskrabaci podlozku. NepouZzivejte
externi Cisti¢ trouby.

¢ Oblast na peceni trouby musi byt pro
&isténi vychladla. Cigténi horkych
povrchi vede k nebezpedi pozaru a
poskozeni smaltovanym povrchem.

Katalytické povrchy

¢ Bocni stény v oblasti vafeni mohou byt
pokryty pouze smaltovanymi nebo
katalytickymi sténami. LiSi se v
zavislosti na modelu.

e Katalytické stény maji lehky matny a
porovity povrch. Katalytické stény
trouby se nemaji Cistit.



e Katalytické povrchy absorbuiji olej diky
své porovité struktufe a zacnou se
lesknout, kdyz je povrch nasyceny
olejem, v takovém pfipadé se
doporucuje vymenit dily.

Sklenéné povrchy

* P¥i ¢isténi sklenénych povrchi
nepouzivejte Skrabky z tvrdého kovu a
abrazivni Cistici prostfedky. Mohou
poskodit povrch skla.

e Spotrebi¢ ocistéte Cisticim
prostfedkem na nadobi, teplou vodou
a hadfikem z mikrovlakna uréenou pro
sklenéné povrchy. Osuste jej suchym
hadfikem z mikroviakna.

* Pokud po vycisténi zlstanou zbytky
saponatu, otfete ho studenou vodou a
osuste Cistym a suchym hadfikem z
mikrovidkna. Zbytky saponatu mohou
pristé poskodit povrch skla.

e Zaschlé zbytky na povrchu skla za
zadnych okolnosti necistéte
vroubkovanymi nozi, draténou vatou
nebo podobnymi Skrabanci.

e Skvrny od vapniku (Zluté skvrmy) na
povrchu skla mizZete odstranit
komercné dostupnym odvapriovacim
prostfedkem, odvapriovacim
prostfedkem, jako je ocet nebo
citronova Stava.

e Pokud je povrch silné znecistén,
naneste houbou na skvrnu Cistici
prostfedek a pockejte dlouho, dokud
nebude spravné fungovat. Potom
povrch skla ocistéte vihkym hadfikem.

e /ména barvy a skvrny na povrchu skla
jsou normalni a nejde o chyby.

Plastové dily a lakované povrchy

¢ Plastové dily a lakované povrchy
oCistéte Cisticim prostfedkem na
nadobi, teplou vodou a mekkym
hadfikem nebo houbou a osuste je
suchym hadfikem.

* Nepouzivejte skrabky z tvrdého kovu a
drsné distici prostredky. Mize to
poskodit povrchy.

* Dbejte na to, aby klouby komponentd
spotrebice nezlistaly vihké a
saponatové. V opacném pripadé
mUZe na téchto spojich dojit ke korozi.

Cisténi prislusenstvi

Pokud neni v uzivatelské pfirucce

uvedeno jinak, nemyjte pfislusenstvi k

vyrobku v my¢ce na nadob.

Cisténi ovladaciho panelu

* P¥i ¢isténi panell pomoci ovladace
knoflik{ otfete panel a ovladace
vihkym mékkym hadfikem a osuste
suchym hadfikem. Neodstraniujte
knofliky a tésnéni zespodu, abyste
vyCistili oviadaci panel. Mlze byt
poskozen ovliddaci panel a knofliky.

® Béhem d&isténi inox panell s
knoflikovym fizenim, kolem
gombikovnepouzivajte Cistici
prostfedky na inox. Kontrolky kolem
knoflikd mohou byt vymazany.

¢ Dotykové ovladaci panely oCistéte
vihkym mékkym hadfikem a osuste
suchym hadfikem. Pokud je vas
produkt vybaven funkci blokovani
klaves, pfed provedenim cisténi
ovlddaciho panelu nastavte blokovani
klaves. V opacném pfipadé mdze dojit
k nespravné detekci kldves.

Cisténi vnitrni ¢asti trouby

(oblast peceni)

Postupujte podle krok{ cisténi

popsanych v ¢asti ,Obecné informace o

gisténi“ podle typl povrchl v troubsg.

Cisténi boénich stén trouby

Bocni stény v prostoru pro peceni

mohou byt pokryty pouze smaltovanymi

nebo katalytickymi sténami. Lisi se to
podle modelu. Pokud jsou v troubé

katalytické stény, naleznete informace v

Casti Katalytické stény*.
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Pokud je vas vyrobek modelem s

draténymi rosty, vyjméte pred CiSténim

bocnich stén draténé rosty. Postupujte

podle krokl ¢isténi popsanych v Gasti

,Obecné informace o &isténi* pro typ

povrchu bocni stény.

Postup vyjmuti boénich draténych

rosta:

1.Vyjméte pFedni ¢ast draténého rostu
zatazenim za boc¢ni sténu v opacném
sméru.

2.Vytahnéte dratény roSt smérem k
sobe a zcela jej vyjméte

3.P¥i opétovném nasazeni rostd je nutné
postupovat v opacném poradi.

Snadné cisténi parou

Li8i se v zavislosti na modelu
produktu. * Nemusi byt k dispozici ve
vasem produktu.

Zajistuje snadné cisténi, protoze
necistoty (pokud s Cisténim neCekate
pfilis dlouho) jsou zmék&eny parou,
ktera se tvofi uvnitf trouby, a voda

kondenzuje na vnitfnich plochach trouby.

1.Vyjméte z trouby veskeré prislusenstvi.

2.Nalijte do plechu na peceni 500 ml
vody a umistéte plech do 2. listy
trouby.
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3.Nastavte troubu do rezimu ,Spodni
ohfev" a nechejte 20 minut bézet pfi
100 °C.
Otevrete dvitka a otfete vnitfni povrchy
trouby vihkou houbou nebo hadfikem.
Zbyvajici necistoty ocistéte teplou vodou
s mycim prostfedkem, mékkym
hadfikem nebo houbou a otfete je
suchym hadfikem.
Béhem rezimu snadného cisténi
parou se voda, ktera je v bazénu
ve spodni Easti trouby, aby
zmékdila lehce vytvorené zbytky /
necistoty v duting trouby,
odparuje a kondenzuje v duting
trouby a vnitfim skle dvifek
trouby, proto mdze kapat voda pfi
otevfeni dvifek trouby. Ihned po
otevfeni dvifek trouby otfete
kondenzat.

LiSi se v zavislosti na modelu produktu.
Nemusi byt k dispozici ve vasem
produktu. Po kondenzaci v troubé mize
byt v kandlku mélké nadrzky pod
troubou voda nebo vihkost. Po pouziti
vyCistéte tento kandl bazénu vinkym

hadfikem a poté jej osuste.

*




Cisténi dviFek trouby
K Cisténi dvifek a skla trouby
nepouzivejte drsné abrazivni Cistici
prostfedky, kovové Skrabky,
draténku nebo bélici Cinidla.

Dvitka trouby a sklo dvitek mizete za
Ucelem Cisténi vyjmout. Postup vyjmuti
dvitek a skel je vysvétlen v Castech
»Vyjmuti dvifek trouby* a ,Vyjmuti
vnitfnich skel dvifek”. Vnitfni skla dvifek
po vyjmuti vyCistéte pomoci prostredku
na myti nadobi, teplé vody a mékkého
hadfiku nebo houby a osuste je suchym
hadfikem. Sklo otfete octem a poté ho
oplachnéte proti zbytkdm vépna, které
se mohou vyskytnout na skle trouby.
Vyjmuti dvifek trouby
1.0teviete dvitka trouby.
2.0tevrete pfichytky v objimce zavésu
pFednich dvifek vpravo a vlevo
zatlaenim dold, jak je zndzornéno na
obréazku.
Typ zavésu (A), (B), (C) se lisi podle
modelu produktu. Nize uvedené obrazky
ukazuif, jak otevrit vSechny typy zavésu.
Zaves typu (A) je k dispozici u béznych
typl dverf.
Zavés typu (B) je k dispozici u typd dvefi
s mékkym zaviranim.
Zavés typu (C) je k dispozici u typl dveri
s mékkym oteviranim / zaviranim.

Zamek pantu - zavfena poloha
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Zamek pantu - otevfena poloha
3.0tevfete dvitka trouby do
polootevifené polohy.
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4.Polooteviené dvere vytahnéte smérem
nahoru a uvolnéte je z pravého a
levého zavésu a vyjméte je.
Pfi opétovném nasazeni dvifek je
nutné postupovat v opaéném
poradi. Pfi nasazeni dvifek
nezapomente zavfit pfichytky na
objimce zavésu.

Vyjmuti vnitinich skel dvirek

trouby
Vnitfni sklo pFednich dvifek vyrobku Ize
za Ucelem &isténi vyjmout.

1.Oteviete dvitka trouby.

2. Tahnéte soucast z plastu pfipevnénou
k homni Casti pFednich dvifek smérem k
sobé se souCasnym stisknutim
tlakovych bod( na obou stranéch
soucasti a vyjméte ji.

3.Jak je znazornéno na obrazku, jemné
zvednéte zcela vnitfni sklo (1) smérem
k ,A“ a poté jej vyjméte vytazenim
smérem k ,B“.



1 Nejvnitfnéjsi sklenény panel
2% Vnitini sklenény panel (Ve vasem
produktu nemusi byt pfitomen.)

4.Pokud ma vas vyrobek vnitini sklo (2),
opakujte stejny postup, abyste jgj
oddélili (2).

5.Prvnim krokem preskupeni dvifek je
opétovné sestaveni vnitiniho skla (2).
Umistéte zkosenou hranu skla tak, aby
odpovidala zkosené hrané plastové
Stérbing. (Pokud ma vas vyrobek
vnitfni sklo). Vnitfni sklo (2) musi byt
pfipevnéno k plastové Stérbiné co
nejblize ke zcela vnitfnimu sklu (1).

6.PFi opétovném sestaveni zcela
vnitiniho skla (1) vénujte pozornost
umisténi potisténé strany skla na
vnitfni sklo. Je ddlezité umistit spodni
rohy zcela vnitfniho skla (1) tak, aby
odpovidaly spodnim plastovym
Stérbinam.

7. Tlacte soucast z plastu smérem k
ramu, dokud neuslysite cvaknuti.

Cisténi svétla trouby

Pokud dojde ke znecisténi sklenénych

dvifek svétla v oblasti peceni, vyCistéte

jej pomoci prostfedku na myti nadobi,

teplé vody a mékkého hadfiku nebo

houby a osuste jej suchym hadfikem. V

pfipadé poruchy zarovky svétla trouby

jej mGzete vyménit nasledujicim

postupem.

Vyména zarovky svétla trouby

A Obecna varovani

¢ Aby nedoSlo k Urazu elektrickym
proudem, odpojte pfed vyménou
zarovky svétla trouby elektrické
pfipojeni a poCkejte, az trouba
vychladne. Horké povrchy mohou
zpUsobit popdleniny!

e \/ této troubé se pouziva Zarovka s
vykonem mensim nez 40 W, vyskou
mensi nez 60 mm, primérem mensim
nez 30 mm nebo halogenovou zarovkou
s objimkou typu G9, vykonem men§im
nez 60 W. Zarovky jsou vhodné pro
provoz pfi teplotach nad 300 ° C.
Lampy do trouby Ize ziskat od
autorizovanych servisnich zastupc(
nebo technikd s licenci.

¢ Poloha svétla se mUze lisit od polohy

znazorneéneé na obrazku.

Z4arovka svétla pouZita v tomto

vyrobku neni vhodna pro pouZziti pfi

osvétleni pokojd v domacnosti.

Ugelem tohoto svétla je pomoci

uzivateli vidét na pecené vyrobky.

e Z4rovky pouZité v tomto vyrobku musf
odolat extrémnim fyzickym
podminkam, jako jsou teploty nad
50 °C.

Pokud ma vase trouba kulaté

svétlo:

1.0dpojte vyrobek od napajeni ze sité.

2. Vyjméte sklenény kryt jeho otacenim
proti sméru hodinovych rucicek.

3.Pokud je zarovka vasi trouby typu (A)
zobrazeného na obrdzku nize, otacejte
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zérovkou svétla trouby podle obrazku 3.Pomoci Sroubovaku zvednéte

a vymeénte ji za novou. Pokud se jedna ochranny sklenény kryt zarovky.

o0 model s typem (B), vytdhnéte 4.Pokud je zarovka vasi trouby typu (A)
zarovku, jak je znazornéno na obrazku, zobrazeného na obrdzku nize, otacejte
a vymente ji za novou. zérovkou svétla trouby podle obrazku

a vymeénte ji za novou. Pokud se jedna
o0 model s typem (B), vytdhnéte
zarovku, jak je znazornéno na obrazku,
a vymente ji za novou.

4.Nasadte zpét sklenény kryt.

Pokud ma vase trouba ¢tyrhranné
svétlo:

1.0dpojte vyrobek od napajeni ze sité.
2.\lyjméte draténé police podle popisu.  ©.Nasadte zpét sklenény kryt a draténé

. police.
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E] Reseni problémiui

Pokud nemUiZete problém odstranit, prestoze jste postupovali podle pokynd v této
Casti, obratte se na autorizovany servis, technika s licenci nebo na prodejce u
kterého jste vy

pouzivani unika para. >>> Nejedna se o zavadu.

¢ Je normalni, ze béhem

. Para, ktera vznika béhem peceni, muze kondenzovat a vytvaret kapky vody, kdyz
se dostane na chladné povrchy vyrobku. >>> Nejedna se o zdvadu

* Pri ohfevu se mohou kovové ¢asti roztahovat a zplsobit zvuky. >>> Nejedna se

¢ Sitova pojistka je vadna nebo je vypnutd. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skfirice. V pfipadé potreby je vymérite nebo znovu zapnéte.

¢ \/yrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte pripojeni
zastrcky.

e TlacCitka / ovliddaci knofliky / dotykové plosky na ovliadacim panelu nefunguiji.>>>
Pokud je vas vyrobek vybaven funkci uzamceni tlacitek, mize byt toto uzamdceni

" Zdrovka svétla troy je vadna. >>> Vlymerite Zarovku svetla trouby.
e Napajeni je pferuseno. >>> Zkontrolujte napdjeni. Zkontrolujte paojistky v

pojistkové skiirice. V piipadé potreby pojistky vymérite nebo znovu zapnéte.

¢ Nenf nastavena na urcitou funkci peceni a/nebo teplotu. >>> Nastavte troubu na
urcitou funkci peceni a/nebo teplotu.

¢ U modeld vybavenych ¢asovacem nenf nastaven casovac. >>> Nastavte
casovac.

e Napajeni je pferuseno. >>> Zkontrolujte napdjeni. Zkontrolujte paojistky v

pojistkove skrifice. V pfipadé potreby pojistky vymérite nebo znovu zapnéte.

B Doslo predtim k vypadku napéjeni. >>> Nastavte casovac / vypnéte vyrobek a
Znovu Jej zapnéte.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCYJNA, organizagni slo¥ka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stod(lky

7 dniv tydnu od 8:00 do 18:00
poradi nebo pom(Ze vyresit zaruni, pfipadné pozarugni opravy vyrobk( Beko

tel, kontakt 222 525222
tel. kontakt 800350333
e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

online objedndvka opravy spotfebile

5 let zaruky - podminky a registrace
ZARUCNIPODMINKY CR

Platny a Citelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebite a oznateni prodejce,
opraviuje uzivatele vyuZit zéruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi ObZanského zakoniku, v platném znéni,
Neni-li stanoveno jinak, je zaru¢ni doba na vyrobek 24 masicl. Zatina plynout ode dne prevzeti véci kupujicim

vyjma pfipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé za€ne zaru¢ni doba plynout
ode dne uvedenf vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZaduijici odborné zapojeni: plynové a kombinované sporaky a varné desky, dale v3echny spotfebice,
které nejsou vybaveny pfivodnim elektrickym kabelem zakonenym vidlici. Zapojeni spotfebite je sluZbou
hrazenou zakaznikem. Potvrzeni je nutné uschovat. Dovozce nezodpovida za poskozeni & Skody vzniklé
chybnou instalacf nebo chybnym zapojenim vyrobku.

Zaruka vyplyvajici z téchto zarutnich podminek miZe byt uplatnéna pouze ba dzemi Ceské republiky a tykd se
pouze a vyhradné spotfebicii dovezenych do (R prostfednictvim nasi spoleénosti, BEKQO SPOLKA AKCYINA,
organizatni slozka, Bucharova 142376, 158 00 Praha 5 - Stodulky, ktera je oficiainim zastoupenim znatky Beko
pro Ceskou republiku,

Zaruka je poskytovéna kupujicimu (konetnému spotfebiteli) v souladu se zdkonem €. 634/1992 Sb., o ochrané
spotfebitele vplatném zn&ni, na vyrobek slouZici b&Znému pouZivani vdomdcnosti. Vyrobek neni urten
k primyslovému pouziti a poskytovani sluZeb. Spotfebite, které nejsou pouZivany vdomécnosti, nejsou
pfedmétem zaruky (hotelova, Skolskd a restauracni zatizeni, dklidové firmy atd.)

Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatfiuji u prodavajiciho. Zarutni oprava se vztahuje vyhradné na
zavady, které vzniknou vdobé platnosti zarutni thiity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis.

0 odstranéni vad vyrobku v zaruni Ihité je kupujici opravnény poZadat prodejce nebo Zakaznické centrum
Beko na telefonnim Cisle: 222525222, 800350333 nebo online na hittps: e bek fobiled
GRAVY
Zakaznik musi pro ob]ednam opravy nablasit datum zakoupeni, modef spotfebite, vyrobni a produktové Eislo,

které se nachdzi na vyrobpim &titku kaZdého spotfebife. Bez nahlaSeni téchto Gdajl nebude moci byt
poéadavek zakaznika na bezptatnou opravu vyfesen. Zakaznik je také date povinen poskytnout auterizovanému
servisu soucinnost potfebnou k ovéfeni existence pfipadné odstranéni reklamované vady.



a)

PFi navitéve servisntho technika kupujici prokdZe existenci zaruky pfedioZenim Citelného prodejniho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zéruky Beko. Po provedeni zarulni opravy jsou autorizovana servisni stfediska nebo
prodavajici povinni vydat kupujicimu Citetnou kopii opravného listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé
trvani opravy. Po dobu zdruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupi a servisem
vyrobku.

Opravni list slouzi k prokazovani prav kupujiciho, proto je ve vlastnim zdjmu kupujiciho si zkontrolovat pred
podpisem veskeré tidaje. Zarutni Ihita se v piipadech, kdy zavada znemoZnila pouZivani vyrobku, prodiuZuje o
dobu, kdy kupuifei uplatnil nérok na zarufni opravu u autorizovaného stfediska aZ do dne pfevzetf opravengho
vyrobku.

Vyrobek musi byt instalovdn a provozovédn podle névodu k obsluze a platnych norem. Funkce chladnitek,
mraznitek a jejich kombinaci je zaru€ena pifi okolni teploté od +10°C do +32°C.

Touto zarukou nejsou dottena prava kupujiciho, kterd se ke koupi véci vazi podie zviaStnich pravnich predpist.
Spoletnost BEKO SPOLKA AKCYINA, organizaZni stozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodelky nabifzi
spotfebitelim na vybrané modely prodlouZencu zdruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této

nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mésich od skonteni
zakonné dvouleté zaruZni Ihiity. Podminkou ziskani certifikdtu prodiouZené zaruky je splnéni vedkerych

B

Pii opravé vramci prodlouzené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu ptedloZit platny certifikat
prodiouZené zaruky a prodejni doklad.
V dobé trvani prodlouZené zaruky bude opravnéna reklamace Feena opravou nebo dodénim nahradnfho dilu.
V piipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce pfimo u zakaznika vyménu vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatfiuje zakaznik po zaslani viech potfebnych dokladd (platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni
servisniho technika) na e-mall reklamace®bskosarz nebo potou na adresu BEKO SPOLKA AKCYJNA,
organizalni slozka, Bucharova 1423/6. 158 00 Praha 5 - Stodilky. Spotfebitel nema pravo vpriibéhu
prodicuZené zaruky na vréceni kupni £astky. Uplatnénf prava na bezplatné odstrariovanf vyrobnich vad podiéha
zde uvedenym vieobecnym zaru¢nim podminkam.

Pravo na uplatnéni zaruky zanika pokud:

s Nenivyrobek pouZivanv souladu s ndvodem;

« Do3lo kmechanickému poSkozeni vyrobku cizim zavinénim, pfi nespravné adrzbé nebo jinym zanedbanim
péce o vyrobek

+ Byl navyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou;

» Plynové spottebite nebo spotfebite s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou;

+ Do3lo k mechanickému poSkozeni pfi prepravé;

» e vadazpisobend vnéjSimi podminkami, jako jsou napt. poruchy v elektrické siti nebo vadnd bytovd instalace,
nevhodnymi provozrimi podminkami, poskozeni Zivlem;

*  Jevyrobek vadny z divodu pouZitl neorigindintho piistusenstvi a nahradnich dilly;

»  Kuchyriské linka, do které je vyrobek zabudovany, nespifiuje potfebné technické parametry;

s Z&ruka se dale nevztahuje na preventivni lidrZbu popsanou v ndvodu k obsluze, popfipadé zavady zplisobené
nevhodnou manipulaci. na opotiebeni vznikié béznym pouZivanim, na mechanické poskozeni skienénych a
plastovych komponentt;

+ Zaruka se nevztahuje na navitdvu technika za ulelem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotiebice,
vyménu ndhradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zasah, zaména sméru otevirani dvefi chladnitek a
suSitek.
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