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Vazeny zakazniku,

Pred pouzitim produktu si pozorné prectéte tento navod k obsluze.

Beko dékuie, ze jste si vybrali tento vyrobek. Chceme, aby vam vase zafizeni, vyrobené
s vysokou kvalitou a Spickovou technologii, poskytovalo nejlepsi Uc¢innost. Pred
pouzitim vyrobku si peclivé preCtéte tento navod a veskerou dodanou dokumentaci a
uschovejte je jako referenci. Pokud vyrobek predate nékomu jinému, poskytnéte mu
tento navod. Postupuijte podle pokynt a vénujte pozornost véem informacim a
vystraham v navodu k obsluze.

Ridte se podle v3ech informaci a varovani v navodu k obsluze. Tim budete chranit
sebe a svlj vyrobek pred nebezpedimi, ktera mohou nastat.

Navod k obsluze si uschovejte. Pokud vyrobek predate nékomu jinému, poskytnéte mu
tento navod.

Navod k obsluze obsahuje nasledujici symboly:

A Ngbezpeéf, které mdze mit za nasledek smrt nebo zranéni.

POZNAMKY Nebezpedi, které mlize mit za nasledek vazné poskozeni vyrobku nebo
jeho okoli.

& Nebezpedi, které mize zpUsobit popaleni v diisledku kontaktu s horkymi povrchy.

ﬂ DileZité informace nebo uZiteCné tipy pro pouZit.

@ Navod k obsluze si precCtéte.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
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ﬂ Bezpecénostni pokyny

« Tato Cast obsahuje
bezpeCnostni pokyny, které
vam pomohou predchazet
jakymkaoli rizikdm zranéni
0sob nebo skod na majetku.

« V pripade prevedeni vyrobku
na jinou osobu nebo pouziti z
druhé ruky je treba spolu s
vyrobkem dodat navod k
obsluze, produktove Stitky,
dalsi prislusné dokumenty a
prislusenstvi.

» Nase spolecnost neodpovida
za zadné skody, které mohou
vzniknout nasledkem
nedodrzeni téchto pokyn(.

« Nedodrzeni téchto pokyn(

zpUsobi ztratu jakékoli zaruky.

« AInstalacni a servisni prace
nechte vzdy provést
vyrobcem, autorizovanym
servisem nebo osobou,
kterou urCi dovozce.

« A PouZivejte pouze originalni
nahradni dily a prislusenstvi.

« A Nepokousejte se opravit
ani vymenit zadnou Cast
vyrobku, pokud to neni jasné
uvedeno v navodu k obsluze.

« A Na vyrobku neprovadgjte
technické upravy.
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A Ugel pouziti

« Tento vyrobek je urcen pro
domaci pouziti. Neni vhodny
pro komercni pouziti.

» Nepouzivejte vyrobek na
zahradach, balkonech ani v
jinych venkovnich prostredich.
Zarizeni je urCeno k pouziti v
kuchynskych linkach pro
domacnosti a zaméstnance v
obchodech, kanceléarich a
dalSich pracovnich
prostredich.

« VAROVANI: Tento vyrobek
by se mél pouzivat pouze pro
ucely vareni. Nemél by se
pouzivat pro jiné ucely,
napriklad pro vytapéeni
mistnosti.

« Troubu Ize pouzit k
rozmrazovani, peceni,
smazeni a grilovani potravin.

« Tento vyrobek by se nemél
pouzivat pro vytapeni,
zahrivani talifd, véseni ruénikd
nebo obleceni na drzadle za
ucelem suseni.

ABezpec":nost déti,

zranitelnych osob a

domacich zvirat

 Déti ve véku 8 let a starsi, a
lidé, ktefi maji snizené fyzicke,



smyslové nebo mentalni
dovednosti nebo maji
nedostatek zkusSenosti a
znalosti, mohou tento
vyrobek pouzivat pouze
tehdy, kdyz jsou pod
dohledem nebo vyskoleni pro
bezpecné pouzivani a rizika
vyrobku.

» Déti by si s vyrobkem nemély
hrat. Cisténi a uZivatelskou
udrzbu by nemély provadeét
déti, pokud nejsou pod
dohledem.

 Tento vyrobek by neméli
pouzivat lidé s omezenou
fyzickou, smyslovou nebo
mentalni schopnosti (vCetné
déti), pokud nejsou stale pod
dohledem nebo pokud

nedostanou potrebné pokyny.

» Déti by mély byt pod
dohledem, aby se zajistilo, ze
si s vyrobkem nebudou hrat.

« Elektrické vyrobky jsou
nebezpecne pro déti a
domaci zvirata. Déti a domaci
zvirata si s vyrobkem nesmeéji
hrat, lézt na vyrobek ani
dovnitr.

» Nepokladejte na vyrobek
predmety, na které by déti
mohly dosahnout.

« VAROVAN/: B&hem
pouzivani jsou pristupné

povrchy vyrobku horke.
Udrzujte déti dale od vyrobku.

» Obalové materialy
uchovavejte mimo dosah déti.
Hrozi nebezpeci zranéni a
uduseni.

» Kdyz jsou dvirka otevrena,
nepokladejte na ne zadné
tézké predmeéty ani nedovolte
détem, aby si na né sedaly.
Mohlo by to zpUlsobit
prevraceni trouby nebo
poskozeni zavésl dvirek.

« (Pokud je vas produkt
vybaven zastrékou) Z dlvodu
bezpecnosti déti pred
likvidaci vyrobku odpojte
napajeci zastrCku a vyradte
vyrobek z provozu.

A Elektricka bezpeénost

« Pripojte vyrobek k uzemnené
zasuvce chranené pojistkou,
ktera odpovida aktualinim
hodnotam uvedenym na
typovém stitku. Instalaci
uzemneéni nechte provést
kvalifikovanym elektrikarem.
Nepouzivejte vyrobek bez
uzemneni v souladu s
mistnimi / vnitrostatnimi
predpisy.

« ZastrCka nebo elektrické
pripojeni vyrobku by mélo byt
na snadno pristupném misté
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(kde nebude ovlivnéno
plamenem kamen). Pokud to
neni mozné, mél by byt na
elektrické instalaci, ke které je
produkt pfipojen, k dispozicCi
mechanismus (pojistka,
spinac, vypinac€ atd.) v
souladu s elektrickymi
predpisy, oddélujici vSechny
poly od sité.

» Béhem instalace, opravy a
prepravy nesmi byt produkt
zapojen do zasuvky.

» Zapojte vyrobek do zasuvky,
ktera splnuje hodnoty napéti
a frekvence uvedeneé na
typovém Stitku.

« (Pokud vas produkt nema
napajeci kabel) Pouzivejte
pouze propojovaci kabel,
ktery je uveden v Casti
»lechnickeé udaje”.

» Napajeci kabel nemackejte
pod vyrobek a za vyrobkem.
Na napajeci kabel
nepokladejte tézke predmety.
Napajeci kabel by se nemél
ohybat, mackat, a nesmi pfijit
do kontaktu s zadnym
zdrojem tepla.

» Kdyz je trouba v provozu, jeji
zadni povrch se také zahriva.
Napajeci kabely se nesmi
dotykat zadniho povrchu,
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mohlo by se poskodit
pripojeni.

« Elektrické kabely nedavejte
do dvirek trouby a nevedte je
pres horké povrchy.
Roztaveni kabelu by mohlo
zpUsobit zkrat trouby a
vzplanuti ohne.

» Pouzivejte pouze originalni
kabel. Nepouzivejte
profiznuté nebo poskozené
kabely ani prodluzovaci
kabely.

» Pokud je napajeci kabel
poskozen, musi jej vymenit
vyrobce, autorizovany servis
nebo osoba, kterou urCi
dovozce, aby se predeslo
moznym nebezpecim.

« VAROVANI: Pred vymeénou
svetla trouby se ujistéte, ze
jste produkt odpajili od site,
aby nedoslo k Urazu
elektrickym proudem.
Odpojte vyrobek nebo
vypneéte pojistku v pojistkove
skrince.

(Pokud je vas produkt vybaven

zastrCkou)

» Nezapojujte vyrobek do
zasuvky, ktera je volna,
dostala se ven ze své zdirky,
je rozbita, Spinava, mastna, v
nebezpeci kontaktu s vodou



(napriklad voda, ktera mlze
vytéct z prepazky).

» Nikdy se nedotykejte zastrCky
mokryma rukamal P¥i
odpojovani nedrzte kabel,
vzdy drzte zastrCku.

« Ujistéte se, ze zastrCka
vyrobku je bezpecné
zapojena do zasuvky, aby se
zabranilo vzniku elektrického
oblouku.

ABezpec":nost pri prepraveé

 Pred prepravou vyrobku
odpojte vyrobek ze site.

« \/yrobek je tézky, jeho
prepravu musi provadet
nejméne dva lide.

» K preprave nebo
premistovani vyrobku
nepouzivejte dvirka ani
rukojet.

» Nedavejte na vyrobek jiné
predmeéty a prenasejte jej ve
svislé poloze.

» Pokud potrebujete vyrobek
prepravit, zabalte jej do
baliciho materialu s
bublinkovou fdlii nebo silnou
lepenku a pevneé ji prilepte.
Vyrobek pevné zajistéte
paskou, aby se zabranilo
poskozeni vyrobku a jeho
odnimatelnych nebo
pohyblivych Casti.

« Zkontrolujte celkovy vzhled
vyrobku, zda béhem prepravy
nedoslo k poskozeni.

A Bezpecnost instalace

 Pred instalaci vyrobek
zkontrolujte, zda neni
poskozeny. Pokud je vyrobek
poskozen, neinstaluijte je.

« Neinstalujte vyrobek v
blizkosti zdrojd tepla
(radiatory, kamna atd.).

« Udrzujte vSechny ventilaCni
kanaly kolem vyrobku
otevrene.

» Aby nedoslo k prehrati,
nemél by se vyrobek
instalovat za dekorativni
dvere.

A Bezpecnost pouziti

» Po kazdém pouziti se ujistéte,
Ze vyrobek je vypnuty.

» Pokud vyrobek delsi dobu
nepouzivate, odpojte jej nebo
vypneéte pojistku v pojistkove
skrince.

» Vadny nebo poskozeny
vyrobek nepouzivejte.
Odpojte elektricka / plynova
pripojeni vyrobku, pokud jsou
k dispozici, a zavolejte
autorizovany servis.
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» Nepouzivejte vyrobek s
odstranénym nebo rozbitym
sklem prednich dvirek.

» Nelezte na vyrobek, abyste
na neco dosahli, ani z jiného
ddvodu.

» Nepouzivejte vyrobek v
situacich, které mohou
ovlivnit vas usudek, jako
napriklad po uziti drog nebo
alkoholu.

» Horlavé predmeéty
uchovavaneé v oblasti peceni
se mohou vznitit. Nikdy
neskladujte v oblasti peCeni
horlavé predmety.

» Rukojet trouby neni susicka
ruénikd. PFi pouzivani vyrobku
nezavesujte rucniky, rukavice
ani podobné textilie.

 Zavesy dvirek vyrobku se pri
otevirani a zavirani dvirek
pohybuiji a utahuiji. Pri
otevirani / zavirani dvirek
nedrzte dvirka za zavesy.

AVarovém’ o teploté

« VAROVAN(: B&hem provozu
vyrobku budou exponované
Casti horké. Nedotykejte se
vyrobku a ohfivacich prvkd.
Déti mladsi 8 let by se nemély
priblizovat k vyrobku bez
dospelé osoby.
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» Neumistujte do blizkosti
vyrobku hotlave / vybusne
materialy, protoze okraje
budou béhem provozu horké.

« Pri otevirani dvirek trouby se
drzte dale, aby nedoslo ke
vdechnuti pary. Para vam
mUZe popalit ruku, oblicej a /
nebo oci.

« Béhem pouzivani mize byt
vyrobek horky. Nedotykejte
se horkych prihradek,
vnitfnich Casti trouby,
ohfivacich prvk( atd.

« Pri ukladani potravin do horké
trouby, pfi vyjimani potravin
atd. vzdy pouzivejte rukavice
odolné v{di teplu.

A Pouziti pfislusenstvi

« Je dlleZité, aby rost a misa
byly spravné umistény na
draténych policich. Podrobné
informace najdete v Casti
»Pouziti prislusenstvi®.

« Prislusenstvi maze poskodit
sklo dvirfek pri zavirani dvirek
vyrobku. Prislusenstvi
zatlaCte vzdy na konec
varneho prostoru.

ABezpec":nost peceni

« Pri uzivani alkoholu v jidle
dbejte na opatrnost. Alkohol
se pri vysokych teplotach



odparuje, a pri vystaveni
horkym povrchdm se m(ze
vznitit a zplsobit poZar.

» Odpad z potravin, olej atd. na
varné plose mize vzplanout.
Pred pecCenim takoveé hrubé
necistoty odstrante.

» Nebezpecdi otravy jidlem:
Neskladuijte jidlo v troubé
déle nez hodinu pred a po
vareni. Jinak mizZe nastat
otrava jidlem nebo mUzete
onemocnét.

» Nezahrivejte uzavrené

plechovky a sklenéneé nadoby.

Zvyseny tlak m0ze zplsobit
prasknuti nadoby.

« Vlozte do nadobi nebo na
prislusenstvi pro troubu s
jidlem (misa, rost, atd.)
nepromastitelny papir a
vlozte nadobi do predehrate
trouby. Odstrante
nadbyteCné kousky
nepromastitelného papiru
presahuijici z prislusenstvi
nebo nadoby, aby se
zamezilo riziku doteku
ohfivacich prvk( trouby.
Nikdy nepouzivejte
nepromastitelny papir pfi
teploté vysSSi nez maximalni
povolena teplota pouziti
uvedena na pouzivanem
nepromastitelného papiru.

Nikdy neumistujte
nepromastitelny papir na
zakladnu trouby.

» Nepokladejte pekace, talife
ani hlinikovou folii pfimo na
dno trouby. Nahromadené
teplo mUze poskodit dno
trouby.

» Béhem grilovani zavrete
dvirka trouby. Horké povrchy
mohou zpUsobit popaleniny!

« Potraviny nevhodné pro
grilovani vyvolavaji nebezpeci
pozaru. Grilujte pouze jidlo,
které je vhodné pro grilovaci
ohen. Jidlo také nedavejte
prilis daleko do zadni Casti
grilu. Je to nejvice horka
oblast a mastna jidla se
mohou vznitit.

AUdriba a gisténi

« Pred vycisténim produktu
vyCkejte, dokud produkt
vychladne. Horké povrchy
mohou zpUsobit popaleniny!

» Nikdy nemyjte vyrobek
stfikanim nebo polévanim
vodou na ngj! Hrozi
nebezpeCi Urazu elektrickym
proudem!

« \/yrobek necistéte parnimi
CistiCi, protoze by to mohlo
zpUsobit Uraz elektrickym
proudem.
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» K Cisténi skla prednich dveri
trouby / (pokud takoveé jsou)
skla hornich dveri trouby
nepouzivejte drsné abrazivni
Cistici prostredky, kovovée
Skrabky, draténou vinu nebo
bélici materialy. Tyto
materialy mohou zpUsobit
poskrabani a rozbiti
sklenénych povrchd.

» Ovladaci panel udrzujte vzdy
Cisty a suchy. Vlhky a
znedistény povrch mulze
zpUsobit problémy pfi
ovladani funkci.

ASamoc‘:iétém’ vysokou

teplotou (pyrolyza)

» Béhem samocisténi se
povrchy zahreji vice nez pfi
bézném pouziti. Udrzujte déti
mimo dosah.

 Horké povrchy zptsobi
popaleniny! BEhem
samocisténi se vyrobku
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nedotykejte a udrzujte déti
mimo jeho dosah. Pred
odstranénim zbytk( pockejte
alespon 30 minut.

Béhem samocisteni se v
dasledku spalovani zbytkd
jidla uvolni vypary. Béhem
cistéeni radné vétrejte kuchyn.
Pred zahajenim cisteni
ocCistéte vnéjsi povrchy trouby
a zbytky jidla uvnitf trouby
hadrikem predtim ponorfenym
v mydlove vode. Vyjméte z
trouby veskere prislusenstvi a
kuchynské nadobi. Pokud ma
vas vyrobek prislusenstvi
odolné v{ci pyrolyze (odolné
vO&i samodisténi vysokou
teplotou), nemusite toto
prislusenstvi z trouby vyjmout.
Pokud je na vasi troubé varna
deska, nepouzivejte ji beéhem
samocisteni.



P Pokyny tykajici se Zivotniho prostredi

Narizeni o odpadech
Dodrzovani smérnice WEEE a o
likvidaci odpadu

Tento produkt splfiuje
|

smérnici EU WEEE
(2012/19/EU). Tento vyrobek
nese symbol pro tridént,
platny pro elektricky a
elektronicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce
kvalitnich soucasti a material(, které Ize
znovu pouzit a které jsou vhodné pro
recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti
nevyhazujte do bézného domaciho
odpadu. Odvezte ho do sbérného mista
pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o
téchto sbérmych mistech ziskate na
mistnich Uradech.

Spravna likvidace pouzitého zafizeni
pomaha predchazet moznym
negativnim dopadm na Zivotni prostredi
a lidské zdravi.

Dodrzovéani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili splhuje
smérnicih EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje zadné Skodlivé ani
zakazané materidly, které jsou smérnici
zakazané.

Likvidace obalovych
materiala

¢ Obalové materidly jsou nebezpedné
pro déti. Obalové materidly uschovejte

na bezpedném misté mimo dosah déti.

Obalové materialy vyrobku jsou
vyrobeny z recyklovatelnych materiald.
Zlikvidujte je spravné a tfidte je v
souladu s pokyny pro likvidaci

recyklovaného odpadu. Nelikviduijte je
s béznym domacim odpadem.

Doporuceni pro usporu

energie

Informace o energetické ucinnosti podle

EU 66/2014 naleznete na produktovém

listu uvedeném u vyrobku. Nasleduijici

doporuceni vam pomohou pouzivat vas
vyrobek ekologicky a energeticky ucinné:

e Zmrazenég jidlo pfed varenim
rozmrazte.

e \/ troubé pouzivejte tmavé nebo
smaltované nadoby, které lépe
prenaseji teplo.

¢ \/ypnéte vyrobek 5 az 10 minut pred

koncem doby vareni, aby se vareni

prodlouzilo. Nyni miiZzete pomoci tepla
usetfit az 20 % elektfiny.

Pokud je to uvedeno v receptu nebo v

uzivatelské prirucce, potraviny vzdy

predehfejte. Béhem vareni neotevirejte
dvitka trouby Casto.

Neotevirejte dvitka trouby pfi vareni v

provozni funkci ,,Ekonomicky ohfev

ventilatorem"”. Pokud se dvitka
neoteviraji, vnitini teplota se
optimalizuje za uCelem Uspory energie
pfi provozni ,Ekonomicky ohrev
ventilatorem” funkci, a tato teplota se
mUze liSit od teploty zobrazené na
obrazovce.

e Zkuste v troubé varit vice nez jedno
jidio najednou. Mdzete jidla varit
soucasné umisténim dvou varmych
nadob na dratény rost. Kromé toho,
pokud vafite jidla jedno po druném,
usetfi to energii, protoze trouba
neztraci své teplo.
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k] vas vyrobek

Predstaveni vyrobku

1
10—
g | o gu——r
4
8
7
5
6

Ovladaci panel

Svitidlo*

Draténé police™*

Motor ventilatoru (za ocelovym

plechem)

Dvere

Rukojet

7 Spodni ohfivac¢ (spodni ocelovy
plech)

8 Poloha police

9 Horni ohrivac

10 Ventilaéni otvory

AWM 2

o O
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*

*k

V zavislosti na modelu Vas produkt
nemusi disponovat lampou nebo se
typ a umisténi lampy mdze lisit od
ilustrace.

V zavislosti na modelu Vas vyrobek
méZe byt bez draténych polic. Na
obrazku jsou draténé police
zobrazeny jako priklady.



Uvod do ovladaciho panelu vyrobku a jeho pouziti
V této Casti najdete prehled a zakladni pouziti oviadaciho panelu vyrobku. V zavislosti
na typu vyrobku se mohou obrazky a nékteré funkce lisit.

Ovladani trouby

O Bl
[GA6)
[
mn

1 Knoflik volby funkci

2 Casovad

3 Knoflik teploty

Pokud se vas vyrobek ovlada pomoci
ovladacich knoflikd, mohou byt tyto
knofliky zapustény do panelu, ze kterého
se u nékterych modell po stisknuti
vysouvaji. Chcete-li pomoci téchto
ovladacich knoflikd provést nastaven,
nejprve zatlacte pfislusny ovladaci
knoflik dovnitf a ten se pak vysune ven.
Po provedeni nastaveni znovu zatlacte
na ovladaci knoflik a ten se vrati do
ptvodni polohy.

Knoflik volby funkci

Pomoci ovladaciho knofliku pro vybér
provozni funkce mlzete vybirat provozni
funkce trouby. Vybér se provadi
otaCenim kolecka doleva/doprava z
vypnuté (horni) polohy.

Knoflik teploty

Pomoci ovladaciho knofliku pro teplotu
wyberte teplotu, pfi které chcete péct.
Vybér se provadi otacenim ovladaciho
knofliku ve sméru hodinovych rucicek z
vypnuté (horni) polohy.

Ukazatel teploty

Na obrazovce ¢asovace miiZete vidét
teplotu uvnitf trouby. Trouba se zahriva,
dokud nedosahne nastavené teploty, a
poté udrzuje tuto teplotu. Zcela vpravo
blika animace ohfevu se 3 Carkami.

@
&
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Jakmile teplota trouby dosahne
nastavené hodnoty, animace se zastavi
a vedle nastavené teploty se trvale
zobrazuje symbol ,C*.

Casovaé

TlaCitko alarmu

TlaCitko nastaveni Casu

Tlacitko snizeni

TlaCitko zvySeni

Tlacitko nastaveni

Tlacitko uzavieni tlaCitek
ymboly na displeji
: Symbol Casu vareni
: Symbol Casu ukon&eni vareni*
: Symbol alarmu
: Symbol sondy na maso*
: Rozsviti se Symbol Zamku
tlacitek
: Symbol teploty
: Symbol nastaveni
: Symbol zamku dveri*
* Lisi se v zavislosti na modelu
produktu. * Nemusi byt k dispozici ve
vasem produktu.

NO T WN =
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Provozni funkce trouby

V tabulce funkci jsou uvedeny provozni funkce, které mlzete v troubé pouZit, a

nejvyssi a nejnizsi teploty, které Ize pro tyto funkce nastavit. Pofadi zde uvedenych

provoznich rezim@ se mUze lisit od usporadani vaseho vyrobku.

Symbol Teplotni
funkce rozsah (°C)

Popis a pouziti

Popis funkce

- " ) V troubé nepracuje zadny ohfivad.
71N Svétlo trouby Rozsviti se pouze svétlo trouby.
Jidlo se zahfiva shora a zespodu
w— Horni a spodni soucasng. Vhodné pro kolace a dusené
the\I? 40-280 maso Vv pekarskych formach nebo

kolage a pedivo. PeCeni se provadi
pomoci jediné misy.

Zapnuty je pouze spodni ohfev.
Spodni ohrev 40-220 Vhodné pro potraviny, které vyzadui
zhnédnuti na spodni stranég.

Horky vzduch ohfaty homim a doInim

pr— Spodni/homi ohfivaCem se rovnomérné a rychle
% ohfev s pomoci 40-280 rozvadi po celé troubé pomoci
— ventilatoru ventilatoru. Peceni se provadi pomoci
jediné misy.

Horky vzduch ohraty ohfivacem s
ventilatorem se rovhomeémeé a rychle
40-280 rozvadi po celé troubé pomoci
ventilatoru. Vhodné pro vareni jidla ve
vice misach na rliznych Urovnich polic.
Pro Usporu energie mUzete tuto funkci
pouzit namisto pouZiti ,Ohrev
ventilatorem” v rozmezi 160-220 °C.
Doba peceni vSak bude o néco delsi.
Horni ohfev, dolni ohfev a ohfev s
ventilatorem pracuiji. VSechny ¢asti
vyrobku se pecou rovnomeérné a rychle.
Pedeni se provadi pomoci jediné misy.
Velky gril na stropé trouby pracuje.
Uplny gril 40-280 Vhodné pro grilovani ve velkém
mMNOZstvi.
Py Pouziva se pro samodisténi trouby pri
cee Pyrolyza - vysoke teploté. PrecCtéte si vysvétleni k
— této funkci v Casti o Udrzbé a Cisténi.

Ohrev
ventilatorem

Ekonomicky
ohrev 160-220
ventilatorem

Funkce ,3D" 40-280

f el | @] [®
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Prislusenstvi k vyrobku

Ve vasem vyrobku je rlizné prislusenstvi. V této ¢asti je uveden popis prislusenstvi a
popis jeho spravného pouZiti. Dodavané prislusenstvi se lisi v zavislosti na modelu
wyrobku. Ve vasem vyrobku nemusi byt dostupné veskeré pfisluSenstvi popsané v
uzivatelské prirucce.

POZNAMKY : Misy ve vagem vyrobku se mohou viivem teploty zdeformovat. To
nema zadny vliv na funkci. Deformace zmizi, kdyz misa vychladne.

Standardni plech
Pouziva se pro pecivo, mrazena jidla a
smazeni velkych kusu.

Hluboky podnos

Pouziva se pro pecivo, smazeni velkych
kus, Stavnaté jidlo nebo pro sbér
tekoucich olejl pfi grilovan.

Dratény gril

Pouziva se pro smazeni nebo umisténi
Modely bez draténych polic: jidla, které se ma péct, smazit a dusit, na
pozadované polici.
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Pouziti prislusenstvi vyrobku
Varné police

V oblasti vafeni je 5 urovni polohy polic.
Poradi polic mdzete vidét také v &islech
na prednim ramu trouby.

Modely s draténymi policemi

Umisténi rostu na varné police
Modely s draténymi policemi:

Je velmi dilezité spravné umistit rost na
bocni police pro rost. Pii umistovani
roStu na pozadovanou polici musi byt
oteviena ¢ast na predni strané. Pro lepsi
vareni musi byt rost zajistén na polici pro
rost zarazkou. Nesmi proijit pres zarazku
a prijit do kontaktu se zadni sténou
trouby.
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Modely bez draténych polic:
Je velmi dilezité spravné umistit rost na
bocni police. Rost ma pfi umisténi na
polici jeden smér. Pri umistovani rostu
na pozadovanou polici musi byt

fedni strané.

=

Umisténi misy na varné police
Modely s draténymi policemi:

Je také velmi dileZité spravné umistit
misy na bocnich policich pro rost.

P¥i umistovani misy na pozadovanou
polici musi byt jeji strana uréena k
pfidrzovani na predni strané.

Pro lepsi vareni musi byt misa na polici
pro rost zajiSténa zarazkou. Nesmi projit
pres zarazku a pfijit do kontaktu se
zadni sténou trouby.




Modely bez draténych polic:

Je také velmi dileZité spravné umistit
misy na bocnich policich. Misa ma pi
umisténi na polici jeden smér. PFi
umistovani misy na pozadovanou polici
musi byt jeji strana uréena k pridrzovani
na predni strang.

Funkce zarazky rostu

K dispozici je funkce zarazky, ktera
zabranuije vyklopeni rostu z police pro
rost. Diky této funkci miZete vyjmout
své jidlo snadno a bezpec¢né. Pfi
odstrariovani rostu jej miZete vytahnout
dopredu, az dosahne zarazky. Musite jej
presunout pres zarazku, abyste jej mohli
zcela vyjmout.

Modely s draténymi policemi

Modely bez draténych polic

L7
=
=
=S
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Funkce zarazky misy pro rost -
Modely s draténymi policemi

K dispozici je také funkce zarazky, ktera
zabranuije vyklopeni misy z rostu. PFi
vyjimani misy ji uvolnéte ze zadniho
zamku a tahnéte smérem k sobé, dokud
nedosahne zarazky. Musite ji pfesunout
pres zarazku, abyste ji mohli zcela
vyjmout.
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Spravné umisténi rostu a misy na
teleskopickych listach -Modely s
draténymi policemi a
teleskopickymi listami

Diky teleskopickym listam m{zete
snadno instalovat a vyjimat misy nebo
rost. Pri pouZivani mis a rostd s
teleskopickou listou je tfeba dbat na to,
aby koliky na pfedni a zadni strané
teleskopickych list spocivaly na okrajich
roStu a misy (znazornéno na obrazku).

=
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Technické specifikace

V8eobecné specifikace

Vnéjsi rozmeéry vyrobku (vyska / Sitka / 595 mm/594 mm/567 mm

hloubka)

Instalacni rozméry trouby (vySka / Sitka /590 nebo 600 mm/560 mm/min. 550
hloubka) mm

Napéti / frekvence 220-240V ~ 50 Hz

Typ a prdrez kabelu pouZzity / vhodny

i 2
pro pouZitl ve wrobku min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm

Celkova spotfeba energie 3,4 KW
Typ trouby Multifunk&ni trouba
#

Zaklady: Informace na energetickém stitku elektrickych trub jsou uvedeny v
souladu s normou EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tyto hodnoty se urCuiji pfi
standardnim zatizeni pomoci funkce dolniho - horniho ohfivace nebo funkce
ohfevu s pomoci ventilatoru (pokud jsou k dispozici).

Trida energetické Ucinnosti je stanovena v souladu s nasleduijicim fazenim v
zavislosti na tom, zda jsou pfislusné funkce na vyrobku k dispozici: 1-
Ekonomicky ohtev ventildtorem, 2-Ohtev ventilatorem 3- Céstedny gril s pomoci
ventilatoru, 4-Hormni a spodni ohrev.

Technické specifikace se mohou zménit za Ucelem zlepseni kvality vyrobku
bez predchoziho upozornéni.

Obrazky v této prirucce jsou schematické a nemusi prfesné odpovidat vasemu
vyrobku.

Hodnoty uvedené na stitcich vyrobku nebo v privodni dokumentaci byly
ziskany v laboratornich podminkach v souladu s pfislusnymi normami. Tyto
hodnoty se mohou liSit v zavislosti na provoznich podminkach vyrobku a
podminkach prostredi.
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E Prvni pouziti

Nez zaénete svijj vyrobek pouzivat,
doporucujeme provést nasledujici kroky
v nasledujicich ¢astech.
Prvni nastaveni éasu
Pred pouzitim trouby vzdy
nastavte denni dobu. Pokud jej
nenastavite, nem(Zete u
nékterych modell trouby varit.

1.Kdyz troubu zapnete poprvé, na
displeji blika hodinové pole ,,12:00“ a
symbol €.
2.Nastavte denni ¢as stisknutim ®/C.
© 1370

no o & @

3.Stisknutim tladitka © nebo % aktivujte
minutoveé pole.

8 QO © B B
4 Nastavte minutu dne stisknutim &/&.
o o
iy

Q@@@@@

5.Nastaveni potvrdte stisknutim tladitka
©.

» Denni Cas je nastaven a na displeji

zmizi symbol €9.
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Pokud neni prvni ¢as nastaven,
symboly ,12:00* a €O stéle blikaji
a trouba se nespusti. Aby vase
trouba fungovala, musite potvrdit
denni ¢as nastavenim denniho
Sasu nebo stisknutim tlagitka &,
kdyz je na ,,12:00". Nastaveni dne
méZete zménit pozdéji, jak je
popsano v ¢asti ,Nastaveni®.

V prfipadé vypadku napajeni se
aktualni nastaveni Casu zrusi.
Musi se znovu upravit.
Prvni c¢isténi
1.Odstrarte vSechny obalové materialy.
2.Vyjméte z trouby veskeré prislusenstvi
dodavané s vyrobkem.
3.Zapnéte vyrobek na 30 minut a poté
jej vypnéte. Timto zplsobem se spali a
vyGisti Zbytky a vrstvy, které mohly
zlstat v troubé béhem vyroby.
4.P¥i praci s vyrobkem vyberte nejvyssi
teplotu a provozni funkci, kterou maj
v8echny ohfivace ve vasem vyrobku.
Viz ,Provozni funkce trouby”. V
nasledujici ¢asti se dozvite, jak troubu
ovladat.
5.Pockejte, az trouba vychladne.
6.0trete povrchy vyrobku vihkym
hadfikem nebo houbou a osuste
hadrikem.
Pred pouzitim prisluSenstvi;
PrisluSenstvi, které vyjmete z trouby,
oCistéte vodou s Cisticim prostfedkem a
jemnou myci houbou.



POZNAMKY Povrch se mize

poskodit viivem
nékterych saponatd
nebo disticich
materidl. Nepouzivejte
agresivni saponaty,
Cistici prasek/miéko ani
ostré predméty pfi
gistén.

POZNAMKY P¥i prvnim pouZiti se

méZe na par hodin
uvolnovat kour a
zapach. To je normalni.
Zkontrolujte, zda je
mistnost fadné
odvétrana, abyste
odstranili kour i
zapach. Vyhnéte se
pfimému vdechovani
koure a zapachu.
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E Obsluha trouby

Obecné informace o
pouzivani trouby

Chladici ventilator (Ve vaSem pro-
duktu nemusi byt pFitomen.)

Vas vyrobek ma chladici ventilator.
Chladici ventilator se v pfipadé potreby
aktivuje automaticky, a ochlazuje jak
predni stranu vyrobku, tak zafizeni. Po
ukonCeni procesu chlazeni se
automaticky deaktivuje. Nad dvitky
trouby vychazi horky vzduch.
Nezakryvejte ni¢im tyto vétraci otvory.
Jinak se trouba mlze prehrat.

Chladici ventilator pokraCuje v Cinnosti
bé&hem provozu trouby nebo po vypnuti
trouby (pfiblizné 20-30 minut). Pokud
vafite naprogramovanim Casovace
trouby, na konci doby vareni se
ventilator chlazeni vypne se vsemi
funkcemi. Dobu béhu chladiciho
ventilatoru nem(iZze uzivatel urCit. Zapina
se a vypina automaticky. To neni chyba.
Osvétleni trouby

Kdyz trouba zaCne vafit, svétlo trouby se
rozsviti. U nékterych modell je svétlo
bé&hem vareni zapnuté, zatimco u
nékterych modell po urdité dobé
zhasne.

V nékterych provoznich funkcich lampa
kvlli Usporam energie nesviti.

Pokud chcete, aby svétlo trouby svitilo
nepretrzitd, vyberte ovliadacim knoflikem
provozni funkci ,,Svétlo trouby*.
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Ovladani fridici jednotky
trouby

Obecna varovani pro fidicl jednotku
trouby

Maximalni ¢as pro nastaveni
konce vareni je 5 hodin a 59
minut.

Program se zrusi v pfipadé
vypadku energie. Troubu pak
musite znovu naprogramovat.

Pri provadéni jakéhokoli nastaveni
blikaji na displeji prislusné
symboly. Pockejte prosim chuvili,
nez se nastaveni ulozi.

Pokud bylo provedeno jakékoli
nastaveni peceni, nelze upravit
denni Cas.

Pokud je po zahajeni peceni
nastavena doba peceni, zobrazi
se na obrazovce zbyvajici Cas.

V pfipadech, kdy je nastavena
doba vareni; mizete automaticky
zrusit dlouhym stisknutim tlacitka

O,
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Tlacitko alarmu

Tlacitko nastaveni Casu
Tlagitko snizeni

Tlacitko zvyseni

Tlagitko nastaveni
Tladitko uzavreni tladitek
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Symboly na displeji

: Symbol Casu vareni

: Symbol Casu ukon&enf
varenf*

: Symbol alarmu

: Symbol sondy na maso*

: Rozsviti se Symbol Zamku
tlacitek

: Symbol teploty

: Symbol nastaveni

: Symbol zamku dveri*

* LiSi se v zavislosti na modelu
produktu. * Nemusi byt k dispozici ve
vasem produktu.

Zapnuti trouby

Kdyz pomoci oviadaciho knofliku pro
vybér provozni funkce trouby vyberete
funkci, pomoci které chcete péct, a
nastavite pomoci oviadaciho knofliku pro
teplotu potfebnou teplotu, trouba zaéne
pracovat.

Vypnuti trouby

Troubu vypnete otoCenim ovliadaciho
knofliku pro vybér funkce a oviadaciho
knofliku pro teplotu do polohy vypnuto
(nahoru).

Volba teploty a provozni funkce
trouby pfi ruénim peceni

Péci mliZete pomoci ruéniho oviadani
(pod vasi kontrolou) bez nastaveni doby
pedeni vybérem teploty a provozni
funkce vhodné pro vase jidlo.

Priklad:

@ o

Bl B N

1.Pomoci ovladaciho knofliku pro vybér
provozni funkce trouby vyberte funkci,
pomoci které chcete péct.
2.Pomoci ovladaciho knofliku pro
teplotu nastavte teplotu, pfi které
chcete péct.
» VaSe trouba zacne okam?zité pracovat
pfi zvolené funkci a teploté a na displeji
se zobrazi 8. Na displeji se zobrazi
nastavena hodnota teploty a 3 radkové
animace. Poté se postupné zobrazi &as,
ktery uplynul od zahajeni vareni. Jakmile
teplota uvnitf trouby dosahne nastavené
teploty, symbol § zmizi, a Casovac pipne.
Animace 3 rfadk{ na obrazovce se
zastavi a vedle hodnoty teploty se
nepretrzité zobrazi symbol C. Trouba se
nevypina automaticky, protoze ruéni
vareni probiha bez nastaveni doby vareni.
Vareni musite ovladat sami a vypnout ho.
Po dokonceni pripravy jidel troubu
vypnéte otoCenim knofliku volby funkci a
knofliku teploty do polohy vypnuto
(horni).
Peéeni s nastavenim doby peceni:
Troubu miZete nechat automaticky
vypnout na konci doby peceni vybérem
teploty a provozni funkce vhodné pro
vase jidlo a nastavenim doby peceni na
Casovaci.
1.Vyberte provozni funkci pro peceni.
2.Drzte stisknuté tlacitko €, dokud se
na displeji nezobrazi symbol © pro
dobu peceni.

23/CZ



Po nastaveni provozni funkce a
teploty miiZete nastavit dobu
peceni na 30 minut pfimym
stisknutim tlagitka ® pro rychlé
nastaveni doby peCeni a zménit
dobu pomoci tlagitek ®/.

3.Nastavte dobu peceni pomoci tladitek
@O,

S M-
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Doba peceni se v prvnich

15 minutach zvySuje o 1 minutu,
po 15 minutach se zvySuje 0 5
minut.

4 Vlozte jidlo do trouby a nastavte
teplotu pomoci ovladaciho knofliku pro
teplotu.

» VaSe trouba zacne okam?zité pracovat

pfi zvolené funkci a teploté. Nastavena

doba vareni za¢ne odpoditavat a na
displeji se zobrazi §. Odpo&itavana doba
vareni a nastavena hodnota teploty se
zobrazi postupné se 3 radkovymi
animacemi vedle nich. Jakmile teplota
uvnitf trouby dosahne nastavené teploty,
symbol § zmizi, a asovad pipne.

Animace 3 rfadk{ na obrazovce se

zastavi a vedle hodnoty teploty se

nepretrzité zobrazi symbol C.

5.Po dokond&eni pe¢eni se na obrazovce
zobrazi ,End* (Konec), blika symbol ©
a pipa ¢asovad.

6.Varovny zvuk zni dvé minuty. Varovny
zvuk vypnete stisknutim kteréhokoli
tladitka. Varovny zvuk se vypne a na
obrazovce se objevi denni &as.

Chcete-li nastavit ¢as ukonéeni

pecéeni na pozdéjsi dobu: (LiSi se v

zavislosti na modelu produktu. *

24/CZ

Nemusi byt k dispozici ve vaSem

produktu.)

Vybérem teploty a provozni funkce

vhodné pro vase jidio mdzete nastavit

dobu peceni a Cas ukonceni peceni na

pozdgjsi dobu, coZz umozni automatické

spusténi a vypnuti trouby.

1.Vyberte provozni funkci pro peceni.

2.Drzte stisknuté tlacitko €, dokud se
na displeji nezobrazi symbol © pro
dobu peceni.

QW@@@I

Po nastaveni provozni funkce a
teploty miiZete nastavit dobu
peceni na 30 minut pfimym
stisknutim tlagitka @ pro rychlé
nastaveni doby peceni a zménit
dobu pomoci tlacitek ®/.

3.Nastavte dobu peceni pomoci tladitek
@/,

Q@@@@@

Doba peceni se v prvnich

15 minutach zvySuje o 1 minutu,
po 15 minutach se zvySuje 0 5
minut.

» Po nastaveni doby peceni se na

obrazovce trvale zobrazuje symbol ©.

4.Drzte stisknuté tlacitko ©, dokud se
na displeji nezobrazi symbol 9 pro ¢as
ukonceni peceni.
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5.Nastavte ¢as ukonceni peceni pomoci
tladitek @/,

O I
) |
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» Po nastaveni ¢asu ukondeni peceni se
na displeji trvale zobrazuje symbol © a
symbol 9 se symbolem Gasového
intervalu. Jakmile za¢ne pedeni, symbol
S zmizi.
6.VloZte jidlo do trouby a nastavte
teplotu pomoci ovladaciho knofliku pro
teplotu.
» Cas trouby vypod&ité Sas zahéjen(
vareni ode&tenim Gasu vareni od
nastaveného asu ukonceni vareni.
Kdyz nastane &as zaCatku vareni,
zvolena funkce se aktivuje a trouba se
ohfeje na nastavenou teplotu.
Nastavena doba vareni zacne
odpoditavat a na displeji se zobrazi 8.
Odpocitavana doba vareni a nastavena
hodnota teploty se zobrazi postupné se
3 radkovymi animacemi vedle nich.
Jakmile teplota uvnitf trouby dosahne
nastavené teploty, symbol § zmizi, a
Gasovac pipne. Animace 3 fadkd na
obrazovce se zastavi a vedle hodnoty
teploty se nepretrzité zobrazi symbol C.
7.Po dokon&eni pe¢eni se na obrazovce
zobrazi ,End* (Konec), blika symbol ©
a pipa ¢asovad.
8.Varovny zvuk zni dvé minuty. Varovny
zvuk vypnete stisknutim kteréhokali
tladitka. Varovny zvuk se vypne a na
obrazovce se objevi denni &as.

Pokud na konci zvukového
varovani stisknete jakékoli tlaCitko,
trouba zacne znovu pracovat.
Chcete-li zabranit tomu, aby
trouba na konci varovani zaCala
Znovu pracovat, otoCte oviadaci
knoflik pro teplotu a ovladaci
knoflik pro vybér funkce do polohy
»,0“ a troubu vypnete.

Nastaveni

Aktivace zamku tlacitek

Aktivaci funkce zamku tladitek mizete

zabranit zasahu do fidici jednotky.

1.Mackejte &, aZ se na displeji zobrazi
symbol &.

I
Q@@@@@

» Objevi se symbol &1 a na displeji zacne
odpocditavani 3-2-1. Kdyz je
odpocitavani skon&eno, zamek tladitek
se aktivuje. Pokud se dotknete
kteréhokoli tlacitka, kdyz je zamek
tlaGitek nastaven, ¢asovac vyda zvukovy
signél a blika symbol &.

ﬂ Pokud prestanete mackat tladitko
&) pred ukonéenim odpoditavan,
zamek tladitek nebude aktivovan.

Kdyz je zamek tlacitek zapnuty,
tlacitka Casovace nelze pouZit.
Zamek tlacitek nebude v pfipadé
vypadku napéjeni zrusen.

Deaktivace zamku tladitek

1.Stisknéte @, aZ na displeji zmizi
symbol .

» Symbol & zmizi a zamek tladitek se na

displeji deaktivuje.
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Nastaveni alarmu

Casovag vyrobku mizete pouzit také
pro jakékoli jiné varovani nebo
pfipomenuti nez vareni.

Alarm nema zadny vliv na provozni
funkce trouby. Pouziva se pro vystrazné
Ucely. Alarm mdzete pouzit napiiklad

tehdy, kdyz chcete po urdité dobé jidio v

troubé otocit. Jakmile nastaveny ¢as
vyprsi, hodiny vas upozorni zvukovym
varovanim.
Maximalni doba budiku mdze byt
23 hodin a 59 minut.

1.Mackejte 2, aZ se na displeji zobrazi
symbol 2.

HINANIN
Q It

@@@@@@

2.® Nastavte ¢as alarmu pomoci
tladitek /.

(101 11
Q I I

Q@@@@@

» Po nastaveni ¢asu alarmu zlstane

symbol 2 svitit a ¢as alarmu na displeji

zaCina odpocitavat. Pokud soucasné

nastavite ¢as alarmu a ¢as vareni, na

displeji se zobrazi kratsi doba.

3.Po vyprSeni Casu alarmu zacne
symbol £ blikat a upozorni vas
zvukovym varovanim.

Vypnuti alarmu

1.Na konci ¢asu alarmu se na dvé
minuty ozve varovani. Stisknutim
kteréhokoli tlaCitka zvuk varovani
zastavite.

» Varovny zvuk se zastavi a na displeji

se objevi denni ¢as.
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Pokud chcete zrusit alarm;

1.Mackeijte 2, az se na displeji objevi
symbol £ pro resetovani Sasu alarmu.
Mackejte tlasitko ©, aZ se zobrazi
»,00:00“.

2.2 alarm mUzZete zrusit také dlouhym
stisknutim tlagitka.

Zména urovné hlasitosti

1.Stisknéte klavesu %, dokud se na
displeji neobjevi symbol £ a jedna z
hodnot b-01-b-02-b-03.

L _ | ®
I A

Q@@@@@

2.Pomoci tladitek ®/O nastavte
pozadovanou Uroven. (b-01-b-02-b-
03)

_ _ [1]®
I I I

Q@@%@@

3.Potvrdte Klepnutim na tlagitko £,
nebo bez klepnuti na tlacitko aktivujte
nastaveni kratce.

Nastaveni jasu displeje

1.Stisknéte klavesu %, dokud se na
displeji neobjevi symbol £ a jedna z
hodnot d-01-d-02-d-03.

Q@@@@@l

2.Pomoci tladitek @/ nastavte
pozadovany jas. (d-01-d-02-d-03)



o=
I I I

Q@@%@@

» Potvrdte klepnutim na tladitko %, nebo

bez klepnuti na tlacitko aktivujte

nastaveni kratce.

Zména denniho ¢asu

Pokud ve vasi troubé chcete zménit Cas,

ktery jste nastavili dfive,

1.Mackejte £, aZ se na displeji zobrazi
symbol €.

2.Nastavte denni ¢as stisknutim @/,

o 13m0
jmgiin

Q@@@@@

3.Stisknutim tladitka € nebo %+ aktivujte
minutoveé pole.

QQ\@@@@

4 Nastavte minutu dne stisknutim @/&.

o 1ocO
iy

Q@@@@@

5.Nastaveni potvrdte stisknutim tladitka
O nebo .

» Denni Cas je nastaven a na displeji

zmizi symbol €9.
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E Obecné informace o peceni

Tato &ast popisuje tipy na pfipravu a
peceni jidla.

Kromé toho mlzZete najit také nékteré
potraviny testované vyrobci a

nejvhodnéjSi nastaveni pro tyto potraviny.

Je také uvedeno vhodné nastaveni
trouby a pfisluSenstvi pro tato jidla.

Obecna varovani pro vareni

v troubé

e P¥i otevirani dvifek trouby béhem
vareni nebo po ném se mlze objevit
horkéa para. Para vam mdze popalit
ruku, obli¢ej a / nebo odi. Pri otevirani
dvifek trouby se drzte dale.

e Intenzivni para, ktera se vytvari béhem
vareni mize v disledku teplotnich
rozdill zplsobit kondenzaci vodnich
kapek na vnitfni a vnéjsi strané trouby
a na hornich &astech zafizeni. Toto je
normalni a fyzicky jev.

¢ Hodnoty teploty vareni a Casu
uvedené pro potraviny se mohou lisit v
zavislosti na receptu a mnozstvi. Proto
ddivodu jsou tyto hodnoty uvedeny
jako rozsahy.

e Pred zahajenim vareni vzdy z trouby
vyjméte prislusenstvi, které
nepouzijete. PrisluSenstvi, které
zlstane v troubé, mlze zamezit vareni
vaseho jidla na spravnych hodnotach.

¢ U potravin, které budete varit podle
vlastniho receptu, se miZete
orientovat podle podobnych jidel
uvedenych v tabulkach vareni.

e Pouritim dodaného pfislusenstvi pfi
varen| ziskate nejlepsi vykon. Vzdy
dodrzujte varovani a informace
uvedené vyrobcem pro externi nadobi,
které budete pouzivat.

¢ Nepromastitelny papir, ktery budete
pouzivat pfi vareni, vystfinnéte ve
vhodnych velikostech pro nadobu,
kterou budete varit. Nepromastitelné
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papiry, které presahuji nadobu, mohou
predstavovat riziko popaleni a ovlivnit
kvalitu vareni. PouZzivejte papir odolny
proti mastnoté odpovidajici
specifikovaném teplotnim rozsahu.

e Chcete-li dosahnout dobrého vykonu,
umistéte jidlo na doporu¢enou
spravnou polici. Béhem vareni
neménite polohu police.

Pecivo a jidlo do trouby

Obecné informace

e Chcete-li dosahnout dobrého vykonu,
doporucujeme pfi peceni pouZivat
prislusenstvi k vyrobku. Pokud hodlate
pouzivat externi nadobi, davejte
prednost tmavému, nelepivému a
tepelné odolnému nadobi.

e Pokud se v tabulce peceni doporuduje
predehrati, nezapomerite vioZit jidlo do
trouby az po predehrati.

e Pokud se chystate péct s nadobim na
grilovacim rostu, umistéte nadobi
doprostred grilovaciho rostu, ne blizko
zadni stény.

¢ \/8echny suroviny pouzivané pfi vyrobé
peciva by mély byt Serstvé a pfi
pokojové teploté.

¢ Stav peceni vyrobkd se mdze liit v
zavislosti na mnozstvi jidla a velikosti
nadobi.

e Kovoveé, keramické a sklenéné formy
prodluzuji dobu vareni a spodni
povrch cukrarskych pokrmé nehnédne
rovnomerne.

e Pokud béhem vareni pouZzijete papir
na vareni, mtdiZe se na spodnim
povrchu jidia objevit malé zhnédnuti. V
takovém pripadé budete mozna
muset prodlouzit dobu vareni asi o 10
minut.

e Hodnoty uvedené v tabulkach peceni
jsou stanoveny na zakladé zkousek
provedenych v nasich laboratorich.



Hodnoty vhodné pro vas se mohou od

t&chto hodnot liSit.

e Umistéte jidlo na vhodnou polici
doporucenou v tabulce peceni.
Spodni police trouby se oznaCuje jako

police 1.

Tipy pro pedéeni sladkého pediva
¢ Pokud je sladké pecivo prilis suché,
zvyste teplotu o 10 °C a zkratte dobu

peceni.

e Pokud je sladké pecivo vihké, pouzijte
malé mnozstvi tekutiny nebo snizte

teplotu 0 10 °C.

e Pokud je horni Cast sladkého peciva
spalena, poloZte jej na spodni palici,
snizte teplotu a zvyste dobu pedeni.

¢ Pokud je dobre upeceno uvnitt, ale
vngjsi strana je lepiva, pouzijte mensi
mnozstvi tekutiny, snizte teplotu a

zvyste dobu pecen.

Varny stul na pecéivo a jidlo v troubé
Navrhy na vareni s jednim podnosem

Prislusenstvi k
pouziti

Potraviny

Provozni
funkce

Tipy pro pedeni pediva

e Pokud je pecivo pfilis suché, zvyste
teplotu 0 10 °C a zkratte dobu peceni.
Platy tésta navihéete polevou
sestavajici z mléka, oleje, vajec a
jogurtu.

e Pokud se pedivo pede pomalu, ujistéte
se, ze tloustka pripraveného tésta
nepretéka pres plech na peceni.

¢ Pokud je pedivo na povrchu hnédé,
ale vespod neni upecené, ujistéte se,
Ze mnozstvi polevy, kterou pouzijete
na pedivo, nestéka prilis pod pecivo.
Pro rovnomeérné zhnédnuti zkuste
polevu rovnomémeé rozprostfit mezi
platy tésta a pecivo.

¢ Pecte pedivo v poloze a pri teploté
odpovidajici tabulce peceni. Pokud
spodni ¢ast jesté neni dostate¢né
upecena, polozte pecivo na spodni
polici pro dalsi peceni.

CGas vareni

Poloha Teplota (miny

police (°C)

(pFiblizné)

KOlCe na  giandarani plechs O™ @ sPodn! 3 180 30... 40
plechu ohfev
Kolacevve Forrnva na dof[ T*a Qhrev 5 180 30 . 40
formé draténém grilu ventilatorem
Standardni plech* 1o & spodni 3 160 25 .35
ohfev
Modely s
iy draténymi
Kolacky . " .
, . Ohrev policemi: 3
Standardni plech ventildtorem Modely bez 150 25...35
draténych
polic: 2
Kulata dortova forma
O prumeéru 26 cm se Homni avspodnl 5 160 30 . 38
svorkou ha ohfev
Piskotové draténém grilu**
kolaee Kulata dortova forma
O prumeéru 26 cm se Qhrev 5 155 30 . 40
svorkou ha ventilatorem
draténém grilu*™*
Kolaky Plech na pegivo* Horni a spodn 3 170 25 ...35

ohrev
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CGas vareni

Prislusenstvi k Provozni Poloha Teplota

Potraviny oy " o (min.)
pouziti funkce police (°C) (pFiblizng)
Plech na pegivo* Ohrev 3 170 20 ... 30
ventilatorem
_ Standardniplech*  Homiaspodni 2 200 35 ... 45
Téstovinové ohrev
PECVO Standardni plech* Ohrev 2 180 30... 40
ventilatorem
. . Horni a spodnf
Bohaté Standardni plech ohfev 2 200 20...30
PeCVO Standardni plech* Onrev 3 180 20 ... 30
ventilatorem
Standardnf plechs o™ @ spodni 3 200 30 ... 40
. . ohrev
Cely chléb Ohfev
Standardni plech* s 3 200 30 ...40
ventilatorem
Sklenéna / kovova Homi a spodni
Lasagne obdélnikova forma | SP 2 nebo 3 200 30...40
fixo g . ohrev
na draténém grilu
Kulata ¢ermna kovova
forma, prulrrjer,ZO Horni avspodnl 5 180 50 . 65
cm na draténém ohrev
Jable¢ny grilu™
kolag Kulata ¢ermna kovova
forma, pramér 20 Ohtev
cm na draténém ventilatorem 8 170 50...65
grilu™*
. . . Homni a spodni 200....
Pizza Standardni plech ohfev 2 250 10... 20

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehfev.
* Toto pfisluSenstvi vas spotfebi¢ nemusi obsahovat.
** Toto pfislusenstvi neni sou¢asti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplrky.

Navrhy na vareni se dvéma plechy

Potraviny PFisIu§eEs’tvi k Provozni Pol?ha Teplota (°C) ca?mviz'f nt
pouziti funkce police Cer riv w
(pFiblizné)
Modely s
Modely s draténymi
draténymi policemi:
Koldky 2 —Standardni plech* Ohrev o_4 policemi: 150 25...35
4 —Plech na pecivo* ventilatorem Modely bez Modely bez
draténych draténych
polic: 140 polic: 30 ...
40
Kolagky 2 ~Standardni plech* Onrev 2-4 170 25 .35
4 —Plech na pecivo ventilatorem
Téstovinové 1 —Standardni plech* Ohrev
pedivo 4 —Plech na pegivo* ventildtorem 1-4 180 85...45
Bohaté 2 —Standardni plech* Ohrev
pedivo 4 —Plech na pegivo* ventildtorem 2-4 180 20...30

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehfev.
* Toto pfisluSenstvi vas spotfebi¢ nemusi obsahovat.
** Toto pfislusenstvi neni sou¢asti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.
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Varny stil pro Ekonomicky ohiev ventilatorem - provozni funkce
¢ Po zahajeni peceni neménte teplotu pedeni Ekonomicky ohfev ventilatorem -

provozni funkce.

e Béhem peceni neotvirejte dvitka Ekonomicky ohfev ventilatorem - provozni
funkce. Pokud se dvere neotviraji, vnitini teplota je optimalizovana z divodu
Uspory energie a mize se lisit od zobrazené.

e Neohfivejte v rezZimu Ekonomicky ohfev ventilatorem.

Navrhy na vareni s jednim podnosem
PrisluSenstvi k

€as vareni (min.)

Potraviny Souziti Poloha police Teplota (°C) (pFiblizna)
Kolacky Standardni plech* 3 160 25..35
Kolacky Standardni plech* 3 180 25..35

Testoylnove Standardni plech* 3 200 45 ... 55
pecivo

Bohaté pecivo Standardni plech* 3 200 35...45

* Toto prislusenstvi vas spotfebi€¢ nemusi obsahovat.

Maso, ryby a driibez

Klicové body pii peceni

¢ \lysledek peceni se zvysi ochucenim
v8ech kurat, kr(t a velkych kust masa
pred pedenim citronovou Stavou a
peprem.

® Peceni vykosténého masa trva o 15 az
30 minut déle nez smazeni platk({
masa.

e Meli byste pocitat s dobou peceni asi
4 az 5 minut na centimetr tloustky
masa.

Varny stil na maso, ryby a driibez

* Po uplynuti doby peceni nechte maso
v troubé asi 10 minut. Stava z masa
se lépe rozloZi ve smazeném mase a
pfi krajeni z masa nevytéka.

¢ Ryby je tfeba umistit na plech odolny
proti teplu ve stfedni nebo spodni
drovni palice.

¢ Uvarte jidla doporucena ve varném
stole na jednom plechu.

Cas vareni
. PrisluSenstvi k Provozni Poloha - u
Botraxiny, pouziti funkce police Teplota (°C) (pi!:::?i.r)\é)
’ Spodni/homni 15 minuty
nggtaéiécﬂy&é) Standardni plech* ohrev s pomoci 3 250/max, v 60 ... 80
ventilatoru 180 ... 190
Jehné&di Spodni’homi
kolinko (1.5 - Standardni plech* ohfev s pomoci 3 170 85...110
2.0 kg) ventilatoru
Dréatény gril* Spodni/homni 15 minuty
Jeden plech polozte  ohfev s pomoci 2 250/max, v 60 ... 80
Pecené kure na spodni poli¢ku ventilatoru 190
(1.8-2 kg) Dratény gril* 15 minuty
Jeden plech polozte Funkce ,3D“ 2 250/max, v 60 ... 80
na spodni policku 190
Spodni/homni 25 minuty
Krdta (5.5 kg) Standardni plech* ohfev s pomoci 1 250/max, v 150 ... 210
ventilatoru 180 ... 190
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Prislusenstvi k

Provozni

CGas vareni

Poloha

ity pouziti funkce police L () (pi!i'::?i.r)\é)
25 minuty
Standardni plech* Funkce ,3D“ 1 250/max, v 150...210
180 ... 190
Dréatény gril* Spodni/homni
Jeden plech polozte  ohfev s pomoci 3 200 20...30
na spodni policku ventilatoru
Ryby Dréatény gril*
Jeden plech polozte Funkce ,3D* 3 200 20...30

na spodni policku

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehfev.
* Toto pfislusenstvi vas spotfebi¢ nemusi obsahovat.

** Toto pfislusenstvi neni sou€asti produktu. Jsou to komeréné dostupné dopliky.

Grilovani

Cervené maso, ryby a driibezi maso pi

grilovani rychle zhnédne, ma krasnou

kdrku a nevyschne. Pro grilovani jsou

vhodné zejména platky masa, maso na

Spizu, klobasy a Stavnata zelenina

(rajCata, cibule atd.).

Obecna varovani

e Jidlo nevhodné pro grilovani s sebou
nese nebezpedi pozaru. Grilujte pouze
jidlo, které je vhodné pro grilovaci
ohen. Jidlo také nedavejte prilis daleko
do zadni ¢asti grilu. Je to nejvice horka
oblast a mastna jidla se mohou vznitit.

e Bé&hem grilovani méjte dvitka trouby
zaviend. Nikdy negrilujte s
otevrenymi dvitky trouby. Horké
povrchy mohou zpisobit popdleniny!

Klicové body grilovani

e Na grilovani pfipravte jidlo podobné
tloustky a hmotnosti.

Grilovaci stul

e Umistéte kousky, které chcete grilovat,
na dratény rost nebo dratény grilovaci
roSt tak, abyste jejich rozloZzenim
neprekrodili rozmeéry topného ¢lanku.

e Doby peceni uvedené v tabulce se
mohou lisit v zavislosti na tloustce
grilovanych kouskd.

e Zasunte dratény rost nebo dratény
grilovaci rost do pozadované urovné v
troubé. Pokud grilujete na draténém
roStu, zasunte do spodni police plech
trouby, abyste zachytili olej. Plech
trouby, ktery budete zasouvat, by mél
byt tak velky, aby pokryval celou
plochu grilovani. Tento plech nemusi
byt soudasti vyrobku. Za ucelem
snadného c&isténi dejte na plech trouby
trochu vody.

. PrisluSenstvi k Poloha o Cas vareni
Potraviny pouziti Teplota (°C)  1min.) (pfiblizng)
Ryby Dréatény gril 4-5 250/max 20..25
Kureci kousky Dréatény gril 4-5 250/max 25..35
Fasirka (hovézi) - 12 kousky Dréatény gril 4 250/max 20...30
Jehné&di kotlety Dratény gril 4-5 250/max 20...25
Biftek - (nakrajeny na platky) Dréatény gril 4-5 250/max 25..30
Teleci kotlety Dréatény gril 4-5 250/max 25..30
Gratinovana zelenina Dratény gril 4-5 220 20...30
Toastovany chléb Dratény gril 4 250/max 1..8

U vSech grilovanych jidel se doporucuje pfedehrat troubu na 5 minut.

Po 1/2 celkového Casu grilovani kousky jidla otocte.
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Jidlo pro zkousky

¢ Jidla v této tabulce peceni jsou pfipravena podle normy EN 60350-1, aby se
usnadnilo zkouseni vyrobku ve zkusebnich Ustavech.

Varny stul pro testovaci jidla

Navrhy na vareni s jednim podnosem

Provozni Teplota Cas vareni
Potraviny PrisluSenstvi k pouziti Poloha police ? (min.)
funkce (°C) Sl x
(pFiblizné)
Standardni plech* Hornia 3 140 20... 30
spodni ohfev
Krehké Modely s
pecivo draténymi
(sladkeé . " Ohrev policemi: 3
pecivo) Standardni plech ventilatorem Modely bez 140 15,25
draténych polic:
2
. N Horni a
Standardni plech spodnf ohfev 3 160 25..35
Modely s
Kolacky Ohtev S’Sﬁii”my.m's
Standardni plech ventildtorem Modely bez 150 25..35
draténych polic:
2
Kulata dortova forma o Homi a
priiméru 26 cm se svorkou P 2 160 30 ... 38
- . ixo o e spodni ohfev
Piskotové na draténém grilu
kolaee Kulata dortova forma o Ohiev
primeéru gﬁvcm se svg*rkou ventilatorem 2 155 30 ... 40
na draténém grilu
Kulata ¢erna kovova forma, Horni a
priimér 20 cm na draténém P 2 180 50...65
. ek spodni ohfev
Jable¢ny grilu
kolag Kulata ¢erna kovova forma, Ohfev
priimér 20 cm na draténém 3 170 50...65

. ventilatorem
grilu

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehfev.
* Toto pfisluSenstvi vas spotfebi¢ nemusi obsahovat.
** Toto pfislusenstvi neni sou¢asti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplrky.

Navrhy na vareni se dvéma plechy

) PrisluSenstvi k Provozni Poloha o €as vareni (min.)
GELETILT pouziti funkce police Ll (priblizné)
Krehkg pecivo 2-Standardni pvlgcrl* Qhrev 5.4 140 15 .. 25
(sladké pecivo) 4-Plech na petivo ventilatorem
Modely's - \1oqely s drétsnymi
dréténymi olicemi: 25 ... 35
N 2-Standardni plech* Ohtev policemi: 150 P PO
Kolacky 4-Plech na pecivo* ventilatorem 2-4 Modely bez Modely bez
P aely ! draténych polic:
draténych 30 .. 40
polic: 140

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehfev.
* Toto pfisluSenstvi vas spotfebi¢ nemusi obsahovat.
** Toto pfislusenstvi neni sou¢asti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.
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Gril
Cas vareni
Poloha police Teplota (°C) (min.)
(pFiblizné)
Toastovany chléb Dratény gril 4 250/max 1..3

Prislusenstvi k
pouziti

Potraviny

Fasirka (hovézi) - 12 cexo
kousky Dréatény gril 4 250/max 20...30

Po 1/2 celkového Casu grilovani jidlo otocte.
U v8ech grilovanych jidel se doporucuje predehrat troubu na 5 minut.
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Udrzba a péce

VsSeobecné informace o

cisténi

A vseobecna upozornéni

e Pred vycCisténim produktu vyckeijte,
dokud produkt vychladne. Horké
povrchy mohou zpUsobit popéleniny!

¢ Nenanasejte Cistici prostfedky primo
na horké povrchy. MiZe to zplsobit
trvalé skvrny.

e Spotfebi¢ musi byt po kazdé operaci
ddkladné vycistén a vysusen. Zbytky
potravin se tak daji snadno vycistit a
zabrani se jgjich spaleni pfi pozdgjSim
pouziti spotfebice. Tim se prodiuzuje
Zivotnost pfistroje a snizuji se Casto se
vyskytujici problémy.

e K Cisténi nepouzivejte pami Cistici
prostredky.

e Nékteré distici prostfedky nebo distici
pfipravky mohou poskodit povrch.
Béhem Cisténi nepouzivejte abrazivni
Cistici prostfedky, Cistici prasky, &istici
krémy, odvapriovac nebo ostré
prfedmeéty.

e K Cisténi po kazdém pouziti neni
zapotrebi specidlni Cistici prostrfedek.
Spotrebit ocistéte mydlem, teplou
vodou a meékkym hadfikem nebo
houbou a osuste suchym hadfikem z
mikrovlakna.

o Ujistéte se, Ze jste po vyCisténi jste
Uplné setreli veskerou zbylou tekutinu
a okamZzité vyCistéte vSechny zbytky
jidla, které kolem vas vystfikne béhem
vareni.

e Nemyjte zadné Casti spotrebice v
myd&ce nadobi.

Inox a nerezavéjici povrchy

e K gisténi nerezovych nebo
neoxidovanych povrchd a rukojeti
nepouzivejte Cistici prostfedky
obsahuijici kyselinu nebo chlér.

¢ Nerezovy nebo Inoxovy povrch mize
C¢asem zmeénit barvu. To je normalni.
Po kazdé operaci vycCistéte Cisticim
prostfedkem vhodnym na nerezovy
nebo Inoxovy povrch.

e Cistéte mekkym mydlovou hadfikem a
tekutym (neskrabajucim) Cisticim
prostfedkem vhodnym pro povrchy z
nerezavejici oceli. Otirejte jednim
smérem.

e OkamZzité bez Cekani odstrante skvrny
od vapna, oleje, Skrobu, miéka a
bilkovin z inox-nerezového a
sklenéného povrchu. Skvrmy mohou
po delsi dobé rezavét.

Smaltované povrchy

® Po kazdém pouziti smaltované
povrchy ocistéte Cisticim prostfedkem
na nadobi, teplou vodou a mékkym
hadrikem nebo houbou a osuste je
suchym hadrikem.

e Pokud je vas vyrobek vybaven funkci
lehkého Gisténi parou, mlzete snadné
Cisténi parou provést i na lehkeé trvalé
necistoty. (Viz "Snadné &isténi parou")

e U pretrvavajicich skvrn Ize pouZit Sisticl
prostfedek na trouby a grily
doporuceny na webovych strankach
znacky vaseho produktu a Sistici
neskrabaci podloZzku. Nepouzivejte
externi Cisti¢ trouby.

¢ Oblast na peceni trouby musf byt pro
gisténi vychladia. Cigténi horkych
povrchl vede k nebezpedi pozaru a
poskozeni smaltovanym povrchem.

Katalytické povrchy

e Bocni stény v oblasti vareni mohou byt
pokryty pouze smaltovanymi nebo
katalytickymi sténami. LiSi se v
zavislosti na modelu.

e Katalytické stény maji lehky matny a
porovity povrch. Katalytické stény
trouby se nemaji Cistit.
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e Katalytické povrchy absorbuiji olej diky
své porovité struktufe a zacnou se
lesknout, kdyz je povrch nasyceny
olejem, v takovém piipadé se
doporucuje vyménit dily.

Sklenéné povrchy

e Pi gisténi sklenénych povrchd
nepouzivejte Skrabky z tvrdého kovu a
abrazivni Cistici prostfedky. Mohou
poskodit povrch skla.

* Spotrebi¢ ocistéte Cisticim
prostfedkem na nadobi, teplou vodou
a hadrikem z mikrovlakna uréenou pro
sklenéné povrchy. Osuste jej suchym
hadfikem z mikroviakna.

¢ Pokud po vycisténi zlstanou zbytky
saponatu, otfete ho studenou vodou a
osuste Cistym a suchym hadfikem z
mikroviakna. Zbytky saponatu mohou
pristé poskodit povrch skla.

e Zaschlé zbytky na povrchu skla za
zadnych okolnosti nedistéte
vroubkovanymi nozi, draténou vatou
nebo podobnymi Skrabanci.

e Skvrny od vapniku (Zluté skvrny) na
povrchu skla mdzete odstranit
komeréné dostupnym odvapriovacim
prostfedkem, odvapriovacim
prostfedkem, jako je ocet nebo
citronova Stava.

e Pokud je povrch silné znedistén,
naneste houbou na skvrnu istici
prostfedek a pockeijte diouho, dokud
nebude spravné fungovat. Potom
povrch skla oCistéte vihkym hadfikem.

e Zména barvy a skvrmy na povrchu skla
jsou normalni a nejde o chyby.

Plastové dily a lakované povrchy

e Plastové dily a lakované povrchy
odistéte Cisticim prostfedkem na
nadobi, teplou vodou a mékkym
hadrikem nebo houbou a osuste je
suchym hadfikem.
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e NepouZivejte Skrabky z tvrdého kovu a
drsné distici prostredky. MUzZe to
poskodit povrchy.

¢ Dbejte na to, aby klouby komponent(
spotiebice nezlstaly vinké a
saponatove. V opacném pripadé
méZe na téchto spojich dojit ke korozi.

Cisténi prislusenstvi

Pokud neni v uZivatelské priru¢ce

uvedeno jinak, nemyjte pfisluSenstvi k

vyrobku v mycce na nadobi.

Cisténi ovladaciho panelu

e Pi gisténi paneld pomoci oviadace
knoflikd otfete panel a ovliadace
vihkym mékkym hadfikem a osuste
suchym hadfikem. Neodstranujte
knofliky a tésnéni zespodu, abyste
vyCistili oviadaci panel. M{ze byt
poskozen oviadaci panel a knofliky.

¢ Béhem c&igténi inox paneld s
knoflikovym fizenim, kolem
gombikovnepouZzivajte Cistici
prostfedky na inox. Kontrolky kolem
knoflik( mohou byt vymazany.

¢ Dotykoveé ovladaci panely ogistéte
vihkym mékkym hadfikem a osuste
suchym hadrikem. Pokud je vas
produkt vybaven funkci blokovani
klaves, pred provedenim Cisténi
ovladaciho panelu nastavte blokovani
klaves. V opacném pripadé mdze dojit
k nespravné detekci klaves.

Cisténi vnitini ¢asti trouby

(oblast peceni)

Postupujte podle krokl gisténi

popsanych v ¢asti ,Obecné informace o

gisténi“ podle typl povrchl v troubég.

Cisténi boénich stén trouby

Bocni stény v prostoru pro peceni

mohou byt pokryty pouze smaltovanymi

nebo katalytickymi sténami. Lisi se to

podle modelu. Pokud jsou v troubé

katalytické stény, naleznete informace v

Casti ,Katalytické stény*.



Pokud je vas vyrobek modelem s

draténymi rosty, vyjméte pred Cisténim

bocnich stén draténé rosty. Postupuijte

podle krok{ Cisténi popsanych v Gasti

,Obecné informace o &isténi“ pro typ

povrchu bocni stény.

Postup vyjmuti bo¢nich draténych

rosta:

1.Vyjméte predni ¢ast draténého rostu
zatazenim za bocni sténu v opacném
sméru.

2.Vytahnéte dratény rost smérem k
sobé a zcela jej vyjméte.

3.Pfi opétovném nasazeni rostd je nutné
postupovat v opacném poradi.
Pyrolytické samocisténi
Trouba je vybavena pyrolytickym
samocisténim. Trouba je vyhrata na cca.
420-480 °C a stavajici necistoty se
spaluji na popel. Mlze se vyskytnout
silny kout. Zajistéte dikladné vétrani.
Pyrolyza by méla byt pouZita po cca.
kazdém 10. pouziti trouby.
Obecna varovani

Horké povrchy zptsobuijf
popaleniny!

Nedotykejte se zafizeni béhem
automatického cCisténi a udrzujte
déti mimo jeho dosah. Pockejte
nejméné 30 minut pred
odstranénim zbytkd.

A Pred pouzitim funkce samodisténi
pyrolytickym prostfedkem
odstrante veskeré prislusenstvi,
teleskopickou polici a boéni
stojany (jsou-li k dispozici). Pokud
tak neucinite, dojde k poskozeni
prislugenstvi a bocnich stojand.

A Pokud je vas vyrobek vybaven
pyro odolnym prislusenstvim
(odolny proti samocisténi pfi
vysokych teplotach), nemusite
toto pfislusenstvi z trouby vybirat.
Zda je prislusenstvi odoIné vici
vysokym teplotam, nebo neni je
uvedeno v Casti pfislusenstvi.
Pokud neni uvedeno jinak, vase
prislugenstvi neni odolné viCi
vysokym teplotam. Pred viastnim
Cisténim je nutné jej vyjmout z
trouby, aby nedoslo k poskozeni.
Necistéte tésnéni dveri.
Sklolaminatové tésnéni je vysoce
citlivé a mize se snadno
poskodit.

V pfipadé poskozeni t&snéni
dvifek trouby je vymeérite za nove,
které koupite u autorizovaného
Servisu.

1.Odstrarte veskeré pfisluSenstvi z
trouby. V modelech s bo¢nimi drzaky;
nezapomente vybrat bocni drzaky.

2.Pred disticim cyklem odstrarnte
nedistoty z vnéjSich povrchi a
vnitfnich ¢asti trouby jemnym
hadfikem.

3.Vyberte funkci "Pyrolyza" (samocisténi).

Na displeji bude blikat P2:00.

4. Nastavte knoflik teploty na nejvyssi
"max" (maximalni) teplotu.

5. Po spusténi funkce pyrolyzy se P2:00
neustale rozsviti a zatne odpocitavat.
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Na displeji se zobrazi as samocisténi.

Toto trvani nelze upravit.

6.Kdyz trouba dosahne urcitou teplotu
po spusténi procesu samodisténi, na
displeji asu se objevi symbol
zamku a dvitka trouby nebude mozné
otevrit. Po ukonceni funkce pyrolyzy
zlstanou jisty ¢as uzamcené. netlacte
klikou silné na zamek dvefi, dokud
symbol zamku nezmizi.

7.Po dokond&eni procesu &isténi se na
obrazovce zobrazi "Konec".

8.Po zobrazeni "Konec" ukon&ete
proces nastavenim tlacitek funkci a
teploty do polohy O (OFF).

9.Jakmile symbol [&l na displeji zmizi,
odstrarite usazeniny pddy octovou
vodou.

10.Stisknutim libovolné klavesy ztiSite
zvukovy alarm.

Po dokonceni funkce pyrolyzy
bude zamek dvefi aktivni, dokud
trouba nevychladne na vhodnou
teplotu. Chcete-li bEhem tohoto
procesu néco upéct, zobrazi se
"H" a peceni nebude povoleno.

Cisténi dvirek trouby
K &isténi dvifek a skla trouby
nepouzivejte drsné abrazivni Cistici

prostfedky, kovové Skrabky,
draténku nebo bélici Sinidla.

Dvitka trouby a sklo dvifek mlzete za
Ucelem Cisténi vyjmout. Postup vyjmuti
dvitek a skel je vysvétlen v Castech
,Vyjmuti dvifek trouby” a ,Vyjmuti
vnitfnich skel dvifek". Vnitfni skla dvifek
po vyjmuti vyCistéte pomoci prostfedku
na myti nadobi, teplé vody a mékkého
hadriku nebo houby a osuste je suchym
hadrikem. Sklo otfete octem a poté ho
oplachnéte proti zbytkéim vapna, které
se mohou vyskytnout na skle trouby.
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Vyjmuti dvifek trouby

1.0tevrete dvitka trouby.

2.0tevrete prichytky v objimce zavésu
prednich dvifek vpravo a vievo
zatlaGenim dold, jak je zndzornéno na
obrazku.

Typ zavésu (A), (B), (C) se lisi podle

modelu produktu. Nize uvedené obrazky

ukazuji, jak oteviit vSechny typy zavésU.

Zaves typu (A) je k dispozici u béznych

typl dveri.

Zavés typu (B) je k dispozici u typl dveri

s mekkym zaviranim.

Zavés typu (C) je k dispozici u typl dvefi

s mékkym oteviranim / zaviranim.



Zamek pantu - zaviena poloha Zamek pantu - oteviena poloha
3.0Otevrete dvitka trouby do
polooteviené polohy.




4.Polooteviené dvere vytahnéte smérem
nahoru a uvolnéte je z pravého a
levého zavésu a vyjméte je.
Pri opétovném nasazeni dvifek je
nutné postupovat v opacném
poradi. Pfi nasazeni dvifek
nezapomernite zavrit pfichytky na
objimce zavésu.

Vyjmuti vnitinich skel dvirek
trouby

Vnitfni sklo pfednich dvifek vyrobku Ize
za Ucelem cisténi vyjmout.

1.0Otevrete dvitka trouby.

2.Tahnéte soucast z plastu pfipevnénou
k homi Casti pfednich dvifek smérem k
sobé se souCasnym stisknutim
tlakovych bod( na obou stranach
soucasti a vyjméte ji.

3.Jak je znazornéno na obrazku, jemné
zvednéte zcela vnitfni sklo smérem k
LA“ a poté jej vyjméte vytazenim
smérem k ,B“.
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Zcela vnitni sklo

Druhé vnitfni sklo

Treti vnitfni sklo

Vngjsi sklo

Plastova stérbina ve skle — spodni

o~ w2

4.0Opakujte stejny postup pfi vyjmuti
druhého a tfetiho skla.

Prvnim krokem preskupeni dvifek je
vyména druhého a tfetiho skla (2, 3).
Jak je znazornéno na obrazku, umistéte
zkosenou hranu skla tak, aby



odpovidala zkosené hrané plastové
Stérbiny.
Poradi upevnéni druhého a tretho
vnitiniho skla neni dlileZité, protoZe jsou
zameénitelna.
P¥i pfipeviovani zcela vnitrniho skla (1)
vénuijte pozornost umisténi potisténé
strany skla na druhé vnitfni sklo.
Je dllezité umistit spodni rohy vSech
vnitfnich skel tak, aby odpovidaly
spodnim plastovym Stérbinam (5).
Tladte soudast z plastu smérem k ramu,
dokud neuslysite cvaknuti.

Po vygisténi je nutné vSechna skla

znovu sestavit.
Cisténi svétla trouby
Pokud dojde ke znecisténi sklenénych
dvifek svétla v oblasti peceni, vydistéte
jej pomoci prostfedku na myti nadobi,
teplé vody a mékkého hadfiku nebo
houby a osuste jej suchym hadfkem. V
pripadé poruchy zarovky svétla trouby
jej mUZete vyménit nasleduijicim
postupem.
Vyména zarovky svétla trouby

A Obecna varovani
e Aby nedoslo k Urazu elektrickym
proudem, odpojte pred vyménou
zarovky svétla trouby elektrické
pfipojeni a poCkejte, az trouba
vychladne. Horké povrchy mohou
zpUisobit popaleniny!
e V této troubé se pouziva zarovka s
vykonem mensim nez 40 W, vySkou
mensi nez 60 mm, prdmérem mensim
nez 30 mm nebo halogenovou
zarovkou s objimkou typu G9,
wkonem mensim nez 60 W. Zarovky
jsou vhodné pro provoz pfi teplotach
nad 300 ° C. Lampy do trouby Ize
ziskat od autorizovanych servisnich
zastupcl nebo technikd s licenci.
Poloha svétla se miize liit od polohy
znazornéné na obrazku.

e Zarovka svétla pouzita v tomto
vyrobku neni vhodna pro pouZiti pfi
osvetleni pokoji v doméacnosti.
Ucelem tohoto svétla je pomoci
uzivateli vidét na peCené vyrobky.

e Z4rovky pouzité v tomto wrobku musf
odolat extrémnim fyzickym
podminkam, jako jsou teploty nad
50 °C.

Pokud ma vase trouba kulaté

svétlo:

1.0dpojte vyrobek od napajeni ze sité.

2.Vyjméte sklenény kryt jeho otacenim
proti sméru hodinovych rucicek.

Prm—

A

—

>

3.Pokud je zarovka vasi trouby typu (A)
zobrazeného na obrazku nize, otadejte
zarovkou svétla trouby podle obrazku
a vyménte ji za novou. Pokud se jedna
o0 model s typem (B), vytahnéte
zarovku, jak je znazornéno na obrazku,
a vymeénte ji za novou.

4.Nasadte zpét sklenény kryt.

Pokud ma vase trouba étyfhranné
svétlo:

1.0dpojte vyrobek od napajeni ze sité.
2.Vyjméte draténé police podle popisu.
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3.Pomoci Sroubovaku zvednéte
ochranny sklenény kryt Zarovky.

4.Pokud je zarovka vasi trouby typu (A)
zobrazeného na obrazku nize, otadejte
zarovkou svétla trouby podle obrazku
a vymente ji za novou. Pokud se jedna
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o0 model s typem (B), vytahnéte
zarovku, jak je znazormnéno na obrazku,
a vymente ji za novou.

5.Nasadte zpét sklenény kryt a draténé
police.



F] Reseni problémii

Pokud nemUZete problém odstranit, prestoze jste postupovali podle pokynl v této

Casti, obratte se na autorizovany servis, technika s licenci nebo na prodejce, u

kterého jste vyrobek zakoupili. Nikdy se nepokousejte opravit vadny vyrobek sami.

Z trouby pfi pouzivani unika péra.

e Je normalni, Zze béhem pouZivani unika para. >>> Nejedna se o zavadu.

Bé&hem peceni se objevuji kapky vody.

e Para, ktera vznika béhem peceni, mlize kondenzovat a vytvaret kapky vody, kdyz
se dostane na chladné povrchy vyrobku. >>> Nejedna se o zavadu.

Pri ohrevu a ochlazovani trouba vydava kovové zvuky.

¢ P¥i ohfevu se mohou kovové Casti roztahovat a zpUsobit zvuky. >>> Nejednd se
0 zavaadu.

Vyrobek nefunguje.

¢ Sitova pojistka je vadna nebo je vypnuta. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkove
skrifice. V pfipadé potreby je vymérite nebo znovu zapnéte.

¢ \/yrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte pripojeni
zastréky.

e Tlacitka / ovladaci knofliky / dotykové plosky na ovladacim panelu nefunguiji.>>>
Pokud je vas vyrobek vybaven funkci uzamdceni tlacitek, mdze byt toto uzamdeni
aktivovano. Provedte jeho deaktivaci.

Svétlo trouby nefunguje.

e Z4rovka svétla trouby je vadna. >>> Vymérite Zdrovku svétia trouby.

¢ Napajeni je preruseno. >>> Zkontrolujte napajeni. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skiirice. V pfipadé potreby pajistky vyménte nebo znovu zapnéte.

¢ Neni nastavena na urcitou funkci peCeni a/nebo teplotu. >>> Nastavte troubu na
urcitou funkci peceni a/nebo teplotu.

¢ U modeld vybavenych ¢asovacem neni nastaven ¢asovac. >>> Nastavte
casovac.

¢ Napajeni je preruseno. >>> Zkontrolujte napajeni. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skiirice. V pfipadé potreby pajistky vyménte nebo znovu zapnéte.

e Dvere trouby mohou byt otevieny. >>> Ujistéte se, Ze jsou avitka trouby zaviené.
Pokud ziistanou dvitka trouby oteviena déle neZ cca. 5 minut, nastaveni doby
valeni se zrusi, ohrivace nebudou fungovat a lampa trouby se nerozsviti.

(U modeld s ¢asovacem) Displej hodin blika nebo sviti symbol hodin.
¢ Doslo predtim k vypadku napéjeni. >>> Nastavte casovac / vypnéte vyrobek a
ZNnovu jej zapnéte.

Chybové kody/divody a mozna feSeni

Chybové kédy Dulvody chyby Mozné reSeni

Er1-Er7 Chyby v komunikaci Pro o.dstran{anl’ Chyby kontakiujte
autorizovany servis.

Pro odstranéni chyby kontaktujte

autorizovany servis.

Er 8- Er27 Chyby senzoru
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Er 32 - Er 41 Chyby ohfevu trouby Pro qutran{enf chyby kontakiujte
autorizovany servis.

Pro odstranéni chyby kontaktujte
autorizovany servis.

Pro odstranéni chyby kontaktujte
autorizovany servis.

Chyby souvisejici s parou (v Pro odstranéni chyby kontaktujte
troubach s funkci pary) autorizovany servis.

Er 72 - Er 80 Chyby hardwaru Pro sttran(lénf chyby kontaktujte
autorizovany servis.

Pro odstranéni chyby kontaktujte
autorizovany servis.

Er 42 - Er 58 Chyby soudasti trouby

Er 59 - Er 64 Chyby dvefi trouby

Er 65 - Er 71

Er 81 -Er85 Bezpecnostni chyby trouby

Chyby pfipojeni k internetu (v

Er 86 - Er 88 troubach s funkei Pro odstranéni chyby kontaktujte

autorizovany servis.

Homewhiz)

Chyby mikrovin (v troubach s Pro odstranéni chyby kontaktujte
Er89 - Er92 . . . .

mikrovinnou funkci) autorizovany servis.

Chyby elektronické desky a  Pro odstranéni chyby kontaktujte
Er 93 - Er 99 y - . ) .

Casovace autorizovany servis.
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