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Vita vas Electrolux! Dékujeme vam, ze jste si vybrali nas spotrebic.
Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach
ziskate na:

www.electrolux.com/support

Zmeény vyhrazeny.
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1. \ BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a postizenych osob

» Tento spotrebi€ neni urCen pro pouziti osobami (v€etné
déti) se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osobami bez patfiénych zkuSenosti a
znalosti, pokud tak necini pod dozorem nebo pokud
neobdrzeli instrukce ohledné provozu spotrebi¢e od osoby
odpovédné za jejich bezpecnost.

» Zabrarte détem, aby si hraly se spotrebicem .

» VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je
zlikvidujte.
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« VAROVANI: Spotiebié a jeho pfistupné &asti se pii pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

« Je-li spotfebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

 Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebiCe by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

» Spotrebic€ je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.

» Tento spotfebicC je urCen k pouziti v béznému domacimu
pouziti.

» Tento spotfebiC Ize pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuziti nepfesahuje
(prumérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

« VAROVANI: Spotiebi¢ a jeho pFistupné &asti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych
Clanka.

* VAROVANI: Priprava jidel s tuky Ci oleji na varné desce bez
dozoru muze byt nebezpecna a zpusobit pozar.

» Kouf je znamkou prehfati. K haseni pozaru pfi vareni nikdy
nepouiivejte vodu. Vypnéte spotfebiC a zakryjte plameny
napf. pozarni dekou nebo vikem.

« VAROVANI: Spotreblc nesmi byt napajen pres externi
spinaci zafizeni, jako j je casovac, nebo pr|pOJovan k okruhu,
ktery je pravidelné zapinan a vypinan jinym nastrOJem

« UPOZORNENI Je nutné dohlizet na proces vareni
U kratkodobého vareni je nutné vykonavat nepretrzity
dohled.

« VAROVANI: Nebezpeci pozaru: Na varné plochy
nepokladejte zadné predméty.

* Na povrch varné desky nepokladejte zadné kovové
pfedméty jako noze, vidlicky, 1Zice nebo poklicky, protoze
by se mohly zahfat na velmi vysokou teplotu.
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* Nepouzivejte spotfebi¢, dokud neni nainstalovan do

vestavné konstrukce.

» K Cisténi spotfebiCe nepouZzivejte Cistici zafizeni na paru.
» Po pouziti vypnéte pfislusnou ¢ast varné desky ovladacem

a nespoléhejte na detektor prfitomnosti nadoby.

« Je-li sklokeramicky nebo sklenény povrch desky praskly,

vypnéte spotfebi€ a odpojte ho od sitového napajeni. Je-li
spotrebiC k elektrické siti pfipojen prostrednictvim rozvodné
skrinky, odpojte spotfebi¢ od napajeni vyjmutim pojistky.

V kazdém pfipadé kontaktujte autorizované servisni
stfedisko.

« Jestlize je napajeci kabel poSkozeny, smi jej vyménit pouze

vyrobce, autorizovany servis nebo osoba s podobnou
kvalifikaci, aby se predeslo rizikim.

« VAROVANI: Pouzivejte pouze kryt varné desky pfimo od

vyrobce kuchynského spotfebiCe nebo takovy kryt, ktery
vyrobce spotrebiCe v pokynech k pouziti oznacil jako
vhodny, pfipadné kryt, ktery je soucasti spotfebice. Pfi
pouziti nespravného krytu varné desky muze dojit

k nehodé.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace - P¥i pfemistovani spotiebice budte vzdy
opatrni, protoze je té€zky. Vzdy pouzivejte
/\ VAROVANI! ochranné rukavice a uzavienou obuv.
oL . « Utésnéte vyfez v povrchu skfifiky tmelem,
Tento spotfebiC smi instalovat jen aby se zabranilo bobtnani vlivem vihkosti.
kvalifikovana osoba. « Chrarite dno spotiebite pfed parou a
— vihkosti.
/\ VAROVANI! + Spottebi¢ neinstalujte vedle dvefi &i pod
Hrozi nebezpedi poranéni nebo oknem. Zabranite tak pfevrzeni horkého
pogkozeni spotfebice. nidObi ze spotiebiCe pfi otevirani dvefi Ci
okna.
» Odstrante veskery obalovy material. « Kazdy spotrebi¢ ma vespodu chladici
+ PoSkozeny spotiebi¢ neinstalujte ani ventilatory.
nepouzivejte. « Je-li spotfebi¢ nainstalovan nad zasuvkou:
Ridte se pokyny k instalaci dodanymi — Neuchovavejte v zasuvce zadné malé
spolu s timto spotfebi¢em. kousky nebo listy papiru, které by
» Dodrzujte minimalni vzdalenosti od mohly byt vtazeny dovnitf a poskodit
ostatnich spotfebicll a nabytku. tak chladici ventilatory nebo chladici
systém.
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— Mezi spodni stranou spotrebice a
obsahem zasuvky musi byt vzdalenost
alespon 2 cm.

+ Odstrante jakékoliv délici panely
nainstalované ve skfince pod
spotrebicem.

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/N VAROVANI!

Hrozi nebezpedi pozaru nebo urazu
elektrickym proudem.

Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastréku.
Neodpojujte spotfebic¢ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.
Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izolacni zafizeni k fadnému odpojeni
vSech napajecich vodicl spotiebice. Toto

Veskera elektricka pripojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.
Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

Pfed kazdou udrzbou nebo &isténim je
nutné se uijistit, Ze je spotiebi¢ odpojen od
elektrické sité.

Zkontrolujte, zda Udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektricke sité.
Ujistéte se, Ze je spotiebi¢ nainstalovan
spravné. Volné a nespravné zapojeni
napajeciho kabelu &i zastrcky (je-li
soucasti vybavy) maze mit za nasledek
prehfati svorky.

Pouzijte spravny sitovy kabel.

Sit'ovy kabel nesmi byt zamotany.
Ujistéte se, Ze je nainstalovana ochrana
proti Urazu elektrickym proudem.
Pouzijte svorku pro odlehéeni tahu na
kabelu.

Dbejte na to, aby se elektrické privodni
kabely nebo zastréky (jsou-li soucasti
vybavy) nedotykaly horkého spotfebice
nebo horkého nadobi, kdyz spotrebic
pripojujete k elektrické zasuvce.
Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani
prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste neposkodili zastrCku
napajeciho kabelu (pokud je k dispozici)
nebo napajeci kabel. O vyménu
napajeciho kabelu pozadejte autorizované
servisni stfedisko nebo kvalifikovaného
elektrikare.

Ochrana pred Urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.

Sit'ovou zastrcku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlstat sitova zastrcka
nadale dostupna.

izolacni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespon 3 mm Sirokou.

2.3 Pouzijte

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni Ci

urazu elektrickym proudem.

* Nemérite technické parametry spotiebice.

« Pred prvnim pouzitim odstrante vSechny
obaly, znaceni a ochrannou félii (pokud se
pouziva).

« Ujistéte se, ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

« Béhem provozu nenechavejte spotrebic
bez dozoru.

* Po kazdém pouziti nastavte varnou zénu
na ,vypnuto®“.

« Na varné zény nepokladejte pfibory ani
poklicky. Mohly by se zahfat na vysokou
teplotu.

* Nepouzivejte spotiebi¢, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

* Nepouzivejte spotfebi¢ jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

« Je-li povrch spotrebice praskly, okamzité
spotiebi¢ odpojte od elektrické sité.
Zabranite tak urazu elektrickym proudem.

« Kdyz je spotrebi¢ zapnuty, uzivatelé s
kardiostimulatory se nesméji priblizit k
indukénim varnym zénam blize nez na 30
cm.

« Horky olej muze vystiiknout, kdyz do néj
vkladate jidlo.

* Mezi varnou plochu a nadoby nevkladejte
hlinikovou félii ani jiné materialy, pokud
vyrobce tohoto spotfebite nestanovil jinak.

* Pouzivejte pouze pfislusenstvi uréené
vyrobcem pro tento spotrebic.
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/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi pozaru a vybuchu.

» Tuky a oleje mohou pfi zahfati uvolfiovat
hoflavé pary. PFi vafeni udrzujte otevieny
ohen nebo ohfaté predméty mimo dosah
tukd a oleju.

» Pary uvoliované velmi horkymi oleji se
mohou samovolné vznitit.

» Pouzity olej, ktery obsahuje zbytky
potravin, mize zpUsobit pozar pfi nizsich
teplotach nez olej pouzity poprvé.

» Do spotrebice, do jeho blizkosti nebo na
spotfebi¢ neumistujte hoflavé pfedméty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotiebice.

» Nepokladejte horké nadoby na ovladaci
panel.

» Nepokladejte horkou poklici na sklenény
povrch varné desky.

* Nenechte vyvafrit vodu v nadobach.

» Dbejte na to, aby na spotiebi¢ nespadly
zadné predméty nebo nadoby. Mohl by se
poskodit povrch.

* Nezapinejte varné zény s prazdnymi
nadobami nebo bez nadob.

* Nadoby vyrobené z litiny nebo
s poskozenym dnem mohou poskrabat
sklenény/sklokeramicky povrch. Tyto
predméty v pripadé nutnosti pfesunu po
varné desce vzdy zdvihnéte.

2.4 Cisténi a udrzba

» Spotfebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

» Pred cisténim spotiebi€ vypnéte a nechte
ho vychladnout.

3. INSTALACE

« K Cisténi spotfebice nepouzivejte proud
vody ani paru.

« Spotrebic Cistéte vihkym mékkym hadrem.
Pouzivejte pouze neutralni myci
prostiedky. Nepouzivejte prostredky
s drsnymi Casticemi, draténky,
rozpoustédla nebo kovové predméty,
pokud neni uvedeno jinak.

2.5 Servis

« Je-li nutna oprava spotrebice, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.
Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

* Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotrebiCi a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto Zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
spotrebicich, at’' uz jde o teplotu, vibrace i
vlhkost, nebo jsou urCeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotrebice.
Nejsou ur€eny k pouziti v jinych
spotfebi€ich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

2.6 Likvidace

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci Urazu ¢i uduseni.

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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» Pro informace ohledné spravné likvidace
spotiebiCe se obrat'te na svého prodejce,
autorizovanou osobu vyrobce, pfipadné
na mistni stfedisko pro sbér pevného
odpadu.

* Odpojte spotiebi¢ od elektrické sité.

« Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebiCe a zlikvidujte jej.

3.1 Pied instalaci spotiebice

Pred instalaci varné desky si z typového
Stitku opiste nize uvedené informace. Typovy
Stitek je umistén na spodni strané varné
desky.

SEériove Gislo ....o.uveviiiiiiiieee,




3.2 Vestavné varné desky

Vestavné varné desky se sméji pouzivat
pouze po zabudovani do vhodnych
vestavnych moduld a pracovnich ploch, které
spliuji prislusné normy.

3.3 Pripojovaci kabel

+ Varna deska se dodava s pfipojovacim
kabelem.

» K vyméné poskozeného sitového kabelu
pouzijte tento typ sitového kabelu:
HO5V2V2-F které vydrzi teplotu 90 °C
nebo vysSi. Obratte se na autorizované
servisni stfedisko. Vyménu pfipojovaciho
kabelu smi provadét pouze kvalifikovany
elektrikar.

3.4 Sestava

Instalujete-li varnou desku pod odsavacem
par, dodrzte minimalni vzdalenost mezi
spotrebici v souladu s pokyny k montazi
odsavace par.

65+1mm

Je-li spotrebi¢ nainstalovan nad zasuvkou,
ventilace varné desky mlze béhem vareni
ohrat predméty ulozené v zasuvce.

min. 1500 —=

r_ v L

L J l‘r1n2|n %n [ ||_[‘m£r§
[ — I
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Chcete-li najit video ,Jak nainstalovat
indukéni varnou desku Electrolux — instalace
pracovni desky®, napiste cely nazev uvedeny
na obrazku nize.

@ YouTube

‘ How to install your Electrolux

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q_

N

Induction Hob - Worktop installation
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4. POPIS SPOTREBICE

4.1 Usporadani varné desky Indukéni varny povrch
n n n Ovladaci panel
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4.2 Usporadani ovladaciho panelu
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K ovladani spotfebice pouzivejte senzorova tlacitka. Displeje, ukazatele a zvukové signaly
signalizuji, jaké funkce jsou zapnuté.

Senzorové tla- Poznamka
citko

Slouzi k zapnuti a vypnuti varné desky.

.

Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce Zamek nebo Détska bezpecnostni pojistka.

M)

Slouzi k zobrazeni aktivni zony.

Kontrolka CountUp Timer.

]

]
DIOlam| DO

Kontrolka Odpog¢itavani ¢asu.

Displej ¢asovace: 00-99 minut.

N B
:

Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce Bridge a pfepinani mezi rezimy.

| 1]
—

Slouzi k volbé funkci Casovag.

&
&)
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Senzorové tla- Poznamka
citko

E _|_ |— Slouzi ke zvySeni a snizeni ¢asu.

E Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce Hob2Hood.
” Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce Pauza.

P Slouzi k zapnuti funkce PowerBoost.

- Slouzi k nastaveni tepelného vykonu: 0-9.
Q Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce PowerSlide.

5. DENNi POUZIiVANI

/\ VAROVAN!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

5.1 Zapnuti a vypnuti

Stisknutim ® na jednu sekundu varnou
desku zapnete nebo vypnete.

Ovladaci panel se rozsviti po zapnuti varné
desky a zhasne po jejim vypnuti.

5.2 Automatické vypnuti

Tato funkce varnou desku automaticky
vypne v nasledujicich pfipadech:

* nepolozite zadnou varnou nadobu na
varnou desku béhem 50 sekund,

* nenastavite tepelny vykon do 50 sekund
od polozeni varné nadoby,

* néco jste rozlili nebo polozili na ovladaci
panel na déle nez 10 sekund (panev,
utérka). Kdyz uslysite zvukovy signal,
varna deska se vypne. Odstrante vSechny
predméty, nebo vycistéte ovladaci panel.

» se deska se pfili§ zahfeje (napf. kdyz se
vyvafi obsah nadoby). Pfed dalSim
pouzitim varné desky je nutné nechat
varnou zénu vychladnout.

* po urcité dobé nevypnete varnou zénu
nebo nezménite nastaveni teploty. Po
urcité dobé se varna deska vypne.

Vztah mezi nastavenim teploty a dobou,

po niz se varna deska vypne:

Nastaveni teploty Varna deska se vy-

pne po
1-2 6 hodinach
3-4 5 hodinach
5 4 hodinach
6-9 1,5 hodiné

5.3 Pouziti varné zény

/\ POZOR!

Nepokladejte horké nadoby na ovladaci
panel. Hrozi nebezpecli poskozeni
elektronickych soucasti.

CESKY 9




Postavte varnou nadobu na stfed zvolené
zony.

Indukéni varné zony se automaticky
pfizpUsobuji velikosti dna nadoby.

Kdyz umistite varnou nadobu do spravné
polohy, varna deska ji rozpozné a zobrazi se
prislusna ovladaci lista. Nad ovladaci listou
se zobrazi Cerveny ukazatel varné zony, ktery
znaci polohu nadoby.

Kazdy ¢tverec na ovladacim panelu
predstavuje jednu varnou zénu na indukénim
varném povrchu. Ukazatele zén zobrazuiji,
ktera varna zéna je ovladana prislusnou
ovladaci listou.

5.4 Tepelny vykon

o 12

"5 67 8 9 P

—
gy

1. Na ovladaci listé zadejte pozadovany
tepelny vykon. Tepelny vykon mizete pro
varnou zoénu nastavit nebo zménit také
posunutim prstu po ovladaci listé.

2. Chcete-li varnou zénu vypnout, stisknéte
0.

Jakmile na varnou zénu polozite nadobu a

nastavite tepelny vykon, zUstane stejny dvé

minuty po odebrani varné nadoby. Ovladaci
lista a ukazatel varné zény blikaji po dvé
minuty. Pokud v ramci tohoto ¢asového

Useku na varnou zénu opét polozite varnou

nadobu, tepelny vykon se opét zapne. Jinak

se varna zona vypne.

10 CESKY

5.5 OptiHeat Control (Tfistuprovy
ukazatel zbytkového tepla)

/\ VAROVANI!

=/ =/ - Dokud ukazatel sviti, hrozi
nebezpeci popaleni zbytkovym teplem.

Indukéni varné zony vytvareji teplo potfebné
k vareni pfimo ve dné varné nadoby.
Sklokeramickéa varna deska se ohfiva teplem
varné nadoby.

Ukazatele =/ =/ - se zobrazuji, kdyz je

varna zona horka. Kontrolky zobrazuji uroven

zbytkového tepla u varnych zén, které pravé

pouzivate.

Mulze se také zobrazovat kontrolka:

» pro sousedici varné zoény, i kdyz je
nepouzivate,

« kdyz polozite horkou nadobu na studenou
varnou zoénu,

« kdyz je varna deska vypnuta, ale varna
zéna je stale horka.

Kontrolka se prestane zobrazovat, kdyz varna
zbna vychladne.

5.6 Bridge

Tato funkce spoji obé varné zény, které pak
funguiji jako jedna. Tuto funkci mizete pouzit
s velkymi varnymi nadobami.

1. Polozte varnou nadobu na dvé varné
zény. Varna nadoba musi zakryvat stfedy
obou zén.

=) zbala.
2. Stisknutim =] zapnete danou funkci.
3. Nastavte tepelny vykon.

Varna nadoba musi zakryvat stfedy obou
z6n, ale nesmi presahovat ozna¢enou oblast.
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Tuto funkci vypnete stisknutim a). Vamé zény
funguji opét nezavisle.

9\

5.7 PowerBoost

Tato funkce zapne vice vykonu pfislusné
indukeni varné zény a zavisi na velikosti
varné nadoby. Tuto funkci Ize zapnout pouze
na omezenou dobu.

Stisknutim P zapnete tuto funkci pro varnou
zénu.

Symbol z&ervena.

Tato funkce se vypne automaticky.

®

Pro hodnoty maximalni délky viz
»rechnické udaje”.

5.8 Pauza
Kdyz je funkce zapnuta, Ize pouzit symboly

Dall

Tato funkce nevypne funkce ¢asovace.

Stisknutim || zapnete funkci.

Symbol z&ervena. Tepelny vykon je snizen
na hodnotu 1.

Vypnuti funkce: stisknéte I . Symbol zbéla.
Zobrazi se pfedchozi nastaveni teploty .

5.9 Casovaé

[} Odpogitavani Gasu

Pomoci této funkce muzete nastavit délku
zapnuti varné zoény pfi jednom vareni.
Nejprve zvolte tepelny vykon, poté zvolte
funkci.

1. stisknutim & zapnete funkci nebo
zménite Cas.

o S Gl
Na displeji se zobrazi Cislice Casovace LU a

ukazatele + a—. Q z€ervena a ® zbéla.
Pokud neni ¢asovac¢ nastaven, vSechny
ukazatele zmizi po Ctyfech sekundach.

2. Stisknutim + nebo — nastavte ¢as (00 -
99 minut).

Po tfech sekundach zacne Casovac

automaticky odpocitavani ¢asu. Ukazatele

@, + a— se prestanou zobrazovat.g se
nadale zobrazuje Cervené.
Jakmile uplyne nastaveny ¢as, zazni zvukovy

signal a zacne blikat 00. Zvukovy signal
vypnete stisknutim .

Vypnuti funkce: stisknéte €. Zobrazi se
ukazatele + a— . Pomoci = nebo +

. Tl v v oy
nastavte na displeji L. Popfipadé muzete
nastavit teplotu na hodnotu 0. Nasledné zazni
zvukovy signal a funkce ¢asovace bude
zrusena.

® CountUp Timer

Tato funkce slouzi ke sledovani doby provozu
varné zény.

Dvojim stisknutim @ zapnete danou funkci.
Ukazatel @ z&ervena a Casovac automaticky
spusti méfi¢ Casu.

Vypnuti funkce: stisknéte €. Jakmile se
ukazatele rozsviti, stisknéte —.

L) Minutka

Tuto funkci mizete pouzit, kdyz je varna
deska zapnuta, ale neni zapnuta zadna varna
zbna.

K zobrazeni ovladaciho panelu polozte

nadobu na varnou zénu.

1. Funkci zapnete stisknutim @ dokud
ukazatel Q nezcervena.

2. Pomoci + nebo — nastavte Cas.
Funkce se automaticky spusti po Ctyfech

sekundach. Ukazatele @ + a~ se

prestanou zobrazovat. Q se nadale
zobrazuje Cervené.
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Kdyz funkci nastavite, muzete odebrat
nadobu.

Jakmile uplyne nastaveny ¢as, zazni zvukovy

. . v . nn P .
signal a zacne blikat U, Zvukovy signal
vypnete stisknutim 8)

Vypnuti funkce: stisknéte €. Zobrazi se
ukazatele + a — . Pomoci = nebo +

. A Ta
nastavte na displeji UuU.

®

Tato funkce nema zadny vliv na provoz

Z2adné varné zony.

5.10 (0 Zamek

Kdyz varna deska pracuje, ovladaci panel Ize
zablokovat. Zabranite tak nahodné zméné
nastaveni teploty.

Nejprve nastavte tepelny vykon.
Stisknutim EI zapnete danou funkci.
Symbol z&ervena a zacne blikat.

Tuto funkci vypnete stisknutim EI Symbol
zbéla.

®

Funkci také vypnete vypnutim varné

desky.

5.11 Détska bezpecnostni pojistka

Tato funkce brani nedmyslnému pouziti varné
desky.

Nejprve zapnéte varnou desku a
nenastavujte tepelny vykon.

Funkci zapnete stisknutim E dokud
nez€ervena.

Ovladaci listy se pfestanou zobrazovat.
Vypnéte varnou desku.

®

Kdyz varnou desku vypnete, funkce je
stale zapnuta.

Vypnuti funkce na jedno vareni: Zapnéte
varnou desku pomoci ®. Rozsviti se EI

Stisknéte IE'I dokud nezbéla. Zobrazi se
ovladaci listy. Do 50 sekund nastavte tepelny
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vykon.Nyni mGzete varnou desku pouzit.

Kdyz varnou desku vypnete pomoci (D
funkce je stale zapnuta.

K trvalému vypnuti funkce:Zapnéte varnou
desku a nenastavujte tepelny vykon.

Stisknéte El dokud nezbéla. Zobrazi se
ovladaci listy. Vypnéte varnou desku.

5.12 & PowerSlide

Tato funkce vam umoznuje nastavit teplotu
presunutim nadoby na jiné misto na indukéni
varné zoné.

Tato funkce rozdéli indukéni varnou zénu na
tfi oblasti s rliznym nastavenim vykonu.
Varna deska rozpozna umisténi nadoby a
upravi tepelny vykon dle jeji polohy.

@

Kdyz pouzivate tuto funkci, pouzivejte
pouze jednu varnou nadobu.

Pokud chcete zménit tepelny vykon,
zdvihnéte varnou nadobu a polozte ji na
jinou zénu. Posouvani nadoby muze
zpUsobit poskrabani a zménu zabarveni
povrchu.

« Ukazatel zony zobrazuje spojeni obou
zbn, i kdyz se pouziva pouze jedna z
téchto zon.

* Tepelny vykon muzete upravit manualné,
pouze pokud alespon jedna z téchto zén
je aktivovana automaticky.

* U kazdé polohy Ize zvlast zmeénit
nastaveni tepelného vykonu. Kdyz
vypnete varnou desku, zapamatuje si vase
nastaveni tepelného vykonu a pouzijte je
pfi dalSi aktivaci této funkce.

« Pokud chcete zménit tepelny vykon,
zdvihnéte varnou nadobu a poloZzte ji na
jinou zénu. Posouvani nadoby muze
zpUsobit poskrabani a zménu zabarveni
povrchu.

Stisknutim & zapnete danou funkci.

Symbol z&ervena a na ovladaci listé se
zobrazi vychozi nastaveni tepelného vykonu.
VSechny varné zony pracuji devét minut.

Po deviti minutach zazni zvukovy signal a

prazdné varné zény se vypnou. Stisknutim @
znovu zpustite tuto funkci. Varnou nadobu




muzete pfesunout nebo polozit do nové

polohy.

Vychozi nastaveni tepelného vykonu zménite

ruéné stisknutim ovladaci listy a volbou

prislusné intenzity.

» Vychozi nastaveni tepelného vykonu lIze
zmeénit, pouze kdyz je funkce zapnuta.

» U kazdé polohy Ize zvlast' zménit vychozi
nastaveni tepelného vykonu. Kdyz
vypnete varnou desku, zapamatuje si vase
nastaveni a pouzijte je pfi dal$i aktivaci
této funkce.

Tuto funkci vypnete stisknutim @, Symbol
zbéla.

5.13 = Hob?Hood

Jedna se o pokrocilou automatickou funkci,
ktera spoji varnou desku se specialnim
odsavacem par. Jak varna deska, tak
odsavac par jsou vybaveny infratervenym
vysilaéem. Rychlost ventilatoru se Fidi
automaticky na zakladné rezimu nastaveni a
teploty nejteplejsi varné nadoby na varné
desce. Ventilator Ize také z varné desky
ovladat ru¢né.

®

U vétSiny odsavacu par je dalkovy
systém ovladani pavodné vypnuty. Pred
pouzitim funkce jej proto zapnéte. Vice
informaci viz navod k pouziti odsavace
par.

Automaticky chod funkce

Automaticky chod funkce zapnete
nastavenim automatického rezimu na H1 -
H6. Varna deska je plivodné nastavena na
H5. Odsavac par zareaguje, kdykoliv
pouzijete varnou desku. Varna deska
automaticky rozpozna teplotu varnych nadob
a pfizpusobi rychlost ventilatoru.

Zapnuti osvétleni

MuZete nastavit, aby varna deska zapinala
osveétleni automaticky, kdykoliv zapnete
varnou desku. U&inite tak nastavenim
automatického rezimu na H1 - H6.

®

Osvétleni odsavace par se vypne dvé
minuty po vypnuti varné desky.

Automatické rezimy

Aut9- Vafenil) Smaze-
matic- ni2)
ké
osveé-
tleni
Rezim HO Vypnout Vypnout Vypnout
Rezim H1 Zapnout Vypnout Vypnout
Rezim H23) Zapnout Rychlost Rychlost
ventildtoru  ventilatoru
1 1
Rezim H3 Zapnout Vypnout Rychlost
ventilatoru
1
Rezim H4 Zapnout Rychlost Rychlost
ventilatoru  ventilatoru
1 1
Rezim H5 Zapnout Rychlost Rychlost
ventilatoru  ventilatoru
1 2
Rezim H6 Zapnout Rychlost Rychlost
ventilatoru  ventilatoru
2 3

1) Varna deska rozpozna proces vareni a nastavi ry-
chlost odsavani v souladu s automatickym rezimem.

2) Varna deska rozpozna proces smazeni a nastavi ry-
chlost odsavani v souladu s automatickym rezimem.

3) Tento rezim zapne ventilator a osvétleni a nezavisi
na teploté.

Zména automatického rezimu

1. Vypnéte spotiebic.

2. Na tfi sekundy stisknéte @

Displej se rozsviti a zhasne.

3. Na tfi sekundy stisknéte EI

4. Nékolikrat stisknéte €D, dokud se
nezobrazi H.

5. Stisknutim + Casovace zvolte
automaticky rezim.
Kdyz dokongite pfipravu jidel a vypnete
varnou desku, muze ventilator odsavace par
jesté urcitou chvili pracovat. Systém poté
ventilator vypne automaticky a na dalSich 30
sekund vam zabrani v jeho nahodném
spusténi.
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®

K pfimému ovladani odsavace par pres
jeho ovladaci panel vypnéte automaticky
rezim funkce.

Manualni ovladani rychlosti ventilatoru

Ventilator Ize také z varné desky ovladat
rucné.

Stisknéte =, kdyz je varna deska zapnuta.
Tim se vypne automaticky rezim funkce, coz
vam umozni ru¢né zmenit rychlost
ventilatoru.

—
=

Stisknutim = zvysite rychlost ventilatoru o
jeden stupen. Kdyz dosahnete intenzivniho
stupné a stisknete opét =, nastavite rychlost
ventilatoru na 0, ¢imz ventilator odsavace par
vypnete. Ventilator opét spustite stisknutim

Z= a nastavenim jeho rychlosti na 1.

®

Automaticky rezim této funkce zapnete
tak, ze vypnete a opét zapnete varnou
desku.

5.14 OffSound Control (Vypnuti a
zapnuti zvukové signalizace)

Nejprve vypnéte varnou desku.

1. Stisknutim ® na tfi sekundy zapnete
funkci.
Displej se rozsviti a zhasne.

2. Na tfi sekundy stisknéte EI
Zobrazi se b0 nebo b .

3. Stisknutim + Gasovace zvolte jedno z
téchto nastaveni:

« b |- zvukova signalizace je vypnuta

« b0 - zvukova signalizace je zapnuta
4. Pro potvrzeni volby vyckejte, nez se
varna deska automaticky vypne.

6. TIPY A RADY

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.
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Kdyz je tato funkce nastavenana b |,
uslySite zvukovou signalizaci pouze kdyz:

stisknete

se dokon¢i funkce Minutka

se dokonci funkce Odpocitavani ¢asu
néco polozite na ovladaci panel.

5.15 Rizeni vykonu

Pokud je aktivnich nékolik zén a pfikon
pfekro¢i mez elektrického napajeni, tato
funkce rozdéli dostupny vykon mezi vSechny
varné zény. Varna deska ovlada nastaveni
ohfevu, aby chranila pojistky v domovni
instalaci.

* Varné zony jsou seskupeny podle
umisténi a poctu fazi ve varné desce.
Kazda faze ma maximalni elektricke
zatiZzeni 3 680 W. Pokud varna deska
dosahne meze maximalniho dostupného
vykonu v ramci jedné faze, vykon varnych
z6n se automaticky snizi.

« U varnych zoén, které maji snizeny vykon,
zobrazuje ovladaci panel maximalni
mozné tepelné vykony.

« Pokud neni vysSi tepelny vykon dostupny,
snizte jej nejprve pro ostatni varné zény.

« Zapnuti této funkce zavisi na poctu a
rozmérech varnych nadob.

Pro mozné kombinace rozloZeni vykonu mezi

varné zony viz obrazek.




6.1 Nadobi

®

U indukénich varnych zén vytvafi silné
elektromagnetické pole teplo ve varné
nadobé velmi rychle.

Indukéni varné zény pouzivejte s vhodnymi
nadobami.

* Dno nadoby musi byt co nejrovnéjsi a
nejsilngjsi.

* Nez nadoby polozite na povrch varné
desky, ujistéte se, Ze jejich dno je Cisté a
suché.

» Nadobu po sklokeramické desce
neposouvejte, abyste ji neposkrabali.

Material nadobi

* vhodné: litina, ocel, smaltovana ocel,
nerezova ocel, sendvi¢ova dna nadob
(oznacené jako vhodné vyrobcem).

* nevhodné: hlinik, méd, mosaz, sklo,
keramika, porcelan.

Nadoba je vhodna pro indukéni varnou

desku, jestlize:

+ voda na varné z6né nastavené na

nejvyssi teplotu zacne velmi rychle vfit.
» dno varné nadoby pfitahuje magnet.
Rozméry nadobi

* Indukéni varné zény se automaticky
pfizplsobuji priméru dna nadoby.

+Uginnost varné zény zavisi na praméru
varné nadoby. Nadoby s mensim nez
minimalnim prdmérem pfijimaji pouze ¢ast
vykonu vytvareného varnou zénou.

* Pro dosazeni optimalnich vysledku a
z bezpecnostnich divodl nepouzivejte
nadoby vétsi, nez je uvedeno v Casti
~opecifikace varnych z6n“. Béhem vareni
nenechavejte varné nadoby v blizkosti
ovladaciho panelu. Mohlo by to ovlivnit

fungovani ovladaciho panelu nebo
nahodné zapnout funkce varné desky.

@

Viz ,Technické udaje”.

6.2 Zvuky béhem pouzivani
Jestlize slysite:

» praskani: nadobi je vyrobeno z riznych
material( (sendvi¢ova konstrukce).

« piskani: pouzivate varnou zénu na vysoky
vykon a nadobi je vyrobeno z rliznych
materialt (sendvi¢ova konstrukce).

* huceni: pouzivate vysoky vykon.

« cvakani: dochazi ke spinani elektrickych
prepinacu.

« syceni, bzuceni: pracuje ventilator.

Tyto zvuky jsou normalni a neznamenaji

zadnou zavadu.

6.3 Oko Timer (Ekologicky ¢asovy
spinac)

Za Ucelem Uspory energie se topny ¢lanek
varné zény sam vypne dfiv, nez zazni signal
odpocitavani ¢asu. Rozdil mezi dobou
provozu zavisi na nastavené teploté a délce
vareni.

6.4 Priklady pouziti pfi vareni

Vztah mezi nastavenim teploty a spotfebou
energie prislusné varné zény neni pfimo
umérny. Kdyz zvysite nastaveni teploty,
nezvysi se umérné spotfeba energie dané
varné desky. To znamena, zZe varna zéna se
stfednim nastavenim teploty spotfebuje méné
nez polovinu svého vykonu.

@

Udaje v tabulce jsou pouze orientaéni.

Tepelny vykon Pouziti: Cas Tipy
(min)

1 Udrzeni teploty hotového jidla. dle potfe-  Nadobu zakryjte pokli¢kou.
by

1-2 Holandska omacka, rozpousténi ma- 5-25 Cas od ¢asu zamichejte.

sla, ¢okolady nebo Zelatiny.
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Tepelny vykon Pouziti: Cas Tipy
(min)
1-2 Ztuhnuti nadychanych omelet a vol- 10-40 Pripravujte zakryté poklickou.
skych ok.
2-3 Duseni jidel z ryze a mlé€nych jidel, 25-50 Pridejte alespori dvakrat tolik vody nez
ohfivani hotovych jidel. ryze, mlééna jidla v poloviné doby pfi-
pravy zamichejte.
3-4 Pfiprava zeleniny, ryb a masa v pare.  20-45 Pridejte nékolik polévkovych IZic teku-
tiny.
4-5 Pfiprava brambor v pare. 20-60 Pouzijte max. % | vody na 750 g bram-
bor.
4-5 Pfiprava vétSiho mnozstvi jidla, duse- 60 - 150 Az 3 | tekutiny plus pfisady.
nych pokrmt a polévek.
6-7 Mirné smazeni: platky masa, cordon dle potfe-  V poloviné doby obratte.
bleu z teleciho masa, kotlety, karbanat- by
ky, klobasy, jatra, jiska, vejce, palacin-
ky a koblihy.
7-8 Prudké smazeni, opeéena bramb. ka- 5-15 V poloviné doby obratte.
Se, steaky z rosténce, steaky.
9 Vareni vody, vareni téstovin, oprazeni masa (gulas, dusené maso), fritovani hranolkd.

Vareni velkého mnozstvi vody. Je zapnuto PowerBoost.

6.5 Tipy a rady pro funkci Hob*Hood
Kdyz pouzivate varnou desku s touto funkci:

+ Chrante panel odsavace par pred pfimym
slune€nim svitem.

» Nemifte halogenové osvétleni na panel
odsavace par.

* Nezakryvejte ovladaci panel varné desky.

» NepreruSujte signal mezi varnou deskou a
odsavacem par (napf. rukou, madlem
nadoby nebo vysokou nadobou). Viz
obrazek.

Odsavac par na obrazku je uveden pouze

pro priklad.
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Ostatni dalkové ovladané spotrebice
mohou blokovat signal. Nepouzivejte
v blizkosti varné desky zadné takové
spotrebice, dokud je funkce Hob?Hood
zapnuta.




Kuchynské odsavace par s funkci

Hob?Hood

Kompletni fadu kuchyriskych odsavacu par,

spotrebitele. Kuchynské odsavace par

Electrolux, které jsou vybaveny touto funkci,

které jsou vybaveny touto funkci, naleznete
na nasich webovych strankach pro

7. CISTENI A UDRZBA

/\ VAROVAN!

Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 VSeobecné informace

* Varnou desku po kazdém pouziti

vycCistéte.

» Varné nacini pouzivejte vzdy s Cistou

spodni stranou.

» Skrabance nebo tmavé skvrny na povrchu
nemaji vliv na funkci varné desky.

» Pouzijte specialni Cistici prostfedek .

vhodny na povrch varné desky.
» Na sklo pouzijte specialni Skrabku.
7.2 Cisténi varné desky

» Okamzité odstrarite: roztaveny plast,
plastovou folii, cukr nebo jidlo obsahujici

8. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANI!

Viz kapitoly o bezpecnosti.

8.1 Co délat, kdyz...

musi byt oznaceny symbolem =

cukr. Pokud tak neucinite, necistota mize
varnou desku poskodit. Vyvarujte se
popaleni. Specialni Skrabku pfilozte Sikmo
ke sklenénému povrchu a posunujte ostfi
po povrchu desky.

Odstrarnte po dostatecném vychladnuti
varné desky: skvrny od vodniho kamene,
vodové krouzky, tukové skvrny nebo
kovové lesklé zbarveni. Vycistéte varnou
desku vihkym hadfikem s neabrazivnim
mycim prostfedkem. Po vycisténi varnou
desku osuste mékkym hadrem.
Odstrante kovové lesklé zbarveni:
pouzijte roztok vody s octem a vycistéte
sklenény povrch pomoci hadfiku.

Problém

Mozna pricina

Reseni

Varnou desku nelze zapnout ani
pouzivat.

Varna deska neni zapojena do elek-  Zkontrolujte, zda je varna deska sprav-
trické sité nebo je zapojena nesprav- né zapojena do elektrické sité.

né.

Je spalena pojistka.

Zkontrolujte, zda pFi¢inou zavady neni
pojistka. Pokud dochéazi k opakované-
mu spaleni pojistky, obratte se na au-
torizovaného elektrikare.

Stiskli jste dvé nebo vice senzoro- Stisknéte pouze jedno senzorové tla-

vych tlacitek soucasné.

Citko.

Je zapnuta funkce Pauza.

Viz ¢ast ,Denni pouzivani®.
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Problém

Mozna pricina

Reseni

Na ovladacim panelu je voda nebo
skvrny od tuku.

Vycistéte ovladaci panel.

Pro jednu z varnych zén nelze
zvolit maximalni tepelny vykon.

Ostatni zény spotfebovavaji maxi-
malni dostupny vykon.
Va$e varna deska funguje spravné.

Snizte tepelny vykon pro ostatni varné
zbny zapojené do stejné faze. Viz ,Ri-
zeni vykonu*.

Zazni zvukovy signal a varna de-
ska se vypne.

KdyzZ se varna deska vypne, ozve
se zvukovy signal.

Zakryli jste jedno nebo vice senzoro-
vych tlacitek.

Odstrarite pfedmét ze senzorovych tla-
citek.

Varna deska se vypne.

Néco blokuje pole snimace ®

Odstrarite predmét ze senzorového
tlacitka.

Kontrolka zbytkového tepla se
nerozsviti.

Varna zéna neni horkd, protoze byla
zapnuta jen kratkou dobu nebo je
poskozeny snimac.

Jestlize byla varna zéna zapnuta do-
state¢né dlouho, aby byla horka, ob-
ratte se na autorizované servisni stfe-
disko.

Funkce Hob?Hood nefunguje.

Zakryli jste ovladaci panel.

Odstrarite predmét z ovladaciho pan-
elu.

Pouzivate velmi vysokou nadobu,
ktera blokuje signal.

Pouzijte mensi nadobu, zmérite var-
nou zénu nebo ovladejte odsavac par
ruéne.

Kdyz se dotknete senzorovych
tlacitek na panelu, nezazni zadny
zvukovy signal.

Zvukova signalizace je vypnuta.

Zapnéte zvukovou signalizaci. Viz
,Denni pouzivani*.

E se rozsviti.

Je zapnuta funkce Détska bezpec-
nostni pojistka nebo Zamek.

Viz ¢ast ,Denni pouzivani®.

Ovladaci lista blika.

Na z6né neni zadna varna nadoba
nebo zéna neni zcela zakryta.

Polozte na zénu varnou nadobu tak,
aby pIné zakryvala varnou zénu.

Nadobi neni vhodné.

Pouzivejte vhodné nadobi. Viz ¢ast
,Tipy a rady”.

Pramér dna nadoby je pro zénu pfi-
li§ maly.

Pouzivejte varné nadoby se spravnymi
rozméry. Viz ,Technické Udaje”.

Je zapnutéa funkce PowerSlide. Na
flexibilni induk&ni varné zéné jsou
umistény dvé nadoby.

Pouzivejte pouze jednu nadobu. Viz
¢ast ,Flexibilni indukéni varna zéna“.

E se rozsviti a objevi se &islo.

U varné desky doslo k chybé.

Varnou desku vypnéte a po 30 sekun-
dach ji znovu zapnéte. Pokud se zno-

vu rozsviti E odpojte varnou desku
od sitového napajeni. Po pfiblizné

30 sekundach varnou desku opét za-
pojte. Pokud problém pretrvava, obrat-
te se na autorizované servisni stfedi-
sko.

Je slySet nepretrzité pipani.

Elektrické zapojeni je nespravné.

Odpojte varnou desku od sitového na-
pajeni. Pozadejte kvalifikovaného elek-
trikare, aby instalaci zkontroloval.
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8.2 Pokud problém nemuzete
vyresit...

Pokud problém nemuzete vyresit sami,
obratte se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stfedisko. Uvedte udaje
z typového Stitku. Ujistéte se, Ze jste varnou

9. TECHNICKE UDAJE
9.1 Typovy Stitek
Model EIV9467

Typ 61 E6A 04 AA
Indukce 11.0 kW

desku pouzivali spravné. Pokud ne, budete
muset servis provedeny servisnim technikem
nebo prodejcem zaplatit, i kdyz je spotrebic
jesté v zaruce. Informace o zaruéni dobé a
autorizovanych servisnich stfediscich jsou
uvedeny v zaru¢ni brozure.

PNC 949 596 708 00
400 V 3N 50-60 Hz
Vyrobeno v: Némecko

Sériové €. ....cceevuenne. 11.0 kW
ELECTROLUX Cex
9.2 Technické udaje varné zény
Varna zéna Nominalni vykon PowerBoost [W] PowerBoost Pramér nadoby
(maximalni tepel- maximalni doba [mm)]
ny vykon) [W] trvani [min]
Leva predni 2300 3200 10 125-210
Leva zadni 2300 3200 10 125-210
Prosttedni predni 2300 3200 10 125-210
Vzadu uprostfed 2300 3200 10 125-210
Prava predni 2300 3200 10 125-210
Prava zadni 2300 3200 10 125-210

Vykon varnych zén se muze u nékterych
udaju v této tabulce mirné lisit od udaja. Méni
se s materialem a rozméry varnych nadob.

10. ENERGETICKA UCINNOST

10.1 Informace o vyrobku*

Pro dosazeni nejlepSich vysledku vareni
pouzivejte nadoby, které nejsou vétsi nez
pramér uvedeny v tabulce.

Oznaceni modelu

EIV9467

Typ varné desky

Vestavna varna deska

Pocet varnych ploch

3

Technologie ohfevu

Indukce
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Délka (D) a $itka (S) varné plochy Vlevo D 37,9 cm
S22,0cm
Délka (D) a $itka (S) varné plochy Uprostred D 37,9 cm
S22,0cm
Délka (D) a $itka (S) varné plochy Vpravo D 37,9 cm
S22,0cm
Spotieba energie varné plochy (EC electric cooking) Vievo 186,8 Wh / kg
Spotfeba energie varné plochy (EC electric cooking) Uprostfed 186,8 Wh / kg
Spotieba energie varné plochy (EC electric cooking) Vpravo 186,8 Wh / kg
Spotieba energie varné desky (EC electric hob) 186,8 Wh / kg

* Pro Evropskou unii podle EU 66/2014. Pro
Bélorusko podle STB 2477-2017, pfiloha A.
Pro Ukrajinu podle 742/2019.

EN 60350-2 — Elektrické spotfebice na vareni
pro domacnost — ¢ast 2: Varné desky —
metody pro méfeni vykonu.

Energetické hodnoty vztahujici se k dané
varné plose jsou oznaceny znackami danych
varnych zon.

10.2 Uspora energie

Béhem kazdodenniho pe€eni muzete usetfit
energii, budete-li se Fidit nize uvedenymi
radami.

« Pri ohfevu vody pouzivejte pouze takové

mnozstvi, které potfebujete.

« Je-li to mozné, vzdy zakryvejte nadoby

poklickami.

* Pred zapnutim varné zény na ni polozte

varnou nadobu.

* Na menSi varné zény postavte mensi

varné nadoby.

* Postavte nadobu pfimo na stfed varné

zény.

«  Vyuzijte zbytkové teplo k udrzovani teploty

jidle nebo k jeho rozpousténi.

11. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy ozna¢ené symbolem C-)
Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit
zivotni prostiedi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice uréené k
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likvidaci. Spotfebi¢e oznacené prisluSnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim
odpadem. Spotrebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.



Welcome to Electrolux! Thank you for choosing our appliance.

Get usage advice, brochures, trouble shooter, service and repair information:
www.electrolux.com/support

Subject to change without notice.
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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
for any injuries or damage that are the result of incorrect
installation or usage. Always keep the instructions in a safe
and accessible location for future reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

» This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance by a person responsible for their
safety.

 Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

» Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.
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WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Keep children and pets away from the
appliance when in use and when cooling down.

If the appliance has a child safety device, it should be
activated.

Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

1.2 General Safety

This appliance is for cooking purposes only.

This appliance is designed for single household domestic
use in an indoor environment.

This appliance may be used in, offices, hotel guest rooms,
bed & breakfast guest rooms, farm guest houses and other
similar accommodation where such use does not exceed
(average) domestic usage levels.

WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can
be dangerous and may result in fire.

Smoke is an indication of overheating. Never use water to
extinguish the cooking fire. Switch off the appliance and
cover flames with e.g. a fire blanket or lid.

WARNING: The appliance must not be supplied through an
external switching device, such as a timer, or connected to
a circuit that is regularly switched on and off by a utility.
CAUTION: The cooking process has to be supervised. A
short term cooking process has to be supervised
continuously.

WARNING: Danger of fire: Do not store items on the
cooking surfaces.

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids
should not be placed on the hob surface since they can get
hot.
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* Do not use the appliance before installing it in the built-in
structure.

* Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

« After use, switch off the hob element by its control and do
not rely on the pan detector.

« If the glass ceramic surface / glass surface is cracked,
switch off the appliance and unplug it from the mains. In
case the appliance is connected to the mains directly using
junction box, remove the fuse to disconnect the appliance
from power supply. In either case contact the Authorised
Service Centre.

« If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, an authorized Service or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

« WARNING: Use only hob guards designed by the
manufacturer of the cooking appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in the instructions for use as
suitable or hob guards incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can cause accidents.

2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation « Seal the cut surfaces of the cabinet with a

sealant to prevent moisture from causing

/\ WARNING! swelling.
. . . « Protect the bottom of the appliance from
Only a qualified person must install this steam and moisture.
appliance. + Do not install the appliance next to a door
or under a window. This prevents hot
/\ WARNING! cookware from falling from the appliance
Risk of injury or damage to the appliance. when the door or the window is opened.

» Each appliance has cooling fans on the

Remove all the packaging.

Do not install or use a damaged
appliance.

Follow the installation instructions supplied
with the appliance.

Keep the minimum distance from other
appliances and units.

Always take care when moving the
appliance as it is heavy. Always use safety
gloves and enclosed footwear.

bottom.
If the appliance is installed above a
drawer:

— Do not store any small pieces or
sheets of paper that could be pulled in,
as they can damage the cooling fans
or impair the cooling system.

— Keep a distance of minimum 2 cm
between the bottom of the appliance
and parts stored in the drawer.

Remove any separator panels installed in
the cabinet below the appliance.
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2.2 Electrical Connection

/\ WARNING!
Risk of fire and electric shock.

All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

The appliance must be earthed.

Before carrying out any operation make
sure that the appliance is disconnected
from the power supply.

Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the
electrical ratings of the mains power
supply.

Make sure the appliance is installed
correctly. Loose and incorrect electricity
mains cable or plug (if applicable) can
make the terminal become too hot.

Use the correct electricity mains cable.
Do not let the electricity mains cable
tangle.

Make sure that a shock protection is
installed.

Use the strain relief clamp on the cable.
Make sure the mains cable or plug (if
applicable) does not touch the hot
appliance or hot cookware, when you
connect the appliance to a socket.

Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

Make sure not to cause damage to the
mains plug (if applicable) or to the mains
cable. Contact our Authorised Service
Centre or an electrician to change a
damaged mains cable.

The shock protection of live and insulated
parts must be fastened in such a way that
it cannot be removed without tools.
Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the installation.
Make sure that there is access to the
mains plug after the installation.

If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

Do not pull the mains cable to disconnect

the appliance. Always pull the mains plug.

Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

The electrical installation must have an
isolation device which lets you disconnect
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the appliance from the mains at all poles.
The isolation device must have a contact
opening width of minimum 3 mm.

2.3 Use

/\ WARNING!
Risk of injury, burns and electric shock.

* Do not change the specification of this
appliance.

* Remove all the packaging, labelling and
protective film (if applicable) before first
use.

* Make sure that the ventilation openings
are not blocked.

* Do not let the appliance stay unattended
during operation.

» Set the cooking zone to “off” after each
use.

* Do not put cutlery or saucepan lids on the
cooking zones. They can become hot.

* Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with water.

* Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

« If the surface of the appliance is cracked,
disconnect immediately the appliance from
the power supply. This to prevent an
electrical shock.

« Users with a pacemaker must keep a
distance of minimum 30 cm from the
induction cooking zones when the
appliance is in operation.

«  When you place food into hot oil, it may
splash.

* Do not use aluminum foil or other
materials between the cooking surface
and the cookware, unless otherwise
specified by the manufacturer of this
appliance.

* Use only accessories recommended for
this appliance by the manufacturer.

/\ WARNING!
Risk of fire and explosion.

» Fats and oil when heated can release
flammable vapours. Keep flames or
heated objects away from fats and oils
when you cook with them.

* The vapours that very hot oil releases can
cause spontaneous combustion.



» Used oil, that can contain food remnants,
can cause fire at a lower temperature than
oil used for the first time.

» Do not put flammable products or items
that are wet with flammable products in,
near or on the appliance.

/\ WARNING!
Risk of damage to the appliance.

» Do not keep hot cookware on the control
panel.

* Do not put a hot pan cover on the glass
surface of the hob.

* Do not let cookware boil dry.

» Be careful not to let objects or cookware
fall on the appliance. The surface can be
damaged.

» Do not activate the cooking zones with
empty cookware or without cookware.

+ Cookware made of cast iron or with a
damaged bottom can cause scratches on
the glass / glass ceramic. Always lift these
objects up when you have to move them
on the cooking surface.

2.4 Care and cleaning

» Clean the appliance regularly to prevent
the deterioration of the surface material.

» Switch off the appliance and let it cool
down before cleaning.

* Do not use water spray and steam to
clean the appliance.

» Clean the appliance with a moist soft
cloth. Use only neutral detergents. Do not

3. INSTALLATION

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

3.1 Before the installation

Before you install the hob, write down the
information below from the rating plate. The
rating plate is on the bottom of the hob.

Serial number .........cccooeveeeieenn...

use abrasive products, abrasive cleaning
pads, solvents or metal objects, unless
otherwise specified.

2.5 Service

To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre. Use original
spare parts only.

Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

2.6 Disposal

/\ WARNING!
Risk of injury or suffocation.

For information on how to dispose of the
appliance, contact your dealer,
manufacturer's authorized person, or your
local solid waste operator.

Disconnect the appliance from the mains
supply.

Cut off the mains electrical cable close to
the appliance and dispose of it.

3.2 Built-in hobs

Only use the built-in hobs after you assemble
the hob into correct built-in units and work
surfaces that align to the standards.

3.3 Connection cable

The hob is supplied with a connection
cable.

To replace the damaged mains cable, use
the cable type: HO5V2V2-F which
withstands a temperature of 90 °C or
higher. Contact an Authorised Service
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Centre. The connection cable may only be | If the appliance is installed above a drawer,

replaced by a qualified electrician. the hob ventilation can warm up the items
stored in the drawer during the cooking
3.4 Assembly process.

If you install the hob under a hood, please
see the installation instructions of the hood
for the minimum distance between the
appliances.

min. 1500 —

A
min

¥ Y
L JL_] min. min.|
]112 60

| IN— | o8
‘ —]
[ i
Find the video tutorial "How to install your
Electrolux Induction Hob - Worktop

installation" by typing out the full name
indicated in the graphic below.

Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

N
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4. PRODUCT DESCRIPTION

4.1 Cooking surface layout

4.2 Control panel layout

Induction cooking surface
Control panel

B

|
B
B

ngn TT‘?

®0123A56789P

De
)

01234|56789 P—l

14

E 12

Use the sensor fields to operate the appliance. The displays, indicators and sounds tell which

functions operate.

Sensor field Comment

(D To activate and deactivate the hob.

El To activate and deactivate Lock or Child Safety Device.

::: To show the active zone.

@ CountUp Timer indicator.

Q Count Down Timer indicator.

E - Timer display: 00 - 99 minutes.

=] To activate and deactivate Bridge and to switch between the modes.
E @ To select Timer functions.

m + — To increase and decrease the time.

ENGLISH
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Sensor field Comment

= To activate and deactivate Hob*Hood.

| | To activate and deactivate Pause.

P To activate PowerBoost.

1 3. To set a heat setting: 0 - 9.

13

Q To activate and deactivate PowerSlide.
5. DAILY USE

/N\ WARNING!

Refer to Safety chapters.

5.1 Activating and deactivating

Touch ® for 1 second to activate or
deactivate the hob.

The control panel comes on after you activate
the hob and goes off after you deactivate the
hob.

5.2 Automatic Switch Off

The function deactivates the hob
automatically if:

» you do not place any cookware on the hob
for 50 seconds,

» you do not set the heat setting for 50
seconds after you place the cookware,

» you spill something or put something on
the control panel for more than 10
seconds (a pan, a cloth). When you hear
the acoustic signal, the hob deactivates.
Remove the object or clean the control
panel.

» the hob gets too hot (e.g. when a
saucepan boils dry). Let the cooking zone
cool down before you use the hob again.

» you do not deactivate a cooking zone or
change the heat setting. After some time,
the hob deactivates.

The relation between the heat setting and

the time after which the hob deactivates:
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Heat setting The hob deactivates

after
1-2 6 hours
3-4 5 hours
5 4 hours
6-9 1.5 hours

5.3 Using the cooking zone

/\ CAUTION!

Do not place hot cookware on the control
panel. There is a risk of damage to the
electronic parts.

Place the cookware in the centre of the
selected zone.




Induction cooking zones adapt to the
dimension of the bottom of the cookware
automatically.

When you place the cookware in the correct
position, the hob recognizes it and the
appropriate control bar comes on. A red
cooking zone indicator appears above the
control bar and indicates the position of the
pot.

Each square on the control panel represents
one cooking zone on the induction cooking
surface. Zone indicators show which cooking
zone is controlled by the appropriate control
bar.

5.4 Heat setting

o 12 "5 67 8 9 P

—
gy

1. Press the desired heat setting on the
control bar. You can also move your
finger along the control bar to set or
change the heat setting for a cooking
zone.

2. To deactivate a cooking zone, press 0.

Once you place a pot on the cookmg zone

and set the heat setting, it remains the same

for 2 minutes after you remove the pot. The
control bar and the cooking zone indicator
blink for 2 minutes. If you place the pot on the
cooking zone again within this time, the heat
setting reactivates. Otherwise the cooking
zone deactivates.

5.5 OptiHeat Control (3 step
Residual heat indicator)

/N\ WARNING!

Z/z/- As long as the indicator is on,
there is a risk of burns from residual heat.

The induction cooking zones produce the
heat necessary for the cooking process
directly in the bottom of the cookware. The
glass ceramic is heated by the heat of the
cookware.

The indicators =/ =/ - appear when a
cooking zone is hot. They show the level of
the residual heat for the cooking zones you
are currently using.

The indicator may also appear:

« for the neighbouring cooking zones even if
you are not using them,

* when hot cookware is placed on cold
cooking zone,

* when the hob is deactivated but the
cooking zone is still hot.

The indicator disappears when the cooking
zone has cooled down.

5.6 Bridge

This function connects two cooking zones
and they operate as one. You can use the
function with large cookware.

1. Place the cookware on two cooking
zones. The cookware must cover the
centres of both zones.

=] turns white.

2. Touch =] to activate the function.

3. Set the heat setting.

The cookware must cover the centres of both
zones but not go beyond the area marking.
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To deactivate the function, touch 2l The
cooking zones operate independently.

5.7 PowerBoost

This function activates more power for the
appropriate induction cooking zone,
depending on the cookware size. The
function can be activated only for a limited
period of time.

Touch P to activate the function for the
cooking zone.

The symbol turns red.

The function deactivates automatically.

®

For maximum duration values, refer to
"Technical data".

5.8 Pause

When the function is active, ® and I
symbols can be used.

The function does not stop the timer
functions.

Press I to activate the function.
The symbol turns red. The heat setting is
lowered to 1.

To deactivate the function: press I . The
symbol turns white. The previous heat setting
comes on.

5.9 Timer

L) Count Down Timer

Use this function to specify how long a
cooking zone should operate during a single
cooking session.
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First set the heat setting, then set the
function.

1. Touch @ to activate the function or
change the time.

The timer digits 00 and the indicators +

and = come on the display. Q turns red,

and @ turns white.
If the timer is not set, all indicators disappear
after 4 seconds.

2. Touch + or — to set the time (00 - 99
minutes).
After 3 seconds, the timer starts to count

down automatically. The indicators @ +

and — disappear. Q stays red.
When the time comes to an end, a signal

sounds and OU flashes. To stop the signal,

touch @

To deactivate the function: touch @ The
indicators + and — come on. Use — or +

to set U0 on the display. Alternatively, set
the heat level to 0. As a result, a signal
sounds and the timer is cancelled.

® CountUp Timer

You can use this function to monitor how long
a cooking zone operates.
Touch O twice to activate the function.

The indicator @ turns red, the timer starts to
count up automatically.

To deactivate the function: touch @ When
the indicators light up, touch —.

£\ Minute Minder

You can use this function when the hob is

activated but no cooking zone operates.

To see the control panel, place a pot on a

cooking zone.

1. Touch @ until the indicator Q turns red,
to activate the function.

2. Touch + or — to set the time.



The function starts automatically after 4
seconds. The indicators (D + and —

disappear. Q stays red.
When you set the function, you can remove
the pot.

When the time comes to an end, a signal

sounds and D0 flashes. Touch O to stop the

signal.

To deactivate the function: touch @ The

indicators + and — light up. Use = or + to
M .

set LU on the display.

®

The function has no effect on the

operation of any cooking zone.

5.10 ® Lock

You can lock the control panel while the hob
operates. It prevents an accidental change of
the heat setting.

Set the heat setting first.
Touch [ to activate the function.
The symbol turns red and blinks.

To deactivate the function, touch &. The
symbol turns white.

®

When you deactivate the hob, you also
deactivate this function.

5.11 Child Safety Device

This function prevents an accidental
operation of the hob.

Activate the hob first and do not set the heat
setting.

Touch El until it turns red to activate the
function.

The control bars disappear. Deactivate the
hob.

®

When you deactivate the hob, the
function is still active.

To deactivate the function for only one
cooking time: Activate the hob with ®. EI

comes on. Touch & until it turns white. The
control bars appear. Set the heat setting
within 50 seconds. You can operate the hob.

When you deactivate the hob with O the
function is still active.

To deactivate the function permanently:
Activate the hob and do not set the heat

setting. Touch & until it turns white. The
control bars appear. Deactivate the hob.

5.12 & PowerSlide

This function allows you to adjust the
temperature by moving the cookware to a
different position on the induction cooking
area.

The function divides the induction cooking
area into three areas with different heat
settings. The hob detects the position of the
cookware and adjust the heat setting
corresponding with the position.

@

Use only one pot when you operate the
function.

If you want to change the heat setting, lift
up the cookware and place it on a
different zone. Sliding the cookware can
cause scratches and discolouration of the
surface.

* The zone indicator shows both zones in a
bridge even if only one of the zones is
used.

* You may adjust the heat setting manually
only if at least one of the zones is
activated automatically.

* You can change the heat settings for each
position separately. When you deactivate
the hob, it remembers your heat settings
and applies it next time you activate the
function.

« If you want to change the heat setting, lift
up the cookware and place it on a different
zone. Sliding the cookware can cause
scratches and discolouration of the
surface.

Touch Q to activate the function.
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The symbol turns red and the control bar
displays the default heat setting. All cooking
zones operate for 9 minutes.

After 9 minutes, an acoustic signal sounds
and the empty cooking zones are

deactivated. Touch @ to resume this
function. You can move the pot or place it in a
new position.

To modify the default heat setting manually
touch the control bar and choose the
appropriate level.

* You may change the default heat setting
only if the function is active.

* You can change the default heat settings
for each position separately. When you
deactivate the hob, it remembers your
settings and applies them the next time
you activate the function.

To deactivate the function, touch Q The
symbol turns white.

5.13 = Hob?Hood

It is an advanced automatic function which
connects the hob to a special hood. Both the
hob and the hood have an infrared signal
communicator. Speed of the fan is defined
automatically on the basis of the mode setting
and temperature of the hottest cookware on
the hob. You can also operate the fan from
the hob manually.

®

For most of the hoods, the remote
system is originally deactivated. Activate
it before you use the function. For more
information refer to the hood user

manual.

Operating the function automatically

To operate the function automatically set the
automatic mode to H1 - H6. The hob is
originally set to H5. The hood reacts
whenever you operate the hob. The hob
recognizes the temperature of the cookware
automatically and adjusts the speed of the
fan.

Activating the light

You can set the hob to activate the light
automatically whenever you activate the hob.
To do so set the automatic mode to H1 - H6.
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The light on the hood deactivates 2
minutes after deactivating the hob.

Automatic modes

Auto-  Biling?) ina2)
oilin Fryin
matic 9 rying
light
Mode HO Off Off Off
Mode H1 On Off Off
Mode H23) On Fan speed Fan speed
1 1
Mode H3 On Off Fan speed
1
Mode H4 On Fan speed Fan speed
1 1
Mode H5 On Fan speed Fan speed
1 2
Mode H6 On Fan speed Fan speed
2 3

1) The hob detects the boiling process and activates
the fan speed in accordance with the automatic mode.

2) The hob detects the frying process and activates the
fan speed in accordance with the automatic mode.

3) This mode activates the fan and the light and does
not rely on the temperature.

Changing the automatic mode
1. Deactivate the appliance.

2. Touch ® for 3 seconds.
The display comes on and goes off.

3. Touch E] for 3 seconds.
4. Touch @ a few times until H comes on.

5. Touch + of the Timer to select an
automatic mode.
When you finish cooking and deactivate the
hob, the hood fan may still operate for a
certain period of time. After that time the
system deactivates the fan automatically and
prevents you from an accidental activation of
the fan for the next 30 seconds.



®

To operate the hood directly on the hood
panel deactivate the automatic mode of
the function.

Operating the fan speed manually

You can also operate the fan from the hob
manually.

Touch = when the hob is active.

This deactivates automatic operation of the
function and allows you to change the fan
speed manually.

When you press =, you raise the fan speed
by one. When you reach an intensive level

and press = again, you set the fan speed to
0 which deactivates the hood fan. To start the

fan again with the fan speed 1 touch =

®

To activate an automatic operation of the
function, deactivate the hob and activate
it again.

5.14 OffSound Control (Deactivating
and activating the sounds)

Deactivate the hob first.
1. Touch @ for 3 seconds to activate the

function.
The display comes on and goes out.

2. Touch El for 3 seconds.
b0 orb | comes on.

3. Touch + of the timer to choose one of
the following:
+ b ! -the sounds are off
« b0 - the sounds are on

4. Wait until the hob deactivates
automatically to confirm your selection.

When the function is setto b | you can hear
the sounds only when:

you touch @

Minute Minder comes down

Count Down Timer comes down

you put something on the control panel.

5.15 Power management

If multiple zones are active and the
consumed power exceeds the limitation of the
power supply, this function divides the
available power between all cooking zones.
The hob controls heat settings to protect the
fuses of the house installation.

« Cooking zones are grouped according to
the location and number of the phases in
the hob. Each phase has a maximum
electricity loading of 3680 W. If the hob
reaches the limit of maximum available
power within one phase, the power of the
cooking zones will be automatically
reduced.

« For cooking zones that have a reduced
power, the control panel shows the
maximum possible heat settings.

« If a higher heat setting is not available
reduce it for the other cooking zones first.

« The activation of the function depends on
the number and size of pots.

Refer to the illustration for possible

combinations in which power can be

distributed among the cooking zones.
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6. HINTS AND TIPS

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

6.1 Cookware

®

For induction cooking zones a strong
electro-magnetic field creates the heat in
the cookware very quickly.

Use the induction cooking zones with suitable
cookware.

* The bottom of the cookware must be as
thick and flat as possible.

» Ensure pan bases are clean and dry
before placing on the hob surface.

* In order to avoid scratches, do not slide or
rub the pot across the ceramic glass.

Cookware material

» correct: cast iron, steel, enamelled steel,
stainless steel, multi-layer bottom (with a
correct marking from a manufacturer).

* not correct: aluminium, copper, brass,
glass, ceramic, porcelain.

Cookware is suitable for an induction hob

if:

» water boils very quickly on a zone set to
the highest heat setting.

» amagnet pulls on to the bottom of the
cookware.

Cookware dimensions

* Induction cooking zones adapt to the
dimension of the bottom of the cookware
automatically.

* The cooking zone efficiency is related to
the diameter of the cookware. The
cookware with a diameter smaller than the
minimum receives only a part of the power
generated by the cooking zone.

» For both safety reasons and optimal
cooking results, do not use cookware
larger than indicated in "Cooking zones
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specification". Avoid keeping cookware
close to the control panel during the
cooking session. This might impact the
functioning of the control panel or
accidentally activate hob functions.

@

Refer to "Technical data".

6.2 The noises during operation
If you can hear:

« crack noise: cookware is made of different
materials (a sandwich construction).

« whistle sound: you use a cooking zone
with a high power level and the cookware
is made of different materials (a sandwich
construction).

* humming: you use a high power level.

« clicking: electric switching occurs.

* hissing, buzzing: the fan operates.

The noises are normal and do not indicate

any malfunction.

6.3 Oko Timer (Eco Timer)

To save energy, the heater of the cooking
zone deactivates before the count down timer
sounds. The difference in the operation time
depends on the heat setting level and the
length of the cooking operation.

6.4 Examples of cooking
applications

The correlation between the heat setting of a
zone and its consumption of power is not
linear. When you increase the heat setting, it
is not proportional to the increase of the
consumption of power. It means that a
cooking zone with the medium heat setting
uses less than a half of its power.

@

The data in the table is for guidance only.




Heat setting Use to: Time Hints
(min)
1 Keep cooked food warm. as neces- Put a lid on the cookware.
sary
1-2 Hollandaise sauce, melt: butter, choco- 5 - 25 Mix from time to time.
late, gelatine.
1-2 Solidify: fluffy omelettes, baked eggs. 10-40 Cook with a lid on.
2-3 Simmer rice and milkbased dishes, 25-50 Add at least twice as much liquid as
heat up ready-cooked meals. rice, mix milk dishes halfway through
the procedure.
3-4 Steam vegetables, fish, meat. 20-45 Add a couple of tablespoons of liquid.
4-5 Steam potatoes. 20-60 Use max. % | of water for 750 g of po-
tatoes.
4-5 Cook larger quantities of food, stews 60 - 150 Up to 3 | of liquid plus ingredients.
and soups.
6-7 Gentle fry: escalope, veal cordon bleu, as neces- Turn halfway through.
cutlets, rissoles, sausages, liver, roux, sary
eggs, pancakes, doughnuts.
7-8 Heavy fry, hash browns, loin steaks, 5-15 Turn halfway through.
steaks.
9 Boil water, cook pasta, sear meat (goulash, pot roast), deep-fry chips.

Boil large quantities of water. PowerBoost is activated.

6.5 Hints and Tips for Hob*Hood
When you operate the hob with the function:
» Protect the hood panel from direct

sunlight.

» Do not spot halogen light on the hood

panel.

» Do not cover the hob control panel.

» Do not interrupt the signal between the

hob and the hood (e.g. with the hand, a
cookware handle or a tall pot). See the
picture.

The hood in the picture is only exemplary.

@

Other remotely controlled appliances

may block the signal. Do not use any

such appliances near to the hob while
Hob?Hood is on.
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Cooker hoods with the Hob?Hood function
To find the full range of cooker hoods which
work with this function refer to our consumer
website. The Electrolux cooker hoods that

7. CARE AND CLEANING

£

/N\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

7.1 General information

Clean the hob after each use.

Always use cookware with a clean base.
Scratches or dark stains on the surface
have no effect on how the hob operates.
Use a special cleaner suitable for the
surface of the hob.

Use a special scraper for the glass.

7.2 Cleaning the hob

Remove immediately: melted plastic,
plastic foil, sugar and food with sugar,

8. TROUBLESHOOTING

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

8.1 What to do if...

ork with this function must have the symbol

Bl}

otherwise, the dirt can cause damage to
the hob. Take care to avoid burns. Use a
special hob scraper on the glass surface
at an acute angle and move the blade on
the surface.

Remove when the hob is sufficiently
cool: limescale rings, water rings, fat
stains, shiny metallic discoloration. Clean
the hob with a moist cloth and a non-
abrasive detergent. After cleaning, wipe
the hob dry with a soft cloth.

Remove shiny metallic discoloration:
use a solution of water with vinegar and
clean the glass surface with a cloth.

Problem

Possible cause

Remedy

You cannot activate or operate
the hob.

rectly.

The hob is not connected to an elec-
trical supply or it is connected incor-

Check if the hob is correctly connected
to the electrical supply.

The fuse is blown.

Make sure that the fuse is the cause of
the malfunction. If the fuse is blown
again and again, contact a qualified
electrician.

You touched 2 or more sensor fields

at the same time.

Touch only one sensor field.

Pause operates.

Refer to "Daily use".

There is water or fat stains on the

control panel.

Clean the control panel.
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Problem

Possible cause

Remedy

You cannot select the maximum
heat setting for one of the cook-
ing zones.

The other zones consume the maxi-
mum available power.
Your hob works properly.

Reduce the heat setting of the other
cooking zones connected to the same
phase. Refer to "Power management".

An acoustic signal sounds and
the hob deactivates.

An acoustic signal sounds when
the hob is deactivated.

You put something on one or more
sensor fields.

Remove the object from the sensor
fields.

The hob deactivates.

You put something on the sensor
field (D

Remove the object from the sensor
field.

Residual heat indicator does not
come on.

The zone is not hot because it oper-
ated only for a short time or the sen-
sor is damaged.

If the zone operated sufficiently long to
be hot, speak to an Authorised Service
Centre.

Hob?Hood does not work.

You covered the control panel.

Remove the object from the control
panel.

You use a very tall pot which blocks
the signal.

Use a smaller pot, change the cooking
zone or operate the hood manually.

There is no sound when you
touch the panel sensor fields.

The sounds are deactivated.

Activate the sounds. Refer to "Daily
use".

5 comes on.

Child Safety Device or Lock oper-
ates.

Refer to "Daily use".

The control bar blinks.

There is no cookware on the zone or
the zone is not fully covered.

Put cookware on the zone so that it
fully covers the cooking zone.

The cookware is unsuitable.

Use suitable cookware. Refer to "Hints
and tips".

The diameter of the bottom of the
cookware is too small for the zone.

Use cookware with correct dimen-
sions. Refer to "Technical data".

PowerSlide operates. Two pots are
placed on the flexible induction
cooking area.

Use only one pot. Refer to "Flexible in-
duction cooking area".

E and a number come on.

There is an error in the hob.

Deactivate the hob and activate it

again after 30 seconds. If E comes on
again, disconnect the hob from the
electrical supply. After 30 seconds,
connect the hob again. If the problem
continues, speak to an Authorised
Service Centre.

You can hear a constant beep
noise.

The electrical connection is incor-
rect.

Disconnect the hob from the electrical
supply. Ask a qualified electrician to
check the installation.

8.2 If you cannot find a solution...

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact your dealer or an Authorised
Service Centre. Give the data from the rating
plate. Make sure, you operated the hob

correctly. If not the servicing by a service

technician or dealer will not be free of charge,
also during the warranty period. The
information about guarantee period and
Authorised Service Centres are in the
guarantee booklet.
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9. TECHNICAL DATA
9.1 Rating plate

Model EIV9467 PNC 949 596 708 00
Typ 61 E6A 04 AA 400 V 3N 50 - 60 Hz
Induction 11.0 kW Made in: Germany
ST\ 11.0 kW
ELECTROLUX c € E

9.2 Cooking zones specification

Cooking zone Nominal power PowerBoost [W] PowerBoost Cookware diame-
(maximum heat maximum dura- ter [mm)]
setting) [W] tion [min]
Left front 2300 3200 10 125-210
Left rear 2300 3200 10 125-210
Middle front 2300 3200 10 125-210
Middle rear 2300 3200 10 125-210
Right front 2300 3200 10 125-210
Right rear 2300 3200 10 125-210
The power of the cooking zones can be For optimal cooking results use cookware no

different in some small range from the data in | larger than the diameter in the table.
the table. It changes with the material and
dimensions of the cookware.

10. ENERGY EFFICIENCY

10.1 Product Information*

Model identification EIV9467
Type of hob Built-In Hob
Number of cooking areas 3
Heating technology Induction
Length (L) and width (W) of the cooking area Left L 37.9cm
W 22.0 cm
Length (L) and width (W) of the cooking area Middle L 37.9cm
W 22.0 cm
Length (L) and width (W) of the cooking area Right L 37.9cm
W 22.0 cm
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Energy consumption of the cooking area (EC electric Left 186.8 Wh / kg
cooking)
Energy consumption of the cooking area (EC electric Middle 186.8 Wh / kg
cooking)
Energy consumption of the cooking area (EC electric Right 186.8 Wh / kg
cooking)
Energy consumption of the hob (EC electric hob) 186.8 Wh / kg

* For European Union according to EU
66/2014. For Belarus according to STB
2477-2017, Annex A. For Ukraine according
to 742/2019.

EN 60350-2 - Household electric cooking
appliances - Part 2: Hobs - Methods for
measuring performance.

The energy measurements referring to the
cooking area are identified by the markings of
the respective cooking zones.

10.2 Energy saving

You can save energy during everyday
cooking if you follow below hints.

11. ENVIRONMENTAL CONCER

Recycle materials with the symbol C/.\l) Put the
packaging in relevant containers to recycle it.
Help protect the environment and human
health by recycling waste of electrical and
electronic appliances. Do not dispose of

When you heat up water, use only the
amount you need.

If it is possible, always put the lids on the
cookware.

Before you activate the cooking zone put
the cookware on it.

Put the smaller cookware on the smaller
cooking zones.

Put the cookware directly in the centre of
the cooking zone.

Use the residual heat to keep the food
warm or to melt it.

NS

appliances marked with the symbol E with
the household waste. Return the product to
your local recycling facility or contact your
municipal office.
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Bienvenue chez Electrolux ! Nous vous remercions d’avoir choisi
I’'un de nos appareils.

le service et les réparations :

@ Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
www.electrolux.com/support

Sous réserve de modifications.
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1. A INFORMATIONS DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sur et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

» Cet appareil n’est pas destiné a étre utilisé par des enfants
ou des personnes dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites, ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, a moins qu'ils soient
correctement surveillés ou instruits quant a I'utilisation de
I'appareil par une personne responsable de leur sécurité.

* Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.
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Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

Si I'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est congu pour un usage domestique unique,
dans un environnement intérieur.

Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hoétes, les maisons
d’hétes de ferme et d’autres hébergements similaires
lorsque cette utilisation ne dépasse pas le niveau (moyen)
de l'utilisation domestique.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Veillez a ne pas
toucher les éléments chauffants.

AVERTISSEMENT : Il peut étre dangereux de laisser
chauffer de la graisse ou de I'huile sans surveillance sur
une table de cuisson car cela pourrait provoquer un
incendie.

La fumée est une indication de surchauffe. N'utilisez jamais
d’eau pour éteindre le feu de cuisson. Eteignez I'appareil et
couvrez les flammes, par exemple avec une couverture
ignifuge ou un couvercle.

AVERTISSEMENT : L'appareil ne doit pas étre branché a
I'alimentation en utilisant un appareil de connexion externe
comme un minuteur, ou branché a un circuit qui est
régulierement activé/désactivé par un fournisseur d'énergie.
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« ATTENTION : Le processus de cuisson doit étre supervisé
Une cuisson courte doit étre surveillée en permanence.

 AVERTISSEMENT : Risque d'incendie : N'entreposez rien
sur les surfaces de cuisson.

» Les objets métalliques tels que les couteaux, les
fourchettes, les cuilléeres et les couvercles ne doivent pas
étre placés sur la surface de la table de cuisson car ils
peuvent devenir chauds.

* N'utilisez pas l'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

* N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.

» Apreés utilisation, mettez toujours a l'arrét la table de
cuisson a l'aide de la manette de commande et ne vous fiez
pas a la détection des récipients.

» Si la surface vitrocéramique / en verre est fissurée, mettez
a I'arrét I'appareil et débranchez-le. Si I'appareil est branché
a l'alimentation secteur directement en utilisant une boite
de jonction, retirez le fusible pour déconnecter I'appareil de
['alimentation secteur. Dans tous les cas, veuillez contacter
le service apres-vente agréé.

» Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, un service apres-vente agréé ou
un professionnel qualifié afin d’éviter tout danger.

 AVERTISSEMENT : Utilisez uniquement les dispositifs de
protection pour table de cuisson congus ou indiqués comme
adaptés par le fabricant de I'appareil de cuisson dans les
instructions d'utilisation, ou les dispositifs de protection pour
table de cuisson intégrés a I'appareil. L'utilisation de
dispositifs de protection non adaptés peut entrainer des
accidents.
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2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!

L’appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure ou de dommages
matériels.

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommage.

Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.
Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

Isolez les surfaces découpées du meuble

a l'aide d'un matériau d'étanchéité pour
éviter que la moisissure cause des
gonflements.

Protégez la partie inférieure de I'appareil
de la vapeur et de I'humidité.

N'installez pas I'appareil a proximité d'une
porte ou sous une fenétre. Les récipients
chauds risqueraient de tomber de
I'appareil lors de I'ouverture de celles-ci.
Chaque appareil est doté de ventilateurs
de refroidissement dans le fond.

Si I'appareil est installé au-dessus d'un
tiroir :

— Ne rangez pas de feuilles ni de petits
bouts de papier qui pourraient étre
aspirés et endommager les
ventilateurs de refroidissement ou le
systeme de refroidissement.

— Laissez une distance d'au moins 2 cm
entre le fond de I'appareil et les objets

_rangés dans le tiroir.

Otez tout panneau de séparation installé
dans le meuble sous I'appareil.

* Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié

« L'appareil doit étre raccordé a la terre.

« Avant toute intervention, assurez-vous
que l'appareil est débranché.

* Assurez-vous que les paramétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

» Vérifiez que I'appareil est correctement
installé. Des cables ou des fiches secteur
desserrés et incorrects (le cas échéant)
peuvent faire surchauffer la borne.

« Utilisez le cable d’alimentation électrique
approprié.

* Ne laissez pas le cable d’alimentation
électrique s’emméler.

* Assurez-vous qu'une protection contre les
chocs est installée.

« Installé le collier anti-traction sur le cable.

« Assurez-vous que le cable d'alimentation
ou la fiche (si présente) n'entrent pas en
contact avec les surfaces brllantes de
I'appareil ou les récipients brllants lorsque
vous branchez l'appareil a une prise
électrique.

« N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

» Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (le cas échéant) ni le cable
d’alimentation. Contactez notre service
aprées-vente agréé ou un électricien pour
remplacer le cable d'alimentation s'il est
endommageé.

« La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

* Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible aprés l'installation.

» Sila prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.
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Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

N'utilisez que des systémes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.
L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les pdles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

2.3 Utilisation

N'utilisez que les accessoires
recommandés pour cet appareil par le
fabricant.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d’incendie et d’explosion.

& AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de brllures ou

d'électrocution.

Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

Retirez les emballages, les étiquettes et
les films de protection (le cas échéant)
avant la premiére utilisation.
Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Eteignez les zones de cuisson aprés
chaque utilisation.

Ne posez pas de couverts ou de
couvercles de casseroles sur les zones de
cuisson. lls peuvent devenir treés chauds.
N'utilisez pas l'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.
N'utilisez pas l'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Si la surface de l'appareil est fissurée,
débranchez-le immédiatement, afin
d’éviter un choc électrique.

Les porteurs de pacemakers doivent
rester a une distance minimale de 30 cm
des zones de cuisson a induction lorsque
I'appareil est en fonctionnement.

Lorsque vous placez des aliments dans de
I'nuile chaude, cela peut éclabousser.
N'utilisez pas de feuille d'aluminium ou
d'autres matériaux entre la surface de
cuisson et le récipient, sauf indication
contraire du fabricant de cet appareil.
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Les graisses et les huiles lorsqu’elles sont
chauffées peuvent dégager des vapeurs
inflammables. Tenez les flammes ou les
objets chauds a distance des graisses et
des huiles pendant que vous cuisinez.

Les vapeurs que dégagent I'huile tres
chaude peuvent provoquer une
combustion spontanée.

Une huile déja utilisée peut contenir des
restes d’aliments et provoquer un incendie
a une température plus basse qu’avec une
huile neuve.

Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de I'appareil.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de dommages a l'appareil.

Ne laissez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande.

Ne posez pas de couvercle de casserole
chaud sur la surface en verre de la table
de cuisson.

Ne laissez pas le contenu des récipients
s’évaporer entierement.

Prenez soin de ne pas laisser tomber
d’objets ou de récipients sur I'appareil. La
surface risque d’étre endommageée.
N’activez pas les zones de cuisson avec
un récipient vide ou sans récipient.

Les récipients de cuisson en fonte ou dont
le fond est endommagé peuvent
provoquer des rayures sur la surface en
verre et vitrocéramique. Soulevez toujours
ces objets lorsque vous devez les
déplacer sur la surface de cuisson.

2.4 Entretien et nettoyage

Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.
Mettez a l'arrét I'appareil et laissez-le
refroidir avant de le nettoyer.

Ne pulvérisez pas d’eau ni de vapeur pour
nettoyer I'appareil.




* Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux et
humide. Utilisez uniquement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ou d’objets métalliques, sauf
indication contraire.

2.5 Service

» Pour réparer I'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé. Utilisez
uniquement des piéces de rechange
d'origine.

« Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I'humidité, ou
sont congues pour signaler des

3. INSTALLATION

informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieces d’un logement.

2.6 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure ou d’asphyxie.

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

3.1 Avant l'installation

Avant d'installer la table de cuisson, notez les
informations de la plaque signalétique ci-
dessous. La plaque signalétique se trouve au
bas de la table de cuisson.

Numéro de série ....................

3.2 Tables de cuisson intégrées

Les tables de cuisson encastrables ne
peuvent étre mises en fonctionnement
qu'aprés avoir été installées dans des
meubles et sur des plans de travail
homologués et adaptés.

3.3 Cable de connexion

» La table de cuisson est fournie avec un
cable d’alimentation.

» Pour remplacer le cable d'alimentation
endommageé, utilisez le type de cable
suivant : HO5V2V2-F qui supporte une
température de 90 °C ou plus. Contactez
un service apres-vente agréé. Le cable de

» Pour obtenir des informations sur la
marche a suivre pour mettre I'appareil au
rebut, contactez votre revendeur, un
professionnel agréé par le fabricant ou
votre déchetterie locale.

* Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique.

* Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

raccordement ne peut étre remplacé que
par un électricien qualifie.

3.4 Assemblage

Si vous installez la table de cuisson sous une
hotte, reportez-vous aux instructions
d’installation de la hotte pour connaitre la
distance minimale entre les appareils.
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Consultez le tutoriel vidéo « Comment
installer votre table de cuisson a induction
Electrolux - Installation du plan de travail » en
tapant le nom complet indiqué dans le
graphique ci-dessous.

Y 'I' h www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

Q_

Y

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

Si I'appareil est installé au-dessus d'un tiroir,
la ventilation de la table de cuisson peut
chauffer les éléments rangés dans le tiroir
durant la cuisson.

min. 1500
e

| B | L
L J llmln. min. |_||_l‘méfé
L | I
[ -
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4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Description de la table de Surface de cuisson a induction
cuisson Bandeau de commande
T[T [
~ ~ ~
AN AN AN
| ] 1 ] 1 J
l =

1 (1]

1]

4.2 Description du bandeau de commande

nge gEn o ogE o

L@J':n I © 171y
Q1 Q1
B ana O+ B aas O+ = 0
Olry Tﬂ??????? P 0 123456789 P

E 12

Les touches sensitives permettent de faire fonctionner I'appareil. Les affichages, les voyants et
les signaux sonores indiquent les fonctions activées.

Touche sensi-
tive

Commentaire

Pour mettre en fonctionnement et a 'arrét la table de cuisson.

R=
SRS

Pour activer et désactiver la fonction Touches Verrouil ou Dispositif de sécurité en-
fant.

()
1]
1]
m

Pour indiquer la zone active.

Voyant CountUp Timer.

[
Do

voyant Minuteur a rebours.

Affichage du minuteur : 00 - 99 minutes.

Moo
.

| 1]
—

Pour activer et désactiver Bridge et pour basculer entre les modes.

)
O

Pour sélectionner les fonctions du Minuteur.
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Touche sensi- Commentaire

tive

E _|_ — Pour augmenter ou diminuer la durée.

E Pour activer et désactiver la fonction Hob*Hood.

| | Pour activer et désactiver la fonction Pause.

P Pour activer PowerBoost.

- Pour sélectionner un niveau de cuisson : 0 - 9.
Q Pour activer et désactiver la fonction PowerSlide.

5. UTILISATION QUOTIDIENNE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

5.1 Activation et désactivation

Appuyez sur ® pendant 1 seconde pour
activer ou désactiver la table de cuisson.
Le bandeau de commande s'allume lorsque
vous allumez la table de cuisson et s'éteint
lorsque vous éteignez la table de cuisson.

5.2 Arrét automatique

Cette fonction arréte la table de cuisson
automatiquement si :

* vous n'avez placé aucun récipient sur la
table de cuisson pendant 50 secondes,

* vous ne réglez pas le niveau de cuisson
dans les 50 secondes apres avoir posé le
récipient,

* vous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de
commande pendant plus de 10 secondes
(une casserole, un torchon). Lorsque vous
entendez le signal sonore, la table de
cuisson s'éteint. Enlevez I'objet ou
nettoyez le bandeau de commande.

* la table de cuisson surchauffe (par ex.
lorsqu'un récipient chauffe a vide). Laissez
la zone de cuisson refroidir avant d'utiliser
a nouveau la table de cuisson.

* vous ne désactivez pas la zone de
cuisson ou ne modifiez pas le niveau de
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cuisson. Aprés un certain temps, la table
de cuisson s'éteint.
La relation entre le niveau de cuisson et la
durée apreés laquelle la table de cuisson
s'éteint :

La table de cuisson
s'éteint au bout de

Niveau de cuisson

1-2 6 heures
3-4 5 heures
5 4 heures
6-9 1,5 heures

5.3 Utilisation de la zone de cuisson

/\ ATTENTION!

Ne posez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande. lls peuvent
endommager les composants
électroniques.




Posez le récipient au centre de la zone de
cuisson souhaitée.

Les zones de cuisson a induction s'adaptent
automatiquement au diameétre du fond du
récipient utilisé.

Lorsque vous placez le récipient dans la
bonne position, la table de cuisson le
reconnait et le bandeau de sélection
correspondant s'allume. Le voyant rouge de
la zone de cuisson s'allume au-dessus du
bandeau de sélection et indique la position du
récipient.

Chaque carré du bandeau de commande
représente une zone de cuisson sur la
surface de cuisson a induction. Les voyants
des zones indiquent quelle zone de cuisson
est controlée par le bandeau de sélection
approprié.

5.4 Réglages de la température

1. Appuyez sur le niveau de cuisson
souhaité sur le bandeau de sélection.
Vous pouvez également déplacer votre
doigt le long du bandeau de sélection
pour régler ou modifier le niveau de
cuisson d’'une zone de cuisson.

2. Pour désactiver une zone de cuisson,
appuyez sur 0.

Lorsque vous placez un récipient sur la zone

et que vous sélectionnez un niveau de

cuisson, celui-ci reste inchangé pendant les

2 minutes qui suivent le retrait du récipient.

Le bandeau de commande et le voyant de la

zone de cuisson clignotent pendant

2 minutes. Si vous reposez le récipient sur la

zone de cuisson durant ce laps de temps, le

niveau de cuisson est réactivé. Dans le cas
contraire, la zone de cuisson se désactive.

5.5 OptiHeat Control (Voyant de
chaleur résiduelle a trois niveaux)

/\ AVERTISSEMENT!

=/ =/ - Tant que l'indicateur est
allumé, il existe un risque de brllures
dues a la chaleur résiduelle.

Les zones de cuisson a induction généerent la
chaleur nécessaire directement dans le fond
des récipients de cuisson. La surface
vitrocéramique est chauffée par des
récipients de cuisson.

Les indicateurs =/ =/ - s’allument
lorsqu’une zone de cuisson est chaude. lls
indiquent le niveau de chaleur résiduelle des
zones de cuisson que vous étes en train
d'utiliser.

L’indicateur peut également s’allumer :

* pour les zones de cuisson voisines, méme
si vous ne les utilisez pas,

« lorsque des récipients chauds sont placés
sur la zone de cuisson froide,
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» lorsque la table de cuisson est a I'arrét
mais que la zone de cuisson est encore
chaude.

L’indicateur s’éteint lorsque la zone de
cuisson s’est refroidie.

5.6 Bridge

Cette fonction couple deux zones de cuisson
de telle fagon qu'elles fonctionnent comme
une seule. Vous pouvez utiliser la fonction
pour de grands récipients.

1. Posez un récipient sur deux zones de
cuisson. Le récipient doit couvrir les
centres des deux zones.

=] devient blanc.

2. Appuyez sur =] pour activer la fonction.
3. Réglez le niveau de cuisson.

Le récipient doit recouvrir le centre des deux
zones, mais il ne doit pas dépasser le repere
des zones.

AN

—

. . . ]
Pour désactiver la fonction, appuyez sur ml.
Les zones de cuisson fonctionnent de
nouveau de maniére indépendante.

5.7 PowerBoost

Cette fonction donne plus de puissance a la
zone de cuisson a induction appropriée, en
fonction de la taille du récipient. La fonction
peut étre activée pour une durée limitée
uniqguement.
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Appuyez sur P pour activer la fonction sur la
zone de cuisson.

Le symbole devient rouge.

La fonction se désactive automatiquement.

@

Pour connaitre les valeurs de durée
maximales, reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

5.8 Pause

Lorsque la fonction est activée, les symboles
® et I peuvent étre utilisés.

La fonction ne désactive pas les fonctions du
minuteur.

Appuyez sur Il pour activer la fonction.

Le symbole devient rouge. Le niveau de
cuisson est réduit a 1.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur

Il Le symbole devient blanc.Le niveau de
cuisson s’affiche.

5.9 Minuteur

L) Minuteur a rebours

Utilisez cette fonction pour régler la durée de
fonctionnement d'une zone de cuisson,
uniquement pour une session.

Sélectionnez d'abord le niveau de cuisson de
la zone de cuisson, puis réglez la fonction.
1. Appuyez sur O pour activer la fonction
ou modifier la durée.
. . nn
Les chiffres du minuteur, UU les voyants +

et — s'allument. Q devient rouge et ©)
devient blanc.

Si le minuteur n'est pas réglé, tous les
voyants s'éteignent au bout de 4 secondes.

2. Appuyez sur + ou — pour régler la
durée (00 - 99 minutes).
Au bout de 3 secondes, le décompte démarre

automatiquement. Les voyants @ + et—
s'éteignent.ﬂ devient rouge.



Lorsque la durée s'est écoulée, un signal

e Ta T s
sonore retentit et LU clignote. Pour éteindre
le signal, appuyez sur .

Pour désactiver la fonction : appuyez sur .
Les voyants + et = s'allument. Appuyez sur

la touche = ou + pour que 00 s'affiche.
Vous pouvez également régler le niveau de
cuisson sur 0. Un signal sonore retentit alors,
et le minuteur est annulé.

® CountUp Timer

Cette fonction permet de vérifier la durée de
fonctionnement d'une zone de cuisson.

Appuyez deux fois sur O pour activer la
fonction.

Le voyant @ devient rouge, le minuteur
commence automatiquement le décompte.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur @
Quand les voyants s’affichent, appuyez sur

L) Minuteur

Vous pouvez utiliser cette fonction lorsque la
table de cuisson est allumée mais que les
zones de cuisson sont éteintes.

Pour voir le bandeau de commande, placez
un récipient sur une zone de cuisson.
1. Appuyez sur @) jusqu'a ce que le voyant

Q devienne rouge pour activer la
fonction.

2. Appuyez sur la touche + ou — pour
régler la durée.
La fonction démarre automatiquement au

bout de 4 secondes. Les voyants @ + et

— disparaissent. Q reste rouge.
Lorsque la fonction est réglée, vous pouvez
retirer le récipient.

Lorsque la durée s'est écoulée, un signal

Lo Om
sonore retentit et WU clignote. Touchez @
pour arréter le signal sonore.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur .
Les voyants + et = s'allument. Appuyez sur
la touche =™ ou + pour que 00 saffiche.

@

Cette fonction est sans effet sur le
fonctionnement de la zone de cuisson.

5.10 8 Touches Verrouil

Vous pouvez verrouiller le bandeau de
commande pendant que le fonctionnement
de la table de cuisson. Vous éviterez ainsi
une modification accidentelle du réglage du
niveau de cuisson.

Réglez d'abord le niveau de cuisson.
Appuyez sur EI pour activer la fonction.

Le symbole devient rouge et clignote.
Pour désactiver la fonction, appuyez sur la

touche EI Le symbole devient blanc.

@

Lorsque vous éteignez la table de
cuisson, cette fonction est également
désactivée.

5.11 Dispositif de sécurité enfant

Cette fonction permet d'éviter une utilisation
involontaire de la table de cuisson.

Commencez par allumer la table de cuisson
et ne sélectionnez aucun niveau de cuisson.

Appuyez sur EI jusqu'a ce qu'elle devienne
rouge pour activer la fonction.

Les bandeaux de sélection disparaissent.
Eteignez la table de cuisson.

@

Lorsque vous éteignez la table de
cuisson, la fonction est de toujours
activee.

Pour désactiver la fonction le temps d'une
cuisson : allumez la table de cuisson en

appuyant sur ®. EI s'allume. Appuyez sur El
jusqu'a ce qu'elle devienne blanche. Les
bandeaux de sélection apparaissent. Réglez
le niveau de cuisson dans les

50 secondes.Vous pouvez faire fonctionner la
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table de cuisson. Lorsque vous éteignez la

table de cuisson avec @ la fonction est de
toujours activée.

Pour désactiver la fonction de fagon
permanente : allumez la table de cuisson et
ne sélectionnez aucun niveau de cuisson.

Appuyez sur & jusqu'a ce qu'elle devienne
blanche. Les bandeaux de sélection
apparaissent. Eteignez la table de cuisson.

5.12 & PowerSlide

Cette fonction vous permet de régler la
température en déplagant l'ustensile a un
autre endroit de la zone de cuisson a
induction.

Cette fonction divise la zone de cuisson a
induction en trois zones ayant chacune un
niveau de cuisson différent. La table de
cuisson détecte la position du récipient et
ajuste le niveau de cuisson en fonction de sa
position.

®

N'utilisez qu'un seul récipient lorsque
vous utilisez cette fonction.

Si vous souhaitez changer le niveau de
cuisson, soulevez le récipient et posez-le
sur une zone différente. Faire glisser le
récipient sur la zone de cuisson peut
rayer et décolorer la surface.

» L'indicateur de la zone indique les deux
zones comme un Bridge, méme si une
seule zone est utilisée.

* Vous pouvez régler le niveau de cuisson
manuellement, uniquement si au moins
une des zones est activée
automatiquement.

* Vous pouvez changer les niveaux de
cuisson séparément pour chaque position.
Lorsque vous éteignez la table de cuisson,
elle se souvient des niveaux de cuisson et
les réutilisera la prochaine fois que vous
activerez cette fonction.

» Sivous souhaitez changer le niveau de
cuisson, soulevez le récipient et posez-le
sur une zone différente. Faire glisser le
récipient sur la zone de cuisson peut rayer
et décolorer la surface.

Appuyez sur & pour activer la fonction.
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Le symbole devient rouge et le niveau de
cuisson par défaut s'affiche sur le bandeau
de sélection. Toutes les zones de cuisson
sont activées pendant 9 minutes.

Au bout de 9 minutes, un signal sonore
retentit et les zones de cuisson sur lesquelles
vous n'avez rien posé sont désactivées. Pour

reprendre la fonction, appuyez sur Q Vous
pouvez déplacer le récipient ou le mettre
dans une nouvelle position.

Pour modifier le niveau de puissance
manuellement, touchez le bandeau de
commande et choisissez le niveau de cuisson
approprié.

* Vous pouvez modifier le niveau de
cuisson par défaut uniquement si la
fonction est activée.

* Vous pouvez changer les niveaux de
cuisson par défaut séparément pour
chaque position. Lorsque vous éteignez la
table de cuisson, elle se souvient des
niveaux de cuisson et les réutilisera la
prochaine fois que vous activerez cette
fonction.

Pour désactiver la fonction, appuyez sur .
Le symbole devient blanc.

5.13 = Hob?Hood

Il s'agit d'une fonction automatique de pointe
permettant de relier la table de cuisson a une
hotte spéciale. La table de cuisson et la hotte
disposent toutes les deux d'un
communicateur de signal infrarouge. La
vitesse du ventilateur est définie
automatiquement d'apres le réglage du mode
et la température du récipient le plus chaud
se trouvant sur la table de cuisson. Vous
pouvez également activer le ventilateur
manuellement depuis la table de cuisson.

@

Sur la plupart des hottes, le systéme de
commande a distance est désactivé par
défaut. Activez-le avant d'utiliser cette
fonction. Pour plus d'informations,
reportez-vous au manuel d'utilisation de
la hotte.

Activation automatique de la fonction
Pour activer automatiquement la fonction,
réglez le mode automatique sur H1 - H6. Par




défaut, la table de cuisson est réglée sur H5.
La hotte réagit chaque fois que vous utilisez
la table de cuisson. La table de cuisson
détecte automatiquement la température du
récipient et ajuste la vitesse du ventilateur.

Activation de I'éclairage

Vous pouvez régler la table de cuisson pour
I'éclairage s'allume automatiquement des que
la table de cuisson est allumée. Pour ce faire,
réglez le mode automatique sur H1 - H6.

®

L'éclairage de la hotte s'éteint 2 minutes
apres la mise hors tension de la table de
cuisson.

Modes automatiques

Eclai- Faire Faire fri-
rage  poyillir!)  re2)
auto-
mati-
que
Mode HO Arrét Arrét Arrét
Mode H1 Activez  Arrét Arrét
Mode H23) Activez  Vitesse du  Vitesse du
ventilateur  ventilateur
1 1
Mode H3 Activez  Arrét Vitesse du
ventilateur
1
Mode H4 Activez  Vitesse du  Vitesse du
ventilateur  ventilateur
1 1
Mode H5 Activez  Vitesse du  Vitesse du
ventilateur  ventilateur
1 2
Mode H6 Activez  Vitesse du  Vitesse du
ventilateur  ventilateur
2 3

1) La table de cuisson détecte le processus d'ébullition
et sélectionne la vitesse du ventilateur en fonction du
mode automatique.

2) La table de cuisson détecte le processus de friture
et sélectionne la vitesse du ventilateur en fonction du
mode automatique.

3) Ce mode active le ventilateur et I'éclairage sans te-
nir compte de la température.

Modification du mode automatique

1. Eteignez I'appareil.

2. Appuyez sur ® pendant 3 secondes.
L'affichage s'allume, puis s'éteint.

3. Appuyez sur & pendant 3 secondes.
4. Appuyez plusieurs fois sur g jusqu'a ce
que H s'affiche.

5. Appuyez sur la touche + du minuteur

pour sélectionner un mode automatique.
Lorsque la cuisson est terminée et que vous
désactivez la table de cuisson, le ventilateur
de la hotte peut continuer de fonctionner
pendant un certain temps. Au bout d'un
moment, le systéme désactive
automatiquement le ventilateur et vous
empéche de l'activer accidentellement durant
les 30 secondes qui suivent.

@

Pour faire fonctionner directement la
hotte, désactivez le mode automatique
de la fonction sur le bandeau de
commande de la hotte.

Activation manuelle de la vitesse du
ventilateur

Vous pouvez également activer le ventilateur
manuellement, depuis la table de cuisson.

Appuyez sur la touche = lorsque la table de
cuisson est allumée.

Cela désactive le fonctionnement
automatique de la fonction et vous permet de
modifier manuellement la vitesse du
ventilateur.

En appuyant sur la touche E la vitesse du
ventilateur est augmentée d'un palier.
Lorsque vous atteignez un niveau intensif et

que vous appuyez sur la touche = a
nouveau, la vitesse du ventilateur revient a 0,
désactivant ainsi le ventilateur de la hotte.
Pour réactiver le ventilateur a vitesse 1,

appuyez sur la touche =

@

Pour activer le fonctionnement
automatique de la fonction, éteignez puis
rallumez la table de cuisson.
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5.14 OffSound Control (Activation et
désactivation des signaux sonores)

Eteignez d'abord la table de cuisson.

1. Appuyez sur ©) pendant 3 secondes pour
activer la fonction.
L'affichage s'allume, puis s'éteint.

2. Appuyez sur | pendant 3 secondes.
b0 ou b ! sallume.

3. Appuyez sur la touche + du minuteur
pour choisir I'une des options suivantes :

« bil-les signaux sonores sont
désactivés
. b0 -les signaux sonores sont activés
4. Pour confirmer le réglage, attendez que
la table de cuisson s'éteigne
automatiquement.

. . . ]
Lorsque cette fonction est réglée sur b
I'appareil émet des signaux sonores
uniqguement lorsque :

* VOUS appuyez sur @

*  Minuteur se termine

* Minuteur a rebours se termine

» vous posez un objet sur le bandeau de
commande.

5.15 Gestion alimentation

Si plusieurs zones sont actives et que la
puissance consommeée dépasse la limite de
I'alimentation électrique, cette fonction
répartit la puissance disponible entre toutes
les zones de cuisson. La table de cuisson

6. CONSEILS

/N\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

6.1 Récipients de cuisson

®

Pour les zones de cuisson a induction,
un champ électromagnétique puissant
crée trés rapidement la chaleur dans le
récipient.
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contrdle les niveaux de cuisson pour protéger
les fusibles de I'installation domestique.

* Les zones de cuisson sont regroupées en
fonction de I'emplacement et du nombre
de phases de la table de cuisson. Chaque
phase dispose d’une charge électrique
maximale de 3 680 W. Si la table de
cuisson atteint la limite de la puissance
maximale en une phase, la puissance des
zones de cuisson sera automatiquement
réduite.

« Pour les zones de cuisson a puissance
réduite, le bandeau de commande indique
les plus hauts niveaux de cuisson
possibles.

« Siun niveau de cuisson supérieur n'est
pas disponible, commencez par réduire le
niveau des autres zones de cuisson.

« L'activation de la fonction dépend de la
taille et du nombre de récipients.

Reportez-vous a l'illustration pour connaitre

les combinaisons de distribution de

puissance entre les zones de cuisson.

Utilisez les zones de cuisson a induction avec
un récipient de cuisson adapté.

* Le fond du récipient de cuisson doit étre
aussi plat et épais que possible.

* Assurez-vous que le fond du récipient est
propre avant de le placer sur la surface de
la table de cuisson.

« Afin d’éviter les rayures, ne faites pas
glisser et ne frottez pas le récipient sur la
surface vitrocéramique.

Matériaux des récipients de cuisson



» corrects : fonte, acier, acier émaillé, acier
inoxydable, fond multicouche (homologué
par le fabricant).

* incorrects : aluminium, cuivre, laiton,
verre, céramique, porcelaine.

Les récipients de cuisson conviennent

pour I'induction si :

* une petite quantité d’eau contenue dans
un récipient chauffe dans un bref laps de
temps sur une zone de cuisson réglée sur
le niveau de cuisson maximal.

» un aimant adhére au fond du récipient.

Dimensions des récipients de cuisson

» Les zones de cuisson a induction
s’adaptent automatiquement au diamétre
du fond du récipient utilisé.

» L’efficacité de la zone de cuisson dépend
du diametre du récipient. Un récipient plus
petit que le diamétre minimal recommandé
ne regoit qu’une petite partie de la
puissance générée par la zone de
cuisson.

* Pour des raisons de sécurité et des
résultats de cuisson optimaux, n’utilisez
pas de récipient plus grand qu’indiqué
dans la section « Caractéristiques des
zones de cuisson ». Evitez de garder les
récipients a proximité du bandeau de
commande durant la cuisson. Cela peut
affecter le fonctionnement du bandeau de
commande ou activer accidentellement les
fonctions de la table de cuisson.

®

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

6.2 Bruits pendant le
fonctionnement

Si vous entendez :

« craquement : le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

« sifflement : vous utilisez une zone de
cuisson avec un niveau de puissance
élevé et le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

* bourdonnement : vous utilisez un niveau
de puissance élevé.

» cliquetis : une commutation électrique se
produit.

« sifflement, bourdonnement : le ventilateur
fonctionne.

Ces bruits sont normaux et n'indiquent

pas une anomalie de I'appareil.

6.3 Oko Timer (Minuteur Eco)

Pour réaliser des économies d'énergie, la
zone de cuisson se désactive
automatiquement avant le signal du minuteur.
La différence de temps de fonctionnement
dépend du niveau et de la durée de cuisson.

6.4 Exemples en matiére de cuisson

Le rapport entre le niveau de cuisson et la
consommation énergétique de la zone de
cuisson n'est pas linéaire. Lorsque vous
augmentez le niveau de cuisson, cela n'est
pas proportionnel avec lI'augmentation de la
consommation d'énergie. Cela veut dire
qu'une zone de cuisson avec le niveau de
cuisson moyen utilise moins de la moitié de
sa puissance.

@

Les données du tableau sont fournies a
titre indicatif uniquement.

Réglages de la Utilisez pour : Durée Conseils
température (min)
1 Gardez au chaud les aliments cuits. sinéces-  Placez un couvercle sur le récipient.
saire
1-2 Sauce hollandaise, faire fondre : beur- 5 - 25 Mélangez de temps en temps.
re, chocolat, gélatine.
1-2 Solidifier : omelettes, ceufs cocotte. 10-40 Cuisinez avec un couvercle.
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Réglages de la Utilisez pour : Durée Conseils

température (min)

2-3 Faire mijoter des plats a base derizet 25-50 Ajoutez au moins deux fois plus d'eau
de laitage, réchauffer des plats cuisi- que de riz. Remuez les plats a base
nés. de lait durant la cuisson.

3-4 Cuisez les légumes, le poisson et la 20-45 Ajoutez quelques cuillerées a soupe
viande a la vapeur. de liquide.

4-5 Cuisez des pommes de terre a la va- 20-60 Utilisez % | d'eau max. pour 750 g de
peur. pommes de terre.

4-5 Cuisez de plus grandes quantités d’ali- 60 - 150 Ajoutez jusqu’a 3 | de liquide et des in-
ments, des ragodts et des soupes. grédients.

6-7 Faire revenir : escalopes, cordons sinéces-  Tourner a mi-cuisson.

bleus de veau, cotelettes, rissolettes, saire
saucisses, foie, roux, ceufs, crépes,

beignets.

7-8 Friture, galettes de pommes de terre, 5-15 Tourner a mi-cuisson.
biftecks, steaks.

9 Faire bouillir de I'eau, cuire des pates, saisir de la viande (goulasch, boeuf braisé), cuire des
frites.

P Faire bouillir une grande quantité d’eau. PowerBoost est activée.

6.5 Conseils pour Hob?Hood

Lorsque vous utilisez la table de cuisson avec
la fonction :

» Protégez le bandeau de la hotte de la
lumiere directe du soleil.

* Ne pointez pas de lumiére halogéne sur le
bandeau de la hotte.

* Ne recouvrez pas le bandeau de
commande de la table de cuisson.

* Ne bloquez pas le signal entre la table de
cuisson et la hotte (par exemple avec la
main, la poignée d'un ustensile ou un
grand récipient). Voir l'llustration.

La hotte sur l'illustration est uniquement

donnée a titre d'exemple.

@

D'autres appareils contrdlés a distance
peuvent bloquer le signal. N'utilisez pas
ce type d'appareil a proximité de la table
de cuisson lorsque la fonction Hob?Hood
est activée.

Hottes dotées de la fonction Hob*Hood
Pour trouver la gamme compléte de hottes
compatibles avec cette fonction, reportez-
vous a notre site Web. Les hottes Electrolux
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dotées de cette fonction doivent afficher le
symbole =.

7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

7.1 Informations générales

* Nettoyez la table de cuisson aprés chaque
utilisation.

+ Utilisez toujours un récipient dont le fond
est propre.

* Les rayures ou les taches sombres sur la
surface n'ont aucune incidence sur le
fonctionnement de la table de cuisson.

+ Utilisez un nettoyant spécialement adapté
a la surface de la table de cuisson.

+ Utilisez un grattoir spécial pour nettoyer la
vitre.

7.2 Nettoyage de la table de cuisson

* Enlevez immédiatement : le plastique
fondu, les feuilles de plastique, le sucre et

8. DEPANNAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

8.1 Que faire si...

les aliments contenant du sucre car la
saleté peut endommager la table de
cuisson. Veillez a ne pas vous briler.
Tenez le racloir spécial incliné sur la
surface vitrée et faites glisser la lame du
racloir pour enlever les salissures.

Une fois que la table de cuisson a
suffisamment refroidi, enlevez : traces
de calcaire et d'eau, projections de
graisse, décolorations métalliques
luisantes. Nettoyez la table de cuisson a
I'aide d'un chiffon humide et d'un
détergent non abrasif. Apres le nettoyage,
séchez la table de cuisson a I'aide d'un
chiffon doux.

Pour retirer les décolorations
métalliques brillantes : utilisez une
solution d'eau additionnée de vinaigre et
nettoyez la surface vitrée avec un chiffon.

Probléme Cause possible

Solution

Vous ne pouvez pas activer la ta- La table de cuisson n’est pas bran-
ble de cuisson ni la faire fonction- chée a une source d’alimentation

Vérifiez que la table de cuisson est
correctement branchée a une source

ner. électrique ou le branchement est in-  d’alimentation électrique.

correct.

Le fusible a disjoncté.

Assurez-vous que le fusible est la cau-
se du dysfonctionnement. Si les fusi-
bles disjonctent de maniere répétée,
faites appel a un électricien qualifié.
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Probléme

Cause possible

Solution

Vous avez appuyé sur 2 ou plu-
sieurs touches sensitives en méme
temps.

Appuyez sur une seule touche sensiti-
ve.

Pause est activé.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

Il'y a de I'eau ou des taches de
graisse sur le bandeau de comman-
de.

Nettoyez le bandeau de commande.

Vous n’arrivez pas a sélectionner
le niveau de cuisson maximal de
I'une des zones de cuisson.

Les autres zones consomment déja
la puissance maximale disponible.
Votre table de cuisson fonctionne
correctement.

Diminuez la puissance des autres zo-
nes de cuisson raccordées a la méme
phase. Reportez-vous au chapitre

« Gestion alimentation ».

Un signal sonore retentit et la ta-
ble de cuisson se met a l'arrét.
Un signal sonore retentit lorsque
la table de cuisson est a I'arrét.

Vous avez posé quelque chose sur
une ou plusieurs touches sensitives.

Retirez I'objet des touches sensitives.

La table de cuisson se met a I'ar-
rét.

Vous avez posé quelque chose sur

la touche sensitive (D

Retirez I'objet de la touche sensitive.

Le voyant de chaleur résiduelle
ne s’allume pas.

La zone de cuisson n’est pas chau-
de parce qu’elle n’a fonctionné que
peu de temps ou le capteur est en-
dommagé.

Si la zone a eu assez de temps pour
chauffer, faites appel a un service
aprés-vente agréeé.

Hob2Hood ne fonctionne pas.

Vous avez recouvert le bandeau de
commande.

Retirez I'objet du bandeau de com-
mande.

Vous utilisez un trés grand récipient
qui bloque le signal.

Utilisez un plus petit récipient, changez
la zone de cuisson ou faites fonction-
ner la hotte manuellement.

Aucun signal sonore ne se dé-
clenche lorsque vous appuyez
sur les touches sensitives du
bandeau.

Les signaux sonores sont désacti-
vés.

Activez les signaux sonores. Reportez-
vous au chapitre « Utilisation quoti-
dienne ».

E s’affiche.

Dispositif de sécurité enfant ou Tou-
ches Verrouil est activée.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

Le bandeau de sélection clignote.

Il n’y a aucun récipient sur la zone
ou la zone n’est pas entierement
couverte.

Placez un récipient sur la zone et as-
surez-vous qu'il couvre entierement la
zone de cuisson.

Le récipient n’est pas adapté.

Utilisez un récipient adapté. Reportez-
vous au chapitre « Conseils ».

Le diamétre du fond du récipient de
cuisson est trop petit pour la zone.

Utilisez des récipients dont les dimen-
sions sont correctes. Reportez-vous
au chapitre « Caractéristiques techni-
ques ».

PowerSlide est activé. Deux casse-
roles sont placées sur la zone de
cuisson a induction flexible.

N'utilisez qu’une seule casserole. Re-
portez-vous au chapitre « Zone de
cuisson a induction flexible ».
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Probléme Cause possible

Solution

E et un chiffre s’affichent. ble de cuisson.

Une erreur s’est produite dans la ta-

Mettez a I'arrét la table de cuisson et
mettez-la de nouveau en fonctionne-

ment au bout de 30 secondes. Si E
s’affiche & nouveau, débranchez la ta-
ble de cuisson de la prise électrique.
Au bout de 30 secondes, rebranchez
la table de cuisson. Si le probléme per-
siste, contactez le service aprés-vente
agréé.

Un bip constant se déclenche.
rect.

Le branchement électrique est incor-

Débranchez 'appareil de I'alimentation
électrique. Demandez a un électricien
qualifié de vérifier I'installation.

8.2 Si vous ne trouvez pas de
solution...

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
ou un service apres-vente agréé. Vous devez
fournir les données figurant sur la plaque
signalétique. Assurez-vous d’utiliser

correctement la table de cuisson. Si
I'intervention d’un technicien ou d’'un vendeur
n'est pas gratuite, malgré la période de
garantie en cours. Les informations
concernant la période de garantie et les
centres de service apres-vente agréés
figurent dans le livret de garantie.

9. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

9.1 Plaque signalétique

Modele EIV9467

Type 61 E6A 04 AA
Induction 11.0 kW
Numéro de série...........
ELECTROLUX

PNC 949 596 708 00
400V 3N, 50 - 60 Hz
Fabriqué en : Allemagne
11.0 kW

cex

9.2 Caractéristiques des zones de cuisson

Zone de cuisson Puissance nomi-
nale (niveau de

PowerBoost [W]

Diametre des ré-
cipients de cuisi-

PowerBoost du-
rée maximale

cuisson maxima- [min] ne [mm]

le) [W]
Avant gauche 2300 3200 10 125-210
Arriére gauche 2300 3200 10 125-210
Avant centrale 2300 3200 10 125-210
Arriere central 2300 3200 10 125-210
Avant droite 2300 3200 10 125-210
Arriere droite 2300 3200 10 125-210
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La puissance des zones de cuisson peut
varier en fonction des données du tableau.
Elle change en fonction du matériau et des
dimensions du récipient.

10. RENDEMENT ENERGETIQUE

10.1 Informations produits*

Pour des résultats de cuisson optimaux,
utilisez des récipients qui ne dépassent pas
les diamétres indiqués dans le tableau.

Identification du modele

EIV9467

Type de table de cuisson

Plan de cuisson intégré

Nombre de surfaces de cuisson 3

Technologie de chauffage Induction

Longueur (L) et largeur (1) de la surface de cuisson Gauche L 37,9 cm
122,0 cm

Longueur (L) et largeur (1) de la surface de cuisson Centre L 37,9 cm
122,0 cm

Longueur (L) et largeur (1) de la surface de cuisson Droite L 37,9 cm
122,0 cm

Consommation d’énergie de la surface de cuisson Gauche 186,8 Wh / kg

(EC electric cooking)

Consommation d’énergie de la surface de cuisson Centre 186,8 Wh / kg

(EC electric cooking)

Consommation d’énergie de la surface de cuisson Droite 186,8 Wh / kg

(EC electric cooking)

Consommation d’énergie de la table de cuisson (EC electric hob) 186,8 Wh / kg

* Pour I'Union européenne conformément au
Réglement UE 66/2014. Pour la Biélorussie
conformément a la norme STB 2477-2017,
annexe A. Pour I'Ukraine conformément a la
norme 742/2019.

EN 60350-2 - Appareils de cuisson
domestiques électriques - Partie 2 : Tables
de cuisson - Méthodes de mesure des
performances.

Les mesures d’énergie se rapportant a la
surface de cuisson sont identifiées par les
repéres des zones de cuisson
correspondantes.

10.2 Economie d'énergie

Vous pouvez économiser de I'énergie au
quotidien en suivant les conseils suivants.
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Si vous faites chauffer de I'eau, ne faites
chauffer que la quantité dont vous avez
réellement besoin.

Si possible, couvrez toujours les récipients
de cuisson avec un couvercle pendant la
cuisson.

Activez toujours la zone de cuisson apres
avoir posé le récipient dessus.

Placez les plus petits récipients sur les
plus petites zones de cuisson.

Posez directement le récipient au centre
de la zone de cuisson.

Vous pouvez utiliser la chaleur résiduelle
pour conserver les aliments au chaud ou
pour faire fondre.



11. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

R/’fzcyclez les matériaux portant le symbole portant le symbole )g avec les ordures

L. Déposez les emballages dans les ménageres. Emmenez un tel produit dans
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a la | votre centre local de recyclage ou contactez
protection de I'environnement et a votre VOS services municipaux.

sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils
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Willkommen bei Electrolux! Danke, dass Sie sich fiir unser Gerat
entschieden haben.

@ Um Anwendungshinweise, Prospekte, Informationen zu Fehlerbehebung, Service und

Reparatur zu erhalten:
www.electrolux.com/support

Anderungen vorbehalten.
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1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung tUbernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedurftigen
Personen

» Personen (einschliellich Kinder), die aufgrund ihrer
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
ihrer Unerfahrenheit oder Unkenntnis nicht in der Lage sind,
das Gerat sicher zu benutzen, diurfen dieses Gerat nicht
ohne Aufsicht oder Anweisung durch eine fur ihre Sicherheit
verantwortliche Person benutzen.
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Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat.

Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemall.

WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Halten Sie Kinder und
Haustiere von dem Gerat fern, wenn es in Betrieb oder in
der Abkuhlphase ist.

Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

Kinder durfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfuhren.

1.2 Allgemeine Sicherheit

Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.

Dieses Gerat ist fur den hauslichen Gebrauch im Haushalt
in Innenrdumen konzipiert.

Dieses Gerat darf in Buros, Hotelzimmern, Gastezimmern
in Pensionen, Bauernhéfen und anderen ahnlichen
Unterklinften verwendet werden, wenn diese Nutzung das
(durchschnittliche) Nutzungsniveau im Haushalt nicht
Uberschreitet.

WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Geréateteile
werden wahrend des Betriebs heil’. Seien Sie vorsichtig
und berthren Sie niemals die Heizelemente.

WARNUNG: Kochen mit Fett oder Ol auf einem
unbeaufsichtigten Kochfeld ist gefahrlich und kann ggf. zu
einem Brand fahren. i

Rauch ist ein Hinweis auf Uberhitzung. Verwenden Sie
niemals Wasser, um das Kochfeuer zu ldschen. Schalten
Sie das Gerat aus und |6schen Sie Flammen beispielsweise
mit einer Loschdecke oder einem Deckel.

WARNUNG: Das Gerat darf nicht durch ein externes
Schaltgerat, wie eine Zeitschaltuhr, mit Strom versorgt oder
an einen Schaltkreis angeschlossen werden, der von einem
Programm regelmafig ein- und ausgeschaltet wird.
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* ACHTUNG: Der Garvorgang muss uberwacht werden Ein
kurzer Garvorgang muss kontinuierlich Uberwacht werden.

« WARNUNG: Brandgefahr: Lagern Sie keine Gegenstande
auf den Kochflachen.

* Metallische Gegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel und
Deckel sollten nicht auf die Oberflache des Kochfelds
gelegt werden, da diese heild werden kénnen.

« Verwenden Sie das Gerat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

» Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.

» Schalten Sie das Kochfeld nach dem Gebrauch aus und
verlassen Sie sich nicht auf die Topferkennung.

« Hat die Glaskeramik-/Glasoberflache einen Sprung,
schalten Sie das Gerat aus und nehmen Sie es vom
Stromnetz. Falls das Gerat direkt mit dem Stromnetz
verbunden ist und nicht getrennt werden kann, nehmen Sie
die Sicherung fur den Anschluss heraus, um die
Stromversorgung zu unterbrechen. Verstandigen Sie in
jedem Fall den autorisierten Kundendienst.

* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem autorisierten Kundendienst oder einer
ahnlich qualifizierten Person zur Vermeidung einer
Gefahrenquelle ersetzt werden.

« WARNUNG: Verwenden Sie nur Schutzabdeckungen des
Herstellers des Kochgerats, von ihm in der
Bedienungsanleitung als geeignet empfohlene
Schutzabdeckungen oder die im Gerat enthaltene
Schutzabdeckung. Es besteht Unfallgefahr durch die
Verwendung ungeeigneter Schutzabdeckungen.
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2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage

/N\ WARNUNG!

Nur eine qualifizierte Fachkraft darf die
Montage des Gerats vornehmen.

« Entfernen Sie Trennplatten, die im
Klchenmobel unter dem Gerat installiert
sind.

2.2 Elektrischer Anschluss

/\ WARNUNG!

Andernfalls besteht Verletzungsgefahr
und das Gerat kdnnte beschadigt
werden.

/\ WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.

Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

Die Mindestabstande zu anderen Geraten
und Kiichenmébeln sind einzuhalten.
Seien Sie beim Umsetzen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen
Sie stets Sicherheitshandschuhe und
festes Schuhwerk.

Dichten Sie die Ausschnittskanten des
Schranks mit einem Dichtungsmittel ab,
um ein Aufquellen durch Feuchtigkeit zu
verhindern.

Schiitzen Sie die Gerateunterseite vor
Dampf und Feuchtigkeit.

Installieren Sie das Gerat nicht direkt
neben einer Tur oder unter einem Fenster.
So kann heiftes Kochgeschirr nicht
herunterfallen, wenn die Tlr oder das
Fenster gedffnet wird.

Jedes Gerat besitzt Kiihlgeblase auf
seiner Unterseite.

Ist das Gerat Uiber einer Schublade

installiert:

— Lagern Sie keine kleinen Papierstiicke
oder -blétter, die eingezogen werden
kénnen, in der Schublade, da sie die
Kuhlgeblase beschadigen oder das
Kuhlsystem beeintrachtigen kénnen.

— Halten Sie einen Abstand von
mindestens 2 cm zwischen dem
Gerateboden und den Teilen, die in
der Schublade gelagert sind, ein.

« Alle elektrischen Anschlisse sollten von
einem qualifizierten Elektriker
vorgenommen werden.

* muss das Gerat geerdet werden.

* Vor der Durchflihrung jeglicher Arbeiten
muss das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung getrennt werden.

« Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

* Vergewissere dich, dass das Gerat
ordnungsgemal installiert ist. Lockere und
unsachgemaRe Stromnetzkabel oder
Stecker (falls vorhanden) kénnen die
Klemme uberhitzen.

* Verwende das richtige Stromnetzkabel.

* Achte darauf, dass sich das
Stromnetzkabel nicht verheddert.

« Stelle sicher, dass ein
Uberspannungsschutz installiert ist.

*  Verwende die Klemme fiir die
Zugentlastung am Kabel.

« Stelle beim Anschluss des Geratesteckers
an eine Steckdose sicher, dass das
Netzkabel oder ggf. der Netzstecker nicht
mit dem heilRen Gerat oder heilRem
Kochgeschirr in Berlihrung kommt.

* Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

« Achte darauf, den Netzstecker (falls
zutreffend) oder das Netzkabel nicht zu
beschadigen. Wende dich zum Austausch
eines beschadigten Netzkabels an unser
autorisiertes Servicezentrum oder eine
Elektrofachkraft.

« Alle Teile, die gegen direktes Berlhren
schitzen, sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie
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nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kdénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zuganglich ist.
Falls die Steckdose lose ist, schlieRen Sie
den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung
trennen mochten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt werden
koénnen), Fehlerstromschutzschalter und
Schitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie
das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kdnnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens

3 mm ausgefihrt sein.

2.3 Gebrauch

Stromversorgung. So vermeiden Sie einen
elektrischen Schlag.

Benutzer mit einem Herzschrittmacher
mussen einen Mindestabstand von 30 cm
zu den Induktionskochzonen einhalten,
wenn das Gerat in Betrieb ist.

Wenn Sie Speisen in heies Ol legen,
kann es spritzen.

Verwenden Sie keine Aluminiumfolie oder
andere Materialien zwischen der
Kochflache und dem Kochgeschirr, sofern
vom Hersteller dieses Gerats nicht anders
angegeben.

Verwenden Sie nur vom Hersteller
empfohlenes Zubehor flr dieses Gerat.

/N WARNUNG!
Brand- und Explosionsgefahr.

/\ WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr.

Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerét vor.

Entferne vor der ersten Inbetriebnahme
alle Verpackungen, Kennzeichnungen und
Schutzfolien (falls zutreffend).
Vergewissere dich, dass die
Liftungsoffnungen nicht blockiert sind.
Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

Schalte die Kochzone nach jedem
Gebrauch auf ,aus”.

Lege kein Besteck bzw. keine Deckel auf
die Kochzonen. Anderenfalls werden sie
sehr heil3.

Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt
hat.

Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

Ist die Oberflache des Gerats gesprungen,
trennen Sie das Geréat sofort von der
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Ole und Fette kdnnen beim Erhitzen
brennbare Dampfe freisetzen. Halten Sie
Flammen oder erhitzte Gegenstande
wahrend des Kochens von Fetten und
Olen fern.

Die Dampfe, die sehr heiRes Ol freisetzt,
kénnen zu einer spontanen Verbrennung
fUhren. )

Gebrauchtes Ol, das Speisereste
enthalten kann, kann schon bei einer
niedrigeren Temperatur einen Brand
verursachen als Ol, das zum ersten Mal
verwendet wird.

Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstande, die mit
entflammbaren Produkten benetzt sind, im
Gerat, auf dem Gerat oder in der Nahe
des Gerats.

/\ WARNUNG!
Risiko von Schaden am Gerét.

Stelle kein heilRes Kochgeschirr auf das
Bedienfeld.

Legen Sie keine heilken Topfdeckel auf
die Glasoberflache des Kochfeldes.
Lassen Sie Kochgeschirr nicht leerkochen.
Achte darauf, dass keine Gegenstande
oder Kochgeschirr auf das Geréat fallen.
Die Oberflache konnte beschadigt werden.
Schalten Sie die Kochzonen nicht mit
leerem Kochgeschirr oder ohne
Kochgeschirr ein.

Kochgeschirr aus Gusseisen oder mit
einem beschéadigten Boden kann Kratzer




an dem Glas / der Glaskeramik
verursachen. Heben Sie diese
Gegenstande immer an, wenn Sie sie auf
der Kochflache bewegen missen.

2.4 Reinigung und Pflege

* Reinigen Sie das Gerat regelmafig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.

» Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen
aus und lassen Sie es abkihlen.

* Reinigen Sie das Gerat nicht mit
Wasserspray oder Dampf.

* Reinigen Sie das Gerat mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie
ausschliefllich Neutralreiniger. Verwenden
Sie keine Scheuermittel,
Scheuerschwdmme, scharfe
Reinigungsmittel oder Metallgegenstande,
sofern nicht anders angegeben.

2.5 Wartung
* Wenden Sie sich zur Reparatur des

Gerats an den autorisierten Kundendienst.

Dabei durfen ausschlieRlich
Originalersatzteile verwendet werden.

3. MONTAGE

« Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen missen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z.B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fir die
Raumbeleuchtung geeignet.

2.6 Entsorgung

/\ WARNUNG!

Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

3.1 Vor der Montage

Notieren Sie vor der Montage des Kochfelds
folgende Daten, die Sie auf dem Typenschild
finden. Das Typenschild ist auf dem Boden
des Kochfelds angebracht.

Seriennummer ............

3.2 Einbau-Kochfelder

Einbau-Kochfelder diirfen nur nach dem
Einbau in normgerechte, passende
Einbaumdbel und Arbeitsplatten betrieben
werden.

3.3 Anschlusskabel

» Das Kochfeld wird mit einem
Anschlusskabel.

« Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von Ihrem Handler, der vom
Hersteller autorisierten Person oder Ihrem
ortlichen Abfallentsorger.

¢ Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

* Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

* Ersetzen Sie ein defektes Netzkabel durch
den Kabeltyp: HO5V2V2-F die einer
Temperatur von 90 °C oder hoher
standhalt. Wenden Sie sich an einen
autorisierten Kundendienst. Das
Anschlusskabel darf nur von einem
qualifizierten Elektriker ersetzt werden.

3.4 Aufbau

Wenn Sie das Kochfeld unter einer
Dunstabzugshaube installieren, beachten Sie
bitte die Montageanleitung der
Dunstabzugshaube fiir den Mindestabstand
zwischen den Geraten.
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Ist das Gerat Uber einer Schublade installiert,

kann die Kochfeldbeliftung die in der

4. GERATEBESCHREIBUNG
4.1 Kochfeldanordnung
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Schublade aufbewahrten Gegenstande
wahrend des Garvorgangs aufwarmen.

min. 1500 —»
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Sie finden das Video-Tutorial ,So installieren
Sie lhr Electrolux Induktionskochfeld -
Arbeitsflacheninstallation”, indem Sie den
vollstdndigen Namen eingeben, der in der
folgenden Grafik angegeben ist.

@ YouTube

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q|

Induktionskochflache
Bedienfeld



4.2 Bedienfeldanordnung
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Bedienen Sie das Gerat Uber die Sensorfelder. Die Anzeigen, Kontrolllampen und akustischen
Signale informieren Sie Uber die aktiven Funktionen.

Sensorfeld Kommentar
@ Ein- und Ausschalten des Kochfeldes.
E' Ein- und Ausschalten der Verriegelung oder Kindersicherung.
: : : Anzeige der aktiven Zone.
@ CountUp Timer-Anzeige.
Q Countdown-Timer-Anzeige.
m - Timer-Display: 00 - 99 Minuten.
=] Zum Ein- und Ausschalten von Bridge und zum Umschalten zwischen den Modi.
E @ Zum Auswahlen der Kurzzeitwecker-Funktionen.
E + — Erhéhen und Verringern der Zeit.
E Ein- und Ausschalten von Hob*Hood.
|| Ein- und Ausschalten von Pause.
P Zum Einschalten von PowerBoost.
- Einstellen der Kochstufe: 0-9.
Q Ein- und Ausschalten von PowerSlide.
5. TAGLICHER GEBRAUCH
I\ WARNUNG! 5.1 Ein- und Ausschalten
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise. Beriihren Sie (D 1 Sekunde lang, um das

Kochfeld ein- oder auszuschalten.
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Das Bedienfeld wird nach Einschalten des
Kochfelds eingeschaltet und nach
Ausschalten des Kochfelds wieder
ausgeschaltet.

5.2 Automatische Abschaltung

Mit dieser Funktion wird das Kochfeld in
folgenden Fallen automatisch
ausgeschaltet:

Wenn Sie nicht innerhalb von 50
Sekunden ein Kochgeschirr auf das
Kochfeld stellen,

Wenn Sie nicht innerhalb von 50
Sekunden nach Platzieren des
Kochgeschirrs eine Kochstufe einstellen,
Wenn das Bedienfeld mehr als 10
Sekunden mit verschitteten Lebensmitteln
oder einem Gegenstand (Topf, Tuch usw.)
bedeckt ist. Wenn der Signalton ertont,
wird das Kochfeld ausgeschaltet.
Entfernen Sie den Gegenstand oder
reinigen Sie das Bedienfeld.

Wenn das Kochfeld zu heifld wird (wenn
beispielsweise ein Topf leerkocht). Lassen
Sie die Kochzone abkiihlen, bevor Sie das
Kochfeld wieder verwenden.

Wenn eine Kochzone nicht ausgeschaltet
wurde bzw. die Kochstufe nicht geandert
wurde. Nach einiger Zeit wird das
Kochfeld ausgeschaltet.

Verhiltnis zwischen der Kochstufe und
der Zeit, nach der das Kochfeld
ausgeschaltet wird:

Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf die
ausgewahlte Kochzone.
Induktionskochzonen passen sich
automatisch an die GroRe des
Kochgeschirrbodens an.

Wenn Sie das Kochgeschirr auf die richtige
Stelle stellen, wird es vom Kochfeld erkannt
und die entsprechende Einstellskala leuchtet
auf. Die rote Kochzonenanzeige erscheint
Uber der Einstellskala und zeigt die Position
des Topfes an.

Temperatureinstel-

Das Kochfeld wird

lung ausgeschaltet nach
1-2 6 Std

3-4 5 Std

5 4 Std

6-9 1,5 Std

5.3 Verwenden der Kochzone

/\ VORSICHT!

Stellen Sie kein heiRes Kochgeschirr auf
das Bedienfeld. Elektronische Bauteile
kénnten beschéadigt werden.
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Jedes Quadrat auf dem Bedienfeld
kennzeichnet eine Kochzone auf der
Induktionskochflache. Die Zonenanzeigen
zeigen an, welche Kochzone von der
entsprechenden Einstellskala geregelt wird.

5.4 Kochstufe
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1. Drucken Sie die gewtinschte Kochstufe
auf der Einstellskala. Sie kénnen lhren
Finger auch uber die Einstellskala
bewegen, um die Kochstufe fiir eine
Kochzone einzustellen oder zu andern.

2. Um eine Kochzone auszuschalten,
driicken Sie 0.

Wenn Sie einen Topf auf die Kochzone

stellen und die Kochstufe einstellen, bleibt

diese noch 2 Minuten, nachdem Sie den Topf
entfernt haben, aktiv. Die Bedienleiste und
die Kochzonenanzeige blinken fiir 2 Minuten.

Stellen Sie den Topf innerhalb dieser Zeit

wieder auf die Kochzone, wird die Kochstufe

wieder eingeschaltet. Anderenfalls wird die

Kochzone ausgeschaltet.

5.5 OptiHeat Control (3-stufige
Restwarmeanzeige)

/\ WARNUNG!

/- Solange die Anzeige leuchtet,
besteht Verbrennungsgefahr durch
Restwarme.

Die Induktionskochzonen erzeugen die
erforderliche Hitze zum Kochen direkt im
Boden des Kochgeschirrs. Die Glaskeramik
wird durch die Hitze des Kochgeschirrs
erhitzt.

Die Anzeigen =/ =/ - erscheinen, wenn
eine Kochzone heil ist. Sie zeigen den
Restwarmegrad der Kochzonen an, die Sie
gerade verwenden.

Die Anzeige kann ebenso erscheinen:

« fir die benachbarten Kochzonen, auch
wenn Sie sie nicht benutzen,

» wenn heilles Kochgeschirr auf die kalte
Kochzone gestellt wird,

» wenn das Kochfeld ausgeschaltet ist, aber
die Kochzone noch heil} ist.

Die Anzeige erlischt, wenn die Kochzone
abgekunhlt ist.

5.6 Bridge

Diese Funktion verbindet zwei Kochzonen,
sie funktionieren dann wie eine Kochzone.
Sie kénnen diese Funktion fir groRes
Kochgeschirr verwenden.

1. Stellen Sie das Kochgeschirr auf zwei
Kochzonen. Das Kochgeschirr muss die
Mitte der beiden Zonen bedecken.

=] leuchtet weild.
2. Berlhren Sie zum Einschalten der

Funktion =].
3. Stellen Sie die Kochstufe ein.
Das Kochgeschirr muss die Mitten beider
Zonen bedecken darf aber nicht Gber den
markierten Bereich hinausragen.

(>
o

Beriihren Sie zum Ausschalten der Funktion

2l Die Kochzonen arbeiten wieder
unabhangig voneinander.

5.7 PowerBoost

Diese Funktion stellt mehr Leistung fur die
entsprechende Induktionskochzone bereit.
Diese hangt von der Groflie des
Kochgeschirrs ab. Diese Funktion Iasst sich
nur flr eine begrenzte Zeit einschalten.

Berlihren Sie P , um die Funktion fir die
Kochzone einzuschalten.

Das Symbol wird rot.

Die Funktion wird automatisch ausgeschaltet.

@

Beziiglich der maximalen Einschaltdauer
siehe ,Technische Daten”.
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5.8 Pause
Wenn die Funktion eingeschaltet ist, kdnnen
die Symbole ® und I verwendet werden.

Die Funktion unterbricht nicht die Timer-
Funktionen.

Driicken Sie || um die Funktion zu
aktivieren.

Das Symbol wird rot. Die Kochstufe wird auf
1 reduziert.

Zum Ausschalten der Funktion: Driicken

sie || . Das Symbol wird weill. Die vorherige
Heizstufe wird aktiviert.

5.9 Kurzzeitwecker

L) Countdown-Timer

Mit dieser Funktion kann festgelegt werden,
wie lange eine Kochzone fiir einen einzelnen
Kochvorgang in Betrieb sein soll.

Stellen Sie eine Kochstufe ein, bevor Sie die
Funktion aktivieren.

1. Berlihren Sie @ zum Einschalten der
Funktion oder Andern der Zeit.

Die Timer-Ziffern 0O und die Anzeigen +
und — erscheinen im Display. Q leuchtet rot

und @ leuchtet weil3.
Ist der Timer nicht eingestellt, erléschen alle
Anzeigen nach 4 Sekunden.

2. Berihren Sie T oder —, um die Zeit (00
- 99 Minuten) einzustellen.
Nach 3 Sekunden wird die Zeit automatisch

heruntergezahlt. Die Anzeigen @"‘ und —

erIbschen.Q leuchtet weiterhin rot.
Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist,

ertdnt ein Signalton und 00 blinkt. Beriihren
Sie zum Ausschalten des Signaltons @

So schalten Sie die Funktion aus: Berihren
Sie . Die Anzeigen + und — leuchten im

Display. Verwenden Sie = oder + um 00
auf dem Display einzustellen. Alternativ
kénnen Sie die Kochstufe auf 0 stellen. Es
ertdnt dann ein Signalton und der Timer wird
geldscht.
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® CountUp Timer

Mit dieser Funktion kénnen Sie feststellen,

wie lange eine Kochzone bereits in Betrieb

ist.

Berlihren Sie zum Einschalten der Funktion
@ zweimal.

Die Anzeige @ leuchtet rot und der Timer
zahlt die Zeit automatisch hoch.

Ausschalten der Funktion: berlhren Sie @
Wenn die Kontrolllampen aufleuchten,

bertihren Sie .

L\ Kurzzeit-Wecker

Sie kdnnen diese Funktion verwenden, wenn
das Kochfeld eingeschaltet ist, jedoch keine
Kochzonen in Betrieb sind.

Stellen Sie einen Topf auf eine Kochzone, um
das Bedienfeld anzuzeigen.

1. Beriihren Sie zum Einschalten der

Funktion @ bis die Anzeige Q rot
leuchtet.

2. Beriihren Sie + oder =, um die Zeit
einzustellen.
Die Funktion startet automatisch nach 4

Sekunden. Die Anzeigen @ + und —/

erléschen. D leuchtet weiterhin rot.
Wenn Sie diese Funktion einstellen, konnen
Sie den Topf entfernen.

Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist,
ertdnt ein Signalton und 00 blinkt. Beriihren

Sie @ um das akustische Signal
auszuschalten.

So schalten Sie die Funktion aus: Berlihren
Sie . Die Anzeigen + und — leuchten.

Verwenden Sie ™ oder + um OO auf dem
Display einzustellen.

@

Die Funktion hat keine Auswirkung auf
den Betrieb der Kochzonen.




5.10 & Verriegelung

Sie kénnen das Bedienfeld sperren, wahrend
das Kochfeld eingeschaltet ist. So wird
verhindert, dass die Kochstufe versehentlich
geandert wird.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe ein.
Berlihren Sie zum Einschalten der Funktion

&

Da.s Symbol leuchtet rot und blinkt.
Berlihren Sie zum Ausschalten der Funktion

&. Das Symbol wird weild.

5.12 & PowerSlide

Mit dieser Funktion kdnnen Sie die Kochstufe
durch einfaches Verschieben des
Kochgeschirrs auf einen anderen Bereich der
Induktionskochflache einstellen.

Diese Funktion unterteilt die
Induktionskochflache in drei Bereiche mit
unterschiedlichen Kochstufen. Das Kochfeld
erkennt die Position des Kochgeschirrs und
stellt die Kochstufe entsprechend der Position
ein.

®

Diese Funktion wird auch ausgeschaltet,
sobald das Kochfeld ausgeschaltet wird.

5.11 Kindersicherung

Diese Funktion verhindert eine versehentliche
Benutzung des Kochfelds.

Schalten Sie das Kochfeld ein und stellen Sie
keine Kochstufe ein.

Beriihren Sie zum Einschalten der Funktion

EI, bis die Anzeige rot leuchtet.
Die Einstellskalen erléschen. Schalten Sie
das Kochfeld aus.

@

Verwenden Sie nur einen Topf, wenn Sie
diese Funktion nutzen.

Wenn Sie die Kochstufe andern
mochten, heben Sie das Kochgeschirr an
und platzieren Sie es auf einer anderen
Zone. Durch Verschieben des
Kochgeschirrs kann die Oberflache

verkratzen oder sich verfarben.

®

Wenn Sie das Kochfeld ausschalten, ist
diese Funktion weiterhin aktiv.

Ausschalten der Funktion fiir einen
einzelnen Kochvorgang: Schalten Sie das

Kochfeld mit CD ein. EI leuchtet. Berlihren

Sie EI bis die Anzeige weil} leuchtet. Die
Einstellskalen erscheinen. Stellen Sie die
Kochstufe innerhalb von 50 Sekunden ein.Sie
kénnen das Kochfeld bedienen. Wenn Sie

das Kochfeld mit (D ausschalten, ist diese
Funktion weiterhin aktiv.

So schalten Sie die Funktion dauerhaft
aus:Schalten Sie das Kochfeld ein und
wahlen Sie keine Kochstufe. Beriihren Sie

EI, bis die Anzeige weil} leuchtet. Die
Einstellskalen erscheinen. Schalten Sie das
Kochfeld aus.

« Die Kochzonenanzeige zeigt beide Zonen
einer Briicke auch dann an, wenn nur eine
Zone verwendet wird.

» Sie kénnen die Kochstufe nur dann
manuell einstellen, wenn mindestens eine
der Zonen automatisch eingeschaltet
wurde.

« Sie konnen die Kochstufe flr jeden
Bereich getrennt andern. Wenn Sie das
Kochfeld ausschalten, bleiben lhre
Kochstufeneinstellungen gespeichert und
werden wieder aktiviert, wenn Sie die
Funktion erneut einschalten.

*  Wenn Sie die Kochstufe andern mochten,
heben Sie das Kochgeschirr an und
platzieren Sie es auf einer anderen Zone.
Durch Verschieben des Kochgeschirrs
kann die Oberflache verkratzen oder sich
verfarben.

Beriihren Sie zum Einschalten der Funktion

Q

Das Symbol wird rot und die Einstellskala
zeigt die Standard-Kochstufe an. Alle
Kochzonen sind jetzt 9 Minuten
eingeschaltet.

Nach 9 Minuten ertont ein Signalton und die
leeren Kochzonen werden ausgeschaltet.

Beriihren Sie Q zum Fortsetzen der
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Funktion. Sie kénnen den Topf verschieben
oder ihn auf eine andere Stelle setzen.
Berlhren Sie die Einstellskala, um die
Kochstufe manuell zu andern und wahlen Sie
gewlinschte Stufe.

» Sie kénnen die Standard-Kochstufe nur
andern, wenn die Funktion eingeschaltet
ist.

» Sie kénnen die Standard-Kochstufe fiir
jeden Bereich getrennt andern. Wenn Sie
das Kochfeld ausschalten, bleiben |hre
Einstellungen gespeichert und werden
wieder aktiviert, wenn Sie die Funktion
erneut einschalten.

Berlhren Sie zum Ausschalten der Funktion
. Das Symbol wird weil3.

5.13 = Hob?Hood

Diese innovative automatische Funktion
verbindet das Kochfeld mit einer speziellen
Dunstabzugshaube. Das Kochfeld und die
Dunstabzugshaube kommunizieren mit Hilfe
von Infrarotsignalen. Die Drehzahl des
Lifters wird automatisch eingestellt. Sie
richtet sich nach dem eingestellten Modus
und der Temperatur des heifsesten
Kochgeschirrs auf dem Kochfeld. Sie konnen
den Lufter auch manuell auf dem Bedienfeld
des Kochfelds einstellen.

®

Bei den meisten Dunstabzugshauben ist
das Fernsteuerungssystem werkseitig
ausgeschaltet. Schalten Sie es ein, bevor
Sie die Funktion nutzen. Weitere
Informationen finden Sie in der Anleitung
der Dunstabzugshaube.

Automatikbetrieb der Funktion

Stellen Sie fur den automatischen Betrieb
den Modus auf H1 - H6. Das Kochfeld ist
standardmafig auf H5 gestellt. Die
Dunstabzugshaube schaltet sich ein, wenn
Sie das Kochfeld bedienen. Das Kochfeld
misst die Temperatur des Kochgeschirrs
automatisch und passt die Geschwindigkeit
des Lufters an.

Einschalten der Beleuchtung
Sie kdnnen das Kochfeld so einstellen, dass
sich die Beleuchtung automatisch einschaltet,
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wenn Sie das Kochfeld einschalten. Stellen
Sie hierzu den Automatikmodus auf H1 - H6.

@

Die Beleuchtung der Dunstabzugshaube
schaltet sich 2 Minuten nach Ausschalten
des Kochfelds aus.

Automatikmodi

Auto-  Kochen!) Braten?)
mati-
sche
Ein-
schal-
tung
der
Be-
leuch-
tung
Modus HO Aus Aus Aus
Modus H1 An Aus Aus
Modus H23) An Lufterge- Lufterge-
schwindig-  schwindig-
keit 1 keit 1
Modus H3 An Aus Lufterge-
schwindig-
keit 1
Modus H4 An Lifterge- Lifterge-
schwindig-  schwindig-
keit 1 keit 1
Modus H5 An Lifterge- Lifterge-
schwindig-  schwindig-
keit 1 keit 2
Modus H6 An Lifterge- Lifterge-
schwindig-  schwindig-
keit 2 keit 3

1) Das Kochfeld erkennt, dass gekocht wird und regelt
die Liftergeschwindigkeit je nach eingestelltem Auto-
matikbetrieb.

2) Das Kochfeld erkennt, dass gebraten wird und regelt
die Luftergeschwindigkeit je nach eingestelltem Auto-
matikbetrieb.

3) In diesem Modus werden der Liifter und die Be-
leuchtung unabhangig von der Temperatur eingeschal-
tet.

Andern des Automatikmodus

1. Schalten Sie das Gerat aus.
2. Beriihren Sie O 3 Sekunden lang.



Das Display wird ein- und ausgeschaltet.
3. Berlhren Sie EI 3 Sekunden lang.

4. Berlhren Sie @ wiederholt, bis H
angezeigt wird.

5. Berilhren Sie + des Timers, um einen
Automatikmodus zu wahlen.
Wenn Sie nach Kochende das Kochfeld
ausschalten, kann die Dunstabzugshaube
noch eine gewisse Zeit in Betrieb sein. Nach
dieser Zeit schaltet das System den Lifter
automatisch aus. Wahrend der folgenden 30
Sekunden kann der Lifter nicht wieder
eingeschaltet werden.

®

Schalten Sie den Automatikbetrieb aus,
um die Dunstabzugshaube direkt tber ihr
Bedienfeld einzustellen.

Manuelles Einstellen der
Luftergeschwindigkeit

Sie kénnen den Lifter auch manuell auf dem
Bedienfeld des Kochfelds einstellen.

Berlihren Sie = bei eingeschaltetem
Kochfeld.

Auf diese Weise wird der Automatikbetrieb
ausgeschaltet und Sie kdnnen die
Liftergeschwindigkeit manuell &ndern.

Durch Driicken von = erhdht sich die
Liftergeschwindigkeit um eine Stufe. Wenn

Sie die Intensivstufe gewahlt haben und =
erneut driicken, wird die Geschwindigkeit auf
0 gesetzt und die Dunstabzugshaube

ausgeschaltet. Beriihren Sie E um die
Luftergeschwindigkeit 1 wieder einzustellen.

®

Zum erneuten Einschalten des
Automatikbetriebs schalten Sie das
Kochfeld aus und wieder ein.

5.14 OffSound Control (Ein- und
Ausschalten der Signaltone)

Schalten Sie das Kochfeld aus.
1. Beriihren Sie 3 Sekunden lang @ um

die Funktion einzuschalten.
Das Display wird ein- und ausgeschaltet.

2. Beriihren Sie (3 3 Sekunden lang.
b0 oder b | leuchtet.

3. Beriihren Sie + des Timers zum
Auswahlen von:

. b l-der Signalton ist ausgeschaltet

« bl-der Signalton ist eingeschaltet

4. lhre Einstellungen werden Gibernommen,
sobald das Kochfeld automatisch
ausgeschaltet wird.

Haben Sie die Funktion auf b | eingestellt,
ertdnt der Signalton nur in folgenden Fallen:

» Bei der Beriihrung von ®

*  Wenn der Kurzzeit-Wecker startet
*  Wenn der Countdown-Timer startet
* Wenn das Bedienfeld bedeckt ist.

5.15 Power-Management

Sind mehrere Zonen eingeschaltet und die
verbrauchte Leistung Uberschreitet die
Begrenzung der Stromversorgung, teilt diese
Funktion die verfugbare Leistung zwischen
allen Kochzonen auf. Das Kochfeld steuert
die Kochstufen, um die Sicherungen der
Hausinstallation zu schitzen.

* Die Kochzonen werden nach Position und
Anzahl der Phasen im Kochfeld gruppiert.
Jede Phase hat eine maximale Beladung
von 3680 W. Wenn das Kochfeld die
maximale verfligbare Leistung innerhalb
einer Phase erreicht, wird die Leistung der
Kochzonen automatisch reduziert.

« Fur die Kochzonen, deren Leistung
reduziert ist, zeigt das Bedienfeld die
héchstmoglichen Kochstufen an.

« Ist keine hdhere Kochstufe verfugbar,
reduzieren Sie erst die der anderen
Kochzonen.

» Die Aktivierung der Funktion héngt von
der GroRe und Anzahl der Topfe ab.

Siehe Abbildung fiir mégliche Kombinationen,

wie die Leistung unter den Kochzonen verteilt

werden kann.
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6. TIPPS UND HINWEISE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

6.1 Kochgeschirr

®

Bei Induktionskochzonen erzeugt ein
starkes Elektromagnetfeld die Hitze im
Kochgeschirr sehr schnell.

Benutzen Sie fir die Induktionskochzonen
geeignetes Kochgeschirr.

» Der Boden des Kochgeschirrs muss so
dick und flach wie méglich sein.

» Stellen Sie sicher, dass die Topfboden
sauber sind, bevor Sie sie auf das
Kochfeld stellen.

* Um Kratzer zu vermeiden, darf der Topf
nicht auf dem Keramikglas verschoben
werden.

Kochgeschirrmaterial

» geeignet: Gusseisen, Stahl, Stahlemail,
Edelstahl, Boden aus mehreren Schichten
verschiedener Materialien (vom Hersteller
als geeignet gekennzeichnet).

* nicht geeignet: Aluminium, Kupfer,
Messing, Glas, Keramik, Porzellan.

Kochgeschirr eignet sich fiir

Induktionskochfelder, wenn:

» Wasser sehr schnell auf einer Kochzone
kocht, die auf die hdchste Erhitzungsstufe
geschaltet ist.

» Ein Magnet auf den Boden des
Kochgeschirrs zieht.

Abmessungen des Kochgeschirrs
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* Induktionskochzonen passen sich
automatisch an die GroRe des
Kochgeschirrbodens an.

» Die Kochzoneneffizienz hangt vom
Durchmesser des Kochgeschirrs ab.
Kochgeschirr mit einem Durchmesser
kleiner als das Minimum erhalt nur einen
Teil der von der Kochzone erzeugten
Leistung.

« Verwenden Sie aus Sicherheitsgriinden
und flr optimale Kochergebnisse nicht
mehr Kochgeschirr als in der
~opezifikation der Kochzonen“ angegeben.
Vermeiden Sie es, Kochgeschirr wahrend
des Kochvorgangs in die Nahe des
Bedienfelds zu stellen. Dies kénnte sich
auf die Funktionsweise des Bedienfelds
auswirken oder die Kochfeldfunktionen
versehentlich aktivieren.

@

Siehe hierzu ,Technische Daten*.

6.2 Betriebsgerausche
Es gibt verschiedene Betriebsgerdausche:

« Knacken: Das Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

« Pfeifen: Sie haben die Kochzone auf eine
hohe Stufe geschaltet und das
Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

+  Summen: Sie haben die Kochzone auf
eine hohe Stufe geschaltet.

« Klicken: Elektrisches Umschalten .

« Zischen, Surren: Der Ventilator lauft.




Die Gerausche sind normal und weisen
nicht auf eine Stérung hin.

6.3 Oko Timer (Oko-Timer)

Um Energie zu sparen, schaltet sich die
Kochzonenheizung vor dem Signal des
Kurzzeitmessers ab. Die Abschaltzeit hangt
von der eingestellten Kochstufe und der
Gardauer ab.

linear. Bei einer hdheren Kochstufe steigt der
Energieverbrauch nicht proportional an. Das
bedeutet, dass eine Kochzone, die auf eine
mittlere Kochstufe eingestellt ist, weniger als
die Halfte ihrer maximalen Leistung
verbraucht.

@

Die Angaben in der Tabelle sind

Richtwerte.
6.4 Beispiele fiir Kochanwendungen
Das Verhaltnis zwischen der Kochstufe und
dem Energieverbrauch der Kochzone ist nicht
Kochstufe Verwendung fiir: Dauer Tipps
(Min.)
1 Warmbhalten von gekochten Speisen. nach Be-  Legen Sie einen Deckel auf das Koch-
darf geschirr.
1-2 Sauce Hollandaise, Schmelzen: Butter, 5 -25 Von Zeit zu Zeit rihren.
Schokolade, Gelatine.
1-2 Stocken: Lockere Omeletts, gebacke- 10 - 40 Mit einem Deckel garen.
ne Eier.
2-3 K&cheln von Reis und Milchgerichten, 25 - 50 Mindestens doppelte Menge Flissig-
Erhitzen von Fertiggerichten. keit zum Reis geben, Milchgerichte
nach der Halfte der Zeit umriihren.
3-4 Diinsten von Gemlise, Fisch, Fleisch. 20 - 45 Einige Essloffel Fliissigkeit zugeben.
4-5 Kartoffeln diinsten. 20-60 Max. % | Wasser firr 750 g Kartoffeln
verwenden.
4-5 Kochen Sie gréRere Mengen an Le- 60 - 150 Bis zu 3 | Flussigkeit plus Zutaten.
bensmitteln, Eintopfgerichten und Sup-
pen.
6-7 Sanftes Braten: Schnitzel, Cordon nach Be- Nach der Halfte der Zeit wenden.
bleu, Kotelett, Frikadellen, Bratwirste, darf
Leber, Mehlschwitze, Eier, Pfannku-
chen, Krapfen.
7-8 Scharfes Braten, Rosti, Lendenstlicke, 5-15 Nach der Halfte der Zeit wenden.
Steaks.
9 Wasser kochen, Nudeln kochen, Fleisch anbraten (Gulasch, Schmorbraten), Frittieren von
Pommes frites.
P Kochen Sie grole Mengen Wasser. PowerBoost ist eingeschaltet.

6.5 Tipps und Hinweise fiir
Hob?*Hood

Bei der Bedienung des Kochfelds mit der
Funktion:

* Schitzen Sie die Dunstabzugshaube vor
direktem Sonnenlicht.

» Stellen Sie kein Halogenlicht auf die auf
die Dunstabzugshaube.

» Decken Sie das Bedienfeld des Kochfelds
nicht ab.
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» Unterbrechen Sie den Signalfluss
zwischen dem Kochfeld und der
Dunstabzugshaube nicht (z. B. mit der
Hand, einem Kochgeschirrgriff oder
grofRen Topf). Siehe Abbildung.

Die abgebildete Dunstabzugshaube ist nur

beispielhaft.

7. REINIGUNG UND PFLEGE

@

Andere ferngesteuerte Gerate kdnnen
das Signal blockieren. Verwenden Sie
solche Gerate nicht in der Nahe des
Kochfelds, wenn Hob?Hood eingeschaltet
ist.

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

7.1 Allgemeine Informationen

» Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem
Gebrauch.

» Verwenden Sie stets Kochgeschirr mit
sauberen Bdden.

» Kratzer oder dunkle Flecken auf der
Oberflache beeintrachtigen die
Funktionsfahigkeit des Kochfelds nicht.

» Verwenden Sie einen Spezialreiniger zur
Reinigung der Kochfeldoberflache.

» Verwenden Sie einen speziellen
Reinigungsschaber flr das Glas.

7.2 Reinigen des Kochfelds

* Folgendes muss sofort entfernt
werden: Geschmolzener Kunststoff,
Plastikfolie, Zucker und zuckerhaltige
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Dunstabzugshauben mit der Funktion
Hob*Hood

Das gesamte Sortiment an
Dunstabzugshauben, die mit dieser Funktion
ausgestattet sind, finden Sie auf unserer
Kunden-Website. Electrolux
Dunstabzugshauben, die mit dieser Funktion

ausgestattet sind, haben das Symbol =

Lebensmittel. Anderenfalls kdnnen die
Verschmutzungen das Kochfeld
beschadigen. Achten Sie darauf, dass sich
niemand Verbrennungen zuzieht. Den
speziellen Reinigungsschaber schrag zur
Glasflache ansetzen und Uber die
Oberflache bewegen.

* Folgendes kann nach ausreichender
Abkiihlung des Kochfelds entfernt
werden: Kalk- und Wasserrander,
Fettspritzer und metallisch schimmernde
Verfarbungen. Reinigen Sie das Kochfeld
mit einem feuchten Tuch und nicht
scheuernden Reinigungsmittel. Wischen
Sie das Kochfeld nach der Reinigung mit
einem weichen Tuch trocken.

« Entfernen Sie metallisch schimmernde
Verfarbungen: Benutzen Sie fir die
Reinigung der Glasoberflache ein mit
einer Losung aus Essig und Wasser
angefeuchtetes Tuch.



8. FEHLERSUCHE

/\ WARNUNG!

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

8.1 Was zu tun ist, wenn ...

Storung

Méogliche Ursache

Problembehebung

Der Backofen kann nicht einge-
schaltet oder bedient werden.

Das Kochfeld ist nicht oder nicht ord-
nungsgemaf an die Spannungsver-
sorgung angeschlossen.

Prifen Sie, ob das Kochfeld ordnungs-
gemaR an die Spannungsversorgung
angeschlossen ist.

Die Sicherung ist durchgebrannt.

Vergewissern Sie sich, dass die Siche-
rung die Ursache fiir die Stérung ist.
Brennt die Sicherung wiederholt durch,
wenden Sie sich an eine qualifizierte
Elektrofachkraft.

Sie haben 2 oder mehr Sensorfelder
gleichzeitig berlhrt.

Beriihren Sie nur ein Sensorfeld.

Pause ist eingeschaltet.

Siehe ,Taglicher Gebrauch®.

Auf dem Bedienfeld befinden sich
Wasser- oder Fettspritzer.

Reinigen Sie das Bedienfeld.

Sie kénnen die hochste Kochstu-
fe fir eine der Kochzonen nicht
einschalten.

Die anderen Kochzonen verbrau-
chen die maximal verfligbare Leis-
tung.

Ihr Kochfeld funktioniert einwandfrei.

Reduzieren Sie die Leistung der ande-
ren Kochzonen, die an dieselbe Phase
angeschlossen sind. Siehe ,Leistungs-
begrenzung®.

Ein akustisches Signal ertont und
das Kochfeld wird ausgeschaltet.
Wenn das Kochfeld ausgeschal-

tet ist, ertdnt ein akustisches Sig-
nal.

Sie haben etwas auf ein oder meh-
rere Sensorfelder gestellt.

Entfernen Sie den Gegenstand von
den Sensorfeldern.

Das Kochfeld wird ausgeschaltet.

Sie haben etwas auf das Sensorfeld

@ gestellt.

Entfernen Sie den Gegenstand von
dem Sensorfeld.

Die Restwarmeanzeige funktio-
niert nicht.

Die Kochzone ist nicht heil, da sie
nur kurze Zeit in Betrieb war oder
der Sensor ist beschadigt.

Wenn die Kochzone lange genug be-
trieben wurde, um heil} zu sein, wen-
den Sie sich an ein autorisiertes Kun-
denzentrum.

Hob2Hood funktioniert nicht.

Sie haben das Bedienfeld bedeckt.

Entfernen Sie den Gegenstand vom
Bedienfeld.

Sie benutzen einen sehr hohen
Topf, der das Signal blockiert.

Verwenden Sie einen kleineren Topf,
wechseln Sie die Kochzone oder be-
dienen Sie die Dunstabzugshaube ma-
nuell.

Es ertdnt kein Signalton, wenn
Sie die Sensorfelder des Bedien-
felds berthren.

Der Ton ist ausgeschaltet.

Schalten Sie den Ton ein. Siehe ,Tag-
licher Gebrauch®.
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Storung

Méogliche Ursache

Problembehebung

El leuchtet.

Kindersicherung oder Verriegelung
ist eingeschaltet.

Siehe ,Taglicher Gebrauch®.

Die Einstellskala blinkt.

Es befindet sich kein Kochgeschirr
auf der Kochzone oder die Kochzo-
ne ist nicht vollstandig bedeckt.

Stellen Sie das Kochgeschirr so auf
die Kochzone, dass sie vollstéandig be-
deckt wird.

Sie verwenden ungeeignetes Koch-
geschirr.

Verwenden Sie geeignetes Kochge-
schirr. Siehe , Tipps und Hinweise".

Der Durchmesser des Kochgeschirr-

bodens ist zu klein fir die Kochzone.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit den
richtigen Abmessungen. Siehe hierzu
,Technische Daten®.

PowerSlide ist eingeschaltet. Auf
dem flexiblen Induktionskochfeld be-
finden sich zwei Topfe.

Verwenden Sie nur einen Topf. Siehe
,Flexible Induktionskochflache”.

E und eine Zahl werden ange-
zeigt.

Es ist ein Fehler im Kochfeld aufge-
treten.

Schalten Sie das Kochfeld aus und
nach 30 Sekunden wieder ein. Wenn

E erneut erscheint, trennen Sie das
Kochfeld von der Spannungsversor-
gung. Schalten Sie nach 30 Sekunden
das Kochfeld wieder ein. Wenn das
Problem weiterhin besteht, wenden
Sie sich an ein autorisiertes Service-
zentrum.

Es ist ein konstanter Piepton zu
héren.

UnsachgemaRer elektrischer An-
schluss.

Trennen Sie das Kochfeld von der
Stromversorgung. Wenden Sie sich an
eine Elektrofachkraft zur Uberpriifung
der Installation.

8.2 Wenn Sie keine Lésung
finden ...

Wenn Sie das Problem nicht selbst I6sen
kénnen, wenden Sie sich an |hren Handler
oder einen autorisierten Kundendienst.
Geben Sie die Daten auf dem Typenschild
an. Vergewissern Sie sich, dass Sie das
Kochfeld richtig bedient haben. Wenn die

9. TECHNISCHE DATEN
9.1 Typenschild

Modell EIV9467
Typ 61 E6A 04 AA
Induktion 11.0 kW
Ser-Nr. ...coooeeeeen.
ELECTROLUX
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Wartung von einem Servicetechniker oder
einem Handler nicht kostenlos erfolgt, ist
auch wahrend der Garantiezeit eine Geblhr
zu entrichten. Die Informationen Uber
Garantiezeitraum und autorisierte
Kundendienststellen finden Sie in der
Garantiebroschire.

Produkt-Nummer (PNC) 949 596 708 00
400 V 3N ~ 50-60 Hz

Hergestellt in: Deutschland

11.0 kW

cex



9.2 Technische Daten der Kochzonen

Kochzone Nennleistung PowerBoost [W] PowerBoost Durchmesser
(hochste Koch- maximale Ein-  des Kochge-
stufe) [W] schaltdauer schirrs [mm]

[Min.]

Vorne links 2300 3200 10 125-210

Hinten links 2300 3200 10 125-210

Vorne mittig 2300 3200 10 125-210

Mitte hinten 2300 3200 10 125-210

Vorne rechts 2300 3200 10 125-210

Hinten rechts 2300 3200 10 125-210

Die Leistung der Kochzonen kann leicht von
den Daten in der Tabelle abweichen. Sie
andert sich mit dem Material und den

Verwenden Sie fiir optimale Kochergebnisse
kein Kochgeschirr, dessen Durchmesser
groRer als der in der Tabelle angegebene

Abmessungen des Kochgeschirrs. Wert ist.
10.1 Produktinformationen*
Modellbezeichnung EIV9467
Kochfeldtyp Einbau-Kochfeld
Anzahl der Kochflachen 3
Heiztechnik Induktion
Lénge (L) und Breite (B) der Kochflache Links L 37,9cm
B 22,0 cm
Lange (L) und Breite (B) der Kochflache Mitte L 37,9 cm
B 22,0 cm
Lange (L) und Breite (B) der Kochflache Rechts L 37,9 cm
B 22,0cm
Energieverbrauch der Kochflache (EC electric coo- Links 186,8 Wh/kg
king)
Energieverbrauch der Kochflache (EC electric coo- Mitte 186,8 Wh/kg
king)
Energieverbrauch der Kochflache (EC electric coo- Rechts 186,8 Wh/kg
king)
Energieverbrauch des Kochfelds (EC electric hob) 186,8 Wh/kg

* Fir die Europaische Union gemaf EU-
Richtlinie EU 66/2014. Fur Weildrussland
gemal STB 2477-2017 Anhang A. Fur die
Ukraine gemaf 742/2019.

EN 60350-2 - Elektrische Kochgerate fiir den
Hausgebrauch - Teil 2: Kochfelder -
Verfahren zur Messung der Leistung.
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Die Energiemessungen der Kochflachen
wurden an den Markierungen der
entsprechenden Kochzonen vorgenommen.

10.2 Energie sparen

Beachten Sie folgende Tipps, um beim
taglichen Kochen Energie zu sparen.

* Wenn Sie Wasser erwarmen, verwenden
Sie nur die bendtigte Menge.

» Decken Sie Kochgeschirr, wenn mdglich,
mit einem Deckel ab.

11. UMWELTTIPPS

A
Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol To.

Entsorgen Sie die Verpackung in den
entsprechenden Recyclingbehaltern.
Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz elektrische und
elektronische Gerate. Entsorgen Sie Gerate
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« Stellen Sie Kochgeschirr auf die
Kochzone, bevor Sie sie einschalten.

« Stellen Sie kleineres Kochgeschirr auf die
kleineren Kochzonen.

« Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf die
Kochzone.

¢ Nutzen Sie die Restwarme, um die
Speisen warm zu halten oder zu
schmelzen.

mit diesem Symbol E nicht mit dem
Hausmdill. Bringen Sie das Gerat zu Ihrer
ortlichen Sammelstelle oder wenden Sie sich
an Ihr Gemeindeamt.



Ti diamo il benvenuto in Electrolux! Grazie per aver scelto di
acquistare questo prodotto.

informazioni sull'assistenza e la riparazione:

@ Ricevere consigli, scaricare i nostri opuscoli, eliminare eventuali anomalie, ottenere
www.electrolux.com/support

Con riserva di modifiche.
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1. A INFORMAZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di installare e
utilizzare I'apparecchiatura. | produttori non sono responsabili
di eventuali lesioni o danni derivanti da un'installazione o un
uso scorretti. Conservare sempre le istruzioni in un luogo
sicuro e accessibile per poterle consultare in futuro.

1.1 Sicurezza dei bambini e delle persone vulnerabili

* Questa apparecchiatura puo essere utilizzata da persone
(inclusi i bambini) con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0
mentali o con mancanza di esperienza e conoscenza, se
hanno ricevuto una supervisione o istruzioni sull’'uso
dell’apparecchio da una persona responsabile della loro
sicurezza.

+ Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con
I'apparecchiatura.
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1.

84

Tenere gli imballaggi lontano dai bambini e smaltirli in modo
adeguato.

AVVERTENZA: L’elettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Tenere i bambini e gli
animali domestici lontani dall’apparecchiatura durante l'uso
e durante il raffreddamento.

Se l'elettrodomestico ha un dispositivo di sicurezza per i
bambini sara opportuno attivarlo.

| bambini non devono eseguire interventi di pulizia e
manutenzione sull'elettrodomestico senza essere
supervisionati.

2 Avvertenze di sicurezza generali

L'apparecchiatura € destinata solo alla cottura.
Quest’apparecchiatura é progettata per un uso domestico
singolo in un ambiente interno.

Quest’apparecchiatura puo essere utilizzata in uffici,
camere d'albergo, camere di bed & breakfast, alloggi in
agriturismi e altre sistemazioni simili in cui tale utilizzo non
superi i livelli di utilizzo domestico (medi).

AVVERTENZA: L’elettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Fare attenzione a non
toccare gli elementi riscaldanti.

AVVERTENZA: Non lasciare mai il piano cottura incustodito
durante la preparazione di pietanze in quanto olio e grassi
potrebbero incendiarsi.

Il fumo € un’indicazione di surriscaldamento. Non usare mai
acqua per spegnere il fuoco di cottura. Spegnere
I'apparecchiatura e coprire le fiamme, per esempio, con una
coperta o un coperchio.

AVVERTENZA: L'apparecchiatura non deve essere
alimentata tramite un commutatore esterno, come un timer,
o collegata a un circuito regolarmente acceso e spento da
un‘azienda.
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ATTENZIONE! Si deve sorvegliare il processo di cottura |
processi di cottura brevi devono essere sorvegliati
continuamente.

AVVERTENZA: Pericolo di incendio: Non conservare alcun
oggetto sulle superfici di cottura.

Oggetti metallici quali coltelli, forchette, cucchiai e coperchi
non devono essere posti sulla superficie del piano di cottura
in quanto possono diventare molto caldi.

Non utilizzare I'apparecchiatura prima di installarla nella
struttura a incasso.

Non utilizzare vaporelle per pulire I'elettrodomestico.

Dopo l'uso, spegnere I'elemento del piano cottura utilizzato
mediante il comando corrispondente, senza considerare
quanto indicato dal rilevatore di utensili.

Se la superficie in vetroceramica/vetro presenta delle crepe,
spegnere |'apparecchiatura e scollegarla dalla presa di
corrente. Qualora l'apparecchiatura sia collegata
direttamente alla corrente mediante una scatola di
derivazione, togliere il fusibile per scollegarla
dall'alimentazione. In ogni caso, contattare il Centro
Assistenza Autorizzato.

Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da un centro di assistenza
autorizzato o da una persona qualificata per evitare
situazioni di pericolo.

AVVERTENZA: Utilizzare esclusivamente protezioni per il
piano cottura progettate dal produttore dell'apparecchiatura
o indicate dallo stesso nelle istruzioni d'uso, come ad
esempio accessori idonei o le protezioni per il piano cottura
incorporate nell'apparecchiatura. Utilizzare protezioni
inadeguate aumenta il rischio di incidenti.
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2. ISTRUZIONI DI SICUREZZA

2.1 Installazione

2.2 Collegamento elettrico

/\ AVVERTENZA!

L’installazione dell’apparecchiatura deve
essere eseguita da personale qualificato.

/N AVVERTENZA!
Rischio di incendio e scossa elettrica.

/N\ AVVERTENZA!

Rischio di lesioni o danni
all’apparecchiatura.

Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.
Non installare o utilizzare
I'apparecchiatura se € danneggiata.
Attenersi alle istruzioni fornite insieme
allapparecchiatura.

E necessario rispettare la distanza minima
dalle altre apparecchiature.

Prestare sempre attenzione in fase di
spostamento dell'apparecchiatura, dato
che é pesante. Usare sempre i guanti di
sicurezza e le calzature adeguate.
Proteggere le superfici di taglio con un
materiale di tenuta per evitare che
I'umidita causi dei rigonfiamenti.
Proteggere la base dell'apparecchiatura
da vapore e umidita.

Non installare I'apparecchiatura accanto
ad una porta o sotto una finestra, per
evitare che pentole calde cadano
dall'apparecchiatura quando la porta o la
finestra sono aperte.

Ogni apparecchiatura dispone di ventole
di raffreddamento sulla parte inferiore.
Se l'apparecchiatura viene installata sopra
a un cassetto:

— Non tenere oggetti di piccole
dimensioni o fogli di carta che
potrebbero essere aspirati, dato che
possono danneggiare le ventole di
raffreddamento o guastare |l
funzionamento del sistema di
raffreddamento.

— Mantenere una distanza di almeno
due cm fra la parte inferiore
dell'apparecchiatura e le componenti
conservate nel cassetto.

Togliere gli eventuali pannelli separatori
installati nel mobiletto sotto
all'apparecchiatura.
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Tutti i collegamenti elettrici devono essere
effettuati da un elettricista qualificato .

Il dispositivo deve essere messo a terra.
Prima di qualsiasi intervento € necessario
verificare che I'apparecchiatura sia
scollegata dalla rete elettrica.

Verificare che i parametri sulla targhetta
siano compatibili con le indicazioni
elettriche dell'alimentazione.

Verificare che I'apparecchiatura sia
installata correttamente. L’allentamento di
un collegamento elettrico o di una spina
(ove previsti) puo provocare un forte
surriscaldamento del terminale.

Utilizzare il cavo dell’alimentazione
elettrica corretto.

Non lasciare che il cavo dell’alimentazione
elettrica si aggrovigli.

Assicurarsi che sia installata una
protezione contro gli urti.

Utilizzare il serracavo sul cavo.
Assicurarsi che il cavo dell’alimentazione
o la spina (ove previsti) non sfiorino
I'apparecchiatura o le pentole roventi
quando si collega I'apparecchiatura a una
presa.

Non utilizzare prese multiple e prolunghe.
Accertarsi di non danneggiare la spina o il
cavo (ove previsti). Contattare il nostro
Centro Assistenza autorizzato o un
elettricista qualificato per sostituire un
cavo danneggiato.

| dispositivi di protezione da scosse
elettriche devono essere fissati in modo
tale da non poter essere disattivati senza
l'uso di attrezzi.

Inserire la spina di alimentazione nella
presa solo al termine dell'installazione.
Verificare che la spina di alimentazione
rimanga accessibile dopo l'installazione.
Nel caso in cui la spina di corrente sia
allentata, non collegarla alla presa.

Non tirare il cavo di alimentazione per
scollegare I'apparecchiatura. Tirare
sempre dalla spina.




Servirsi unicamente di dispositivi di
isolamento adeguati: interruttori
automatici, fusibili (quelli a tappo devono
essere rimossi dal portafusibile),
sganciatori per correnti di guasto a terra e
rele.

L'impianto elettrico deve essere dotato di
un dispositivo di isolamento che consenta
di scollegare I'apparecchiatura dalla presa
di corrente a tutti i poli. Il dispositivo di
isolamento deve avere una larghezza
dell'apertura di contatto non inferiore ai 3
mm.

2.3 Utilizzo:

pentole, se non diversamente specificato
dal produttore di questa apparecchiatura.
Usare esclusivamente accessori
consigliati dal produttore per questa
apparecchiatura.

/N AVVERTENZA!
Rischio di incendio ed esplosione.

/N\ AVVERTENZA!

Rischio di lesioni, ustioni o scosse
elettriche.

Non modificare le specifiche tecniche
dell'apparecchiatura.

Rimuovere tutto I'imballaggio, le etichette
e la pellicola protettiva (se presente),
prima del primo utilizzo.

Assicurarsi che le aperture di ventilazione
non siano bloccate.

Non lasciare I'elettrodomestico incustodito
durante il funzionamento.

Impostare le zone di cottura su “off” dopo
ogni utilizzo.

Non appoggiare posate o coperchi sulle
zone di cottura. Possono diventare
roventi.

Non accendere I'elettrodomestico con le
mani bagnate o quando € a contatto con
l'acqua.

Non utilizzare I'elettrodomestico come
superficie di lavoro o come superficie di
deposito.

Se la superficie dell'apparecchiatura
presenta delle incrinature, scollegarla
immediatamente dall'alimentazione per
evitare scosse elettriche.

| portatori di pacemaker devono
mantenere una distanza di almeno 30 cm
dalle zone di cottura a induzione quando
I'apparecchiatura € in funzione.

Quando si immergono gli alimenti nell’olio
bollente, questo potrebbe schizzare.

Non utilizzare fogli di alluminio o altri
materiali tra la superficie di cottura e le

Grassi e olio riscaldati possono rilasciare
vapori infiammabili. Tenere le fiamme o gli
oggetti caldi lontani da grassi e oli in fase
di cottura.

| vapori rilasciati dall'olio a temperatura
elevata possono provocare una
combustione spontanea.

L'olio usato, che pud contenere residui di
cibo, pud causare un incendio a una
temperatura inferiore rispetto all'olio
utilizzato per la prima volta.

Non appoggiare o tenere liquidi o materiali
infammabili, né oggetti faciimente
inflammabili sull’apparecchiatura, al suo
interno o nelle immediate vicinanze.

/\ AVVERTENZA!

Vi € il rischio di danneggiare
I'apparecchiatura.

Non tenere pentole calde sul pannello dei
comandi.

Non mettere coperchi caldi sulla superficie
in vetro del piano cottura.

Non esporre al calore pentole vuote.

Fare attenzione a non lasciar cadere
oggetti o pentole sull'apparecchiatura. La
superficie si potrebbe danneggiare.

Non attivare le zone di cottura con pentole
vuote o senza pentole.

Le pentole in ghisa o con il fondo
danneggiato possono graffiare la
superficie in vetro/vetroceramica.
Sollevare sempre questi oggetti quando &
necessario spostarli sulla superficie di
cottura.

2.4 Cura e pulizia

Pulire regolarmente I'apparecchiatura per
evitare il deterioramento dei materiali che
compongono la superficie.

Disattivare I'apparecchiatura e lasciarla
raffreddare prima di procedere con la
pulizia.
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* Non nebulizzare acqua né utilizzare
vapore per pulire 'apparecchiatura.

» Pulire I'apparecchiatura con un panno
inumidito e morbido. Utilizzare solo
detergenti neutri. Non usare prodotti
abrasivi, spugnette abrasive, solventi od
oggetti metallici, se non specificato
diversamente.

2.5 Assistenza

» Per far riparare I'apparecchiatura,
rivolgersi a un Centro di Assistenza
Autorizzato. Utilizzare solo ricambi
originali.

» Per quanto riguarda la lampada o le
lampade all'interno di questo prodotto e le
lampade di ricambio vendute
separatamente: Queste lampade sono
destinate a resistere a condizioni fisiche
estreme negli elettrodomestici, come
temperatura, vibrazioni, umidita, o sono

3. INSTALLAZIONE

destinate a segnalare informazioni sullo
stato operativo dell'apparecchio. Non sono
destinate ad essere utilizzate in altre
applicazioni e non sono adatte per
l'illuminazione di ambienti domestici.

2.6 Smaltimento

/\ AVVERTENZA!

Rischio di lesioni o soffocamento.

/N AVVERTENZA!
Fare riferimento ai capitoli sulla

sicurezza.

3.1 Prima dell'installazione

Prima di installare il piano di cottura, annotare
I'informazione riportata di seguito presente
sulla targhetta dei dati. La targhetta dei dati &
applicata sul lato inferiore del piano di
cottura.

Numero di serie .......ccevvveveeeennn..

3.2 Piani di cottura da incasso

Utilizzare esclusivamente piani di cottura da
incasso solo dopo l'installazione in idonei
piani di lavoro e mobili da incasso conformi
alle norme.

3.3 Cavo di collegamento

|l piano cottura € fornito con un cavo di
collegamento.

» Per sostituire il cavo di alimentazione
danneggiato, usare il seguente tipo di
cavo: HO5V2V2-F resistente a una
temperatura di 90 °C o superiore.
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* Per informazioni su come smaltire
I'apparecchiatura, contattare il rivenditore,
il personale autorizzato del produttore o
I'operatore locale per lo smaltimento dei
rifiuti solidi.

« Staccare la spina dall'alimentazione
elettrica.

« Tagliare il cavo elettrico
dell'apparecchiatura e smaltirlo.

Contattare un Centro Assistenza
Autorizzato. Il cavo di collegamento puo
essere sostituito solo da elettricisti
qualificati.

3.4 Montaggio

Se s'installa il piano cottura sotto una cappa,
consultare le istruzioni d’installazione della
cappa per la distanza minima tra le
apparecchiature.




Trova il video tutorial “Come installare il piano
cottura a induzione Electrolux: installazione
del piano di lavoro” digitando il nome
completo indicato nell'immagine sottostante.

°Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

A Y

Se l'apparecchiatura & installata sopra un
cassetto, la ventilazione del piano cottura
riscalda gli articoli all'interno del cassetto
durante il processo di cottura.

min. 1500
e

—J l;min. m'in. |_||_|;méré
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4. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

4.1 Disposizione della superficie di Superficie di cottura a induzione

cottura Pannello comandi
0 O O
[ | T | T | [
~- ~ ~
AN AN AN
| | | |
| =i 2 |

4.2 Disposizione del pannello dei comandi
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14 E 7

Utilizzare i tasti sensore per mettere in funzione I'apparecchiatura. | display, gli indicatori ed i
segnali acustici mostrano quali funzioni sono attive.

Tasto sensore Commento

Per attivare e disattivare il piano cottura.

H

Per attivare e disattivare Blocco o Dispositivo di sicurezza per bambini.

)

Per mostrare la zona attiva.

Indicatore CountUp Timer.

=

]
D|IO|am| DO

Indicatore Timer.

Display timer: 00 - 99 minuti.

Per attivare e disattivare Bridge e per passare da una modalita all'altra.

| 1 ]
—

BB &
.

Per selezionare Timer le funzioni.

&
O
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Tasto sensore Commento

m + — Per aumentare e ridurre il tempo.

E Per attivare e disattivare Hob*Hood.

|| Per attivare e disattivare Sospendi.

P Per attivare PowerBoost.

- Per impostare un livello di calore: 0 - 9.
Q Per attivare e disattivare PowerSlide.

5. UTILIZZO QUOTIDIANO

/\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

5.1 Attivazione e disattivazione

Sfiorare @ per 1 secondo per accendere o
spegnere il piano di cottura.

Il pannello dei comandi si accende dopo aver
attivato il piano di cottura e si spegne dopo la
sua disattivazione.

5.2 Spegnimento automatico

La funzione spegne automaticamente il
piano di cottura se:

* non si mettono tegami sul piano cottura
per 50 secondi,

* non si imposta il livello di potenza per 50
secondi dopo aver posizionato i tegami,

+ & stato versato qualcosa o appoggiato un
oggetto sul pannello dei comandi per piu
di 10 secondi (un tegame, uno straccio).
Quando si sente il segnale acustico il
piano cottura si disattiva. Rimuovere
I'oggetto o pulire il pannello dei comandi.

* |l piano di cottura & surriscaldato (per es.
se si esaurisce l'acqua in ebollizione nella
pentola). Lasciare raffreddare la zona di
cottura prima di utilizzare nuovamente |l
piano di cottura.

* non ¢ stata spenta una zona di cottura o
non & stato modificato il livello di potenza.
Dopo qualche tempo, il piano di cottura si
disattiva.

Rapporto tra livello di potenza e il tempo
trascorso il quale si spegne il piano di
cottura:

Livello di potenza Il piano di cottura si

disattiva dopo

1-2 6 ore
3-4 5 ore
5 4 ore
6-9 1,5 ore

5.3 Utilizzo della zona di cottura

/\ ATTENZIONE!

Non appoggiare pentole calde sul
pannello di comando. Sussiste il rischio
di danni ai componenti elettronici.
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Posizionare le pentole al centro della zona
selezionata.

Le zone di cottura a induzione si adattano
automaticamente alle dimensioni del fondo
della pentola.

Quando i tegami vengono posizionati
correttamente, il piano cottura lo riconosce e
si illumina la barra di controllo adeguata. Una
spia rossa della zona cottura compare sulla
barra di controllo e indica la posizione della
pentola.

Ogni quadrato sul pannello di controllo
rappresenta una zona cottura sulla superficie
di cottura a induzione. Gli indicatori di zona
mostrano quale zona cottura & controllata
dalla barra di controllo adeguata.

5.4 Impostazione di calore
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1. Premere il livello di calore desiderato
sulla barra dei comandi. E inoltre
possibile spostare il dito sulla barra dei
comandi per impostare o modificare il
livello di calore per una zona di cottura.

2. Per disattivare una zona di cottura,
premere 0.

Dopo aver collocato la pentola nella zona

cottura e impostato il livello di calore, questo

resta costante per 2 minuti dopo la rimozione
della pentola. La barra di controllo e la spia
della zona di cottura lampeggiano per due

minuti. Se si rimette la pentola nella zona di

cottura entro questo intervallo di tempo,

I'impostazione del calore si riattiva. Altrimenti

la zona di cottura si disattiva.

5.5 OptiHeat Control (indicatore di
calore residuo su 3 livelli)

/N\ AVVERTENZA!

=/ =/ - Selaspia & accesa, il calore
residuo pud essere causa di ustioni.

Le zone di cottura a induzione generano il
calore richiesto per la cottura direttamente sul
fondo della pentola. Il piano in vetroceramica
viene riscaldato dal calore delle pentole.

Le spie =/ =/ - compaiono quando una
zona di cottura & calda. Mostrano il livello del
calore residuo per le zone di cottura
attualmente in uso.

La spia pud anche comparire:

« per le zone di cottura vicine, anche se non
vengono utilizzate,

« quando si collocano pentole calde sulla
zona di cottura fredda,

« quando il piano cottura € disattivato ma la
zona di cottura € ancora calda.

La spia scompare quando la zona di cottura
si € raffreddata.

5.6 Bridge

Questa funzione collega due zone di cottura
funzionanti come se fossero una sola. Sara
possibile usare la funzione con tegami di
grandi dimensioni.

1. Posizionare i tegami sulle due zone di
cottura. | tegami devono coprire la parte
centrale delle due zone.



a] diventa di colore bianco.

2. Sfiorare al per attivare la funzione.

3. Impostare il livello di potenza.

| tegami devono coprire le parti centrali delle
due aree ma non andare oltre la zona
contrassegnata.

Per disattivare la funzione sfiorare =]. Le
zone di cottura funzionano in modo
indipendente.

5.7 PowerBoost

La funzione attiva una maggiore potenza per
la zona di cottura a induzione adeguata, e
dipende dalle dimensioni del tegame. Sara
possibile attivare la funzione solo per un
periodo di tempo limitato.

Toccare P per attivare la funzione per la
zona di cottura.

Il simbolo diventa rosso.

La funzione si disattiva automaticamente.

®

Per i valori di durata massimi rimandiamo
ai "Dati tecnici".

5.8 Sospendi
Quando la funzione é attiva & possibile usare
i simboli De Il

La funzione non interrompe le funzioni del
timer.

Premere || per attivare la funzione.
Il simbolo diventa rosso. Il livello di calore
viene ridotto a 1.

Per disattivare la funzione: premere || |
simbolo diventa bianco. La precedente
impostazione di calore entra in funzione.

5.9 Timer

LQ Timer

Usare questa funzione per indicare quanto a
lungo dovrebbe funzionare una zona di
cottura durante una sessione di cottura
singola.

Prima impostare il livello di potenza, poi

impostare la funzione.

1. Sfiorare @ per attivare la funzione o
modificare l'orario.

Le cifre del timer 00 e gli indicatori + e

si accendono sul display. Q diventa rosso e

® diventa bianco.
Se il timer non & impostato, tutti gli indicatori
scompaiono dopo 4 secondi.

2. Sfiorare + 0~ per impostare il tempo
(00 - 99 minuti).

Dopo 3 secondi il timer inizia

automaticamente il conteggio alla rovescia.

Le spie @+ e scompaiono.ﬂ resta
rosso.
Allo scadere del tempo stabilito, viene

. nn
emesso un segnale acustico e UuU
lampeggia. Per interrompere il segnale,

sfiorare @

Per disattivare la funzione: sfiorare @ Le
spie + e~ si accendono. Usare = o +

. nn . .
per impostare uu sul display. In alternativa,
impostare il livello di potenza su 0. Come
risultato viene emesso un segnale e il timer
viene annullato.

® CountUp Timer

Utilizzare questa funzione per controllare la
durata di funzionamento della zona di cottura.

Sfiorare due volte @) per attivare la funzione.
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La spia @ diventa rossa, il timer inizia il
conteggio alla rovescia in modalita
automatica.

Per disattivare la funzione: sfiorare @
Quando le spie si accendono, sfiorare ™.

L Contaminuti

Quuesta funzione pud essere utilizzata
quando il piano cottura e attivato ma nessuna
zona di cottura € in funzione.

Per vedere il pannello dei comandi, mettere

una pentola su una zona cottura.

1. Toccare @) fino a che la spia Q non
diventa rossa per attivare la funzione.

2. Sfiorare + 0 — per impostare il tempo.
La funzione si avvia automaticamente dopo 4

secondi. Le spie @ + e~ scompaiono. Q
resta rossa.

Quando viene impostata la funzione sara
possibile togliere la pentola.

Allo scadere del tempo stabilito, viene

. mno
emesso un segnale acustico e UU
lampeggia. Toccare O per arrestare |l
segnale.
Per disattivare la funzione: sfiorare . Le
spie + e — si accendono. Usare — o +

. nn .

per impostare U sul display.

®

La funzione non ha alcun effetto sul
funzionamento della zona di cottura.

5.10 (& Blocco

E possibile bloccare il pannello dei comandi
mentre il piano cottura & in funzione. Questa
funzione impedisce di modificare
inavvertitamente il livello di potenza.

Impostare innanzitutto il livello di potenza.
Sfiorare & per attivare la funzione.
Il simbolo diventa rosso e lampeggia.

Per disattivare la funzione, sfiorare EI Il
simbolo diventa bianco.
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@

Quando si spegne il piano di cottura, si
interrompe anche questa funzione.

5.11 Dispositivo di sicurezza per
bambini

Questa funzione impedisce I'azionamento
accidentale del piano di cottura.

Attivare come prima cosa il piano cottura e
non impostare il livello di potenza.

Toccare & fino a che non diventa rosso per
attivare la funzione.

La barra dei comandi scompare. Disattivare il
piano di cottura.

@

Quando si disattiva il piano di cottura, la
funzione & ancora attiva.

Per disattivare la funzione per una sola
operazione di cottura: Attivare il piano di

cottura con . EI si accende. Toccare El
fino a che non diventa bianco. Compare la
barra dei comandi. Impostare il livello di
calore entro 50 secondi.Sara possibile usare
il piano cottura. Quando si disattiva il piano di

cottura con @ la funzione € ancora attiva.

Per disattivare la funzione in modo
permanente;Attivare il piano cottura e non

impostare la potenza. Toccare EI fino a che
non diventa bianco. Compare la barra dei
comandi. Disattivare il piano di cottura.

5.12 & PowerSlide

Questa funzione permette di regolare la
temperatura spostando la pentola in una
posizione diversa sulla zona di cottura a
induzione.

La funzione suddivide la zona di cottura a
induzione in tre zone con livelli di potenza
diversi. Il piano di cottura rileva la posizione
dei tegami e regola il livello di potenza
corrispondente alla posizione.



®

Utilizzare soltanto una pentola quando si
utilizza la funzione.

Per modificare I'impostazione di calore,
sollevare i tegami e posizionarli su una
zona diversa. Facendo scivolare la
pentola si pud graffiare e scolorire la

superficie.

» La spia della zona indica entrambe le
zone in un bridge, anche se viene usata
solo una delle zone.

» Sara possibile regolare manualmente
l'impostazione solo se almeno una delle
zone viene attivata automaticamente.

+ E possibile modificare i livelli di potenza
per ciascuna posizione separatamente.
Quando viene disattivato il piano cottura,
ricorda le impostazioni potenza e le
applica sulla successiva attivazione della
funzione.

» Per modificare I'impostazione di calore,
sollevare i tegami e posizionarli su una
zona diversa. Facendo scivolare la
pentola si pud graffiare e scolorire la
superficie.

Sfiorare @ per attivare la funzione.

Il simbolo diventa rosso e la barra di controllo
visualizza 'impostazione di calore predefinita.
Tutte le zone di cottura rimangono in funzione
per 9 minuti.

Dopo 9 minuti viene emesso un segnale
acustico e le zone di cottura vuote sono

disattivate. Sfiorare & per ripristinare questa
funzione. Sara possibile spostare la pentola o
metterla in una nuova posizione.

Per modificare le impostazioni di calore
predefinite toccare la barra di controllo e
scegliere il livello adeguato.

+ Sara possibile modificare I'impostazione di
calore predefinita solo se la funzione e
attiva.

+ E possibile modificare i livelli di potenza
predefinito per ciascuna posizione
separatamente. Quando viene disattivato
il piano cottura, ricorda le impostazioni
potenza e le applica sulla successiva
attivazione della funzione.

Per disattivare la funzione sfiorare Q I
simbolo diventa bianco.

5.13 = Hob?Hood

Si tratta di una funzione automatica avanzata
che collega il piano di cottura ad una cappa
speciale. Sia il piano di cottura che la cappa
dispongono di un comunicatore di segnale a
infrarossi. La velocita della ventola viene
definita automaticamente sulla base delle
impostazioni della modalita e della
temperatura della pentola piu calda sul piano
di cottura. E anche possibile mettere in
funzione la ventola dal piano di cottura
manualmente.

@

Per la maggior parte della cappe, il
sistema remoto & disattivato all'origine.
Attivarlo prima di utilizzare la funzione.
Per maggiori informazioni fare riferimento
al manuale per l'utente della cappa.

Attivazione automatica della funzione

Per attivare automaticamente la funzione,
impostare la modalita automatica da H1 a H6.
Il piano di cottura & impostato dalla fabbrica
su H5. La cappa si attiva ogni qualvolta si
mette in funzione il piano di cottura. Il pianto
di cottura rileva la temperatura delle pentole
automaticamente e regola la velocita della
ventola.

Attivazione della luce

E anche possibile impostare il piano di
cottura per attivare automaticamente la luce
ogni volta che si accende il piano di cottura.
Per farlo impostare la modalita automatica da
H1 a He6.

@

La luce sulla cappa si disattiva 2 minuti
dopo la disattivazione del piano di
cottura.

Modalita automatiche

llumi-  Ebollizio- Erittura2)

nazio- ne

ne au-

toma-

tica
Modalita HO Off Off Off
Modalita H1 On Off Off
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llumi-  Ebollizio-  grittra2)
nazio- 1)
ne au-
toma-
tica
Modalita H23) On Velocita Velocita
ventola 1 ventola 1
Modalita H3 On Off Velocita
ventola 1
Modalita H4 On Velocita Velocita
ventola 1 ventola 1
Modalita H5 On Velocita Velocita
ventola 1 ventola 2
Modalita H6 On Velocita Velocita
ventola 2 ventola 3

1) Il piano di cottura rileva il processo di ebollizione e
attiva la velocita della ventola in base alla modalita au-
tomatica.

2) Il piano di cottura rileva il processo di frittura e attiva
la velocita della ventola in base alla modalita automati-
ca.

3) Questa modalita attiva la ventola e la luce e non &
collegata alla finale.

Modifica della modalita automatica

1. Disattivare I'apparecchiatura.

2. Sfiorare il tasto ® per 3 secondi.
Il display si accende e si spegne.

3. Sfiorare il tasto EI per 3 secondi.
4. Sfiorare @ alcune volte finché si accende

H.

5. Sfiorare + del Timer per selezionare una
modalita automatica.
Quando si termina la cottura e si disattiva il
piano di cottura, la ventola della cappa
rimane in funzione ancora per un po'.
Trascorso questo tempo, il sistema disattiva
la ventola automaticamente ed evita
|'attivazione accidentale della stessa peri 30
secondi successivi.

®

Per mettere in funzione la cappa
direttamente dal pannello della cappa
stessa, disattivare la modalita automatica
della funzione.
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Funzionamento manuale della velocita
della ventola

E anche possibile mettere in funzione la
ventola dal piano di cottura manualmente.

Toccare = quando il piano cottura & attivo.
In questo modo si disattiva il funzionamento
automatico della funzione ed & possibile
modificare la velocita della ventola
manualmente.

Quando si preme = la velocita della ventola
aumenta di un livello. Quando si raggiunge
un livello elevato e si preme nuovamente =
la velocita della ventola viene impostata sullo
0 e la ventola della cappa si disattiva. Per
avviare nuovamente la ventola con velocita 1

sfiorare =.

@

Per attivare il funzionamento automatico
della funzione, disattivare il piano di
cottura e riattivarlo.

5.14 OffSound Control (Attivazione
e disattivazione dei segnali
acustici)

Disattivare come prima cosa il piano di
cottura.

1. Sfiorare © per 3 secondi per attivare la
funzione.
Il display si accende e si spegne.

2. Sfiorare il tasto EI per 3 secondi.

b0 o b !siaccende.

3. Sfiorare + del timer per effettuare la
selezione seguente:
« bl segnali acustici sono spenti
. bO-i segnali acustici sono attivi

4. Per confermare la selezione, attendere

finché il piano di cottura non si disattiva
automaticamente.

Quando la funzione & impostata su bl
segnali acustici saranno udibili soltanto
quando:

* sisfiora (D
* Contaminuti diminuisce
* Timer diminuisce



si appoggia un oggetto sul pannello dei
comandi.

5.15 Gestione energia

Se sono attive piu zone e la potenza
consumata supera la limitazione
dell'alimentazione, questa funzione
distribuisce la potenza disponibile tra tutte le
zone di cottura. Il piano cottura controlla le
impostazioni di calore per proteggere i fusibili
dell'impianto domestico.

Le zone di cottura sono raggruppate in
base alla posizione e al numero delle fasi
del piano cottura. Ogni fase ha un carico
massimo di 3680 W. Se il piano cottura
raggiunge il limite massimo della potenza
disponibile entro una fase, la potenza
delle zone di cottura si riduce
automaticamente.

Per le zone di cottura a potenza ridotta, il
pannelli dei comandi mostra solo le
impostazioni di calore massime.

Qualora non sia disponibile un livello di
calore superiore, ridurlo come prima cosa
per le altre zone di cottura.

L'attivazione della funzione dipende dalla
dimensione e dal numero delle pentole.

Fare riferimento alla figura per le possibili
combinazioni in cui la potenza pud essere
distribuita tra le zone di cottura.

6. CONSIGLI E SUGGERIMENTI UTILI

/\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

6.1 Stoviglie

®

Per le zone di cottura a induzione, il
calore si crea molto rapidamente nelle
pentole grazie a un forte campo
elettromagnetico.

Utilizzare le zone di cottura a induzione con
pentole idonee.

Il fondo delle pentole deve essere il piu
possibile spesso e piano.

Verificare che le basi della pentola siano
asciutte prima di collocarle sulla superficie
del piano cottura.

Per evitare graffi, non far scivolare o
strofinare la pentola sul vetroceramica.

Materiale delle pentole

corretto: materiali idonei: ghisa, acciaio,
acciaio smaltato, acciaio inox, fondi

multistrato (con una marcatura corretta da
parte del produttore).
non adatto: alluminio, rame, ottone, vetro,
ceramica, porcellana.

Una pentola é adatta per un piano di
cottura a induzione se:

I'acqua raggiunge velocemente
I'ebollizione su una zona di cottura a
induzione impostata sul livello di cottura
massimo.

una calamita si attacca al fondo della
pentola.

Dimensioni delle pentole

Le zone di cottura a induzione si adattano
automaticamente alla dimensione del
fondo della pentola.

L'efficienza della zona di cottura dipende
dal diametro delle stoviglie. Una pentola
con un diametro inferiore alla zona piu
piccola riceve solo una parte della potenza
generata dalla zona di cottura.

Per motivi di sicurezza e risultati di cottura
ottimali, non utilizzare pentole di
dimensioni maggiori rispetto a quelle
indicate nelle "Specifiche delle zone di
cottura". Evitare di tenere le pentole vicino
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al pannello dei comandi durante la
sessione di cottura. Cio potrebbe influire
sul funzionamento del pannello dei
comandi o attivare accidentalmente le
funzioni piastra.

®

Vedere la sezione "Dati tecnici".

6.2 | rumori durante l'uso
Se si avverte:
» crepitio: si stanno utilizzando pentole di

materiali diversi (costruzione a sandwich).

« fischio: si stanno utilizzando la zona di
cottura a livelli di potenza elevati con
pentole di materiali diversi (costruzione a
sandwich).

* ronzio: si stanno utilizzando livelli di
potenza elevati.

» scatto: si verifica un'accensione elettrica.

+ sibilo, ronzio: la ventola funziona.

| rumori descritti sono normali e non

indicano un guasto dell’apparecchiatura.

6.3 Oko Timer (Timer Eco)

Per risparmiare energia, il riscaldatore della
zona di cottura si disattiva prima che il timer
per il conto alla rovescia emetta un segnale
acustico. La differenza nel tempo di
funzionamento dipende dal livello di potenza
e dalla durata dell'utilizzo
dell'apparecchiatura.

6.4 Esempi di impiego per la cottura

La correlazione tra il livello di potenza e il
consumo di energia della zona di cottura non
€ regolare. L'aumento del livello di potenza
non & proporzionale all'aumento del consumo
di energia. Cio significa che una zona di
cottura con un livello di potenza medio
impiega meno della meta della propria
energia.

@

| dati riportati nella tabella sono
puramente indicativi.

Impostazione  Utilizzare per: Tempo  Suggerimenti
di calore (min)
1 Tenere in caldo le pietanze cotte. se neces- Mettere un coperchio sulla pentola.
sario
1-2 Salsa olandese: fondere burro, ciocco- 5-25 Mescolare di tanto in tanto.
lata, gelatina.
1-2 Solidificare: omelette morbide, uova al 10 - 40 Cuocere con un coperchio.
forno.
2-3 Cuocere riso e pietanze a base di latte, 25 - 50 Aggiungere al riso almeno una doppia
riscaldare pietanze pronte. quantita di liquido, mescolare a meta
del processo i preparati a base di lat-
te.
3-4 Cuocere al vapore verdure, pesce, car- 20 - 45 Aggiungere un paio di cucchiai di liqui-
ne. do.
4-5 Patate al vapore. 20-60 Usare al max. % | di acqua per 750 g
di patate.
4-5 Cucinare grandi quantita di alimenti, 60 - 150 Fino a 3 | di liquido piu gli ingredienti.
stufati e zuppe.
6-7 Frittura delicata: scaloppine, cordon se neces- Girare il piatto a meta cottura.
bleu di vitello, costolette, polpette, sal-  sario
sicce, fegato, roux, uova, frittelle, ciam-
belle.
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Impostazione  Utilizzare per: Tempo  Suggerimenti

di calore (min)

7-8 Frittura, sformato di patate, lombate, 5-15 Girare il piatto a meta cottura.
bistecche.

9 Portare a ebollizione I'acqua, cuocere la pasta, rosolare la carne (gulasch, stufati), friggere
patatine.

P Portare a ebollizione grandi quantita d'acqua. PowerBoost & attivato.

6.5 Consigli e suggerimenti per
Hob*Hood

Quando si aziona il piano cottura con la
funzione:

» Proteggere il pannello della cappa dalla
luce diretta del sole.

* Non installare luci alogene sul pannello
della cappa.

» Non coprire il pannello di controllo del
piano cottura.

* Non interrompere il segnale tra il piano di
cottura e la cappa (ad esempio con la
mano, il manico di una pentola o una
pentola alta). Vedere I'immagine.

La cappa dellimmagine é riportata a titolo

indicativo.

7. MANUTENZIONE E PULIZIA

/\ AVWVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

@

Altri dispositivi controllati in modalita
remota potrebbero bloccare il segnale.
Non usare apparecchiature di questo tipo
in prossimita del piano cottura mentre
Hob?Hood & acceso.

Cappe da cucina con la Hob?Hood
funzione

Per trovare l'intera gamma di cappe per
cucina che dispongono di questa funzione,
consultare il nostro sito web per consumatori.
Le cappe da cucina Electrolux compatibili con

questa funzione presentano il simbolo =.

7.1 Informazioni generali

« Pulire il piano cottura dopo ogni utilizzo.
* Usare sempre pentole con il fondo pulito.
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Graffi o macchie scure sulla superficie non
hanno alcun effetto sul funzionamento del
piano cottura.

Usare un prodotto di pulizia adatto alla
superficie del piano di cottura.

Usare un raschietto specifico per vetro.

7.2 Pulizia del piano di cottura

Togliere immediatamente: plastica
sciolta, pellicola in plastica, zucchero e
alimenti con zucchero, in caso contrario la
sporcizia potrebbe causare danni al piano
cottura. Attenzione a evitare le ustioni.
Appoggiare lo speciale raschietto sulla

superficie in vetro, formando un angolo
acuto, e spostare la lama sulla superficie.
Quando il piano di cottura &
sufficientemente raffreddato,
possibile rimuovere: i segni di calcare e
d'acqua, le macchie di grasso e le
macchie opalescenti. Pulire il piano di
cottura con un panno umido e un
detergente non abrasivo. Al termine della
pulizia, asciugare il piano di cottura con un
panno morbido.

Togliere macchie opalescenti: usare
una soluzione di acqua con aceto e pulire
la superficie in vetro con un panno.

8. GUIDA ALLA RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

/\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

8.1 Cosa fare se...

Problema

Soluzione

Causa possibile

Non € possibile attivare il piano
cottura o metterlo in funzione.

Il piano cottura non & collegato a
una fonte di alimentazione elettrica o
non é collegato correttamente.

Accertarsi che il piano cottura sia col-
legato correttamente alla rete elettrica.

E saltato il fusibile.

Verificare che il fusibile sia la causa
del malfunzionamento. Nel caso in cui
il fusibile continui a saltare, rivolgersi
ad un elettricista qualificato.

Sono stati toccati 2 o piu tasti senso-
re contemporaneamente.

Toccare solo un tasto sensore.

Sospendi & in funzione.

Consultare la sezione "Utilizzo quoti-
diano".

C'é acqua o macchie di grasso sul
pannello dei comandi.

Pulire il pannello dei comandi.

Non € possibile impostare il livel-
lo di calore massimo per una del-
le zone di cottura.

Le altre zone consumano la potenza
massima disponibile.

Il piano cottura funziona alla perfe-
zione.

Ridurre il calore delle altre zone di cot-
tura collegate alla stessa fase. Fare ri-
ferimento al paragrafo "Gestione ener-
gia".

Viene emesso un segnale acusti-
co e il piano di cottura si spegne.
Quando il piano cottura € acceso
viene emesso un segnale acusti-
co.

E stato appoggiato qualcosa su uno
o piu tasti sensore.

Rimuovere I'oggetto dai tasti sensore.
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Problema

Causa possibile

Soluzione

Il piano di cottura si disattiva.

E stato appoggiato qualcosa sul ta-

sto sensore @

Rimuovere I'oggetto dal tasto sensore.

L'indicatore di calore residuo non
si accende.

La zona non & calda perché & rima-
sta in funzione solo per brevissimo
tempo, oppure il sensore € danneg-
giato.

Se la zona ha funzionato abbastanza a
lungo da essere calda, rivolgersi a un
Centro di assistenza autorizzato.

Hob?Hood non funziona.

E stato coperto il pannello dei co-
mandi.

Rimuovere I'oggetto dal pannello dei
comandi.

Si usa una pentola molto alta che
blocca il segnale.

Usare una pentola piu piccola, cambia-
re zona cottura o azionare la cappa
manualmente.

Assenza di suono quando si toc-
cano i tasti sensore del pannello.

| segnali acustici sono disattivati.

Attivare i segnali acustici. Consultare
la sezione "Utilizzo quotidiano”.

5 si accende.

Dispositivo di sicurezza per bambini
o Blocco funziona.

Consultare la sezione "Utilizzo quoti-
diano".

La barra dei comandi lampeggia.

Non ci sono pentole sulla zona op-
pure la zona non € completamente
coperta.

Mettere le pentole sulla zona in modo
tale che coprano completamente la zo-
na di cottura.

Le pentole non sono adatte.

Utilizzare pentole adatte. Fare riferi-
mento a "Consigli e suggerimenti".

Il diametro del fondo delle pentole &
troppo piccolo per la zona.

Utilizzare pentole con dimensioni cor-
rette. Vedere la sezione "Dati tecnici".

PowerSlide € in funzione. Sulla zona
di cottura a induzione flessibile si
trovano due pentole.

Utilizzare solo una pentola. Fare riferi-
mento a "Zona di cottura a induzione
flessibile".

E e un numero si accendono.

C'e un errore nel piano di cottura.

Spegnere e riaccendere il piano cottu-

ra dopo 30 secondi. Se E si accende
nuovamente, scollegare il piano cottu-
ra dall'alimentazione elettrica. Dopo 30
secondi, collegare nuovamente il piano
cottura. In caso di ricomparsa dell'ano-
malia, rivolgersi a un Centro di assi-
stenza autorizzato.

Si sente un bip costante.

Il collegamento elettrico non & cor-
retto.

Scollegare il piano cottura dalla rete
elettrica. Consultare un elettricista
qualificato per controllare l'installazio-
ne.

8.2 Qualora non sia possibile
trovare una soluzione...

Qualora non sia possibile trovare una
soluzione al problema, contattare il
rivenditore o il Centro di Assistenza
Autorizzato. Fornire i dati riportati sulla
targhetta identificativa. Assicurarsi che il
piano cottura sia stato messo in funzione

correttamente. In caso contrario, anche
durante il periodo di garanzia, l'intervento di
assistenza da parte di un tecnico
dell'assistenza o del rivenditore non sara
gratuito. Le informazioni sul periodo di
garanzia e i Centri di Assistenza Autorizzati
sono contenute nel libretto di garanzia.
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9. DATI TECNICI
9.1 Targhetta identificativa

Modello EIV9467

Tipo 61 E6A 04 AA
Induzione 11.0 kW

Numero di serie ........ccc.......
ELECTROLUX

9.2 Specifiche delle zone di cottura

PNC 949 596 708 00
400V 3N 50 - 60 Hz
Prodotto in: Germania
11.0 kW

cex

Zona di cottura Potenza nominale PowerBoost [W]

(impostazione di

PowerBoost du- Diametro delle
rata massima pentole [mm)]

calore massima) [min.]

wi
Anteriore sinistra 2300 3200 10 125-210
Posteriore sinistra 2300 3200 10 125-210
Anteriore centrale 2300 3200 10 125-210
Parte posteriore 2300 3200 10 125-210
centrale
Anteriore destra 2300 3200 10 125-210
Posteriore destra 2300 3200 10 125-210

La potenza delle zone di cottura puo differire
in alcune piccole gamme dai dati presenti in

tabella. Cambia con il materiale e le
dimensioni delle pentole.

10. EFFICIENZA ENERGETICA

10.1 Informazioni sul prodotto*

Per risultati di cottura ottimali, utilizzare
pentole con un diametro non superiore a
quello riportato in tabella.

Identificazione modello

EIV9467

Tipo di piano cottura

Piano cottura a incasso

Numero di angoli cottura 3
Tecnologia di riscaldamento Induzione
Lunghezza (L) e larghezza (I) del’angolo cottura Sinistra L 37,9cm
W 22,0 cm
Lunghezza (L) e larghezza (I) del’angolo cottura Medio L 37,9 cm
W 22,0 cm
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Lunghezza (L) e larghezza (I) del’angolo cottura Destra L 37,9cm
W 22,0 cm

Consumo di energia dell’angolo cottura (EC electric Sinistra 186,8 Wh/kg
cooking)

Consumo di energia dell’angolo cottura (EC electric Medio 186,8 Wh/kg
cooking)

Consumo di energia dell’angolo cottura (EC electric Destra 186,8 Wh/kg
cooking)

Consumo di energia del piano cottura (EC electric hob) 186,8 Wh/kg

* Per I'Unione Europea secondo il
regolamento UE 66/2014. Per la Bielorussia
secondo I'STB 2477-2017, Allegato A. Per
I'Ucraina secondo 742/2019.

EN 60350-2 - Apparecchiature elettriche per
la cottura per uso domestico - Parte 2: Piani
cottura - Metodi per la misurazione delle
prestazioni.

Le misure energetiche relative all’angolo
cottura sono identificate dalle indicazioni delle
rispettive zone di cottura.

10.2 Risparmio energetico

E possibile risparmiare energia
quotidianamente durante la cottura seguendo
i suggerimenti che seguono.

* Quando si riscalda I'acqua, utilizzare solo
la quantita necessaria.

» Se possibile, coprire sempre le pentole
con il coperchio.

* Prima di attivare la zona di cottura,
sistemare la pentola.

« Sistemare le pentole piu piccole sulle zone
di cottura piu piccole.

« Posizionare le pentole direttamente al
centro della zona di cottura.

« Utilizzare il calore residuo per mantenere
caldi i cibi o fonderli.

11. CONSIDERAZIONI SULL'AMBIENTE

Riciclare i materiali con il simbolo Cfb Buttare
I'imballaggio negli appositi contenitori per il
riciclaggio. Aiutare a proteggere 'ambiente e
la salute umana e a riciclare rifiuti derivanti da
apparecchiature elettriche ed elettroniche.
Non smaltire le apparecchiature che riportano

il simbolo i insieme ai normali rifiuti
domestici. Portare il prodotto al punto di
riciclaggio piu vicino o contattare il comune di
residenza.
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Electrolux komnaHusacbiHa Kow kengiHi3! KypbinfbiMbi3abl
TaHAafFaHbIHbI3Fa paKMerT.

KOPCETY XaHe XeHAey Typanbl aknapaTTbl MblHa )XepAeH anbiHbI3:

@ MarganaHy Typanel aknapatTbl, KiTanwanapAapl, akaymnblKTbl X0 Kypanbl, KblameT
www.electrolux.com/support

OHAipyLUi eckepTycCi3 ©3repic eHridy KyKblFbiHa 1e.

MA3MYHbI
1. KAYINCIBOIK AKTTAPATDBL. ... 104
2. KAYITICIBAIK HYCKAYTIAPDL. ... 106
3. OPHATY oo 109
4. BYVIBIM CUTTATTAMACDL. ..o 111
5. OPKYHOIK KOJTOAHY ... 112
6. AKBIT-KEHEC.... ... 118
7. KYTY MEHEH TASATTAY ..o 121
8. AKAYTIBIKTBI TYBETY ..o 121
9. TEXHUKAJBIK OEPEK.......ooi e 123
10. KYAT TUIMAITIT L o 123
11. KOPLUAFAH OPTAFA KATBICTbI XAFOANTIAP. ..o 124

1. A KAYINCI3AIK AKMNAPATDI

KypbInfblHbI OpHATLIN icke KongaHap angbiHaa bipre
XeTKi3inreH Hyckaynapabl MyKUAT OKbIN WbIFbIHbI3. [ypbIC
opHaTnay Hemece navganaHbay HaTUXecCiHAe OpbIH arnFaH
XapakaT Hemece 3akblMFa eHAIPYyLUi XayanTbl eMec.
HyckaynbiKTapabl KEWiH Kapan Xypy YLUiH 8pKallaH Kayirncia
XOHe KOJ XeTiMAi Xepae cakTaHbI3.

1.1 Bananap MeH anci3 agamaapAablH Kayincisairi

» byn KypbInFbl AeHE, ce3iM HEMeCEe akblf-0r kabineTTepi
LeKTeyni He Taxipubeci xxaHe Binimi oK agamgapablH
(COHbIH iWwiHae 6ananapabiH) NnanganaHybliHa apHanMaraH.
KayincisgiriHe >xayanTbl agam Kypbiffbl nanganaHybiH
Kagaranaca Hemece Hyckaynap 6epin Typca faHa onap
KYPbIFbIHBI NanganaHa anagpl.

» ApHaribl KongaHba apkbiibl bananapbliH, KYpblFbIMEH.
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« Bapnblk opam matepuangapblH 6ananapgaH ansic ycran,
KOKbICKA TWICTi TypAe Tactay Kepek.

« ECKEPTY: Kypbinifbl MEH OHbIH KOrmKeTiMAai Benikrepi
navganany kesiHge Koldagbl. KypbiiFbl navganaHbiiFraHaa
Hemece On Cybln XaTkaHaa, oFaH 6ananap MeH yi
XXaHyapnapblH XakblHAaTNaHbI3.

» Kypbinfblga 6ana kayincisgiriHii kypanbel 6ap 6onca, oHbl
Bencenaipy Kepekx.

« bananap KypblffblHbI XXeHAEY XaHe Tasanay »XyMblCTapblH
Bakplnaycbl3 opblHAaMaybl Kepek.

1.2 XXannb! Kayincisgik

« byn Tek Taram nicipyre apHanfaH KypbiFbl.

» Byn Kypbinfbl ilwki opTaga 6ip oT6acbIHbIH, TYPMbICTbIK
nanganaHyblHa apHarfaH.

» byn KypbInFbiHbl KEHCENepae, KoOHakyn benvenepiHae,
TOCEK XXOHe TaHfbl ac KaMTaMacbI3 eTiNeTiH KOHaK
GenmenepiHae, dbepma ynnepiHae xeHe MmyHaamn
nanganaHy (optawa) TypMbICTbIK NanganaHy
AeHrennepiHeH acnanTbliH Backa ykcac TypFblH XKalaa
nanganaHyfa 6onagsbl.

« ECKEPTY: KypblInfbl MEH OHbIH, KormkeTiMai 6enikrepi
nanganany kesiHae Kbldaabl. Kel3abIpfFbil anieMeHTTepre
TVin KeTney yLwiH abarnay Kepekx.

« ECKEPTY: Maii Hemece ecimaik Malibl KOCbIfiFaH Taramabl
asipney beTiHe Kapaychbl3 nicipce, kayinTi 60nybl xxaHe epT
LUBIFYbl MYMKIH.

« TyTiH WbIKca, KbI3biN KeTKeHAi 6ingipeai. ©3ipney oTbIH
eLlipy YLWiH cyabl ewkalwaH nanganaHbanpl3. KypbinfbiHbl
OLWIpiHi3 XXaHe anblHaapabl epT CeHaipy XabblHbl HEMece
Kaknak cusikTbl BipaeHeMeH abbiHbI3.

« ECKEPTY: KypbinifblHbl TaMep CUSKTbI CbIPTTaH KocaTbIH
KypanMeH xabablkTamay Hemece Xui KOCbISbIMN X8HEe COHin
TypaTbIH Xeninepre Kocnay Kepek.
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« CAKTbIK ECKEPTY: lMicipy npoueciH Kagafranay Kepek.
[Micipy 6apbicbl Kbicka 6onca, y3aikcia kagaranan oTbIpy
Kepek.

« ECKEPTY: ©pT kayni 6ap: 3attapabl a3ipney 6eTttepiHae
cakTamaHbI3.

* [Nblwak, LIAHbILIKbI, KAChIK XOHe Kaknak Topi3ai Temip
3aTTapapl e3|pney beTiHe KorMaHbI3, cebebi bickin KeTea;.

* KypbInfbIHbI KipiCTIpiNreH KypblfbiMFa OpHaTY anabiHaa
navaanaHbaHbI3.

» Kypanabl TazapTy ywiH 6yMeH TasapTKbILWThbl
nanganaHbaHbI3.

* [ManganaHbin 6bonFaHHaH KewiH a3ipney 6eTiHiH 3NeMEHTIH,
blObIC aHbIKTafbILLKa CYMeHOEN, OHbIH, 6ackapy TeTiriMeH
COHJIpIHI3.

» Erep weiHbl kepamuka 6eT / WbIHbI CbiHCA, ANEKTPp KaTepi
nanga 6onmac ywiH KypbiUFbiHbl COHAIPIHI3 XXoHe ToK
KO3iHEH afbITbIHbI3. KypbISiFbl TOK KO3iHE 3f1eKTp Kopaniachl
apKblSibl KOCbINFaH 6orica, KypblifFblHbl TOKTAH afbITy YLUIH
CakTaHabIpFbIWThl anbiHbI3. Ocbl Xarfgarnapaa yakineTTi
KbIBMET KepceTy opTanblifbiHa XxabapnacbiHbl3.

» Kyat cbiMblHa 3aKbIM Kence, KayinTi bongsipmay YLUiH OHbl
OHAIpYLUI, YOKINeTTi KbI3MET KepceTy opTasiblfbl HEMece COJl
CUSIKTbI BiNikTi MamaHgap aybICTbIpybl TUIC.

« ECKEPTY: lNicipy KypbInfFbICbIHbIH ©HAIPYLUICI XXacaFaH neLu
KOpFafbllUTapabl FaHa HeEMeCe KYpbIiFbl eHA4ipYyLUIC
nanganaHyLbl HyCKaynblfblHAA apHaKrbl KOPCETKEH HEMeCe
KYPbIFbIHbIH ©3iHE OpHAaTbINFaH KOpFafbllTapabl FaHa
kongaHblHbI3. Cal KenVEenTIH KopFaFbllTapabl
nanganaHcaHbl3, OKbIC XaF4an OpblH anybl MyMKIH.

2. KAYINCI3AOIK HYCKAYIIAPBI

2.1 OpHarty

/\ ECKEPTY!
/\ ECKEPTY! >Kapal§aTT_ay HeMece KypblnFbiFa 3aKbIM
Ocbl KypbIIFbIHbI TEK BiNiKTi MamaH FaHa keny Kayni 6ap.

OopHaTyFfa Tuic. * Opam maTepurangapbiHblH 6apnbiFbiH
anbiHpI3.
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* ByniHreH KypbInfbIHbI OpHATNAHbI3 HEMece
iCke KoCnaHbI3.

» KypbinFbiMeH Bipre »xeTkisinreH opHaTty
HyCKaynapbiH OpblHAaHbI3.

*  KypbinfFbinap MeH 3aTTapAblH apacbiHaarb
MUHUMYM KaLUbIKTbIKTbl CaKTaHbI3.

»  Kypbinfbl ayblp 6onFaHabIKTaH, OpHbIHAH
XbIMKbITKAH Ke3ae apkallaH aba
6onbIHbI3. DpKallaH Kayincisaik konFabbl
MeH OiTey asiK KMiM KMiHi3.

+ KopnycTblH KecinreH 6eTTepiHe binFan
Kipin ynkenTin >xidepmec yLuiH
TbiFbI3aarblLLNeH BiTeHs.

*  KypbInfFblHbIH aCTbIHFbI XaFblH Oy MeH
bIfFanfaH KopFaHbI3.

*  KypblNFbiHbI €CIKTIH XaHblHa HeMece
TepeseHiH, acTblHa KoMaHbI3. byn ecik
HemMece Tepese allblfiFaH Ke3fae bICTbIK
bIAbICTAP KypbINFbIAaH Kynan ketney yLliH
KaxeT.

* Op KypbINFbiHbIH aCTbIHFbl XaFblHAA 63
xengeTkiwTepi 6ap.

» Erep KypbinfFbl TapTnaHbliH, yCTiHE
opHaTblinca:

— XengeTkilwke Kipin keTyi MyMKiH
KilLKeHe KaFasgapabl Hemece
napakrapapbl cakramanpl3, cebebi
onap cankplHAAaTKbILKA 3aKbIM
KenTipyi Hemece cankblHAaTy XXYNECiH
3aKbIMAaybl MYMKIH.

— KypbInfbIHbIH aCTbIHFbI XXafFbl MEH
TapTnaga cakranfaH saTTapablH
apacblHa kemiHAe 2 CM OpbIH
KangblpblHbI3.

*  KypblFbIHbIH aCTbIHFbI XaFblHAA
opHanackaH ke3 kenreH 6enriw naHenbgi
anblHbI3.

2.2 3neKTp TorbiHa KOcy

/\ ECKEPTY!

©OpT XoHe aneKTp KaTepiHe yLblpay Kayni
Oap.

» Bapnblk anekTp KocbInbIMbIH BinikTi
AneKTpLi .

» Erep benriwe (@) TEXHVKarnbIK aKknapar
TaKTanwacbklHAa xasbiMaca, KypbInFbiHb.

» KaHnpawn pa Gip apekeTTi opblHAay
anablHAA, KYPbISFbIHbIH, 9NeKTp KeniCiHeH
aXblpaTblNFaHblHA KO3 XEeTKi3iHi3.

+  TexHuKanblK aknapaT TakTacblHAaFbI
napameTprepain, Herisri kyaTnex

XabpblkTay )eniciHgeri anekTp
napameTpnepiHe covikec KeneTiHiHe Ke3
KETKI3iH|i3.

KypbInfbl AypbIC OpHATbINFaHbIH
TekcepiHi3. boc api AypbIC emec anekTp
XeniciHiH kabeni Hemece alwacsl (6ap
6onca) aFblTnaHbl TbIM bICLITbIN Xibepyi
MYMKiH.

Oypbic xeninik kabenbai nanganaHbiHpbI3.
YKeninik kabenbAiH WwWaracyblHa MyMKiHAiK
GepMeHis.

AmopTU3aTop OpHaTbIfFaHbIH TEKCEPIHI3.
Cbimra gedopmaumsFa kapchbl
KancblpMaHbl nanganaHbiHbI3.
KypbInfFblHbI po3eTkara xanfaraH kesae
xeninik kabenb Hemece awwa (bap 6onca)
bICTbIK KyPbIffblfa HEMece bICTbIK blAbICKa
TN KeTneyiH kagaranaxbis.

Ken TapmakTbl agantep MeH y3apTKblLL
cbiMAbl KongaHb6aHbI3.

KypbinfbiHbIH awackl (6ap 6onca) meH
xeninik kabenbre ewobip 3aKbIm
KENTIpMEHi3. 3akbiMaarnfaH xerninik
kabenbai aybICTbIPY YLUiH yaKiNeTTi
KbI3MET KepceTy opTarsblfbiHa Hemece
3MeKTp MamaHblHa xabapnacblHbl3.

TOoK Xypin TypFaH XaHe rmaponsonaumsacol
Gap GeniekTepai anekTp kaTepiHeH
KOpFay YLUiH Kypanchl3 anbiH6anTbIH eTin
MblIKTan opHaTy Kepek.

KypbInfFbIHbIH allacklH po3eTkara Tek
KYPbINFbIHbI OpHaTbIN GoNFaHHaH KeniH
faHa KocblHbI3. OpHaTbIn 6onFaHHaH KeniH
aluaHblH KoM XeTeTiH )epae TypraHblHa
KO3 XEeTKi3iHi3.

Erep poseTka GekiTinmereH 6onca, awwaHbl
xarnramaHbi3.

KypbInfbIHbl @XbIpaTy YLUiH 3NeKTp
CbIMblHaH TapTnaHpI3. OpAanbiM Kopek
aluaHbl KONMMEH TapTbin LUbIFapblHbI3.

Tek AypbIC OKWaynarbIWw Kypangapabl
KONAAHbIHbI3: XENiHi KOpFanTbiH
aXblpaTKbIWTapabl, CakTaHAbIPFbILUTAPAbI
(ycTaTkbiWTaH anbiHFaH 6ypaHgans
CaKTaHAbIpFbILITAp), Xepre TyhblkTanyaaH
KOpFay TeTiKTepi MeH TyMbIKTarbILUTapPAbI
nanganaHbliHbI3.

OneKTp KOHABIPFbICHIHAA KYPbIFbIHbI KE3
KenreH TOK NOMICTEPIHEH axbIpaTyFa
MYMKiHAIK 6epeTiH oKwaynaFblL KypbInFbl
6onybl kepek. OKLwaynarbIlw KypbliFbliaa
KeHairi 3 MM-4eH kem emec caHplnay 6ony
Kepek.
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2.3 NManpanaHy

/\ ECKEPTY!

YKapakat any, Kynin kany eHe TOK COFy
kayni 6ap.

Byn KypbInFbIHbIH TEXHUKATbIK
cunaTTamachbiH ©3repTrneH;s.

BipiHWi peT nanganany angeiHaa 6ykin
OpaybILWThI, XXancblpMmanapAbl XXaHe
KOpFaFbIL NneHkaHbl (TuicTi 6onca) anbin
TacTaHpl3.

YKenpety caHblnaynapbiHbIH OiTenmMereHiH
TEeKCepiHi3.

YKyMbIC icTen TypFaH KypbInFbIHbI
HasapAaaH TbIC KanablpMaHbI3.

Micipy animarbiH KongaHbin 6onFaHHaH
KeliH apkaLuaH «offy (ewwipy) kyriHe
OpHaTbIHbI3.

Micipy anmakTapblHa Nbllakrapapl
Hemece KoCTpern KaknakTapblH KotoFa
6onmangbl. Onap bICTbIK 60nybl MYMKIH.
KypbInfFbIHbI AbIMKbIN KONAapMeH Hemece
cyFa Tuvin TypFaHga naviganaHbanpis.
KypbInfbiHb XXyMbIC 6€Ti HemMece cakTtay
OeTi peTiHAe nanganaHbaHbI3.

Erep KypbinfblHbIH 6eTi xapbinca,
KYPbINFbIHBI KyaT XeniciHeH aepey
aXblpaTbiHpbI3. Byn TOK COFybIH
oongplpMay YLiH icTenepi.

KypbIniFbl XyMbIC icTen TypraHaa,
XKypeKwmpaTkbiwbl 6ap nanganaHyLubinap
WHAYKLUMANBIK Nicipy aiMakTapbiHaH
kemiHeH 30 cm apanbikTa 60nybl KaxeT.
Taramabl bICTbIK MaiFa KOWCaHbI3, On
LaLbipaybl MyMKiH.

Erep ocbl KypbInFbIHbIH ©HAIPYLUIC
backalua kepcetnece, nicipy 6eTi MeH
blObIC apacblHAa antoMuHUI onbra
Hemece b6acka maTepuangapabl
narviganaHbaHpl3.

Byn kKypbinfFblga eHaipyLi yCbiHFaH
akceccyapnapabl FaHa naraanaHblHbI3.

» KypamblHAaa Tamak kanablkrapbl 6omybl
MYMKiIH NanganaHbiFad Man GipiHwi peT
nanganaHblfiraH MaiFa KaparaHga
TOMEeHIpek TemnepaTypaga epTeHyi
MYMKiH.

«  TyTaHfbilW eHiMAepai Hemece TyTaHFblLL
eHIMOEPMEH binFangaHabIpbinFaH
3aTTapAbl KypbIIFbIHbIH, iLiHe, XaHblHa
Hemece YCTiHe KOVIMaHbI3.

/\ ECKEPTY!

KypbinfbiFa 3akpim keny kayni 6ap.

/\ ECKEPTY!
OpTeHy XaHe xapbiny kayni 6ap.

Kbi3gblpFaHaa mavinapgaH TyTaHfblL
6ynap 6eniHyi MymkiH. Manapmer
nicipreHae, oTTbl HEMeCe KbI3abIpblriFaH
3aTTapAbl anbic yCTaHbI3.

OTe bICTbIK MaiaaH GeniHeTiH Bynap
e3[jiriHeH epTeHyi MyMKiH.
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» bBackapy TakracblHAa bICTbIK bigblCTapabl
caKkTamaHpI3.

¢ blcTblk TabaHbIH, KaknaFblH NELUTIH bICTbIK
olHek 6eTiHe KOVMaHbI3.

* blabicTbl KypFak bonFaHLwa karkHaTnaHbI3.

*  KypbInfFblHbIH YCTiHE 3aTTapAblH HeMece
bIAbICTAPAbIH KyfayblHa 0N 6epMeH;s.
BeT 3akbimaanybl MyMKiH.

* Osipney anmaktapblH 60C biAbIC KOWbIM
Hemece biablcCbl3 6enceHaipMeH;a.

»  KyMbinFaH LWOWbIHHAH XacarnfaH Hemece
acTblHa HYKCaH KenreH biabicTap, LWblHbI/
LbIHbI Kepamuka b6eTke cbi3aTt Tycipeai.
O3ipney 6eTiHAE XKbIMKbITY Kepek
BonrfaHaa apkaluaH ocbl 3aTTapabl
XKOFapbl KOTEPIH3.

2.4 KyTy xoHe Ta3anay

e KypbInfbiHbIH GeTiHaeri maTtepuangbly
canacbl Tycnec YLUiH Me3rin-mesrin
TasanaHpl3.

« Taszanay angbliHAa KypbInFbIHbI OLwipin,
CYbITbIHbI3.

e KypbInfbiHbl Ta3apTy YLWiH OymeH
Ta3apTKbILWThl NanganaHb6aHbI3 xaHe cy
OypKiMEH;3.

*  KypbInfFblHbl AbIMKbIS Xymcak WwybepekneH
TazanaHpbl3. beritapan xyfbilw 3aTTapabl
faHa konaaHbiHbI3. Erep 6ackacsl
KepceTinmece, XeMipril eHimaepai,
TYpNini >xekenepai, epitkiLuTepai Hemece
MeTann 3attapabl nanganaHbaHbI3.

2.5 KbiameT

e KypbInfblHbl XX6HAEY YLUIH YaKineTTi
KbI3MET KepceTy opTasblfbiHa
xabapnacblHbI3. Tek TynHycKanbIK
Kocankpl 6enwektepai nanganaHbIiHbI3.

« Ocbl 6HIMHIH iWiHAeri Wwam(gap) MeH
LwamaapablH Kocankel 6enwekTepi xxeke




catbinagbl: byn wampap temnepartypa,
ipin, binFanabinblK CUAKTbI TOTEHLLE
pusmKanbIK xxargavinapFa TYpPMbICTbIK
KYpbInFbiNapablH kKapchl TYpyblHA HEMece
KYPBIIFbIHBIH XKYMbIC XafFaarbl Typanbl
curHan 6epyre apHanfaH. Onap 6acka
kongaHbanapga nanganadyra
apHarnMaraH XaHe TypFbiH yinepai
XapblKTaHAbIPYFa CorKec kenvenai.

2.6 KokbicKka TacTtay

/N\ ECKEPTY!

XapakaTt any Hemece TyHLUbIFy kayni
bap.

3. OPHATY

/\ ECKEPTY!
Kayincisgik TapaynapbiH KapaHbl3.

3.1 OpHaTty angbiHaa

MewTi opHaTy angbiHAa, TEXHUKAnNbIK
aknapar TakTanwacblHaH TemeHaeri
aknapaTTbl Xasbin anbiHbI3. TexHuKanblk
aknapar Takranachl NewwTiH TOMEHTI
XafblHOa opHanackaH.

Cepuanblk HOMIPI ........ccceeeeennns

3.2 KipikTipinreH newTrep

KipikTipinreH newTepai, acnanTbl 4ypbiC
KOHAbIPbIIIFaH NeLTepre xeHe CTaHaapTThbl
TananTapfa can KeneTiH XXyMmblCc 6eTTepiHe

KypacTbIpFaHHaH KeWiH FaHa nanganaHblHbI3.

3.3 KocbinbIM kabeni

» [nuTta KocbinbiM KabenimeH
navpganaHbinagpl.

* HykcaH kenreH Kyat CbIMbIH aybICTbIpY
YLiH MblHa Kabenb TypiH KongaHbIHbI3:
HO5V2V2-F 6yn 90°C He orapblipak
TemnepaTypara Te3efi. YokineTTi KbiameT
KepceTy opTanblfbiHa xabapnacbliHbI3.
Kocbinbim kabeniH Tek BinikTi anekTpLui
aybICTbIPYbl KEPEK.

*  KypbInfFblHbl yTURM3aumsanay xonbl
Typarbl aknapar any yLiH gunepre,
OHAIPYLUIHIH, yaKINeTTi TyNFacbiHa Hemece
XKeprinikTi KaTTbl TYPMbICTbIK KanablkTap
oneparopbiHa xabapnacbiHpi3.

*  KypbInfFblHbI 3NEKTP XeniciHeH
aXblpaTblHbI3.

*  KypbInfFbiFa aKblH OpHanackaH anekTp
CbIMbIH KECIM, KOKbICKa TacTaHbl3.

3.4 KypacTtbipy

KypbinFbiHbl @ya TapTKbILWThIH acTeiHa
opHaTCaHbl3, KypblNFbinapablH apacbiHaarb
MVH. KaLUbIKTBIKTbI OPHATY HyCcKaynapblHaH
KapaHpl3.
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Kypbinfbl TapTnaHbi YCTiHE OpHaTbINCa,

neLuTiH XengeTkili TaFam nicipy 6apbicbiHAa

TapTnagarbl 3aTTapAbl XKblbITYbl MYMKIH.
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TemeHperi cbi3baga KepceTinreH Tonbik
aTtayabl Tepy apkpeinbl «Electrolux
NHAOYKLUMANBIK NUTAcbiH OpHATY a4ici —
XKYMbIC YCTENiHe OpHaTYy» BUAEO OKYIIbIFbIH
KapaHbl3.

Y 'I' h www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

Q_

Y

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation




4. BYVIbIM CUMATTAMACHI

4.1 Micipyre apHanfaH 6eTTiH
KepiHici

I =

4.2 backapy naHeniHiH KepiHici

MHAayKumsnbIK nicipy anaHbl
Backapy naHeni
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KypbInFbIHbI iCKe KOCY YLUIH CEHCOPIbIK epicTepdi nanganaHbiHbi3. beHebeTTep,
MHAMKaTOpnap MeH Abl6bICTbIK curHangap Kam dyHKUManapablH XXyMbIC )XacanTbIHbIH

KepceTeai.

CeHcopnblk
epic

TyciHgipme

H

MeLwTi KOCy XoeHe eLipy YLiH.

)

Kynbintay Hemece Bana kayincisairi KypbinFbicbl 6enceHaipy Hemece eLuipy.

BenceHpi aimakTbl kepceTy.

=

CountUp Timer nHgukatopbl.

]
D|IO|am| DO

Kepi caHak Tanmepi nHankaTopsl.

Taiimep gucnneiii: 00-99 MUHYT.

| 1 ]
—

~Hlolf >
.

Bridge Kocy »aHe eLlipy xeHe pexumaep apacbliHaa aybICTbIpy.
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CeHcopnblk TyciHaipme

epic
E’ @ Taiimep OYHKUMSHBI TaHaay.
E _I_ — YaKbITTbl apTThipy HEMece asanTy.
= Hob?Hood Kocy oHe eLwipy.
| I Kigipic Kocy >aHe eLuipy.
P PowerBoost 6encexaipy.
Kel3apipy napameTpiH opHaTy: 0-9.
Q PowerSlide Kocy >aHe eLuipy.

5. OPKYHAIK KONOAHY

/\ ECKEPTY!
Kayincisgik TapaynapbiH KapaHbl3.

5.1 Kocy xaHe ewipy

MewTi KOCY HEMECe eLuipy YLiH (D TYWMECIH
1 cekyHA G0Vbl TYPTIH3.

MewwTi KOCKaHHaH KeniH 6ackapy naHeni
XaHagbl Aa, NewTi CeHAipreHHeH KeniH
eweni.

5.2 ABTOMaTtThbl TypAae eLwipy

DYHKLMA NewTiH YCTIH ToMeHAeri
Xafgaunapga aBToMatTbl Typae
ceHpipeni:

* newwTiH ycTiHe 50 cekyHa Govibl eLwbip
blAbIC KOMbINMaca,

*  bIOBICTbI KOWFaHHaH KeriH 50 cekyHa Kbi3y
napamMmeTpiH opHaTnacaHbI3,

» Dackapy naHeniHe 6ip Hapce Terin
ancaHpl3 Hemece on 10 cekyHATaH apTbIK
(blAbIC, KMiM T.C.C.) xabblK Kanca.
[bIBbICTBIK CMrHan ecTinreHae, new
ceHeai. backapy naHeniHeH 3aTTbl anbin
TacTaHbl3 HemMece OHbl TasanaHpl3.

* Mew TbiM KaTTbl Kbi3agb! (Mbicansl,
KacTptofb KarHaTbifFaH ke3ge). MewrTi
KarTagaH kongaHap angblHaa, nicipy
anaHplH CybITbIHbI3.
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* nicipy aymMarblH CeHipMeceHi3 Hemece
KpI3y NapameTpiH e3repTneceHi3. bipas
yaKbIT ©TKEHHEH KeliH neLw ceHeqi.

Kbi3ablpy napameTpi MeH NnuTa CeHeTiH

YyakKbIT apacbiHAafbl 6alnaHbIc:

MnuTta MblHa
yaKbITTaH KeriH

XKbiny napametpi

ceHegi
1-2 6 caraT
3-4 5 carat
5 4 cafrat
6-9 1,5 carat

5.3 MNicipy anmarbIH nanaanaHy

/\ ABAWUINAHbI3

Backapy naHeniHe bICTbIK Micipy
bIAbICTAPbIH KONMaHbI3. DNeKTPOHUKaIbIK
GernLiekTepre HyKcaH Kenyi MyMKiH.




blabicTapabl TaHganFaH nicipy anaibiHbIH,
Typa opTacbliHa KOMbIHbI3.

VHAayKumsnblk nicipy anadaapsbl biAbICTbIH
TYOiHiH enemiHe aBTOMaTTbl TYpAE
Genimageneai.

blabICTbl AypbIC OpbIHFa KoFaH4a, neLw
blAbICTbIH KOVbIIFaHbIH aHbIKTan, TUICTi
Dackapy xonarbl xxaHagbl. backapy
XKONarbIHbIH YCTIHTi XXaFblHAA KbI3bi Micipy
WHAMKaATOPbI KOPIHiM, blAbICTbIH, TYPFaH OPHbIH
KepceTeai.

Backapy naHeniHaeri ap TekLwe UHAYKLNANbIK
nicipy anaHblHAarbl Nicipy anaHblH 6ingipeai.
AnaH nHaunkaTopnapsbl kar nicipy anaHblHbIH,
kaHaan 6ackapy xonafbiMeH 6ackapbinbin
TYpFaHbIH KepceTea.

5.4 XXbiny napamerpi

0o 12 "5 67 8 9 P

1. Backapy xxonafblHAarbl kanaysbl Xbiy
napameTpiH 6acbiHbI3. [Ticipy aymarbl
YLUiH XbIfly NapaMeTpiH opHaTy Hemece
e3repTy YLiH caycarblHbI3abl 6ackapy
TaKTacblHbIH OOMbIMEH XbITKbITa anachbl3.

2. Tlicipy aymarblH Kocy yLiH O Ty/MeCiH
6acblHbI3.

Micipy anmarbiHa kacTpengi Kowbin, Kbi3y

napameTpiH OpHaTKaHHaH COH, KacTpengi

anbin TacTaraHHaH KeniH 2 MUHYT 6oVibl
earepicci3 kanagpbl. backapy >xonafbl MeH
nicipy anablHbIH MHANKATOPbI 2 MUHYT

XbinbinblkTangbl. Ocbl yakblT apanbiFbiHaa

KacTpengi karTa nicipy ariMarbiHa KOMCaHbI3,

Kbl3y NapameTpi kahTa Kocblnaabl. ©3re

Xardanga nicipy anmarbl ewesi.

5.5 OptiHeat Control (3 kagamabIK
KanablK Kbi3y MHOAUKaTOpPbI)

/\ ECKEPTY!

/=/- MHavkaTop aHbin TypFaHaa
KanablK bICTBIKTaH KyMikTep any kayni
bap.

VHaykumnanelk a3ipney anmakrapbl a3iprney
NPOLECI YLUIH KaXXeT Kpl3yabl Tikenewn
bIAbICTbIH TOMEHTi XaFblHAa TyAblpagbl.
LbIHbI KepamyKa bIAbICTbIH Kbl3ybIMEH
Kbl3agpl.

=/ =/ - wHAankaTopnapsl a3ipney anvarbl
bICTbIK kKe3e kepiHeai. Onap kasipri yakpiTta
naviganaHbinbin TypraH asipney
anmakTapablH kanablk Kbl3yblH kepceTesi.

CoHpain-ak 6yn nHamkaTop MblHa Xxarganaa

KOpPiHYi MYMKIH:

e TINTi Naganaxein )xatnacaxbi3 Aa,
iprenec a3ipney anmaxrapbl yLUiH,

* CyblK 83ipney anmMarblHa bICTbIK blAbIC
KOVibIIFaHAa,

* nnuTa 6enceHcisgipinrenae, 6ipak asipney
arimarbl ani bICTbIK ke3ae.

Byn nHamkatop e3ipney anmarbl cybiraHaa
XoFanagel.

5.6 Bridge

Byn dyHKums eki nicipy arimarbiH xanfavabl
»oHe onap bip arimak peTiHae KYMbIC icTenai.
DYHKUMAHBI YIKEH bIABIC YLUIH KOnaaHyFa
6onagbl.
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1. blagbicTbl eki nicipy anaHblHa KOWbIHBI3.
blabic eki anaHHbIH Aa OpTacblH Xaybin
TYPYybI KEpex.

) aK Tycke aybicabl.

2. DYHKUUSHBI KOCY YLUIH a) TYMMECIH
BacbIHbI3.

3. KbIdy napameTpiH opHaTbIHbI3.

blabicTap eki anaHHbIH Aa opTacbiH Xaybin,

Oipak 6enrineHreH xxepaeH acnan Typybl

Kepex.

—

DYHKUMAHBI BLUipY YLUiH m) TYWMECIH TYPTIHi3.

[Micipy anmakTapbl XeKe-XeKe XXyMbIC icTenai.

5.7 PowerBoost

Byn dyHkuma TricTi nicipy anaHbiHa kebipek
KyaT xibepefi xaHe on bIAbICTbIH KenemiHe
GarnaHbIcTbl. Byn dyHKUMAHBI Kbicka
yakbITka FaHa KocyFa 6onagpi.

MMicipy anaHblHa apHanfaH yHKLUSAHbI KOCY

YLLIiH P TYPTiHI3.
BenriHiH Tyci Kbi3blnFa aHanagbl.
DyHKUNS aBTOMATThI TYPAE COHEL.

®

Y3aKTblK NapamMeTpiHiH eH, yrkeH
MaHAepiH "TexHukanblk aknapat”
TapayblHaH KapaHbl3.
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5.8 Kipipic

yHKUMS KOCYnbl TYpFaHaa @ xene |l
Genrinepi narganaHbinaasbl.

DyHKUMA Tarimep PyHKUMaNapbIH
TOKTaTnamabl.

PyHKUMSHBI BenceHaipy YLiH || TYAMeELUIriH
0acblHbI3.

BenriHiH Tyci Kbi3binFa ariHanagbl. XKbiny
napameTpi 1-re geviH TeMeHaeTINgj.

DYHKLUMUSAHBbI OLWWIipY YLUiH: I TYWMELLITiH
bacbiHpbI3. TaHba ak Tycke 6osnaapl.
AnabIHFbI Kby NapameTpi Kocbinaap.

5.9 Tanmep

Q Kepi caHak Tanmepi

Byn dyHKUMsaMeEH nicipy anaHplHbIH 6ip nicipy
LMKIbl Ke3iHAE KaHLLA yaKblT XYMbIC
iCTENTIHIH KepCeTIHi3.

AnabIMeH Kbldy napameTpiH, cogaH KewiH
PYHKLMSHBI OPHATbIHBI3.
1. PYHKUMAHDBI iCke KOCYy HEeMece yaKbITTbl
e3repTy YLWiH \J TypTiHi3.
SR o T +
[vcnnenge WU Tanmep yudpnapbl xxoHe

XeHe ~ mHaukaTopnapsbl naiga 6onagbl. Q
TYCi KbiI3bInFa ariHanagbl, cofaH KeuriH akka

@ arHanagpl.
Tanmep Konbinmaca, nHankatopnap 4
CeKyHATaH KeniH kepiHbewn keteqi.

2. YakbITTbl OpPHATY YLUiH + Hemece —
TYPTiHi3 (00-99 MUHYT).
3 ceKyHATaH KeliH Tanmep aBToMaTThbl TYpAe

Kepi caHai 6actangbl. @ + KoHe —

UHAMKaTOpnapbl XXorFanaasl. Q KbI3bIN TyCTE
kana 6epegi.
YakbIT asikTanraH kesze, OAblObICTbIK cUrHarn

T . . o
ecTinin uu 6enriweci XbInbblKTakabl.
CurHangpl TOKTaTy YLUiH Q) TYPTiHI3.

DYHKUMAHBI BLwipy: @) TYWMECIH TYPTiH3. +
XK8He ~ MHaMKaTopnapbl XaHagpl.

<M P
[dvcnnenge UL opHaTy YLWiH — Hemece +
KonAaHbIHbI3. AnbTepHaTnea peTiHAe KbI3y



napameTpiH 0 kannbiHa KotoFa bonagel.
HaTuxeciHae curHan ectineai xaHe Tanvep
Oipxona TokTangpl.

® CountUp Timer

[Micipy anaHAapblHbIH XYMbIC icTey
yaKbITbIHbIH Y3aKTbIFbIH 6aKbinay YLUiH OCbl
dyHKUMAHBI KonaaHyFa 6onagabl.

DYHKUNAHBI KOCY YLUIH @ TYWIMECIH eki peT
TYPTiHI3.

® WHAMKATOPbI KbI3bl TyCKe arHanbimn,
Tanmep aBTOMaTThbl TYpAe caHav bacTanabl.

DYHKUMAHBI BLwUipy: @ TYWMECIH TYPTiHi3.
MHOonKaTop Xapblfbl XXaHFaHaa, — - TYMMECIH
TYPTIH|3.

Q MWHYT canblHFbl OblIObIC

Ci3 6yn yHKUMSAHBI NeL icke KocblnFaH
Ke3ge, bipak elukaHaan nicipy anmarbl XXyMbIC
icTemen TypFaH Ke3ge KongaHa anachbis.
Backapy naHeniH kepy yLUiH bIAbICTbI NiCipy
anaHblHa KOVbIHbI3.

1. OYHKUMSAHBI KOCY YLUiH Q) TYWMECIH Q
VHAWKATOPbI Kbi3bIN TYCKe aybICKaHLIa
TYPTiH|3.

2. YakbITTbl OpPHATY YLUiH + Hemece —
TYWMECIH TYPTIHi3.

DYHKUNA 4 CeKyHATaH KeliiH aBToMaTTbl

Typaoe 6actanagpl. @ + one —

MHAMKaTopnapsbl Xorfanagpl. Q KbI3bln TycTe
kana 6epegi.

DYHKUNSAHBI OPHATKaHHAH KeWiH, bIAbICTbI
anbiHpI3.

YakbIT asikTanfaH kesge, AblObICTbIK CUrHan
N T . . .

ecTinin UuU 6enriweci XbInbnblKTanabl.

CwvrHangpl TOKTaTy YLiH @ TYPTIHi3.

DYHKUMSAHBI eLipy: @ TYNMECIH TYPTIHi3. +
XoeHe ~ uHavkaTopnapbl XaHagpl.

- AN R
Oucnneiige UL opHaTy yLWiH ~— Hemece +
KONAaHbIHbI3.

@

DYHKLMSA ellKkaHaan nicipy anMarbiHbIH,
XXYMbICbIHa 8cep eTnenai.

5.10 (& Kynbintay

Backapy naHeniH new xyMmbic icTen Typranaa
OyratTayra 6onagpbl. On Kbidy napameTpiHiH,
abalicbiaga e3repyiHe xxon 6epmenai.

AngbIMeH Kbl3y napameTpiH OpHaTbIHbI3.
DYHKUMAHBI KOCY YLUiH EI TYWMeCiH 6acbIHbI3.

Benri Tyci KbI3binFa anHanagbl xxeHe
XbINbIbIKTANAbI.

DYHKUMAHBI BLWUipY YLUiH El GoVibl TYPTIHi3.
BenriHiH Tyci akka aiHanagbl.

@

MewTi ceHpipreH kesae, ocbl PYHKLMA Aa
TOKTanapl.

5.11 Bana kayincisgiri KypbInfbiCbl

Byn dyHKkumsa nnnTaHbIH 6arikaycbl3 icke
KocCblnyblHa on 6epmenai.

Oyeni newTiH YCTiH KOCbIMN, Kbl3y NapameTpiH
opHaTnaHbI3.

DYHKUMAHBI KOCY YLUiH & ©enriciH Kpl3bln
TYCKe aiHarnfFaHLwa 6acbliHbI3.

Backapy »xonakrapbl kepiHbel keTeai.
MnuTaHbl axblpaTbiHpbI3.

@

MewTi ceHaipreH ke3ge dyHKLUMA ani
KoCynbl Typagbl.

DYHKUMAHBI TeK 6ip nicipy yakbITbl yLIiH
ewipy: MNewTi ® apKbINbl KOCbIHbI3. &

XaHagbl. | TYMMECIH aK Tycke ayckaHLua
TYPTiHi3. Backapy »xonaktapbl nariga 6onagbl.
KbI3y napameTpiH 50 cekyHA iwiHae
OpHaTbIHbI3. [NeLwTi )xyMbIC icTeTe anachis.

MewrTi (D KemeriMeH CeHAipreH kesae,
dYHKLMSA ani Kocynbl Typaaebl.

DyHKUUsHBbI Gipxxona ewipy: MewrTi
KOCbIHbI3, KbI3y MapaMeTpiH OpHaTNaHbI3. &
TYWMECIH aK TyCke aybICKaHLla TYPTiHi3.
Backapy »onakTtapbl nanga 6onagpi.
MnuTaHbl axblpaTbiHbI3.
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5.12 & PowerSlide

Byn yHKUMA bIALICTBI MHAYKUUSAMBIK
anaHHbIH 6acka >epiHe XbIMKbITY apKbinbl
TemnepaTypaHbl peTTeyre MyMkiHaik 6epeai.

DYHKUNS HAYKLMSAMBIK anaHabl Kbi3ablpy
napameTprepi ap Typni ywiH anaxfa 6enepi.
[Mew nicipy blAbICIHBIH, OPHbIH aHbIKTarkab!
)KOHE OHbIH OpPHbIHA COMKEC KeNeTiH Kbi3y
napameTpiH peTTenai.

®

PyHKUMAHBI NarnganadFana, Tek 6ip
blAbIC FaHa NanganaHbiHpbI3.

KbI3y napameTpiH e3repTkiHi3 kerce,
bIAbICTbI KeTepin, 6acka anaHfa
KOVbIHbI3. blabICTbI ChIPFbITKAHAA MELUTiH,
YCTiHe CbI3aT TYCiM, eHi KeTyi MyYMKiH.

* AnaH nHgmkaTopbl TinTeH Gip anax
KonaaHbInbin Typca Aa eki anadabl kenip
peTiHae KepceTeai.

* AnangapablH kemiHge Gipeyi aBTomatTbl
TYPAE KOCbINca, Kbidy napaMeTpiH KongaH
peTTeln anachbis.

* Op OpbIH YLUiH KbI3AbIpy NapaMeTpiH Xeke
e3repTtyre 6onagasbl. MewrTi ceHaipreHae
new yHKLUMSHbI XaablHaa cakran,
PYHKLMSAHBI Keneci Xonbl icke KockaHaa
KanTa KkongaHagbl.

* KbI3y napameTpiH e3repTkiHi3 kence,
bIAbICTbI KeTepin, 6acka anaHfFa KOMbIHbI3.
blabICTbI ChIpFbITKAHAA NELUTIH, YCTiHE
CbI3aT TYCiM, eHi KeTyi MYMKiH.

DYHKUNAHBI KOCY YLUIH (Q TyMMeciH 6acbIHbI3.
TaHba KpbI3bln Tycke 6osnaabl xeHe 6ackapy
XonaFbl 84enkKi Kpldy napameTpiH kepceTesi.
BaprnbIk nicipy anaHbl 9 MUHYT XyMbIC
icTenai.

9 MWHYTTaH KeliH OblObICTbIK CMrHan ecTineai
»XoHe 6oc nicipy anaHaapbl ceHeai. byn

YHKUMAHBI XanFacTbIpy YLUiH & TYWMECIH
BacbiHbI3. KacTpengi xblmKbITyblHbI3Fa
HEMECE OHbI XXaHa Kyure
opHanacTbIpyblHbI3fa 6onaapl.

Openki Kpldy napameTpiH e3repTy YLUiH
ackapy xonafblH KONIMEH TypTiM, TUICTi
OeHrenai TaHaaHbI3.

* Dpenki Kbldy NapameTpiH Tek erep
dyHKUMA Bencenai 6bonca FaHa
e3repTyiHisre 6onagbl.
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*  Op NO3UUMA YLUIH d4enKi Kpl3y
napameTpnepiH 6enek eareptyre 6onagbl.
MewTi ceHpiprenae, on cisaix
napameTpiepiHi3ai ecTe cakTanabl XXaHe
Keneci PYyHKLUMSHBI icke KockaHaa
KongaHagbl.

DYHKUMAHBI BLwUipy YLUiH @ TYWMECIH TYPTiHi3.
TaHba ak Tycke ayblcagbl.

5.13 = Hob?Hood

Byn — nnuTtaHbl apHaribl aya TapTKbILL
Kyparfa xanranmTblH KEHEeWUTINreH peTTeneTiH
dyHKuMS. [Nelw neH aya TapTKpllW Kypan ekeyi
A€ UHMPaKbI3bIN CUrHAN KOMMYHUKATOPbIMEH
)abablktanFaH. XXengeTKilWTiH, XKblngamabiFbl
pexvM napameTpi MeH NeLTiH, YCTiHAeri eH
bICTbIK blAbICTbIH TEeMMepaTypachl GorbIHLLIA
aBTOMaTTbl TypAe aHbikTanagbl. CoHgan-ak
nnuTagaH XenaeTkilWwTi konmeH backapyra
6onagbl.

@

Aya TapTKbILL KypangapablH, Kenwinirinae
BacTtankplga KawblkTaH 6ackapy xyneci
axblpaTbinbIn Typagbl. PYHKUMSHBI
naviganaH6an Typbin OHbl 6enceHaipiHi3.
KocbimLla aknapaTtTbl aya TapTKbiLL
KypangblH nanganaHy HyckaynblFblH
KapaHpI3.

®DYHKLMAHBI aBTOMATTbI Typae 6ackapy
PyHKUMSHBI aBTOMATThLI Typae 6ackapy yLiH
aBTOMaTThl pexumai H1-H6 peTiHae
opHaTbIHbI3. [Mew 6actankeiaa H5 peTinae
opHatbinazbl. el >XyMbIC iCTereH camblH
copFbILL apekeT eTeqi. MNew biAbICTbIK
TemnepaTtypacbiH aBTOMaTTbl TYPAE aHbIKTan,
KEeNAETKILTIH XblngamablFbliH peTTenai.

XapbIKTbl 6enceHaipy

[MewwTi icke KOCKaH ke3ae new aBTomatThbl
TYPAE XapblKTbl KOCaTbIHAANM eTin opHaTyFa
©onagpl. On ywiH aBToMaTThl pexumai H1-
H6 peTiHae opHaTbIHbI3.

@

CoprbllUTarbl XapblK NELWTi COHAIPreHHeH

KeWiH 2 MUHYTTaH KeWiH ceHeai.




ABTOMaTThI pexumaep

ABToM Kamnnart KYblpyZ)
atThl y1)
XKapblK
Pexum HO Ouwipyni Owipyni Owipyni
Pexum H1 Kocynbl  ©wipyni Ouwipyni
Peskum H23) Kocynbl  XKenpeTkiw >KenpeTkiw
Xbingamabl  Kbingamabl
Fbl 1 Fbl 1
Pexum H3 Kocynbl  ©uwipyni XKenpetkiw
XKblngamabl
bl 1
Pexum H4 Kocynbl  Xenpgetkiw KengeTkiw
XKbingamabl  Kbingamabl
Fbl 1 bl 1
Pexum H5 Kocynbl  Xengetkiw KengeTkiw
XKbingamabl  Kbingamabl
Fbl 1 bl 2
Pexum H6 Kocynbl  Xengetkiw KengeTkiw
XKbingamabl  Kbingamabl
bl 2 bl 3

1) Mew KariHay NpoLeCiH cesin, XenaeTKilTiH,
XblNAamablFblH aBTOMAaTTbl PeXumre cai Kocaabl.

2) Meww KybIpy NpoUeciH cesin, XenaeTKilTiH
XblNAamablFblH aBTOMATTbI PeXUMre car Kocaabl.

3) Byn pexum XengeTkill NeH Wwamabl Kocaabl XoHe
Kenecire Tayengi emec: Temneparypa.

ABTOMaTThI peXxnmai esrepTy

1. KypbInfbiHbl COHAIPIHI3.

2. 3 cekyHpg Govibl ® TYPTiHi3.

[ucnnen xxaHagbl oa, ceHen,.

3. 3 cekyHg Govibl & TYPTIH3.

4. O TYWMECIH H Genriweci xaHraHwwa
OipHeLue peT TypTiHi3.

5. AsTOMaTThI pexumai TaHaay yLiH
TavimepgaiH + TYWMECIH TYPTiHi3.

[Micipyai askTaraHHaH KeviH XXaHe neLwuTi

ceHAiprenae, CoOpFbIWThIH XenaeTKiwi ani ae

6enrini 6ip yakbIT 60Vibl )KyMbIC iCTEYi MYMKiH.

Ocbl yakbITTaH KeWiH XyWne xenaeTkiluTi
aBTOMaTThbl TypAe COHAIPIN, XKenaeTKiLTi
anpgarbl 30 cekyHp, iWiHOe Ke34encok Kochin
KOIOFa xon 6epmeniai.

@

CopfbILTbI COpPFbILL NaHeniHAe Tikenen
naviganaHy yLwiH pyHKUMAHbIH,
aBTOMATThbl PEXUMIH OLLIPIHI3.

YKengeTKiWwTiH XKblngamabiFbiH KONIMEH
backapy

CoHpali-ak, XenaeTKilTi neL apkpinbl
KonmeH ge 6ackapa anachbl3.

Mew Kocynbl TypraHaa = TyWMeCiH 6acbiHbI3.
Byn dyHKUMAHBIH, aBTOMATTbI PEXUMIH
COHAIpIN, XenaeTKILUTIH XblngamabiFbIH
KONMMEH e3repTyre MyMKiHAik 6epegai.

Z 6enriciH 6backanaa, »xengeTkiwTiH
XblngamaplFbiH 6ip Gipnikke kebenTtecis. EH,

XKOFapfbl AeHrewre xxeTkenae = 6enriciH
karTa 6accaHbl3, XxenaeTKilTiH
XbingamablFbl 0-re KorbInbIn, TapTKbILW
KYPbINFbIHbIH XXenaeTkiwi ceHeai.
>KengeTkiwTiH XblngamablFbiH 1-re Konbin

KenaeTKiWwTi Kocy ywiH = 6enriciH 6acbiHpI3.

@

PYHKUMAHBIH, aBTOMATTbl PEXUMIH iCKe
KOCY YLUiH NewTi CeHAipin, kanTa icke
KOCbIHbI3.

5.14 OffSound Control (ObIObICTbIK
cuUrHangapabl COHAiPY XaHe Kocy)

AnpgbIMeH newTi CeHAipiHi3.
1. [llewrTi Kocy yLUiH ® 6enriciH 3 cekyHA

KOCbIHbI3.
[Oucnnen xaHaabl Aa, ceHen,.

2. 3 cekyHg 6olibl EI TYPTiHi3.

b0 nemece b | xanaps.
3. Kenecinepgain 6ipiH Tangay ywiH

TanmepaiH, + GenriweciH TypTiHi3:
- bi- curHangap ceHaipyni

- bO- curHangap Kocynbl
4. T[lew aBTOMAaTTHI TYPAE COHIM, pacTtayabl
KynTaFaHLLa KyTiHi3.
DyHKUMSA b opHaTkaHaa, TeMeHaeri
XaFgavinapaa faHa oblObICTbIK CUrHan
ecTineni:
. O TYpTKEHAE
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*  MuHyT calibiHFbI AblObIC Benriweci ceHeni
» Kepi caHak Talrimepi 6enriwieci ceHepi
» Dackapy TakTacblHa bip Hopce KorFaHaa

5.15 KyaTTbl 6ackapy

Erep GipHelwe arimak 6encengi 6onbin,
TYTbIHATbIH KyaT KyaT Ke3iHiH LeKTeyiHeH
acbIn ketce, Byn yHKLMSA KOmKeTiMAI KyaTTbl
Oapnblk nicipy aimakTapbl apacbiHga 6enegi.
Mnuta TypFbiH Xaiaa opHaTbInNFaH
CaKTaHabIpFbILUTAPAbl KOpFay MakcaTbliHAa
KbI3y NapameTpriepiH peTTenai.

» [licipy avimakTapbl newTiH dpazanapblHbiH
OpHanacyblHa X8He HeMmipiHe calikec
TonTacTbipbinFaH. Op dasaga 3680 Bt
KenemiHge mMakcumangbl 31eKTPIiK XyK
Oap. Erep nnuta 6ip cdhasagarbl 6apbiHLa
KOMmKeTiMAi KyaT LeriHe xeTce, nicipy
aliMakTapblHbIH KyaTbl aBTOMaTThl TYpAe
asaagbl.

» Kyartbl asanTbifiFaH nicipy anadaapbl yLiH
Gackapy naHeniHae eH yIKeH bikTuman
Kbl3y napameTpnepi kepceTineai.

6. AKbIN-KEHEC

/N\ ECKEPTY!
Kayincisgik TapaynapbiH KapaHbl3.

6.1 blgbic-ask

®

MHaykumsnsik nicipy anadaapb! yLwiH
KYLUTi 9MEeKTPOMarHuTTIK epic biAbICTbI
Tes Kpl3ablpagbl.

MHaykumanelk nicipy anadaapbiH TUICTI
bIAbICTAPMEH KONMAAHbIHbI3.

* blabicTbiH TYGi MyMKIHAIMHLLE KanblH XaHe
Teric 6onybl kepek.

+ TnuTaHbIH yCTiHe KoloaaH BypbiH
TabaKTbIH Ta3a xaHe KypFak 605ybIH
KaMmTamachI3 eTiHi3.

*  Cbi3binyabl 6onabipMac yLliH kacTplonbai
KepamMuKanblk SiHEKKe CbIpFblTNaHbI3
HeMece bICKblramaHpI3.

blabic-ask maTepuansbi

* AYpbIC: LWOWNbIH, TEMIP, 3ManbMeH
kanTanfaH 6onaT, TOTTaHGaANTLIH TeMip,
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* Erep xorapbl Xblly napameTpiHe
KormkeTiMci3 6onca, angpiMeH 6acka nicipy
anaHgapblHAarb! Xblnyabl a3aiTbiHbI3.

*  DYHKUMSAHBIH KOCbINy-KOChINMaybl
blAbICTapAblH CaHbl MEH ernwiemaepiHe
GalinaHbICThbI.

KyaTtTbl nicipy anmaktapbl apacbiHaa

TapaTtyablH, bIKTMan Typnepi 6ombiHLWa

CypeTTi KapaHbl3.

TabaHbl ken kabaTTaH TypaTblH bIAbIC
(eHaipywi TapankiHaH gypbic TaHba
canblHFaH).

* AypbIC eMecC: antoMUHUIA, MbIC, XKe3,
LWbIHbI, kKepamuka, dapdop.

MbiHa xafFgannapaa biabiC MHAYKUMANbIK

NnuTa YLWiH XXapamabl:

* CY €H XOFapbl Kbl3y napameTpiHe
opHaTblfiFaH aiMakTa eTe Te3 KanHangpl.

*  MarHuT biAbICTbIH TYGiHE TapTbIbIN
Tyceai.

blaobic enwemaepi

*  Haykumanelik nicipy anadaapbl bigbICTbIH
TYOiHiH enwemiHe aBTOMaTTbl TYpAe
Oenimpenepi.

« [licipy anaHblHbIH TUIMAINIT bIABICTLIK
AvameTpiHe GarinaHbICTbl. JuameTpi
KOPCETINreH eH, Killi AnameTpaeH Kili
6onfaH biabIC, Nicipy anaHpiHaH 6eniHeTiH
KyaTTblH Oip GeniriH FaHa anagpl.

« Kayinci3gik makcaTbliHAa XaHe nicipyaiH,
OHTalnbl HaTWXenepi ywiH «[licipy
anaHgapblHbIH cunaTTamacbiHaa»
KepceTinreH enwemMaepaeH ynkeH 6onfau
blAbICTbI NanganaHbaHbI3. icipy



OapbicbliHAa biAbICTbLI Backapy naHerniHe
XaKblH KoMMaHpbI3. byn 6ackapy naHeniHi
XYMbICbIHa 8cep eTyi Hemece NAnTaHbIH,
PyHKLUMANapbIH Ke30encokK icke KoCybl
MYMKiH.

®

«TexHukanblk cunattrama 6enimin
KapaHbI3.

6.2 XXymbic 6apbicbiHAAFbI WYbIN
Erep MblHaHbI ecTiCceHi3:

* cbIpTbiNAaraH AplobIC eCTiCeHri3: biablC ap
Typni MaTepuangapaaH xxacanfaH (ken
KaTnapnbl Kypbiiva).

*  bICKbIpFaH AbIObIC: Nicipy anaHblHbIH KyaTbl
eTe XoFapbl XaHe blAbIC 8p Typni
mMaTtepuvangaH xacanfaH (COHABWY
TaciniveH).

* ryingey: »oFapbl KyaT OeHreniH
navianaHFaHcbI3.

*  WbIPTbINAAY: ANEKTP XKEMICiHiH, KOCbINybl.

*  bICbINAAy, bi3bIHAAY: XKeNAeTKil XyMbIC
ictenai.

LWybinabiH 60nybl KanbInThbl Xafaan xaHe

6ynap ewo6ip akayabl 6ingipmenai.

6.3 Oko Timer (ko Tanmep)

KyaTTbl yHeMAaey YLUiH nicipy anaHbiHbIH,
KbI3ObIPFbILLbI KEPi CaHaK TaMepiHiH,
curHanbl ecTinmMen Typbin ceHei. XKymbic
icTey yakbITbIHbIH 8p Typni 60nybl Kbidy
napameTpiHe XaHe nicipy yakblTbiHa
BannaHbICThbI.

6.4 D3ipney ke3iHae KonaaHy
XargannapbliHbIH Mbicangapbl

Micipy anaHblIHbIH, KbI3y NapameTpi MeH
KyaTTbl TYTbIHY MaHi ©3apa Typa 6annaHbICTbI
emec. Kbidy napameTpiH kebenTkeH ke3ae,
nicipy anaspl nanganaHaTbiH KyaT MaHi
nponopuuMoHarnbabl Typae kebenvensi.
CoHAblKTaH opTalla Kbldy napameTpiH
KongaHaTbIH Micipy anaHbl, 63 KyaTbiHblH
)KapTbICbIHaH a3blH XXyMcanibl.

@

KecTeperi oepekrep Tek Hyckay peTiHAe
OepinreH.

Kbiny MbiHa ywiH nanpganany: YakbIT KeHecTep
napameTpi (MuH.)
1 O3ipneHreH TamakTbl Xblfbl YCTaHbI3.  KaXeT blapicTapabl kaknakneH xabblHbI3.
6onFaH
Xarganga
1-2 [onnanauaneIK epiTinreH coyc: mai, 5-25 Apa-Typa apanacTbipblHbI3.
LuoKonag, enatuH.
1-2 KarawTy ywiH: ynningek omnetrep, 10-40 KaknarblH >xaybin nicipy kepek.
nicipinreH XymbIpTKa.
2-3 Kypiw xaHe cyTke nicipinreH 25-50 Keminae KypiluTeH eki ece Ken cymblK
Tarampapapl 6asy kanHaTy, AavibiH KOCbIHbI3, CYT TaFaMaapblH Nicipyain,
Taramzapbl XbibITy. opTacbklHa KenreHae apanacTbipbiHbI3.
3-4 KekeHictepai, 6anbikTbl, €TTi 6ymeH 20-45 BipHelue ac kacblK CyMbIKTbIK
nicipy. KyMbIHbI3.
4-5 KaptonTel 6ymeH asipney. 20-60 750 r kapTonka eH kebi ¥ n cy
nanganaHbiHpI3.
4-5 TamakTblH, BYKTbIpMaHbIH XaHe 60 - 150 3 n-re AeniH CyMbIKTbIK MI0C

copnanapgblH YnkeHipek MeriuepnepiH

nicipy.

WHrpeaneHTTep.
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Kbiny MbIHa ywWwiH nanpanaHy:

YakbIT KeHecTep

napameTpi (MUH.)
6-7 YKeHin KybIpy: ackanon, kopaoH 61t KaxeT YaKbITTbIH XapTbICbl 6TKEHAE
cubIp €Ti, KoTneTTep, 6onFaH ayaapblHbI3.

dpukagenbkanap, cocuckanap, 6aybip, xarfganga
pY, XYMbIPTKa, MaHKeNKTep, AoHaTTap.

7-8 KaTTbl Kyblpy, kapTon Kylimarbl, cybe 5-15 YaKbITTbIH XapTbICbl 6TKEHAE
CTeNKTepi, CTENKTep. ayaapbiHbI3.

9 Cyabl KaiiHaTy, nacta asipney, eTTi Kyblpy (rynsiw, kacTpene Kyblpy), KaTTbl KybipbirFaH
kapTon.

P CyaplH Ken menwepiH kaiHaTbiHbI3. PowerBoost 6enceHaipineai.

6.5 Hob?Hood chyHKkuMsACbIHa
apHanfaH akblin-keHec

MnuTaHbl keneci PyHKUNIMEH
narpganaHraHga:

* Aya TapTKpIWTbIH TakTacbIH Tikenen
TYCETIH KYH CoyrneciHeH KOpFaHbI3.

* Aya TapTKbILWTbIH TakTacblHa ranoreHai
XapbIKTbl TYCIPMEH;3.

» [lewTiH 6ackapy naHeniH xannaHpl3.

» [lew neH TapTKbILW KypblFbl apacbiHaaFrb!
CUrHanfa Kkegepri xxacamanbl3 (Mbicanbl,
KOMbIHbI3OEH, blAbIC TYTKACLIMEH He Ouik
bigbicneH). CypeTTi kapaHpbI3.

CypeTTeri aya TapTKbIlW Mbican peTiHae

faHa GepinreH.
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Backa kalblkTaH 6ackapaTtbiH
KypbInFbinap curHangbl 6yratraybl
MymkiH. Hob?Hood kocynbl TypraHaa
MeLuKe »KaKblH Xepae ocbliHAaan
Kypangapabl naganaHbaHpl3.

Hob?Hood dyHKkuusicbl 6ap newTiH aya
TapTKbIWTapbl

Ocbl PYHKUMSIMEH XKYMbIC ICTENTIH NELUTiH
aya TapTKbILUTapbIHbIH TOMbIK ayKbIMbIH
TYTbIHYLbINApFa apHanfaH Beb-canTTaH
anyra 6onagbl. Ocbl PYHKUUSMEH XKYMbIC
ictenTiH Electrolux newTtiH aya

TapTKplWTapbiHAa TaHba Gonybl kepek =,



7. KYTY MEHEH TASAJAY

A . TaFam Hemece KOoKblcTap neLuTiH, 6eTiHe
ECKEPTY! 3aKbIM KenTipyi MyMKiH. Kyrin kanmay yLuiH
Kayinci;;p'h( TapaynapblH KapaHbl3. aban 60ﬂbIH,bI3. KprFbILIJTbI LWbIHbI 6eTke

apHavibl cynip 6ypbiL xacan KowbIn, OHbl
7.1 XXannbl aknapat XKbIIDKbITA OThIPbIN TasanaHbl3.
. . ¢ MewrTiH ycTi XeTKiNiKTi Typae cybiFaH
* [nuTanbl op naiifanaHynaH kemix Ke3fe anbliHbI3: 9K AakTapbl, Cy AaKTapbl,
Tasanasbi3. Mait faktapbl, MeTanaplH XbinTblparaH
. epfawaH TabaHbl Ta3a blAbICTbI pakTapbl. MewwTiy, GeTiH AbIMKbIN
nananaHbiHbI3. LyGepeKneH aHe XeMiprill eMec XKyFbiLL
* bertreri cbizaTTap Hemece kapa AakTap 3aTneH TasanaHbl3. Tasanan 6onrFaHHaH
NAUTaHbIH XXyMbICbIHA acep eTnenai. KeiiiH MeLUTiH YCTiH XyMcak LyGepekneH
 [lMewrtiy GeTiHe apHanFaH apHaribl CYPTIHi3.
Ta3anafbllWTbl naﬁ,ﬂaﬂaHEﬂHbB. . )Kbln-rblparaH MeTann aakrapbliH
. UJI::IHI:-IFa apHarnfaH apHaiibl KblIpFbILLTbI KeTipiHi3: cipke Cybl KOCbISIFaH cy
navfananbiHpIs. epiTiHAiCiH NanaanaxbIn, eiiHek GeTiH
7.2 MewTiK ycTin Tasanay LwybepekneH TasanaHbi3.
» [epey TazanaHbI3: epireH nnacTuk,
NNacTuK XyKanTbIp, KAHT KeHe KaHTbl 6ap

8. AKAYJIbIKTbI TY3ETY

/\ ECKEPTY!
Kayincisaik TapaynapbiH KapaHbl3.

8.1 He icTepcis, erep...

Macene blktuman ce6e6i LWewim
MnutaHbl icke Koca Hemece Mnuta anekTp xyneciHe MnuTaHbIH aNeKkTp XylheciHe aypbIc
naiiaanaHa anvaicel3. KOCbIIMaraH Hemece on Aypblc KOCbINFaHbIH TEKCEPIH|i3.
xanraHbaraH.
CakraHAbIpFbILL KYWin KETKEH. AKaynblKka cakTaHAbIPFbILTLIH ceben

6onmaraHbIH TEKCEPiHi3.
CakTaHapIprbIll KanTa-KanTa Kymin
keTe G6epce, GiNikTi aNeKTp MamaHblHa
xabapnacblHbl3.

Ci3 6ip yakplTTa 2 Hemece ogaH fa  Tek 6ip CeHcop epiCiH TYPTiHi3.
Kern CeHCopnblK epicTepai TYPTTiHi3.

Kigipic xymblic icTeigi. «KyHgenikTi kongaHy» 6eniMiH
KapaHbI3.

Backapy naHeniHge cy Hemece mant  backapy naHeniH Tazanaspi3.
nakTapbl 6ap.
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Macene

blktuman ce6e6i

Lewim

Micipy aiimakTapblHbIH GipiHe
Makc. Kbldy napaMeTpiH opHaTa
anviancbl3.

Backa nicipy aimakTapbl Makc.
KOJDKEeTIMAI KyaTTbl NaiganaHagbl.
Ci3giH nnuTaHbI3 AypbIC XXyMbIC
icren Typ.

Ocebl (ha3aFa KocbinFaH 6acka nicipy
aiiMakTapblHbIH Kbl3abIpY
napameTpiHiH MaHIH a3anTbIHbI3.
«KyatTbl 6ackapy» 6eniMiH kapaHbI3.

AKycTVKanbIK curHan Aplobicbl
ecTinin, nnuta ceHepi.

MnuTa ceHreH kesae
aKkycTukanblK curHan ecTinegi.

Ci3 6ip Hemece bipHelle ceHcoprnblK
epicke BipaeHe KosCbI3.

CeHcopnblk epictepaeri 3aTTbl anbin
TacTaHpl3.

Mnuta ceHegai.

Ci3 ceHcoprbIK epicke (D 6ip Hapce
KOMFaHCbI3.

CeHcopnblK epicTeri 3aTTbl anbin
TacTaHpl3.

KanabIK >Kblny HAMKATOpbI
»aHban Typ.

Alimak bICTbIK emec, cebebi on a3
YaKbIT FaHa KOCbInbIN TYPFaH He
ceHcopablH akaybl 6ap.

Erep aiimak bicMTbiHAA y3aK yaKbIT
XKYMbIC icTece, yoKineTTi KblameT
KkepceTy opTanbifbiHa xabapnacblHpl3.

Hob?Hood >xymbic icTemelt Typ.

Ci3 6backapy naHeniH anTblHbI3.

Backapy naHeningeri 3aTTbl anbin
TacTaHpl3.

CurHanFa 6ereT xacanTblH eTe 6uik
bIAbICTbI NakganaHabIHbI3.

Kiwipek biabICTbl NanganaHbiHpI3,
nicipy aiMarbiH aybICTbIPbIHbI3 HE
NeLTiH MexaHuKanblk KonmeH
6ackapblHbI3.

[MaHenbaiH ceHcoprnblK epicTepiH
TYPTKEH ke3ae ewbip curHan
ecTinvenai.

[bIGbICTLIK CUrHangap ceHAaipyni.

[bIBbICTLIK cUrHanAapAbl KOCbIHbI3.
«KyHaenikTi kongaHy» 6enimiH
KapaHbl3.

E XaHajbl.

Bana kayinciagiri KypbisiFbICbl
Hemece KynbinTtay >ymbiC icTenai.

«KyHaenikTi kongaHy» 6enimiH
KapaHbi3.

Backapy >xonafbl
KbIMbIbIKTAROb.

AlimakTa elwbip blabIC XOK Hemece
aiimak TorbIFbIMEH >xabblnMaraH.

Micipy aimaFbiH TOMbIFbIMEH
»abaTtblHAal eTin biAbICTbI aiMakka
KOMbIHbI3.

blapbic can kenmengi.

Calikec keneTiH bigbICTbl KONAAHbIHbI3.
«Ce3kemeKTep xaHe keHecTep»
6enimiH KapaHpI3.

blabic Ty6iHiH AvameTpi arimak yLiH
TbIM KiLLKEHE.

[ypbic enwemaepi 6ap biAbICTbI
KonaaHblHpbI3. « TexHuKanblk
cunattama» 6eniMiH kapaHbI3.

PowerSlide xymbic icTeiigi. Eki
KacTpiosib UKEMAT MHAYKLMSTbIK

nicipy afiMarblHa opHanacTbIpblFaH.

Tek Gip kacTptonbai nanaanaHbiHbI3.
«Mkemai nHaykumsanbIK nicipy anmarbi»
GenimiH KapaHpI3.

E »eHe caH naviga 6onaapl.

MnuTtapa kate 6ap.

MnutaHbl ceHAipini3 ae, kanta 30
ceKyHATaH KeliH icke KocbIHpbI3. Erep

E KalnTa )aHca, neLwTi TOK Ke3iHeH
aFbITbiHbI3. 30 cekyHATaH KeWiH
NAMTaHbl KankTa KOCbIHbI3. AKaynblK
XOMbINIMaca yaKineTTi KbI3MeT kepceTy
opTanbifbiHa xabapnacblHpl3.

TypakTbl curHan Abl6bICbIH
ecTuCi3.

OnekTpnik 6aninaHbIC AypbIC EMEC.

[nuTaHbl anekTp xeniciHeH
axblpaTbiHbI3. BinikTi anekTp
MamaHblHa xabapnachin, OHbIH
OpHaTbINYbIH TEKCEPTIHi3.
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8.2 Erep wewim Tabbinmaca...

AKaynbIKTbl ©3iHi3 Ty3eTe anvacaHpI3,
OunnepiHiare HeyakineTTi KbI3MeT kepceTy
opTanblifbiHa xabapnacbiHbl3. 3aybITTbIK
TakTanwagarbl gepekrepai 6epinis. MNMnuta
[ypbIC NanganaHbinFaHbIH TEKCepiHi3. Erep

9. TEXHUKAIbIK OEPEK

9.1 3aybITTbIK TaKTauLwa

Ynrici EIV9467
Typi 61 E6A 04 AA
Mnaykumsa 11.0 kBT
Cep.Ne. .................
ELECTROLUX

OCbl WapTTap opbliHAanMaca, CepBuUCTIK

TEXHUKTIH Hemece aunepain, KbIameTi keningik

Mep3imiHae Ae akbinbl Typae opbiHAanagbl.
Keningik mep3imi MeH yaKineTTi KplameT
KepceTy opTanblkTapbl Typanbl aknapat
Keningik KiranwacbliHAa KepCceTinreH.

PNC 949 596 708 00

400 B 3N 50-60 Iy
YKacanfaH xepi: Fepmanns
11.0 kBT

cex

9.2 Micipy aMaKTapbIHbIH cMnaTTamachl

Micipy anmarbl  HomuHanbAabl

KyarT (eH Xofapbl

PowerBoost [BT]

PowerBoost eH
Ken y3aKTbIK

blabicTbIH
anameTpi [Mm]

KbI3y napameTpi) [MuH]

[BT]
Con xak angbl 2300 3200 10 125-210
Con apTKpl xakK 2300 3200 10 125-210
OpTaHfbl angbl 2300 3200 10 125-210
OpTanblk apTKbl 2300 3200 10 125 -210
OH, xaK angbl 2300 3200 10 125-210
OH, apTKpl xaK 2300 3200 10 125-210

[Micipy aimakTapbl KyaTbiHbIH ayKbIMbl
KecTederi AepektepaeH asgan 6ackala
6onybl MymKiH. On bIAbICTbIH, MaTepuarnbiHa

XoHe erwemaepiHe Kapaw e3repin oTblpagbl.

10. KYAT TUIMAIT]

10.1 ©Him Typansl aknapat*

>Kakcbl nicipy HoTWXenepiHe XeTy YLUiH
AvameTpi KecTeae KepceTinreHHeH YKeH
eMec blAbICTbl KOMAAHbIHbI3.

Mogenb naeHTudmkaTopbl

EIV9467

Mnuta Typi

KipicTipinreHn nnuta

Micipy aymakTapbiHbIH CaHbl

3
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KbI3ablpy TEXHOMOTMsIChI WHpykums
Micipy aymarbiHbIH y3blHAbIFbI (¥) xaHe eHi (E) Con ¥ 37,9 cm

E 22,0 cm
Micipy aymarblHbIH y3blHAbIFbI (¥) xaHe eHi (E) OpTta ¥ 37,9 cm

E 22,0 cm
Micipy aymarbIHbIH y3blHAbIFbI (¥) aHe eHi (E) OH ¥ 37,9 cm

E 22,0cm
Micipy aymarbl naiganaHaTtbiH KyaT menwepi (EC Con 186,8 BT / kr
electric cooking)
lMicipy aymarbl naiganaHaTtbiH KyaT menwepi (EC Oprta 186,8 BT / kr
electric cooking)
Micipy aymarbl naiganaHaTbiH kyaT menwepi (EC OH 186,8 BT / kr
electric cooking)
MewTiH NnaiganaHaTeiH KyaT menwwepi (EC electric hob) 186,8 BT/ kr

* Eyponanblk Opak ywiH 66/2014
cTaHaapTbiHa cankec. benapych ywiH STB
2477-2017 ctaHaapTbiHbIH A KOCbIMLUACLIHA
cankec. YkpaviHa yuwiH 742/2019
CTaHgapTblHa Calkec.

EN 60350-2 — [licipeTiH TYpMbICTbIK 9NeKTp
KypbinFbinapbl — 2-6enim: MNewTtep —
OHIMAINIKTI enwey agictepi.

[Micipy aymarbl nariganaHaTbiH Kyat
MenLUEepiHiH, enwemaepi TMicTi nicipy
amarblHaarbl 6enrinep apKbinbl KEpceTinreH.

10.2 KyaTTbl YHeMaey

TemeHperi keHecTepai opblHAACaHbI3,
KYHAENIKTi TaFram nicipreH kesae KyaTTbl
yHemzaeyre 6onagbl.

11. KOPWWAFAH OPTAFA KATbI

Benri Cf.\l) canblHFaH maTepuangapabl kanta
©eHOeY[EeH eTKi3yre TancbipbiHbi3. Opam
MaTtepuangapblH KanTa eHaeyaeH eTKidy yLiH
TUWICTi KOHTENHepnepre canblHbl3. ONeKTpniK
)KOHe 3NMeKTPOHMKanbIK KypblFblnapabiH,
KanapblFbIH KaiTa eHgeyaeH oTKi3y apkbiibl,
KOpLUaFaH opTaFa aHe afaMHbIH
OeHcaynblfbIHA 3MbIH KENTIPETiH
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CyQabl TeK KaxXeTTi MenLepae faHa
bICBITbIHbI3.

Erep mymkiH 6onca, bigbiCka apkallaH
Kaknak >kabblHbI3.

[Micipy anaHbIH icke KOCy anablHAa OFaH
bIAbIC KOMbIHbI3.

LafbIH biABICTbI WWaFbLIH Nicipy
anaHgapblHa KOVbIHbI3.

blabicTapapl nicipy anaHpiHbIH Typa
opTacbkiHa KOWbIHbI3.

Taramabl Xblinbl yCTay Hemece XibiTy yLuiH
Kanapblk Kbl3yabl nanganaHbiHpbI3.

CTbl XXAFOANIIAP

Xargarinapra xon 6epmeyre 63 yneciisgi

KOCbIHbI3. Benri i canblHFaH KypblFblnapabl
TYPMBICTbIK KanablkTapmeH bipre
TacTamaHbl3. ©OHIMAi XXeprinikTi kKanta exaey
opTanbifblHa OTKI3IHi3 HEMeCe >eprinikTi
Mekemere xabapnacblHbI3.




Ochbl 6HIMHIH 6HAIPINTEH KYHi CEPUANbIK HOMIpAE KOPCETINreH, OHbIH
HeMIpiHiH GipiHLLi caHbl BHAIPINTEH XbINAbIH COHFbI CaHbIHA, eKiHLLi
JKOHe YLUIHLLII caHAap anTaHblH PETTIK HOMIpIHE CoMKec Kenep,.
Meicanbl, 14512345 cepusinblk HeMipi eHiM 2021 XbingbiH, Kblpblk
OeciHWi anTacblHAa eHAipinreHiH Gingipeai.

OHpipywi: Electrolux Appliances AB, St. Géransgatan 143, 105
45 Stockholm, Lseuus.

[epmaHugaga xxacanfaH.
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Witamy w swiecie marki Electrolux! Dziekujemy za wybér naszego
urzadzenia.

oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:

@ wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw
www.electrolux.com/support

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.

SPIS TRESCI
1. INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA .................................... 126
2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA........ooveieieeieieinenen 129
B INSTALACUA e 131
4. OPIS URZADZENIA. ... 132
5. CODZIENNE UZYTKOWANIE.......cocooiuiuiiiiriiieieinieieeeieise e 133
6. WSKAZOWKI | PORADY ......oooieiieiiieiieeeieieeeseieie e essssiess s 140
7. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE.........ccooiiiiiiiiiiiiii 142
8. ROZWIAZANIE PROBLEMOW........coiiiiiiiiii e 142
9. DANE TECHNICZNE..........cocooiiiiiiiiiiic 144
10. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA........ccooiiiiiiiiiii 145
11. OCHRONA SRODOWISKA ... 146

1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg urzgdzenia. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych

* Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez
osoby (w tym dzieci) o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych czy umystowych, a takze
nieposiadajgce wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu
tego typu urzadzen, chyba ze bedg one nadzorowane lub
zostang poinstruowane w zakresie korzystania z tego
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urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie urzgdzeniem .
Przechowywaé opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzgta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogdlne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzema jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby nie dotkngc
elementow grzejnych.

OSTRZEZENIE: Pozostawienie bez nadzoru potraw
zawierajgcych tluszcz lub olej na wtgczonej ptycie grzejnej
moze by¢ przyczyng pozaru.

Dym wskaZUJe na przegrzanie. ngdy nie uzywac wody do
gaszenia pozaru przygotowywanej zywnosci. Wylgczyé
urzadzenie i przykry¢ ptomien np. kocem
przeciwpozarowym lub pokrywa.
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OSTRZEZENIE: Urzadzenia nie wolno zasila¢ przez
zewnetrzny wytgcznik, np. programator czasowy, ani ze
zrédta zasilania czesto wytgczanego przez zaktad
energetyczny.

PRZESTROGA: Proces gotowania musi by¢ nadzorowany
Nalezy zapewnic staty nadzor nad krotkim gotowaniem.
OSTRZEZENIE: Zagrozenie pozarem: Nie przechowywaé
przedmiotow na powierzchni gotowania.

Na powierzchni ptyty grzejnej nie wolno kfas¢ przedmiotow
metalowych, jak sztu¢ce lub pokrywki do garnkow,
poniewaz mogg one bardzo sie rozgrzac.

Nie uruchamiac urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczgcych para.

Po zakonczeniu gotowania nalezy wytgczyc pole grzejne za
pomocg elementu sterujgcego. Nie polegaé na dziataniu
uktadu wykrywania obecnosci naczyn.

Jesli na powierzchni szkta ceramicznego / powierzchni
szklanej pojawig sie pekniecia, nalezy wytgczy¢ urzgdzenie
i wyjac wtyczke zasilajgcg z gniazda. Jesli urzadzenie
podtaczono bezposrednio do skrzynki przytgczowej, nalezy
wytgczyC bezpiecznik, aby odtgczy¢ zasilanie urzgdzenia.
W obu przypadkach nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

Jesli przewdd zasilajgcy ulegt uszkodzeniu, nalezy zlecic
jego wymiane producentowi urzgdzenia, autoryzowanemu
centrum serwisowemu lub tez innej kompetentnej osobie,
aby unikng¢ niebezpieczenstwa.

OSTRZEZENIE: Uzywac wytgcznie oston do ptyty grzejnej
wyprodukowanych przez producenta urzgdzenia lub
okreslonych w instrukcji przez producenta urzgdzenia jako
odpowiednich, lub dostarczonych z urzgdzeniem. Uzycie
nieodpowiednich oston moze skutkowac¢ wypadkiem.
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2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

2.2 Podtaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podtgczy¢ wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

/\ OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie pozarem i

porazeniem pradem elektrycznym.

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uszkodzeniem urzadzenia.

Usunac¢ wszystkie elementy opakowania.
Nie instalowa¢ ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg
instalacji dotaczong do urzgdzenia.
Zachowaé minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

Zachowac¢ ostrozno$é podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

Po przycieciu zabezpieczy¢ krawedzie
szafki przed pecznieniem od wilgoci za
pomocg odpowiedniego uszczelniacza.
Zabezpieczy¢ spod urzgdzenia przed
dostepem pary i wilgoci.

Nie instalowaé urzadzenia przy drzwiach
ani pod oknem. Zapobiegnie to mozliwosci
stracenia gorgcego naczynia z urzgdzenia
przy otwieraniu okna lub drzwi.

W dolnej czesci kazdego urzadzenia
znajdujg sie wentylatory chtodzgce.

Jesli urzagdzenie zainstalowano nad
szuflada:

— Nie przechowywac drobnych
elementéw ani arkuszy papieru, ktére
mogtyby zosta¢ wciggniete,
uszkadzajgc wentylatory chtodzgce
lub obnizajgc wydajnos¢ uktadu
chtodzenia.

— Zachowac odstep co najmniej 2 cm
miedzy dolng czescig urzadzenia a
elementami przechowywanymi w
szufladzie.

Usungc¢ wszystkie przegrody
zamontowane w szafce pod urzadzeniem.

*  Wszystkie potgczenia elektryczne powinny
by¢ wykonane przez wykwalifikowanego
elektryka.

« Urzadzenie nalezy uziemic¢ .

* Przed wykonaniem jakiejkolwiek
czynnosci upewnic sie, ze urzadzenie jest
odfgczone od zasilania.

*  Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

* Upewnic sie, ze urzgdzenie jest
prawidtowo zainstalowane. Luzny lub
niewtasciwy przewdd zasilajacy bgdz
wtyczka (jesli dotyczy) moze by¢
przyczyna przegrzania sie stykow.

« Uzy¢ odpowiedniego przewodu
zasilajgcego.

* Nie dopuszczaé do splatania sie przewodu
zasilajgcego.

* Upewnic sie, ze zainstalowano
zabezpieczenie przed porazeniem
pradem.

« Uzy¢ zacisku odcigzajgcego na
przewodzie.

* Podczas podtaczania urzadzenia do
gniazda sieciowego upewnic sie, ze
przewdd zasilajaey lub jego wtyczka (jesli
dotyczy) nie bedzie dotyka¢ rozgrzanych
elementéw urzadzenia lub naczyn.

* Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

* Nalezy uwazac, aby nie uszkodzi¢ wtyczki
(jesli dotyczy) ani przewodu zasilajgcego.
Wymianeg uszkodzonego przewodu
zasilajgcego nalezy zlecic
autoryzowanemu centrum serwisowemu
lub wykwalifikowanemu elektrykowi.

« Zaroéwno dla elementéw znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposéb,
aby nie mozna go byto odtgczy¢ bez
uzycia narzedzi.
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» Podtagczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

» Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podigczac do niego wtyczki.

» Odtgczajac urzadzenie, nie nalezy ciggnaé
za przewod zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciagna¢ za wtyczke sieciowa.

* Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikéw automatycznych,
bezpiecznikow topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych oraz
stycznikow.

* W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowaé wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzgdzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Whytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.

2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem i porazeniem pradem.

* Nie zmienia¢ parametrow technicznych
urzadzenia.

* Przed pierwszym uzyciem nalezy usung¢
wszystkie opakowania, etykiety i folie
ochronng (jesli dotyczy).

» Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

* Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru
podczas pracy.

* Po kazdym uzyciu wytaczy¢ pole grzejne.

* Nie kfa$¢ sztuccodw ani pokrywek naczyn
na polach grzejnych. Mogg one sie mocno
rozgrzac.

* Nie wolno obstugiwac urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

* Nie uzywac urzgdzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

» Jesli powierzchnia urzadzenia jest
peknieta, nalezy natychmiast odtaczyc¢
urzadzenie od zrédta zasilania. Ma to
zapobiec porazeniu pragdem elektrycznym.
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Gdy urzgdzenie jest wigczone,
uzytkownicy z wszczepionym
rozrusznikiem serca nie powinni zbliza¢
sie do indukcyjnych pdl grzejnych na
odlegto$¢ mniejszg niz 30 cm.

Gorgcy olej moze pryskac podczas
wktadania do niego zywnosci.

Nie uzywac folii aluminiowej ani innych
materiatéw migdzy powierzchnig
gotowania a naczyniami, chyba ze
producent urzadzenia okre$lit inacze;.
Nalezy stosowaé wytgcznie akcesoria
zalecane do tego urzadzenia przez
producenta.

/\ OSTRZEZENIE!
Ryzyko pozaru i wybuchu.

Pod wptywem wysokiej temperatury
tluszcze i olej mogg uwalniac¢ tatwopalne
opary. Nie zbliza¢ ptomienia ani
rozgrzanych przedmiotéw do ttuszczu i
oleju podczas gotowania.

Moze doj$¢ do samozaptonu oparéw
wydzielanych z bardzo gorgcego oleju.
Zuzyty olej z resztkami zywnosci moze
zapali¢ sie w nizszej temperaturze niz
Swiezy olej.

Nie umieszczaé produktéw tatwopalnych
ani przedmiotdéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzadzeniu.

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

Nie stawia¢ goracych naczyn na panelu
sterowania.

Nie ktas¢ goracych pokrywek na szklanej
powierzchni ptyty grzejne;.

Nie dopuszcza¢ do wygotowania sie
potrawy.

Nalezy uwazagé, aby nie dopusci¢ do
upadku przedmiotéw lub naczyn na
urzadzenie. Powierzchnia moze ulec
uszkodzeniu.

Nie wtgczaé pdl grzejnych z pustym
naczyniem lub bez naczynia.

Naczynia z zeliwa lub z uszkodzonym
dnem moga zarysowac powierzchnie
szklane/ceramiczne. Nalezy zawsze
podnosi¢ te przedmioty, gdy trzeba je
przesunac¢ na powierzchnie gotowania.




2.4 Pielegnacja i czyszczenie

* Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzgdzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

* Przed rozpoczeciem czyszczenia

urzadzenia nalezy je wytgczyé i zaczekac,

az ostygnie.

» Urzadzenia nie wolno czysci¢ myjka
parowg ani wodg pod cisnieniem.

* Urzadzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekka szmatkg. Stosowac wytgcznie
obojetne detergenty. Nie uzywac
produktéw sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikow ani
metalowych przedmiotoéw, chyba ze
okreslono inacze;j.

2.5 Ustugi

* Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym. Nalezy stosowac¢
wylgcznie oryginalne czesci zamienne.

» Informacja dotyczgca o$wietlenia w
urzadzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy

3. INSTALACJA

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

3.1 Przed instalacja

Przed przystgpieniem do instalacji ptyty
grzejnej nalezy zapisac ponizsze informacje
umieszczone na tabliczce znamionowe;j.
Tabliczka znamionowa znajduje sie w dolnej
czesci ptyty grzejnej.

Numer seryjny ........cccceeeeeveeeeenns
3.2 Plyty grzejne do zabudowy

Ptyt grzejnych do zabudowy wolno uzywac
dopiero po ich zamontowaniu w

odpowiednich szafkach lub blatach roboczych

spetniajgcych wymogi stosownych norm.

oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczenh
domowych.

2.6 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

W celu uzyskania informacji na temat
utylizacji urzadzenia nalezy skontaktowac
sie ze sprzedawca, autoryzowanym
serwisem lub lokalnym autoryzowanym
zarzadcg odpadow.

Odtgczyé urzadzenie od zrodta zasilania.
Odcig¢ przewod zasilajgcy blisko
urzadzenia i oddac do utylizagji.

3.3 Przewdd zasilajacy

Ptyta grzejna jest wyposazona w przewod
zasilajgcy.

W celu wymiany uszkodzonego przewodu
nalezy uzy¢ przewodu zasilajacego
nastepujgcego typu: HO5V2V2-F ktore
wytrzymuje temperature co najmniej 90°C.
Skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym. Przewdd zasilajacy
moze wymieni¢ wytgcznie
wykwalifikowany elektryk.

3.4 Montaz

W przypadku montazu ptyty grzejnej pod
okapem nalezy zapoznac sie z informacjami
na temat minimalnej odlegtosci miedzy
urzgdzeniami zawartymi w instrukcji instalacji
okapu.
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Jesli urzadzenie jest zainstalowane nad
szufladg, wentylator ptyty grzejnej moze

4. OPIS URZADZENIA

4.1 Uklad powierzchni gotowania
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spowodowac nagrzewanie przedmiotéw w
szufladzie podczas procesu gotowania.

min. 1500 —»

LA
g s
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Znajdz film instruktazowy ,Instalacja ptyty
indukcyjnej Electrolux — instalacja na blacie
roboczym”, wpisujgc petng nazwe pokazang
na ponizszym rysunku.

Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

N

Indukcyjna powierzchnia gotowania
Panel sterowania



4.2 Uktad panelu sterowania
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Urzadzenie obstuguje sie, dotykajgc pol czujnikdw. Wyswietlacz, wskazniki i sygnaty
dzwigkowe informujg uzytkownika o wtaczonych funkcjach.

Pole czujnika

Uwagi

@ Wigczanie i wytaczanie plyty grzejnej.

E' Wigczanie i wytaczanie funkcji Blokada lub Blokada uruchomienia.
: : : Wskazanie aktywnego pola.

@ Wskaznik CountUp Timer.

Q Wskaznik Wytacznik czasowy.

m - Wyswietlacz zegara: 00-99 minut.

=] Witaczanie i wytaczanie funkcji Bridge i przetaczanie miedzy trybami.
E @ Wybor funkcji Timer.

E + — Przedtuzanie i skracanie czasu.

E Wigczanie i wylgczanie funkcji Hob?Hood.

|| Wiaczanie i wylgczanie funkcji Pauza.

P Wigczanie funkcji PowerBoost.

- Ustawianie mocy grzania: 0-9.

Q Witaczanie i wytaczanie funkcji PowerSlide.

5. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

bezpieczenstwa.

Patrz rozdziat dotyczgcy

5.1 Wiaczanie i wylaczanie

wytgczy¢ ptyte grzejna.

POLSKI

Dotkng¢ ® przez 1 sekunde, aby wigczy¢ lub

Panel sterowania wyswietla sie po wigczeniu
ptyty grzejnej i gasnie po jej wytgczeniu.
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5.2 Samoczynne wylgczenie

Funkcja ta powoduje samoczynne
wylaczenie plyty grzejnej, gdy:

* w ciggu 50 sekund na ptycie grzejnej nie
ustawiono zadnego naczynia,

* w ciggu 50 sekund po ustawieniu naczynia
nie ustawiono mocy grzania,

» panel sterowania zostat zalany lub przez
ponad 10 sekund znajduje sie na nim
przedmiot (naczynie, Sciereczka itp). Po
wyemitowaniu sygnatu dzwiekowego ptyta
grzejna wytgcza sie. Nalezy usunaé
przedmiot lub wyczysci¢ panel sterowania.

* plyta ulega nadmiernemu rozgrzaniu (np.
gdy wygotowata sie zawarto$¢ naczynia).
Przed ponownym uzyciem ptyty grzejnej
odczekac, az pole grzejne ostygnie.

* nie wytgczono pola grzejnego lub nie
zmieniono mocy grzania. Po pewnym
czasie ptyta grzejna wytgcza sie.

Zaleznos$¢ miedzy ustawieniem mocy

grzania a czasem, po jakim wylacza sie

plyta grzejna:

Naczynia nalezy stawia¢ na srodku pola
grzejnego.

Indukcyjne pola grzejne dostosowujg sie
automatycznie do wielkosci dna naczyn.
Jesli naczynie jest ustawione w prawidtowym
potozeniu, ptyta grzejna wykrywa je i wigcza
sie odpowiedni pasek regulacji. Nad paskiem
regulacji pojawia sie czerwony wskaznik pola
grzejnego, ktory wskazuje potozenie

gf::mlaenle mocy (F:;yatz igr;gjna wyla: naczynia.
1-2 6 godz

3-4 5 godz

5 4 godz

6-9 1,5 godz

5.3 Uzywanie pola grzejnego

/N UWAGA!

Nie stawia¢ gorgcych naczyn na panelu
sterowania. Wystepuje zagrozenie
uszkodzeniem elementéw
elektronicznych.
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Kazdy z kwadratéw na panelu sterowania
odpowiada jednemu polu grzejnemu na
powierzchni gotowania. Wskazniki pol
grzejnych sygnalizujg sterowanie okreslonym
polem grzejnym przez odpowiedni pasek
regulacji.

5.4 Ustawienie mocy grzania
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1. Nacisng¢ zadane ustawienie mocy
grzania na pasku regulacji. Mozna
réwniez przesung¢ palcem wzdtuz paska
regulacji, aby ustawi¢ lub zmienié
ustawienie mocy grzania pola grzejnego.

2. Aby wytgczy¢ pole grzejne, nalezy
nacisng¢ 0.

Po umieszczeniu naczynia na polu grzejnym i

ustawieniu mocy grzania pozostanie ona na

niezmienionym poziomie przez 2 minuty po
zdjeciu naczynia. Pasek regulacji i wskaznik
pola grzejnego bedg migac przez 2 minuty.

Jesli w ciggu tego czasu na polu grzejnym

zostanie ponownie ustawione naczynie,

nastapi przywrocenie ustawionej mocy
grzania. W przeciwnym razie pole grzejne
wytgczy sie.

5.5 OptiHeat Control (3-stopniowy
wskaznik ciepta resztkowego)

/\ OSTRZEZENIE!

/=)= Gdy $wieci sie wskaznik,
wystepuje zagrozenie poparzenia
cieptem resztkowym.

Indukcyjne pola grzejne wytwarzajg ciepto
potrzebne do gotowania potraw bezposrednio
w dnie naczyn. Plyta ceramiczna jest
podgrzewana przez ciepto naczynia.

Wskazniki =/ =/ - pojawia sie, gdy pole

grzejne jest gorgce. Pokazujg one ciepto

resztkowe aktualnie uzywanych pol

grzejnych.

Moze réwniez pojawic sie wskaznik:

+ dla sgsiadujgcych pdl grzejnych, nawet
jesli nie sg uzywane,

» gdy gorgce naczynie zostanie
umieszczone na zimnym polu grzejnym,

» gdy ptyta grzejna jest wytgczona, ale pole
grzejne jest nadal gorgce.

Wskaznik zniknie po ostygnieciu pola
grzejnego.
5.6 Bridge

Funkcja ta taczy dwa pola grzejne, ktore
dziatajg jak jedno pole grzejne. Umozliwia
ona gotowanie w duzych naczyniach.

1. Ustawi¢ naczynie na dwoch polach
grzejnych. Naczynie powinno zakrywaé
srodki obu pol grzejnych.

Wskaznik m) zmieni kolor na biaty.

2. Dotkngé =], aby wigczy¢ funkcje.

3. Ustawi¢ moc grzania.

Naczynie musi zakrywac srodki obu pol

grzejnych, ale nie moze wystawac poza

oznaczenie obszaru pola grzejnego.

Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy dotkngé m.
Pola grzejne beda dziata¢ niezaleznie od
siebie.

5.7 PowerBoost

Funkcja ta umozliwia zwigkszenie mocy
okreslonego pola grzejnego zaleznie od
wielkosci naczynia. Funkcje mozna wiaczyc¢
tylko na ograniczony czas.

Dotkngc¢ P , aby wigczy¢ funkcje dla
wybranego pola grzejnego.

Symbol zmieni kolor na czerwony.
Funkcja wytgczy sie automatycznie.

@

Informacje o maksymalnym czasie
dziatania funkcji znajdujg sie w czesci
,Dane techniczne”.

POLSKI 135



5.8 Pauza

Gdy funkcja jest wigczona, mozna uzywac
oznaczen (Di || .

Funkcja nie blokuje funkcji zegara:
Nacisng¢ || , aby wtaczy¢ funkcje.

Symbol zmieni kolor na czerwony. Moc
grzania zostanie zmniejszona do wartosci 1.

Aby wytaczy¢ funkcje: dotkngé Il Symbol
zmieni kolor na biaty.Wigczy sie poprzednie
ustawienie mocy grzania.

5.9 Timer

Q Wytgcznik czasowy

Funkcja ta stuzy do okreslenia czasu pracy
pola grzejnego podczas danego cyklu
gotowania.

Najpierw nalezy ustawi¢ moc grzania, a
nastepnie funkcje.
1. Dotkng¢ @ aby wigczy¢ funkcje lub
zmieni¢ ustawienie czasu.
- L nn
Na wyswietlaczu pojawig sie cyfry LU oraz
wskazniki i —. Symbol £ zmieni kolor na

czerwony, a symbol O- na biaty.
Jesli nie nastgpi ustawienie zegara, wszystkie
wskazniki zgasng po 4 sekundach.

2. Dotknagé + lub =, aby ustawi¢ czas (od
00 do 99 minut).
Po uptywie 3 sekund zegar automatycznie

rozpocznie odliczanie czasu. Wskazniki @

+i— zgasng. Q bedzie nadal $wieci¢ na
czerwono.

Gdy odliczanie czasu dobiegnie konca,
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i zacznie

miga¢ wskazanie 00, Aby wytgczy¢ sygnat
dzwigekowy, nalezy dotkng¢

Aby wytgczy¢ funkcje: dotknaé @ Wiacza
sie wskazniki + i —.Zapomocg — lub +

. - el
ustawi¢ na wyswietlaczu wartos¢ U,
Ewentualnie ustawi¢ moc grzania na warto$c
0. Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i funkcja
zegara zostanie anulowana.
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® CountUp Timer

Funkcja ta stuzy do kontrolowania czasu
pracy pola grzejnego.

Dotkng¢ dwukrotnie @ aby wiaczy¢ funkcje.

Wskaznik @ zmieni kolor na czerwony, a
stoper zacznie automatycznie naliczac czas.

Aby wytgczy¢ funkcje: dotknij O. Gdy
wskazniki zaswiecg sig, dotknij =

L) Minutnik

Funkciji tej mozna uzywac, gdy ptyta grzejna
jest witgczona, ale nie pracuje zadne pole
grzejne.

Aby wyswietli¢ panel sterowania, nalezy
umiesci¢ naczynie na polu grzejnym.
1. Aby wigczyé funkcje, nalezy dotkngc i

przytrzymaé @ az wskaznik Q zmieni
kolor na czerwony.

2. Dotkna¢ +ub— , aby ustawic¢ czas.
Po uptywie 4 sekund funkqa uruchomi sie

automatycznie. Wskazniki @ + i

zgasna. Q bedzie nadal $wieci¢ na
Czerwono.
Po ustawieniu funkcji mozna zdjg¢ naczynie.

Gdy odliczanie czasu dobiegnie konca,
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i zacznie

migac wskazanie 0o, Dotknac¢ @ aby
wytgczy¢ sygnat dzwiekowy.
Aby wytgczy¢ funkcje: dotknaé @ Zaswiecg
i~ . Zapomocg — lub

. - .MM
ustawi¢ na wyswietlaczu wartos¢ Ui,

sie wskazniki

@

Funkcja nie ma wptywu na dziatanie
zadnego pola grzejnego.

5.10 (& Blokada

Podczas pracy ptyty grzejnej mozna
zablokowac panel sterowania. Zapobiega to
przypadkowej zmianie ustawienia mocy
grzania.

Najpierw nalezy ustawi¢ moc grzania.



Dotkng¢ EI aby wigczy¢ funkcje.

Symbol zmieni kolor na czerwony i zacznie
migac.

Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy dotkngé EI
Symbol zmieni kolor na biaty.

®

Wytaczenie ptyty grzejnej powoduje
réwniez wytgczenie tej funkcji.

5.11 Blokada uruchomienia

Funkcja ta zapobiega przypadkowemu
uruchomieniu ptyty grzejne;j.

Wiaczy¢ ptyte grzejng i nie wybierac
ustawienia mocy grzania.

Aby wigczy¢ funkcje, nalezy dotkng¢ i
przytrzymac EI az zmieni kolor na czerwony.
Paski regulacji znikng. Wytaczy¢ ptyte
grzejng.

®

Po wytgczeniu piyty grzejnej funkcja
pozostanie aktywna.

Aby wyltaczy¢ funkcje na czas jednego
cyklu gotowania: Wigczy¢ ptyte grzejng za

pomoca @ Zaswieci sie El Dotknac i

przytrzymac EI az zmieni kolor na biaty.
Pojawig sie paski regulacji. Ustawi¢ w ciggu
50 sekund moc grzania.Teraz mozna uzywac
piyty grzejnej. Po wytaczeniu ptyty grzejnej za

pomocg ©) funkcja bedzie nadal aktywna.
Aby catkowicie wylaczy¢ funkcje:wigczyé
ptyte grzejng i nie wybierac¢ ustawienia mocy
grzania. Dotkna¢ i przytrzymac EI az zmieni
kolor na biaty. Pojawig sie paski regulaciji.
Wytaczy€ ptyte grzejna.

5.12 & PowerSlide

Funkcja umozliwia regulacje temperatury za
pomocg przestawienia naczynia w inne
miejsce indukcyjnego pola grzejnego.

Funkcja ta powoduje podziat indukcyjnego
pola grzejnego na trzy obszary o réznych
ustawieniach mocy grzania. Plyta grzejna
wykrywa potozenie naczynia i dostosowuje
moc grzania do danej pozyciji.

@

Podczas korzystania z funkcji nalezy
uzywac tylko jednego naczynia.

Aby zmieni¢ ustawienie mocy grzania,
nalezy podnie$¢ naczynie i postawic je
na innym polu grzejnym. Przesuwanie
naczyn moze spowodowac zarysowanie i
odbarwienie powierzchni.

* Wskaznik pola grzejnego wskazuje oba
pola dziatajgce w trybie potaczenia, nawet
jesli uzywane jest tylko jedno pole.

« Ustawienie mocy grzania mozna zmieni¢
recznie tylko wtedy, gdy co najmniej jedno
pole grzejne wigcza sie automatycznie.

» Ustawienia mocy grzania mozna zmieni¢
osobno dla kazdego potozenia. Przy
wytaczeniu ptyta grzejna zapamietuje
ustawienia mocy grzania i przywraca je
przy nastepnym wigczeniu funkciji.

* Aby zmienié ustawienie mocy grzania,
nalezy podnie$¢ naczynie i postawi¢ je na
innym polu grzejnym. Przesuwanie naczyn
moze spowodowac zarysowanie i
odbarwienie powierzchni.

Dotkngc¢ Q aby wiaczy¢ funkcje.

Symbol zmieni kolor na czerwony, a pasek
regulacji wskaze domysine ustawienie mocy
grzania. Wszystkie pola grzejne bedg dziatac¢
przez 9 minut.

Po uptywie 9 minut rozlegnie sie sygnat
dzwigkowy i puste pola grzejne wytgczg sig.

Dotkngc¢ Q aby przywroci¢ dziatanie funkciji.
Mozna przesuna¢ naczynie lub umiescic je w
nowym potozeniu.

Aby zmieni¢ domysine ustawienie recznie,
nalezy dotkng¢ paska regulacji i wybrac
odpowiedni poziom.

* Domyslne ustawienie mocy grzania
mozna zmienié tylko wtedy, gdy funkcja
jest aktywna.

« Domyslne ustawienia mocy grzania
mozna zmieni¢ osobno dla kazdego
potozenia. Przy wytaczeniu ptyta grzejna
zapamietuje ustawienia i przywraca je
przy nastepnym witgczeniu funkciji.

Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy dotkngé «.
Symbol zmieni kolor na biaty.
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5.13 = Hob?Hood

Jest to zaawansowana, automatyczna
funkcja, ktéra umozliwia potgczenie ptyty
grzejnej ze wspotpracujgcym z nig okapem
kuchennym. Zaréwno ptyta grzejna, jak i okap
sg wyposazone w uktad komunikaciji
przesytajacy sygnaty w podczerwieni.
Predkos¢ wentylatora jest okreslana
automatycznie na podstawie ustawienia trybu
oraz temperatury najmocniej rozgrzanego
naczynia na ptycie grzejnej. Mozliwe jest
réwniez reczne sterowanie okapem za
posrednictwem ptyty grzejne;.

®

W wiekszosci modeli okapdw system
zdalnego sterowania jest domysinie
wytgczony. Przed uzyciem funkcji nalezy
go wigczyé. Wiecej informacji znajduje

sie w instrukcji obstugi okapu.

Automatyczne dziatanie funkcji

Aby funkcja dziatata automatycznie, nalezy
dla trybu automatycznego wybra¢ ustawienie
H1-H6. Domysine ustawienie ptyty grzejnej to
H5. Okap kuchenny bedzie reagowat na
kazde wigczenie ptyty grzejnej. Plyta grzejna
bedzie automatycznie rozpoznawac
temperature naczyn i odpowiednio
dostosowywacé predkosé wentylatora.

Wiaczanie oswietlenia

Mozna tak ustawic ptyte grzejna, aby kazde
jej wigczenie powodowato automatyczne
wigczenie o$wietlenia. W tym celu nalezy
wybrac¢ dla trybu automatycznego ustawienie
H1-H6.

®

Oswietlenie okapu wytagcza sie po
uptywie 2 minut od wytgczenia ptyty
grzejne;j.

Tryby automatyczne

Auto-
ma-
tyczne
os-
wietle-
nie

Smaze-
nie2)

Gotowa-
nie)

Tryb HO Wyta-

czone

Wytgczone Wylgczone
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Auto- Gotowa- Smaze-
o nie') nie2)
tyczne
0s-
wietle-
nie
Tryb H1 WEA- Wytaczone  Wytaczone
CZONE
Trvb H23) WEA- Predkos¢ Predko$é
R4 CZONE wentylatora wentylatora
1 1
Tryb H3 WEA- Wytgczone Predkos$é
CZONE wentylatora
1
Tryb H4 WEA- Predkosé Predkosé
CZONE wentylatora wentylatora
1 1
Tryb H5 WEA- Predkosé Predkosé
CZONE wentylatora wentylatora
1 2
Tryb H6 WEA- Predkosé Predkosé
CZONE wentylatora wentylatora
2

1) Urzgdzenie rozpoznaje proces gotowania i urucha-
mia wentylator zgodnie z ustawieniem trybu automa-
tycznego.

2) Urzgdzenie rozpoznaje proces smazenia i urucha-
mia wentylator zgodnie z ustawieniem trybu automa-
tycznego.

3) W tym trybie wigczanie wentylatora i o$wietlenia jest
niezalezne od temperatury.

Zmiana trybu automatycznego
1. Wytaczy¢ urzadzenie.

2. Dotknaé ® przez 3 sekundy.
Wyswietlacz wigczy sie i wytaczy.

3. Dotkna¢ & przez 3 sekundy.

4. Dotkna¢ kilkakrotnie @ az wyswietli sie
H.

5. Dotknaé + zegara, aby wybrac tryb
automatyczny.

Po zakonczeniu gotowania i wytgczeniu ptyty

grzejnej wentylator okapu moze nadal

pracowac przez pewien czas. Po uptywie

tego czasu system wytgcza wentylator

automatycznie i uniemozliwia przypadkowe



wigczenie wentylatora przez kolejne 30
sekund.

®

Aby sterowaé okapem bezposrednio z
panelu okapu, nalezy wytaczy¢ tryb
automatyczny funkgji.

Reczne sterowanie predkoscig
wentylatora

Mozliwe jest rowniez reczne sterowanie
okapem za posrednictwem ptyty grzejne;.

Dotkna¢ =, gdy ptyta grzejna jest wtaczona.
Powoduje to wytaczenie trybu
automatycznego funkgji i umozliwia reczng
zmiane predkosci wentylatora.

Naci$nigcie = powoduje zwigkszenie
predkosci wentylatora o jeden poziom. Jesli
wentylator pracuje z maksymalng predkoscia,

ponowne nacisniecie = powoduje ustawienie
predkosci wentylatora na warto$¢ 0 i jego
wytaczenie. Aby ponownie wigczy¢

wentylator z predkoscig 1, nalezy dotkngé =

®

Aby wigczy¢ automatyczny tryb dziatania
funkciji, nalezy wytgczy¢ ptyte grzejng i
witgczy¢ ja ponownie.

5.14 OffSound Control (Wytaczanie i
wilaczanie dzwiekow)

Najpierw wytgczy¢ ptyte grzejna.

1. Dotkng¢ ©) przez 3 sekundy, aby
wigczyC ptyte.

Wyswietlacz wigczy sie i wytgczy.

2. Dotknaé & przez 3 sekundy.

Wyswietli sie b0 lub b 1.

3. Dotknagé + zegara, aby wybrac¢ jedno
z nastepujacych ustawien:
.« bi- sygnaty dzwiekowe sg

wytaczone

. bi- sygnaty dzwiekowe sg wigczone

4. Aby potwierdzi¢ wybor, nalezy zaczekac,
az ptyta grzejna wytaczy sie
samoczynnie.

Gdy dla funkcji wybrane jest ustawienie b 1,
sygnaty dzwiekowe bedg emitowane tylko w
nastepujacych przypadkach:

* po dotknieciu ©)

» po zakonczeniu odliczania przez funkcje
Minutnik

* po zakonczeniu odliczania przez funkcje
Wytacznik czasowy

« gdy na panelu sterowania zostanie
potozony jaki$ przedmiot.

5.15 Zarzadzanie energia

Jesli wiaczone sg rézne pola grzejne, a
zuzyta moc przekracza ograniczenia
zasilania, ta funkcja dzieli dostepng moc
miedzy wszystkie pola grzejne. Plyta grzejna
steruje ustawieniami mocy grzania, aby
chroni¢ bezpieczniki instalacji domowe;.

* Pola grzejne sg pogrupowane zgodnie z
umiejscowieniem i liczbg faz
podtaczonych do ptyty grzejne;j.
Maksymalne obcigzenie kazdej fazy
wynosi 3680 W. Jesli ptyta grzejna
osiggnie maksymalng dostepng moc
jednej fazy, moc pdl grzejnych
automatycznie zmniejszy sie.

« Dla pdl grzejnych o zmniejszonej mocy na
panelu sterowania pokazywane sg tylko
mozliwe maksymalne ustawienia mocy
grzania.

« Jesli niedostgpna jest wyzsza moc
grzania, nalezy najpierw zmniejszy¢ jg dla
innych pol grzejnych.

* Mozliwo$¢ wigczenia funkcji zalezy od
liczby i wielkosci naczyn.

Informacje dotyczace mozliwych kombinacji

mocy grzania mozna znalez¢ na ilustracji.
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6. WSKAZOWKI | PORADY

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Naczynia

®

Silne pole elektromagnetyczne z
indukcyjnego pola grzejnego bardzo
szybko wytwarza ciepto w naczyniu.

Na indukcyjnych polach grzejnych nalezy
uzywac odpowiednich naczyn.

» Dno naczynia musi by¢ jak najgrubsze i
ptaskie.

* Przed ustawieniem naczynia na
powierzchni pyty grzejnej nalezy upewni¢
sie, ze jego spdd jest czysty i suchy.

» Aby uniknag¢ zarysowania powierzchni
szkfa ceramicznego, nie nalezy przesuwac
na niej naczyn.

Material naczyn

» prawidlowe: zeliwo, stal, stal
emaliowana, stal nierdzewna, dno
wielowarstwowe (z odpowiednim
oznaczeniem producenta).

* nieprawidlowe: aluminium, miedz,
mosigdz, szkto, ceramika, porcelana.

Naczynie nadaje sie do gotowania na

plycie indukcyjnej, jesli:

* mozliwe jest szybkie zagotowanie wody w
naczyniu postawionym na polu grzejnym
ustawionym na maksymalng moc;

* magnes jest przyciggany przez dno
naczynia.

Wymiary naczyn

* Indukcyjne pola grzejne dostosowuja sie
automatycznie do wielkosci dna naczyn.

* Wydajnos¢ pola grzejnego zalezy od
$rednicy naczynia. Naczynie o srednicy
dna mniejszej niz minimalna pochtania
tylko czesc¢ energii generowanej przez
pole grzejne.

+ Ze wzgleddw bezpieczenstwa oraz by
uzyskac optymalne efekty pieczenia nie
nalezy uzywac naczyn wigkszych niz
podano w rozdziale ,Specyfikacja pdl
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grzejnych”. Podczas gotowania nalezy
unika¢ umieszczania naczyn w poblizu
panelu sterowania. Moze to mie¢ wptyw
na dziatanie panelu sterowania lub
spowodowac przypadkowe wigczenie
funkcji ptyty grzejne;j.

@

Patrz ,Dane techniczne”.

6.2 Odgtosy podczas pracy
Jezeli stycha¢:

* odgtos trzaskania: naczynie jest wykonane
z roznych materiatéw (konstrukcja
wielowarstwowa).

* gwizd: pole grzejne jest ustawione na
wysokg moc grzania, a naczynie jest
wykonane z réznych materiatow
(konstrukcja wielowarstwowa).

* odgtos brzeczenia: ustawiono wysokg moc
grzania.

* odgtos klikania: odbywa sie przetgczanie
obwodow elektrycznych.

* odgtos syczenia, brzeczenia: uruchomiony
jest wentylator.

Opisane odgtosy sa normalnym

zjawiskiem i nie Swiadczg o usterce

urzadzenia.

6.3 Oko Timer (Zegar eko)

Aby oszczedzaé energie, grzatka pola
grzejnego wytacza sie zanim zabrzmi sygnat
wytgcznika czasowego. Roznica w czasie
pracy urzadzenia zalezy od ustawionego
poziomu mocy grzania oraz czasu gotowania.

6.4 Przyktady zastosowan
zwigzanych z gotowaniem

Zaleznos¢ miedzy ustawieniem mocy grzania
a poborem mocy przez pole grzejne nie jest
liniowa. Zwiekszenie mocy grzania nie
powoduje proporcjonalnego zwiekszenia
poboru mocy. Przy ustawieniu $redniej mocy
grzania pole grzejne wykorzystuje mniej niz
potowe swojej mocy.



®

Dane przedstawione w tabeli majg
wytgcznie charakter orientacyjny.

Ustawienie Zastosowanie: Czas Wskazowki

mocy grzania (min)

1 Podtrzymywanie temperatury potraw.  w razie Umiesci¢ pokrywke na naczyniu.

potrzeby

1-2 Sos holenderski, roztapianie: masto, 5-25 Zamiesza¢ od czasu do czasu.
czekolada, zelatyna.

1-2 Scinanie: puszyste omlety, smazone 10 - 40 Gotuj z zatozong pokrywka.
jajka.

2-3 Gotowanie ryzu lub potraw mlecznych, 25 - 50 Dodac co najmniej dwukrotnie wiecej
podgrzewanie gotowych potraw. ptynu niz ryzu. Potrawy mleczne mie-

szac¢ od czasu do czasu.
3-4 Warzywa, ryby, mieso na parze. 20-45 Dodac kilka tyzek wody.
4-5 Ziemniaki na parze. 20-60 Uzy¢ maksymalnie ¥4 | wody na 750 g
ziemniakow.

4-5 Gotowanie wiekszych ilosci potraw, du- 60 - 150 Do 3 litréw wody plus sktadniki.
szenie i zupy.

6-7 Delikatne smazenie: eskalopki, cordon w razie Obréci¢ po uptywie potowy czasu.
bleu, kotlety, bryzole, kietbasa, watréb- potrzeby
ki, zasmazki, jajka, nalesniki, paczki.

7-8 Intensywne smazenie, placki ziemnia- 5-15 Obréci¢ po uptywie potowy czasu.
czane, steki z poledwicy, steki.

9 Gotowanie wody, gotowanie makaronu, obsmazanie miesa (gulasz, mieso duszone w sosie

wiasnym), smazenie frytek.

P

Gotowanie wiekszej ilosci wody. PowerBoost jest wt.

6.5 Wskazowki i porady dotyczace
korzystania z funkcji Hob*Hood

Obstuga ptyty grzejnej za pomocg funkc;ji:

Zabezpieczy¢ panel okapu przed
bezposrednim dziataniem promieni
stonecznych.

Nie kierowa¢ zaréwki halogenowej na
panel okapu.

Nie nalezy zastania¢ panelu sterowania
ptyty grzejne;j.

Nie zaktoca¢ sygnatu miedzy ptytg grzejng
a okapem (np. poprzez zastonigcie dionia,
uchwytem naczynia lub wysokim
naczyniem). Patrz ilustracja.

Okap na rysunku jest tylko przyktadowy.
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®

Inne urzadzenia sterowane zdalnie mogq
zaktocac sygnat. Nie nalezy uzywac tego
typu urzadzen w poblizu ptyty grzejnej,
jesli wikaczono funkcje Hob?Hood.

Okapy kuchenne z funkcja Hob?Hood
Petng oferte okapow kuchennych
wspotpracujacych z tg funkcjg mozna znalez¢

w naszej witrynie internetowej dla klientow.
Okapy kuchenne Electrolux, ktore dziatajg z

tg funkcjg, muszg posiada¢ symbol =

7. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

7.1 Informacje ogoéine

» Czyscic ptyte grzejng po kazdym uzyciu.

* Zawsze uzywac naczynh z czystym dnem.

» Zarysowania lub ciemne plamy na
powierzchni nie majg wptywu na dziatanie
ptyty grzejne;j.

» Stosowac¢ odpowiednie $rodki
przeznaczone do czyszczenia powierzchni
ptyty grzejne;j.

» Uzy¢ specjalnego skrobaka do szkia.

7.2 Czyszczenie plyty grzejnej

» Usuwac¢ natychmiast: stopiony plastik,
folig, cukier oraz zabrudzenia z potraw

8. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

8.1 Co zrobi¢, gdy...

zawierajgcych cukier. W przeciwnym razie
zabrudzenia mogg spowodowac
uszkodzenie ptyty grzejnej. Uwazaé, aby
sie nie oparzy¢. Uzy¢ specjalnego
skrobaka, przyktadajgc go pod ostrym
katem do szklanej powierzchni i
przesuwajac po niej ostrzem.

* Usunaé, gdy plyta grzejna
wystarczajgco ostygnie: slady osadu
kamienia i wody, plamy ttuszczu,
metaliczne odbarwienia. Przetrze¢ ptyte
grzejng wilgotng szmatkg z dodatkiem
delikatnego detergentu. Po wyczyszczeniu
wytrzec¢ ptyte grzejng do sucha miekka
szmatka.

« Usuwanie metalicznych, potyskliwych
przebarwien: uzy¢é wodnego roztworu
octu i wyczysci¢ szklang powierzchnie
wilgotng szmatka.

Problem

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Nie mozna uruchomic¢ ptyty grzej-
nej ani nig sterowac.
wo.

Plyty grzejnej nie podtgczono do za-
silania lub podtgczono nieprawidto-

Sprawdzi¢, czy ptyte grzejng podiaczo-
no prawidtowo do zasilania.
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Problem

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzié, czy bezpiecznik jest przy-
czyna usterki. Jezeli nadal bedzie do-
chodzi¢ do wyzwalania bezpiecznika,
nalezy skontaktowac sie z wykwalifiko-
wanym elektrykiem.

Dotknieto jednoczesnie 2 lub wiecej
pol czujnikow.

Dotkna¢ tylko jednego pola czujnika.

Dziata funkcja Pauza.

Patrz ,Codzienna eksploatacja”.

Na panelu sterowania znajdujg sie
plamy wody lub ttuszczu.

Wyczysci¢ panel sterowania.

Nie mozna ustawi¢ maksymalnej
mocy grzania jednego z pol
grzejnych.

Pozostate pola zuzywajg maksymal-
ng dostepng moc.
Ptyta grzejna dziata prawidtowo.

Zmniejszy¢ moc pozostatych pdl grzej-
nych podtaczonych do tej samej fazy.
Patrz ,Zarzadzanie energig”.

Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i
ptyta grzejna wytaczy sie.

Gdy ptyta grzejna jest wytgczona,
rozlega sie sygnat dzwigkowy.

Umieszczono co$ w jednym lub
wigkszej liczbie pol czujnikow.

Usung¢ przedmiot z pol czujnikow.

Ptyta grzejna wytaczy sie.

Na polu czujnika znajduje si¢ przed-

miot @

Usuna¢ przedmiot z pola czujnika.

Wskaznik ciepta resztkowego nie
wigcza sie.

Pole grzejne nie jest gorgce, ponie-
waz dziatato za krétko lub nastgpito
uszkodzenie czujnika.

Jesli pole grzejne dziatato wystarczaja-
co dtugo, aby byto gorgce, nalezy
skontaktowac sig z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Hob?Hood nie dziata.

Zakryto panel sterowania.

Usung¢ przedmiot z panelu sterowa-
nia.

Uzywane jest bardzo wysokie naczy-
nie blokujgce sygnat.

Uzy¢ mniejszego naczynia, zmieni¢
pole grzejne lub sterowaé okapem
recznie.

Brak sygnatéw dzwigkowych
podczas dotykania pél czujnikéw
na panelu.

Sygnaty dzwigkowe sg wytgczone.

Wigczy¢ sygnaty dzwiekowe. Patrz
,Codzienna eksploatacja”.

Wigczy sie El

Dziata funkcja Blokada uruchomie-
nia lub Blokada.

Patrz ,Codzienna eksploatacja”.

Pasek regulacji miga.

Brak naczynia na polu grzejnym lub
pole grzejne nie zostato catkowicie
zakryte.

Postawi¢ naczynie na polu grzejnym,
tak aby catkowicie zakryto pole grzej-
ne.

Uzyto nieodpowiedniego naczynia.

Uzy¢ odpowiednie naczynie. Patrz
+Wskazdéwki i porady”.

Srednica dna naczynia jest za mata
dla wybranego pola.

Uzywac¢ naczyn o odpowiednich wy-
miarach. Patrz ,Dane techniczne”.

Dziata funkcja PowerSlide. Na uni-
wersalnym indukcyjnym polu grzej-
nym znajduja si¢ dwa naczynia.

Uzy¢ tylko jedno naczynie. Patrz ,Uni-
wersalne indukcyjne pole grzejne”.
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Problem Mozliwa przyczyna Srodek zaradczy

Na wyswietlaczu pojawi sie E i
cyfra.

Wystapit btad ptyty grzejnej. Wytgczy¢ ptyte grzejng i wiaczy¢ po-

nownie po 30 sekundach. Jesli ponow-

nie wyswietli sie E nalezy odigczy¢
ptyte grzejng od zasilania. Po uptywie
30 sekund ponownie podtgczyé ptyte.
Jesli problem bedzie wystepowat nad-
al, nalezy skontaktowac sie z autory-
zowanym centrum serwisowym.

Styszalny jest ciagty sygnat Nieprawidtowe podtaczenie elek- Odtaczyé¢ ptyte grzejng od zasilania.

dzwigkowy. tryczne.

Zwroci¢ sie do wykwalifikowanego
elektryka, aby sprawdzit instalacje.

8.2 Jesli nie mozna znalez¢
rozwigzania...

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym

zakresie nie jest mozliwe, nalezy

skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym. Podac
dane z tabliczki znamionowej. Upewnic sie,

9. DANE TECHNICZNE

9.1 Tabliczka znamionowa

Model EIV9467

Typ 61 E6A 04 AA
Indukcja 11.0 kW

Nr seryjny......ccccee...
ELECTROLUX

9.2 Parametry pél grzejnych

ze plyta grzejna byta prawidtowo uzytkowana.
Jedli nie, naprawe wykona odptatnie
pracownik serwisu lub sprzedawca — rowniez
w okresie gwarancyjnym. Informacje na temat
okresu gwarancyjnego i autoryzowanych
punktéw serwisowych znajdujg sie w
broszurze gwarancyjne;j.

Numer produktu (PNC) 949 596 708 00
400V, 3N, 50-60 Hz

Wyprodukowano w: Niemcy

11.0 kW

cex

Pole grzejne Moc znamionowa PowerBoost [W] PowerBoost Srednica naczy-
(maksymalna maksymalny nia [mm]
moc grzania) [W] czas [min]
Lewe przednie 2300 3200 10 125-210
Lewe tylne 2300 3200 10 125-210
Srodkowe przednie 2300 3200 10 125-210
Srodkowy tylny 2300 3200 10 125-210
Prawe przednie 2300 3200 10 125-210
Prawe tylne 2300 3200 10 125-210
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Moc pol grzejnych moze roznic sie od

wartosci podanych w tabeli. Zmienia sig¢ ona

w zaleznosci od materiatéw i wymiarow
naczyn.

W celu uzyskania optymalnych efektow
gotowania nalezy stosowaé naczynia o
Srednicy nie wiekszej niz podano w tabeli.

10. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

10.1 Informacje o produkcie*

Dane identyfikacyjne modelu

EIV9467

Typ piyty grzejnej

Ptyta grzejna do zabudowy

Liczba powierzchni grzejnych

3

Technologia grzania

Plyta indukcyjna

Diugosc¢ (Dt.) i szerokos$é (Szer.) powierzchni grzej- Lewa Dt. 37,9 cm
nej Szer. 22,0 cm
Diugos¢ (Dt.) i szerokos$é (Szer.) powierzchni grzej- Srodkowa Dt. 37,9 cm
nej Szer. 22,0 cm
Dtugos¢ (Dt.) i szerokos$é (Szer.) powierzchni grzej- Prawa Dt. 37,9 cm
nej Szer. 22,0 cm
Zuzycie energii powierzchni grzejnej (EC electric Lewa 186,8 Wh/kg
cooking)

Zuzycie energii powierzchni grzejnej (EC electric Srodkowa 186,8 Wh/kg
cooking)

Zuzycie energii powierzchni grzejnej (EC electric Prawa 186,8 Wh/kg
cooking)

Zuzycie energii przez ptyte grzejna (EC electric hob) 186,8 Wh/kg

* Dla Unii Europejskiej zgodnie

z rozporzgdzeniami UE 66/2014. Dla
Biatorusi zgodnie z normg STB 2477-2017,
zatgcznik A. Dla Ukrainy zgodnie z normg
742/2019.

EN 60350-2 - elektryczny sprzet do
gotowania do uzytku domowego — czgs¢ 2:
Ptyty grzejne — metody pomiaru wydajnosci.

Parametry elektryczne powierzchni
grzejnej sg odpowiednio oznaczone przy
poszczegodlnych polach grzejnych.

10.2 Oszczedzanie energii

Stosowanie sie do ponizszych wskazowek
pozwoli oszczedzac energie podczas
codziennej eksploatacji.

Nalezy podgrzewac tylko tyle wody, ile jest
potrzebne.

W miare mozliwosci nalezy zawsze
przykrywac¢ naczynia pokrywka.

Przed wtgczeniem pola grzejnego nalezy
postawi¢ na nim naczynie.

Mniejsze naczynia nalezy stawia¢ na
mniejszych polach grzejnych.

Naczynia nalezy stawia¢ bezposrednio na
$rodku pola grzejnego.

Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do
podtrzymywania ciepta potraw lub
roztapiania sktadnikow.
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11. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem ff:) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
wiozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbaé
0 ponowne przetwarzanie odpadoéw urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
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Nie wolno wyrzucaé urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwrdécic¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami
miejskimi.



Bine ati venit la Electrolux! Va multumim pentru ca ati ales produsul
nostru.

reparatii:

@ A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si
www.electrolux.com/support

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

+ Acest aparat nu trebuie folosit de persoane (inclusiv copii)
cu capacitati fizice si senzoriale reduse sau ne-
experimentate, cu exceptia cazului in care sunt
supravegheate sau au fost instruite in legatura cu folosirea
aparatului de catre o persoana raspunzatoare pentru
siguranta lor.

« Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.
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Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru utilizarea in locuinte
individuale la interior

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire.

AVERTISMENT: Gatirea neasistata la plita folosind grasimi
sau ulei poate fi periculoasa si poate provoca un incendiu.
Fumul este un indicator al supraincalzirii. Nu folositi
niciodata apa pentru stingerea focului de gatire. Opriti
aparatul si acoperiti flacarile cu o patura ignifuga sau un
capac.

AVERTISMENT: Aparatul nu trebuie sa fie alimentat de la
un dispozitiv de comutare extern, cum ar fi un temporizator,
Si nu trebuie conectat la un circuit care este cuplat si
decuplat in mod regulat de retea.
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ATENTIE: Procesul de gatire trebuie supravegheat Un
proces de gatire pe termen scurt trebuie supravegheat
permanent.

AVERTISMENT: Pericol de incendiu: Nu depozitati nimic pe
suprafetele de gatit.

Obiectele de metal, de ex. cutitele, furculitele, lingurile si
capacele nu trebuie puse pe suprafata plitei, deoarece se
pot infierbanta.

Nu folositi aparatul inainte de a-l instala in structura
incastrata.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Dupa utilizare, stingeti elementul plitei cu ajutorul butonului
si nu lasati aceasta operatiune in sarcina detectorului de
vase.

Daca suprafata ceramica / de sticla este crapata, opriti
aparatul si deconectati-l de la sursa de alimentare. In cazul
in care aparatul este conectat direct la sursa de alimentare
folosind cutia de conexiuni, scoateti siguranta pentru a
deconecta aparatul de la sursa de curent. in ambele cazuri,
contactati Centrul de service autorizat.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, centrul de service autorizat
sau persoane cu o calificare similara pentru a se evita orice
pericol.

AVERTISMENT: Folositi doar opritoare realizate de
producatorul aparatului de gatit sau indicate de
producatorul aparatului in instructiunile de utilizare ca fiind
adecvate sau opritoarele incluse in aparat. Utilizarea unor
opritoare neadecvate poate produce accidente.
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2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala sau
deteriorare a aparatului.

Indepartati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il

instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare furnizate

impreuna cu aparatul.

Respectati distantele minime fata de alte

aparate si corpuri de mobilier.

Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte inchisa.

Tnchideti etans suprafetele dulapului cu un
agent de etansare pentru ca umezeala sa
nu umfle materialul.

Protejati partea de jos a aparatului de
abur si umezeala.

Nu asezati aparatul langa o usa sau sub o
fereastra. Astfel, vasele fierbinti de pe
aparat nu vor cadea atunci cand usa sau
fereastra va fi deschisa.

Fiecare aparat are ventilatoare de racire in
partea de jos.

Daca aparatul este instalat deasupra unui
sertar:

— Nu depozitati niciun obiect mic sau foi
de hartie care ar putea fi aspirate,
deoarece acestea pot deteriora
ventilatoarele de racire sau pot afecta
sistemul de racire.

— Pastrati o distanta de minim 2 cm
intre baza aparatului si obiectele
depozitate Tn sertar.

Scoateti toate panourile de separare
instalate in cabinet sub aparat.
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/\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician.

Aparatul trebuie legat la masa.

nainte de a efectua orice tip de operatie,
asigurati-va ca ati deconectat aparatul de
la sursa de curent.

Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.
Asigurati-va ca aparatul a fost instalat
corect. Cablurile de alimentare electrica si
stecherele (daca exista) slabite sau
incorecte pot sa provoace incalzirea
terminalului.

Utilizati cablul de alimentare electrica
corect.

Nu permiteti incélcirea cablului de
alimentare electrica.

Asigurati-va ca este instalata o protectie
fmpotriva socurilor.

Utilizati clema de detensionare de pe
cablu.

Nu lasati cablul de alimentare sau
stecherul (daca exista) sa atinga aparatul
fierbinte sau vase fierbinti atunci cand
conectati aparatul la o priza.

Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul (daca este cazul) sau cablul de
alimentare electrica. Contactati Centrul
nostru de service autorizat sau un
electrician pentru a schimba un cablu de
alimentare deteriorat.

Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.
Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.




Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori Si
declansatori la protectia de impamantare.
Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

2.3 Utilizarea

Utilizati doar accesorii recomandate de
producator pentru acest aparat.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si explozie.

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de accidentare, arsuri si
electrocutare.

Nu modificati specificatiile acestui aparat.
Indepértati toate ambalajele, etichetele si
foliile protectoare (daca este cazul) inainte
de prima utilizare.

Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

Setati zona de gatit la ,Off” (Oprit) dupa
fiecare utilizare.

Nu puneti tacAmuri sau capace pentru
oale pe zonele de gatit. Acestea pot
deveni fierbinti.

Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

Daca suprafata aparatului este crapata,
deconectati imediat aparatul de la reteaua
electrica. Astfel, veti preveni
electrocutarea.

Utilizatorii cu stimulator cardiac trebui sa
pastreze o distanta de minim 30 de cm
fata de zonele de gatit prin inductie atunci
cand aparatul este Tn functiune.

Cand puneti alimente in ulei fierbinte,
uleiul poate sa sara.

Nu utilizati folie de aluminiu sau alte
materiale intre suprafata de gatit si vas,
cu exceptia cazului in care producatorul
acestui aparat specifica altfel.

Grasimile si uleiul, cand sunt incalzite, pot
elibera vapori inflamabili. Nu apropiati
flacari sau obiecte ncalzite de grasimi si
uleiuri cand gatiti.

Vaporii pe care uleiul foarte fierbinte i
elibereaza pot sa se aprinda spontan.
Uleiul folosit, care contine resturi de
mancare, poate lua foc la temperaturi mai
mici decét uleiul care este utilizat pentru
prima data.

Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse n aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

Nu tineti vase de gatit fierbinti pe panoul
de comanda.

Nu puneti un capac fierbinte pentru vase
pe suprafata de sticla a plitei.

Aveti grija sa nu se evaporeze tot lichidul
din vas.

Procedati cu atentie pentru a nu lasa
obiecte sau vase sa cada pe aparat.
Suprafata se poate deteriora.

Nu activati zonele de gatit cu vase goale
sau fara vase.

Vasele de gatit din fonta sau cu fund
deteriorat pot zgéria sticla / suprafata
vitroceramica. Ridicati intotdeauna aceste
obiecte cand trebuie sa le mutati pe
suprafata de gatit.

2.4 ingrijirea si curatarea

Curatati regulat aparatul pentru a preveni
deteriorarea materialului de la suprafata.
Tnainte de curéatare, opriti cuptorul si
lasati-l sa se raceasca.

Nu folositi apa pulverizata si aparatul de
curatat cu abur pentru curatarea
aparatului.

Curatati aparatul cu o laveta moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu utilizati produse abrazive, bureti de
curatare abrazivi, solventi sau obiecte
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metalice, cu exceptia cazului in care se
specifica altfel.

2.5 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat. Utilizati doar
piese de schimb originale.

» Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt

3. INSTALAREA

adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

2.6 Eliminare

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire sau sufocare.

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

3.1 inaintea instalarii

Tnaintea instalarii plitei, notati informatiile de
mai jos aflate pe placuta cu date tehnice.
Placuta cu datele tehnice se afla pe partea
inferioara a plitei.

Numarul de serie .......cccccovveeeinnnnnen

3.2 Plitele incorporate

Utilizati plite Tncorporate numai dupa ce
asamblati plita in unitati de mobilier si
suprafete de lucru ce corespund
standardelor.

3.3 Cablu de conectare

» Plita este furnizata cu un cablu de
conexiune.

» Pentru a inlocui cablul de alimentare
deteriorat, folositi urmatorul tip de cablu:
HO5V2V2-F care rezista la o temperatura
de 90 °C sau mai mare. Contactati un
Centru de service autorizat. Cablul de
conectare poate fi inlocuit doar de un
electrician calificat.

152 ROMANA

» Pentru informatii privind eliminarea
aparatului, contactati distribuitorul,
persoana autorizata a producatorului sau
firma locala pentru deseuri solide.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

« Taiati cablul de alimentare electrica chiar
de langa aparat si aruncati-I.

3.4 Asamblare

Daca instalati plita sub o hota, consultati
instructiunile de instalare a hotei pentru a afla
distanta minima dintre aparate.




Daca aparatul este instalat deasupra unui
sertar, ventilatia plitei poate incalzi articolele
depozitate in sertar pe durata procesului de
gatire.

min. 1500
e

\] Y L
L J llmin. min. | I | min.

28
=nll=:

Gasiti tutorialul video ,Instalarea plitei cu
inductie Electrolux - Instalarea pe blatul de
lucru” prin introducerea numelui complet
indicat in graficul de mai jos.

°Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

A Y
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4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Configuratia plitei de gatit Suprafata de gatit cu inductie

Panou de comanda

\|/

4.2 Configuratia panoului de comanda

LLELLLIN nEE

L@J':n = ® 1= 1|
A | o 1
B aam 95— @ + 5 MEER - O+ =
Olry Tﬂ??????? T o TT?TF???T T1

14

E 12

Folositi campurile cu senzori pentru controlul aparatului. Afisajele, indicatoarele si semnalele
sonore indica functiile active.

Camp cu sen-
zor

Comentariu

.

Pentru activarea si dezactivarea plitei.

M)

Pentru activarea si dezactivarea Blocare sau Dispozitivul de siguranta pentru copii.

Pentru a indica zona activa.

]

Indicator CountUp Timer.

]
DIOlam| DO

Indicator Cronometru cu numaratoare inversa.

Afisajul cronometrului: 00 - 99 de minute.

N B
:

| 1]
—

Pentru activarea si dezactivarea Bridge si pentru a comuta intre moduri.

&
&)

Pentru a selecta functiile Cronometru.
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Camp cu sen- Comentariu

zor

E _|_ — Pentru a creste si descreste durata.

E Pentru activarea si dezactivarea Hob*Hood.
|| Pentru activarea si dezactivarea Pauza.

P Pentru activarea PowerBoost.

- Pentru a seta un nivel de caldura: 0 - 9.

Q Pentru activarea si dezactivarea PowerSlide.

5. UTILIZAREA ZILNICA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Activarea si dezactivarea

Atingeti O, timp de 1 secunda pentru a activa
sau dezactiva plita.

Panoul de comanda este activat dupa
activarea plitei si se stinge dupa dezactivarea
acesteia.

5.2 Oprirea automata
Functia dezactiveaza automat plita daca:

* nu puneti niciun vas pe plita timp de 50 de
secunde,

* nu setati nivelul de caldura timp de 50 de
secunde dupa ce ati pus vasul,

 ati varsat ceva sau ati pus ceva pe panoul
de comanda pentru mai mult de 10
secunde (o tigaie, o laveta). Atunci cand
auziti semnalul acustic, plita se
dezactiveaza. Indepértati obiectul sau
curatati panoul de comanda.

+ plita se infierbanta prea tare (de ex. cand
s-a evaporat tot lichidul dintr-o tigaie).
Lasati zona de gatit sa se raceasca
inainte de a utiliza plita din nou.

* nu dezactivati o zona de gatit sau nu
modificati nivelul de caldura. Dupa un timp
plita se dezactiveaza.

Relatia intre nivelul de caldura si durata

dupa care plita se dezactiveaza:

Nivel de caldura Plita se dezactiveaza

dupa
1-2 6 ore
3-4 5 ore
5 4 ore
6-9 1,5 ore

5.3 Utilizarea zonei de gatit

/\ ATENTIE!

Nu puneti vase fierbinti pe panoul de
comanda. Pericol de deteriorare a
componentelor electronice.
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Puneti vasul in centrul zonei selectate.
Zonele de gatit prin inductie se adapteaza
automat la dimensiunea bazei vasului.
Atunci cand puneti vasul in pozitia corecta,
plita il recunoaste si bara de comanda
respectiva se aprinde. Apare un indicator
rosu al zonei de gatit deasupra barei de
comanda care indica pozitia vasului.

Fiecare patrat din panoul de comanda
reprezinta o zona de gatit de pe suprafata de
gatit cu inductie. Indicatoarele zonei arata
care zona de gatit este controlata de bara de
comanda respectiva.

5.4 Nivelul de caldura

0o 12 "5 67 8 9 P

1. Apasati nivelul de caldura dorit de pe
bara de comanda. De asemenea, puteti
misca degetul de-a lungul barei de
comanda pentru a seta sau modifica
nivelul de caldura pentru o zona de gatit.

2. Pentru a dezactiva o zona de gatit,
apasati 0.

Dupa ce ati pus un vas pe zona de gatit si

setati nivelul de caldura, acesta raméane la fel

timp de 2 minute dupa ce indepartati vasul.

Bara de comanda si indicatorul zonei de gatit

clipesc timp de 2 minute. Daca puneti din nou

vasul pe zona de gatit in acest timp, nivelul
de caldura se reactiveaza. Altfel, zona de
gatit se dezactiveaza.
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5.5 OptiHeat Control (Indicator de
caldura reziduala cu 3 trepte)

/\ AVERTISMENT!

Z/=/- cat timp indicatorul este aprins,
exista risc de arsuri din cauza caldurii
reziduale.

Zonele de gatit prin inductie produc caldura
necesara pentru procesul de gatire direct in
baza vasului. Vitroceramica este incalzita de
caldura vasului.

Indicatoarele =/ =/ - apar cand o zona de
gatit este fierbinte. Prezinta nivelul de caldura
reziduala pentru zonele de gatit pe care le
folositi in acel moment.

Este posibil sa apara si indicatorul:

* pentru zonele de gatit invecinate chiar
daca nu le utilizati,

« cand vasul fierbinte este pus pe zona de
gatit rece,

» cand plita este dezactivata, dar zona de
gatit este inca fierbinte.

Indicatorul dispare cand zona de gatit s-a
racit.

5.6 Bridge

Aceasta functie conecteaza doua zone de
gatit care vor functiona ca o singura zona.
Puteti folosi functia cu vase mari.

1. Puneti vasul pe doua zone de gatit. Vasul
trebuie sa acopere centrele ambelor
zone.

&) se face alb.

2. Pentru activarea functiei atingeti )

3. Setati nivelul de caldura.

Vasul trebuie sa acopere centrele ambelor
zone, insa sa nu depaseasca marcajul zonei.




o~

L
2

A O

Pentru a dezactiva functia atingeti al. Zonele
de gatit functioneaza independent.

5.7 PowerBoost

Aceasta functie activeaza mai multa putere
pentru zona respectiva de gatit cu inductie, in
functie de dimensiunea vasului. Functia
poate fi activata doar pentru o perioada
limitata de timp.

Atingeti P pentru a activa functia pentru
zona de gatit.

Simbolul se face rosu.

Functia se dezactiveaza automat.

®

Pentru valorile maxime ale duratei,
consultati ,Date tehnice”.

5.8 Pauza

Atunci cand functia este activa pot fi folosite
simbolurile D si || .

Functia nu opreste functiile cronometrului.
Apasati I pentru a activa functia.

Simbolul devine rosu. Nivelul de caldura este
coborét la 1.

Pentru dezactivarea functiei: atingeti Il
Simbolul devine alb. Se activeaza setarea
anterioara pentru nivelul de caldura .

5.9 Cronometru

L) Cronometru cu numaratoare inversa

Folositi aceasta functie pentru a specifica
durata de functionare a unei zone de gatit in
timpul unei singure sesiuni de gatit.

Mai intéi setati nivelul de caldura, dupa care
setati functia.

1. Pentru a activa functia sau modifica
timpul, atingeti O.
. T I +
Cifrele cronometrului LU si indicatoarele
Si — se aprind pe afisaj. [ se face rosu si

® se face alb.
Daca cronometrul nu este setat, toti
indicatorii dispar dupa 4 secunde.

2. Atingeti + sau — pentru a seta timpul
(00 - 99 de minute).
Dupa 3 secunde, cronometrul incepe automat

numaratoarea inversa. Indicatorii @+ SiT

dispar.Q ramane rosu.
Atunci cand timpul ajunge la final, este emis

- nn N
un semnal sonor si clipeste L. Pentru a opri
semnalul, atingeti @

Pentru a dezactiva functia: atingeti .
Indicatoarele + si — se aprind. Folositi —

nn L .
sau + pentru a seta LU pe afisaj. Alternativ,
setati nivelul de caldura la 0. Astfel, este
emis un sunet si cronometrul este anulat.

® CountUp Timer

Puteti utiliza aceasta functie pentru a
monitoriza durata functionarii unei zone de
gatit.

Pentru activarea functiei atingeti de doua ori

O.

Indicatorul ® se face rosu, cronometrul
incepe automat numaratoarea.

Pentru dezactivarea functiei: atingeti .
Cand indicatoarele se aprind, atingeti —.

L) Cronometru

Puteti utiliza aceasta functie atunci cand plita
este activata, insa nicio zona de gatit nu
functioneaza.

Pentru a vedea panoul de comanda, puneti

un vas pe o zona de gatit.

1. Atingeti O pana cand indicatorul L se
face rosu pentru a activa functia.

2. Atingeti + sau — pentru a seta timpul.
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Functia porneste automat dupa 4 de

secunde. Indicatorii @ + si — dispar. Q
ramane rosu.

Atunci cand setati functia, puteti indeparta
vasul.

Atunci cand timpul ajunge la final, este emis

un semnal sonor si clipeste oo, Atingeti O

pentru a opri semnalul.

Pentru a dezactiva functia: atingeti .

Indicatoarele + Si — se aprind. Folositi —
_|_ nn -

sau pentru a seta UU pe afisaj.

®

Functia nu are nici o influenta asupra
functionarii niciunei zone de gatit.

5.10 (& Blocare

Puteti bloca panoul de comanda in timpul
utilizarii plitei. Previne modificarea
accidentala a nivelului de gatit.

Setati mai intai nivelul caldurii.
Pentru activarea functiei atingeti &,
Simbolul se face rosu si clipeste.

Pentru dezactivarea functiei, atingeti &,
Simbolul se face alb.

®

Cand dezactivati plita se dezactiveaza si
aceasta functie.

5.11 Dispozitivul de siguranta
pentru copii

Aceasta functie impiedica utilizarea
accidentala a plitei.

Activati mai intéi plita si nu setati nivelul de
caldura.

Atingeti & pana cand se face rosu pentru a
activa functia.

Barele de comanda dispar. Dezactivati plita.

®

Cand dezactivati plita, functia este in
continuare activa.
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Pentru a dezactiva functia pentru doar o
singura gatire: Activati plita cu . EI se

aprinde. Atingeti & pana cand se face alb.
Barele de comanda apar. Setati nivelul de
caldura in urméatoarele 50 de secunde.Puteti

folosi plita. Cand dezactivati plita cu @
functia este in continuare activa.

Pentru a dezactiva permanent
functia:Activati plita si nu setati nivelul de

caldura. Atingeti & pana cand se face alb.
Barele de comanda apar. Dezactivati plita.

5.12 & PowerSlide

Aceasta functie va permite sa reglati
temperatura prin mutarea vasului pe o pozitie
diferita de pe suprafata de gatit prin inductie.

Functia imparte suprafata de gatit prin
inductie in trei suprafete cu diferite niveluri
de caldura. Plita detecteaza pozitia vasului si
regleaza nivelul de caldura corespunzator cu
pozitia.

@

Folositi doar un singur vas atunci cand
utilizati functia.

Daca doriti s& modificati nivelul de
caldura, ridicati vasul si puneti-l pe o alta
zona. Glisarea vasului poate produce
zgérieturi si decolorarea suprafetei.

* Indicatorul zonei prezinta ambele zone
intr-o punte chiar daca doar una dintre
zone este folosita.

» Puteti ajusta manual nivelul de caldura
doar daca cel putin una dintre zone este
activata automat.

= Puteti modifica nivelul de caldura pentru
fiecare pozitie separat. Atunci cand
dezactivati plita, aceasta retine nivelurile
de caldura si le foloseste la urmatoarea
activare a functiei.

+ Daca doriti sa modificati nivelul de
caldura, ridicati vasul si puneti-l pe o alta
zona. Glisarea vasului poate produce
zgarieturi si decolorarea suprafetei.

Pentru activarea functiei atingeti Q.
Simbolul se face rosu si bara de comanda
afiseaza nivelul implicit de caldura. Toate



zonele de gatit functioneaza timp de 9
minute.

Dupa 9 minute este emis un semnal acustic
si zonele de gatit neocupate sunt dezactivate.

Atingeti @ pentru a relua aceasta functie.
Puteti muta vasul sau sa-I puneti intr-o
pozitie noua.

Pentru a modifica manual nivelul implicit de
caldura, atingeti bara de comanda si alegeti
nivelul adecvat.

+ Puteti modifica nivelul implicit de caldura
doar daca functia este activa.

+ Puteti modifica nivelul implicit de caldura
pentru fiecare pozitie separat. Atunci cand
dezactivati plita, aceasta retine setarile si
le foloseste la urmatoarea activare a
functiei.

Pentru a dezactiva functia atingeti Q.
Simbolul se face alb.

5.13 = Hob?Hood

Este o functie automata avansata care
conecteaza plita la o hota speciala. Atat plita
cat si hota au un sistem de comunicare cu
semnale in infrarosu. Viteza ventilatorului
este stabilitd automat in functie de setarea
modului si a temperaturii celui mai fierbinte
vas de pe plita. Ventilatorul se poate
comanda si manual de la plita.

@

Lumina hotei se dezactiveaza la 2 minute
dupa dezactivarea plitei.

Moduri automate

®

Pentru majoritatea hotelor, sistemul de
comanda la distanta este initial
dezactivat. Activati sistemul inainte de a
utiliza functia. Pentru mai multe
informatii, consultati manualul de
utilizare al hotei.

Utilizarea automata a functiei

Pentru a utiliza automat functia, setati modul
automat la H1 - H6. Plita este setata initial la
H5. Hota reactioneaza de fiecare data cand
utilizati plita. Plita recunoaste automat
temperatura vasului si regleaza viteza
ventilatorului.

Activarea luminii

Puteti seta plita sa activeze automat lumina
de fiecare data cand activati plita. Pentru a
face acest lucru setati modul automat la H1 -
He6.

Lgml- Fierbe- Préjireaz)
naau- o,1)
toma-
ta
Modul HO Oprit Oprit Oprit
Modul H1 Pornit Oprit Oprit
Modul H23) Pornit Viteza ven- Viteza ven-
tilatorului 1 tilatorului 1
Modul H3 Pornit Oprit Viteza ven-
tilatorului 1
Modul H4 Pornit Viteza ven- Viteza ven-
tilatorului 1 tilatorului 1
Modul H5 Pornit Viteza ven- Viteza ven-
tilatorului 1 tilatorului 2
Modul H6 Pornit Viteza ven- Viteza ven-
tilatorului 2 tilatorului 3

1) Piita detecteaza procesul de fierbere si activeaza vi-
teza ventilatorului in functie de modul automat.

2) Plita detecteaza procesul de prajire si activeaza vite-
za ventilatorului in functie de modul automat.

3) Acest mod activeaza ventilatorul si lumina si nu se
bazeaza pe temperatura.

Schimbarea modului automat

1. Dezactivati aparatul.

2. Atingeti ® timp de 3 secunde.
Afisajul se aprinde si se stinge.

3. Atingeti EI timp de 3 secunde.
4. Atingeti D de cateva ori pana cand se
aprinde H.

5. Atingeti + de la Cronometru pentru a
selecta un mod automat.
Cénd ati terminat de gatit si ati dezactivat
plita, ventilatorul hotei poate functiona in
continuare pentru o anumita perioada de
timp. Dupa trecerea timpului respectiv,
sistemul dezactiveaza automat ventilatorul si
va impiedica sa activati accidental
ventilatorul in urmatoarele 30 de secunde.

ROMANA 159



®

Pentru a utiliza direct hota, dezactivati
modul automat al functiei din panoul
hotei.

Utilizarea manuala a vitezei
ventilatorului

Ventilatorul se poate comanda si manual de
la plita.

Atingeti = atunci cand plita este activa.
Aceasta dezactiveaza utilizarea automata a
functiei si va permite sa modificati manual
viteza ventilatorului.

Cand apasati = cresteti viteza ventilatorului
cu o unitate. Cand ajungeti la un nivel intens
si apasati din nou =, setati viteza
ventilatorului la 0 ceea ce dezactiveaza
ventilatorul hotei. Pentru a porni din nou

ventilatorul cu viteza 1, atingeti =

®

Pentru a activa utilizarea automata a
functiei, dezactivati plita si activati-o din
nou.

5.14 OffSound Control
(Dezactivarea si activarea
semnalelor sonore)

Dezactivati mai intéi plita.

1. Atingeti ©) timp de 3 secunde pentru a
activa functia.
Afisajul se aprinde si se stinge.

2. Atingeti & timp de 3 secunde.
b0 sau b | se aprinde.

3. Atingeti + de Ia cronometru pentru a
alege una din urmatoarele:

« b |- sunetele sunt dezactivate

b0 - sunetele sunt activate
4. Asteptati pana cand plita se dezactiveaza
automat pentru a confirma selectia.

Atunci cand aceasta functie este setata la b

] . . .
I puteti auzi semnalele sonore doar atunci
cand:

160 ROMANA

+ atingeti O

* Cronometru scade

« Cronometru cu numaratoare inversa
scade

* puneti ceva pe panoul de comanda.

5.15 Management putere

Daca sunt active zone multiple si puterea
consumata depaseste limita de alimentare a
curentului, aceasta functie imparte puterea
disponibila intre toate zonele de gatire. Plita
controleaza setarile de incalzire pentru a
proteja sigurantele instalatiei casnice.

» Zonele de gatire sunt grupate in functie de
amplasare si numarul de faze de la plita.
Fiecare faza are o incarcatura electrica
maxima de 3680 W. Daca plita atinge
limita puterii maxime disponibile in cadrul
unei singure faze, puterea zonelor de gatit
va fi redusa automat.

* Pentru zone de gatit care au o putere
redusa, panoul de comanda indica nivelul
maxim de caldura posibil.

* Daca nu este disponibil un nivel de
caldura mai mare, reduceti mai intéi
nivelul de caldura pentru celelalte zone de
gatit.

» Activarea functiei depinde de numarul si
dimensiunea vaselor.

Consultati imaginea pentru eventualele

combinatii in care puterea poate fi distribuita

intre zonele de gatire.




6. INFORMATII SI SFATURI

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Vase de gatit

®

Pentru zonele de gatit prin inductie, un
camp electromagnetic puternic creeaza
foarte rapid caldura in vasul de gatit.

Folositi zonele de gatit prin inductie cu vase
adecvate.

» Baza vasului trebuie sa fie cat mai groasa
si cat mai plata posibil.

* Asigurati-va ca bazele vaselor sunt curate
si uscate nainte de a le pune pe
suprafata plitei.

» Pentru a evita zgérierea, nu glisati sau
frecati vasul pe sticla vitroceramica.

Materialul vaselor de gatit

+ corect: fonta, otel, otel emailat, otel
inoxidabil, baza cu mai multe straturi (cu
un marcaj corect de la producator).

* incorect: aluminiu, cupru, alama, sticla,
ceramica, portelan.

Vasele sunt adecvate pentru o plita cu

inductie daca:

» apa fierbe foarte repede pe o zona setata
la nivelul de caldura maxim.

* un magnet trage de baza vasului.

Dimensiunile vaselor

+ Zonele de gatit prin inductie se adapteaza
automat la dimensiunea bazei vasului.

 Eficienta zonei de gatit depinde de
diametrul vasului. Vasele cu diametre mai
mici decat cea minima primesc numai
partial puterea generata de zona de gatit.

» Din motive de siguranta si pentru rezultate
optime la gatire, nu utilizati vase mai mari
decét cele indicate in ,Specificatiile
zonelor de gatit”. Evitati sa tineti vasul

aproape de panoul de comanda in timpul
gatirii. Acest lucru poate afecta
functionarea panoului de comandéa sau
poate activa accidental functiile plitei.

@

Consultati ,Date tehnice”.

6.2 Zgomotul pe durata functionarii
Daca auziti:

« zgomot de crapaturi: vasul este facut din
materiale diferite (o constructie ,sandvis”).

» sunet ca un fluierat: folositi o zona de gatit
cu nivel ridicat de putere, iar vasul este
facut din materiale diferite (o constructie
,sandvis”).

» zumzet: folositi un nivel ridicat de putere.

* pocnituri: apare procese de comutare
electrica.

+ suierat, bazait: functioneaza ventilatorul.

Zgomotele sunt normale si nu indica nicio

defectiune a plitei.

6.3 Oko Timer (Cronometru eco)

Pentru a economisi energia, incalzirea zonei
de gatit se dezactiveaza nainte de
avertizarea sonora a cronometrului. Diferenta
in timpul de functionare depinde de nivelul de
caldura si de durata gatitului.

6.4 Exemple de aplicatii de gatit

Corelatia dintre nivelul de caldura al unei
zone si consumul sau de curent nu este
liniara. Cresterea nivelului de caldura nu este
direct proportionala cu cresterea consumului
de curent. Aceasta inseamna ca o zona de
gatit cu nivelul mediu de caldura consuma
sub jumatate din puterea sa maxima.

@

Datele din tabel au doar caracter
orientativ.
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Nivelul de cal- Utilizati pentru: Duratd = Recomandari

dura (min)

1 Pastrati mancarea gatita calda. daca este  Puneti un capac pe vas.

necesar

1-2 Sos olandez, topit: unt, ciocolata, gela- 5-25 Amestecati din cand in cand.
tina.

1-2 Solidificare: omlete pufoase, oua coap- 10 - 40 Gatire cu capacul pus.
te.

2-3 Fierberea inabusita a orezului si a 25-50 Adaugati minim de doua ori mai mult
mancarurilor care contin lapte, incalzi- lichid decat orez, amestecati la juma-
rea alimentelor preparate. tatea procedurii mancarurile care

contin lapte.

3-4 Gatire la abur legume, peste, carne. 20-45 Adaugati cateva linguri de lichid.

4-5 Cartofi la abur. 20-60 Utilizati maxim % | de apa pentru 750

g de cartofi.

4-5 Gatiti cantitati mai mari de alimente, 60 - 150 Pana la 3 | de lichid plus ingrediente.
tocane si supe.

6-7 Prajire delicata: escalop, cordon bleu daca este  Rotiti la jumatatea duratei de gatit.
de vitel, snitele, chiftele, carnati, ficat, necesar
roux, oua, clatite, gogosi.

7-8 Crochete de cartofi, muschiulet, friptu- 5-15 Rotiti la jumatatea duratei de gatit.
ri.

9 Fierbeti apa, gatiti paste, prajiti carnea la suprafata (gulas, friptura inabusita, cartofi la friteu-
z3).

P Fierbeti cantitati mari de apa. PowerBoost este activat.

6.5 Sfaturi utile pentru Hob*Hood
Atunci cand utilizati plita cu functia:

+ Protejati panoul hotei de lumina directa a
soarelui.

* Nu puneti lumina cu halogen pe panoul
hotei.

* Nu acoperiti panoul de comanda al plitei.

* Nu intrerupeti semnalul dintre plita si hota
(de ex. cu mana, cu manerul unui vas sau
cu un vas Tnalt). Consultati imaginea.

Hota din imagine este cu titlu

exemplificativ.
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®

Alte aparate controlate prin telecomanda
pot bloca semnalul. Nu folositi niciun
astfel de aparat in apropierea plitei cand
Hob?Hood este pornit.

Plitele aragazelor cu functia Hob*Hood
Pentru a gasi gama completa de hote care
functioneaza cu aceasta caracteristica,

7. INGRIJIREA S| CURATAREA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

7.1 Informatii cu caracter general

» Curatati plita dupa fiecare utilizare.

» Utilizati intotdeauna vase cu baza curata.

» Zgarieturile sau petele inchise la culoare
de pe suprafata plitei nu au niciun efect
asupra functionarii plitei.

» Folositi un agent de curatare special,
adecvat pentru suprafata plitei.

» Folositi o racleta speciala pentru sticla.

7.2 Curatarea plitei

. inlétura;i imediat: plastic topic, folie de
plastic, zahar sau alimente care contin

8. DEPANAREA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

8.1 Ce trebuie facut daca...

consultati site-ul web pentru consumatori.
Hotele Electrolux care functioneaza cu
aceasta trebuie sa fie prevazute cu simbolul

[

zahar, in caz contrar mizeria poate
deteriora plita. Aveti grija sa nu va ardeti.
Folositi o racleta speciala pe suprafata
vitrata, la un unghi mare si indepartati
resturile de pe suprafata.

« Eliminati dupa ce plita s-a racit
suficient: depuneri de calcar, pete de apa
si de grasime, decolorari metalice
stralucitoare. Curatati plita cu o laveta
umeda si un detergent ne-abraziv. Dupa
curatare, stergeti plita cu o laveta moale.

» Indepartati decolorarea metalica
lucioasa: folositi o solutie cu apa si otet
si curatati suprafata de sticla cu o laveta.

Problema

Cauza posibila

Solutie

Plita nu poate fi pornita sau utili-

rect.

Plita nu este conectata la o sursa
zata. electrica sau este conectata inco-

Verificati daca plita este conectata co-
rect la priza electrica.

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta este cauza
defectiunii. Daca siguranta se arde in
mod repetat, contactati un electrician
calificat.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Ati atins simultan 2 sau mai multe
campuri cu senzor.

Atingeti doar un singur cdmp cu sen-
zor.

Pauza functioneaza.

Consultati ,Utilizarea zilnica”.

Pe panoul de comanda este apa sau
este acoperit cu stropi de grasime.

Curatati panoul de comanda.

Nu puteti selecta nivelul maxim
de caldura pentru una din zonele
de gatire.

Celelalte zone consuma puterea ma-
xima disponibila.
Plita dvs. functioneaza corect.

Reduceti setarea de incalzire de la al-
te zone de gatire conectate la aceeasi
faza. Consultati sectiunea ,Manage-
ment putere”.

Este emis un semnal acustic si
plita se dezactiveaza.

Cand plita este dezactivata este
emis un semnal acustic.

Ati pus ceva pe unul sau mai multe
campuri cu senzor.

Tndepértati obiectul de pe campurile cu
senzor.

Plita se dezactiveaza.

Ati pus ceva pe campul cu senzor

Tndepérta;i obiectul de pe campul cu
senzor.

Indicatorul de caldura reziduala
nu se aprinde.

Zona nu este fierbinte pentru ca a
fost utilizatd numai o scurta perioada
de timp sau senzorul s-a defectat.

Daca zona a functionat suficient de
mult pentru a fi fierbinte, apelati la un
Centru de service autorizat.

Hob?Hood nu functioneaza.

Ati acoperit panoul de comanda.

Tndepartati obiectul din panoul de co-
manda.

Folositi un vas foarte inalt care blo-
cheaza semnalul.

Folositi un vas mai mic, schimbati zo-
na de gatire sau utilizati hota in modul
manual.

Nu exista sunet atunci cand atin-
geti campurile cu senzor ale pa-
noului.

Sunetele sunt dezactivate.

Activati sunetele. Consultati ,Utilizarea
zilnica”.

|E'| se aprinde.

Dispozitivul de siguranta pentru co-
pii sau Blocare functioneaza.

Consultati ,Utilizarea zilnica”.

Bara de comanda se aprinde in-
termitent.

Nu exista vase pe zona sau zona nu
este complet acoperita.

Puneti vase pe zona de gatire, astfel
incat aceasta sa fie complet acoperita.

Vasul este nepotrivit.

Folositi vase adecvate. Consultati ,In-
formatii si sfaturi”.

Diametrul bazei vasului este prea
mic pentru zona respectiva.

Folositi vase de gatit cu dimensiuni co-
recte. Consultati ,Date tehnice”.

PowerSlide functioneaza. Doua va-
se sunt amplasate pe zona flexibila
de gatire prin inductie.

Folositi doar un singur vas. Consultati
,Zona flexibila de gatire cu inductie”.

E si se aprinde un numar.

Plita prezinta o eroare.

Dezactivati plita si activati-o din nou

dupa 30 de secunde. Daca E se
aprinde din nou, deconectati plita de la
reteaua electrica. Dupa 30 de secun-
de, conectati din nou plita. Daca pro-
blema continua sa apara, apelati un
Centrul de service autorizat
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Problema Cauza posibila Solutie
Se aude un semnal sonor bip Conexiunea electrica nu este corec- Deconectati plita de la reteaua electri-
constant. ta. ca. Cereti unui electrician calificat sa

verifice instalatia.

8.2 Daca nu puteti gasi o solutie...

Daca nu puteti gasi singur o solutie la
problema, adresati-va comerciantului sau
unui Centru de service autorizat. Furnizati
informatiile de pe placuta cu date tehnice.
Asigurati-v& ca ati utilizat corect plita. In caz

9. DATE TEHNICE

9.1 Placuta cu date tehnice

Model EIV9467
Tip 61 E6A 04 AA
Inductie 11.0 kW

9.2 Specificatiile zonei de gatire

contrar, trebuie sa platiti interventia
tehnicianului de la centrul de service sau a
distribuitorului, chiar si in perioada de
garantie. Informatiile despre perioada de
garantie si Centrele de service autorizate se
regasesc in cartea de garantie.

PNC 949 596 708 00
400 V 3N 50 - 60 Hz
Fabricat in: Germania
11.0 KW

cex

Zona de gatire Putere nominala PowerBoost [W] PowerBoost du- Diametrul vasu-

(setare de incalzi- rata maxima lui [mm]

re maxima) [W] [min]
Stanga fata 2300 3200 10 125-210
Stanga spate 2300 3200 10 125-210
Mijloc fata 2300 3200 10 125-210
Mijloc spate 2300 3200 10 125-210
Dreapta fata 2300 3200 10 125-210
Dreapta spate 2300 3200 10 125-210

Puterea zonelor de gatire poate diferi cu
valori foarte mici fata de datele din tabel.
Aceasta se modifica in functie de materialul
si dimensiunile vasului.

Pentru rezultate optime la gatire, folositi vase
care nu sunt mai mari decat diametrul
specificat in tabel.
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10. EFICIENTA ENERGETICA

10.1 Informatii produs*

Identificarea modelului EIV9467
Tipul plitei Plita incorporata
Numérul suprafetelor de gatire 3
Tehnologie de incalzire Inductie
Lungimea (L) si latimea (W) suprafetei de gatire Stanga L 37,9cm

W 22,0 cm
Lungimea (L) si latimea (W) suprafetei de gatire Centru L 37,9 cm

W 22,0 cm
Lungimea (L) si latimea (W) suprafetei de gatire Dreapta L 37,9 cm

W 22,0 cm
Consumul de energie al suprafetei de gatire (EC Stanga 186,8 Wh / kg

electric cooking)

Consumul de energie al suprafetei de gatire (EC Centru 186,8 Wh / kg
electric cooking)

Consumul de energie al suprafetei de gatire (EC Dreapta 186,8 Wh / kg
electric cooking)

Consumul de energie al plitei (EC electric hob) 186,8 Wh / kg

* Pentru Uniunea Europeana conform cu UE = Atunci cand incalziti apa, folositi doar

66/2014. Pentru Belarus conform cu STB cantitatea necesara.
2477-2017, Anexa A. Pentru Ucraina conform | « Daca este posibil, puneti intotdeauna
cu 742/2019. capace pe vase.

+ Tnainte de a activa zona de gatit, puneti un
vas pe aceasta.
* Puneti vase mici pe zone de gatit mici.

EN 60350-2 - Aparate de gatit electrocasnice
- Partea 2: Plite - Metode pentru masurarea

performantel. » Puneti vasul direct pe centrul zonei de
Masuratorile de energie referitoare la gatit.

suprafata de gatire sunt identificate de » Pentru a pastra alimentele calde sau a le
marcajele corespunzatoare zonelor de gatire topi folositi caldura reziduala.

respective.

10.2 Economisirea energiei

Puteti economisi energia in timpul gatitului
zilnic daca respectati recomandarile de mai
jos.

11. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele

A%
Reciclati materialele marcate cu simbolul To.
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
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centrul local de reciclare sau contactati

marcate cu acest simbol E impreuna cu L . )
administratia orasului dvs.

deseurile menajere. Returnati produsul la
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[Ho6po noxanoBatb B Electrolux! Bnarogapum Bac 3a 10, 4YTO Bbl
OCTaHOBMJIM CBOM BbIOOP Ha HalleM U3genuvu.
@ HanTu HCTpyKUMKM NO aKchnyaTauun, a Takke pekoMmeH4aummn no NCnonb30BaHuIo ,

YCTPaHEHWNIO HENCNPaBHOCTEN, TEXHUYECKOM 0BCNYXUBAHUW U PEMOHTE:
www.electrolux.com/support

MpaBo Ha U3MEHEHUS COXpaHAETCs.

COOEPXAHUVE
1. CBEAEHWA NO TEXHUKE BE3OMACHOCTMW.......ccoiiiiiiiiicee, 168
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8. YCTPAHEHWE HEVCMPABHOCTEM........coviiiiiiieieiiecieieeeeee e 185
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1. A CBEAEHUA NO TEXHUKE BE3OINACHOCTH

Mepen ycTaHOBKOW U aKcnnyaTaumen npubopa BHUMATENBHO
O3HaKOMbTECbH C HACTOSLLEN UHCTPYKLUMEN. I3roToBUTENDb He
HEeCET OTBETCTBEHHOCTb 3a TpaBMbl/yLLEePD, BbI3BaHHbLIE
HenpaBUbHOW YCTAaHOBKOW 1 akcnnyaTaumen. ObasatenbHO
XpaHUTE OAaHHYO MHCTPYKLUMIO BMECTe C Npubopom Ans
NCnonb3oBaHUsA B ByayLLeMm.

1.1 Be3onacHoOCTb AeTeu U N1y ¢ orpaHNYeHHbIMU
BO3MOXHOCTAMM

* [pnbop He NpegHa3HayYeH ANs UCMONb30BaHUS NMLaMm
(BKMtoyasi geTei) ¢ NOHMKEHHBbIMU (PUINYECKUMN,
CEHCOPHbLIMM UITN YMCTBEHHBLIMW CMIOCOOHOCTAMW UK NP
OTCYTCTBUM Y HUX XXKM3HEHHOTO OMbITa UMW 3HAHWUIA, ecnun
OHW He HaxoOsaTCsi No4 NPUCMOTPOM UMK He
NMPOUHCTPYKTMPOBaHbI 06 MCNONb30BaHUN Npubopa N1LoMm,
OTBETCTBEHHbIM 33 UX 6€30MacHOCTb.
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[eTn [omKHbl HAXOAUTbCSA Nog NPUCMOTPOM ANs
HeJonyLweHns urp ¢ npnbopom.

XpaHuTe BCe ynakoBOYHbIE MaTepuarnbl BHE JOCAraemMocTu
aeTen n yTunnmsnpymnTe nx Hagnexawmm odpasom.
BHUMAHWE! Mpnbop n ero oTkpbITble 31EMEHTLI CUSIBHO
HarpesalTCs BO BpeMs aKkcnnyatauymi. He nognyckanrte
AeTen n JOMaLLHUX XXUBOTHbIX K Npnbopy BO BpeMsi ero
MCNONb30BaHWs, a Takke Korga npubop elle He ycnen
OCTbITb.

Ecnn npnbop ocHalleH YyCTPOMCTBOM 3alUnTbl AETEN, €ro
cnenyet BKIHOYMUTD.

OuuncTtka 1 4OCTYMHOE Monb3oBaTeNtio TEXHNYECKOe
obcnyxnBaHve npubopa He JOMKHbI BbINONHATLCA AeTbMU
6e3 npucmoTpa.

.2 O6wan 6e3onacHoOCTb

[aHHbI npnbop npegHasHa4YeH UCKITYMTENBHO ANA
NPUrOTOBMEHUS NULLM.

[aHHbI Npnbop npegHasHayeH s ObITOBOro NPUMEHEHUS
B OTAENbHOM JOMOXO3SINCTBE.

[aHHbIn Npnbop MOXXHO MCMONbL30BaTh B odmcax,
FOCTUHUYHbIX HOMEpPax, MMHU-FOCTUHULAX TUNa «HOYmMer u
3aBTpaK», CEMbCKUX XUNbIX AOMaxX U APYrnx aHanornyHblx
XUNbIX NOMELLEHNAX, rOe Takoe NCNOoNb30BaHNE He
npeBbIWaeT (CpefHero) ypoBHsi ObITOBOIro MCMOfb30BaHUS.
BHUMAHWE! Mpnbop n ero otkpbITble 3N1EMEHTLI CUIIBHO
HarpeBalTCs BO BpeMs aKcnnyatauymn. byabte oCTOpOXHbI!
He npukacanTechb K HarpeBaTeNlbHbLIM 3fIEMEeHTaM.
BHMUMAHWE! He octaBnsanTte Ha nnute 6e3 npucmoTpa
NPO4YKTbI, FOTOBSALMECS HA XUPEe U Macrne, 3To MOXeT
npeacTaBfiaATb ONAaCHOCTb U MPUBECTU K MOXapy.

[bIM sBNseTca npusHakom neperpesa. Hu B koem crnyyae
He NblTanTecb 3anuTb Nnams Bogon. Beiknounte npudop m
HaKpowuTe nnams, Hanpumep, NPOTUBONOXaPHbLIM OAEANTIOM
NI KPbILLKOW.
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« BHUMAHWE! MNMogkntoveHne npmubopa K anekTpoceTn He
AOJTKHO BbINOSTHATLCH Yepes BHELLHUE nepeknoyanLme
YCTPOWCTBA, Hanpumep, Taumepsbl, a Takxe Yyepes
SNeKTpuYecKne Lenu, perynsipHo BKIoYaemMble 1
BbIKIMO4YaeMble MOCTaBLLMKOM Sf1EKTPO3IHEPTUN.

« MPEOQYMNPEXOEHWME. He octaBnsanTte npudop 6e3
npucMoTpa BO BpeMs npurotosneHnda. KopoTkui npouecc
NPUroTOBNEHNA HEOHBXOANMO KOHTPONMPOBaTb MOCTOAHHO.

« BHUMAHWME! OnacHoCTb BO3ropaHus: He UCNONb3yuTe
BapO4Hble NOBEPXHOCTU OS5 XPaHEHNS Kakux-rmbo
npegmeToB.

* He knagunte metannuyeckne npeamMeTbl, TakMe Kak HOXMU,
BUJSIKM, FNTOXKN N KPbILLKN HA BapOYHYIO MOBEPXHOCTb, TaK
KakK BO3MOXHO UX CUIbHOE HarpesaHue.

* He akcnnyatupyinte npubop 4O ero yCTaHOBKU BO
BCTPOEHHYI0 Meberb.

* He ncnonb3ynte gns 04MCTKM Npmbopa napoovncTuTenNb.

* [Mocne ncrnonb3oBaHUsA BbIKNIOYNTE KOHGOPKY, YCTaHOBMB
ee pyyKy ynpasneHusa B COOTBETCTBYHOLLee nonoxeHne. He
nonaranTecb Ha A4aTyMK OGHapyXeHUs nocyapl.

* [Mpn oBHapyXeHUN TPELLUMH Ha CTEKNOKepaMmn4ecKom
NOBEPXHOCTW/Ha NOBEPXHOCTW CTEKNa BbIKM4YMUTE Npmubop
N OTCOEAMHUTE ero OT ceTu anekTponutaHuna. Ecnv npmnbop
NOAKITHOYEH K 3MEKTPOCETU HaNpsMYH C MOMOLLIbHO
KNeMMHOW KONMOAKW, N3BMNEKUTE MMaBkuin npegoxpaHnTens,
4yTo6bI OTCOEAMHUTE NPUBOpP OT ceTun. B ntobom cnyyae
HeobxoaMmo 06paTUTLCH B aBTOPU3OBAHHbIN CEPBUCHbIN
LEeHTp.

* B cnyyae nospexaeHunsa kabensa nutaHna Bo nsbexaHune
Hec4YaCTHOro cryyas oH 4OSKEH BblTb 3aMEHEH
N3roToBUTENEM, aBTOPU3OBAHHBIM CEPBUCHBIM LLEHTPOM
NN PYrMM KOMAETEHTHBIM CNeunanmcToM.

« BHUMAHWE! Vicnonb3ynTte ToNbKO 3awuTy BapoOYHOU
NOBEPXHOCTU, KOTOpasd bbina paspaboTaHa
npousBoanTenem npmbopa Ans NPUroTOBMEHNS NULLMN,
ob03Ha4veHa npousBoauTenem npmbopa B MHCTPYKUNAX Kak
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npurogHas ons UCNonb3oBaHUs C AaHHbIM NPUOOPOM UMK
BCTpoeHa B Npubop. icnonb3oBaHne HeHaanexaulemn
3aLWUTbl MOXET CTaTb MPUYMHOM HECHACTHOrO Crny4yas.

2. YKA3BAHMA MO BE3OINACHOCTU

2.1 YcTaHOBKa

/\ BHUMAHMUE!

YcTaHoBKa npubopa AomkHa
OCYLLIECTBIATLCA TONBKO
KBaNUMULMPOBAHHLIM CreLnanucToM.

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT p1CK NOBPEXAEHNS
npvbopa 1nm nosly4eHnst TpaBMbi.

* YpganuTte BCIO YNaKkoBKy.

* He ycraHaBnuBanTe 1 He noaknoyanTe
npubop, MEKLLMIA NOBPEXAEHNS.

+ Cnepyvite MHCTPYKLUSIM MO YCTaHOBKE,
BXOASALLMM B KOMNEKT npubopa.

+ Ob6ecneybTe HanUM4nMe MUHUMaNbLHO
[ONyCTUMbIX 3a30pOB MeXAy COCEAHUMU
npubopamu n npegmetTamm mebenu.

* Bcerga 6yabTe 0CTOPOXHbI NpU
nepemMeLLeHun npubopa, NOCKONbKY OH
Tshkenbln. Beceraa ncnonb3ynte 3awutHble
nepyaTku 1 3aKpbITyt0 00yBb.

+ [loBepxHOCTW CPe30B CTONELUHMLbI
HeobX04MMO MOKPbITb rePMETUKOM BO
n3bexaHune nx pasdbyxaHus nog
BO34€ENCTBMEM Bnaru.

* 3awutute gHuLle npubopa oT napa u
BRaru.

* He ycraHaBnuBainte npnbop psgom ¢
OBEpbMU UK Noj okHamu. STO NO3BONUT
n3bexaTb nageHusi ¢ npubopa ropsyen
KYXOHHOW nocyabl Npy OTKPbIBaHWN ABEPU
UNn OKHa.

* Ha gHe kaxgoro npmbopa ycTaHOBNEHbI
BEHTUNSATOPbI OXNAXAEHUS.

+ T[pu ycTtaHoBKke npubopa Hapg BblABUKHBLIM
ALLMKOM:

— He xpaHuTe HebonbLlune NnpegmeTsl
Uy NUCTbl Bymaru, KoTopble MoryT
ObITb 3aTAHYTbI BHYTPb U MOBPEANTL
BEHTUNSATOPbI OXNAXAEHUSA UNK
yXyaWwunTb paboTy cuctemsl
oXnaxaeHus.

— Mexay npnbopom 1 npegmetamu,
XpaHsLWMMUCS B ALuKe, 0653aTenbHO
AOIKeH 6bITb 3a30p pa3Mepom He
MeHee 2 cm.

*  Y6epuTe kakue Obl TO HM ObINo
pasgenuTenbHble NaHenu,
yCTaHOBMEHHbIe B Mebenu nog npubopom.

2.2 NMoakno4veHne K aneKkTpoceTu

/\ BHUMAHMUE!

CylllecTBYeT pUCK Noxapa 1 nopaxeHust
3MNEKTPUYECKM TOKOM.

» Bce anekTpuyeckve nogknioyeHms
[OOIMKHbI BbINOSHATHCS
KBaNMUUMpOBaHHbIM 3NEKTPUKOM.

« Ecnun Ha Tabnuyke ¢ TEXHUYECKUMU
[OaHHbIMU OTCYTCTBYET.

* [lepen BbINOMHEHNEM KaKNX-NNOO
onepauuii ¢ npubopom ero crneayet
OTKIMIOUYNTb OT CETU SNEKTPONUTAHUS.

* Y6eauTtech, YTO NapameTpbl, ykazaHHble
Ha Tabnunyke ¢ TEXHNYECKUMU OaHHbIMWU,
COOTBETCTBYIOT XapaKTepucTnkam
3MEKTPOCETH.

* YBeautecb B NpaBUNbLHOCTY YCTaHOBKM
npubopa. HennoTHO 3aUKCPOBaHHbIN
CeTEBOW LUHYP UK BUIKa, KoTopast
HEMNMoTHO AePXKUTCS B po3eTke (ecnu 3To
NPUMEHUMO K ZJAaHHOMY NpUBopPY), MOXET
NPUBECTU K NeperpeBy KOHTAKTOB.

*  Wcnonb3ynte NnpaBunbHbIN CETEBOM
Kabenb.

* He ponyckanTte cnyTblBaHUSA
3M1EeKTPONPOBOAOB.

* Y6eauTtech, YTO yCTaHOBMEHA 3aluuTa OT
NopakeHns! ANEKTPUYECKUM TOKOM.

* Mcnonb3ynte onpasky kabens.

» [Mpw noakntoueHnn npubopa Kk po3eTke
ybeautech, YTO CETEBOM LUHYP UMK BUIIKA
(ecnu 370 NPUMEHNMO K fAaHHOMY
npubopy) He kacaeTcsa ropsyero npudopa
UIN ropsiveli Nocyabl.
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He nonb3yntecb TponHMkamu n
YANUHUTENSMU.

Y6enuTtech, YTO BUIKa ceTEBOro kabens
(ecnu 370 NPMMEHNMO) UNW CETEBON
kabenb He noBpexaeHbl. [1ns 3ameHbl
NOBPEXAEHHOrO CETEBOroO kabens
obpaTtuTech B HaLL aBTOPU3OBAHHbIN
CEPBVICHbIV LIEHTP UM K ANEKTPUKY.
[etanu, 3awmaowine TokoBeayLLme nnm
N30MMpOBaHHbIE YacTu Npubopa, AOMKHbI
ObITb 3aKpenneHbl Tak, YTobbl NX BbINo
HEBO3MOXHO yaanuTb 6e3 cneymanbHbiX
WHCTPYMEHTOB.

Bcrasnsaiite Bunky ceteBoro kabens B
PO3€eTKYy TOMbKO B KOHLIE YCTaHOBKM
npubopa. Ybeguteco, 4To nocne
yCTaHOBKW Npubopa K BuUmke ceTeBoro
LUIHYpa ecTb CBOOOAHbIV JOCTYM.

He nogkniovante npubop kK po3eTke
ANEKTPONUTAHUSA, €Crn OHa NNOX0
3aKpensieHa unm ecnu Burka HenmnoTHo
BXOAWT B PO3ETKY.

[ns oTkntodeHus npubopa ot
3NEKTPOCETN He TAHUTE 3a kabenb
anekTponutanusa. Bcerga 6eputech 3a
BUIIKY CETEBOrO LUHYpa.

CnepnyeT ucnonb3oBaTtb NOAXOAALLME
pasMblKaloLLme yCTPOoWCTBa:
aBTOMaTUYECKME BbIKMOYaATENN,
npegoxpaHutenu (pessboBble NnaBkue
npegnoxpaHuTeny cnenyeT BblkpyymBaTb
n3 ruesna), Y30 1 KOHTaKTopbI.

Mpnbop AomkeH OblTb NOAKIIOYEH K
3NEKTPOCETN Yepes3 YCTPONCTBO AN
n30nALUMK, No3BonsoLEee 0TCoeaNHATb OT
CeTu BCe KOHTaKTbl. YCTPOMCTBO AN
n3onaumm OomKHoO obecneynBaTh 3a30p
MeXAy PasoOMKHYTbIMU KOHTaKTaMu He
MeHee 3 MM.

2.3 Ucnonb3oBaHue

He ocTaBnsvite npubop 6e3 npucmoTpa BO
Bpemsi ero paboTbl.

Mocne Kaxaoro ncnonb3oBaHNA
BbIKIOYanTe KOH(OPKM.

He knaguTe Ha KOHOpPKM CTONOBbLIE
npubopbl UK KpbILLKK KacTptonb. OHM
MOTYT CUIIbHO HarpeTbCs.

[Mpwn ncnonb3oBaHun npubopa He
KacanTecb ero MokpbiMu pykamu. He
KacanTecb npubopa, ecnv Ha Hero nonana
BOAA.

He ncnonb3yite Nnpubop kak CToNeLwHnLY
WV NOACTABKY ANSA Kakunx-nmbo
npegmeTos.

B cny4yae obpasoBaHus Ha npubope
TPELUMH HEMEANEHHO OTKIIOYUTE €ro oT
ceTu aneKkTponuTaHus. 3To No3BONUT
npenoTBpaTUTL NOpaXeHne
3NEKTPUYECKNM TOKOM.

Monb3oBaTenu ¢ UMNAAHTUPOBaHHbLIMU
KapaOnoCTUMYNATOPaMUN He AOIKHbI
npubnmkaTtbcsa k paboTatoemy npubopy
C VHAOYKUMOHHBIMU KOHGOpKamn 6nnxke,
YyeMm Ha 30 cm.

"opsiyee macno MoxeT pa3bpbi3rnBaTbes,
Korga Bbl MOMeLLaeTe B HETO MNuLLEBbIe
nNpoAayKThl.

He vcnonb3yinTe antomMmHneByto gonbry
Unv gpyrve matepuansl Mexay Bapo4HOn
NMOBEPXHOCTBLIO U KYXOHHOW NOCYAO0N, eCnn
MHOE He yka3aHO Npou3BoauTeNeM 3Toro
npubopa.

Vcnonb3ynTe TONbKO akceccyapel,
peKkoMeHAOoBaHHbIe NpounsBoauTenemM ans
aToro npubopa.

/\ BHAMAHMUE!

Puck BO3ropaHua 1 B3pbiBa.

/\ BHUMAHMUE!

CyLlecTByeT pUCK TpaBMbl, OXOTOB 1
NOpaXXeHWsi ANEKTPUYECKM TOKOM.

He BHOCUTE N3MEHEHWsI B KOHCTPYKLUIO
[aHHoro npubopa.

Mepen nepBbIM UCMONb30BaHWEM yaanuTe
BCHO YMAKOBKY, HAKNENK/ U 3aLLUTHYHO
NIeHKy (ecnu NnpuMeHNMo).

Y6enutechb, YTO BEHTUNALUMOHHbIE
OTBEPCTUSI HE 3aBNOKNPOBaHDI.
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Mpw HarpeBe Xu1pbl 1 Macrna moryT
BblAENATb NerkoBocnnaMeHsoLmnecs
napbl. Bo Bpemsi npurotoBneHns He
[JonycKanTe KOHTaKTa XXUPOB U Macen ¢
OTKPbITbIM MIaMEHEM UMK HarpeTbiMu
npegmeTamu.

O6pasyemble CUINBbHO HarpeTbiM Macnom
napbl MOTyT MPUBECTM K
CaMOomnpon3BOSIbHOMY BO3ropaHuio.
Vlcnonb3oBaHHOE Macno MOXeT
copepkaTb OCTaTKM MULLM, YTO MOXKET
NPUBECTU K ero Bo3ropaHuio npu onee
HU3KMX TeMnepaTypax no CpaBHEHUIO C
MacrioM, KOTOPOE UCMONb3yeTCsi B NEPBbI
pas.



+ He ctaBbTe Ha NpuBop MU PSAOM C HAM
nerkoBocnnameHsioLecs Matepumansi
UM NPONUTAHHbIE UMW NPEAMETHI.

/\ BHUMAHMUE!

CyLuecTByeT p1CK NOBpeXAEHNs!
npuodopa.

* He craBbTe Ha naHenb ynpasneHus
rOPSIYYH KyXOHHYIO nocyay.

* He knaguTe Ha CTEKNSHHYIO NOBEPXHOCTb
BapOYHOW NOBEPXHOCTU rOPsiUME KPbILLKM
CKOBOpPOA.

* He nossonawnTe XMAKOCTU NOMHOCTLIO
BbIKMMAaTb U3 Nocyabl.

» Cnepgute 3a Tem, 4ToObl Ha Npubop He
naganv npeaMeThbl UK KyxoHHasi nocyaa.
[ToBEpPXHOCTb MOXET ObITb NOBpPEXAEHA.

* He Bknoyarite KOHPOPKM 6E3 KyXOHHOM
MocyAbl UK C NMYCTON KyXOHHOW MOCYA0MN.

+ [locyaa, n3roToBneHHas u3 4YyryHa unm c
NOBPEXAEHHBIM HOM, MOXET NPUBECTU K
NOSIBNEHNIO LlapanuH Ha CTEKNSIHHOW unu
CTEKIOKEPAMUYECKON NMOBEPXHOCTU.
Bcerpa nogHumalrite 3Ty npegmeTbl Npuy
UX NepemeLLeHny Ha Bapo4YHON naHenw.

2.4 Yxopa v ounmcTKa

* Bo usbexaHve noBpexaeHnsi NoKpbITUS
npvbopa NpPoV3BOAMTE €ro perynsipHyto
OYMCTKY.

* [lepepn Kaxxgon OYMCTKON BbIKMOYanTe
npubop v faBanTe emy OCTbITb.

* He ncnonb3yiTe Ans o4nMcTkm npmubopa

nogaBaemMyto nog AasneHnem sogy v nap.

* [lpoTpute NpnbOp MSArkow BRaxHon
TKaHbtO. VIcnonb3yiTe Tonbko
HelTparnbHble MotoLme cpeacTtea. He
ncnonb3ynte abpasnBHble CpeacTBa,
abpasuBHble rybku, pactBOpUTENM UNN
MeTannmMyeckne NpeameTbl, eCrnv He
yKa3aHo UHoe.

3. YCTAHOBKA

2.5 CepBuc

* [ns pemoHTa npubopa obpaTtntech B
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbLIN LIEHTP.
Vcnonb3ynTe TONbKO OpUrnHasnbHble
3anacHble YacTu.

» O namnax BHyTpu npubopa 1 namnax,
npogasaembix OTAENbHO B KayecTBe
3anacHbIX YacTe: AaHHble namnbl
paccunTaHbl Ha paboTy B ObITOBbLIX
npubopax B UCKIYUTENBHO CMOXHbIX
TemnepaTypHbIX, BUOPaALMOHHbIX 1
BMNaXHOCTHbIX YCMOBUSAX UK
npegHasHaveHbl AN nepegayn
MHdOopMaLMK 0 paboyem COCTOSHUM
npubopa. OHW He NpegHa3HaveHbl Ans
MCMNONb30BaHuUsi B Apyrux npubopax u He
NOAXOAST ANS oCBeLleHUst BbITOBbIX
NOMELLEHNIA.

2.6 YTunmnsauuna

/\ BHAMAHMUE!

CyLiecTByeT onacHOCTb NONy4YeHust
TPaBM UNu yayLUbsi.

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaBebl, cogepxalyme CeefeHns no
TexHuke 6e3onacHocTu.

* [Ins nonyyeHus nHdopmMauum o ToMm, Kak
HaANeXuT yTUNn3npoBaTb AaHHbIN
npubop, obpaTuTeck K NpoaaBLy,
YNOMTHOMOYEHHOMY U3roTOBUTENEM NULLY
WM K MECTHOMY onepartopy no
obpalleHnto ¢ TBEépAbIMM ObITOBBIMY
oTXodamu.

«  OrkniounTe Npubop oT ceTu
3MEeKTPONUTaHms.

*  O6pexbTe kabenb aneKTponMTaHus Kak
MOXHO Brivxe kK npubopy 1 yTunuanpymnte
ero.

3.1 Nepea ycTaHOBKOM

[Mepepn ycTaHOBKOW BapOYHOM NaHenm
nepenuwwnTe ¢ Tabnuyky ¢ TEXHNYECKUMU
AaHHbIMY NepeyvncneHHble HUXKe CBEAEHUSI.
Tabnuuka c TEXHUYECKUMU OaHHBIMU
HaxXOAMTCS Ha OHULLE BapOYHON NaHenw.
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CEepUNHBIA HOMEP ....eeveveeeeeeeaaaaaannns

3.2 BcTpanBaemble BapoUHble
naHenum

SkcnnyaTauus BCTpaMBaeMblX BapOUYHbIX
naHenen paspeLueHa TONbKO Nnocrne nx
MOHTaxa B Mebenb, NpegHasHayYeHHyo ans
BCTpavBaeMblX BapOYHbIX NaHenen n
oTBEYaloLLy0 HeobX04MMbIM CTaHAapTaMm.

3.3 CoeauHuUTEenNbHbLIN Kabenb

+ BapouHas naHenb nocraenseTcs ¢
CeTeBbIM LUHYPOM.

+ [pn 3ameHe NoBpexaeHHOro ceTeBoro
LUHYpa ucnonb3ayiite kabenb: HO5V2V2-F
BblaepkmBatowero temnepatypy 90 °C
unu Bbiwe. ObpaTnTech B
aBTOPW30BAHHbLIN CEPBUCHbIN LIEHTP.
3ameHy CeTeBOro LUHypa AOMKeH
BbIMNOMHATb TONbKO KBaNMULMPOBAHHbIN
ANEKTPUK.

3.4 Coopka

[Mpn ycTaHOBKE BapO4HOW NaHenn nog
BbITSXKKOW 0O3HAKOMbTECh C MHCTPYKLMUSIMU NO
YCTaHOBKE BbITSHKKMN, B KOTOPbIX MPUBEAEHbI
AaHHbIE O MMHUMANbHOM PacCTOAHUU MeXAay
npubopamu.
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65+1mm

B cnyyae yctaHoBku npubopa Hag,
BbIABWXKHBIM SLLMKOM CUCTEMA BEHTUNALMM
BapOYHON NOBEPXHOCTU MOXET BO BpEMS]
NPUroTOBIIEHWS HarpeBaTb NPeAMETHI,
XpaHsiLLMeCs B ALLUKeE.

min. 1500 —

Y
min

— } 28|
=t
HarignTe BuOeonHCTpykuuo «YcTaHoBka
WNHAYKLMOHHON BapO4YHOW NnaHenu
Electrolux — yctaHoBka B cTonewnuyy». ns
3TOro BBEAMTE B None novcka nonHoe

Ha3BaHWe, yKasaHHOe Ha UNcTpauum
HUXe.

@ YouTube

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

¥ Y
L JL_ Jﬂnzlngén

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg
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4. ONMNCAHN

4.1 ®yHKUNOHarbHbIE 3NIeMEeHTbI

E NMPNBOPA

BapO4HOWN NOBEPXHOCTU MaHenb ynpasneHns
[ | il | il | [
N N N
RS PR PR
[ |l |l |
I =A

4.2 ®yHKUNOHasrbHbIE 3NIeMEeHTbI NaHenu ynpaBneHus

nEa @on
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®012—‘3456789P
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O 12 3 45 67 8 9 P—|
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NHAYKUMOHHas BapoYHast MOBEPXHOCTb

YnpaBneHne npubopom OCyLLECTBASIETCS C MOMOLLbIO CEHCOPHBIX nonen. PaboTa yHKLuiA

NOATBEPXKAAEeTCS BbIBOAOM MHGOPMALMK Ha AUCTNER, a Takke BU3yaribHOW 1 3BYKOBOM

VHOMKaUNEN.

CeHcopHoe
none

KommeHTapui

H

BkntoyeHne v BbIKINOYEeHWEe BapOYHOWM NaHenu.

)

BkntoueHvie 1 BbikntoyeHne brokvp. kHonok unu 3awuTa ot AeTen.

)

OTobpaxeHne akTUBHO KOH(OPKU.

=

Wuaukatop CountUp Timer.

D|IO|am| DO

WHavkaTtop Talimep oGpaTHOro otcyeTa.

Iucnnei Tanmepa: 00 - 99 MUHYT.

~Hlolf >
.

BkntoyeHne v BbikntoyeHve Bridge 1 nepeknioyeHe mexay pexumamu.
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CeHcopHoe KommeHTapun

nosne

Bbi6op dyHkuUmiA Tarimep.

YBenuyeHve n YMeHbLUEeHVEe BpEMEHMN.

BkntoyeHne v BbikntodyeHne Hob?Hood.

BkntoyeHue v BbikntoyeHve MNaysa.

=Y | =Y
= | =)

BkntoyeHne PowerBoost.

o|=|m|+|@
I

YcTaHoBka MoLHocTK Harpesa: 0-9

BB E

Q BkntoueHue v BbikntoydeHne PowerSlide.

5. EXEONHEBHOE NCIMOJIb3OBAHNE

MCMonb30BaHNMEM BapOYHOWN naHenm
1 -
/\ BHUMAHMKE! AanTe KOHOPKe OCThITh.
Cwm. rnaesbl, coaepxatyne CeeaeHus no » KoHdopka He Gbina BbikNMoYeHa Unm He
TexHuKe 6e30MnacHOCTH. 6bIn M3MeHeH ypoBeHb Harpesa. Yepes

HEeKOTOpOe Bpemsi Bapo4Has naHesb
BbIKIOYaeTcs.

CooTHoOLIeHUNe YPOBHS Harpesa U

BpeMeHU paboTbl, Nocne KOTOPOro

BapoYHasi NaHernb BbIKMOYaeTcs:

5.1 BkntoyeHue unu BbIKNOYeHUe

KocHuTeck Ha ogHy cekyHay @ YTOGbI
BKIMIOUNTb VUMW BLIKMIOYNTL BAPOUHYIO
naHersb.

KOHTpOJ'IbHaﬂ NnaHenb BbiICBEYMBAETCA Npn
BKINOYeHna Bapquoﬁ naHenun n ncyesaet

YpoBeHb Harpesa BapouHas naHenb

BblKIiloHaeTcsa Yepe3

npn ee BbIKNO4YeHUNn.

1-2 6 yaca
5.2 ABTOMaTnyecKkoe BbIKNKYEeHne 3-4 5 yaca
[aHHaa pyHKUNA aBTOMaTU4YEeCKN 5 4 vaca
BbIKJTH0YaeT BapO4HYIO NaHenb, ecriu:

6-9 1,5 yaca

* B TeueHne 50 cekyHa Ha Bapo4yHyo
naHesnb He Gblna noctaBrieHa KyxXoHHas

5.3 Ucnonb3oBaHne KOHPOPKU
nocyaa,

* B Teuenne 50 CEeKyH/[ nocrne Toro, Kak Ha

BapO4HYIO0 NaHemnb Oblna nocrtaeneHa & NPEAYNPEXNEHUE

nocyaa, He 6bln 3a4aH ypoBEHb Harpesa,
MaHenb ynpaBneHust 4yem-nmbo 3anuTa
UMK Ha Hel YTo-NMBO HaxoauTCs AoMblue
[ecsAT cekyHA (ckoBopoaa, TpAMka).
BblaaeTcs 3ByKOBOM curHan u BapoyHas
naHerb BblkMo4aeTcs. Ybepute npegmet
UM NpOTpUTE NaHesb ynpaBneHus.
naHernb CTAHOBUTCS OYEHb ropsiyen
(ranpumep, Korga XuaKocTb B nocyae
BblkMMaeT gocyxa). [Nepen cneayowmm
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He cTaBbTe Ha naHesb ynpasneHus
ropsivyto KyxoHHyto nocyay. CywiectsyeTt
PUCK MOBPEXKAEHNS BTNIEKTPOHUKU.




CrtaBbTe nocyay B LLEHTP BblOpaHHOMN
KOHpopKu.

VIHAYKUMOHHbIE KOHCDOPKM aBTOMATUYECKU
NOACTPanBatoTCs NOA pasmep AHa NocyAabl.
BapoyHasa naHenb onpegenseT dakTt
pasmelleHnst NocyAbl B Haanexallee
nonoXxeHue, Nocne 4ero 3aropaeTcs
COOTBETCTBYHOLLAS NNHENKA YNpaBneHus.
Hap nuHerikor ynpasneHus nosenseTcs
KpacCHbIV MHOMKATOP KOHOPKK,
0603HaYatoLLMn NONOXEHNE NOCYAbI.

Kaxabl KBagpaTuK Ha NnaHenu ynpasneHns
0603Ha4yaeT ogHy KOHOPKY UHAYKLMOHHOM
Bapo4HON naHenu. iHamkaTopbl KOHOPOK
nokasbIBaloT, Kakasi KOHhopKa ynpaBnseTcs
COOTBETCTBYIOLLEV NTMHENKOW YNpaBneHus.

5.4 HacTpowku HarpeBa

0o 12 "5 67 8 9 P

1. Haxmwute Ha oTmeTKy Tpebyemoro
YPOBHS HarpeBa Ha nuHewnke
ynpaeneHus. Takke MOXHO NpoBeCTU
nanbLem BAOMb NIMHEWKN yNpaBneHus,
4YTOObI YCTAHOBUTbL UM U3MEHUTL
YPOBEHb HarpeBa KOH(OPKM.

2. [1ns BbIKNOYEHNS KOHOPKM HaXMuUTe
uncppy 0.

[Mocne pasmelleHns Ha KOHOpKe nocyapbl 1

BblGOpa YPOBHS HarpeBa oHa OCTaeTCs Takow

Ke B TeYEHNE 2 MUHYT Mocne Toro, Kak

nocyna 6eina ybpaHa. B TeueHvne 2 MuHyT

NMHeNKa ynpasneHns n MHAMKaTop KOHOPKM

muratoT. Ecnm cHoBa nomecTuTb nocyay Ha

KOH(OpPKY, OHa BO30OHOBUT paboTy Ha TOM

)Ke YpPOBHE Harpesa. B MPOTUBHOM Cry4ae

KOHpOpKa BbIKMIOUNTCS.

5.5 OptiHeat Control
(TpexcTyneH4YaTbI UHAUKATOP
ocTaTo4yHoOro Tenna)

/\ BHAMAHMUE!

=/ =/ - Tloka roput nHgukaTop,
CyLLeCTBYET OMacHOCTb OXora n3-3a
OCTaTO4YHOro Tenna.

MHAYKUMOHHBIE KOHDOPKM CO3Aat0T TENNO,
HeoGxXoaMMOe A5st NPUTrOTOBIIEHUS MULLK,
HenocpeACTBEHHO B AHULLE YCTAHOBMEHHOM
Ha Hux nocyabl. CTeknokepammka
HarpeBaeTcs OT Tenna KyxOHHOW nocyabl.

Ecnu koHopka eLle ropsiyas, BKNoYaoTCs

nHamkatopbl =/ =/ - . OHM NoKasbIBaOT
YPOBEHb OCTATOYHOrO TEMa UCMOMb3yeMbIX
B AaHHbI MOMEHT KOH(POPOK.

MHavkaTop MOXET Takke BKMIOYNTLCS:

* [ns COCeaHWNX KOHMOPOK, Aaxe ecrivi OHW
He 1cnonb3yTes;

* KOrfa Ha XOnoAHyt KOH(OPKY nomMeLLatoT
ropsiyto nocyay;

* KOrfa Bapo4Has naHesb BbIKMOYEHa, HO
KOHpopkKa eLe ropsyas.

MHamkaTop ucyesaet nocre nosiHoro
OCTbIBaHUS1 KOHPOPKMU.

5.6 Bridge

PYHKUNS CRYXKUT ANa 06beanHeHns AByX
KOH(POPOK, B pesynbTaTe Yero oHu paboTaioT
Kak ogHa KoHdopka. [JaHHyo yHKLMIO
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MO>XHO MCNOSb30BaTh C BOMbLLION KYXOHHOW
nocynow.

1. TlocTaBbTe nocyay Ha ABe KOHMDOPKK.
Mocyna aomkHa HaKpbIBaTb LEHTPbI
06enx KOHOPOK.

=
) 3aroputcs Genbim uBeTOM.

u
2. [nfA BkNYEHNSA YHKLMN HXXMUTE Ha .

3. YcTaHoBUTE COOTBETCTBYIOLNIA YPOBEHD
MOLLIHOCTW Harpesa.

Mocyna gomkHa HakpblBaTb LIEHTPbl 00enx

KOH(OPOK, HO HE BbIXOAWTL MNPV 3TOM 3a

rpaHNLbl O4epPYEHHbIX OOnacTen.

—

[ ]
[nsa BbIKIOYEHNS DYHKLUM KOCHUTECH ml
Tenepb KoHopkn ByayT paboTaTtb
HesaBUCKUMO ApYr OT Apyra.

5.7 PowerBoost

[aHHasa dyHKUMA NO3BONSAET YBENUYUTD
MOLLIHOCTb COOTBETCTBYOLLEN MHAYKLMOHHOM
30HbI Harpesa. OHa 3aBUCUT OT pasmepoB
KyXOHHOI nocyabl. PYHKLMIO MOXHO
BKITHOUMTb TOSbKO HA OrpaHnYeHHbIN nepuos
BPEMEHN.

[ng BkntoveHns hyHKUUM Ans KOHOpPKM

KOCHUTECb P .
CwnmBon 3aropuTca KpacHbIM LIBETOM.
DyYHKLMS BbIKIHOYAETCH aBTOMaTUYECKM.
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@

MakcumanbHble 3HaYeHUs
NPOAOIMKUTENBHOCTY NPUBEAEHBI B
[maBe «TexHn4eckne gaHHbIEY.

5.8 Nayza

Mpu paboTe pyHKLMM BO3MOXKHO
ncnonb3oBaHne PyHKUnn @ " || .
ﬂarlaﬂ YHKLMA He OTKNoYaeT PyHKLUN
Tanwvepa.

Haxmute || ONA BKMOYEeHUs YHKLMN.
CvMBON 3aropuTcs KpacHbIM LIBETOM.
YpoBeHb Harpesa 6yaeT NOHWXEH A0
3HaYeHns «1».

[Ana BbikNo4YeHUA DYHKUUN: HAXMUTE || .
CumBon 3aroputcst 6enbiM LBETOM.
3aropaeTcs npeablayLLnii ypOBEHb Harpesa.

5.9 Tanmep

Q Tanmep obpaTHOro otcyeTa

JaHHas hyHKUMS ncnonbayeTcs Ans 3a4aHns
NPOAOIHKUTENBHOCTY PaboTbl KOHGOPKM 3a
OAVH LMKIT MPUTOTOBIIEHUS.

CHavarna 3afanTte ypoBeHb Harpesa, a 3aTem
yCTaHOBWTE AaHHYH DYHKLMIO.

1. [ns BkoYeHNs yHKUUN Unm
N3MEHEHNs BPEMEHU KOCHUTECH .

Ha gucnnee otobpassatca undpbl Taimepa 0

O WHAMKaTOPbI +u—0Q N3MEHWT LBeT

Ha KpacHbIR, a O_ Ha 6enbli.
Ecnu He ycTaHOBUTL Tarimep, Yepes 4
CeKyHAbl BCE UHANKATOPbI MOracHyT.

2. KocHutecb + WM~ Ans yCTaHOBKK
BpemMeHn (o1 00 8o 99 MUHYT).
Yepes 3 cekyHAbl aBTOMaTUYECK/N HaYHEeTCs

obpaTHbIi OTCHeT BpemeHu. ViHamkaTopsl @

+ n— VIC'«Ie3HyT.O oCTaeTcd KpacHbIM.
Mo ncteveHun 3agaHHOro BpemeHu
BblaeTCs 3BYKOBOW CUrHan u HaumHaet

(il
mMuratb U, [1ns BbIKOYEHMsA curHana
KOCHUTECb @



YUTo6bl BBIKMOYNTbL 3Ty (DYHKLMIO: KOCHUTECH
O. 3aropsaTtca nHamkaTopsbl + n—. Ona
YCTaHOBKW Ha Aucnnee oo BOCMOMb3YyNTECH

— unm + Takke MOXHO YCTaHOBUTb
ypoBeHb HarpeBa paBHbin 0. 3To npuBeeT K
BbIKMIOYEHUIO 3BYKOBbIX CUrHaNoB 1 Tamvepa.

® CountUp Timer

ATy PyHKLMIO MOXKHO UCTOSb30BaTh A
KOHTpONsi BpeMeHN paboTbl KOHOPKK.

[ns BknoveHns yHKUUN aABaxabl KOCHUTECH

O,

MHpunkaTop @ nokpacHeeT, a Tamep
aBTOMaTUYECKN HAYHET HOBbIV OTCYET
BpPEMEHU C Havana npuUroToBneHusl.

[ns BbIKNtOYEHMS (,byHKLlVII/IZ KOCHUTECb @
Korga VHOMKaTOpbl 3aropaTcs, KOCHUTECH — .

[ Taiimep

MoxHO ncnonb3oBaTb AaHHYO YHKLUIO,
KOrAa BapoyHas naHenb BKIYEHa, HO HU
OfiHa 13 KOHOPOK He NCronb3yeTcs.

[nsa Toro, 4yTobbl BbICBETUNACHL NAHENb
yrnpaBreHusi, NocTaBbTe Ha KOH(POPKY
KYXOHHYI0 nocyay.

1. [Ons BkNYeHNs PYHKLUMN KOCHUTECH U

yaepxvBante @ noka MHAMKaTop L he
nokpacHeer.

2. [lnfA ycTaHOBKW BPEMEHMN UCMONb3ynTe +
(70217 R

DyHKUMSA 3anyckaeTcs aBToMaTuyeckn vyepes

4 cekyHAbl. IHankaTopbl @ + n—

ncuesaror. L) octaetcs KpacHbIM.
[Mocne ycTaHOBKM hyHKLMM MOXHO yOpaTb
KyXOHHYI0 nocyay.

Mo ncteyeHnm 3agaHHoro BpPEMEHN
BbloaeTcAa 3ByKOBOI7I CUrHasm v HavYnHaeTt

nn
Muratb Uid. HaxmuTe Ha @, 4YTOObI
OTKIIOYNTb 3BYKOBOW CUrHan.

YT06bI BBIKMIOUNTbL 3TY (PYHKLMIO: KOCHUTECH
@. [Mpwn aTom 3aropsTca + n—. Ona

nm <
YCTaHOBKWM Ha Aucnnee Ui BOCMONb3yUTeChb

unun +

@

[aHHasa dyHKLMSA He BMsieT Ha paboTty
Kakon-nnbo 13 KOHHOPOK.

5.10 & Brnokup. KHonokK

Bo Bpemsi paboTbl Bapo4YHO NaHenn MoXHO
3abnokvpoBaTb NaHesnb ynpasneHus. 310
npefoTBpaLlaeT cryyYanHoe nsmeHeHve
MOLLIHOCTW Harpesa.

CHayvana ycTaHOBUTE enaeMblil ypoBEHb
HarpeBa.

[ns BkNoveHNss QYHKLUN HAXXMUTE Ha EI
CvMBON 3aropuTcst KpacHbIM LIBETOM Y
3amuraer.

[nsa BbIKMOYEHNS YHKLMUN KOCHUTECH U

yoepxuBante EI CumBon 3aroputcs 6enbim
LiBETOM.

@

[Mpwn BbIKMOYEHUN BApOYHONM NaHenm
BbIKIOYAETCS U 3Ta PYHKUKMS.

5.11 3awwmTa ot geten

OTa yHKUMA npeaoTBpaLlaeT cnyyarHoe
MCNONb30BaHMe BapOYHOW NaHenu.

CHayvana BKIouNTe BapoYHyto NaHenb, HO He
BblOUpaliTe ypoBEHb Harpesa.

[ns BkNtoYeHNss PyHKLNN KOCHUTECH 1

yaepxvBanTe EI roka LBeT He N3MeHNTCH
Ha KpacHbIN.

JInHelikn ynpaBneHus noracHyT. BeikntounTte
BapOYHYLO MaHenb.

@

Mocne BbIKMOYEHWsI BApOYHOA NaHenu
[JaHHasi (PYHKUMS MO-NPEeXHeMy
npoporxaeTt paboTtatb.

BbikntoyeHue beHKLIMM TOJIbKO Ha OAUH
LMKIT NPUroToBrieHus: Brknounrte BapoO4HYto

naHesnb npu NOMOLLM @. 3aroputcs &

KocHutecb 1 yaoepxusante EI rnoka LBeT He
N3MEHUTCS Ha 6enblii. BbICBETATCS NTUHENKM
ynpaeneHus. B Teyenne 50 cekyna 3apante
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ypoBeHb Harpesa. BapouHoi naHesnbo
MOXHO Monb30BaThCs. [ocne BbIKMoYeHNs

BapOYHON NaHenu npu nomoLLm ® AaHHas
YHKUMSA NO-NpeXHEMY NPoaomKaeT
paboTaTb.

MocTosiHHOE BbIKNOYEHUE
dyHKUMKN: BKiounTe BapoyHyto naHesb, HO
He BblbMpaliTe ypoBeHb Harpesa. KocHuTecb

1 yoepxvsante EI noka LBeT He N3MEHNUTCS
Ha Genblii. BbicBETATCSA NUHENKN
ynpasneHusi. Beikniounte BapoyHyo NnaHensb.

5.12 & PowerSlide

[aHHasa dyHKLMA No3BONSET perynuposaTb
TemnepaTypy, NnepemMeLLas KyXoHHy nocyay
B ApYroe nonoxeHve Ha MHOYKLUMOHHON
KOHpopke.

DYHKUNA OENUT UHAYKLNOHHYHO 30HY
NPUroToBEHUst Ha Tpu obnactun ¢
pasnuyHbIMK YPOBHSIMU Harpesa. BapoyHas
naHenb onpegensieT NofoXeHNe KyXOHHON
nocyAbl U 3a4aeT ypoOBEHb Harpesa,
COOTBETCTBYIOLLMI €€ MONOXEHUIO.

®

VcnonbayiTte ¢ AaHHOW OyHKLMen
TONbKO OAHY KaCTPHOSIHO.

Ecnu Heo6xoamMmo M3MeHNTbL YPOBEHb
Harpeea, NOAHMMUTE nocyay u
noMecTuTe ee Ha APYryto KOH(OPKY.
CKonbXXeHune nocyabl MOXeT NPUBECTU K
06pa3oBaHUIo TPELLMH N UBMEHEHUIO
LBeTa NoBEPXHOCTH.

*  WHagnkaTop KoHpopok oTobpaxaeT obe
KoHdopku B pexxume Bridge
(«O6beanHeHne»), aaxe ecnm
MCMonb3yeTcs TONbKO 0AHa KOHAopKa.

* Py4HOe nsmeHeHve ypoBHSA Harpesa
[OOCTYMHO TOMbKO B Cryyae, ecrnm XoTs Obl
ofHa KoHdopka Oblna BkIYeHa
aBTOMaTUYECKN.

*  YpOBeHb Harpea Angd Kaxgoro
MONOXEHMA MOXHO 3aAaBaTb OTAENbHO.
[Mpwn BbIKMOYEHUN BApOYHONM NaHenu oHa
3anoMuHaeT HaCTPOVIKM YPOBHEN Harpesa
1 MCNonb3yeT UX Npu cregytoLem
BKIIOYEHUM DYHKLNN.

* Ecnu Heo6xoaMmo M3MeHNTb YpOBEHb
Harpesa, NOAHMMUTE NOCyAy U NOMECTUTe
ee Ha Apyryto KoHdopky. CkonbxeHne
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nocyabl MOXeT NpuBecTy k 06pa3oBaHmio
TPELLUH 1 U3MEHEHNIO LiBETA
NMOBEPXHOCTU.

[ns BkNtoveHNss OYHKLUUN HAXKMUTE Ha Q.
CuMBON CMEHUT UBET Ha KpacHbIW, a NnHenka
ynpaeneHnst oTobpasunT ypoBeHb Harpesa,
3a4aHHbIV No ymonyaHuto. Bce koHopku
6yayT paboTaTb B TeYeHne 9 MUHYT.

Yepes 9 MuHyT OyaeT BbiaaH 3BYKOBOW
CUrHan, a nycrble KOHOPKM BbIKNOYATCS.
[nsi BO306HOBNEHUA paboThbl hyHKLMM

kocHuTech 5. Mocyny MoXHO nepemeLlaTb
WNn CTaBUTb B HOBOE MOMOXEHME.

[na nameHeHns BPyYHYHO YPOBHS Harpesa no
YMOMYaHWI0 KOCHUTECH NUHEWKN ynpaBneHus
1 BblbepuTe NoaxoasaLmnn ypoBeEHb.

*  VI3amMeHUTb ypoBeHb Harpesa no
YMOMYaHMIO MOXHO TONbKO Npu
BKIMIOYEHHOWN (PYHKLMN.

* YpoBeHb Harpesa Mo yMOnYaHuio Ans
KaXKaoro nornoXeHus MOXHO 3afaBaTb
oTAenbHo. Mpu BbIKMOYEHUN BapOYHOM
naHenu oHa 3anomMmHaeT HaCTPOVIKN U
MCMNonb3yeT NX NpY creaytoLem
BKIMIOYEHUU PYHKLUN.

[ns BbIKNOYEHNS YHKLUM KOCHUTECH Q.
CwvmBon 3aroputcst 6enbiM LBETOM.

5.13 = Hob?Hood

OT1a coBpeMeHHas pyHKUmMA C
MCNONb30BaHNEM aBTOMATMKM,
CBS3bIBAKOLLEV BaPOYHYHO MaHernb Co
crneunanbHON BbITSHKKOW. Kak BapoyHas
naHenb, TaK ¥ BbITSHXKKA NOAAEPKMBAIOT
coefVHeHNe Yepes NopTbl MHdPaKpacHon
cBs3n. CKOPOCTb BPaLLEHNs BEHTUNATOPA
3ajaeTcs aBTOMaTU4eCKkM Ha OCHOBe Bblbopa
pexuma n TemnepaTypbl CaMoii ropsiyei
nocyabl Ha BapoYHoW naHenu. Takke
NMeeTCst BO3MOXHOCTb PYYHOIN perynnpoBkm
BEHTUNSATOPA NpY NOMOLLY BApOYHOM
naHenu.



®

B GonbLUMHCTBE BbITSKEK crcTema
AVNCTaHLMOHHOTO ynpaBfeHns no
yMorn4aHuio BblKkoveHa. MNepen
“cnonb3oBaHNeM yHKLMM BKIIOYMTE ee.
Bonee nogpobHas nHgopmauus
npvBefeHa B pyKOBOACTBE
NoNb30BaTENS BbITSXKM.

ABTOMaTMyeckas pabora pyHKUUMU

[ins aBTOMaTMyecko paboTbl yHKLMM
crnefyeT yCTaHOBUTb aBTOMaTUYECKUiA
pexwum, BbibpaB 13 cnucka ot H1 go H6. Mo
YMOMYaHMWIO Ha BApOYHOW NaHenm
BblOupaeTcsa pexxum H5. Mpu kaxxgom
MCMNONb30BaHUM BapOYHOWM NaHEeN BbITSXKKa
pearvpyeT Ha ee paboTy. BapoyHasi naHenb
perynvpyeT CKOpOCTb BpalleHus
BEHTUNATOPA, aBTOMAaTUYECKN onpeaenssi
TemnepaTypy KyXOHHOW Nocyabl.

BknroyeHne noacBeTkn

VimeeTcs BO3MOXXHOCTb HAaCTPOUTb
aBTOMaTU4ecKoe BKIHOYEHNE NOACBETKM Npu
KaXkKAOM BKITHOYEHUM BapOYHOM naHenu. Ans
3TOro 3afaiiTe aBTOMaTUYECKUIA PEXUM,
BblOpaB u3 cnucka ot H1 go H6.

®

‘-Iepea 2 MWHYTbI NOCne BbIKNYeHnA
Bapquon naHenun nogceBeTKa Ha
BbITAXKE BbIKIO4YaeTCcA.

ABTOMaTuyeckue PeXUMbl

ABTo- Kunsuen )KapKaz)
matu-  ,.1)
Yye-
CKoe
ocBe-
weHve
Pexum HO Bbikn Bbikn Bbikn
Pexum H1 Bkn Bbikn Bbikn
Pexum H23) Bkn CkopocTb  CkopocTb
BEHTUMSTO- BEHTUNSATO-
pa 1 pa 1
Pexum H3 Bkn Bbikn CkopocTb
BEHTUNSTO-
pa 1

ABTo- Kunsauen Xapka2)
matu- 1)
ye-
ckoe
ocBe-
weHue
Pexum H4 Bkn CkopocTb CkopocTb
BEHTUNSATO-  BEHTUNATO-
pa1i pa 1
Pexxum H5 Bkn CkopocTb CkopocTb
BEHTUMNSATO-  BEHTUNATO-
pa1 pa 2
Pexum H6 Bkn CkopocTb CkopocTb
BEHTUMNSATO-  BEHTUMATO-
pa?2 pa 3

1) BapoyHas naHenb hukcupyeT NpoLecc KUNeHus n
BblGMpaeT COOTBETCTBYIOLLLYIO CKOPOCTb BEHTUNATOPA B
aBTOMaTU4ECKOM peXxnme.

2) BapoyHas naHenb onpeaenseT npoLecc xapku 1
BbIGVMPAET COOTBETCTBYIOLLYIO CKOPOCTb BEHTUNATOPA B
aBTOMAaTUYECKOM PEXMME.

3) [aHHbIVi peXuM BKIOYAET BEHTUNATOP W NOACBETKY
1 HE OpPUEHTUPYETCS Ha TemnepaType.

CmeHa aBToOMaTU4eCcKoro pexnva
1. Bebikntounte npmbop.

2. KocHutech 1 yaepxusainte OF TeyeHne
Tpex cekyHA.
[vcnnen 3aroputcst n NoracHerT.

3. KocHutecb 1 yaepxusante & B Te4YeHne
Tpex CeKkyHA,.

4. Heckornbko pa3 KoCHUTECH @ noka He
oTobpasutca H.

5. KocHutech + Tanmepa, 4Tobbl BbIOpaTh
aBTOMaTUYECKUN PEXUM.
Mo OKOHYaHWM NPUrOTOBNEHUS U
BbIKITIOYEHUM BAPOYHOW NMOBEPXHOCTMU
BEHTUNSATOP BbITSKKM MOXeT paboTtaTh eLe
HekoTopoe Bpems. Mo npoLecTBun 3Toro
BPEMEHU CMCTEMA OTKIOYAETCS U He
[OOMyCKaeT CNy4anHoro BKIOYEHNsI
BeHTUNsiTopa B cneaytowme 30 cekyHa.

@

D,J'Iﬂ ynpaslieHUA BbITAXKA
HenocpencTBeHHO C NaHesnn BbITAXKU
BbIKIIOYNTE aBTOMATUYECKUI pexunm.
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Pyu4Hoi1 BEIGOP CKOPOCTU BEHTUNSATOPA

Takke nmeeTcs BOIMOXHOCTb PYYHOW
perynupoBKN BEHTURATOPA NPU NOMOLLM
BapO4YHOWN NMOBEPXHOCTMU.

KocHutech =, korfa BapoyHasi NOBEPXHOCTb
BKIOYEHa.

370 AeiicTBYE BbIKNIOYAET aBTOMATUYECKYHO
paboTy yHKLMI 1 NO3BOMNSET MEHSITh
CKOPOCTb BEHTUNSITOPA BPYYHYHO.

Mpy HaXxxaTUM Ha = CKOPOCTL BEHTUNSTOPA
yBENMUBaeTCs Ha OaWH ypoBeHb. Mpu
LOCTVXKEHUM MaKCMMAarIbHOTO YPOBHSI
crnefytollee HaxaTue Ha = nepeBoauT
CKOPOCTb BEHTUIATOPA BLITSHKKM Ha YPOBEHb
«0», 4TO MPMBOAMT K €ro ocTaHoBke. [ns
NMOBTOPHOrO 3arnycka BeHTUNATopa Ha

CKOPOCTU «1» KOCHUTECH =

®

[ns BKIOYEHUS] aBTOMATUYECKOTO
pexvma BbIKITIUUTE BapOUHYHO
NMOBEPXHOCTb U CHOBA €€ BKIMIOUNTE.

5.14 OffSound Control (BkntoyeHue
M OTKIIOYEeHUe 3BYKOBOW
CUrHanmsaumm)

CHayvana BbIKMIOYNTE BApOYHYHO NaHerb.
1. [Ons BkntoYeHns pyHKUUM KOCHUTECH U

yaepxusanTe @ B TedeHue 3 CeKkyHA.
[uncnnen 3aroputcsi n NOracHer.

2. T[lpuKocHuTECH K EI B TeveHune 3-x
CeKyHA.

Boiceetutest b0 nim b 1.

3. Haxwmute Ha + Tanmepa, 4TobbI
Npou3BeCTU crneayoLwnii BbIOop:

[}
- b I — 3ByKOBas curHanusayus
BbIKINOYEHA

. bO- 3BYKOBasi cUrHanu3ayus
BKMOYeHa
4. [na nogteepxaeHus Bbibopa
noJoXxauTe, Noka BapoyHas naHesnb He
BbIKITIOUYNTCS aBTOMATUYECKM.

Mpn paboTe dyHKLUN b 3BYKM CMbILLUHbI
TOJIbKO eCcrniu:
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* Bbl KOCHYNMCb ®

« Tavimep BefeT obpaTHbIN OTCYET

» Talimep obpaTHOro oTcyeTa BeaeT
obpaTHbIV oTCHeT

* Ha naHenu ynpasneHusi okasarncs
NOCTOPOHHWI NpeameT.

5.15 Cucrema ynpaBneHus
MOLLHOCTbIO

Ecnu npu BKNOYEHUN HECKOIBKMX KOHZOPOK
noTpebnsiemMasi MOLLHOCTb MpeBbILLIaeT
orpaHuyeHune aNeKTPoONUTaHNs, aTa PyHKLMS
AENUT JOCTYMHY MOLLHOCTb MEXay BCemu
KoHdopkamu. BapoyHasa naHenb
KOHTPONMPYET CTyNeHb Harpesa Ans 3aluThbl
NnaBKUX NpefoXpaHUTeNen, yCTaHOBNEHHbIX
Ha JOMaLLHEeM 3MeKTpoLuTe.

*  KoHdopkn 06beamHATCA B rpynnbl
COrnacHoO MeCTOMOSIOXKEHNIO N HOMEPY
aTanoB Bapo4Hon naHenu. MakcumansHas
aneKkTpuYeckas Harpyska Ha Kaxayto dasy
coctaenseT 3680 BT. Ecnu BapoyHas
naHenb 4OCTUraeT MakCUMarnbHON
[OCTYMHOW MOLLHOCTU B OfHOW dhase,
MOLLHOCTb KOH(OPOK aBTOMaTUYECKH
YMeHbLUAeTCs.

e [Ins KOHOPOK, MOLLIHOCTb KOTOPbIX
YMeHbLUEeHa, naHesnb ynpasneHns
oTobpaxkaeT TONbKO MakcumarnbHO
OOCTYMHbIEe ANS HUX YPOBHU Harpesa.

* Ecnu ypoBeHb HarpeBa HEOCTYMEH,
CcHavana noHun3bTe HarpeB Opyrux
KOH(OPOK.

* BknioveHvne dyHKUUM 3aBUCUT OT
KonuyecTsa 1 pa3mepos nocyabl.

Bo3moxHble coveTaHus pacnpeaeneHunst

MOLLHOCTW KOH(POPOK CM. Ha PUCYHKE.




6. NMOJIE3HbLIE COBETbI

/\ BHAMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxaline CeegeHus no
TexHuke 6Ge3onacHoCcTu.

6.1 Nocyna

®

B MHAYKUMOHHBIX KOHdOPKax
NCMOSb3yeTCcs SMeKTPOMarHUTHoOE none,
KOTOpOe OYeHb ObICTPO HarpeBaeT
nocyay.

Vcnonb3ynTe MHOYKUMOHHBbIE KOH(POPKM C
noaxoasilent KyXoHHOW Nocyaoun.

* [IHO nocyapbl OOMKHO ObITb Kak MOXHO
fonee TONCTbIM U NIOCKUM.

» T[pexae Yyem CTaBUTb Nocyay Ha
BapOYHYIO MOBEPXHOCTb, yoeanTech B
TOM, YTO HO MOCYAbl CyXO€e N YUCTOoe.

* Bo usbexaHune nosiBneHust LapanuH He
OBUranTe n He TpUTE NOCyaoOM
CTEKIOKEPAMUYECKYO NOBEPXHOCTD.

MaTepuan nocyabl

* NpaBUNbHO: YYryH, CTanb,
3aManupoBaHHas cTarnb, HepxaBetoLLas
cTanb, Nocyaa ¢ MHOrOCMNOMHBIM AHOM (C
Haanexallern MapKkMpoBKOM
npounsBoOaAUTENSI).

* HenpaBWUIbHO: aNOMUHWNA, Mefb, NaTyHb,
CTeKno, kepamuka, papdop.

Mocyna nogxoauT Ans MCNONb30BaHUA Ha

VMHAYKLUMOHHbIX BapOYHbIX NaHenNsX, ecriu:

* BOAa O4YeHb ObICTPO 3akunaeT Ha
KOH(pOpKe, Ha KOTOPOW 3afaHa
MakcMmarnbHas CTyneHb HarpeBa;

*  MarHuT NpuTArMBaeTCs K AHy nocyapl.

Pa3mepbl nocyabl

*  VHAYKUMOHHbIE KOH(OPKM aBTOMaTUYECKM
noAcTpansaroTCcs Nof pasmep gHa
nocyabl.

*  OdPDEKTUBHOCTb KOHPOPKM 3aBUCUT OT
anameTpa KyxoHHowW nocyapl. [Mocyaa c
AHULLLEM, pasmep KOTOPOro MeHblLLe
MWHUMarbHO [OMYCTUMOro, nony4yaet
NULWb YacCTb 3HEepruu, n3nyyaemom
KOH(POPKOW.

* [lo coobpaxeHusam 6esonacHocTv 1 ons
OOCTUXEHUA ONTUMAanbHbIX Pe3ynbTaToB
NPUroTOBINEHNS HE UCMONb3YNTE
KyXOHHy0 nocyay 6onbLuero pasmepa no
CpaBHEHUIO C Pa3mMepoM, yKa3aHHbIM B
cneyndmrkaymmn koHdopok. He xpaHuTe
nocyay psAOM C MaHenblo ynpaBrieHns BO
BpEeMsi MPUroTOBNEHUs:. OTO MOXET
noBnuATb Ha paboTy naHenu ynpasneHus
WA CIyYanHo BKIMOYNTb OYHKLNN
BapOYHON NaHenu.

@

CM. «TexHn4yeckme aaHHbIe».

6.2 LLlym BO Bpems paboTbl
Ecnu Bbl ycnbiwanu:

* MOTpeckvMBaHMWe: MOCYAa U3roTOBIeHa 13
HECKONMbKUX MaTepuanoB (MHOroCrnonHoe
[OHO).

* CBUCT: UCMOSb3yeTCs KOHdOPKa, Ans
KOTOPOW 3afaH BbICOKNA YPOBEHb
MOLLHOCTU, @ NocyAa U3roToBneHa u3
HECKOMbKUX MaTepuanoB (MHOrocrnonHoe
[OHO).

* ['yn ncnonb3yeTcs BbICOKWIA YPOBEHb
MOLLIHOCTH.

* [MowenkuBaHve nponcxoanTt
3NEKTPUYECKNE NEPEKITIOYEHNS.

* LuneHwue, xyxokaHne pabotaet
BEHTUNATOP.

3710 HopManbHoe siBneHune. OHo He

roBOPUT O KaKOW-NIMG0 HEUCNPaABHOCTM.

6.3 Oko Timer (Tanmep Eco)

C Lenblo 9KOHOMUK 3NEKTPOIHEPTN
HarpeBaTenb KOH(OPKM aBTOMAaTUYECKN
BbIKNIOYAETCHA 4O TOrO, Kak NpO3BYYUT CUrHarn
Tarimepa obpaTHoro otcyeTa. Bpemsa paboTbl
KOHPOPKM NpU 3TOM 3aBUCUT OT BbIGPAHHOTO
YPOBHSI HarpeBa 1 BpeMeHW NPUroTOBNEHUSI.

6.4 Mpumepbl NpUMeHeHUs B
o6rnacT NnpuUroToBeHNs NULK

COOTHOLLIEHNE YCTAHOBKU YPOBHSA Harpesa u
3HepronoTpebneHns KOHMOPKN He ABNAETCS
NWHeNHbIM. [pn yBenuyeHnm yposHs
Harpesa noTpebneHne anekTposHeprum
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BO3pacTaeT He B OAMHAKOBOW NMPOMNOpLUN.
OTO 03HavaeT, YTo Ha cpeagHeEM ypoBHE
HarpeBa KoHgopka NoTpebnsaeT MeHee
MONOBMHbI OT CBOEN HOMUHATNbHOM

@

[laHHble, NpuBedeHHble B Tabnuue,
npeaHasHayveHbl UCKMHYUTENBHO ANsi

MOLLHOCTH. 03HAKOMITEHMS.

Hactpowku Ha- Wcnonb3ywuTte ans: Bpems CoBeTbl

rpeBsa (MuH)

1 CoxpaHeHuVs NpUroToBneHHbIX 6ntog npu Heo6- HakpoliTe KyXOHHY0 NoCyay KPbILLKOM.
TennbIMU. XOAUMO-

ctn

1-2 [onnanackuin coyc, pactannueaHue: 5-25 Bpewms oT BpemeHu nepemelumsaiiTe.
CNMBOYHOE MacIo, LoKonaz, XenaTuH.

1-2 3acTbiBaHNeE: MbILWHbIVA OMIIET, 3ane- 10 - 40 [MpuroToBneHne nog KpbILLKOWA.
YeHHble anua.

2-3 MpuroTtoBneHne pyuca v MOMOYHbIX 25-50 [oGaBbTe BOAbl B KONMYECTBE, Kak
6ntoa Ha MeANeHHOM OrHe, pa3orpes MWHVMMYM BABOE NpEBbILLAOLLEM KO-
roToBbIx 6ntog. nuyectBo puca. Nepemelumsaiite mMo-

NOYHble 6roaa Ha cepeaviHe NpUroTo-
BreHUS.

3-4 [MpuroToBneHne Ha napy OBOLLEN, 20-45 [lo6aBbTe HECKOBbKO CTOMOBBIX NOXEK
pbiGbI, Msica. KUAKOCTU.

4-5 KapTodenb Ha napy. 20-60 Mcnonb3yiiTe makc. ¥ n Bodbl Ha 750

r kapTodens.

4-5 MpuroToBneHne 3HaunTenbHbIX 06b- 60 - 150 [o 3 n XMAKOCTM NMOC UHIPEANEHTbI.
€MOB MULLK, pary 1 Cyrnos.

6-7 O6xapvBaHue Ha cnabom orHe: acka-  npu Heo6-  [epeBepHYTb MO NCTEYEHUM NOSIOBU-
non, TensiTMHa «KOpAoH 6néx», koTne-  XOAUMO- Hbl BpEMEHW MPUrOTOBIIEHUS.

Thbl, pybneHble KOTNeTbl, COCUCKK, Ne-  CTU
YeHb, 3anpaBka Ans coyca, snua, nm-
Hbl, MPOXKY.

7-8 CunbHas obxapka, kapTodernbHble 6u- 5 - 15 [NepeBepHyTb MO UCTEYEHWUN NONOBU-
TOYKW, CTEVKM 13 hune roBsaamnH.l, Hbl BpEMEHW MPUrOTOBIIEHUS.

CTENKN.

9 KunsyeHne Boabl, NpUroToBneHne MakapoH. nsg., obxapusaHue Msca (rynsi, xapkoe B

ropLuoykax), obxxapuaHue kaptodens Bo ppuTiope.

P

Kunsyenune Gonbluoro konuyecTtsa Boabl. PowerBoost BkntoyeHa.

6.5 YKazaHusA 1 pekoMmeHAaLMm no .
ucnonb3oBaHuto Hob?*Hood

[Mpn ncnonb3oBaHUM BapOYHOW NaHenu ¢

dyHKUmen:

ObecneybTe 3aWmUTy NAHENU BbITSHKKA OT
NPsIMOro COMTHEYHOrO CBeTa.

He HanpaBnarte Ha NaHenb BbITSXKKA
rafioreHoByto namny.

He HakpbiBanTe naHernb ynpasneHus
BapOYHOW MaHenu.
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He nepekpbiBanTe curHan mexay
BapOYHOWN NaHenNbIO U BbITSAXKKOWN
(Hanpumep, pyKOR, py4KOI KyXOHHOW
nocyapl UNn BbICOKOW kacTptonen). Cm.
PUCYHOK.

BbiTsiXKKa Ha PUCYyHKe npuBeaeHa nuuib B
KavyecTBe npumMepa.




7.YXOO N HYNCTKA

/N BHUMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxalimne CeeaeHus no
TexHuke 6Ge3onacHocTu.

7.1 O6wan nHdopmauus

Ounwante BapoUHyto nNaHenb nocne
Ka)Kgoro 1cnonb30BaHus.

Cnepgute 3a Tem, 4TOGbI AHO NOCyAbI
Bceraa 6bIno YNCTbIM.

LlapanuHbl nnv TeMHble NATHA Ha
NMOBEPXHOCTU He BMUSAIOT Ha paboTy
BapOYHOWN NaHenu.

VcnonbayinTe Ans ouncTku cneyuansHoe
CpeacTBO, NpeAHa3HaYeHHOE ANsi OUYUCTKM
BapOYHbIX MOBEPXHOCTEN.

Vicnonb3yiiTe cneyunanbHbli ckpebok Ans
cTekna.

7.2 Ynctka BapoO4HOM NOBEPXHOCTYU

Ypanante HemenrieHHO:
pacnnaeBneHHyo nnacrtmaccy,
MONNITUINEHOBYIO NIIEHKY, caxap u

@

Wcnonb3oBaHue Apyrux nprGopos ¢
OVCTaHLUMOHHbBIM yNpaBreHnem MoxeT
npuBeCTM K 6roknpoBaHuto curHana. He
ncnonb3yinTe Takme Nnpubopbl psaom ¢
BapOYHOW NaHenbio BO BpeMsi paboTbl
Hob?Hood.

BbITsSXKM, noaaepxusarowme cyHKLUIO
Hob*Hood

[na 03HaKoOMNEHUsi C NOMHbIM
aCCOPTUMEHTOM BbITSXEK, paboTatoLumx ¢
3TON (PpyHKUMEN, NPOCMOTPUTE HaLl BeB-canT.
BoeiTsxxkn Electrolux, nogaepxmsatowime aty

YHKLMIO, AOMKHbI UMETb CUMMBON =.

nyLLEeBbIE NPOAYKTLI, coaepKallme caxap,
MNHaye AaHHble 3arpsi3HEHUst MOryT
NPUBECTU K NOBPEXAEHNIO BApOYHOWA
noesepxHoctu. Cobniogarite
OCTOPOXXHOCTb, YTOObI HE 0bXeubcsl.
Pacnonoxute cneumanbHbii ckpebok nog,
OCTPbIM YIMIOM K CTEKISIHHOW NMOBEPXHOCTYU
1 ABUranTe ero rno 3Tor NOBEPXHOCTU.

* Mocne Toro, kak NpPUGop NOSHOCTLIO
OCTbIHET, yaansmnTe: N3BECTKOBbIE
NsTHa, BOASIHbIE Pa3BOAbI, Kanmu xupa,
6necTsawume 6enecble NATHa C
MeTanMyecknum oTimMBom. BapouHyto
NOBEPXHOCTb CNeAyeT YNCTUTb BRaXKHOM
TPSANKOW ¢ HeabpasnBHBLIM MOKOLLMM
cpeacTBoM. lMocne YUCTKM BbITpUTE
BapOYHYH NMOBEPXHOCTb HACYX0 MSATKOWM
TPSAMNKOW.

* Ypanaute nATHa ¢ MeTarJIM4eCKUM
OTNIUBOM, U3MEHSsOLMne
nepBOHavarnbHbIM LBET NOBEPXHOCTU:
4N 9TOro NPOTPUTE CTEKIIOKEPAMUYECKYHO
NOBEPXHOCTb TPSAMKOW, CMOYEHHOW BOAOM
C YKCYCOM.

8. YCTPAHEHME HEMCIMNPABHOCTEW

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaBebl, cogepxalyme CeefeHns no
TexHuke 6e3onacHocTu.
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8.1 Yto genartb, ecnu...

Mpo6bnema

Bo3moxHas npuyinHa

Cnocob ycTpaHeHus

BapouHas naHenb He BknovaeT-
¢ unu He paboTaer.

Bapquaﬂ naHenb He NoAKMKYeHa K
WCTOYHUKY MUTAHUA UINN NOOKIH0Ye-
Hue npounsseeHO HEBEPHO.

MpoBepbTe NpaBUNbHOCTL NOAKITIOYE-
HUSI BAPOYHOI MaHENM 1 Hanuyne Ha-
NpsPKEHNE B CETH.

CpaboTtan npegoxpaHuTtens.

MposepbTe, ABMSETCA N1 NPpeaoxpa-
HUTENb MPUYNHOI HEWUCMPABHOCTY.
Ecnu npegoxpaHuTtens NocTOsIHHO
cpabatbiBaeT, 06paTuTech K kBanudu-
LIMPOBAHHOMY 3MIEKTPUKY.

Bebl O HOBPEMEHHO KOCHYJTUCb OBYX
unu 6onee AaTYUKOB.

KocHuteck Tonbko O[HOro Jart4yuka.

Pab6otaerT NMayaa.

CwMm. «ExxegHeBHOE UCMONb30BaHMEY.

Ha naHenu ynpaeneHus kannu Boabl
UK Xmpa.

Ouuctute naHenb ynpasneHus.

HeBO3MOXHO yCTaHOBUTL MaKch-
ManbHY0 MOLLIHOCTb Harpesa of-
HOW 13 KOH(POPOK.

[pyrve koHOopKN NOTPebnAT Mak-
CcUMarnbHO JOCTYMHYH MOLLHOCTb.
BapouHas naHenb paboTtaeT Hagne-
Xalyum obpasom.

YMeHbLUMTE MOLLHOCTb, MOABOANMYLO
K ABYM KOHbOpKaM, NOAKMOYEHHbIM K
TOM xe hasde. Cm. rna.y «Cuctema
ynpaBrieHNst MOLLHOCTbIOY.

BblaaeTcs 3BykoBOW curHan, u
BapoyHasi maHesb BbIKMoYaeTcs.
BblaaeTcs 3BykoBOW curHarn, ko-
raa BapoyHasi naHenb BbIKIHO-
yaetcs.

Ha oavH nnn Heckornbko A4aTYmKkoB
MOSIOXWMIIN NMOCTOPOHHUIA MpeaMeT.

YpaanuTe NnoCTOPOHHUIA NpeaMeT ¢
[aTyYMKOB.

BapoyHas naHenb BbIKMOYaeTCs.

Ha patuuke @ okasarcsi NOCTOPOH-
HWI Npeamer.

Ypaanute NnoCTOPOHHWI NpeaMeT ¢
Aatymka.

He BkntovaeTcs nHamkaTop octa-
TOYHOro Tenna.

KoHdbopka He Harpenacb, NOCKONbKY
paboTana B Te4eHMe CIULLKOM KO-
POTKOro BPEMEHMN U NOBPeXaeH
AaTunk.

Ecnu koHdopka npopaboTana gocra-
TOYHO A0MNro, YTOObI HarpeTbCcs, 06-
paTuTech B aBTOPU30BAHHbIN CEPBUC-
HbIA LLEHTP.

He paboTaet Hob2Hood.

MaHenb ynpaBneHus HakpbITa.

CHMMUTE NOCTOPOHHUIA NPpeAMET ¢ na-
HENMW ynpasneHust.

|/|CI'IOI'Ib3yeTC9I O4Y€eHb BbICOKasA Ka-
CTptons, KoTopas 6J'IOKVIpyeT curHan.

Vcnonb3yiiTe KacTpoNo MEHbLLNX
pa3mMepoB, nepecTaBbTe ee Ha ApYyryto
KOHOPKY UK OTPerynmpymTe BbITSX-
Ky BPYYHYIO.

Mpwn HaxaTnn Ha AaTyYMKK NaHe-
11 yNpaBneHns OTCyTCTBYET 3BY-
KOBOW curHan.

3ByKOBaﬂ CUrHanmsayma oTknr4e-
Ha.

Bkntounte 3BYyK. CM. «ExkeHeBHOE MC-
Mosib30BaHUEY.

3aroputcs E']

Pa6oTaeT 3awuTa oT geTen unm
Brokump. KHOMoK.

Cwm. «ExenHeBHOe Mcrnosb3oBaHue».

JnHelika ynpasneHus muraer.

Ha koHdopke oTcyTCTBYET Nnocyaa
UMK KOHGOPKa 3aKpbITa HEe LENKOM.

PaamecTtnTe nocyay Ha koHdopke Tak,
4TOObI OHa NMONMHOCTLIO HakpbiBana
KOHEPOPKY.

Henopxopsawwmii Tvn nocyapl.

Vcnonb3yiTe NoAXoAsLLytO NocyAay.
CMm. «YKasaHusa n pekomeHaaumnm».
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Mpo6nema

Bo3moxHas npuyinHa

Cnocob yctpaHeHus

[nameTp AaHa nocyabl CAULWKOM Ma-
TNEHbKUIA ANsi AaHHOW 30HbI.

Vcnonb3yiiTe nocyay NnooxoaaLwmx
pa3mepoB. CM. «TexHn4eckme faH-
Hble».

Pab6otaet PowerSlide. Ha koHdopke
C NoACTPanBaloLLIMCS pa3Mepom
pacrnonoxeHbl ABe KacTponu.

Mcnonb3yiiTe TONbKO OfHY KacTpronto.
CM. «30Ha NpuUroToBneHUs ¢ aBToma-
TUYECKVUM pacnosHaBaHeM nocyapl».

MpowusoLna ownbka B paboTe Ba-

Bbikntounte 1 cHOBa BKMOYNTE Bapoy-

3aropaercs = Undppa. POYHOI NaHernu.

Hyto naHenb cnyctsa 30 cekyHa. Ecnm

CHOBa 3aroputcs E OTKIIOYNTE Ba-
POYHYIO NaHerb OT CETW aneKTponuTa-
Hus. MpumepHo Yepes 30 cekyHA CHO-
Ba BKIIOYMTE BApOYHyto naHenb. Ecnn
HencnpaBHOCTb YCTPaHUTb He yaa-
nock, obpatnTech B aBTOPU30BAHHbIN
CEPBUCHBI LIeHTP.

PasgaeTcs NOCTOSAHHbIN 3BYKO-

BOW curHan. ANEeKTpPoCceTn.

Henpaamanoe noAkn4vyeHne K

OTKnoYNTE BApOUHYIO NaHenb OT ceTu
anekTponutanus. ObpaTutech K KBa-
NMOULMPOBAHHOMY 3MEKTPUKY Nn
npoBepbTe NPaBUNbHOCTb YCTAHOBKM
npubopa.

8.2 Ecnu npobnemy He yganochb
pewunTb...

Ecnu camocTosiTenbHO CnpaBuTbCs C
npobnemoli He ygaetcsi, obpaTtuTtech B
MarasuH, B KOTOPOM Obin npuobpeTeH
npuoop, NN B aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbLIN
ueHTp. CoobLunTe CBEAEHNS, yKasdaHHble Ha
Tabnuyke ¢ TEXHUYECKMU AAHHBIMU.
Y6eamTech, 4TO BapoyHas NaHenb

9. TEXHUYECKWE OAHHbBIE

9.1 Tabnunyka ¢ TeXHUYECKUMU
OaHHbIMU

Mopgenb EIV9467

Tun 61 E6A 04 AA
WHaykumsa 11.0 kBT
CepuiiHbii Ne.................
ELECTROLUX

aKcnnyaTupoBanack npasunbHo. B cnyyae
HenpaBunbHON aKcnnyaTaummn npubdopa
TexXHu4eckoe obcnyxusaHue,
npefocTaBnsemMoe cneyuanncTamm
CEepBUCHOrO LeHTpa unu npogasua, oyaet
nnaTHbIM, JaXe eCnn CPOK rapaHTun eLle He
nctek. lndopmauusi o rapaHTUINHOM CpOKe 1
aBTOPM30BaHHBIX CEPBUCHBIX LIeHTpax
npvBeeHa B rapaHTUAHOM CBUAETENbCTBE.

MpopykToBbI Homep (PNC) 949 596 708 00
400 B 3N 50-60 Iy

W3rotoBneHo B: MepmaHus

11.0 kBT

cex
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9.2 Cneuundmrkauma KOHPOPOK

KoHdopka HomunanbHas PowerBoost [BT] MakcumanbHaa [OuameTtp nocy-

MOLLHOCTb (Mak-

npopomkuTenb- Abl [MM]

CUMarnbHbIW ypo- HOCTb

BeHb HarpeBa) PowerBoost

[BT] [MuH.]
JleBas nepeaHsis 2300 3200 10 125-210
IeBas 3apHss 2300 3200 10 125-210
CpepgHss nepegHsas 2300 3200 10 125-210
3agHsis cpeaHsis 2300 3200 10 125-210
MpaBas nepegHsis 2300 3200 10 125-210
3agHsis npaBasi 2300 3200 10 125-210

MoLLHOCTb KOHOPOK MOXKET HE3HAYUTENBHO

OTNUYaTbCs OT NPUBEAEHHbIX B Tabnuue
AaHHbIX. OHa MeHsieTcs B 3aBUCUMOCTH OT
mMaTtepuana v pasmepa KyxXOHHOW nocybl.

[na 0OCTUXEHMS ONTUMarnbHbIX Pe3ynbTaToB
NMPUrOTOBIIEHUS UCMONb3YNTE KYXOHHYIO
nocyay, ouameTp KOTOPOK He NpeBbILLAeT
yKkasaHHbIli B Tabnumue.

10. SHEPTETUYECKAA 3PPEKTVIBHOCTb

10.1 TexHU4YecKue gaHHblIe*

Mopgenb

EIV9467

Twvin KOHGOPOYHON (BapOYHO) NaHenm

BCTpaMBaeMaﬂ Bapo4Hasa

naHernb
KonuyectBo paboumx 30H U/unu y4actkos 3
TexHonorus HarpeBaHus WHpykums
OnuHa (L) n wupuHa (W) paGoyeii 30HbI Unn yvacT- IleBas L 37,9¢cm

Ka W 22,0 cm
OnuHa (L) n wupuHa (W) pabodeii 3oHbI nnn yvacT- CpepHss L379cm

Ka W 22,0 cm
Onwuha (L) v wrpuna (W) paboyeii 30HbI Unn yyacT- Mpagas L37,9cm

Ka W 22,0 cm
MoTpebneHuve aHeprum paboyei 30HbI UMK yyacTka IeBas 186,8 BT-u/kr
(EC electric cooking, Ecw)

MoTpebnexuve aHeprum paboyen 30HbI UMK yyacTka CpepHsas 186,8 BT-u/kr
(EC electric cooking, Ecw)

MoTtpebneHne aHeprum paboyen 3o0HbI UK yyacTka Mpasas 186,8 BT-u/kr
(EC electric cooking, Ecw)

MoTtpebneHne aHeprum KOHDOPOUHOI (BapoyHOW) NnaHenu Ha kunorpamm (EC 186,8 BT-u/kr

electric hob, EChob)
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* ins EBponenckoro Coto3a B COOTBETCTBUM
¢ EU 66/2014. ina benapycwu B
cootBeTcTBUN ¢ CTH 2477-2017,
Mpunoxenue A. ina YkpauHbl B
cooTBeTcTBUN ¢ 742/2019.

EN 60350-2 - bbITOBbIE 3neKkTpuyeckue
npubopbl AN NPUrOTOBEHNS NULM — YacTb
2: BapouHble naHenu — MeTtoapbl namepeHui
3KCMNNyaTaUNOHHBIX XapakTepPUCTUK.

[aHHble aHepronoTpebneHns OTHOCATCA K
30HaM Harpesa, KoTopble
NOEHTUDULMNPYIOTCS MO OTMETKaM
COOTBETCTBYHLLUNX KOHGOPOK.

10.2 QKOHOMMUS INEKTPOIHEPTUN

V|CI'IOJ'Ib3yF| npmeBeaeHHbIe HWXe
pekomeHgaunm, MOXXHO 3KOHOMUTb
ANEKTPO3HEPIno BO BpEMA NPUTOTOBIIEHUA.

* [lpu HarpeBe Boapbl Ha HanuBanTe bonbLue
BOAbl, Yem TpebyeTcs.

* [lo BO3MOXHOCTV BCerAa Hakpblante
Nnocyay KPbILLKOW.

* [pexae Yem BKMUYNTb KOH(POPKY,
NoCTaBbTE HA HEE KYXOHHYH nocyay.

» [locyay MeHbLUMX pasmMepoB CTaBbTe Ha
KOH(POPKMN MEHbLLNX pa3MepoB.

« Bcerga ctaBbTe nocyany
HenocpeaCTBEHHO MO LEHTPY KOH(OPKH.

*  Vcnonb3yliTe ocTaToMHOE TEMMO Ans
NoAAepKaHus NULLK B ropsiyem
COCTOSIHWUM UMW ANS pacTanimBaHus
NpoaYyKTOB.

11. OXPAHA OKPY>KAIOLLEEV/ CPE[bI

MaTepuansl ¢ CMUMBONOM C’:‘-) cneayet
caaBaTb Ha nepepaboTky. MNonoxuTe
ynakoBKy B COOTBETCTBYHOLLME KOHTENHEPDI
ans cbopa BTOPMYHOTO Cbipbsi. MpuHUMas
yyacTve B nepepaboTke cTaporo
3neKkTpobbITOBOro 060opyaoBaHus, Bl
romoraeTe 3alUTUTL OKPY>KatoLLyto cpeay U1
3[40poBbe Yenoseka. He BbiOpacbiBanTe

BMECTE C ObITOBLIMU OTXO4amMu BbITOBYHO

TEXHUKY, MOMEYEHHY CUMBOSIOM E
[Mpnbop cneagyet focTaBUTh B MECTO
pas3genbHOro HakonmneHns n cbopa oTxo4oB
notpebneHus nnu B NyHKT cbopa
MCMNonb30BaHHOW ObITOBOW TEXHUKM ANsi
nocrneayLen yTunusagum.

Stockholm, LBewus.

MaroTosneHo B N'epmaHuu.

[lata n3rotoBneHuns nsgenus ykasaHa B ero CEpuiHoM Homepe, rae
nepsas Uudpa Homepa COOTBETCTBYET nocnegHen uudpe roga
N3roTOBMEHWs], a BTOpasi 1 TPeTbS LUpbl — NOPSOKOBOMY HOMEpPY
Hepenu. Hanpumep, cepuinHbin Homep 14512345 o3HavaeT, 4To
n3genue n3roToBneHo Ha copok nator Hegene 2021 roga.

MaroTtosutens: Electrolux Appliances AB, St. Goransgatan 143, 105 45
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Vitajte vo svete Electrolux! Dakujeme Vam, Ze ste si vybrali nas
spotrebic.
@ Rady tykajuce sa pouzivania, broziry, navody na rieSenie problémov a informacie o

servise a opravach:
www.electrolux.com/support

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajiceho upozornenia.
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1. A\ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebi€a si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpeCnom a pristupnom mieste, aby ste do
nich mohli v buducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost' deti a zraniteinych oséb

» Tento spotrebic nie je urCeny na pouzivanie osobami
(vratane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
psychickymi schopnost'ami alebo nedostatkom skusenosti
a znalosti, pokial nie su pod dozorom inej osoby, alebo ak
neboli inou osobou zodpovednou za ich bezpecnost’
poucené o pouzivani spotrebica.

 Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa
nebudu hrat’ so spotrebic¢om.
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Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

UPOZORNENIE: Spotreblc a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania moézu znaéne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit’ sa k spotrebicu pocas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

Ak ma spotrebi¢ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecénost’

Tento spotrebi€ je ur€eny iba na pripravu jedal.

Tento spotrebi€ je ur€eny na jedno pouzitie v domacnosti

Vv interiéri.

Tento spotrebiC sa mbéze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou

a ranajkami, v domovoch polnohospodarskych hosti a inych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.
UPOZORNENIE: Spotrebi€ a jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania mozu znacne zahriat. Nedotykajte sa ohrevnych
clankov.

UPOZORNENIE: Varenie na varnom paneli s tukom alebo
olejom bez dohladu méze byt nebezpeéné a mbdze spdsobit’
poziar.

Dym je indikaciou prehriatia. Na hasenie poziaru pri vareni
nikdy nepouzivajte vodu. Spotrebic vypnite a plamen
zakryte napr. poziarnou pokryvkou alebo pokrievkou.
UPOZORNENIE: Spotrebi¢ sa nesmie zapajat’ cez externé
spinacie zariadenie, ako napr. Casovac, ani nesmie byt
zapojeny do obvodu, ktory sa pravidelne vypina a zapina.
VYSTRAHA: Proces pripravy Jedla musi byt’ pod
dohladom). Kratkodoby proces pripravy jedla si vyzaduje
nepretrzity dozor.

UPOZORNENIE: Nebezpecenstvo poziaru: Na varnych
povrchoch neskladujte Ziadne predmety.
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Kovové predmety, napriklad noze, vidlicky, lyZice a
pokrievky by sa nemali klast’ na povrch varného panela,
pretoze sa mézu zohriat'.

Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku urCeného na zabudovanie.

Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.
Spotrebic vypinajte po kazdom pouziti jeho ovladacimi
prvkami. Nespoliehajte sa na funkciu rozpoznavania varnej
nadoby.

Ak je sklokeramicky/skleneny povrch prasknuty, vypnite
spotrebi€ a odpojte ho z elektrickej siete. V pripade
zapojenia spotrebi€a do elektrickej siete priamo pomocou
spojovacej skrinky odpojte spotrebic¢ od sietového
napajania vybratim poistky. V oboch pripadoch kontaktujte
autorizované servisné stredisko.

Ak je poskodeny napdjaci kabel, musi ho vymenit’ vyrobca,
autorizovany servis alebo podobne kvalifikované osoby, aby
sa predisSlo nebezpecenstvu.

UPOZORNENIE: Pouzivajte iba také ochranné listy
varného panela, ktoré navrhol vyrobca kuchynského
spotrebic€a, alebo ich vyrobca kuchynského spotrebica
uvadza ako vhodné v navode na pouzitie, alebo ochranné
liSty varného panela zahrnuté v spotrebici. Pouzitie
nevhodnych ochrannych list méze spdsobit’ nehody.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Montaz Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodané
so spotrebicom.
/\ VAROVANIE! Dodrziavajte poZzadovanu minimalnu

Tento spotrebi¢ méze nainstalovat’ len
kvalifikovana osoba.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo poranenia alebo
poskodenia spotrebica.

Odstrante vSetky obaly.
Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte.
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vzdialenost’ od inych spotrebic¢ov a
nabytku.

Vzdy davajte pozor, ak presuvate
spotrebi€, pretoze je tazky. Vzdy
pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu
obuv.

Plochy vyrezu utesnite tesniacim
materialom, aby ste predisli vydutiu
sposobenému vlhkostou.

Spodnu Cast’ spotrebica chrante pred
parou a vlhkost'ou.



Spotrebié neinstalujte vedia dveri ani pod
okno. Predidete tak zhodeniu horticeho
kuchynského riadu zo spotrebica pri
otvoreni dveri alebo okna.

Kazdy spotrebi¢ ma v dolnej Casti
chladiace ventilatory.

Ak je spotrebi¢ nainstalovany nad
zasuvkou:

— Neskladujte v nej malé kusky alebo
harky papiera, ktoré by sa mohli
vtiahnut', pretoZze by mohli po$kodit’
chladiace ventilatory alebo ovplyvnit’
¢innost’ chladiaceho systému.

— Medzi spodkom spotrebi¢a a
predmetmi skladovanymi v zasuvke
zachovajte vzdialenost’ minimalne 2
cm.

Odoberte pripadné oddelovacie panely
inStalované v skrinke pod spotrebic¢om.

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

Uistite sa, ze zastrcka (ak je k dispozicii)
alebo siet'ovy kabel nie su poSkodené. Ak
treba vymenit’ poSkodeny privodny
elektricky kabel, kontaktujte nas
autorizovany servis alebo elektrikara.
Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych ¢asti pod napatim a
izolovanych Casti treba namontovat’ tak,
aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.
Siet'ovu zastréku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonceni instalacie. Po
inStalacii sa uistite, Ze mate pristup k
sietovej zastrcke. y

Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastréku.
Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastréku.

Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia:
ochranné istiCe alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat' z
drziaka), uzemnenia a stykace.
Elektricka siet' v domacnosti musi mat’

/\ VAROVANIE! .

Hrozi nebezpecenstvo pozZiaru a zasahu
elektrickym prudom.

odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebiCa od elektrickej siete

VSetky elektrické pripojenia musi vykonat’
kvalifikovany elektrikar.

Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

Pred akymkolvek zasahom odpojte
spotrebi€ od elektrickej siete.

Uistite sa, ze parametre na typovom stitku
su kompatibilné s elektrickym napatim
zdroja napajania.

Skontrolujte, Ci je spotrebi¢ spravne
nainstalovany. Uvolneny a nespravny
elektricky sietovy kabel alebo zastrcka (ak
sa pouziva) moze spdsobit’ zohriatie
vyvodného kabla.

Pouzite vhodny elektricky sietovy kabel.
Nedovolte, aby sa sietovy kabel zamotal.
Skontrolujte, ¢i je nainstalovana ochrana
proti zasahu elektrickym pradom.

Pouzite svorku na odlah&enie tahu na
kabli.

Ak zapojite nejaky elektricky spotrebi¢ do
zasuvky, dbajte na to, aby sa sietovy
kabel alebo zastrka (ak je k dispozicii)
nedotykala horiceho spotrebica alebo
horuceho kuchynského riadu.
Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
predlzovacie kable.

na vSetkych poloch. Vzdialenost’ kontaktov
odpajacieho zariadenia musi byt’
minimalne 3 mm.

2.3 Pouzitie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo poranenia,
popalenin alebo zasahu elektrickym

prudom.

* Nemerite technické parametre tohto
spotrebica.

¢ Pred prvym pouzitim odstrarite vSetky
obaly, stitky a ochrannu féliu (ak sa
pouzivaju).

« Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania
zablokované.

« Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

* Po kazdom pouziti vypnite varna zénu.

« Na varné zény nepokladajte pribor ani
pokrievky panvic. M6zu sa zahriat’ na
vysoku teplotu.

« Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

« Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.
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» Ak je povrch spotrebica popraskany,
okamzite ho odpojte od napadjania.
Zabranite tym zasahu elektrickym pradom.

+ Ked je spotrebi¢ v prevadzke, pouzivatelia
s kardiostimulatorom musia udrziavat’
vzdialenost’ od induk&nych varnych zén
minimalne 30 cm.

» Ked vkladate pokrm do horuceho oleja,
mobze olej vyprsknut'.

* Nepouzivajte hlinikovu féliu ani iné
materialy medzi varnou plochou a
kuchynskym riadom, pokial vyrobca tohto
spotrebia neurci inak.

» Pouzivajte len prislusenstvo odporucané
vyrobcom pre tento spotrebic.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poziaru a
vybuchu.

+ Tuky a oleje mdzu pri zohriati uvoifiovat
horlavé vypary. Pri priprave pokrmov
musia byt plamene alebo horuce
predmety v dostatoCnej vzdialenosti od
tukov a olejov. . .

» Vypary, ktoré sa uvolfiuju z velmi horucich
olejov, mbézu sposobit’ spontanne
vznietenie.

« Pouzity olej, ktory obsahuje zbytky jedla,
mo&ze sposobit’ poziar pri nizSej teplote
ako olej pouzity po prvykrat.

* Horlavé latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, neklad'te do
spotrebic¢a, do jeho blizkosti ani nar.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo poskodenia
spotrebica.

» Horuci kuchynsky riad nekladte na
ovladaci panel.

» Na skleneny povrch varného panela
nekladte hortcu pokrievku varnej nadoby.

* Nenechajte obsah kuchynského riadu
vyvriet'.

» Davaijte pozor, aby predmety alebo
kuchynsky riad nespadli na spotrebi¢.
Povrch méze byt poskodeny.

* Nezapinajte varné zény s prazdnym
kuchynskym riadom alebo bez
kuchynského riadu.
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* Kuchynsky riad vyrobeny z liatiny alebo s
poSkodenym dnom mébze spdsobit’
poSkriabanie skla/sklokeramiky. Ked tieto
predmety potrebujete posunut’ mimo
varného povrchu, zdvihnite ich.

2.4 OSetrovanie a Cistenie

« Spotrebic pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

* Pred Cistenim spotrebica ho vypnite a
nechajte vychladnut.

» Na Cistenie spotrebi¢a nepouzivajte prud
vody ani paru.

« Spotrebic Cistite vihkou makkou
handrickou. PouZivajte iba neutraine
Cistiace prostriedky. Pokial nie je uvedené
inak, nepouzivajte abrazivne Cistiace
prostriedky, drotenky, rozpustadla ani
kovové predmety.

2.5 Servis

« Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit, obratte sa
na autorizované servisné stredisko.
Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

» Informacie o Ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domacich spotrebicoch, ako napr. teplota,
vibracie, vihkost', alebo slizia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebi¢a. Nie su ur€ené na pouzivanie
inym spbésobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

2.6 Likvidacia

/\ VAROVANIE!

Riziko zranenia alebo udusenia.

* Informacie o likvidacii spotrebi¢a vam
poskytne vas predajca, opravnena osoba
vyrobcu alebo vas miestny prevadzkovatel
skladky pevného odpadu.

» Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

« Privodny elektricky kabel odrezte blizko
pri spotrebiéi a zlikvidujte ho.



3. INSTALACIA

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

3.1 Pred instalaciou

Pred nainstalovanim varného panela si
zapiste informacie uvedené dolu na typovom
Stitku. Typovy Stitok s technickymi udajmi je
umiestneny na spodnej strane varného
panela.

Sériové Cislo ......veveennnn.n.

3.2 Zabudovateiné varné panely

Zabudovatelné varné panely sa mozu
pouzivat’ az po zabudovani do vhodnej
skrinky alebo do pracovnej dosky, ktoré
vyhovuju platnym normam.

3.3 Pripajaci kabel

» Varny panel sa dodava s pripajacim
kablom.

» Pri vymene poSkodeného sietového kabla
pouzite kabel typu: HO5V2V2-F, pricom sa
vyzaduje odolnost’ voci teplote 90 °C
alebo vyssej. Obrat'te sa na autorizované
servisné stredisko. Vymenu pripajacieho
kabla m6ze vykonat' iba kvalifikovany
elektrikar.

3.4 Montaz

Pri inStalacii varného panela pod odsavac par
si pozrite pokyny na inStalaciu odsavaca par
pre minimalnu vzdialenost’ medzi spotrebi¢mi.

Ak je spotrebi¢ nainstalovany nad zasuvkou,
pocas varenia sa vplyvom vetrania varného
panela mézu zohriat' predmety ulozené

v zasuvke.
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Navod s videom ,Ako nainstalovat’ indukény
varny panel Electrolux — inStalacia pracovnej
dosky“ najdete zadanim celého nazvu
uvedeného na obrazku nizsie.

°Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation
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4. POPIS VYROBKU

4.1 Rozlozenie varného povrchu Indukény varny povrch
n n n Ovladaci panel
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4.2 Rozlozenie ovladacieho panela
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Spotrebi¢ sa ovlada senzorovymi tlacidlami. Zobrazenia, ukazovatele a zvuky vam oznamia,
ktoré funkcie su zapnuté.
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Senzorové tla- Poznamka
cidlo
(D Zapnutie a vypnutie varného panela.
EII Zapnutie alebo vypnutie Blokovanie alebo Detska poistka.
: : : Zobrazenie aktivnej zény.
@ Indikator CountUp Timer.
Q Indikator Casovaé odpogitavania.
ﬂ - Displej ¢asovaca: 00 — 99 minut.
=] Zapnutie a vypnutie Bridge a prepinanie medzi rezimami.
8] M Vyber funkcii Casovag.
9] _|_ — PrediZenie alebo skratenie dasu.
E Zapnutie a vypnutie Hob?Hood.
” Zapnutie a vypnutie Prestavka.
P Aktivacia funkcie PowerBoost.
- Nastavenie stupna ohrevu: 0 — 9.
Q Zapnutie a vypnutie PowerSlide.

5. KAZDODENNE POUZIVANIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

5.1 Zapnutie a vypnutie

Ak chcete varny panel zapnut’ alebo vypnut,,

dotknite sa tlacidla ® na 1 sekundu.
Ovladaci panel sa rozsvieti po zapnuti
varného panela a zhasne po jeho vypnuti. .

5.2 Automatické vypinanie

Funkcia automaticky vypne varny panel,
ak:

* na varny panel po¢as 50 sekund
nepolozite ziadny kuchynsky riad,

* nenastavite varny stupen do 50 sekund od
poloZenia kuchynského riadu,

rozlejete alebo polozite nie€o na ovladaci
panel na viac ako 10 sekund (panvicu,
handru). Ked zaznie zvukovy signal, varny
panel sa vypne. Odstrante prislusny
predmet alebo vycistite ovladaci panel.
varny panel sa velmi zohreje (napr. po
vyvreti celého obsahu nadoby). Pred
opéatovnym pouzitim varného panela
nechajte varnu zénu vychladnut.

ak nevypnete varnu zénu alebo nezmenite
varny stupen. Po Case sa varny panel
vypne.

Varné stupne a ¢asy, po ktorych sa varny
panel vypne:
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Varny stupen Varny panel sa vy-

pne po
1-2 6 hodinach
3-4 5 hodinach
5 4 hodinach
6-9 1,5 hodine

5.3 Pouzivanie varnej zény

/N UPOZORNENIE!

Horuci kuchynsky riad nekladte na
ovladaci panel. Hrozi nebezpecenstvo
poskodenia elektronickych dielov.

Kuchynsky riad polozte do stredu zvolenej
zény.

Indukéné varné zony sa automaticky
prispésobuju velkosti dna riadu.

Ked umiestnite kuchynsky riad do spravnej
polohy, varny panel ho rozpozna a rozsvieti
sa prislusny ovladaci pasik. Nad ovladacim
pasikom sa zobrazi ¢erveny ukazovatel
varnej zony a indikuje polohu hrnca.
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Kazdy StvorCek ovladacieho panela
predstavuje jednu varnu zonu na indukénom
varnom povrchu. Ukazovatele zon zobrazuju,
ktora zona je ovladana prisluSnym ovladacim
pasikom.

5.4 Varny stupen
0o 12 " 567 89 P
g

1. Na ovladacom péasiku stlacte pozadovany
varny stupen. MéZete tiez posunut’ prst
pozdlz ovladacieho pasika a nastavit’
alebo zmenit' varny stupen varnej zény.

2. Ak chcete varnu zénu vypnut, stlacte 0.

Ked polozite na varnd zénu riad a nastavite

varny stupen, zostane nezmeneny do 2 minat

od odobratia riadu. Ovladaci pasik a

ukazovatel varnej zény blikaju 2 mintty. Ak

opat polozite riad na varnd zénu v ramci
tohto ¢asu, opatovne sa zapne varny stupen.

Inak sa varna zona vypne.

5.5 OptiHeat Control (3-krokovy
indikator zvyskového tepla)

/\ VAROVANIE!

=/ =/ - Pokial je ukazovatel zapnuty,
hrozi nebezpecenstvo popalenim zo
zvyskového tepla.

Indukéné varné zény generuju teplo potrebné
na varenie priamo v dne kuchynského riadu.
Sklokeramika sa ohrieva teplom kuchynského
riadu.



Ukazovatele sa =/ =/ - zobrazia, ked je
varna zéna horuca. Tie zobrazuju Uroven
zvyskoveého tepla varnych zon, ktoré prave
pouzivate.

Ukazovatel sa méze takisto zobrazovat:

* pre susedné varné zony aj v pripade, ak
ich nepouzivate;

+ ked polozite horuci kuchynsky riad na
chladnu varna zénu;

+ ked je varny panel vypnuty, ale varna
zbna je stale horuca.

Ukazovatel zmizne, ked varna zéna
ochladne.

5.6 Bridge

Tato funkcia spaja dve varné zény, ktoré
potom funguju ako jedna. MéZzete ju pouzit' u
velkého kuchynského riadu.

1. Polozte kuchynsky riad na obe varné

z6ny. Kuchynsky riad musi zakryvat’
stredy oboch zén.

&) sa sfarbi nabielo.

2. Dotykom tlacidla a) zapnite funkciu.
3. Nastavte varny stupen.
Kuchynsky riad musi zakryvat’ stredy oboch

zon, ale nesmie presahovat’ znacenie oblasti.

—

Ak chcete tuto funkciu vypnut, dotknite sa

symbolu 2l Varné zény budu fungovat’
samostatne.

5.7 PowerBoost

Tato funkcia aktivuje vacsi vykon pre
prislusnu induk&nd varnd zénu v zavislosti od
velkosti kuchynského riadu. Funkciu mézete
zapnut iba na obmedzeny Cas.

Dotknite sa P , aby ste zapli funkciu pre
varnu zénu.

Symbol sa sfarbi nacerveno.

Funkcia sa vypne automaticky.

@

Pre maximalne hodnoty trvania si pozrite
tabulku ,Technické udaje“.

5.8 Prestavka

Ked je funkcia zapnuta, moézete pouzit
symboly ® a Il

Funkcia nezastavi funkcie Casovaca.

Funkciu aktivujete stlacenim tlacidla I .
Symbol sa sfarbi naerveno. Varny stuper sa
znizina 1.

Deaktivacia funkcie: stlacte tlagidio || .

Symbol sa sfarbi nabielo. Rozsvieti sa
predchadzajuci varny stupen .

5.9 Casovaé

Q Casovad odpocitavania

Pomocou tejto funkcie mézete nastavit’' ako
dlho ma byt zapnuta varna zéna pre jedno
konkrétne varenie.

Najskor nastavte varny stupen a potom
funkciu.

1. Dotykom @) zapnite funkciu alebo
zmente Cas.

Na displeji sa zobrazia Cislice Casovaca 0

a ukazovatele + a—. [ sa sfarbi

nacerveno a ® sa sfarbi nabielo.
Ak nie je nastaveny ¢asovac, po 4 sekundach
sa zobrazia vSetky ukazovatele.

2. Dotknite sa + alebo ™, aby ste nastavili
¢as (00 — 99 minut).

m
(M)
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Po 3 sekundach Casovac automaticky spusti
odpocitavanie. Ukazovatele @‘I‘ a—

zmiznu. L zostane cerveny.
Po uplynuti nastaveného ¢asu zaznie

zvukovy signal a bude blikat 30 Signal
vypnete tlaCidlom @

Vypnutie funkcie: dotknite sa @ Ukazovatele
a — sarozsvietia. Pomocou — alebo +

nn . Lo
nastavte uu na displeji. Pripadne nastavte
uroven ohrevu na 0. V désledku toho zaznie
signal a Casovac bude zruseny.

® CountUp Timer

Tato funkciu mozete pouzit’ na monitorovanie
Casu prevadzky varnej zény.

Dvojitym dotykom tlacidla Q) zapnite funkciu.

Ukazovatel @ sa rozsvieti nacerveno,
Casovac zaCne automatické odpocitavanie
smerom nahor.

Vypnutie funkcie: dotknite sa tlaCidla @ Ked
sa rozsvietia ukazovatele, dotknite sa tlacidla

L\ Sasomer

Tuato funkciu mozete pouzit, ked je varny
panel zapnuty, ale varné zony nie su v
¢innosti.

Aby sa zobrazil ovladaci pasik, polozte na
varnu zénu hrniec.

1. Dotknite sa D, kym sa ukazovatel Q
nerozsvieti naCerveno, aby ste zapli
funkciu.

2. Dotknite sa + alebo = a nastavte Cas.
Funkcia sa spusti automaticky po 4

sekundach. Ukazovatele @ + a—

zmizna. Q zostane Cerveny.

Ked nastavite funkciu, mozete odobrat’
hrniec.

Po uplynuti nastaveného ¢asu zaznie
zvukovy signal a bude blikat’ 00. Ak chcete

signal vypnut, dotknite sa tlacidla .
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Vypnutie funkcie: dotknite sa D. Ukazovatele
+ a — sarozsvietia. Pomocou — alebo +
nastavte U0 na displeji.

@

Tato funkcia nema vplyv na ¢innost’
ziadnej varnej zony.

5.10 (& Blokovanie

Ovladaci panel mbézete zablokovat’ po¢as
prevadzky varného panela. Tato funkcia
zabrani neumyselnej zmene varného stupna.

Najprv nastavte varny stupen.
Dotykom tlacidla EI zapnite funkciu.

Symbol sa sfarbi nacerveno a blika.
Ak chcete tuto funkciu vypnuat, podrzte

tlacidlo & Symbol sa sfarbi nabielo.

@

Ked vypnete varny panel, vypnete aj tuto
funkciu.

5.11 Detska poistka

Tato funkcia zabrani neumyselnému zapnutiu
varného panela.

Najprv zapnite varny panel a nenastavujte
varny stupen.

Dotknite sa El kym sa nesfarbi nacerveno,
aby ste aktivovali funkciu.

Ovladacie pasiky zmiznu. Vypnite varny
panel.

@

Po vypnuti varného panela sa funkcia
Znovu zapne.

Ak chcete do€asne vypnut funkciu iba na
jedno varenie: Zapnite varny panel pomocou

@. Rozsvieti sa EI Dotknite sa El kym sa
nesfarbi nabielo. Zobrazia sa ovladacie
pasiky. Do 50 sekund nastavte varny
stupen.Mbzete pouzivat' varny panel. Po

vypnuti varného panela pomocou ®sa
funkcia znovu zapne.

Ak chcete natrvalo vypnut’ funkciu:
Zapnite varny panel a nenastavujte varny



stupen. Dotknite saEI, kym sa nesfarbi
nabielo. Zobrazia sa ovladacie pasiky.
Vypnite varny panel.

5.12 & PowerSlide

Tato funkcia umozriuje nastavit’ teplotu
premiestnenim kuchynského riadu na iné
miesto na indukénej varnej oblasti.

Funkcia rozdeluje induk&ny varny panel na tri
oblasti s réznymi varnymi stupnami. Varny
panel rozpozna polohu kuchynského riadu a
upravi nastavenie varného stupria podla
polohy riadu.

®

Pri zapnutej funkcii pouzite iba jeden
hrniec.

Ak chcete zmenit' varny stupen,
nadvihnite kuchynsky riad a polozte ho
na inu zénu. Posuvanie riadu méze
spOsobit’ Skrabance a sfarbenie na
povrchu.

+ Ukazovatel zén zobrazuje obe zény
premostenia aj ked' sa pouziva iba jedna z
nich.

» Nastavenie varného stupfia mozete
upravit’ manualne iba ked sa automaticky
aktivuje minimalne jedna z varnych zon.

+ Varny stupefl mézete zmenit' osobitne pre
kazdu polohu. Ked vypnete varny panel,
zapamata si nastavenie varného stupria a
pouzije ho pri najblizSom zapnuti funkcie.

» Ak chcete zmenit’ varny stupen, nadvihnite
kuchynsky riad a polozte ho na ind zonu.
Posuvanie riadu méze sposobit’ Skrabance
a sfarbenie na povrchu.

Dotykom tlagidla @ zapnite funkciu.

Symbol sa sfarbi nacerveno a ovladaci pasik
zobrazi predvoleny varny stupen. VSetky
varné zény su zapnuté 9 minut.

Po 9 minutach zaznie zvukovy signal a
prazdne varné zény sa vypnu. Dotknutim sa

& obnovite tuito funkciu. Varnt nadobu
mozete presunut’ alebo premiestnit’ do inej
polohy.

Ak chcete manualne upravit’ predvolené
varné stupne, dotknite sa ovladacieho pasika
a vyberte prislusnu uroven.

* Predvoleny varny stupen mozete zmenit',
iba ked' je funkcia aktivna.

* Predvoleny varny stupen moézete zmenit’
osobitne pre kazdu polohu. Ked vypnete
varny panel, zapamata si vasSe nastavenia
varného stupna a pouzije ich pri
najbliz§om zapnuti funkcie.

Ak chcete tato funkciu vypnut, dotknite sa
symbolu . Symbol sa sfarbi nabielo.

5.13 = Hob?Hood

Je to vyspela automaticka funkcia spajajuca
varny panel so $pecialnym odsavacom par.
Varny panel aj odsavac par komunikuju
infraCervenym signalom. Rychlost’ ventilatora
sa urcuje automaticky podla nastaveného
rezimu a teploty najhorucejsieho riadu na
varnom paneli. Ventilator mézete ovladat’ aj
ruéne z varného panela.

@

Pri vacSine odsavacov par je systém
dialkového ovladania najprv vypnuty.
Pred pouzitim tejto funkcie ho zapnite.
DalSie informacie najdete v navode na
pouzivanie odsavaca par.

Automatické ovladanie funkcie

Ak chcete funkciu ovladat’ automaticky,
nastavte automaticky rezim na H1 — H6.
Panel je povodne nastaveny na H5. Odsavac
par zareaguije pri kazdom pouziti varného
panela. Varny panel automaticky meria
teplotu kuchynského riadu a upravuje
rychlost’ ventilatora.

Zapnutie osvetlenia

Panel mbézete nastavit’ tak, aby sa pri kazdom
zapnuti varného panela rozsvietilo osvetlenie.
Urobite tak nastavenim automatického
rezimu na H1 - H6.

@

Osvetlenie odsavaca par sa vypne 2
minuty po vypnuti varného panela.
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Automatické rezimy

Autr_.w- Vreniel) Vypraza-
matic- nie2)
ké
osve-
tlenie
Rezim HO Vyp Vyp Vyp
Rezim H1 Zap Vyp Vyp
Rezim H23) Zap Rychlost’ Rychlost
ventildtora  ventilatora
1 1
Rezim H3 Zap Vyp Rychlost
ventilatora
1
Rezim H4 Zap Rychlost’ Rychlost
ventilatora  ventilatora
1 1
Rezim H5 Zap Rychlost’ Rychlost
ventilatora  ventilatora
1 2
Rezim H6 Zap Rychlost’ Rychlost’
ventilatora  ventilatora
2 3

1) Varny panel zaregistruje proces varenia a zapne
rychlost’ ventilatora podla automatického rezimu.

2) Varny panel zaregistruje proces vyprazania a zapne
rychlost’ ventilatora podla automatického rezimu.

3) Tento rezim zapne ventilator s osvetlenim a nezavisi
od teploty.

Zmena automatického rezimu

1. Spotrebi¢ vypnite.

2. Dotknite sa ® na 3 sekundy.

Displej sa zapne a vypne.

3. Dotknite sa & na 3 sekundy.

4. Niekolkokrat sa dotknite O, kym sa
nezobrazi H.

5. Dotknite sa + Casovaca, aby ste zvolili
automaticky rezim.

Ked po skonceni varenia vypnete varny

panel, méze ventilator odsavaca par isty Cas

este pracovat. Potom systém automaticky

vypne ventilator a zabrani nahodnému

zapnutiu ventilatora najblizSich 30 sekdnd.
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Ak chcete odsavac par ovladat’ priamo
na jeho paneli, vypnite automaticky rezim
funkcie.

Manualne ovladanie rychlosti
ventilatora

Ventilator mézete ovladat’ aj ruéne z varného
panela.

—
=

Dotknite sa = pri zapnutom varnom paneli.
Tymto vypnete automaticku Cinnost’ funkcie a
budete méct’ menit rychlost ruéne.
StlaCenim = zvysite rychlost’ ventilatora o
jednu uroven. Ked dosiahnete najvyssiu
uroven a stlacite tlaCidlo = znovu, nastavia
sa otacky ventilatora na hodnotu 0, ¢im sa
ventilator odsavaca par vypne. Ventilator
znovu spustite pri rychlosti 1 stlacenim

tlacidla =.

@

Ak chcete aktivovat’ automaticku Cinnost’
funkcie, vypnite varny panel a znovu ho
zapnite.

5.14 OffSound Control (Zapnutie a
vypnutie zvukovej signalizacie)

Najprv vypnite varny panel.

1. Funkciu zapnete tak, Ze sa na 3 sekundy
dotknete tlagidla O.

Displej sa zapne a vypne.

2. Dotknite sa & na 3 sekundy.

Rozsvieti sa symbol b0 alebo b 1.

3. Dotknite sa + Casovaca, aby ste si
vybrali niektort z nasledovnych moznosti:

« b I -zvukova signalizacia je vypnuta

- b0 -zvukova signalizacia je zapnuta
4. Ak chcete potvrdit’ vyber, pockaijte na

automatické vypnutie varného panela.

Ak je tato funkcia nastavena na b |, zvukovu
signalizaciu budete pocut iba v pripade, Ze:

* sadotknete 0,

+ Casomer sa vypne

» Casovac odpocitavania sa vypne

* polozite nie¢o na ovladaci panel.



5.15 Sprava vykonu

Ak je aktivnych viacero zon, pricom
pozadovany vykon je vy$Si nez moznosti
napajacej sustavy, pomocou tejto funkcie sa
dostupny vykon rozlozi medzi jednotlivé
varné zény. Varny panel zabezpecuje
ovladanie varnych stupriov v zaujme ochrany
poistiek v domovych rozvodoch.

« Varné zény st zoskupené podia polohy
a poctu faz varného panela. Kazda faza
ma maximalne vykonové zatazenie 3 680
W. Ak varny panel dosiahne limit
maximalneho dostupného vykonu v rdmci
jednej fazy, vykon varnych zon sa
automaticky znizi.

* Pre varné zény so znizenym vykonom
zobrazuje ovladaci panel maximalne
mozné varné stupne.

6. TIPY A RADY

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

6.1 Kuchynsky riad

®

V pripade indukénych varnych zén
vytvara silné elektromagneticke pole
teplo v kuchynskom riade velmi rychlo.

Indukéné varné zény pouzivajte s vhodnym
riadom.

* Dno kuchynského riadku musi byt ¢o
najhrubsie a najplochSie.

* Pred polozenim panvic na povrch varného
panela sa uistite, Ze su ich dna Cisté a
suché.

» Aby ste predi$li Skrabancom, neposuvajte
ani neodierajte hrniec po keramickom
skle.

Material kuchynského riadu

« spravne: liatina, ocel, smaltovana ocel,
antikoro, viacvrstvové dno (so spravnym
oznacenim od vyrobcu).

* nespravne: hlinik, med, mosadz, sklo,
keramika, porcelan.

Kuchynsky riad je vhodny pre indukény

varny panel, ak:

* Ak nie je k dispozicii vyS$Si varny stupen,
najprv ho znizte pre ostatné varné zony.

e Zapnutie funkcie zavisi od poctu a velkosti
hrncov.

Mozné kombinacie rozdelenia vykonu medzi

jednotlivé varné zony najdete na tomto

obrazku.

* po nastaveni varnej zony na najvyssi
stupefi ohrevu zovrie voda velmi rychlo.

* sana dne kuchynského riadu prichyti
magnet.

Rozmery kuchynského riadu

* Indukéné varné zony sa automaticky
prispbsobuju velkosti dna riadu.

» Uginnost varnej zény suvisi s priemerom
kuchynského riadu. Kuchynsky riad s
priemerom dna mensim ako minimalny
rozmer absorbuje iba ¢ast ohrevného
vykonu, ktory vytvara varna zéna.

* Z bezpecnostnych dévodov a na
dosiahnutie optimalnych vysledkov
varenia nepouzivajte kuchynsky riad
vacsi, nez je uvedené v Casti ,Specifikacia
varnych z6n“. Po€as varenia nenechavajte
kuchynsky riad v blizkosti ovladacieho
panela. M6ze to mat’ vplyv na fungovanie
ovladacieho panela alebo to méze
nahodne aktivovat’ funkcie varného
panela.

@

Pozrite si Cast’, Technické udaje”“.

6.2 Zvuky pocas prevadzky
Ak je pocut’
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» praskanie: riad je vyrobeny z réznych prevadzkovom Case zavisi od varného stupna
materialov (sendvicova Struktira). a trvania procesu varenia.

* piskanie: pouzivate varnu zénu s vysokym
vykonom a kuchynsky riad je vyrobeny z 6.4 Priklady pouzitia pri priprave
réznych materialov (sendvicova $truktira). | jedal

* hucanie: pri pouzivani vysokych vykonov.

» cvakanie: dbjde k elektrickému zopnutiu.

» svistanie, bzucanie: pri ¢innosti
ventilatora.

Zvuky s normalne a neznamenaju ziadnu

poruchu varného panela.

Vzajomny vztah medzi nastavenym varnym
stupfiom a spotrebou energie varnej zény nie
je linearny. ZvySenie nastavenia varného
stupnia nie je priamoumerné zvyseniu
spotreby energie. To znamena, ze varna
zbna nastavena na stredne intenzivny varny

6.3 Oko Timer (Eko &asovag) stupen vyuziva menej ako polovicu svojho

vykonu.
V zaujme Uspory energie sa ohrev varnej
zbny vypne pred signalom ¢asomera @
odpocitavajuceho smerom nadol. Rozdiel v Udaje v tabulke su len referenéné.
Varny stupen  Pouzite na: Cas Rady
(min)
1 Hotové jedlo uchovavaijte teplé. podia po-  Na kuchynsky riad poloZte pokrievku.
treby
1-2 Holandska omacka, topenie: maslo, 5-25 Z Casu na Cas premieSajte.
Cokolada, zelatina.
1-2 Tuhnutie: nadychané omelety, pe¢ené 10 - 40 Varte s pokrievkou.
vajcia.
2-3 Dusenie ryze a jedal s mlieénym zakla- 25 - 50 Pridajte aspof dvakrat toiko tekutiny
dom, prihrievanie hotovych jedal. ako ryze, mlie€ne jedla v polovici vare-
nia premieSajte.
3-4 Dusenie zeleniny, ryb, masa. 20-45 Pridajte niekoiko polievkovych lyzic te-
kutiny.
4-5 Dusenie zemiakov. 20-60 Pouzite max. % | vody na 750 g ze-
miakov.
4-5 Priprava vacsich mnozstiev jedla, 60 - 150 AZ 3 | tekutiny a prisady.
omacok a polievok.
6-7 Jemné smazenie: rezne, telacie cordon podia po-  Po uplynuti polovice &asu obratte.
bleu, kotlety, rizzoly, klobasy, pecen, treby
zasmazka, vajcia, palacinky, Sisky.
7-8 Silné smazenie, opecené zemiakové 5-15 Po uplynuti polovice ¢asu obrat'te.
pyré, karé, steaky.
9 Varenie vody, varenie cestovin, priprava masa (gulas, ragu), hranolceky.
P Varenie velkého mnoZstva vody. Funkcia PowerBoost je aktivovana.
6.5 Rady a tipy pre Hob?Hood + Halogénové svetlo nesustredujte na panel

odsavaca par.
« Ovladaci panel varného panela
» Panel odsavaca par chrante pred priamym nezakryvajte.

slneénym svetlom.

Pri pouzivani varného panela s funkciou:
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* Neruste signal medzi varnym panelom a
odsavacom par (napr. rukou, rukovatou
kuchynského riadu alebo vysokym
hrncom). Pozrite si obrazok.

Odsavac¢ par na obrazku slazi iba na

ilustracné ucely.

7. STAROSTLIVOST A CISTENIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

7.1 VSeobecné informacie

* Varny panel po kazdom pouziti oCistite.

» Dbaijte na to, aby bola dolna ¢ast’
kuchynskeého riadu vzdy Cista.

» Skrabance a tmavé Skvrny na povrchu

neovplyvnuju to, ako varny panel funguje.

» Pouzivajte Specialny Cisti¢ uréeny na
povrch varného panela.
» Pouzite Specialnu Skrabku na sklo.

7.2 Cistenie varného panela

» Okamzite odstrante: roztopeny plast,

plastova félia, cukor a potraviny s cukrom,

@

Iné spotrebie ovladané na dialku mozu
blokovat signal. Nepouzivajte takéto
spotrebi€e v blizkosti varného panela pri
zapnutej funkcii Hob?Hood.

Odsavace par s funkciou Hob*Hood

Cely sortiment odsavacov par, ktoré funguju s
touto funkciou, najdete na nase;
spotrebitelskej webovej stranke. Odsavace
par Electrolux, ktoré pracuju s touto funkciou,

musia mat’ symbol =.

inak m6zu necistoty spdsobit’ poSkodenie
varného panela. Davajte pozor, aby ste sa
nepopalili. Specialnu Skrabku priloZte na
skleneny povrch tak, aby bola naklonena v
ostrom uhle, a ¢epel posuvajte po
povrchu.

* Po dostatoénom vychladnuti varného
panela odstrante: usadeniny vodného
kamena, skvrny od vody, mastné Skvrny,
lesklé kovoveé farebné flaky. Varny panel
vycistite vlIhkou handrickou s
neabrazivnym Gistiacim prostriedkom. Po
CGisteni utrite varny panel makkou
handrickou.

« Odstraiite lesklé kovové fiaky: pouZite
roztok vody a octu a vycistite skleneny
povrch handric¢kou.

8. ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.
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8.1 Co robit), ak...

Problém

Mozna pric¢ina

Naprava

Varny panel sa neda zapnut' ani
pouzivat'.

Varny panel nie je pripojeny ku zdro-
ju elektrického napajania alebo je
pripojeny nespravne.

Skontrolujte, ¢i je varny panel spravne
pripojeny k zdroju elektrického napdja-
nia.

Je vypdlena poistka.

Uistite sa, Ze poruchu spésobila poist-
ka. Ak sa poistka vypali opakovane,
obratte sa na kvalifikovaného elektri-
kara.

Sucasne ste sa dotkli 2 alebo viac-
erych senzorovych poli.

Dotykajte sa iba jedného senzorového
pola.

Prestavka je zapnuté.

Pozrite si ¢ast' ,Kazdodenné pouziva-

nie

Na ovladacom paneli st voda alebo
tukové Skvrny.

Vycistite ovladaci panel.

Neda sa nastavit' maximalny stu-
pen ohrevu pre jednu z varnych
zon.

Ostatné zény spotreblvaju maximal-
ny dostupny vykon.
Vas varny panel funguje spravne.

Znizte stupen ohrevu ostatnych var-
nych zo6n pripojenych do rovnakej fazy.
Pozrite si ¢ast’ ,Sprava vykonu“.

Zaznie zvukovy signal a varny
panel sa vypne.

Zaznie zvukovy signal, ked' je
varny panel vypnuty.

Umiestnili ste nie¢o na jedno alebo
viaceré senzorové polia.

Odstrante dany predmet zo senzoro-
vych poli.

Varny panel sa vypne.

Umiestnili ste nieco na senzorové

pole ®

Odstrante dany predmet zo senzoro-
vého pola.

Ukazovatel zvyskového tepla sa
nerozsvieti.

Zéna nie je horuca, pretozZe bola za-
pnuta iba kratky ¢as, alebo je posko-
deny senzor.

Ak bola zona zapnuté dostato¢ne dlho,
aby sa zohriala, obratte sa na autori-
zované servisné stredisko.

Hob?Hood nefunguije.

Zakryli ste ovladaci panel.

Odstrarite dany predmet z ovladacieho
panela.

Pouzivate velmi vysoky hrniec, ktory
blokuje signal.

Pouzite mensi hrniec, zmente varnu
z6nu alebo nastavte odsavac par ma-
nualne.

Pri dotyku senzorovych poli ne-
zazneju Ziadne zvuky.

Zvuky su vypnuté.

Zapnite zvuky. Pozrite si ¢ast’ ,Kazdo-
denné pouzivanie®.

E sa rozsvieti.

Je zapnuté Detska poistka alebo
Blokovanie.

Pozrite si ¢ast’ ,Kazdodenné pouziva-
nie“.

Ovladaci pasik blika.

Na zdne nie je ziaden kuchynsky
riad alebo zoéna nie je Uplne zakryta.

Na zénu polozte kuchynsky riad tak,
aby uplne zakryval varnd zonu.

Kuchynsky riad je nevhodny.

Pouzite vhodny kuchynsky riad. Pozri-
te si kapitolu , Tipy a rady“.

Dno riadu ma pre danu zénu prili§
maly priemer.

Pouzite riad so spravnymi rozmermi.
Pozrite si ¢ast’ , Technické udaje".

PowerSlide je zapnuté. Na flexibilnej
indukénej varnej oblasti su polozené
dva hrnce.

Pouzite iba jeden hrniec. Pozrite si
Cast’ ,Flexibilna indukéna varna ob-
last™.
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Problém Mozna pri€ina Naprava

Nastala chyba vo varnom paneli. Vypnite varny panel a po 30 sekun-

E a islo sa rozsvietia. dach ho znova zapnite. Ked sa opat’

rozsvieti symbol E odpojte varny pa-
nel od elektrickej siete. Po 30 sekun-
déach opat’ pripojte varny panel. Ak
problém pretrvava, obrat'te sa na auto-
rizované servisné stredisko.

Znie neprerusované pipanie. Elektrické pripojenie je nespravne. Odpojte varny panel od elektrickej sie-
te. Poziadajte kvalifikovaného elektri-
kara, aby skontroloval instalaciu.

8.2 Ak nenajdete riesenie... pripade nebude servisny zasah servisného
technika alebo predajcu bezplatny, a to ani
pocas zaruénej doby. Informacie o zarucne;j
dobe a autorizovanych servisnych

strediskach su uvedené v zaru€nej brozure.

Ak problém nedokazete odstranit’ sami,
kontaktujte svojho predajcu alebo
autorizované servisné stredisko. Uvedte
udaje z typového Stitku. Uistite sa, ze ste
varny panel pouzivali spravne. V opacnom

9. TECHNICKE UDAJE
9.1 Typovy Stitok

Model EIV9467 C. vyrobku (PNC) 949 596 708 00
Typ 61 E6A 04 AA 400 V 3N 50 - 60 Hz

Indukcia 11.0 kW Vyrobené v: Nemecko

SEr. €. v 11.0 kW

ELECTROLUX C E "/

9.2 Specifikacia varnych zén

Varna zéna Nominalny vykon PowerBoost [W] PowerBoost Priemer kuchyn-
(max. varny stu- maximalne trva- ského riadu
pen) [W] nie [min] [mm)]
Lavy predny 2300 3200 10 125-210
Lavy zadny 2300 3200 10 125-210
Stredny predny 2300 3200 10 125-210
Stredny zadny 2300 3200 10 125-210
Pravy predny 2300 3200 10 125-210
Pravy zadny 2300 3200 10 125-210
Vykon varnych zén sa v malom rozsahu Optimalne vysledky varenia dosiahnete tak,
mdze liSit’ od udajov uvedenych v tabulke. ze budete pouzivat' riad s priemerom nie
Meni sa na zaklade materialu a rozmerov vacsim ako su udaje uvedené v tabulke.

kuchynského riadu.
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10. ENERGETICKA UCINNOST

10.1 informacie o vyrobku*

Identifikacia modelu

EIV9467

Typ varného panelu

Vstavany varny panel

Pocet varnych oblasti 3
Technolégia ohrevu Indukcia
Dizka (D) a irka (S) varnej oblasti Viavo D 37,9 cm
S22,0cm
Dizka (D) a $irka (S) varnej oblasti V strede D 37,9cm
S22,0cm
Dizka (D) a $irka (S) varnej oblasti Vpravo D37,9¢cm
S220cm
Spotreba energie varnej oblasti (EC electric cooking) Viavo 186,8 Wh/kg
Spotreba energie varnej oblasti (EC electric cooking) V strede 186,8 Whikg
Spotreba energie varnej oblasti (EC electric cooking) Vpravo 186,8 Wh/kg
Spotreba energie na varny panel (EC electric hob) 186,8 Wh/kg

* Pre Eurdpsku Uniu podia nariadenia EU
66/2014. Pre Bielorusko podla STB
2477-2017, priloha A. Pre Ukrajinu podla
742/2019.

EN 60350-2 — Elektrické varné spotrebice pre
domacnost’ — Cast' 2: Varné panely — metédy
merania vykonu.

Energetické parametre pre varnu oblast’ su
oznacené na prislusnych varnych zénach.
10.2 Uspora energie

Ak budete postupovat’ podia nizsie
uvedenych tipov, mozete pri kazdodennom
vareni uSetrit' energiu.

+ Obhrejte iba potrebné mnoZstvo vody.

* Na kuchynsky riad podla moznosti vzdy
polozte pokrievku.

» Kuchynsky riad polozZte na varnd zénu
este pred jej zapnutim.

* Mensi riad polozte na menSie varné zony.

* Kuchynsky riad polozte priamo na stred
varnej zony.

« ZvySkové teplo vyuzite na udrziavanie
teploty jedla alebo na roztopenie.

11. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy oznacené symbolom C/.\l) odovzdajte
na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych
kontajnerov na recyklaciu. Chrarite Zivotné
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z
elektrickych a elektronickych spotrebicov.
Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom
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E spolu s odpadom z domacnosti. Vyrobok
odovzdajte v miestnom recyklacnom
zariadeni alebo sa obrat'te na obecny alebo
mestsky urad.



Le damos la bienvenida a Electrolux. Gracias por elegir nuestro
aparato.

reparacion:

@ Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio y
www.electrolux.com/support

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o dafnos producidos como resultado
de una instalacién o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de nifios y personas vulnerables

 Este electrodoméstico no esta disenado para que lo usen
personas (incluidos nifios) con discapacidad fisica,
sensorial 0 mental, o con experiencia y conocimiento
insuficientes, a menos que una persona responsable de su
seguridad les supervise o instruya en el uso del
electrodoméstico.

» Es necesario vigilar a los ninos para que no jueguen con el
aparato.
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Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los nifos y deséchelo de forma adecuada.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los
ninos y las mascotas alejados del aparato cuando esté en
uso y cuando se enfrie.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para nifos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifios sin supervision.

1.2 Instrucciones generales de seguridad

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.
Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso doméstico.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Preste mucha
atencién para no tocar las resistencias.

ADVERTENCIA: Cocinar con grasa sin estar presente
puede resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un
incendio.

El humo es una indicacion de sobrecalentamiento. No
utilizar nunca agua para apagar el fuego de coccién.
Apagar el aparato y cubrir las llamas del aparato con una
manta ignifuga o una tapa.

ADVERTENCIA: El aparato no se debe alimentar a través
de un dispositivo de conmutacion externo, como un
temporizador, ni conectarse a un circuito que se encienda y
apague regularmente por un servicio publico.
PRECAUCION: El proceso de coccion debe hacerse bajo
supervision El proceso de coccion breve debe ser
supervisado permanentemente.
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ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No guarde objetos
sobre las superficies de coccién.

No coloque objetos metalicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapaderas sobre la superficie de la placa, ya
que podrian calentarse demasiado.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.
Tras el uso, apague la resistencia con el mando y no preste
atencioén al detector de tamano.

Si la superficie de vitroceramica/cristal esta agrietada,
apague el aparato y desenchufelo de la red eléctrica. Si el
aparato esta conectado directamente a la red eléctrica
mediante una caja de empalmes, quite el fusible para
desconectarlo de la alimentacion eléctrica. En cualquier
caso, péngase en contacto con el servicio técnico
autorizado.

Si el cable de alimentacion esta dafado, debe ser
reemplazado por el fabricante, un servicio autorizado o
personas cualificadas de manera similar para evitar un
peligro.

ADVERTENCIA: Utilice exclusivamente protecciones para
la placa de coccién disenadas por el fabricante del aparato
o indicadas en sus instrucciones de uso como apropiadas,
o bien las protecciones incluidas con el aparato. El uso de
protectores inadecuados puede provocar accidentes.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

/\ ADVERTENCIA!

Solo un técnico cualificado puede instalar
el aparato.

/\ ADVERTENCIA!
Podria sufrir lesiones o dafar el aparato.

Retire todo el embalaje.

No instale ni utilice un aparato danado.
Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomeésticos y mobiliario.

Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre
guantes de proteccion y calzado cerrado.
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» Proteja las superficies cortadas del
armario con un material sellante para
evitar que la humedad las hinche.

» Proteja la parte inferior del aparato del
vapor y la humedad.

* No instale el aparato junto a una puerta ni
debajo de una ventana. De esta forma se
evita que los utensilios de cocina calientes
caigan del aparato cuando la puerta o la
ventana estén abiertas.

» Cada aparato tiene ventiladores de
refrigeracion en la base.

» Si el aparato se instala sobre un cajon:

— No guarde objetos pequernos u hojas
de papel que puedan ser absorbidos,
porque podrian dafar los ventiladores
o perjudicar el sistema de
refrigeracion.

— Mantenga una distancia minima de 2
cm entre la base del aparato y los
objetos guardados en el cajon.

* Retire los paneles separadores instalados
en el armario por debajo del aparato.

2.2 Conexion eléctrica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

» Todas las conexiones eléctricas deben ser
realizadas por un electricista cualificado.

+ El aparato debe conectarse a tierra.

» Antes de efectuar cualquier tipo de
operacion, compruebe que el aparato esté
desenchufado de la corriente eléctrica.

» Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

* Asegurese de que el aparato esta
instalado correctamente. Un cable de red
o enchufe (en su caso) flojo o inadecuado
puede provocar que el terminal se
caliente.

» Utilice el cable de alimentacion de red
correcto.

» No deje que el cable de alimentacion
eléctrica se enrede.

» Asegurese de que haya instalada una
proteccién contra descargas eléctricas.

» Utilice la abrazadera de alivio de tension
del cable.
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Asegurese de que el cable o el enchufe
(en su caso) no toquen el aparato caliente
ni utensilios de cocina calientes cuando
conecte el aparato a una toma.

No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no dafar el enchufe de red
(en su caso) ni el cable de red. Pdngase
en contacto con un electricista o con
nuestro servicio técnico autorizado para
cambiar un cable de alimentacion dafiado.
Los mecanismos de proteccién contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de forma
que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de corriente
unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacién.

Si la toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire siempre
del enchufe.

Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccién contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra 'y
contactores.

La instalacién eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

2.3 Uso

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras y
descargas eléctricas.

No cambie las especificaciones de este
aparato.

Retire todo el embalaje, el etiquetado y la
pelicula protectora (si procede) antes del
primer uso.

Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.




No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

Apague las zonas de coccion después de
cada uso.

No coloque cubiertos ni tapaderas sobre
las zonas de coccion. Pueden calentarse.
No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

Si la superficie del aparato esta agrietada,
desconecte inmediatamente el aparato de
la toma de corriente. Esto debe hacerse
para evitar descargas eléctricas.

Los usuarios que tengan marcapasos
implantados deberan mantener una
distancia minima de 30 cm de las zonas
de coccion por induccion cuando el
aparato esté en funcionamiento.

Cuando se coloca comida en aceite
caliente, puede saltar.

No ponga papel de aluminio ni otros
materiales entre la superficie de coccion y
el utensilio de cocina, a menos que el
fabricante de este aparato indique lo
contrario.

Utilice unicamente en este aparato
accesorios recomendados por el
fabricante.

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de incendio y explosion.

Las grasas y el aceite pueden liberar
vapores inflamables al calentarse.
Mantenga cualquier llama u objeto
caliente alejado de grasas y aceites
cuando los use para cocinar.

Los vapores que liberan los aceites muy
calientes pueden provocar combustiones
espontaneas.

El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar
fuego a menor temperatura que el aceite
que se usa por primera vez.

No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

/N\ ADVERTENCIA!
Riesgo de dafos en el aparato.

No coloque utensilios de cocina calientes
sobre el panel de control.

No coloque una tapa caliente sobre la
superficie de cristal de la placa de
coccion.

No deje que el contenido de los
recipientes hierva hasta evaporarse.
Tenga cuidado de no dejar caer objetos ni
utensilios de cocina sobre el aparato. La
superficie puede danarse.

No encienda las zonas de coccioén con
utensilios de cocina vacios ni sin
utensilios de cocina.

Los utensilios de cocina de hierro
fundidoo que tengan la base danada
pueden causar aranazos en el vidrio o la
ceramica de vidrio. Levante siempre estos
objetos cuando tenga que moverlos sobre
la superficie de coccién.

2.4 Cuidado y limpieza

Limpie periédicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

Apague el aparato y déjelo enfriar antes
de limpiarlo

No utilice agua pulverizada ni vapor para
limpiar el aparato.

Limpie el aparato con un pano suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos de
metal, a menos que se indique lo
contrario.

2.5 Asistencia tecnica

Para reparar el aparato, pdngase en
contacto con el centro de servicio
autorizado. Utilice solamente piezas de
recambio originales.

En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan
destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domésticos,
como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a senalar
informacion sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras
aplicaciones y no son adecuadas para la
iluminacién de estancias domésticas.
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2.6 Eliminacion

/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

» Para obtener informacion sobre cémo
desechar el aparato, péngase en contacto

3. INSTALACION

con su distribuidor, la persona autorizada
del fabricante o el operador de residuos
solidos locales.

« Desconecte el aparato de la red.

« Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

3.1 Antes de la instalacion

Antes de instalar la placa de coccién, anote
la informacion siguiente de la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas
esta situada en la parte inferior de la placa de
coccion.

NUmero de serie ........cceevveveeeeennn..

3.2 Placas empotradas

Las placas de coccion que han de ir
integradas en la cocina solo deben utilizarse
una vez encastradas en los muebles
adecuados y con las encimeras y superficies
de trabajo apropiadas.

3.3 Cable de conexion

* La placa se suministra con un cable de
conexion.

» Para sustituir el cable de alimentacion
danado, utilice el tipo de cable: HO5V2V2-
F que soporta una temperatura de 90 °C o
superior. Péngase en contacto con el
Servicio técnico oficial. El cable de
conexion solo debe sustituirlo un
electricista cualificado.

3.4 Montaje

Si instala la placa debajo de una campana,
consulte las instrucciones de instalacion de la
campana para ver la distancia minima entre
los aparatos.
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Si el aparato se instala sobre un cajon, la
ventilacion de la placa puede calentar el
contenido del cajon durante el proceso de
coccion.



min. 1500

Para encontrar el tutorial de video "Cémo
instalar la placa de induccion Electrolux -
Instalacion en encimera”, escriba el nombre
completo indicado en el grafico siguiente.

@ YouTube

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg
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4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Disposicion de las zonas de

coccion
K 1] 1]
[ 1T 1T 1
PR PR PR
| | 1 | |
| = 2 |

4.2 Disposicion del panel de control

e @an

Superficie de coccion por induccion
Panel de control

Lo

12—‘3456789P

01234|56789P

E 12

Utilice el aparato con los sensores. Las pantallas, indicadores y sefales acusticas indican qué
funciones estan en funcionamiento.
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Sensor Comentario

(D Para activar y desactivar la placa.
El Para activar y desactivar Bloqueo o Dispositivo de seguridad para nifios.
::: Para mostrar la zona activa.
@ Indicador CountUp Timer.
Q Indicador Temporizador de cuenta atras.
ﬂ - Indicador del temporizador: 00 - 99 minutos.
=] Para activar y desactivar Bridge y para cambiar entre los modos.
E @ Para seleccionar las funciones de Temporizador .
m + — Para aumentar y disminuir el tiempo.
E Para activar y desactivar Hob®Hood.
| | Para activar y desactivar Pausa.
P Para activar PowerBoost.
Para ajustar la temperatura: 0 - 9.
Q Para activar y desactivar PowerSlide.
5. USO DIARIO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

5.1 Activacion y desactivacion

Toque ® durante 1 segundo para encender
o apagar el la placa de coccién.

El panel de control se enciende tras activar la
placa de coccion y se apaga tras
desactivarla.

5.2 Desconexion automatica

La funcion desconecta automaticamente
la placa de coccion siempre que:

* no se coloca ningun utensilio en la placa
de coccion en 50 segundos,

* no se ajusta un nivel de calor 50
segundos después de colocar el utensilio,
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* se vierte algo o se coloca algun objeto
sobre el panel de control durante mas de
10 segundos (un recipiente, un trapo). Al
oir la sefal acustica, la placa se
desactiva. Retire el objeto o limpie el
panel de control.

» la placa esta demasiado caliente (por
ejemplo, el contenido de un recipiente ha
hervido hasta agotarse el liquido). Deje
que la zona de coccion se enfrie antes de
utilizar la placa de nuevo.

* no apaga una zona de coccién ni cambia
la temperatura. Tras un momento, la placa
se apaga.

Relacion entre el ajuste de temperatura 'y

el tiempo tras el que se apaga la placa de

coccion:



Ajuste del nivel de La placa de coccion

calor se apaga
1-2 6 horas
3-4 5 horas

5 4 horas
6-9 1,5 horas

5.3 Uso de las zonas de coccidén

/\ PRECAUCION!

No coloque ningun utensilio de cocina
caliente en el panel de control. Existe
riesgo de dafar las piezas electronicas.

Coloque el utensilio de cocina en el centro de
la zona seleccionada.

Las zonas de coccion por induccién se
adaptan automaticamente al tamafio de la
base de los utensilios de cocina.

Al colocar el utensilio de cocina en la
posicién correcta, la placa lo reconoce y se
activa la barra de control correspondiente.
Aparece un indicador de zona de coccién rojo
sobre la barra de coccion con la posicion del
utensilio.

\
|
|
|
|
|

Cada cuadrado del panel de control
representa una zona de coccion de la
superficie de coccién de induccién. Los
indicadores de zona indican qué zona esta
controlada por la barra de control
correspondiente.

5.4 Ajuste de temperatura

1. Pulse el ajuste de temperatura que desee
en la barra de control. También puede
mover el dedo a lo largo de la barra de
control para ajustar o cambiar el ajuste
de temperatura de una zona de coccién.

2. Para desactivar una zona de coccion,
pulse 0.

Una vez colocada una cazuela en la zona y

ajustado el nivel de calor, se mantiene igual

durante 2 minutos después de retirar la
cazuela. La barra de control y el indicador de

la zona de coccion parpadean durante 2

minutos. Si coloca el utensilio sobre la zona

de coccion de nuevo durante este tiempo, el
ajuste de temperatura se reactiva. Si no lo
hace, la zona de coccion se desactiva.

5.5 OptiHeat Control (indicador de
calor residual de 3 pasos)

/\ ADVERTENCIA!

=/ =/ - Mientras se enciende el
indicador, existe riesgo de quemaduras
por el calor residual.
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Las zonas de coccion por induccion generan
el calor necesario para el proceso de coccion
directamente en la base del recipiente. La
vitroceramica se calienta por el calor del
utensilio.

Los indicadores =/ =/ - aparecen cuando
una zona de coccion esta caliente. Muestran
el nivel de calor residual de las zonas de
coccion que esta usando.

También puede aparecer el indicador:

» para las zonas de coccién adyacentes,
incluso si no las utiliza,

» cuando se colocan recipientes calientes
en la zona de coccidn fria,

» cuando la placa esta desactivada pero la
zona de coccion sigue caliente.

El indicador desaparece cuando la zona de
coccion se enfria.

5.6 Bridge

La funcién conecta dos zonas de coccién de
forma que funcionen como si fueran una.
Puede utilizar la funcién con utensilios de
gran tamano.

1. Coloque un utensilio sobre dos zonas de
coccion. El utensilio de cocina debe
cubrir los centros de ambas zonas.

] .
m! cambia a blanco.

2. Toque =] para activar la funcion.

3. Ajuste el nivel de calor que desee.

El utensilio de cocina debe cubrir los centros
de ambas zonas pero no superar las marcas
de area.
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. - u
Para desactivar la funcion, toque ml Las
zonas de coccion funcionan de manera
independiente.

5.7 PowerBoost

Esta funcién activa mas potencia en la zona
de coccidn por induccion correspondiente;
depende del tamano del utensilio de cocina.
La funcién se puede activar solo durante un
periodo de tiempo limitado.

Toque P para activar la funcion para la zona
de coccién.

El simbolo cambia a rojo.

La funcién se desactiva automaticamente.

@

Consulte los valores de duracion maxima
en "Datos técnicos".

5.8 Pausa

Cuando la funcion esta activada, pueden
usarse los simbolos O y I .

La funcién no detiene las funciones del
temporizador.

Pulse I para activar la funcion.
El simbolo cambia a rojo. El ajuste de nivel
de calor baja a 1.

Para desactivar la funcién: pulse Il el
simbolo cambia a blanco. Aparece el ajuste
de temperatura anterior .

5.9 Temporizador

Q Temporizador de cuenta atras

Utilice esta funcién para ajustar el tiempo que
desee que funcione la zona de coccion
durante un Unico proceso de coccion.



Ajuste primero la temperatura y después la
funcion.

1. Toque Q) para activar la funcion o
cambiar el temporizador.

Los digitos del temporizador 00 y los
indicadores + y = se encienden en la

pantalla. Q cambia a rojo y @ cambia a
blanco.

Si no se ajusta el temporizador, todos los
indicadores desaparecen pasados 4
segundos.

2. Toque + 0~ para ajustar el tiempo (00
- 99 minutos).

Tras 3 segundos, el temporizador arranca la

cuenta atras automaticamente. Los

indicadores @ + y = desaparecen. Q
permanece en rojo.
Cuando ha transcurrido el tiempo, se emite

un sonido y HE parpadea. Para detener la
sefal, toque @

Para desactivar la funcién: toque @ Se
encienden los indicadores + y — . Toque —

o] + para ajustar OO0enla pantalla. También
puede ajustar el nivel de calor en 0. Como
resultado, se oye una sefal y se cancela el
temporizador.

® CountUp Timer

Puede utilizar esta funcion para supervisar la
duracion de funcionamiento de la zona de
coccion.

Toque S dos veces para activar la funcién.

El indicador @ cambia a rojo, el
temporizador arranca la cuenta
automaticamente.

Para desactivar la funcién: toque @ Cuando
los indicadores se encienden, toque —.

L Avisador

Puede utilizar esta funcion cuando la placa
esta activada pero ninguna zona de coccién
funciona.

Para ver el panel de control, coloque un
utensilio sobre una zona de coccion.

1. Toque Q) hasta que el indicador Q
cambie a rojo, para activar la funcion.

2. Toque + 0~ para programar el tiempo
que necesite.
La funcion empieza automaticamente tras 4

segundos. Los indicadores @ + y—

desaparecen. Q permanece en rojo.
Cuando ajuste la funcion, ya puede retirar el
utensilio.

Cuando ha transcurrido el tiempo, se emite

un sonido y HE parpadea. Toque @ para

detener la sefial.

Para desactivar la funcion: toque @ Se

encienden los indicadores + y — . Toque —
+ . nn

o para ajustar Uu en la pantalla.

@

La funcién no afecta al funcionamiento
de ninguna zona de coccion.

5.10 @ Bloqueo

Se puede bloquear el panel de control
mientras la placa de coccién funciona. Evita
el cambio accidental del nivel de
temperatura.

Ajuste en primer lugar el nivel de calor que
desee.

Toque EI para activar la funcion.

El simbolo cambia a rojo y parpadea.

Para desactivar la funcion, toque & e
simbolo cambia a blanco.

@

La funcién también se desactiva cuando
se apaga la placa.

5.11 Dispositivo de seguridad para
hifios

Esta funcién impide el uso accidental o
indebido de la placa.

Encienda primero la placa y no a ajuste el
nivel de calor.

Toque EI hasta que cambie a rojo para
activar la funcién.
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Las barras de control desaparecen. Apague
la placa de coccion.

®

Cuando apague la placa de coccion, la
funcién sigue activa.

Para desactivar la funcién solo durante el
tiempo de coccidn: active la placa con @.

& se enciende. Toque & hasta que cambie
a blanco. La barra de control aparece. Ajuste
el nivel de coccién antes de que transcurran
50 segundos.Ya puede utilizar la placa de
coccion. Cuando apague la placa de coccidn

con O a funcion sigue activa.

Para desactivar la funcién
permanentemente:Encienda primero la
placa y no a ajuste el nivel de calor. Toque

EI hasta que cambie a blanco. La barra de
control aparece. Apague la placa de coccion.

5.12 & PowerSlide

Esta funcion permite ajustar la temperatura
desplazando el utensilio de coccion una
posicion distinta del area de coccion por
induccion.

La funcion divide el area de coccion por
induccién en tres areas con diferentes
ajustes de temperatura. La placa detecta la
posicion del utensilio y ajusta la temperatura
segun la posicion.

®

Utilice solo un utensilio cuando emplee
esta funcion.

Si quiere cambiar el ajuste de
temperatura, levante el utensilio de
cocina y coléquelo en otra zona. Si
desliza el utensilio, puede causar
arafiazos y decoloracion en la superficie.

» Elindicador de zona muestra ambas
zonas de un puente aunque solo se use
una de las zonas.

* Puede ajustar la temperatura a mano solo
si al menos una de las zonas se ha
activado automaticamente.

* Puede cambiar por separado el ajuste de
temperatura de cada posicion. Al
desactivar la placa de coccion, conserva
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el ajuste de temperatura y lo aplica la
proxima vez que active la funcion.

« Siquiere cambiar el ajuste de
temperatura, levante el utensilio de cocina
y coldéquelo en otra zona. Si desliza el
utensilio, puede causar aranazos y
decoloracion en la superficie.

Toque « para activar la funcion.

El simbolo cambia a rojo y la barra de control
muestra el ajuste de temperatura
predeterminado . Todas las zonas de coccién
estan activas durante 9 minutos.

Después de 9 minutos suena una sefal
acustica y las zonas vacias se desactivan.

Toque « para reanudar esta funciéon. Puede
desplazar el utensilio o colocarlo en otra
posicion.

Para modificar manualmente el ajuste de
temperatura manualmente, toque la barra de
control y elija el nivel adecuado.

» Se puede cambiar el ajuste de
temperatura predeterminado solo si la
funcion esta activa.

¢ Puede cambiar por separado el ajuste de
temperatura predeterminado de cada
posicion. Al desactivar la placa de
coccion, conserva los ajustes y los aplica
la préxima vez que active la funcion.

Para desactivar la funcion, toque D El
simbolo cambia a blanco.

5.13 = Hob?Hood

Es una funcién automatica avanzada que
conecta la placa de coccién a una campana
especial. La placa de coccion y la campana
tienen un comunicador de sefiales infrarrojas.
La velocidad del ventilador se define
automaticamente segun el ajuste de modo y
temperatura del utensilio de cocina mas
caliente en la placa de coccion. También
puede operar manualmente el ventilador
desde la placa de coccion.

@

Para la mayoria de las campanas, el
sistema remoto esta desactivado de
origen. Activelo antes de usar la funcion.
Para mas informacion, consulte el
manual de instrucciones de la campana.




Uso automatico de la funcién

Para utilizar la funcién automaticamente,
ajuste el modo automatico en H1 - H6. La
placa de coccién se ajusta originalmente en
H5. La campana reacciona siempre que
utilice la placa de coccién. La placa de
coccién reconoce automaticamente la
temperatura del utensilio de cocina y ajusta la
velocidad del ventilador.

Activacion de la luz

Puede hacer que la placa de coccion active
automaticamente la luz al encender la placa.
Para ello, ajuste el modo automatico en H1 -
H6.

®

La luz de la campana se apaga 2
minutos después de apagar la placa de
coccion.

Modos automaticos

Luz Hervirl)  Freir2)
auto-
matica
Modo HO Licencia Licencia Licencia
Modo H1 El Licencia Licencia
Modo H23) El Velocidad  Velocidad
del ventila-  del ventila-
dor 1 dor 1
Modo H3 El Licencia Velocidad
del ventila-
dor 1
Modo H4 El Velocidad  Velocidad
del ventila-  del ventila-
dor 1 dor 1
Modo H5 El Velocidad Velocidad
del ventila-  del ventila-
dor 1 dor 2
Modo H6 El Velocidad Velocidad
del ventila-  del ventila-
dor 2 dor 3

1) La placa detecta el proceso de ebullicion y activa la
velocidad del ventilador segun el modo automatico.

2) La placa detecta el proceso de fritura y activa la ve-
locidad del ventilador seguin el modo automatico.

3) Este modo activa el ventilador y la luz, y no depen-
de de la temperatura.

Cambio del modo automatico

1. Desactive el aparato.

2. Toque ® durante 3 segundos.
La pantalla se enciende y se apaga.

3. Toque & durante 3 segundos.
4. Toque g varias veces hasta que se
encienda H.

5. Toque + del temporizador para

seleccionar un modo automatico.
Cuando termine de cocinar y apague la placa
de coccién, la campana puede seguir
funcionando un breve periodo de tiempo.
Tras ese tiempo, el sistema desactiva el
ventilador automaticamente y evita la
activacion accidental del ventilador durante
los siguientes 30 segundos.

@

Para operar la campana directamente
con el panel de la campana, desactive el
modo automatico de la funcién.

Ajuste manual de la velocidad del
ventilador

También puede operar manualmente el
ventilador desde la placa de coccion.

Toque = cuando la placa esta activa.
Asi se desactiva el funcionamiento
automatico de la funcién y es posible
modificar manualmente la velocidad del
ventilador.

Al pulsar = se incrementa en un nivel la
velocidad del ventilador. Cuando alcance un
nivel intensivo y pulse = de nuevo, ajusta la
velocidad del ventilador de la campanaen O y
lo apaga. Para volver a poner en marcha el

ventilador con la velocidad 1, toque =

@

Para activar el funcionamiento
automatico, apague la placa de coccion y
vuelva a encenderla.

5.14 OffSound Control (Activaciéon y
desactivacion de los sonidos)

Primero apague la placa de coccion.
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1. Toque ® durante 3 segundos para
activar la funcion.
La pantalla se enciende y se apaga.

2. Toque El durante 3 segundos.
Se enciende b0 o b 1.

3. Toque + en el temporizador para
seleccionar una de las siguientes
opciones:

« b !-elsonido se desactiva

- b0 - el sonido se activa

4. Para confirmar su seleccion, espere
hasta que la placa de coccion se
desactive automaticamente.

Cuando esta funcién se ajusta en b | solo
se oye el sonido cuando:

* setoca @

» el Avisador baja

» el Temporizador de cuenta atras baja
» se coloca algo en el panel de control.

5.15 Gestién de energia

Si las zonas multiples estan activas y la
potencia consumida supera la limitacion de la
alimentacion eléctrica, esta funcion divide la
potencia disponible entre todas las zonas de
coccién. La placa controla los ajustes de
calor para proteger los fusibles de la
instalaciéon doméstica.

6. CONSEJOS

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

6.1 Utensilios de cocina

®

En las zonas de coccién por induccion,
un campo electromagnético fuerte crea
un calor muy rapido en los utensilios de
cocina.

Utilice las zonas de coccidn por induccion
con los utensilios de cocina adecuados.

» Labase de los recipientes debe ser lo
mas gruesa y plana posible.
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Las zonas de coccion se agrupan segun
la ubicacién y el nimero de fases de la
placa. Cada fase tiene una carga eléctrica
maxima de 3680 W. Si la placa alcanza el
limite maximo de potencia disponible en
una fase, la potencia de las zonas de
coccion se reduce automaticamente.
Para las zonas de coccién con potencia
reducida, el panel de control muestra los
ajustes maximos de calor posibles.

Si no hay disponible un ajuste superior de
temperatura, reduzca antes el de otras
zonas de coccion.

La activacion de la funcién depende del
tamafo y numero de los utensilios de
cocina.

Consulte la ilustracion para ver posibles
combinaciones en las que se puede distribuir
la alimentacion entre las zonas de coccion.

Asegurese de que las bases de los
utensilios estan limpias y secas antes de
colocarlas sobre la placa de coccién.
Para evitar aranazos, no deslice ni frote la
olla sobre el vidrio de ceramica.

Material del utensilio de cocina

correcto: hierro fundido, acero, acero
esmaltado y acero inoxidable con bases
formadas por varias capas (indicados por
el fabricante como aptos para induccion).
incorrecto: aluminio, cobre, laton, cristal,
ceramica, porcelana.

El utensilio de cocina es adecuado para
cocinar con induccion si:

el agua hierve muy rapido en una zona
con el ajuste de calor maximo.



* uniman se coloca en la base del utensilio
de cocina.
Dimensiones del utensilio de cocina

» Las zonas de coccién por induccion se
adaptan automaticamente al tamafio de la
base de los utensilios de cocina.

» La eficacia de la zona de coccién depende
del diametro del utensilio. Un utensilio de
cocina con un diametro inferior al minimo
solo recibe una parte de la potencia
generada por la zona de coccion.

» Por razones de seguridad y resultados de
coccion 6ptimos, no utilice utensilios de
cocina mayores que los indicados en la
"Especificacion de las zonas de coccion".
Evite mantener los utensilios de cocina
cerca del panel de control durante la
sesion de coccion. Esto puede afectar al
funcionamiento del panel de control o
activar accidentalmente las funciones de
la placa.

®

Consulte "Datos técnicos".

6.2 Ruidos durante la utilizacion

Es posible que escuche los ruidos
siguientes:

» crujido: el utensilio de cocina esta
fabricado con distintos tipos de materiales
(construccion por capas).

+ silbido: esta utilizando una zona de

potencia y con utensilios de cocina cuya
base esta hecha de distintos materiales
(construccion por capas).

« zumbido: el nivel de calor utilizado es alto.

« chasquido: se produce una conmutacion
eléctrica.

¢ siseo, zumbido: el ventilador esta en
funcionamiento.

Estos ruidos son normales y no indican

fallo alguno.

6.3 Oko Timer (Temporizador Eco)

Con el fin de ahorrar energia, la resistencia
de la zona de coccion se apaga antes de que
suene la sefial del temporizador de cuenta
atras. La diferencia en el tiempo de utilizacién
depende de la temperatura de calentamiento
y de la duracién de la coccién.

6.4 Ejemplos de aplicaciones de
cocina

La relacion entre el ajuste de temperatura y
el consumo de potencia de la zona de
coccion no es lineal. Cuando se aumenta el
ajuste de temperatura, no es proporcional al
aumento del consumo de potencia. Significa
que una zona de coccién con el ajuste de
temperatura medio usa menos de la mitad de
su potencia.

@

Los datos de la tabla son valores

coccion con muy elevado nivel de orientativos.

Ajuste de tem- Usar para: Tiempo Consejos

peratura (min)

1 Mantener calientes los alimentos. segun sea Tapar los utensilios de cocina.

necesario

1-2 Salsa holandesa, fundir: mantequilla, 5-25 Mezcla de vez en cuando.
chocolate o gelatina.

1-2 Solidificar: tortillas esponjosas, huevos 10 - 40 Cocina el plato con una tapa.
al plato.

2-3 Arroces y platos cocinados con leche, 25 - 50 Afadir al menos el doble de liquido
calentar comidas preparadas. que de arroz; los platos lacteos deben

removerse a media coccion.
3-4 Verduras al vapor, pescado, carne. 20-45 Afada un par de cucharadas de liqui-

do.
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Ajuste de tem- Usar para: Tiempo Consejos
peratura (min)
4-5 Patatas al vapor. 20-60 Utilice como maximo % | de agua para
750 g de patatas.
4-5 Cocinar grandes cantidades de alimen- 60 - 150 Hasta 3 | de liquido mas ingredientes.
tos, estofados y sopas.
6-7 Fritura ligera: escalopes, cordon bleu segun sea Déle la vuelta a media coccion.
de ternera, chuletas, hamburguesas, necesario
salchichas, higado, rebozados, hue-
vos, tortitas, rosquillas.
7-8 Fritura fuerte: hash browns, filetesde  5-15 Déle la vuelta a media coccion.
lomo, bistecs.
9 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), patatas fritas.
P Hervir grandes cantidades de agua. PowerBoost esta activado.

6.5 Consejos para Hob*Hood

Cuando utilice la placa de coccioén con la
funcioén:

* Proteja el panel de la campana de la luz
solar directa.

» No encienda la luz halégena del panel de
la campana.

* No cubra el panel de control de la placa
de coccion.

* No interrumpa la senal entre la placa de
coccion y la campana (por ejemplo, con la
mano, algun mango o un utensilio alto).
Consulte la imagen.

La campana de la figura es solo a titulo

ilustrativo.
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Otros aparatos controlados a distancia
pueden bloquear la sefal. No utilice
ningun otro aparato cerca de la placa
mientras esté Hob?Hood activado.

Campanas extractoras con la funcion
Hob?Hood

Para encontrar toda la gama de campanas
extractoras que usan esta funcién, consulte
nuestro sitio web del consumidor. Las
campanas extractoras de Electrolux con esta

funcion deben tener el simbolo =.



7. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

7.1 Informacién general

+ Limpie la placa después de cada uso.

« Utilice siempre recipientes cuya base esté
limpia.

» Los arafiazos o las marcas oscuras en la
superficie no afectan al funcionamiento de
la placa.

+ Utilice un limpiador especial para la
superficie de la placa.

» Utilice un rascador especial para el cristal.

7.2 Limpieza de la placa

+ Elimine de inmediato: restos fundidos de
plastico, recubrimientos de plastico,

8. SOLUCION DE PROBLEMAS

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

8.1 Qué hacer si...

azucar y alimentos que contengan azucar,
la suciedad puede dafar la placa. Tenga
cuidado para evitar quemaduras. Utilice
un rascador especial sobre la superficie
del cristal formando un angulo agudo y
arrastre la hoja para eliminar la suciedad.
Elimine cuando el aparato se haya
enfriado: restos de cal, marcas de agua,
manchas de grasa y decoloraciones
metalicas. Limpie la placa de coccion con
un pafo suave humedecido con agua y
detergente no abrasivo. Después de
limpiar, seque la placa de coccién con un
pafno suave.

Elimine cualquier decoloracién
metalica brillante: utilice una solucion de
agua y vinagre para limpiar la superficie
de cristal con un pafo.

Problema Posible causa

Solucién

La placa no se enciende o no
funciona.
tada.

La placa no esta conectada a un su-
ministro eléctrico o esta mal conec-

Compruebe si la placa se ha conecta-
do correctamente a la red eléctrica.

Ha saltado el fusible.

Asegurese de que el fusible es la cau-
sa del fallo de funcionamiento. Si el fu-
sible se funde repetidamente, consulte
a un electricista cualificado.

Ha pulsado 2 o mas sensores al
mismo tiempo.

Toque solo un sensor.

Pausa esta en funcionamiento.

Consulte "Uso diario".

Hay agua o grasa en el panel de
control.

Limpie el panel de control.

No puede seleccionar el nivel de
calor maximo de una de las zo-
nas de coccion.

Las otras zonas consumen la poten-
cia maxima disponible.
La placa funciona correctamente.

Reduzca la temperatura de las otras
zonas de coccion conectadas a la mis-
ma fase. Consulte “Gestion de ener-
gia”.
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Problema

Posible causa

Solucion

Se emite una sefal acustica y la
placa se apaga.

Se emite una sefial acustica
cuando la placa se apaga.

Ha colocado uno o varios sensores.

Retire el objeto de los sensores.

La placa se apaga.

Ha colocado algo sobre el sensor

Retire el objeto del sensor.

El indicador de calor residual no
se enciende.

La zona no esta caliente porque ha
funcionado poco tiempo o el sensor
esta dafiado.

Si la zona ha funcionado el tiempo su-
ficiente como para estar caliente, con-
sulte con el centro de servicio autori-
zado.

Hob2Hood no funciona.

Ha tapado el panel de control.

Retire el objeto del panel de control.

Puede estar utilizando un utensilio
muy alto que bloquea la sefial.

Utilice un utensilio mas pequefio, cam-
bie la zona de coccion o manipule ma-
nualmente la campana de coccion.

No hay ningln sonido al pulsar
los sensores del panel.

Los sonidos estan desactivados.

Active los sonidos. Consulte "Uso dia-
rio".

E se enciende.

Dispositivo de seguridad para nifios
o Bloqueo esta en funcionamiento.

Consulte "Uso diario".

La barra de control parpadea.

No hay ningun utensilio de cocina
sobre la zona o la zona no esta to-
talmente cubierta.

Coloque un utensilio que cubra total-
mente la zona de coccion.

El utensilio de cocina no es adecua-
do.

Utilice utensilios de cocina adecuados.
Consulte "Consejos".

El diametro de la base del utensilio
de cocina es demasiado pequefio
para la zona.

Utilice el utensilio de cocina con las di-
mensiones adecuadas. Consulte "Da-
tos técnicos".

PowerSlide esta en funcionamiento.
Dos recipientes se colocan en la zo-
na de cocciodn por induccion flexible.

Utilice solo un utensilio. Consulte el
capitulo "Zona de coccion flexible de
induccion".

Ey un ndmero se encienden.

Se ha producido un error en la pla-
ca.

Apague la placa y vuelva a encenderla
después de 30 segundos. Si vuelve a

aparecer E desconecte la placa de
coccion de la red eléctrica. Espere 30
segundos antes de volver a conectar
la placa. Si el problema continta, pén-
gase en contacto con el Centro de ser-
vicio técnico.

Se oye un pitido constante.

La conexidn eléctrica no es correcta.

Desconecte la placa de coccion de la
red eléctrica. Pida a un electricista
cualificado que compruebe la instala-
cion.

8.2 Si no encuentra una solucion...

Si no logra subsanar el problema, pdngase
en contacto con su distribuidor o un centro de
servicio técnico. Facilite los datos de la placa
de caracteristicas. Asegurese de que

226 ESPANOL

manipula la placa correctamente. De lo
contrario, el técnico de servicio o el
distribuidor facturaran la reparacion
efectuada, incluso durante el periodo de
garantia. La informacioén sobre el periodo de



garantia y los centros de servicio autorizados

figuran en el folleto de garantia.

9. DATOS TECNICOS

9.1 Placa de datos técnicos

Modelo EIV9467

Tipo 61 E6A 04 AA
Induccion 11.0 kW
N° serie: .....ccoveeenn.
ELECTROLUX

Cédigo del numero del producto (PNC) 949 596

708 00

400 V 3N 50-60 Hz
Fabricado en: Alemania
11.0 kW

cex

9.2 Especificaciones de la zona de coccién

Zona de coccion Potencia nominal
(ajuste de calor

PowerBoost [W]

PowerBoost du- Diametro del
racion maxima

utensilio de coci-

max.) [W] [min] na [mm]
Parte del. izq. 2300 3200 10 125-210
Parte tras. izq. 2300 3200 10 125-210
Parte del. central 2300 3200 10 125-210
Parte tras. central 2300 3200 10 125-210
Parte del. der. 2300 3200 10 125-210
Parte tras. der. 2300 3200 10 125-210

La potencia de las zonas de coccién puede
variar ligeramente de los datos de la tabla.
Cambia con el material y las medidas del

utensilio.

10. EFICACIA ENERGETICA

10.1 Informacion del producto*

Para obtener unos resultados de coccién

optimos, utilice recipientes de diametro
inferior al indicado en la tabla.

Identificacion del modelo

EIV9467

Tipo de placa

Placa empotrada

Numero de areas de coccién

3

Tecnologia de calentamiento Induccién
Largo (L) y ancho (A) del area de coccion Izquierda L 37,9 cm
A22,0cm
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Largo (L) y ancho (A) del area de coccion Centro L 37,9cm
A22,0cm

Largo (L) y ancho (A) del area de coccion Derecha L 37,9cm
A22,0cm

Consumo energético del area de coccion (EC elec- Izquierda 186,8 Wh / kg

tric cooking)

Consumo energético del area de coccion (EC elec- Centro 186,8 Wh / kg

tric cooking)

Consumo energético del area de coccion (EC elec- Derecha 186,8 Wh / kg

tric cooking)

Consumo energético de la placa (EC electric hob) 186,8 Wh / kg

* Para la Unién Europea segun el
Reglamento de la UE 66/2014. Para
Bielorrusia, de conformidad con la STB
2477-2017, Anexo A. Para Ucrania, de
conformidad con la 742/2019.

EN 60350-2 - Aparatos electrodomeésticos de
coccion - Parte 2: Placas: Métodos de
medicion del rendimiento

Las mediciones de energia referidas al area
de coccidn se identifican mediante las
marcas de las zonas de coccidn respectivas.

10.2 Ahorro de energia

Estos consejos la ayudaran a ahorrar energia
al cocinar cada dia.

« Cuando caliente agua, utilice solo la

cantidad que necesite.

* En la medida de lo posible, cocine
siempre con los utensilios de cocina
tapados.

« Coloque el utensilio de cocina sobre la
zona de coccion antes de encenderla.

* Coloque los utensilios de cocina
pequenos en zonas de coccidon pequenas.

» Coloque el utensilio de cocina
directamente en el centro de la zona de
coccion.

« Utilice el calor residual para mantener
calientes los alimentos o derretirlos.

11. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo C/:)
Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su reciclaje.
Ayude a proteger el medio ambiente y la
salud publica, asi como a reciclar residuos de
aparatos eléctricos y electronicos. No
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deseche los aparatos marcados con el

simbolo E junto con los residuos
domésticos. Lleve el producto a su centro de
reciclaje local o péngase en contacto con su
oficina municipal.



Electrolux’e hos geldiniz! Uriiniimiizii sectiginiz igin tesekkiir
ederiz.

Kullanim 6nerileri, brostrler, sorun giderme bilgileri, servis ve onarim bilgileri:
www.electrolux.com/support

Onceden haber verilmeksizin degisiklik yapma hakki saklidir.

ICINDEKILER
1. GUVENLIK BILGILERI.........ooooeesseeeeeeeeceeeeeseeeesssossso s 229
2. GUVENLIK TALIMATLARL. ...ooooooooooovoeooveoeeoooocoeoessssssssses s 231
BuMONTA. ..o 233
4 ORUN TANIMI ..o 235
5. GUNLUK KULLANIM. ........oooocoooeeoeecoeoooonosssesesssess s 236
6. IPUGLARI VE YARARLI BILGILER ... 242
7. BAKIM VE TEMIZLIK ... 244
8. SORUN GIDERME..........oooreeeeeeeeeeeeeeveeesesoooooessssssssssssssssss e 244
9. TEKNIK VERILER. ......ooo1oo oo 246
10. ENERJI VERIMLILIG...........oooooooooooocceececicoo e 246
11. TUKETICININ SEGIMLIK HAKLARL.......coo oo 247
12. GEVREYLE ILGILI BILGILER .......oooorueommmmirsssosseseeseeeeeeeeeeeeeeeeeseessneonnene 248

1. A GUVENLIK BILGILERI

Cihazin montaj ve kullanimindan 6nce, verilen talimatlar
dikkatlice okuyun. Uretici, yanlis kurulum veya kullanimdan
kaynaklanan yaralanma ya da hasarlardan sorumlu degildir.
Talimatlari, ileride kullanabilmeniz igin her zaman guvenli ve
kolay ulasilabilir bir yerde tutun.

1.1 Cocuklarin ve tehlikeye acik kisilerin glivenligi

» Bu cihaz, guvenliklerinden sorumlu bir kisi tarafindan
cihazin kullanimiyla ilgili gozetim ve denetim veya talimat
saglanmadikca dusuk fiziksel, duyusal veya zihinsel
yeteneklere sahip veya deneyim ve bilgiden yoksun kisilerin
(cocuklar dahil) kullanimina yénelik degildir.

» Cocuklar, cihazlarla igceren mobil cihazlarla
oynamadiklarindan emin olmak i¢in gozetilmelidir.

« Tum ambalajlari gocuklardan uzak tutun ve uygun sekilde
bertaraf edin.
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* UYARI: Cihaz ve erisilebilir pargalari kullanim sirasinda
Isinabilir. Cihaz kullanilirken ve sogurken, ¢ocuklari ve
hayvanlari cihazdan uzak tutun.

* Ocagin ¢ocuk emniyet sistemi varsa etkinlestiriimelidir.

» Temizlik ve kullanici tarafindan gergeklestirilen bakim
islemleri, gozetim altinda olmadiklari sturece gocuklar
tarafindan gerceklestiriimemelidir.

1.2 Genel Gluivenlik

* Bu cihaz sadece pisirme amachdir.

» Bu cihaz tek bir evde kapali bir ortamda ev i¢i kullanim igin
tasarlanmistir.

» Bu cihaz; ofislerde, otel misafir odalarinda, oda-kahvalti
misafir odalarinda, ¢iftlik konukevlerinde ve bu tur
kullanimin (ortalama) ev igi kullanim seviyelerini asmadigi
diger benzer konaklama yerlerinde kullanilabilir.

* UYARI: Cihaz ve erisilebilir pargalari kullanim sirasinda
Isinir. Isitma elemanlarina dokunmaktan kaginin.

+ UYARI: Basinda bulunmadiginiz durumlarda ocak Uzerinde
katl veya sivi yag kullanarak pisirme yapmaniz yangina
neden olabilir.

* Duman, asiri iIsinmanin bir gostergesidir. Pisirme esnasinda
olusan alev igin asla su kullanmayin. Cihazi kapatin ve atesi
bir yangin battaniyesi veya kapak vb. ile ortun.

« UYARI: Cihaz, zamanlayici gibi harici bir baglanti
cihazindan gu¢ almamalidir veya yardimci bir cihaz
tarafindan dizenli olarak kapatilip agilan bir devreye
baglanmamalidir.

» DIKKAT: Pisirme islemi gdzlemlenmelidir. Kisa sureli
pisirme surecleri surekli olarak kontrol edilmelidir.

* UYARI: Yangin tehlikesi: Pisirme ylzeyleri Uzerine esya
koymayin.

* Isinma ihtimali bulundugundan ocak ylzeyi Gzerine bigak,
catal, kasik ve tencere kapaklari gibi metal nesneler
birakmayin.

» Cihazi, yerlesik yapiya kurmadan kullanmayin.
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Cihazi temizlemek icin buharli temizleyici kullanmayin.
Her kullanimdan sonra kontrolleri vasitasiyla ocagi kapatin

ve yalnizca tencere saptama 6zelligine glivenmeyin.

Cam seramik yUzeyin / cam ylzeyin ¢atlak olmasi halinde,

cihazi kapatin ve fisini prizden g¢ekin. Cihazin dogrudan
baglanti kutusu yoluyla elektrik sebekesine baglanmasi
durumunda, cihazin elektrik baglantisini kesmek igin
sigortay! ¢ikarin. Her iki durumda da Yetkili Servis Merkezi

ile iletisim kurun.

Elektrik kablosunun zarar gérmesi durumunda, bir hasarinin

meydana gelmesine engel olmak igin, kablonun degisimi,
uretici, yetkili servis veya benzer nitelikteki kalifiye bir kisi

tarafindan yapilmahdir.

UYARI: Sadece pisirme cihazinin Ureticisi tarafindan

tasarlanmis veya cihazin Ureticisi tarafindan talimatlarda
kullanima uygun gosterilmis ya da cihazdaki dahili ocak
korumalarini kullanin. Uygunsuz korumalari kullanmak

kazalara neden olabilir.

2. GUVENLIK TALIMATLARI
2.1 Montaj

/\ UYARI!

Cihazin montaji yalnizca kalifiye bir kisi
tarafindan yapilmalidir.

/\ UYARI!

Yaralanma veya cihazin zarar gérme riski
s6z konusudur.

Tdm ambalajlari ¢ikarin.

Hasarli bir cihazi monte etmeyin ya da
kullanmayin.

Cihazla birlikte verilen montaj talimatlarini
takip edin.

Diger cihazlar ve Uniteler arasinda olmasi
gereken minimum mesafeyi koruyun.
Cihazi hareket ettirdiginizde dikkatli olun,
cihaz agirdir. Her zaman koruyucu eldiven
ve koruyuculu ayakkabi kullanin.

Nemin kabarmaya neden olmasini
onlemek icin dolabin kesik ytizeylerini
yalitkan malzeme ile kaplayin.

Cihazin altini buhar ve nemden koruyun.
Cihazi kapinin yanina veya pencere altina
monte etmeyin. Boéylece, kapi ya da
pencere agildiginda sicak pisirme
kaplarinin cihazin tstiinden dismesini
onleyebilirsiniz.

Her cihazin altinda bir sogutma fani
bulunmaktadir.

Cihaz bir gekmece Uzerine konulursa:

— lgeri gekilebilecek kigik kagit
parcalarini gekmece iginde tutmayin,
aksi taktirde sogutucu fanlar zarar
gorebilir ya da sogutma sistemi
bozulabilir.

— Cihazin alti ile gekmecede sakl
parcalar arasinda en az 2 cm bosluk
kalmasina dikkat edin.

Cihazin altindaki dolapta bulunan tim
bdlme panellerini ¢ikarin.
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2.2 Elektrik Baglantisi

/\ UYARI!
Yangin ve elektrik carpmasi riski.

* Tum elektrik baglantilari yetkin bir
elektrikei tarafindan yapiimalidir.

» , cihaz topraklanmahdir.

» Cihaz tzerinde herhangi bir miidahale
yapmadan once elektrik baglantisinin
kesildiginden emin olun.

* Anma degeri plakasindaki
parametrelerinin ana gig¢ kaynaginin
elektrik giictine uygun oldugundan emin
olun.

» Cihazin dogru sekilde monte edildiginden
emin olun. Gevsek ve uygun olmayan fis
ve priz baglantilari (varsa) terminalin asiri
Isinmasina neden olabilir.

» Kriterlere uygun elektrik kablosu kullanin.

» Elektrik kablosunun dolasmasina izin
vermeyin.

* Bir sok korumasinin bulundugundan emin
olun.

» Kablo lizerinde gerilme azaltici kelepge
kullanin.

« Cihazi yakindaki prize takarken, elektrik
baglantilarinin ve, varsa, fisin sicak
cihazlara ve sicak pisirme kaplarina temas
etmesini 6nleyin.

» Priz ¢ogalticilarini ve uzatma kablolarini
kullanmayin.

» Varsa, elektrik fisine ve elektrik kablosuna
hasar vermemeye 6zen gosterin. Hasarli
bir elektrik kablosunu degistirmek igin
Yetkili Servis Merkezimize ya da bir
elektrikgiye basvurun.

» Akim tasiyan ve izole edilmis pargalarin
darbe korumasi arag kullaniimaksizin
cikarilamayacak sekilde takilmalidir.

» Fisi prize sadece montaj tamamlandiktan
sonra takin. Kurulumdan sonra elektrik
fisine erisilebildiginden emin olun.

* Priz gevsemisse fisi takmayin.

» Cihazin fisini prizden ¢ikarmak igin elektrik
kablosunu ¢gekmeyin. Her zaman fisten
tutarak cekin.

» Sadece dogru yalitim malzemelerini
kullanin: Hat koruyucu devre kesiciler,
sigortalar (yuvasindan ¢ikarilan vida tipi
sigortalar), toprak kacagi kesicileri ve
kontaktorler.
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Elektrik tesisati, cihazin ana sebeke
baglantisini tim kutuplardan
kesebilmenize olanak saglayan bir yalitim
malzemesine sahip olmalidir. Yalitim
malzemesinin kontak agikliginin genisligi
en az 3 mm olmaldir.

2.3 Kullanin

/\ UYARI!

Yaralanma, yanma ya da elektrik
¢arpmasi riski vardir.

Cihazin teknik ozelliklerini kesinlikle
degistirmeyin.

Ilk kullanimdan 6nce tim ambalajlari,
etiketleri ve (varsa) koruyucu filmi sékin.
Havalandirma deliklerinin kapal
olmadigindan emin olun.

Calisir durumdayken cihazi denetimsiz
birakmayin.

Her kullanimdan sonra pisirme bdélgesini
"kapall" konumuna ayarlayin.

Pisirme bdlgesinin Gzerinde ¢atal bigak
takimi, sapli tencere ya da kalip gibi
geregler bulundurmayiniz. Pisirme
sirasinda bu gerecler isinabilir.

Cihazi 1slak ellerle veya cihaz suyla temas
ettiginde galistirmayin.

Cihazinizi bir galisma ylizeyi veya
saklama ylzeyi olarak kullanmayin.

Eger cihazin yiizeyinde gatlak olusursa
hemen cihazin gli¢c kaynagi ile baglantisini
kesin. Bunu elektrik garpmasini 6nlemek
icin yapmalisiniz.

Kalp pili bulunan kullanicilar, cihaz
calisirken induksiyonlu pisirme
bdlgelerinden minimum 30 cm uzakta
durmahdirlar.

Yiyecekleri sicak yaga koydugunuzda, yag
sigrayabilir.

Bu cihazin Ureticisi tarafindan aksi
belirtiimedikge, pisirme ylzeyi ve pisirme
kabi arasinda aliminyum folyo veya baska
malzemeler kullanmayin.

Yalnizca bu cihaz igin Uretici tarafindan
Onerilen aksesuarlari kullanin.

Yangin ve patlama riski s6z konusudur.

/\ UYARI!




» Kati ve sivi yaglar isitildiginda yanici « Cihazi temizlemek igin su spreyi ve buhar

buhar salabilir. Yagla pisirirken alevleri kullanmayin.
veya Isitiimis nesneleri yagdan uzak tutun. | ¢« Cihazi nemli yumusak bir bezle temizleyin.
* Cok sicak yagdan cikan buhar, Sadece nétr deterjanlar kullanin. Aksi
kendiliginden yanmaya neden olabilir. belirtiimedigi slirece asindirici Grtnler,
+ Gida kalintilari i¢cerebilen kullaniimis yag, asindirici ovma bezleri, ¢dzuculler veya
ilk kez kullanilan yagdan daha dusuk bir metal cisimler kullanmayin.
sicaklikta yangina neden olabilir.
 Yanici veya yanici Uriinlerle 1slanan 2.5 Servis

nesneleri cihazin igine, yanina veya

o « Cihazi onarmak icin yetkili bir Servis
Ustline koymayin.

Merkezine basvurun. Yalnizca orijinal

/\ UYARI! yedek parcalari kullanin.

* Bu Urtiniin igindeki lamba(lar) ve ayr
satilan yedek parga lambalar ile ilgili
olarak: Bu lambalarin sicaklik, titresim,
nem gibi ev aletlerindeki asiri fiziksel
kosullara dayanmasi ya da cihazin
c¢alisma durumu hakkinda bilgi vermesi
amagclanmistir. Diger uygulamalarda
kullaniimak Uzere tasarlanmamislardir ve
ev odasi aydinlatmasi igin uygun
degillerdir.

Cihazin zarar gérme riski s6z konusudur.

» Sicak pisirme kaplarini kontrol panelinde
tutmayin.

» Sicak tencere kapagdini ocagin cam
ylizeyinin Uzerine koymayin.

» Pisirme kaplarini bos iken isitmayin.

» Cihazin Uzerinde nesne veya pisirme kabi
birakmamaya dikkat edin. Yizey zarar
gorebilir.

» Pisirme bolgelerini bos pisirme kaplari ile
véya pisirm% kaplar oinga’dan P 2.6 Elden Cikarma

etkinlestirmeyin.

+ D&kim demir veya alt kismi hasarli /\ UYARI!
pisirme kaplari, cam / cam seramik Yaralanma ve bogulma riski.
Uzerinde ¢iziklere neden olabilir. Bu
nesneleri pisirme ylizeyinde hareket « Cihazin nasil elden ¢ikarilacadi hakkinda
ettirmeniz gerektiginde daima yukari bilgi almak icin saticinizla, Ureticinin yetkili
kaldirin. calisaniyla ya da bdlgenizdeki yerel kati

atik operatordi ile iletisime gegin.
2.4 Bakim ve temizlik  Cihazn fisini prizden gekin.

« Cihazi yakin ana elektrik kablosunun

Yiizey malzemesinin gorintistnin baglantisini kesin ve atin,

bozulmasini énlemek icin cihazi dizenli
olarak temizleyin.

» Temizlemeden 6nce cihazi kapatin ve
sogumasini bekleyin.

3. MONTAJ

3.2 Ankastre ocaklar

Ankastre ocaklari sadece standartlara uygun
ankastre bdlmelere ve tezgah altlarina
yerlestirildikten sonra kullanin.

/\ UYARI!
Giuvenlik bélimlerine bakin.

3.1 Montaj 6ncesi
Ocagi kurmadan énce, asagidaki bilgileri bilgi | 3-3 Baglanti kablosu

etiketinden yazin. Bilgi etiketi ocagin + Ocakla birlikte bir baglanti kablosu.
altindadir. + Hasar goren ana kablolari degistirmek igin
Seri numarasl ..........cococeeuvee.... kullanilacak kablo tiri: ya da HOSBB-F
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veya HO5V2V2-F. Yetkili Servis Merkezini Cihaz bir gekmece Uzerine monte edilmisse,

arayin. Baglanti kablosu yalnizca kalifiye ocak havalandirmasi, pisirme islemi sirasinda
bir elektrikci tarafindan degistirilebilir. cekmecede saklanan esyalari isitabilir.
3.4 Montaj

Ocag! bir davlumbazin altina kuracaksaniz,
|ttfen davlumbaz kilavuzundan cihazlar
arasindaki minimum mesafeye bakin.

min. 1500 —
R

Yy Y
e A e
— |
E— =T

Asagidaki sekilde belirtildigi gibi “Electrolux
Indliksiyonlu Ocak nasil kurulur - Tezgah
Uzeri kurulum” yazarak video egitimini
bulabilirsiniz.

Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation
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4. URUN TANIMI

4.1 Pisirme yiizeyi diizeni indiiksiyonlu pisirme yiizeyi
n n n Kontrol paneli
[ | 10 | 10 | 1
~L- ~- ~
AN I~ AN
| |1 |1 |
l =ip 2|

4.2 Kontrol paneli diizeni
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|
B
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L@J':n o © 71
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B anm @ — O + 5 amm — O+ =
Olry Tﬂ??????? ® 0123456789 P

14 e 12

Cihazi calistirmak igin sensor alanlarini kullanin. Gosterge ekranlari, gdstergeler ve sesler
hangi fonksiyonlarin galismakta oldugunu bildirir.

Sensor alam  Aciklama

Ocag: etkinlestirmek ve devre disi birakmak igin.

=
DO

Kilitle veya Cocuk Emniyet Cihazi fonksiyonunu etkinlestirmek ve devre disi birak-
mak igin.

)

Etkin bolgeyi géstermek igin.

&
1]
1]
m

CountUp Timer gdstergesi.

[
DIe

Geri Sayim Sayaci gostergesi.

E - Zamanlayici ekrani: 00 - 99 dakika.

=] Bridge etkinlestirmek ve devre disi birakmak ve modlar arasinda gegcis yapmak igin.
E @ Zamanlayici fonksiyonlarini segmek igin.

m + — Sdreyi artirmak ve azaltmak igin.
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Sensor alam  Aciklama

E Hob?Hood fonksiyonunu etkinlestirmek igin.
|| Beklet fonksiyonunu etkinlestirmek igin.

P PowerBoost fonksiyonunu etkinlestirmek igin.
- Ist ayari yapmak igin: 0 - 9.

Q PowerSlide fonksiyonunu etkinlestirmek igin.

5. GUNLUK KULLANIM

/\ UYARI!
Gilvenlik bolimlerine bakin.

5.1 Etkinlestirme ve devre dis1
birakma

Ocagi calistirmak veya devre disi birakmak

icin ©) 0gesine 1 saniye dokunun.

Ocagi etkinlestirdikten sonra kontrol paneli
belirir ve ocagi devre disiI birakmanizla
beraber kapanir.

5.2 Otomatik Kapanma

Fonksiyon su durumda ocag: otomatik
olarak devre dis1 birakir:

» Ocaga 50 saniye iginde herhangi bir
pisirme kabi koymadiginizda,

» Pisirme kabini koyduktan sonra 50 saniye
icinde 1s1 ayarini yapmadiginizda,

» kontrol paneli Gzerine 10 saniyeden daha
uzun sure bir sey (tava, bez vb.)
koydugunuzda ya da bir sivi
dokildiginde. Sesli bir sinyal
duydugunuzda, ocak devre disi kalir.
Nesneyi kaldirin veya kontrol panelini
temizleyin.

» ocak asiri 1sinirsa (6r: tavanin iginde su
kalmadiginda). Ocagi yeniden
kullanmadan 6nce pisirme bdlgesinin
sogumasini bekleyin.

* bir pisirme bolgesini devre disi
birakmazsaniz veya isi ayarini
degistirmezseniz. Ocak bir siire sonra
devre disi kalir.

Is1 ayari ile ocagin devre dis1 kalma siiresi

iliskisi:
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Is1 ayan Ocak sununla birlik-
te devre dig1 kahr:

1-2 6 saat

3-4 5 saat

5 4 saat

6-9 1,5 saat

5.3 Pisirme boélgesinin kullanim

/\ DIKKAT!

Sicak pisirme kaplarini kontrol paneline
koymayin. Elektronik aksamlarin hasar
alma riski vardir.

Pisirme kaplarini segilen bdlgenin ortasina
yerlestirin.




indiiksiyonlu pisirme bolgeleri, pisirme
kabinin alt kisminin boyutlarina otomatik
olarak uyum saglar.

Pisirme kabini dogru konuma
yerlestirdiginizde, ocak bunu tanir ve uygun
kontrol gubugu belirir. Kontrol gubugunun
Uzerinde bir kirmizi pisirme bolgesi
gOstergesi belirir ve tencerenin konumunu
gosterir.

\
|
1
|
|
|

Kontrol panelinin tzerindeki her bir kare
indUksiyonlu pisirme yuzeyindeki bir pisirme
bdlgesini temsil eder. Bolge gostergeleri,
hangi pisirme boélgesinin uygun kontrol
gubugu tarafindan kontrol edildigini gosterir.

5.4 Is1 ayan
0 12 " 567 89 P
o

1. Kontrol gubugunda istediginiz 1s1 ayarina
basin. Parmaginizi kontrol gubugunda
hareket ettirerek de pisirme bolgesinin 1si
ayarini yapabilir ve degistirebilirsiniz.

2. Pisirme bdlgesini devre disi birakmak igin
0’a basin.

Pisirme bdlgesine tencere koydugunuzda ve

IsI ayarini yaptiginizda, isi ayari tencereyi

kaldirdiktan sonra 2 dakika boyunca ayni

kalir. Kontrol gubugu ve pisirme bdlgesi
gOstergesi 2 dakika yanip soner. Bu sire
zarfinda tencereyi pisirme boélgesine yeniden
koyarsaniz 1sI ayari yeniden etkinlesir. Aksi
halde pisirme bolgesi devre disi kalir.

5.5 OptiHeat Control (3 kademeli atil
1S1 gostergesi)

/\ UYARI!

/- Gosterge acik oldugu silirece
atil 1s1 nedeniyle yanma riski vardir.

indiiksiyonlu pisirme bélgeleri pisirme igin
gerekli 1sinin dogrudan pisirme kabinin
tabanina yayilmasini saglar. Cam seramik,
pisirme kaplarinin isisi ile isinir.

Pisirme bdlgesi sicak oldugunda =/ =/ -
gostergeleri yanar. Kullanmakta oldugunuz
pisirme bolgeleri igin atil 1si seviyesini
gOsterir.

Gosterge asagidaki durumlarda yanabilir:

« kullanmiyor olsaniz bile yandaki pisirme
bdlgeleri sebebiyle,

* soguk pisirme bdlgesine sicak pisirme
kabi yerlestirildiginde,

« ocak devre disi birakildiginda ancak
pisirme bdlgesi hala sicak oldugunda.

Pisirme bolgesi sogudugunda gosterge
kaybolur.

5.6 Bridge

Bu fonksiyon iki pisirme bolgesini birlestirir ve
birlikte calisirlar. Fonksiyonu buyuk pisirme
kaplari igin kullanabilirsiniz.

1. Pisirme kabini iki pisirme bdlgesine
koyun. Pisirme kabi her iki bélgenin
merkezlerini kapsamaldir.

m) beyaza doner.

2. Fonksiyonu etkinlestirmek igin =] 0gesine
dokunun.

3. Isiayarini yapin.

Pisirme kabl, her iki bolgenin merkezini

kaplamali ancak alan isaretlemesinin otesine

gecmemelidir.
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Fonksiyonu devre disi birakmak igin a)
6gesine dokunun. Pisirme bdlgeleri bagimsiz
calisir.

5.7 PowerBoost

Bu fonksiyon uygun indlksiyonlu pisirme
bdélgesi igin pisirme kabinin biyikligine
bagli olarak daha fazla gi¢ etkinlestirir.
Fonksiyon yalnizca sinirli bir sire igin
etkinlestirilebilir.

Pisirme bolgesi igin fonksiyonu etkinlestirmek

Uzere P simgesine dokunun.
Sembol kirmiziya doner.
Fonksiyon otomatik olarak devre disi birakir.

®

Maksimum siire degerleri igin bkz.
"Teknik veriler".

5.8 Beklet

Fonksiyon etkin oldugunda, ® ve I
sembolleri kullanilabilir.

Fonksiyon, zamanlayici fonksiyonlarini
durdurmaz.

Fonksiyonun etkinlestirmek igin I tusuna
basin.
Simge kirmiziya doéner. Isi ayari 1'e diser.

Fonksiyonu devre dig1 birakmak igin I
6gesine basin. Simge beyaza doner. Bir
onceki 1s1 ayari belirir.

5.9 Zamanlayici

L Geri Sayim Sayaci

Tek bir pisirme suresi boyunca pisirme
boélgesinin ne kadar sure ¢alisacagini
ayarlamak igin bu fonksiyonu kullanin.
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ik olarak 1si ayarini ardindan fonksiyonu
ayarlayin.

1. Fonksiyonu etkinlestirmek veya zamani
degistirmek igin @) 6gesine dokunun.

Ekranda 0O zamanlayici haneleri ve + ve

— gostergeleri belirir. Q kirmiziya doner ve

beyaza doner.
Zamanlayici ayarlanmazsa, tim gostergeler 4
saniye sonra kaybolur.

2. Sdureyi ayarlamak igin (00 - 99 dakika) +

veya — 0gesine dokunun.
3 saniye sonra zamanlayici otomatik olarak

geri sayima baslar. @ + ve — gOstergeleri

kaybolur. L kirmizi kalr.
Zaman sona erdiginde bir sinyal sesi duyulur

ve 0O yanip soner. Sinyal sesini durdurmak
icin G 6gesine dokunun.

Fonksiyonu devre disi birakmak igin @)
6gesine dokunun. + ve — gOstergeleri
yanar. Ekranda —t 6gesini ayarlamak i¢in

T IR .
veya uu 6gelerini kullanin. Alternatif olarak,
IsI seviyesini 0 6gesine ayarlayin. Sonug
olarak bir sinyal sesi duyulur ve zamanlayici
iptal edilir.

® CountUp Timer

Bir pisirme bolgesinin ne kadar sure
calisacagini izlemek igin bu fonksiyonu
kullanabilirsiniz.

Fonksiyonu etkinlestirmek igin @ ogesine iki
kez dokunun.

Gosterge @ kirmiziya doéner, zamanlayici
otomatik olarak saymaya baslar.

Fonksiyonu devre disi birakmak igin @)

0gesine dokunun. Gostergeler yandiginda =
6gesine dokunun.

[} Zaman Ayari

Bu fonksiyonu ocak etkin ancak pisirme
bolgeleri galismiyorken kullanabilirsiniz.
Kontrol panelini gérmek igin pisirme
bdlgesine bir tencere koyun.



1. Fonksiyonu etkinlestirmek igin Q

gOstergesi kirmiziya dénene kadar Q)
6gesine dokunun.

2. Zamani ayarlamak igin + veya —
6gesine dokunun.
Fonksiyon 4 saniye sonra otomatik olarak

baslar. @ + ve — gostergeleri kaybolur. Q
kirmizi kalir.

Fonksiyonu ayarladiginizda, tencereyi
kaldirabilirsiniz.

Zaman sona erdiginde bir sinyal sesi duyulur
nn . . -

ve uu yanip soner. Sinyal sesini durdurmak

icgin @) 06gesine dokunun.

Fonksiyonu devre disi birakmak igin @
6gesine dokunun. +ve— gostergeleri
yanar. Ekranda _+ 6gesini ayarlamak igin
veya o0 dgelerini kullanin.

®

Fonksiyon higbir pisirme bdlgesinin
calismasi Uzerinde etkili degildir.

5.10 © Kilitle

Ocak agikken kontrol panelini
kilitleyebilirsiniz. Bu, i1s1 ayarinin yanlishkla
degistiriimesini engeller.

Once 1s1 ayarini yapin.
Fonksiyonu etkinlestirmek igin EI 6gesine

dokunun.
Sembol kirmiziya déner ve soner.

Fonksiyonu devre disi birakmak igin EI
Sembol beyaza doner.

®

Ocagi devre disi biraktiginizda bu
fonksiyon da devre disi kalir.

5.11 Cocuk Emniyet Cihaz1

Bu fonksiyon, ocagin kazara galismasini
onler.

Oncelikle ocagi agin ve isi ayarini yapmayin.
Fonksiyonu etkinlestirmek igin kirmiziya
donene kadar EI 6gesine dokunun.

Kontrol gubuklari kaybolur. Ocagi devre disi
birakin.

@

Ocagi devre disi biraktiginizda,
fonksiyon hala etkindir.

Sadece bir pisirme siiresi boyunca
fonksiyonu etkinlestirmek igin: Ocagi ®

ile acin. & belirir. & o6gesine beyaza donene
kadar dokunun. Kontrol gubuklari belirir. Isi
ayarini 50 saniye igerisinde yapin.Ocagi

galistirabilirsiniz. ® sembolline dokunarak
ocagl devre disi biraktiginizda, fonksiyon
hala etkindir.

Fonksiyonu kahc olarak devre disi
birakmak igin: Ocagi agin ve i1si ayari

yapmayin. & 0gesi beyaza donene kadar
dokunun. Kontrol gubuklari belirir. Ocagi
devre disi birakin.

5.12 & PowerSlide

Bu islev pisirme kabini induksiyon pisirme
alaninda baska bir yere tasiyarak sicakligi
ayarlamaniza imkan verir.

Fonksiyon, indlksiyon pisirme alanini farkli
IsI ayarlarina sahip (¢ alana boler. Ocak
pisirme kabinin yerini algilar ve ilgili yere
karsilik gelen is1 ayarini yapar.

@

islevi galistirirken sadece bir tencere
kullanin.

Is1 ayarini degistirmek istiyorsaniz,
pisirme kabini kaldirin ve farkli bir
bdlgeye koyun. Pisirme kabini kaydirmak
ylzeyin gizilmesine ve renginin
degismesine neden olabilir.

« Bodlgelerden yalnizca bir tanesi kullanilsa
bile bolge gostergesi bir kdprideki her iki
bdlgeyi de gosterir.

« Isi ayarini yalnizca bélgelerden en az biri
otomatik olarak etkinlestirildiginde manuel
olarak ayarlayabilirsiniz.

* Her konum igin isI ayarini bagimsiz olarak
degistirebilirsiniz. Ocagdi kapattiginizda, isi
ayarlarinizi hatirlatir ve fonksiyonu bir
sonraki etkinlestirmenizde bu ayari
uygular.
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* Isi ayarini degistirmek istiyorsaniz, pisirme
kabini kaldirin ve farkli bir bdlgeye koyun.
Pisirme kabini kaydirmak ylizeyin
¢izilmesine ve renginin degismesine
neden olabilir.

Fonksiyonu etkinlestirmek igin & 0gesine
dokunun.

Simge kirmiziya déner ve kontrol gubugu
varsayllan isi ayarini gosterir. Tim isitma
boélgeleri 9 dakika calisir.

9 dakika sonra sesli bir sinyal duyulur ve bos
pisirme bdlgeleri devre disi birakilir. Bu

fonksiyonu yeniden baslatmak igin “ 0gesine
dokunun. Tencereyi hareket ettirebilir veya
yeni bir bélgeye koyabilirsiniz.

Varsayilan isi ayarini elle diizenlemek igin
kontrol gubuguna dokunarak uygun seviyeyi
segin.

» Varsayilan i1sI ayarini sadece fonksiyon
etkinken degistirebilirsiniz.

» Her konum igin varsayilan isi ayarini tek
tek degistirebilirsiniz. Ocagi
kapattiginizda, cihaz ayarlarinizi hatirlatir
ve fonksiyonu yeniden etkinlestirdiginizde
bu ayarlari uygular.

Fonksiyonu devre disi birakmak igin @
0gesine basin. Simge beyaza doner.

5.13 = Hob?Hood

Ayni fonksiyona sahip ocak ve davlumbazin
iletisim kurarak uyumlu galismalarini
saglayan teknolojidir. Hem ocakta hem de
davlumbazda kizil-6tesi sinyal iletici
bulunmaktadir. Davlumbazin hizi, ocaktaki en
sicak pisirme kabinin seviye ayari ve
sicaklhgina gore otomatik olarak belirlenir.
Davlumbazi ocak tizerinden manuel olarak da
calistirabilirsiniz.

®

Davlumbazlarin gogunlugunda, uzaktan
kontrol sisteminin varsayilan ayari devre
disidir. Bu fonksiyonu kullanmadan énce
etkinlestirin. Daha fazla bilgi igin
davlumbaz kullanma kilavuzuna bakin.

Fonksiyonun otomatik olarak ¢ahstinlmasi
Fonksiyonu otomatik ¢alistirmak igin otomatik
modu H1 - H6 olarak ayarlayin. Ocak
normalde H5 olarak ayarlanmistir.
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Davlumbaz ocagi ¢alistirdiginiz zaman tepki
verir. Ocak, pisirme kabinin sicakligini
otomatik olarak olger ve fan hizini ayarlar.

Aydinlatmanin etkinlestirilmesi

Firin ici aydinlatma, ocak calistigi zaman
otomatik olarak g¢alisacak sekilde
ayarlayabilirsiniz. Bunun igin otomatik modu
H1 - H6 olarak ayarlayin.

@

Davlumbazin 1131 ocak devre disi
kaldiktan 2 dakika sonra soner.

Otomatik modlar

Oto- Kayna- Kizart-

matik mal) ma2)

aydin-

latma
Mod HO Kapali Kapali Kapali
Mod H1 Acik Kapali Kapali
Mod H23) Acik Fan hizi 1 Fan hizi 1
Mod H3 Acik Kapali Fan hizi 1
Mod H4 Acik Fan hizi 1 Fan hizi 1
Mod H5 Agik Fan hizi 1 Fan hizi 2
Mod H6 Acik Fan hizi 2 Fan hizi 3

1) 0cak kaynatma islemini tespit eder ve fan hizini oto-
matik moda goére etkinlestirir.

2) Ocak kizartma islemini tespit eder ve fan hizini oto-
matik moda gére etkinlestirir.

3) Bu mod, fani ve 15131 etkinlestirir ve sicakliga bagl
degildir.

Otomatik modun degistiriimesi

1. Cihaz devre disi birakin.

2. © diigmesine 3 saniye dokunun.
Gosterge ekrani yanip soner.

3. & digmesine 3 saniye dokunun.

4. @) O0gesine H yanana kadar birkag kere
dokunun.
5. Otomatik modlardan birini segmek igin

Zamanlayicidaki + 6gesine dokunun.
Pisirmeyi tamamlayip ocagi kapattiktan sonra
davlumbaz fani belli bir stre ¢alismaya
devam edebilir. Bu slireden sonra sistem,



fani otomatik olarak devre disi birakir ve fani
yanlislikla etkinlestirmenizi 30 saniye
boyunca engeller.

®

Davlumbazi dogrudan davlumbaz
panelinden calistirmak igin fonksiyonla
ilgili otomatik modu devre disi birakin.

Fan hizini manuel olarak ¢alistirma

Davlumbazi, ocaktan mantel olarak
calistirabilirsiniz.

Ocak aktifken, = simgesine dokunun.

Bu, fonksiyonu otomatik ¢alistirmayi devre
disi birakir ve fan hizini manuel olarak
degistirmenize olanak saglar.

= dgesine bastiginizda fan hizini bir kademe
artinrsiniz. En yuksek hiz ayarina ulastiktan

sonra = dgesine tekrar basarak, hiz ayarini 0
konumuna getirip daviumbazi kapatabilirsiniz.
Fani tekrar fan hizi 1 seviyesinde ¢alistirmak

icin = 6gesine dokunun.

®

Fonksiyonun otomatik ¢alistiriimasini
etkinlestirmek i¢in, ocagi devre disi
birakin ve sonra tekrar etkinlestirin.

5.14 OffSound Control (Seslerin
devre dis1 birakilmasi ve
etkinlestirilmesi)

Oncelikle ocagi kapatin.
1. Fonksiyonu etkinlestirmek igin ® 6gesine

3 saniye streyle basin.
Ekran yanip séner.

2. @ digmesine 3 saniye dokunun.

b0 veya b | belirir.
3. Asagidaki ayarlar arasindan segim

yapmak igin zamanlayicinin + tusuna
dokunun:

« b !-sesler kapali
- b0 - sesler acik

4. Seciminizi onaylamak igin, ocagin
otomatik olarak devre disi kalmasini
bekleyin.

Fonksiyon b 1 olarak ayarlandiginda, cihazin
seslerini yalnizca su durumlarda
duyabilirsiniz:

® tusuna dokundugunuzda,

Zaman Ayari kapandiginda

Geri Sayim Sayaci kapandiginda
kumanda paneli Gzerine bir nesne
koyuldugunda.

5.15 Giig¢ yonetimi

Birden ¢ok bolge calisiyorsa ve tuketilen
enerji glic kaynaginin sinirini asiyorsa bu
fonksiyon, kullanilabilir gict tim pisirme
bolgeleri arasinda bolistirir. Ocak, evin
sigorta tesisatini korumak igin i1s1 ayarlarini
kontrol eder.

« Pisirme bolgeleri ocaktaki fazlarin
konumuna ve sayisina goére
gruplandiriimistir. Her fazin maksimum
elektrik yuka 3680 Wdir. Eger ocak, bir
faz iginde maksimum kullanilabilir glic
sinirina ulasirsa pisirme bolgelerinin glicl
otomatik olarak azaltilir.

« Azaltilmis glice sahip pisirme bdlgeleri igin
kontrol paneli olasi maksimum isi
ayarlarini gosterir.

« Daha yuksek bir 1si ayari mevcut degilse,
ilk 6nce diger pisirme bolgeleri icin bunu
azaltin.

« Fonksiyonun etkinlestiriimesi tencerelerin
sayisi ve blyukligine baglidir.

Gucun pisirme bolgeleri arasinda dagitildigi

olasi kombinasyonlar i¢in resme bakin.
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6. IPUCLARI VE YARARLI BILGILER

/\ UYARI!
Gulvenlik bélimlerine bakin.

6.1 Pisirme Kaplan

®

indiiksiyonlu pisirme bélgeleri igin giiglii
bir elektromanyetik alan pisirme kabinda
cok hizli sekilde 1si olusturur.

"Pisirme bolgelerinin ézellikleri"
bélimunde belirtilenden daha buyuk
pisirme kaplari kullanmayin. Pisirme islemi
sirasinda pisirme kaplarini kontrol
paneline yakin tutmaktan kaginin. Bu,
kumanda panelinin galismasini
etkileyebilir veya yanhslikla farkl ocak
fonksiyonlarini etkinlestirebilir.

indiiksiyonlu pisirme bdlgelerini uygun
pisirme kaplari ile kullanin.

» Pisirme kaplarinin tabani mimkin
oldugunca kalin ve diiz olmalidir.

+ Ocak ylizeyine yerlestirdiginiz kaplarin
tabanlari temiz ve kuru olmalidir.

+ Cizilmeleri 6nlemek icin, tencereyi seramik
camin Uzerinde kaydirmayin veya
strtmeyin.

Pisirme kaplarinin malzemesi

* uygun: dokme demir, gelik, emaye celik,
paslanmaz celik, gok katmanli taban
(Uretici tarafindan uygun olduguna dair
isaret tasiyan).

* uygun degil: aliminyum, bakir, piring,
cam, seramik, porselen.

Su durumlarda pisirme kab indiiksiyonlu

ocak ile kullamima uygundur:

» Kap igine doldurulan su, en yiksek Isi
kademesi secilerek pisirme alanina
yerlestirildiginde ¢ok hizl sekilde
kayniyorsa.

* Pisirme kabinin altina tutulan miknatis
yapisiyorsa.

Pigirme kab1 boyutlan

+ Induksiyonlu pisirme bdlgeleri, pisirme
kabinin alt kisminin boyutlarina otomatik
olarak uyum saglar.

» Pisirme yuzeyinin verimliligi pisirme
kabinin ¢api ile orantilidir. Minimum
degerden kuguk capli pisirme kaplari
pisirme bdlgesi ile Uretilen glictin bir
kismini alabilir.

* Hem guvenlik nedeniyle hem de en iyi
pisirme sonugclarini elde etmek igin,
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Bkz. "Teknik veriler".

6.2 Calisma esnasinda gelen sesler
Su sesleri duyabilirsiniz:

« catlama sesi: pisirme kaplari farkli
materyallerden (sandvig yapi) yapilmistir.

« 1slik sesi: pisirme bdlgesi yuksek gl¢
seviyesinde kullaniliyordur ve pisirme
kaplari farkli materyallerden (sandvig yapi)
yapilmistir.

e ugultu: yiksek glgc seviyesi
kullaniyorsunuzdur.

e tikirti: elektrik anahtarlama olusur.

« tislama, vizilti: fan ¢alisiyordur.

Bu sesler normaldir ve herhangi bir

anzanin belirtisi degildir.

6.3 Oko Timer (Eco Timer)

Enerji tasarrufu amaciyla, pisirme bdélgesinin
isiticisi, geri sayim zamanlayicisinin sesli
sinyalinden dnce kapanir. Calisma
suresindeki farkllik, pisirme isleminin
uzunluguna ve Isi ayari seviyesine baglhdir.

6.4 Pisirme uygulamasi ornekleri

Isi ayari ile pisirme bdlgesi gii¢ tiiketimi
arasindaki iliski dogrusal degildir. Isi
ayarlarini artirdiginizda, bu durum gig
tuketimindeki artis ile orantili olmaz. Bu
durum, orta 1sI ayarli pisirme bdlgesinin
gliclintin yarisindan azini kullanmasi
anlamina gelir.

@

Tablodaki veriler sadece yol géstermek
icin verilmistir.




Is1 ayan kullamm yerleri: Siire ipuglan
(dk.)
1 Pismis yemegi sicak tutun. gerektigin- Tencereyi kapakla kapatin.
de
1-2 Hollandez sos, eritme: tereyagi, ¢ikola- 5 - 25 Ara sira karistirin.
ta, jelatin.
1-2 Katilastirma: yumusak omlet, firinda 10-40 Uzerine bir kapak kapatarak pisirin.
yumurta.
2-3 Piring ve sit ihtiva eden yemekleri hafif 25 - 50 Pirincin iki kati su ekleyin, stli ye-
ateste pisirme, hazir yemekleri isitma. mekleri pisirme siresinin ortalarinda
karistirin.
3-4 Buharda sebze, balik, et. 20-45 Birkac yemek kasigi sivi ekleyin.
4-5 Buharda patates. 20-60 750 g patates igin maks. % litre su kul-
lanin.
4-5 Cok miktarda yemek ve gorba pisirin. 60 - 150 En fazla 3 litre sivi ve diger malzeme-
ler.
6-7 Hafifge kizartma: eskalop, dana cordon gerektigin- Yarim gevirin.
bleu, kilbasti, kofte, sosis, meyane, de
yumurta, pancake, donat.
7-8 Uzun kizartma, baharatl patates, bon- 5-15 Yarim gevirin.
file, biftek.
9 Su kaynatin, makarna pisirin, et kavurun (gulas, gliveg), yagda cips kizartin.

Bol miktarda su kaynatin. PowerBoost etkin.

6.5 Hob?Hood Fonksiyonuna iligkin
Ipuglarn ve Oneriler

Bu fonksiyonla ocagi calistirirken:

Davlumbaz panelini dogrudan giines
Isigindan koruyun.

Davlumbaz paneline halojen lamba
takmayin.

Davlumbaz kontrol panelinin Gstinu
kaplamayin.

Ocakla davlumbaz arasindaki sinyali (6r.,
el, firin tutucu veya uzun tencere ile)
engellemeyin. Resme bakiniz.
Resimdeki davlumbaz yalnizca 6rnek
amagchdir.

@

Uzaktan kumandali diger cihazlar da
sinyali engelleyebilir. Ocak®?Daviumbaz
acikken, ocagin yakininda bu tur aletleri
kullanmayin.
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Hob?Hood fonksiyonlu davlumbazlar
Bu fonksiyona uygun davlumbaz yelpazesi
hakkinda bilgi edinmek igin tiketici web
sitemizi inceleyin. Bu fonksiyon ile ¢alisan

7. BAKIM VE TEMIZLIK

/\ UYARI!
Gilvenlik bélimlerine bakin.

7.1 Genel bilgiler

* Her kullanimdan sonra ocagi temizleyin.

» Daima temiz tabanl pisirme kaplari
kullanin.

* Ylzey lUzerinde bulunan gizikler ve koyu
lekeler, ocagin galismasini etkilemez.

» Ocak yuzeyi igin uygun bir temizleyici
kullanin.

» Cam igin uygun 6zel bir kaziyici kullanin.

7.2 Ocagin temizlenmesi

» Sunlarn bekletmeden temizleyin: erimis

plastik, plastik folyo, seker ve sekerli

8. SORUN GIDERME

/\ UYARI!
Glvenlik bélimlerine bakin.

8.1 Bu durumlarda ne yapmali...

Electrolux davlumbazlari = semboline sahip
olmaldir.

yiyecekler, aksi halde kir ocaklara zarar
verebilir. Yanmamak i¢in dikkatli olun.
Ozel raspay! camin {izerine dar bir agiyla
koyup, bigagini yuzeyin tzerinde kaydirin.
Ocak yeterince soguduktan sonra
sunlan gikarin: kireg lekeleri, su lekeleri,
yag lekeleri, parlak metalik renk atmalari.
Ocagi nemli bir bezle ve asindirici
olmayan deterjanla temizleyin. Temizlik
sonrasinda, ocadl yumusak bir bezle
kurulayin.

Parlak metalik renk degisiminden
kurtulun: sirke suyu kullanin ve cam
yuzeyi nemli bir bezle temizleyin.

Sorun Olasi sebep

Coziim

Ocagl agamadiniz veya galistira-  Ocak, elektrik beslemesine baglan-

madiniz.

mamistir ya da elektrik baglantisi
dogru sekilde yapiimamistir.

Ocagin elektrik beslemesine dogru bir
sekilde bagl olup olmadigini kontrol
edin.

Sigorta atmistir.

Arizaya sigortanin neden oldugundan
emin olun. Sigortanin tekrar tekrar at-
masi halinde, kalifiye bir elektrikgiye
danisin.

Ayni anda 2 veya daha fazla sensor
alanina dokundunuz.

Sadece bir sensér alanina dokunun.

Beklet calisiyor.

"Gunlik kullanim" bélimiine bakin.

Kontrol panelinde su veya yag leke-
leri var.

Kontrol panelini temizleyin.
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Sorun

Olasi sebep

Coziim

Pisirme bdlgelerinden biri igin
maksimum IsI ayarini segemezsi-
niz.

Diger bolgeler kullanilabilir maksi-
mum glicl tlketir.
Ocaginiz diizglin galisiyor.

Ayni faza bagh diger pisirme bolgeleri-
nin Is1 ayarini azaltin. "Glg yonetimi"
kismina bakin.

Sesli bir sinyal duyuluyor ve ocak
devre disi kaliyor.

Ocak devre disi kalirken sesli bir
sinyal duyuluyor.

Bir veya daha fazla sensér alanina
bir seyler koymussunuz.

Nesneleri sensér alanindan kaldirin.

Ocak devre disi kaliyor.

Sensor alanina bir seyler koymussu-

nuz

Nesneleri sensér alanindan kaldirin.

Kalan sicaklik gdstergesi yanmi-
yor.

Bolge, sadece kisa bir sureligine ¢a-
listirildigi veya sensor hasar gordu-
gu icin sicak olmayabilir.

Bdlge sicak olmaya yetecek kadar
uzun sure gahstirnldiysa, Yetkili Servis
Merkezi ile gérisun.

Hob?Hood galismiyor.

Kontrol panelinin Ustlnl értmissu-
niz.

Nesneyi kontrol panelinden kaldirin.

Pisirme alanina yerlestirilen gok
uzun bir tencere sinyalleri engelliyor
olabilir.

Daha kiiguk bir tencere kullanin, pisir-
me bdlgesini degistirin veya davlumba-
zI manuel olarak galistirin.

Kontrol paneli dokunmatik sensor
alanlarina basildiginda ses gel-
miyor.

Sesler devre disi birakilmistir.

Sesleri etkinlestirin. "Gunldk kullanim"
bolimiine bakin.

E yaniyor.

Cocuk Emniyet Cihazi veya Kilitle
calisiyor.

"Gunlik kullanim" bélimiine bakin.

Kontrol gubugu yanip sénuyor.

Ocak Uzerinde pisirme kabi yok veya
pisirme alani tzerine tamamen yer-
lestirilmemis.

Pisirme kabini, pisirme alaninin tama-
mini kaplayacak sekilde yerlestirin.

Kullanilan pisirme kabi uygun degil-
dir.

Uygun pisirme kabi kullanin. Bkz.
"Ipuglari ve dneriler".

Pisirme kabinin taban ¢api bu bélge
icin cok kucUk.

Dogru dlcllere sahip pisirme kabini
kullanin. Bkz. "Teknik veriler".

PowerSlide calisiyor. Esnek indiiksi-
yonl pisirme alanina iki tencere yer-
lestirilmis.

Sadece bir tencere kullanin. Bkz. "Es-
nek indiksiyonlu pisirme alani”.

E ve bir sayi yaniyor.

Ocakta bir hata var.

Ocagi kapatin ve 30 saniye sonra ye-

niden galistirin. E tekrar yanarsa, oca-
gin elektrik beslemesi baglantisini ke-
sin. 30 saniye sonra ocagin elektrik
baglantisini tekrar saglayin. Sorun de-
vam ederse, Yetkili Servis ile iletisime

gegin.

Sabit bir bip sesi duyabilirsiniz.

Elektrik baglantisi dogru degil.

Ocagin elektrik beslemesini kesin. Te-
sisati kontrol etmesi icin kalifiye bir
elektrikgiye basvurun.
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8.2 Eger bir ¢6ziim
bulamadiysaniz...

Soruna kendiniz bir ¢6zim bulamadiginiz
takdirde, saticiniza veya bir Yetkili Servis

Merkezine basvurun. Bilgi etiketindeki verileri
verin. Ocagi dogru ¢alistirdiginizdan emin

9. TEKNIK VERILER
9.1 Bilgi etiketi
Model EIV9467

Tir 61 E6A 04 AA
indiiksiyon 11.0 kW

olun. Dogru galistirmadiginiz takdirde servis
teknisyeni veya satici tarafindan yapilacak
servis islemi, garanti sresi iginde dahi olsa
Ucretlendirilecektir. Garanti slresi ve Yetkili
Servis Merkezleri ile ilgili bilgiler garanti
kitapgigindadir.

PNC 949 596 708 00
400V 3N 50 - 60 Hz
Uretildigi Yer: Almanya

SeriNoO ... 11.0 kW
ELECTROLUX c € ﬂ
9.2 Pisirme bélgelerinin 6zellikleri
Pisirme bolgesi Nominal gii¢ PowerBoost [W] PowerBoost Pisirme kabinin
(maksimum 1s1 maksimum siire ¢api [mm)]
ayan) [W] [dk.]
Sol 6n 2300 3200 10 125-210
Sol arka 2300 3200 10 125-210
Orta 6n 2300 3200 10 125-210
Orta arka 2300 3200 10 125-210
Sag 6n 2300 3200 10 125-210
Sag arka 2300 3200 10 125-210

Pisirme bolgelerinin glict tablodaki verilerden
biraz farkl olabilir. Tencerenin malzemesi ve
boyutlarina gére degisir.

10. ENERJi VERIMLILIGI
10.1 Uriin Bilgileri*

En iyi sonuglari elde etmek igin capi tabloda
belirtilenlerden daha kuguk olan pisirme
kaplari kullanin.

Model tanimlamasi

EIV9467

Ocak tipi Ankastre Ocak
Pisirme alanlarinin sayisi 3
Isitma teknolojisi indiiksiyon
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Pisirme alaninin uzunlugu (U) ve genisligi (G) Sol U 37,9cm

G 22,0cm
Pisirme alaninin uzunlugu (U) ve genisligi (G) Orta U 37,9cm

G22,0cm
Pisirme alaninin uzunlugu (U) ve genisligi (G) Sag U 37,9cm

G22,0cm
Pisirme alaninin eneriji tiketimi (EC electric cooking) Sol 186,8 Wh / kg
Pisirme alaninin enerji tiketimi (EC electric cooking) Orta 186,8 Wh / kg
Pisirme alaninin eneriji tiketimi (EC electric cooking) Sag 186,8 Wh / kg
Ocagin enerji tikketimi (EC electric hob) 186,8 Wh / kg

* Avrupa Birligi icin, AB Dizenlemesi
66/2014’e gore. Belarus i¢in, STB 2477-2017,
Ek A’ya gore. Ukrayna igin, 742/2019’a gore.
EN 60350-2 - Ev tipi elektrikli pisirme
cihazlar - Bélum 2: Ocaklar - Performans
Olgiim ydntemi.

Pisirme alanina dair enerji 6lctimleri ilgili
pisirme bdlgesinin isaretleriyle belirlenmistir.

10.2 Enerji tasarrufu

Asagidaki tavsiyelere uyarak yemek pisirme
sirasinda enerji tasarrufu yapabilirsiniz.

Su isittiginizda yalnizca ihtiyaciniz olan
kadarini kullanin.

Mumkiinse, kapaklari her zaman pisirme
kaplarinin tizerine koyun.

Pisirme bolgesini galistirmadan énce
pisirme kabini Gzerine koyun.

Daha kuguk olan pisirme kaplarini daha
kuguk pisirme bolgelerine koyun.
Pisirme kaplarini dogrudan pisirme
bdlgesinin merkezine koyun.

Yiyecegi sicak tutmak veya eritmek igin
kalan sicakligi kullanin.

11. TUKETICININ SECIMLIK HAKLARI

1.

Malin ayiph oldugunun anlasiimasi

durumunda tiketici;

a. Satilani geri vermeye hazir oldugunu
bildirerek s6zlesmeden dénme,

b. Satilani alikoyup ayip oraninda satis
bedelinden indirim isteme,

c. Asiri bir masraf gerektirmedigi
takdirde, bitiin masraflari saticiya ait
olmak Uzere satilanin lcretsiz
onariimasini isteme,

d. Imkan varsa, satilanin ayipsiz bir
misli ile degistiriimesini isteme,
secimlik haklarindan birini kullanabilir.
Saticl, tliketicinin tercih ettigi bu talebi
yerine getirmekle yukimltdur.

Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli

ile degistiriimesi haklari Uretici veya

ithalatciya karsi da kullanilabilir. Bu
fikradaki haklarin yerine getirilmesi
konusunda satici, Uretici ve ithalatgl
muteselsilen sorumludur. Uretici veya

ithalatci, malin kendisi tarafindan
piyasaya slrtlmesinden sonra ayibin
dogdugunu ispat ettigi takdirde sorumlu
tutulmaz.

Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistirilmesinin satici igin orantisiz
guclukleri beraberinde getirecek olmasi
halinde tiketici, s6zlesmeden donme
veya ayip oraninda bedelden indirim
haklarindan birini kullanabilir.
Orantisizligin tayininde malin ayipsiz
degeri, ayibin 6nemi ve diger secimlik
haklara basvurmanin tiketici agisindan
sorun teskil edip etmeyecegi gibi hususlar
dikkate alinir.

Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistiriimesi haklarindan birinin
secilmesi durumunda bu talebin saticiya,
Ureticiye veya ithalatgiya
yoneltiimesinden itibaren azami otuz is
glnd, konut ve tatil amagh tasinmazlarda
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ise altmis is giinu iginde yerine getirilmesi
zorunludur. Ancak, bu Kanunun 58 inci
maddesi uyarinca gikarilan yonetmelik eki
listede yer alan mallara iliskin, tliketicinin
Ucretsiz onarim talebi, yonetmelikte
belirlenen azami tamir siresi iginde
yerine getirilir. Aksi halde tiketici diger
secimlik haklarini kullanmakta serbesttir.
5. Tiuketicinin s6zlesmeden dénme veya
ayip oraninda bedelden indirim hakkini
sectigi durumlarda, ddemis oldugu
bedelin timU veya bedelden yapilan
indirim tutari derhal tiiketiciye iade edilir.
6. Secimlik haklarin kullaniimasi nedeniyle
ortaya ¢ikan tim masraflar, tiketicinin
sectigi hakki yerine getiren tarafca
karsilanir. TUketici bu segimlik
haklarindan biri ile birlikte 11/1/2011
tarihli ve 6098 sayil Tirk Borglar Kanunu
hikUmleri uyarinca tazminat da talep
edebilir.
Tiiketici, garantiden dogan haklarinin
kullaniimasi ile ilgili olarak ¢ikabilecek
uyusmazlhklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiiketici isleminin
yapildigh yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine
veya Tiiketici Mahkemesine basvurabilir.

Uretici / ihracatg: :

12. CEVREYLE ILGILI BILGILER

Su sembole sahip malzemeler geri

dondsturdlebilir ff:) Ambalaji geri donisim
icin uygun konteynerlere koyun. Elektrikli ve
elektronik cihaz atiklarinin geri donisimiine
ve gevre ve insan sagliginin korunmasina
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